HACHOIR MANUEL 5 secondes

MANUAL CHOPPER 5 seconds

www.tefal.com
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UTILISATION ET ENTRETIEN HACHOIR 5 SECONDES

Nous vous remercions pour I'achat de ce hachoir Tefal 5 secondes.

Ce hachoir manuel comprend : - fig A
« 1 bol anti-dérapant d’une capacité de 500 ml,
« 1 couvercle intégrant le mécanisme de traction,
« 1 rotor breveté composé de deux lames inox indépendantes.

Le hachoirTefal 5 secondes vous rendra service pendant de nombreuses années si vous
tenez compte des consignes suivantes.

PRECAUTIONS D’EMPLOI

Afin de garantir un résultat optimal, remplissez le bol a moitié avec des morceau pré-
découpés et sans peau.

Ne pas utiliser avec des glacons ou de la viande avec des os, vous endommageriez
définitivement les lames.

En revanche, la majorité des fruits, légumes, noix, herbes et autres aliments peuvent
étre hachés avec le Tefal 5 SECONDES.

CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants ou par des personnes souffrant d’'un
handicap contraire a une utilisation sécurisée.
Cet appareil n'est pas un jouet. Rangez-le hors de portée des enfants.
Utilisez cet appareil sur un plan de travail stable et sec.
Eviter de remplir le bol a plus de la moitié de sa contenance totale. - fig B
Les lames inox de haute qualité sont extrémement tranchantes. Prenez toutes les
précautions nécessaires pour protéger vos doigts lors de leur manipulation. Des gants
sont recommandés.
Toujours utiliser le rotor dans le bol prévu a cet effet avec le couvercle fermé.
Cet appareil permet de hacher des ingrédients solides, aucun liquide ne doit étre
utilisé.
Ne pas faire fonctionner cet appareil si :

« le bol est vide,

« les lames du rotor sont endommagées,

« l'appareil est visiblement endommagé ou présente un quelconque

dysfonctionnement,

- en cas de blocage du mécanisme.
Ce produit a été congu pour un usage domestique et non professionnel
Toute utilisation professionnelle entraine une perte de garantie et nous déclinons alors
toute responsabilité.




« 1 antislipkom met een inhoud van 500 ml,
UTILISATION « 1 deksel met daarin het trekmechanisme,
« 1 gepatenteerde draaischroef met twee onafhankelijke roestvrijstalen messen.

U zult nog vele jaren genieten van de Tefal 5 seconds hakmolen als u de volgende
instructies in acht neemt.

1. Sortez toutes les pieces de la boite et nettoyez soigneusement toutes les pieces a
la main avant la premiére utilisation. Tenez compte SVP des conseils formulés a la
rubrique «Nettoyage».

2. Placezle bol sur un plan de travail stable et sec.

3. Retirez le rotor de son étui de protection. GEBRUIKSVOORZORGEN
4. Placez ensuite le rotor dans le bol en alignant les lames pour optimiser I'espace

pour les aliments a hacher. - fig C, D Vul de kom voor de helft met vooraf gesneden en geschilde stukken om een optimaal
5. Coupez les aliments volumineux tel que les oignons ou les carottes dans une taille resultaat te garanderen.

inférieure a la longueur des lames afin de ne pas bloquer les lames du rotor. Gebruik niet met ijsblokjes of vlees met beenderen, want zo zult u de messen blijvend
6. Placez les ensuite dans le bol en vous assurant que le rotor reste droit. beschadigen.
7. Installez le couvercle sur le bol en veillant a ce que la téte hexagonale du rotor U kunt de meeste vruchten, groenten, noten, kruiden en andere ingrediénten hakken

s'encastre dans la gorge correspondante du couvercle. met de Tefal 5 SECONDS.

8. Posez une main sur le couvercle pour le maintenir sur le plan de travail et saisissez

fermement la poignée de I'autre main.
9. Le premier mouvement de traction doit étre effectué avec force et rapidité. Exercez VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
ce mouvement toujours de maniére horizontale.

10. Accompagnez le retour de la poignée lorsque le cordon de traction est entiérement Dit toestel mag niet worden gebruikt door kinderen of personen met een handicap die

déroulé et ne le lachez pas. geen veilig gebruik mogelijk maakt.
11. Siles lames du rotor se bloquent, ne forcez pas. Retirez le rotor pour enlever avec Dit togste! is geen speelgoed. B.erg het op buiten het bereik van kinderen.
précaution les aliments et coupez-les en morceaux plus petits avant de replacer Gebruik dit tgestel op een stabiel en droog w.?rkvlak. )
le rotor en veillant toujours a I'alignement des lames pour optimiser le volume Vul de kom niet voor meer dan de helft van zijn totale inhoud. - fig B
disponible. De roestvrijstalen messen van hoge kwaliteit zijn vlijmscherp. Neem alle nodige
12. Le bol transparent vous permet d'observer la finesse de coupe obtenue. Répétez la voorzorgen om uw vingers tijdens het gebruik ervan te beschermen. Handschoenen
traction de la poignée, jusqu’a obtenir la finesse désirée. Il faut considérer environ zijn aanbevolen.
5 tractions pour un premier niveau de hachage mais cela dépendra également du Gebruik altijd de speciaal hiervoor ontworpen draaischroef in de kom, met het deksel
type d'aliment. gesloten.

Met dit toestel kunt u vaste ingrediénten hakken. Gebruik geen vloeistoffen.

Gebruik het toestel niet als:
NETTOYAGE « de kom leeg is,
. . . ) « de messen van de draaischroef beschadigd zijn,
Toutes les piéces passent au lave-vaisselle a I'exception du couvercle qu'il faut laver - het toestel zichtbaar beschadigd is of een defect vertoont

a la main ou avec une éponge en évitant de mouiller la corde de traction donc sans + het mechanisme geblokkeerd is.

immersion dans 'eau. . ) ) i Dit product werd ontworpen voor een huishoudelijk en niet-professioneel gebruik.
Il est recommandé de nettoyer le rotor a la main pour une plus longue durée de vie Elk professioneel gebruik maakt de garantie ongeldig en wij wijzen elke
du produit. Soyez extrémement prudent lors de cette manipulation, car les lames sont verantwoordelijkheid van de hand.

trés tranchantes.
GEBRUIK

1. Neem alle onderdelen uit de doos en maak ze zorgvuldig en met de hand schoon
GEBRUIK EN ONDERHOUD 5 SECONDS HAKMOLEN voor u ze gebruikt. Hou aub rekening met het advies in de rubriek ‘Reiniging’.
2. Plaats de kom op een stabiel en droog werkvlak.
Bedankt voor de aankoop van deze Tefal 5 seconds hakmolen. Neem de draaischroef uit zijn beschermhoes.
Deze handmatige hakmolen omvat: - fig A 4. Plaats de draaischroef vervolgens in de kom, met de messen op één lijn, om de
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ruimte voor het hakken van de voeding te optimaliseren. - fig C, D

5. Snij grote ingrediénten zoals uien of wortels in stukken kleiner dan de lengte van
de messen om te voorkomen dat ze de messen van de draaischroef blokkeren.

6. Leg ze vervolgensin de kom en controleer of de draaischroef recht blijft.

7. Plaats het deksel op de kom en let erop dat de zeshoekige kop van de draaischroef
in de opening in het deksel past.

8. Leg één hand op het deksel om het op het werkvlak te houden en neem de
handgreep stevig vast met de andere hand.

9. De eerste trekbeweging moet krachtig en snel worden uitgevoerd. Voer deze
beweging altijd horizontaal uit.

10. Hou vast terwijl het trekmechanisme volledig afrolt en laat niet los.

11. Forceer niets als de messen van de draaischroef blokkeren. Verwijder de
draaischroef om de voeding voorzichtig weg te nemen en snij ze in kleinere
stukken alvorens de draaischroef terug te plaatsen. Let er altijd op de messen op
één lijn te zetten om het beschikbare volume te maximaliseren.

12. Dankzij de transparante kom kunt u zien hoe fijn er wordt gesneden. Blijf aan de
handgreep trekken tot de voeding fijn genoeg is. Hou rekening met ongeveer 5
trekbewegingen voor een eerste hakniveau, maar dit hangt ook af van het type
van voeding.

Alle onderdelen mogen in de vaatwasser, met uitzondering van het deksel, dat moet
worden afgewassen met de hand of met een spons. Maak het treksnoer niet nat, dus
dompel het niet onder in water.

Om een langere levensduur van het product te garanderen, wordt aanbevolen om de
draaischroef met de hand af te wassen. Let hierbij heel goed op, want de messen zijn
vlijmscherp!

USE & CARE 5 SECONDS CHOPPER

Congratulations on your purchase of the Tefal 5 seconds chopper.
This manual chopper includes : - fig A

« 1 anti-slip container with a 500 ml capacity,

« 1 lid with pull mechanism,

« 1 patented cutting rotor composed of two independent stainless steel blades.
The Tefal 5 seconds chopper will help you prepare your meals for a long time to come
if you take note of the following instructions.

SAFETY INSTRUCTIONS

In order to get an optimal result, fill in half the container with pre-cut pieces without skin.

Do not use the appliance with ice or meat with bones, you would definitely damage
the blades.

However, most fruits, vegetables, nuts, aromatic herbs and other food can be chopped
with the Tefal 5 SECONDS.

SAFETY INFORMATION

This appliance should never be used by children or by people with a disability which
would prevent them from using it safely.
This appliance is not a toy. Keep it out of the reach of children.
Use the appliance on a stable and dry working surface.
Avoid filling in more than half the container. - fig B
The high quality blades of the cutting rotor are extremely sharp. Be very careful to
protect your fingers when you use them. Gloves are recommended.
Always use the cutting rotor in the adapted container with the lid closed.
This appliance is conceived for solid ingredients, no liquid should be used.
Do not operate the appliance if :
« the container is empty,
« the blades of the cutting rotor are damaged,
« there is visible damage on the appliance or it is not functioning properly,
« if the mechanism is blocked.
This product is designed for household use and not professional use.
If it is used for professional purposes, the warranty will be void and no liability will be
assumed.

1. Remove all the parts from the box and clean them thoroughly by hand before
using for the first time. Please refer to the instructions under «Cleaning» section.

2. Place the container on a stable and dry working surface.

3. Remove the cutting rotor from its protective case.

4. Place the cutting rotor in the container with the blades above one another to
optimize the space for the ingredients you want to chop. - fig C, D

5. Cutthe big ingredients such as carrots or onions in a piece shorter than the length
of the blades so that they will not block the blades of the cutting rotor.

6. Then place them in the container while making sure that the cutting rotor will
remain straight.

7. Place the lid on the container making sure that the hexagon on the cutting rotor
fits into the recess in the lid.

8. Place one hand on top of the lid to hold the appliance down on the working
surface. Then use the other hand to grip the pull mechanism on the lid.

9. The first pulling motion needs to be done with strength and speed. Execute this
motion always in an horizontal way.

10. Maintain your grip while the pulling mechanism retracts and do not let it go.

11. If the blades of the cutting rotor become blocked, do not force. Remove the cutting



rotor to carefully remove the ingredients and cut them in smaller pieces before
putting back the cutting rotor in the container taking care of the alignment of the
blades to optimize the volume available.

12. The transparent container let you see the fineness of the cutting. Repeat the
pulling until you get the expected result. You need about 5 pulls for a first level of
chopping but it will also depend of the type of ingredient.

All parts are dishwasher-safe except the lid that you have to handwash or clean with
a sponge while avoiding to put water on the pull mechanism, that is to say without
immersing it in the sink.

It is recommended to handwash the cutting rotor for a longer life of your product. Be
extremely careful when doing so as the blades are very sharp.

GEBRAUCH UND PFLEGE DES 5 SECONDS ZERKLEINERERS

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir den 5 Seconds Zerkleinerer von Tefal entschieden
haben.
Dieser manuelle Zerkleinerer umfasst: - fig A

« 1 rutschfesten Behalter mit einem Fassungsvermégen von 500 ml,

+ 1 Deckel mit eingebautem Zugmechanismus,

« 1 patentierten Rotor, bestehend aus zwei separaten Edelstahlklingen.
Der 5 Seconds Zerkleinerer von Tefal wird Ihnen viele Jahre dienen, wenn Sie folgende
Hinweise beachten.

BEDIENUNGSHINWEISE

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, fiillen Sie den Behdlter zur Halfte mit bereits
grob zerstiickeltem Hackgut ohne Haut bzw. Schale.

Keine Eiswirfel und kein Fleisch mit Knochen verarbeiten, da die Klingen dadurch
unwiederbringlich beschadigt werden.

Es konnen jedoch fast alle Obst- und Gemisesorten, Nusse, Krauter und andere
Zutaten mit dem 5 Seconds Zerkleinerer von Tefal zerkleinert werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Das Gerat darf nicht von Kindern oder Personen mit einer Behinderung verwendet
werden, die keinen sicheren Gebrauch des Gerates zuldsst.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug. Bewahren Sie es auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Verwenden Sie das Gerat auf einer stabilen und trockenen Arbeitsflache.

Den Behalter moglichst nicht tiber die Halfte seines Fassungsvermdogens befiillen. - fig B
Die hochwertigen Edelstahlklingen sind extrem scharf. Treffen Sie alle notwendigen
Vorkehrungen, um lhre Finger beim Hantieren mit den Klingen zu schitzen.
Handschuhe sind empfehlenswert.
Den Rotorimmerim dafiir vorgesehenen Behélter mit geschlossenem Deckel verwenden.
Das Gerat dient ausschlieBlich zum Zerkleinern fester Zutaten; es darf keine Flussigkeit
verwendet werden.
Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn:

« der Behlter leer ist,

« die Rotorklingen beschadigt sind,

- das Geradt sichtlich beschadigt ist bzw. eine Stérung unterschiedlichster Art

aufweist,

« der Mechanismus blockiert ist.
Das Gerét ist fiir den haushaltstiblichen, nicht gewerblichen Gebrauch ausgelegt.
Bei gewerblichem Gebrauch erlischt die Garantie und wir tibernehmen keinerlei Haftung.

1. Nehmen Sie alle Teile aus der Verpackung und reinigen Sie sie vor dem ersten
Gebrauch sorgféltig mit der Hand. Beachten Sie dabei die unter dem Punkt
,Reinigung” angefiihrten Hinweise.

2. Stellen Sie den Behélter auf eine stabile und trockene Arbeitsflache.

3. Nehmen Sie den Rotor aus der Schutzhille.

4. Setzen Sie dann den Rotor in den Behdlter ein, wobei die Klingen in einer Linie
ausgerichtet sein sollen, um den Raum zum Zerkleinern der Zutaten zu optimieren.
-figC,D

5. Schneiden Sie gro3e Zutaten wie Zwiebeln oder Karotten in Stiicke, die kleiner

sind als die Lange der Klingen, um die Rotorklingen nicht zu blockieren.

Geben Sie diese in den Behdlter, aber stellen Sie sicher, dass der Rotor gerade sitzt.

7. Setzen Sie den Deckel auf den Behdlter, wobei sicherzustellen ist, dass sich der
Sechskant-Kopf des Rotors in die entsprechende Aussparung des Deckels einfligt.

8. Legen Sie eine Hand auf den Deckel, um ihn gegen die Arbeitsflaiche zu driicken,
und ergreifen Sie mit der anderen Hand fest den Griff.

9. Die erste Zugbewegung muss kréftig und rasch ausgefiihrt werden. Der Zug muss
immer in waagrechte Richtung erfolgen.

10. Lassen Sie den Griff wieder zurlickgleiten, wenn das Zugseil vollstandig
ausgefahren ist, wobei Sie den Griff nicht loslassen.

11. Falls die Rotorklingen blockieren, keine Kraft anwenden. Nehmen Sie den Rotor
heraus, entfernen Sie vorsichtig die Zutaten und schneiden Sie sie in noch kleinere
Stlicke, bevor Sie den Rotor wieder einsetzen. Achten Sie dabei immer auf die
Ausrichtung der Klingen, um das verfiigbare Volumen zu maximieren.

12. Durch den transparenten Behélter kénnen Sie den Feinheitsgrad beobachten.
Ziehen Sie so oft am Griff, bis das Hackgut fein genug ist. Fir eine erste
Zerkleinerung muss man ca. 5 Mal ziehen, doch dies hangt ebenso von der Art der
Zutaten ab.

o



REINIGUNG

Alle Teile sind spulmaschinengeeignet, auBBer dem Deckel, der mit der Hand oder mit
einem Schwamm gereinigt werden muss, ohne das Zugseil zu befeuchten, d.h. er darf
nicht in Wasser getaucht werden.

Es empfiehlt sich, den Rotor mit der Hand zu reinigen, um die Lebensdauer des Produktes
zu erhohen. Seien Sie dabei duBerst vorsichtig, da die Klingen extrem scharf sind.

BRUK OG PLEIE AV 5 SECONDS MATKUTTER

Gratulerer med din nye 5 Seconds matkutter fra Tefal.
Den manuelle matkutteren bestér av: - fig A
« 1 sklisikker beholder med 500 ml kapasitet,
+ 1 lokk med trekkmekanisme,
« 1 patentert kutterotor med to uavhengige blader i rustfritt stal.
Tefal 5 Seconds matkutter vil veere en god hjelper pa kjgkkenet i mange ar hvis du
bruker den i samsvar med de fglgende anvisningene.

SIKKERHETSINSTRUKSJONER

For optimalt resultat fyller du beholderen halvt opp med forskarede stykker uten skinn.
Ikke bruk apparatet til a kutte is eller kjgtt med ben, det vil skade bladene.

Derimot kan de fleste frukter, grannsaker, natter, krydderurter og annen mat kuttes
med Tefal 5 SECONDS.

SIKKERHETSINFORMASJON

Apparatet ma ikke brukes av barn eller av personer med fysiske eller mentale
innskrenkninger som forhindrer trygg bruk.
Apparatet er ikke et leketgy. Oppbevares utenfor barns rekkevidde.
Apparatet ma bare brukes pa en stabil og terr overflate.
Unnga a fylle beholderen mer enn halvt opp. - fig B
Heykvalitets-bladene pa kutterotoren er ekstremt skarpe. Veer forsiktig og beskytt
fingrene nar du bruker dem. Vi anbefaler a bruke hansker.
Bruk bare kutterotoren i den tilpassede beholderen og hold alltid lokket lukket under bruk.
Apparatet er ment for bruk med faste ingredienser; ikke bruk det til vaesker.
Ikke bruk apparatet hvis:
- beholderen er tom,
« bladene pa kutterotoren er skadet,
« det er synlige skader pa apparatet eller det ikke fungerer korrekt,
+ mekanismen er blokkert.

Produktet er konstruert for bruk i husholdninger og ikke til profesjonell bruk.
Hvis det brukes til profesjonelle formal er garantien ugyldig og ethvert ansvar
fraskrives.

1. Tautalle deler fra esken og rengjer dem grundig for hand fer ferste gangs bruk. Se
instruksjonene i avsnittet «Rengjoring».

2. Plasser beholderen pd en stabil og terr overflate.

3. Taut kutterotoren fra beskyttelsesetuiet.

4. Plasser kutterotoren i beholderen med bladene plassert over hverandre for &
optimalisere plassen for ingrediensene du vil kutte. - fig C, D

5. Skjeer opp store ingredienser som gulrgtter og lek i biter som er mindre enn
lengden pa bladene, slik at de ikke blokkerer bladene pa kutterotoren.

6. Plasser dem deretter i beholderen, serg for at kutterotoren blir veerende rett.

7. Plasser lokket pa beholderen og serg for at sekskanten pa kutterotoren passer inn
i sporet pa lokket.

8. Plasserenhand patoppen av lokket og hold apparatet nede mot arbeidsoverflaten.
Bruk den andre handen til & trekke i mekanismen pa lokket.

9. Utfor det forste trekket kraftig og raskt. Bevegelsen ma alltid utferes horisontalt.

10. Hold fast grepet mens trekkmekanismen trekkes tilbake og ikke slipp den.

11. Ikke bruk rd makt dersom bladene pa kutterotoren er blokkert. Fjern kutterotoren
forsiktig, ta utingrediensene og skjser dem i mindre biter for du legger kutterotoren
tilbake i beholderen. Sgrg for at bladene plasseres riktig slik at volumet i beholderen
optimaliseres.

12. | den gjennomsiktige beholderen kan du sterrelsen pa kutteresultatet. Gjenta
trekkbevegelsen til du far ensket resultat. Du trenger omtrent 5 trekk for forste
kuttenivd, men dette avhenger av typen ingredienser.

RENGJIZRING

Alle deler er egnet for oppvaskmaskin, bortsett fra lokket, som ma handvaskes eller
rengjgres med en svamp. lkke legg det ned i vann for 3 unnga at det kommer vann inn
i trekkmekanismen.

Det anbefales & handvaske kutterotoren for & forlenge levetiden pa produktet. Ga
forsiktig frem, da bladene er svaert skarpe.

ANVANDNING OCH SKOTSEL 5-SEKUNDERSHACKARE

Vi gratulerar till ditt inkop av Tefal 5-sekundershackare.
Den manuella hackaren bestar av: - fig A
« 1 glidsaker behallare med 500 ml volym,



+ 1 lock med dragmekanism,

« 1 patenterad skarrotor bestaende av tva sjalvstandiga rostfria stalknivar.
Tefal 5-sekundershackare hjélper dig att tillreda maltider under ldng tid framover om
du foljer nedanstaende instruktioner.

SAKERHETSANVISNINGAR

Du uppnar basta resultat om du fyller halva behallaren med forskurna bitar utan skal.
Anvand inte apparaten for is eller kott med ben; det skulle skada knivarna.

Déaremot kan de flesta frukter, gronsaker, nétter, kryddérter och annan mat hackas med
Tefal 5 SEKUNDER.

SAKERHETSINFORMATION

Dennaapparatskainteanvandasav barnellerav personermed en funktionsnedsattning
som gor att de inte kan anvdnda den pa ett sékert satt.
Denna apparat &r ingen leksak. Hall den utom rackhall fér barn.
Anvénd apparaten pa en stabil och torr arbetsyta.
Undbvik att fylla behallaren till mer &n hélften. - fig B
Skarrotorns hogkvalitetsknivar ar ytterst vassa. Skydda fingrarna noggrant da du
anvander dem. Skyddshandskar rekommenderas.
Anvand alltid skarrotorn i den darfor avsedda behallaren med locket stangt.
Apparaten ar utformad for fasta ingredienser, ingen vatska far anvandas.
Anvand inte apparaten om:

« behallaren &r tom,

. skarrotorns knivar ar skadade,

« det finns synliga skador pa apparaten eller om den inte fungerar korrekt,

+ mekanismen &r blockerad.
Produkten &r utformad for hushallsanvandning och inte for yrkesmassig anvéndning.
Om den anvénds yrkesmassigt blir garantin ogiltig och inget ansvar 6vertas.

ANVANDNING

1. Ta ut alla delar ur kartongen och rengér dem grundligt fér hand fére den forsta
anvandningen. Se instruktionerna under avsnittet "Rengoring”.

2. Stéll behallaren pa en stabil och torr arbetsyta.

3. Tautskarrotorn ur dess skyddshdlje.

4. Séatt skarrotorn i behallaren med knivarna ovanfér varandra for att fa sa mycket
plats som mgjligt for de ingredienser du vill hacka. - fig C, D

5. Skér de stora ingredienserna, som mordtter eller 16k, i bitar som ar kortare d@n
knivarna, sa att de inte kan blockera skarrotorns knivar.

6. Ldgg dem sedan i behallaren och se samtidigt till att skarrotorn forblir rak.

7. Lagg locket pa behallaren och se till att skarrotorns sexhorning passar in i lockets
insankning.

8. Ldgg en hand pa locket for att halla nere maskinen pa arbetsytan. Grip sedan tag i
dragmekanismen pa locket med den andra handen.
9. Den forsta dragrorelsen maste goras med schvung. Utfor alltid denna rorelse

horisontellt.

10. Hall kvar greppet medan dragmekanismen atergar och slapp det inte.

11. Anvénd inte vald om skérrotorns knivar blockeras. Ta av skarrotorn for att forsiktigt
ta ur ingredienserna och skdra dem i mindre bitar innan du sétter tillbaka
skarrotorn i behallaren och kontrollerar knivarnas inriktning for att optimera den
tillgangliga volymen.

12. Den genomskinliga behéllaren gér att du kan se hur finskurna ingredienserna
ar. Dra upprepade ganger tills du nar 6nskat resultat. For en forsta grovhackning
behdver du dra cirka 5 ganger, men det beror ocksa pé typen av ingrediens.

Alla delar kan diskas i maskin utom locket, som maste handdiskas eller rengéras med
svamp utan att dragmekanismen utsatts for vatten. Den far alltsa inte sénkas ned i diskhon.
For att produkten ska fa langre livslangd bor skarrotorn handdiskas. Var ytterst forsiktig
da du diskar knivarna eftersom de ar mycket vassa.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE AF 5 SECONDS-HAKKEREN

Tillykke med dit keb af Tefal 5 seconds-hakkeren.
Med denne manuelle hakker medfelger: - fig A
« 1 skridsikker beholder, der rummer 500 ml,
« 113dg med treekkemekanisme,
- 1 patenteret roterende kniv, der bestar af to adskilte klinger i rustfrit stal.
Tefal 5 seconds-hakkeren hjzelper dig med at forberede dine maltider i mange ar, hvis
du er opmaerksom pé de falgende anvisninger.

SIKKERHEDSANVISNINGER

For et optimalt resultat skal beholderen fyldes halvt med forudskarede stykker uden skind.
Brug ikke apparatet til at hakke is eller ked med ben, dette vil forarsage skade pa klingerne.
Derimod kan de fleste former for frugt, grensager, nedder, krydderurter og andre
fedevarer hakkes med Tefal 5 seconds.

SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Dette apparat ma ikke benyttes af barn eller personer med nedsat funktionsevne, der
gor, at de ikke kan bruge apparatet pa sikker vis.



Dette apparat er ikke et stykke legetgj. Opbevar det uden for bgrns reekkevidde.
Brug apparatet pé en plan og ter arbejdsflade.
Undga at fylde beholderen mere end halvt op. - fig B
Den roterende knivs klinger er i hgj kvalitet og er meget skarpe. Veer meget opmaerksom
pa at beskytte dine fingre, nar du bruger dem. Det anbefales at bruge handsker.
Brug altid den roterende kniv i den tilpassede beholder med et tillukket lag.
Dette apparat er beregnet til faste ingredienser - ikke flydende ingredienser.
Apparatet ber ikke benyttes, hvis:
- beholderen er tom,
« den roterende knivs klinger er beskadiget,
- apparatet er synligt beskadiget, eller hvis det ikke fungerer korrekt,
+ mekanismen er blokeret.
Dette produkt er beregnet til brug i private hjem og ikke til erhvervsmaessig brug.
I tilfeelde af brug til erhvervsmaessige formal vil garantien vaere ugyldig, og der haeftes
ikke for skader.

1. Fjern alle dele fra aesken, og renger dem grundigt i handen, inden de bruges forste
gang. Laes anvisningerne i afsnittet «<Rengering».

2. Placer apparatet pa en plan og ter arbejdsflade.

3. Tag den roterende kniv ud af det beskyttende hylster.

4. Placer den roterende kniv i beholderen med klingerne over hinanden for at give
mest mulig plads til de ingredienser, du g@nsker at hakke. - fig C, D

5. Skeer store ingredienser som f.eks. guleradder eller lag i stykker, der er mindre end
klingernes laengde, sdledes at de ikke blokerer den roterende knivs klinger.

6. Placer dem i beholderen, mens du sikrer dig, at den roterende kniv vil forblive lige.

7. Seetlaget pa beholderen, mens du sikrer dig, at sekskanten pa den roterende kniv
passer ind i hullet i laget.

8. Placer en hand oven pa laget for at holde apparatet nede mod arbejdsfladen. Brug
den anden hand til at gribe fast om traeekkemekanismen pa laget.

9. Den forste traeekkende bevaegelse skal udferes med kraft og hej fart. Udfer altid
denne bevaegelse vandret.

10. Giv ikke slip, mens traeekkemekanismen traekkes tilbage.

11. Hvis den roterende knivs klinger blokeres, ma du ikke gennemtvinge bevaegelsen.
Fjern den roterende kniv, og fjern forsigtigt ingredienserne. Skeer dem i mindre
stykker, for den roterende kniv igen placeres i beholderen. Serg for, at klingernes
position giver mest mulig plads til ingredienserne.

12. Den gennemsigtige beholder giver mulighed for at se, hvor fint ingredienserne er
skréaret. Gentag traekkebevaegelsen, indtil du opnar det onskede resultat. For forste
niveau af hakning skal du bruge 5 traek, men det afhaenger ogsa af ingredienstypen.

RENGORING

Alle dele kan vaskes i opvaskemaskinen med undtagelse af laget, som skal vaskes i

hénden eller rengeres med en svamp. Undga at treekkemekanismen kommer i kontakt
med vand, dvs. nedsaenkes i vasken.

For at forleenge den roterende knivs levetid anbefaler vi, at du vasker den i handen. Vaer
yderst forsigtig i denne forbindelse, da klingerne er meget skarpe.
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USO Y MANTENIMIENTO DE LA PICADORA 5 SECONDES

Le agradecemos que haya adquirido una picadora Tefal 5 secondes.
Esta picadora manual incluye: - fig A
+ 1 vaso antideslizante con capacidad de 500 ml,
- 1 tapa con el mecanismo de traccién incorporado,
- 1rotor patentado compuesto por dos cuchillas de acero inoxidable
independientes.

Siguiendo las instrucciones que figuran a continuacién, conseguira que la picadora
Tefal 5 secondes le dure muchos afios

INSTRUCCIONES DE USO

Con el fin de garantizar un resultado éptimo, llene el vaso hasta la mitad con trozos de
alimentos previamente cortados y pelados.

No utilice el aparato para picar hielo o carne con huesos, ya que las cuchillas podrian
danarse de por vida.

No obstante, la picadora Tefal 5 SECONDES es capaz de picar la mayoria de las frutas,
verduras, frutos secos, hierbas y otros alimentos.

RECOMENDACIONES DE SEGURIDAD

Este aparato no debera ser utilizado por nifos ni por personas con alguna discapacidad
que les impida usar el aparato de forma segura.
Este aparato no es un juguete. Manténgalo fuera del alcance de los nifios.
Utilice el aparato sobre una superficie seca y estable.
Evite llenar el vaso mas alla de la mitad de su capacidad total. - fig B
Las cuchillas de acero inoxidable de alta calidad estan muy afiladas. Tome todas las
precauciones necesarias para proteger los dedos al manipularlas. Se recomienda el uso
de guantes.
Utilice siempre el rotor del vaso suministrado a tal efecto con la tapa cerrada.
Este aparato esta pensado para picar ingredientes sélidos: no deberan utilizarse
liquidos.
No ponga en marcha el aparato en ninguno de los siguientes casos:

- Siel vaso estd vacio,

« Silas cuchillas del rotor estan danadas,

- Siel aparato presenta daiios visibles o algun fallo de funcionamiento,

« Si el mecanismo esta bloqueado.
Este producto esté disefiado para uso doméstico y no con fines profesionales
Cualquier uso efectuado con fines profesionales conllevara la pérdida de la garantia,
sin que podamos asumir ninguna responsabilidad en tal caso.

USso

Saque todas las piezas de la caja y limpielas a mano con cuidado antes de utilizar
el aparato por primera vez. Tenga en cuenta las recomendaciones indicadas en el
apartado «Limpieza».

2. Coloque el vaso sobre una superficie seca y estable.

Saque el rotor de su estuche protector.

4. A continuacion, coloque el rotor en el vaso, alineando las cuchillas con el fin de
optimizar el espacio para los alimentos que vaya a picar. - fig C, D

Corte los alimentos grandes, como cebollas o zanahorias, en trozos de tamaro

w

w



inferior a la longitud de las cuchillas del rotor, para evitar que estas se bloqueen.

A continuacion, coléquelos en el vaso, asegurandose de que el rotor se mantenga recto.

Coloque la tapa en el vaso, procurando que el cabezal hexagonal del rotor quede

encajado en la ranura correspondiente de la tapa.

8. Coloque una mano encima de la tapa para que el aparato no se mueva sobre la
superficie utilizada y, con la otra mano, agarre el mango con firmeza.

9. El primer movimiento de traccion deberd realizarse con fuerza y rapidez. Ejecute
dicho movimiento siempre de manera horizontal.

10. Acompaiie el movimiento de retroceso del mango una vez que el cable de tracciéon
esté completamente desenrollado y no lo suelte.

11. Si las cuchillas del rotor se bloquean, no las fuerce. Retire el rotor para quitar
con cuidado los alimentos y cértelos en trozos mas pequeios; después, vuelva
a colocar el rotor, procurando siempre que las cuchillas queden alineadas para
optimizar el espacio disponible.

12. El vaso transparente le permitira observar el grosor del corte realizado. Repita el
movimiento de traccién del mango hasta que obtenga el grosor deseado. Deberan
calcularse aproximadamente 5 movimientos de traccién en una primera fase de
picado, pero ello dependera también del tipo de alimento.

Todas las piezas pueden lavarse en el lavavajillas, excepto la tapa, que debera lavarse
a mano o con una esponja, evitando que el cable de traccién se moje (por tanto, no
debera sumergirse en agua).

Se recomienda limpiar el rotor a mano para prolongar la vida util del producto. Tenga
mucha precaucién a la hora de manipularlo, ya que las cuchillas estan muy afiladas.

N o

5 SECONDS DOGRAYICI KULLANIM VE BAKIM BILGILERI

Tefal 5 seconds dograyici'yi satin aldiginiz igin tebrikler.
Bu manuel dograyici asagidaki parcalari ierir: - sek. A

+ 1 adet 500 ml kapasiteli kayma 6nleyici hazne,

« 1 adet cekme mekanizmali kapak,

- iki adet bagimsiz paslanmaz celik bicaktan olusan 1 adet patentli kesme rotoru.
Asagidaki talimatlar dikkate almaniz durumunda Tefal 5 seconds dograyiciyi
yemeklerinizi hazirlamak icin uzun bir siire kullanabilirsiniz.

GUVENLIK TALIMATLARI

En iyi sonuclar almak icin, dogranacak yiyecekleri dnceden kesip kabuklarini soyarak
kabin yarisina kadar doldurun.
Cihazi buz veya kemikli et dogramak icin kullanmayin, aksi halde bicaklar zarar gordr.

Ancak Tefal 5 SECONDS ile cogu meyve ve sebze, findik, aromatik bitki ve bagka yemek
malzemeleri dogranabilir.

GUVENLIK BILGILERI

Bu cihaz, cocuklar veya bu cihazi glivenli bir sekilde kullanmalarini engelleyecek bir
sakathigi olan kisiler tarafindan kesinlikle kullanilmamalidir.
Bu cihaz oyuncak degildir. Cocuklarin ulasamayacagi yerlerde saklayin.
Cihazi sabit ve kuru bir calisma ytizeyinde kullanin.
Haznenin yarisindan fazlasini doldurmayin. - sek. B
Kesme rotorunun ytiksek kaliteli bicaklar son derece keskindir. Bicaklari kullanirken
parmaklariniza dikkat edin. Eldiven kullanilmasi tavsiye edilir.
Kesme rotorunu her zaman hazneye takili halde ve kapagi kapali sekilde kullanin.
Bu cihaz kati malzemeler igin tasarlanmistir, sivilar igin kullanilmamalidir.
Cihazi agagidaki durumlarda calistirmayin:
« hazne bossa,
« kesme rotorunun bigaklari hasarliysa,
« cihazda gozle gorilir bir ariza varsa veya cihaz diizglin bir sekilde galismiyorsa,
« mekanizmaya herhangi bir malzeme takilmissa.
Bu rtin evde kullanim igin tasarlanmustir, profesyonel kullanim i¢in uygun degildir.
Profesyonel amaglarla kullanilirsa garanti gegersiz sayilir ve hicbir sorumluluk kabul edilmez.

1. Tum parcalar kutudan ¢ikarin ve ilk defa kullanmadan 6nce elinizle iyice temizleyin.
Lutfen «Temizlik» bolimiindeki talimatlara bakin.

2. Hazneyi sabit ve kuru bir ¢calisma yiizeyine yerlestirin.

3. Kesme rotorunu koruyucu kilifindan gikarin.

4. Dogramak istediginiz malzemeler icin en uygun alani olusturmak Uzere kesme
rotorunu, bigaklar birbirinin tstline gelecek sekilde hazneye yerlestirin. - sek. C, D

5. Kesme rotorunun bicaklarini engellememeleri icin havug veya sogan gibi buyuk
malzemeleri bicaklarin boyundan daha kisa parcalar halinde kesin.

6. Ardindan malzemeleri hazneye yerlestirin ve kesme rotorunun diiz durdugundan
emin olun.

7. Haznenin kapagini kapatin ve kesme rotorunun Uzerindeki altigenin kapaktaki
girintiye oturdugundan emin olun.

8. Cihazi calisma yiizeyinde sabit tutmak icin bir elinizi kapadin tst kismina koyun.
Ardindan kapadin lzerindeki cekme mekanizmasini kavramak igin diger elinizi
kullanin.

9. ilk gekme hareketinin diiz ve hizli bir sekilde yapilmasi gerekir. Bu hareketi her
zaman yatay bir sekilde gerceklestirin.

10. Cekme mekanizmasi geri toplanirken mekanizmay! kavramaya devam edin ve
birakmayin.

11. Malzemeler kesme rotorunun bigaklarina takilirsa zorlamayin. Kesme rotorunu
disar cikarin. Malzemeleri dikkatli bir sekilde ¢ikarin ve daha kiiclik parcalar



halinde kesin. Sonra kullanilabilir hacmi en uygun hale getirmek icin bigaklari
hizalamaya dikkat ederek kesme rotorunu tekrar hazneye yerlestirin.

12. Seffaf hazne sayesinde malzemelerin ne kadar kesildigini gérebilirsiniz. istediginiz
sonucu alana kadar ¢ekme islemini tekrarlayin. Birinci seviyede dograma icin
yaklasik 5 cekme hareketi yapmaniz gerekir ancak bu, malzemenin tiiriine de baghdir.

Kapak haric tim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir. Kapadi, c¢ekme
mekanizmasini islatmadan yani, lavaboya sokmadan elinizde yikamaniz veya bir
stinger ile temizlemeniz gerekir.

Uriiniin daha uzun dmdirlii olmasi icin kesme rotorunun elde yikanmasi tavsiye edilir.
Bicaklar son derece keskin oldugundan yikama islemi sirasinda ¢ok dikkatli olun.

PYKOBOACTBO M0 UCMOJIb30BAHWNIO U3MENIbYMTEJIA 5 SECONDS

MNo3ppasnsaem c nprobpeTteHnem nsmenbuutens Tefal 5 seconds!
B KOMMNeKT pyyHOro nsmenbumtens Bxogat: - fig A
+ 1 KOHTeHep C HECKOMb3ALLEN MOBEPXHOCTbIO EMKOCTbI0 500 M,
+ T KpbilLKa C MEXaHVN3MOM BbITATVIBaHUS,
+ 1 3amaTeHTOBaHHbIN PEXyYLLNI POTOP, COCTOALLMI M3 BYX HE3ABUCUMbIX HOXel
13 HepXaBeloLLel CTanu.
M3menbuntens «Tefal 5 seconds» HagoONro cTaHeT BaLUMM KYXOHHbIM NMOMOLLHUKOM Npu
cobnofeHN CneayoLLMX MHCTPYKLWIA.

MHOOPMALIUA O MEPAX BESOMACHOCTN

[na  PBOCTMXKEHVA NyulnX pe3ynbTaToB  3anofIHANTE  KOHTEMHep HanonoBuHY
npefBapuUTeNIbHO Hape3aHHbIMMU MPOJYKTaMU, OUVKEHHBIMU OT KOXYpPbl.

He ncnonb3yiite yCTPONCTBO ANA M3MENbYeHWA NbAa UM MACa C KOCTAMU, MHaye
MO>KHO MOBPEANTD HOXM.

B wu3amenbuutene Tefal 5 SECONDS MOXHO M3MenbyaTb GONbWMHCTBO GPYKTOB,
OBOLLEN, OPEXOB, 3eJIeHN 1 ApYrie NPOAYKTbI.

MHOOPMALIUA O MEPAX BESOMACHOCTH

He ponyckaetcs wncnonb3oBaHue 3TOro npubopa feTbMy WAU B3POCIbIMU  C
OrPaHUYEHHbIMY BO3MOXXHOCTAIMI, KOTOpble HE MO3BOMAIOT MCMOb30BaTh Nprubop
6e3omnacHo.

Mpu6op He NpegHa3HaueH 415 NCMONb30BaHUA B KauecTBe UrpyLKu. XpaHute npubop
B HE[JOCTYMHOM ANs AeTel MecTe.

Mcnonb3yiTte nprbop Ha YCTONUMBOW 1 CYXO MOBEPXHOCTY.

He 3anonHaiiTe KoHTeliHep 6onee Yem HanonoBuHy. - fig B

BblCOKOKauecTBEHHble HOXW PeXyLliero poTopa ouYeHb ocTpble. [pyn ncnonb3osaHUM
HOXel cnefuTe 3a Tem, 4TOObl He MOpaHUTbL Manblbl. PekomeHpyeTcs HajeBaTb
nepuaTku.

Bcerpa 3akpbiBaiiTe KpbIWKY KOHTeliHepa v3MenbuuTens npu paboTe pexyliero
potopa.

[llaHHbIii Nprbop NpefHas3HaueH ANA TBEPAbIX UHIPEAUEHTOB, MOSTOMY He crefyeT
N06aBNATb B KOHTENHEP XNAKOCTU.

He ncnonb3yiite npubop B ciefytoLyx ciyyasx:

npu NyCToM KOHTeliHepe,

NpY NOBPEXAEHU HOXeE pexyLLero potopa,

npy HanMuuMM BUAMMBIX MOBPEXAEHW npubopa wnn HenpasuibHOW paboTe
npubopa,

npv 610KNPOBKE MeXaH13Ma.

[aHHbli npubop npefHasHayeH pAnA 6bIToBOro, a He npodeccroHanbHOro
NPUMEHeHNS.

Ecnu npubop ucnonbayetca B NpodeccroHanbHbIX Lensx, rapaHtia Ha Hero byaet
CUNTaTbCA HeAeNCTBUTENbHOW, U KOMMaHWA-M3rOTOBUTENb He HeceT HUKaKou
OTBETCTBEHHOCTV 3a Hero.

NCMNoJIb30OBAHUE

1. V3Bnekute BCe AeTanu U3 ynakoBKM 1 TLLATENIbHO MPOMOWTE UX BPYUHYIO nepen
nepBbIM Ncnonb3oBaHmem. CM. UHCTPYKLMK B pasgene «Yuctkay.

2. YcTaHOBUTE KOHTEHEP Ha MPOYHYIO CYXYI0 MOBEPXHOCTb.

3. Vi3BnekuTe pexylynit poTop 13 3awuTHoro Gy Tnsapa.

4. TlomecTnTe pexywuin poTop B KOHTelHep. Hoxun [OMXHbI pasmelatbca apyr
Hap Apyrom, 4tobbl ONTMMM3MPOBATb MPOCTPAHCTBO ANA  M3MeNlbYyaeMblX
NHrpeauneHTos. - fig C,D

5. HapebTe KpyrnHble MHIPeANeHTbl, HanprMep, MOPKOBb UM OTYpPLIbl Ha KYCOUKM,
[JIHA KOTOPbIX He NPEBbILIAET ANIMHY HOXell, MHaye 6osniee KpymnHble KYCKi MOryT
3a6510KMPOBaTb PEXYLLMI POTOP.

6. [lomecTuTe KyCOUKM B KOHTENHEP 1 y6eaunTech, YTo peXyLUMii pOTOP PacnoNioXeH
POBHO.

7. 3aKpoMTe KpbILKY KOHTeNHepa, y6eanBLMNCh, YTO WEeCTUrPaHHUK Ha pexyLiem
poTope BoLen B yrnybneHve Ha KpbiLlKe.

8. TomecTnTe ofjHY PyKy Ha KPbILLKY, yaepXuBas nprbop Ha paboyei MoBepXHOCTN.
3aTem Apyro pyKo BO3bMUTECH 3a BbITArMBAIOLLNIA MEXaHW3M.

9. lepBoe TAHyLLee ABUXKeHMEe HE06XOAUMO BbINOHUTL BbICTPO 1 € ycunvem. Bcerga
BbINOJHANTE 3TO ABVXXEHWNE B FOPV30HTaSIbHOW MIOCKOCTU.

10. Yaep»xumBanTe BbITAXHOWN MeXaHV3M, He flaBas eMy BTArMBaTbCA.

11. B cnyyae GOKMPOBKM HOXeW pexyllero potopa He NPUMEHANTe Ype3MepHbIX
ycunuin. M3Bnekute n3 KOHTEMHepa pexyluii poTop W WHrpeAMeHTbl. 3aTem
nopexbTe MHIPeANEHTb Ha 6onee MenKkue Kycouku. MomecTuTe 1x B KOHTeHep.



BcTtaBbTe B KOHTelHep pexywuin potop. Cnepgute 3a Tem, 4Tobbl HOXWK 6binn
BbIPOBHEHbI, YTOGbI ONTUMM3UPOBATb Pabounii 06beM KOHTelHepa.

12. Mpo3pauHblii KOHTENHEP MO3BONAET KOHTPONMPOBATb NPOLECC M3MeNnbYeHnA.
MNoBTOpANTe BbITATMBaOWME ABMXKEHNA A0 TeX Nop, NoKa He MosyynuTe HYXXHbI
pesynbtaT. B 3aBMCMMOCTM OT TWna WHrpeaveHTOB [J1A NepPBOro YPOBHSA
N3MesNIbYeHNA HEOOXOAMMO BbIMOSIHUTD MPUMEPHO 5 BbITAMMBAIOLMX ABUKEHWIA.

Bce petanu npunbopa, 3a CKIIOUEHNEM KPbILLIKY, JOMYCKAeTCA MbiTb B NOCYJOMOEUYHOMN
MallvHe. KpblllKy HeobXOAVMO MbiTb BPYUHYIO WIM YUCTUTL €e C MOMOLLbIO TYyOKN.
Mpu 3ToM HeobxoAMMO CneanTb 3a TeM, YTOObI BOAA He Momnana B BbITATMBaOLWMNA
MexaHn3Mm. To eCTb HeNlb3A OMyCKaTb KPbILWKY B BOAY B MOKe.

[ina obecneyeHns AONToro cpoka cy»k6bl Nprbopa PeKoOMeHAYETCA MbITb PEXYLUNIA
poTop BpyuHyo. [pr 3ToM HeobxoanMo cobniofaTb 0COOYI0 OCTOPOXKHOCTb, TaK Kak
HOXM OYeHb OCTpble.
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