








Merci d’avoir acheté un appareil Tefal. Lisez attentivement les instructions
communes a tous nos modeles et gardez-les a portée de main.

CONSIGNES DE SECURITE

- Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiéere utilisation de I’appareil et
conservez-le : une utilisation non-conforme dégagerait Tefal de toute
responsabilité.

- N'utilisez votre appareil que pour faire chauffer de I’eau potable.

- Branchez I’appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre, ou sur une
rallonge électrique avec prise de terre intégrée. Vérifiez que la tension d’alimenta-
tion indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil correspond bien a celle de
votre installation. L’emploi de prise multiple est déconseillé.

- N'utilisez pas I'appareil lorsque vous avez les mains mouillées ou les pieds nus.

- Veillez & ne pas poser la bouilloire et son socle sur une surface chaude telle qu’une
plaque chauffante ni a I'utiliser & proximité d’une flamme nue.

- Retirezimmeédiatement la prise secteur si vous constatez une anomalie quelconque
pendant le fonctionnement.

- Ne tirez pas sur le cdble d’alimentation pour retirer la prise secteur.

- Ne laissez pas le cdble d’alimentation pendre au bord d’une table ou d’un plan de
travail pour éviter toute chute.

- Restez toujours vigilant lorsque I'appareil est en marche, en particulier faites
attention a la vapeur sortant du bec qui est tres chaude.

- Attention également, le corps des bouilloires en inox devient trés chaud pendant le
fonctionnement. Ne touchez pas a la bouilloire autrement que par la poignée.

- Ne touchez jamais au filtre ou au couvercle lorsque I’eau est bouillante

- Ne déplacez jamais la bouilloire en fonctionnement.

- Notre garantie exclut les bouilloires qui ne fonctionnent pas ou mal du fait de
I’absence de détartrage.

- Protégez I’appareil de I’humidité et du gel.

- Si votre appareil a subi un dommage, s’il ne fonctionne pas correctement, si le
céble d’alimentation ou la fiche sont endommagés, afin d’éviter un danger, il est
conseillé de le faire examiner. Excepté pour le nettoyage et le détartrage selon les
procédures du mode d’emploi de I'appareil, toute intervention sur I’appareil doit
étre effectuée par un centre agréé TEFAL.

- Débranchez I'appareil dés que vous cessez de I’ utiliser pendant une longue période
et lorsque vous le nettoyez.

- Tous les appareils sont soumis a un contréle qualité sévere. Des essais d’utilisation
pratiques sont faits avec des appareils pris au hasard, ce qui explique d’éventuelles
traces d’utilisation.

- Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les




enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une
surveillance ou d’instructions préalables concernant I’ utilisation de I’appareil.

- Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

Plateau chauffant :

A - bouton marche/arrét de la
plaque maintien au chaud

B - plague maintien au chaud

C - témoin lumineux de la plaque
maintien au chaud

D - connexion multi position de la
bouilloire sans fil

L - minuteur

M - bouton du minuteur

Théiere :

E - couvercle verrouillable

F - poignée avec indication du
niveau maxi

G - panier infuseur

Bouilloire électrique :

H - couvercle verrouillable

I - bouton marche/arrét

J - bec avec filtre anti-tartre
amovible

K - sélecteur de températures (selon
modéle)

AVANT LA PREMIERE UTILISATION ——

1 - Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires a I'intérieur comme a
I’extérieur de I’appareil et de ses éléments.

2 - Posez le plateau sur une surface lisse, propre et froide en prenant soin de placer
le cordon bien a I’arriére du plan de travail.

- Ne pas placer le plateau sur ou prés de surfaces glissantes ou
chaudes, ni laisser le cordon pendre au-dessus d’une source de
chaleur (plaques de cuisson, cuisiniéres a gaz).

- Votre plateau ne doit étre utilisé qu’avec les éléments (bouilloire
et théiere) qui lui sont associés.

3 - Vérifiez que I'installation électrique est conforme aux normes en vigueur et
compatible avec les puissance et tension indiquées sous votre modéle.
4 - Ne branchez I’appareil que sur une prise avec terre incorporée.

5 - Branchez le cordon sur le plateau.
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6 - Ne jamais laisser I’appareil branché lorsqu’il n’est pas utilisé.
7 - Effectuer le nettoyage de la théiére suivant le paragraphe « NETTOYAGE et
ENTRETIEN »

MISE EN MARCHE

1 - Branchez le plateau sur le secteur. (Fig. 1)

2 - Pressez le bouton A sous la poignée du plateau pour mettre en marche la plaque
maintien au chaud. Le voyant lumineux (C) s’allume. (Fig. 2)

3 - Retirez le couvercle de la théiére (E) en pincant les boutons et décrochez le panier
infuseur (G) pour le retirer. (Fig. 3)

4 - Placez la théiére vide sur la plaque (B) pour la préchauffer. (Fig. 4)

- Manipulez la théiere avec précaution car elle peut se casser.

- Ne jamais laisser la théiére vide sur la plaque chaude apres utilisation.
- Ne pas mettre d’autre récipient que la théiére sur la plaque.

- Ne pas mettre de feuille d’aluminium entre la plaque et la théiére.

5 - Mettez le thé dans le panier infuseur (G) de la théiére. Accrochez le panier
infuseur sur le couvercle. (Fig. 5)

6 - Remplissez la bouilloire d’eau pour atteindre au minimum la graduation de 0.7L.
(Fig. 6)

- Ne jamais remplir la bouilloire lorsqu’elle est sur son socle.

- La bouilloire doit toujours étre utilisée avec son propre filtre anti-tartre.

- Ne pas remplir la bouilloire au-dessus du niveau maxi car I’eau bouillante pourrait

étre éjectée.
- Ne jamais utiliser la bouilloire sans eau.
- N’utiliser votre bouilloire que pour faire bouillir de I’eau.

7 - Pour les bouilloires munies d’un sélecteur de températures (K), sélectionnez la
température en fonction de vos besoins : position g pour I'eau & ébulltion ou
position g pour une température idéale de
dégustation immédiate. (Fig. 7)

8 - Mettez en marche la bouilloire en appuyant sur le bouton marche/arrét (I). La
bouilloire s’arrétera automatiquement des que I’eau arrivera a ébullition ou a la
température sélectionnée. (Fig. 8)

- Jetez I’eau des deux/trois premiéres utilisations car elle pourrait
contenir des poussiéres. Rincez la bouilloire et le filtre séparément.

- Vérifiez que le couvercle de la bouilloire est bien fermé.

- Ne pas ouvrir le couvercle lorsque I’eau est bouillante ou en cours
d’ébullition.

9 - Versez I'eau chaude dans la théiére et replacez I’ensemble couvercle-panier
infuseur (G) dans la théiére afin de mouiller le thé et de permettre aux feuilles de
s’épanouir. (Fig. 9) 3




10 - Laissez infuser selon votre godt tout en surveillant.
Les modéles avec minuteur (L) intégré permettent une surveillance réduite : un
signal sonore retentira a la fin du temps d’infusion sélectionné.
- Le minuteur signale la fin du temps que vous aurez sélectionné pour votre infusion,
mais n’arréte pas I'appareil.
- Pour régler le temps d’infusion désiré, appuyez successivement sur le bouton M
pour régler le temps minute par minute. (Fig. 10)
- Reldchez. Le temps affiché est sélectionné et le décompte commence.
- En cas d’erreur ou pour effacer le temps sélectionné, maintenez le bouton M
appuyé plus d’une seconde, lorsque I’affichage clignote.
- Pour arréter la sonnerie, appuyez une fois sur le bouton M.
11 - Une fois I'infusion a votre godt, retirez le panier infuseur (G) de la théiére.
Attention : le panier infuseur peut étre chaud. (Fig. 11)
Votre thé est désormais prét a étre servi.
12 - En reposant la théiére sur la plaque maintien au chaud (B), votre thé est
maintenu automatiquement au chaud. (Fig. 12)
13 - L’arrét du maintien au chaud se fait en repositionnant le bouton (A) du plateau
sur 0.
- Ne jamais mettre la bouilloire ou la théiére au micro-ondes
(pieces en métal).
- Ne pas toucher la plaque chaude.
- Toujours soulever la bouilloire ou la théiere par la poignée.

CONSEILS D’UTILISATION
A propos du the

Tous les thés proviennent du méme arbuste, le “camellia sinensis” mais le goat et le

type de thé dépendent de la région de production et du traitement (procédé de

fermentation et de séchage, type de roulage) ainsi que des différentes qualités

(feuilles entieres ou brisées, débris ou poussiéres).

- Thé vert : composé de feuilles séchées, roulées, coupées et légérement torréfiées
pour éviter la fermentation. A infuser 3 minutes seulement. Donne une saveur
subtile, souvent ameére et de couleur trés claire.

- Thé noir : composé de feuilles plus dgées roulées, séchées, puis longuement
fermentées. A infuser 5 minutes (ou plus pour le thé turc ou russe). Donne un go(t
puissant et une superbe teinte cuivrée.

- Thé oolong : entre le thé vert et le thé noir. Légérement fermenté. A infuser
7 minutes. Plus |éger en go(t et en couleur que le thé noir.

Les puristes consomment le thé nature mais vous pouvez ajouter du lait froid dans
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votre tasse, avant le thé (avec les thés d’Inde ou de Ceylan) ou du citron apreés q
le sucre (avec les thés verts ou parfumés).

POUR LE THE A LA RUSSE OU A LA TURQUE : Pendant que votre concentré de

thé infuse, faites bouillir encore de I’eau. Elle sera ainsi préte a servir.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez systématiquement le cordon du secteur avant toute opération
d’entretien.

- Laissez refroidir et nettoyez le plateau et la bouilloire avec une éponge humide.

- Ne pas plonger la bouilloire ou le plateau dans I’eau.

- Ne pas utiliser de tampons abrasifs.

Pour nettoyer le filtre de la bouilloire

Le filtre amovible est constitué d’une toile qui retient les particules de tartre et les
empéche de tomber dans votre tasse lors du versage. Avec de |’eau trés calcaire, le
filtre sature trés rapidement (10 a 15 utilisations). Il est important de le nettoyer
régulierement. S’il est humide, le passer sous |'eau, et s’il est sec, le brosser
doucement. Parfois le tartre ne se détache pas : procéder alors a un détartrage.

Pour nettoyer la théiére

Décrochez le panier infuseur (G) et lavez la théiére comme du verre ordinaire, soit a
la main soit au lave-vaisselle.

Rincez bien le panier infuseur (G) et brossez-le si nécessaire depuis I’intérieur afin
que le tamis inox ne se bouche pas avec des débris de thé. Il peut également passer
au lave-vaisselle.

DETARTRAGE

Détartrez régulierement votre bouilloire ou votre théiére, de préférence au moins
1 fois/maois, voire plus souvent si votre eau est trés calcaire.
Pour cela utilisez :
- Du vinaigre blanc a 8° du commerce :
. remplissez la bouilloire avec 1/2 | de vinaigre,
. laissez agir 1 heure a froid.
- De I'acide citrique :
. faites bouillir 1/2 1 d’eau,
. ajoutez 25 g d’acide citrique laisser agir 15 min.
- Un détartrant spécifique pour les bouilloires en plastique : suivre les instructions du
fabricant.
Videz votre bouilloire ou votre théiére et la rincer 5 ou 6 fois. Recommencez si
nécessaire.
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Pour détartrer votre filtre (suivant modéle) :
Faites tremper le filtre dans du vinaigre blanc ou de I’acide citrique dilué.

EN CAS DE PROBLEME

VOTRE APPAREIL N’A PAS DE DOMMAGE APPARENT

e La bouilloire ne fonctionne pas ou s’arréte avant ébullition :

- Vérifiez que votre appareil est branché correctement.

- La bouilloire a fonctionné sans eau, ou du tartre s’est accumulé, provoquant le
déclenchement du systeme de sécurité contre le fonctionnement a sec : laisser
refroidir la bouilloire, remplir d’eau.

Mettez en marche a I’aide de I'interrupteur : la bouilloire recommence a fonctionner

apres environ 15 minutes.

e L’eau a un goit de plastique :

Généralement, ceci se produit lorsque la bouilloire est neuve, jetez I'eau des

premiéeres utilisations. Si le probleme persiste, remplissez la bouilloire au maximum,

ajoutez deux cuilléres a café de bicarbonate de soude. Faites bouillir et jetez I’eau.

Rincez la bouilloire.

e Si la plaque garde au chaud ne fonctionne pas :

Vérifiez que I’interrupteur sous la poignée est bien en positionnement marche.

SI VOTRE THEIERE OU VOTRE BOUILLOIRE EST TOMBEE, SI ELLE PRESENTE

DES FUITES, SI LE CORDON, LA PRISE OU LE PLATEAU SONT ENDOMMAGES

DE FACON VISIBLE

- Ne pas utiliser I'appareil. Aucune tentative ne doit étre faite pour démonter
I’appareil ou les dispositifs de sécurité.

Retournez votre appareil a votre Centre de Service Aprés-Vente Tefal, seul habilité a

effectuer une réparation. Voir conditions de garantie et liste des centres sur le livret

fourni avec votre appareil.

Le type et le huméro de série sont indiqués sur le fond de votre modéle. Cette

garantie couvre les défauts de fabrication et I’'usage domestique uniquement. Toute

casse ou détérioration résultant du non respect des instructions d’utilisation n’entre
pas dans le cadre de la garantie.

Tefal se réserve le droit de modifier a tout moment, dans l'intérét du

consommateur, les caractéristiques ou composants de ses bouilloires.

PREVENTION DES
ACCIDENTS DOMESTIQUES

Pour un enfant, une brilure méme Iégére peut parfois étre grave.
Au fur et a mesure qu’ils grandissent, apprenez a vos enfants a faire attention aux




liquides chauds pouvant se trouver dans une cuisine. Placez appareil et cordon q
bien a I’arriére du plan de travail, hors de portée des enfants.
Si un accident se produit, passez de I’eau froide immédiatement sur la brilure
et appelez un médecin si nécessaire.
- Afin d’éviter tout accident : ne portez pas votre enfant ou bébé lorsque vous buvez
ou transportez une boisson chaude.
- Evitez de transporter les récipients sur le plateau lorsqu’ils sont pleins d’eau ou de
thé chaud car il y a risque de brdlure.

PROTECTION DE
L’ENVIRONNEMENT

Participons a la protection
de I’environnement !

Votre appareil contient de nhombreux matériaux valorisables
ou recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un
centre service agréé pour que son traitement soit effectué.

Avant mise au rebut de votre appareil, la pile du minuteur
doit étre retirée et déposée dans un centre de collecte
spécialisé ou un centre Service Agréé (selon modele).




- The timer informs you that the specified brewing time has elapsed, but does
not switch off the appliance.
- Use button M to set the desired brewing time. Each press adds one minute to
the set time. (Fig. 10)
- Release the button. The displayed time is set and the timer begins counting.
- If you make a mistake, or if you want to clear the timer, press and hold button M
for more than a second while the display is flashing.
- Press button M once to stop the audible warning.
11 - When the tea has brewed to your taste, remove the brewing basket (G) from the
teapot. Caution: the brewing basket may be hot.
Your tea is now ready to serve (Fig. 11).
12 - If you replace the teapot on the hotplate (B), your tea will be kept warm
automatically (Fig. 12).
13 - You can switch off the hotplate function by returning the button (A) on the tray
to the "0’ position.

g

- Never place the kettle or teapot in a microwave oven (due to the
presence of metal parts).

- Do not touch the hotplate.

- Always hold the kettle and teapot by the handle.

RECOMMENDATIONS FOR USE
ABC of Tea

Although all teas actually come from the same bush (camellia sinensis), their taste
and type vary according to their region of production, method of processing
(different fermenting, and drying processes and rolling techniques exist) and grade
(whole or broken leaves, fannings and dust).

- Green tea: Rolled dried leaves, which are chopped and lightly roasted to prevent
them from fermenting. Leave to brew for 3 minutes only. Green teas are subtle-
flavoured, often bitter, and very pale in colour.

- Black tea: Made from older leaves that are rolled, dried and fermented for a
considerable period. Brew for 5 minutes (or longer for Turkish or Russian tea). Gives
a powerful taste and a superb coppery colour.

- Oolong tea: Midway between green and black tea. Slightly fermented. Brew for
7 minutes. Lighter in taste and paler than black colour.

Although purists drink tea plain, you may prefer to add cold milk to your cup before
pouring in the tea (with Indian or Ceylon tea), or add sugar and then lemon (with
green or flavoured teas).
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MAKING RUSSIAN OR TURKISH TEA: While your tea concentrate is brewing, boil
some more water; it is then ready to serve.

CARE AND CLEANING

- Always unplug the power cord from the power supply before cleaning.
- Allow to cool before cleaning the tray and kettle with a damp sponge.
- Never immerse the kettle or tray in water.

- Do not clean with a scouring pad

Cleaning the kettle filter

The removable filter consists of a mesh screen that traps particles of scale and
prevents them from falling into your cup when you pour. If the water in your area is
very hard the filter will very quickly become saturated (after 10 - 15 uses). It is
therefore important to clean it regularly. To clean the filter while it is wet, run it
under the tap; if it is dry, brush it gently. Sometimes, limescale may remain attached
to the filter, in which case you should follow the descaling procedure described
below.

Cleaning the teapot

Unhook the brewing basket (G) and wash the teapot like any ordinary glass
container, either by hand or in a dishwasher.

Thoroughly rinse the brewing basket (G) and if necessary, brush it from the inside to
prevent the stainless steel strainer from becoming clogged with tealeaf fragments.
The strainer is also dishwasher-safe..

Descaling

You should descale your kettle or teapot regularly (ideally at least once a month, or
more often if your water is very hard).
Descaling procedure:
- Using store-bought white vinegar :

. Pour 500 ml vinegar into the kettle,

. Leave to act for 1 hour with the kettle cold.
- Using citric acid:

. Boil 500 ml water,

. Add 25 g citric acid and leave to act for 15 min.
- Using a special-purpose scale remover for plastic kettles: follow the manufacturer's
instructions.
Empty your kettle or teapot and rinse five or six times. Repeat the procedure if
necessary.
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Descaling the filter (depending on model):
Soak the filter in white vinegar or a dilute citric acid solution.

TROUBLESHOOTING

IF THE APPLIANCE IS NOT VISIBLY DAMAGED

Ge

e The kettle does not operate or switches off before the water boils:

- Check that the appliance is plugged-in correctly.

- The kettle has been operated with no water in it, or limescale has built up,
triggering the boil-dry protection system. Allow the kettle to cool and then fill with
water.

Switch on the kettle: it should begin operating again after approximately

15 minutes.

e The water tastes of plastic:

This problem generally only occurs when the kettle is new. You should discard the

water from the first few uses. If the problem persists, fill the kettle to the Maximum

level and add two teaspoons of sodium bicarbonate (baking powder). Boil and
discard this solution. Rinse the kettle.

e The hotplate does not work:

Check that the switch located under the handle is set to the On position.

IF YOUR TEAPOT OR KETTLE HAS BEEN DROPPED, IF IT LEAKS OR IF THE

POWER CORD, PLUG OR TRAY ARE VISIBLY DAMAGED

- Do not use the appliance. Never attempt to disassemble this appliance or its
safety devices.

Return the product to a Tefal approved After-Sales Service Centre, who are the only

agents authorised to repair it. Refer to the warranty conditions and the list of

service centres in the leaflet supplied with the product.

The type and serial number are shown on the base of your appliance.

This product has been designed for domestic use only. Any commercial use,

inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer

accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

Tefal reserves the right to change the specifications and components of its
kettles in the consumer’s interest.

PREVENTING
DOMESTIC ACCIDENTS

Even minor burns and scalds can cause serious problems for children.
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Teach your children from an early age to be wary of the hot liquids found in kitchens.
Place this appliance and its power cord well to the rear of a work surface, out of
children’s reach and certain handicapped persons.

In case of accident, hold the burnt area under cold running water immediately, and
call a doctor if necessary.

- To minimise the risk of accidents, never drink or carry hot drinks while holding a
child or baby.

- Do not use the tray to carry the teapot or kettle while they are full of hot water or
teq, as there is a risk of scalding.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Do your part to protect the environment!

Your appliance contains valuable materials which can be
recovered or recycled.

:> Take it to a local civic waste collection point.

Before throwing away your appliance, the timer battery
must be removed and taken to a specialist collection
point or an approved Service Centre

For any consumer queries simply call this number:
0845 602 1454 - UK

(01) 461 0390 - Ireland

or consult our website - www.tefal.co.uk
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- YanHnK MOXXHO KUCNONb30oBaTb TOMBKO C MpedHas3HaYeHHbIM ONS HEero
OUNBTPOM MPOTUB HAKMMN.

- MNpwn 3anofiHeHUn YamHWKa He npeBbllanTe MaKCUMasribHOMo YPOBHS: €Cnn
YaWHVK NeperosiHeH, KUnsawas BoAa MOXET BbINSIeCKMBaTLCH U3 HETO.

- He HarpeBanTe anekTpoyanHuk 6e3 Boabl.

- Baw anekTpoyanHuK npegHasHavYeH UCKMIYNTENBHO AS1sl nogorpesa BoAbl

7 - Ecnn Baw 4anHuk cHabxeH perynatopom temnepatypbl (K), ycTtaHoBuTE
TemnepaTtypy no Balwemy xenaHuio: nonoxeHne g AN KUNEHUS UMK
NoNoXeHne g PAOSIS Harpesa OO TemnepaTypsl,
naeanbHoOMn

Onsa HemeasieHHoro notpebrneHust Hanutka. (Cxema Ha puc. 7)

8 - Bkniounte anekTpoyYamHUK, HaaB Ha nepekntoyartens «BKI/BbIKM» (1).
YanHUK BbIKNIOYAETCA aBTOMATUYECKU, KakK TOSMbKO Boda Harpeetcs Ao
KnneHns nnu go BolbpaHHon TemnepaTtypbl. (Cxema Ha puc. 8)

- CHavyana gBa wunu Tpu pasa BCKUNATUTE BOAY U BbINENTe ee,
YTOBbI YAanuTb Mblfb UK gpyrne 3arpsasHeHnsi. CnonocHute
YarHUK N PUIBTP MO OTAENLHOCTM.

- Y6eanTechb, YTO KpbILLKa areKTpodYanHMKa NoHOCTbIO 3aKpbiTa.

- He cHMmanTe KpbILKY BO BPeMS KUNEHUS BOAbI.

9 - Hanente ropsadyto BOAY B 3aBapOYHbIA YaMHUK WU MOMECTUTE B HeEro
KPbILLKY C cuTedkoMm ans 3asapku (G) Tak, 4ToObl Yah HaMOK U YalHble
nncTbs passepHynuch. (Cxema Ha puc. 9)

10 - Jante 4vawo 3aBapuTbcsa no Bawemy Bkycy. [lpn aTOM He ocTtaBnsanTe
YanHuk 6e3 npucmoTtpa. Mogenn co BCTPOEHHbIM Tanmmepom (L) He
TpebyoT NpMCTanbHOrO BHUMaHWUSA: 3BYKOBOW curHan onosecTtuT Bac ob
OKOHYaHUN BbIOpaHHOro NS NMPUroTOBIEHUS] HAanNUTKa BPEMEHM.

- Tanmep wn3gaer 3BYKOBOW cuUrHasm no WUCTEYEHUUM YycTaHoBfeHHoro Bamu

BPEMEHU, HO He BLIKITIOYaAET YanHUK.

- Y100bI YyCTaHOBUTL BpeM4d, HeobxoouMmoe Ana MNPUroTOBMEHUS 4as,
nocnegoBaTtenibHO HaXXUMauTe Ha KHornky M ans NOMUHYTHOW perynmpoBKu
BpemMmeHu. (Cxema Ha puc. 10)

- OTnycTuTe KHOMKy. Bpems yctaHOBMEHO 1 ero OTCYET Ha4YNHAETCS.

- Ecnu Bbl owumbnnce nnm xotmte N3MEHUTb YCTAaHOBIEHHOE BPEMSI, HAXXMUTE
Ha KHOMKY M n ygoepxuBamTe e€e B HaXaToM COCTOSAHUM [OSfiblue OOHOW
CEKyHAbl, MOKa MoKasaHus Ha aucnnee He Ha4yHyT Murathb.

- YT0ObI BbIKNIOYMNTEL 3BYKOBOW CUrHas, BHOBb HaXXMUTE Ha KHOMNKY M.

11 - Kak Tonbko 4anm 3aBaputcsi, AoctaHbre cutedko (G) u3 3aBapO4HOro

YanHuka. OcTopoxHo! CUTEUYKO MOXET ObITb 4OCTATOYHO FOPAYNM.

Yan rotos, n Bbl MoXxeTe nogasaTb ero Ha ctor. (Cxema Ha puc. 11)

12 - [NocTaBbTe 3aBapoyvHbIN YanHUK Ha NUMTKy (B): TemnepaTypa 4asa Oyner
nogaepxmeatbca asTomaTndeckn. (Cxema Ha puc. 12)
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13 - OTKNOYEHME MIUTKMN OCYLLECTBNAETCA NPU YCTAaHOBKE Mepeknyare-
na nmtkn (A) B nonoxeHue 0.

C

- 3anpeLwaeTcs CTaBUTb INEKTPUYECKMN UM 3aBapPOYHbIN
YalHUK B MUKPOBOJTHOBYHO NeYb
(T.K. OHM UMeT MeTannnyecKkue getanm).

- He poTtparnBanTecb Ao ropsivyero nogHoca.
- Bcerpa 6epute 4YanHMKKN 3a PYUKY.

MPAKTUHECKUE COBETbI O yvae ——

Bce pasHoOBMAOHOCTM Yast NPOUCXOOAT OT KyCTapHUKa C NaTUHCKMM HasBaHWeM

«camellia sinensis». Ho BKyc 1 copT Yyad 3aBUCAT OT MecTa Npon3BOACTBa U OT

cnocoba obpaboTkM (TEXHOMOrMKU bepMeHTaLMN U CYLLKW, TUMa CKPYYNBaHUS),

a TakkKe OT KayecTBa JIUCTbEB (Lenble UNN U3MeNbYeHHbIe NNCTbS, 06NMOMKM

NN NOPOLLIOK).

- 3eneHbln 4Yan COCTOUT W3 BbICYLUEHHbIX, CKPYYEHHbIX, OOpe3aHHbIX WK
cnerka obxapeHHbIX BO n3bexaHne pepmeHTaummn nuctbeB. 3aBapuBaeTcsd
He gonbwe 3 MuHYT. ObnagaeT M3bICKaHHbLIM, Kak NpaBwuSio, rOPbKOBATbIM
BKYCOM. VIMeeT o4eHb CBETIbIN LIBET.

- UepHbIn Yan cogepXxnt bonee 3penble NMUCTbA. Takme NIMCTbS CKpyYMBatoTCS,
BbICYLUMBAIOTCA W MNOABEPraTCa MPOAOIPKUTENBHON (epMeHTauunu.
3aBapvBaeTcd B TedeHMe S5 MUHYT (MNu Josfiblie Mnpu NpuroToBeHUN
PYCCKOro unun Typeukoro 4ad). MIMeeT sipKko BblpaXKeHHbIA BKYC U KpacuBbIn
MEeOHbIN OTTEHOK.

- Yain oornoHr: copT, npeactasnsowmm cobon HeYTO cpeaHee Mexay 3ereHbIM U
YyepHbIM YaeMm. [logBepraeTca nerkon epmMmeHTaunn. 3aBapmBaeTcs B TEHEHNE
7 MnHyT. ObnagaeT MeHee akTUBHbLIM BKYCOM U LIBETOM, YEM YEPHbIN YaW.

HacTtosiwme ueHuUTENn npennoyuTaroT Yyam B YMCTOM BuAe, HO Bbl moxeTe

CMellaTb ero C XOrogHbIM MOJIOKOM: HaneuTe MOSIOKO B YallKy, a 3aTem

pobasbtre Yan (MHOUACKUWA UNU LIENSTOHCKUI). Yan (3eneHbln unn OywncTbin)

MOXHO Takke NMUTb C IMMOHOM, KOTOPbIM cregyeT KnacTb nocne caxapa.

NMPUTOTOBJIEHUE PYCCKOIO UJTU TYPELIKOI'O YASA. lNMoka kpenkun yam

3aBapvBaeTCs, BHOBb BCKUMATUTE BOAY Nnepen nogaden Ha cTof.

YUCTKA U TEXOBCITYXUBAHUNE ——

- Nepen BbINONHEHMEM nOOON onepauum Mo YUCTKE UNKU TeXOBCNYyKMBaHUIO
oba3aTenbHO OTKNKYMTE NPUOOP OT ceTu.

- Dante npubopy OCTbITb U 0ODOOTPUTE MNOLHOC U INEKTPUYECKUN YaNHUK
BNa>XHOW ryoOKon. 27



- He norpyxaunTte anekTpodYamHuK N rnogHocC B BOAY.
- He nonbaymntecb rybkammn ¢ abpasmBHOMN NOBEPXHOCTLIO.

Yuctka bunbTpa anekTpoyanHuka

CbeMHbIM (punbTp caenaH u3  cneuyuanbHOro Martepuana, KoTopbin
3aZilepXXMBaeT YacTuULbl HAaKUMNU 1 NpegoTBpaLlaeT ux nonagaHve B Yallky npu
pasnueaHun 4Yas. Ecnv Boga o4yeHb xecTkad, ounbTp BbICTPO 3arpssHseTcs
(nocne 10-15 pabouunx uumknos). HeobxogmMmo perynapHo ouuwatb ounstp.
BrnaxHbin omnnbTp MOXHO MPoMbITe Bogon. Cyxon ounsTp MOXHO OCTOPOXKHO
OYUCTUTb LLETOYKON. Ecnun Hakmnb Henb3s yoanuTb Takmm cnocobom, cnegyet
BbIMOMHUTL Onepaunio Mo CHATUIO HAaKUIMW.

YucTtka 3aBapo4YHOro YamHuKa

CHumUTe C Kptodka cutedko (G) n BbIMOMTE 3aBapOYHbIN YalHUK Kak OBbIYHYHO
CTEKIISIHHYIO NOoCcyAy: BPYYHYO UM B MOCY4OMOEYHOW MaLUVHE.

TwaTensHO NPOMoONnoLWNTE CUTEYKO U3 Hepxasetowen ctann (G) u, npwu
HEeOOXOAUMOCTN, OYUCTUTE LLUETKON M3HYTPU, YTOObI yoanuTb OCTaTKM 4as.
CUTEYKO TaKkKe MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUVHE.

YOAJIEHUE HAKUTA

PerynapHo ouunwanTte 3nekTpudecknn YamHuUK OT Hakunu. PekomeHpgyetcs
BbINOSTHATL 3Ty Onepauuto eXXeMeca4yHo UnNu Yaile, ecrnn Boga OveHb XXecTKasl.
[1Ns1 O4NCTKM YaHMKA OT HAKUMN Bbl MOXXETE UCMOSIb30BaTh:
- metowmincsa B npogaxe 6enbi 8-NpoLEHTHbIN YKCYC:

* HanenTe B YanHuK 1/2 n ykcyca,

» OCTaBbTe Ha 1 Yac 6e3 HarpeBa.

- JINMOHHYIO KMCIOTY:
* BCkunaTuTe 1/2 n oAb,
» no6aBbTe B HEE 25 I IMMOHHOW KUCIOTbl U OCTaBbTE Ha 15 MUHYT.
- CneunanbHOe cpeacTBO AN OYUCTKM OT HaKMMKU MiacTMacCoBbIX YaWHUKOB:
crneagynTe MHCTPYKLUMAM N3roTOBUTENS.
BbinenTte pactBop 13 YanHuka n npomounte ero 5-6 pas. Npn HeobxognmocTu
onepaumio MOXXHO NOBTOPUTD.
OuucTtka punbTpa OT HaKUNKU (B 3aBMCUMOCTU OT MoAesn):
Onyctute omnbtp B 6enbIn YKCyc nnu pasdasneHHyo BOAOW NIMMOHHYHO KUCIIOTY.
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B CITYHAE CBOA B PABOTE

Y YAVHUKA HET 3AMETHbIX NMOBPEXXOEHWM

C

* ONEeKTpoYaHUK He paboTaeT MNU OTKIKOYAeTCA A0 TOro, Kak Boja
3aKUMMUT:

- NpoBepbTe NpaBUNbHOCTL NOAKMOYEHUS Npubopa K ceTu.

- B yamHnke HeT BOgbl mnu obpasoBanacb Hakunb, MO3TOMY cuUCTemMa
6e30nacHOCTN YaHUKa OTKIIoYaEeT ero. [ante YaHuKy OCTbITb M 3amnonHuTe
€ero BoAow.

Bkntounte 4YarMHMK C NOMOLUBI Mepekntoyartenda: npubnuantenbHoO 4Yepes

15 MWHYT YanHWK BHOBb Ha4yHeT paboTaTb.

e Booa umMeeTt npuBKycC nanacrMacchl:

Ob6bLIYHO Takoe $SIBfiEHME BO3HWUKAET MPU WUCMNOMb30BaHUM HOBOMO W3OENUs.
PekomeHAOyeTCs1 HECKOMbKO pa3 BCKUNATUTb N BbIUTb BoAy. Ecnu npmBkyc He
ncyesaert, 3arnofnHUTEe YanHMK BOAOM OO0 MaKCUMarbHOro ypoBHA N gobaBbTe
OBEe YalHbIX NOXKU MULEeBOM codbl. BckMnatute nosiydeHHbIn pacTBop WU
BblfienTe ero. TwartenbHO CNONOCHUTE YauHUK.

 [InuTKa He paboTaer:

YbeauTecb, YTO pacnosiOKEHHbIM NOA PYYKOM MnepekmntodaTesic HaxoguTcs B

NOSTIOXKEHUWN BKITHOYEHUS.

ECNN 3ABAPOYHbLIA UNU IANEKTPUYECKUA YAUHUK YNAN WUNU

NMPOTEKAET, A TAKXE ECJIU LWUHYP NMUTAHUA, PO3ETKA UJTU NOOHOC

MMEIOT SAMETHbIE NOBPEXOEHUA

- He BkntoyanTe npnbop. He nbiTanTecb CaMoCTOATENBHO pa3obpaTb Npnbop
NN OTKITIOYNTL YCTPOUCTBa 6€30MacHOCTH.

HanpaBbTe npubop B crneumnanusanpoBaHHbIN CepBUCHbIN UeHTp Tefal —

€ONHCTBEHHYIK0 OpraHm3auuto, Kotopas YnosIHOMOYEHa BbINOSIHATL PEMOHT

Bawero npubopa. @apaHTUiHbIE YyCNOBUS U NepeyYyeHb CEPBUCHBIX LEHTPOB

npuBoaaTcAa B Bpolutope, kKoTopasi npunaraeTcst K npnoopy.

Tun N cepunHbIn HOMep MOoLeNM yKasaHbl Ha [OHe 4auHuka. [apaHTuA

NOKPbIBAET TONbKO AedeKTbl U3roTOBMEHUS N OENCTBYET WUCKITIOYUTENBLHO B

cny4yae GbITOBOro UCMonb3oBaHUs npubopa. apaHTUs He pacnpoCcTpaHAeTcs

Ha MONMOMKM W MNOBPEXOEHUs, BO3HUKIWLIME B pe3ynbraTte HecobnoaeHus

MHCTPYKUMI MO aKcnnyaTaunm npubopa.

B nHTepecax notpedbutenen mapka Tefal octaBngaer 3a cobon npaso B nobou
MOMEHT U3MEHUTb XapaKTePUCTUKN U OeTann YanHUKOB.
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NMPEOOTBPALLUEHUE
BbITOBbIX TPABM

[na geten gaxxe Manenwmnm oxor MoXeT MMETb CEPbE3HbIE NOCEACTBUS.

Mo mepe B3pocneHnsa pebeHka obyyanTe ero npasunam 6Ge3ornacHOCTU Mpu

oOpalleHnn C ropavunMMKn XUOKOCTAMM Ha KyxHe. [Nomewante npubop 1 LHYP

NUTaHNA B danbHEW YacTu pabodero ctona, B MecTtax, HeOoCTYMNHbIX OS1s AETEN.

B cnyyae oxora HemeasieHHO NnoAcTaBbTe 00OXCKEHHOE MECTO Mo XONOAHYH

BOAY W, B crnyyae HeobxogmmocTu, obpaTtuTech K Bpady.

- Bo nsbexaHne 6bITOBLIX TpaBM He Aepxute pebeHka Ha pykax, korga Bbl
NbeTE NN NEPEHOCUTE FOPSYYHO XXNOKOCTb.

- He nepeHocuTe 3anonHeHHbIE ropsiyen BOAOW UK YaeM Yallky Ha NoaHoce:
Bbl MOXeTe Nony4nTb OXOr.

SALLUTA OKPYXXAIOLWEW CPEObI —

YyacTBYyiTE B OXpaHe
OKpyxarowen cpeabl!

Baw npubop coaepXuT LEHHble KOMMNMeKTywuwme,
KOTOpble MOryT ObiTb nNepepaboTaHbl M UCMONb30BaHbI

MOBTOPHO.

Cpante nx B NyHKT cbopa BTOPCbIPbA UM HarnpasBbTe B
CEPBUCHBIN LIEHTP ANs nocreaytowen nepepaboTku.

- Mepep, Tem, Kak BbIOpOCUTL NpUGOpP, 06A3aTesNIbLHO
yaanute u3 Hero OaTtapelkm U aKKyMynATopbl.




demlige sicak su koyun ve kapak-siizgec (G) bitinini yeniden demligin icine
yerlestirin (Sekil 9).
10 - Damak tadiniza gore, kontrol ederek, cayr demlenmeye birakin.
Entegre Zamanlayici (L) donanimina sahip modeller daha az kontrol gerektirir:
onceden belirlenmis olan demleme suresi sonunda sesli bir alarm duyulur.
- Zamanlayici, onceden belirlemi oldu unuz demleme suresinin doldu unu belirtir,
ama cihazi durdurmaz.
- stenilen demleme suresinin ayarlanmasi amaciyla, surenin dakikasi dakikasina
ayarlanmasi icin, ard arda M tu una basin. ( ekil 10)
- Elinizi du meden cekin. Ekranda beliren zaman dilimi ayarlanan suredir, ve
zamanlayici cali maya ba lar.
- Hata olu masi veya secilen surenin silinmek istenmesi durumunda, gosterge yanip
sondu unde, M tu unu bir saniyeden fazla basili tutun.
- Alarmi susturmak icin, M tu una bir defa basin.
11 - Cayin demi damak tadiniza ula ti inda, stizgeci (G) demli in Uzerinden kaldirin.
Dikkat: suzgec sicak olabilir.
Cayiniz, artik, servise hazirdir (Sekil 11)
12 - Demligi isitici plaka (B) tizerine koyarak, cayinizin otomatik olarak sicakhgini
korumasini saglamis olursunuz (Sekil 12).
13 - Isitma sisteminin durdurulmasi isi tepsisi Gzerindeki (A) digmesinin 0
konumuna getirilmesiyle saglanir.
- Su isiticiyr veya demligi hicbir zaman mikro dalga firina koy-
mayin. (metal parcalar nedeniyle).
- Sicak 1sitici plakaya dokunmayin.
- Su isiticinizi veya demligi her zaman sapindan tutarak kaldirin.

KULLANIM ONERILERI
Cay hakkinda

Butun cay turleri ayni bitkiden “camellia sinensis” gelmektedir, fakat cayin tadi ve
tipi, yetistirildigi bolgeye, uygulanan degisik islemlere (mayalandirma ve kurutma
yontemi, bikme tir() ve cay yapraklarinin kalitesine baghdir (bitin veya kirik
yaprak, kirinti veya toz).

- Yesil cay: kurutulmus, bukulmus, kesilmis ve mayalanmayi onlemek icin hafifce
kavrulmus yapraklardan olusur. Yalniz 3 dakika demlenmelidir. Keskin, genellikle
aci bir tadi vardir ve rengi cok aciktir.

- Siyah cay: bukulmus, kurutulmus, ardindan uzun sure mayalanmis daha uzun
bekletilmis yapraklardan olusur. Demleme suresi 5 dakikadir (Turk veya Rus usulu
icin bu sure biraz daha uzundur). Keskin bir tadi ve hos bir bakir rengi vardir.
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- Cin cay: yesil cay ile siyah cayin arasinda bir cay turudur. Hafif mayalidir.
Demleme suresi 7 dakikadir. Siyah caya oranla daha az keskin bir tada sahiptir
ve daha acik bir rengi vardir.

Jd

Cay tiryakileri cayr sade icerler ama arzu ederseniz fincaniniza cay koymadan once
(Hint ve Ceylan caylarinda) biraz soguk siit veya cayiniza seker ilave ettikten sonra
(yesil cay ve aromali caylarda) biraz limon koyabilirsiniz.

RUS VEYA TURK USULU CAY KEYFi ICIN: Cay konsantreniz demleniyorken, suyu
biraz daha kaynatin. Boylece cayiniz servise hazir olacaktir.

TEMIZLEME VE BAKIM

- Tum bakim islemlerinden once daima cihazinizin fisini prizden cekin.
- Cihazin sogumasini bekleyin ve nemli bir stinger ile isi tepsisini ve su isiticlyi
temizleyin.
- Su isiticiy! veya tepsiyi suya sokmayin.
- Asindirici tel sunger veya malzemeler kullanmayin.

Su isiticinin filtresini temizlemek icin

Sokulup takilabilen filtre, sudaki kire¢ parcalarini tutan ve cayin fincaniniza
doldurulmasi esnasinda bu kire¢c parcaciklarinin cayla birlikte fincana ge¢mesini
onleyen cok ince bir parcadir. Cok kirecli sularda, filtre cok cabuk kirlenebilir (10 ila
15 kullanim arasinda). Bu nedenle filtrenin duzenli olarak temizlenmesi onemlidir.
Eger nemliyse, filtreyi sudan gecirin, eger kuruysa, filtreyi hafif sekilde fircalayn.
Bazen filtredeki kire¢ kolay c¢oziilmeyebilir: bu durumda asagida tarif edilen kireg
¢ozme islemini uygulayin.

Demligi temizlemek icin

Stizgeci (G) demligin icinden cikarin ve demligi diger cam esyalar gibi ister elde ister
bulasik makinesinde yikayin.

Suzgeci (G) iyice durulayin ve gerekirse, cay kalintilarinin paslanmaz celik suzgeci
tikamasini onlemek amaciyla, i¢ kisimlarini fircalayin. Suzgeci bulasik makinesinde
de yikayabilirsiniz.

KIREC COZME

Su isiticiniza veya demliginize uygulayacaginiz kire¢ cézme islemini dizenli olarak,
tercihen en az ayda 1 kez, cok kirecli sularda ise daha sik gerceklestirin.
Bu amacla kullanabileceginiz uriinler:
- Piyasada satilan 8°’lik beyaz sirke:
. Susiticiyr 1/2 | sirke ile doldurun,
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. su isiticida soguk olarak, 1 saat boyunca bekletin.
- Sitrik asit:
. 1/2 | suyu kaynatin,
. kaynamis suya 25 g sitrik asit ilave edin ve 15 dakika etki etmesini bekleyin.
- Plastik su isiticilar icin 6zel bir kire¢ coziicu islem: Uretici firmanin talimatlaring
uygulayin.
Su isiticinizi veya demliginizi bosaltin ve 5 ya da 6 kez calkalayarak durulayin.
Gerekirse islemi tekrarlayin.

Filtredeki kireci cozmek icin (modele gore):
Filtreyi beyaz sirkeye veya seyreltilmis sitrik aside batirin.

SORUN GIDERME

CIHAZINIZDA GOZLE GORULUR BIR ARIZA YOK ancak:

e Su Isitici calismiyor veya kaynamadan duruyor:

- Cihazinizin fisinin diizgiin sekilde prize takili olup olmadigini kontrol edin.

- Su isiticinin, susuz cahlistinimasina karsi koruyucu sistemin devreye girmesine
neden olacak sekilde, cihaz icine su konmadan calistinlmis veya icinde kireg
birikmis: su isiticinin sogumasini bekleyin, sonra su doldurun.

Acma - kapama diigmesine basarak su isiticiyr cahstirin: su isitici yaklasik 15 dakika

sonra yeniden cahismaya baslayacaktir.

e Suda plastik tadi var:

Bu durum genellikle su isiticisi yeniyse meydana gelir. ilk kullanimlardaki suyu dokiin.

Eger sorun devam ederse, su isiticiyt maksimum seviyede doldurun, icine iki kahve

kasigr sodyum bikarbonat atin. Bu sekilde kaynatin ve kaynayan suyu dokin. Su

Isiticyr suyla durulayin.

e Isitici plaka calismiyorsa:

Isi tepsisinin tutma yerinin altinda yer alan digmenin «agik » konumda olup

olmadigini kontrol edin.

EGER DEMLIGINIZ VEYA SU ISITICINIZ YERE DUSTUYSE, SIZINTI YAPIYORSA,

KABLO, PRIZ VEYA ISI TEPSISINDE GOZLE GORULUR BIR HASAR VARSA;

- Cihazi kullanmayin. Cihazi veya cihazin emniyet tertibatini sokmeye yonelik
hicbir girisimde bulunmayin

Cihazinizi, onarimda tek yetkili olan, Tefal Satis Sonrasi Hizmetleri Yetkili Servisine

goturun. Garanti kosullarina ve cihazinizla birlikte size verilen yetkili servis listesine

bakin.

Uriiniin tipi ve seri numarasi, cihazinizin altinda yer almaktadir. Bu garanti sadece ev

ici kullanimlarini  ve Uretim hatalarini kapsar. Kullanim talimatlarina

uyulmamasindan dolayr urunun kirilmasi veya bozulmasi, garanti kapsamina
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girmez.

Jd

Tefal, tiketicisinin menfaatine, her zaman, urinlerinin ozelliklerini veya
parcalarini degistirme hakkini sakh tutar.

EV KAZALARINA KARSI
ALINACAK ONLEMLER

Cocuklarda, kimi zaman ufak bir yanik bile ciddi sorunlara neden olabilir.

Yaslan buyudukce, cocuklariniza mutfakta bulunabilecek sicak sivilara karsi dikkatli

olmalari gerektigini 6gretin. Cihazi ve kablosunu calisma tezgahinin iyice gerisine,

cocuklarin erisemeyecegi bir alana yerlestirin.

Bir kaza meydana gelmesi halinde, yanik yerin izerine hemen soguk su tutun ve

gerekirse bir doktora basvurun.

- Herhangi bir kazaya neden olmamak icin: sicak bir sey icerken ya da tasirken
cocugunuzu veya bebeginizi yaninizdan uzak tutun.

- Sicak su veya cay dolu demligi veya isiticiyi tepsi Gzerinde tasimayin. Dokilmesi
sonucu yanma riski olabilir.

CEVRE SAGLIGININ
KORUNMASTI

ﬁ Cevre korumasina katilalim!

G) Cihaziniz cok sayida yeniden faydalanilabilir veya

donusturulebilir maddeler icerir.

Cihazinizi, anizalanmasi halinde, yeniden faydalaniimak Gzere,
bir ¢cop toplama merkezine veya bu konuda yetkili ilgili bir
servise teslim edin..
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Cihazinizi atmadan once, zamanlayicinin pili, (bazi
modellerde) bir yetkili servis tarafindan cikanimahdir.




