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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre sécurite,
merci de vous référer aux différents paragraphe de cette notice ou
aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniqguement destiné a un usage domestique.
IIn‘a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au Personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les clients des hotels, motels et autres environnements a caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hotes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers al' intérieur
comme @ 'extérieur de lappareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par 'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.
Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
lappareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.
Cetappareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entierement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service apres-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente a

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher 'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indiﬂués sous I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans l'eau

'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances a condition

3u'e||es aient recu une supervision ou des instructions concernant 'utilisation
e'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennentles dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf S'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont surveillés.

Maintenir [appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chaufter ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur.

A faire

e Lire attentivement et garder & portée de main les instructions de cette notice, communes aux

différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un

médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plagues et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles

ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de

I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.

Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique

ou en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés a un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.

3



A ne pas faire

Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagere ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

Ne pas couper directement sur les plaques.

Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre & récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments d cuire.
Ne pas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

Les plaques ne doivent jamais étre manipulées & chaud.

Ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

o Merci d'avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement....).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo x ne peut étre
consommé.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
Participons a la protection de I’environnement !
E ® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.






Description
A Tableau de bord

A1 Bouton marche/arrét
A2 Mode surgelé
A3 Programmes de cuisson

A4 Mode manuel de
4 réglages de température
voir quick start guide specifique
mode manuel

A5 Bouton OK

A6 Indicateur de niveau de
cuisson

Corps de I'appareil

Poignée

Plaques de cuisson

Tiroir de récupération de jus

Cordon d'alimentation

mTmoONw

Guide de couleur des diodes (DEL)

préchauffage début de la cuisson

VIOLET
CLIGNOTANT
Attendre.

cuisson -

LI 1
i 4 7
] I ]

VIOLET FIXE BLEU VERT
Fin du préchauffage. ~ Début de la cuisson. Pendant la cuisson, un signal sonore
Attente des aliments. retentit pour avertir I'utilisateur que

le degré de cuisson « saignant »
(jaune) sera bient6t atteint.

o s maintien au chaud
prét a consommer 30 min. environ

JAUNE

7 P P
3 g 7

ORANGE ROUGE ROUGE CLIGNOTANT

Cuisson « saignant ». Cuisson « & point ». Cuisson « bien cuit ». Fin de cuisson « bien cuit ».

&

3

&

P
i%

BLANC AVEC CLIGNOTEMENT

VERT FIXE
La fonction manuelle est sélectionnée Reportez-vous au
ou mise en marche automatiquement, « Guide de dépannage »

reportez-vous au « Guide de dépannage »  (Joignez le service a la clientéle...)

ala page 14.

Guide des programmes de cuisson automatique

Steack haché
Viande rouge
Panini/Sandwich
Saucisses/agneau

@ Poisson % Bacon
Volaille Mode manuel :

G rrii gril traditionnel pour le fonctionnement manuel,
Fruit de mer comportant 4 réglages de température différents

Porc (de 110°C a 285°C)



1 Réglage

1 Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers a l'intérieur comme
al'extérieur de I'appareil.
Selon la langue, le sticker couleur autour
de I'indicateur de niveau de cuisson peut
étre changé. Il suffit de le remplacer
par celui qui se trouve a I'intérieur de
I'emballage de I'appareil.

2 Avant la premiére utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du détergent @ vaisselle, rincez
et séchez soigneusement.

3-4 Installez le tiroir amovible de
récupération de jus a I'avant de
I'appareil.

5Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats, vous pouvez
essuyer les plaques de cuisson a I'aide
d’un essuie-tout imprégné d’un peu
d’huile de cuisson pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive.

5bis Assurez-vous que les plaques
supérieures et inférieures sont
correctement positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plaques.

6 Eliminez tout surplus d’huile a I'cide d’un
essuie-tout propre.

7 Branchez I'appareil sur le secteur. (Notez
que le cordon doit étre entiérement
déroulé).

8 Appuyez sur l'interrupteur.
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9 Sil'dliment & cuire est congelé, appuyez
sur le bouton correspondant.

10 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type d’dliment
acuire.

6 programmes de cuisson automatiques et un mode manuel comportant quatre

réqla

ges de température différents

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire des steaks hachés.

®

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire des fruits de mer.

Sélectionnez ce programme de cuisson i vous voulez
faire cuire du porc.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire de la viande rouge.

Sélectionnez ce programme de cuisson i vous voulez
faire cuire des paninis/sandwichs.

Sélectionnez ce programme de cuisson
si vous voulez faire cuire du bacon.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du porc, des saucisses ou de I'agneau.

Sélectionnez ce programme de cuisson si vous voulez
faire cuire du poisson, des pavés de saumon.

Sélectionnez ce programme de cuisson i vous voulez
faire cuire de la volaille.

ESre
-

Si vous sélectionnez le mode Manuel,
I'indicateur sera vert et vous pourrez régler
manuellement le temps de cuisson.

mode manuel comporte 4 réglages de
température différents (vert, jaune, orange
etrouge).

Voir quick start guide spécifique.

En cas de doute sur le mode de cuisson & utiliser pour d’autres aliments non répertoriés ci-
dessus, reportez-vous au « Tableau de cuisson pour aliments hors programmes », page 15.

11 Appuyez sur le bouton « OK » :
I"appareil commence le préchauffage et
I'indicateur de niveau de cuisson dlignote
enviolet.

Remarque : si vous sélectionnez un
programme par erreur, revenez
I'étape 8.

12 Attendez 4 & 7 minutes.

13 Un signal sonore retentit et I'indicateur
du degré de cuisson cesse de clignoter
en violet pour signaler que le mode de
préchauffage est terminé.
Commentaire : si I'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminég, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension.



3 Cuisson

saignant a point bien cuit

14-15 Aprés le préchauffage, I'appareil est

prét a étre utilisé. Soulevez le couvercle
du gril et mettez la nourriture sur la
plaque de cuisson.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

16-17 L'appareil sélectionne
automatiquement le cycle de cuisson
(temps et température) selon la quantité
et 'épaisseur des aliments.

Fermez I'appareil pour que commence
le cycle de cuisson. L'indicateur du degré
de cuisson devient bleu, puis vert pour
indiquer que la cuisson est en cours (pour
obtenir de meilleurs résultats, évitez
d’ouvrir I'appareil ou de déplacer vos
dliments pendant la cuisson).

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit I'utilisateur chaque fois qu’un
degré de cuisson est atteint (p. ex.,
saignant/jaune).

Remarque : pour les aliments trés
minces, fermez I'appareil et attendez
que le bouton « OK » clignote et que
I'indicateur demeure « violet fixe ».
Appuyez dlors sur « OK » pour permettre
a I'appareil de reconnditre I'aliment et
lancer le cycle de cuisson.

18 Selon le degré de cuisson, I'indicateur
change de couleur. Lorsque I'indicateur
est jaune et accompagné d’un signal
sonore, votre aliment est saignant,
lorsque I'indicateur est orange avec un
signal sonore, la cuisson de I'aliment est
a point, lorsqu’il est rouge I'aliment est
bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson s'allume
envert.

Notez, notamment pour la viande, qu’il
est normal que les résultats de cuisson
varient selon le type, la qualité et I'origine
de la nourriture.



3 Cuisson

19-20 Lorsque la couleur correspondant
a votre choix du degré de cuisson
appardit, ouvrez I'appareil et retirez vos
aliments.

21 Abaissez le couvercle. Le panneau de
commande s'allume et se met en mode
« Sélection de programme ».
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors
tension automatiquement si aucun
programme n’est sélectionné.

Cuisson de plus grandes quantités d’aliments
Si vous désirez faire cuire plus d’aliments, veuillez faire
préchauffer a nouveau I'appareil (reportez-vous a la
section 2. « Préchauffage », & partir du point 9), méme s'il
s’agit du méme type d’aliment.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments
est terminée :

1. Assurez-vous que |'appareil est fermé et qu’il n'y a pas

d’dliments al'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou pr gramme de cuisson approprié
(cette étape est nécessaire méme si le mode de cuisson est
le méme que pour les aliments précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le
préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du
degré de cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en
violet.

. L'appareil est prét a utiliser une fois le préchauffage
terminé. Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments
al'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour
chaque nouvelle quantité d’aliments.
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4 Commentaires

Rappel : avant de lancer le

préchauffage, assurez-vous que

I’appareil est fermé et qu’iln’y a pas

d’aliments al'intérieur.

- Attendez ensuite que le
préchauffage soit terminé avant
d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments al'intérieur.

Remarque : si le nouveau cycle

de préchauffage est lancé

immédiatement apreés la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage
sera plus court.

22-23-24

En fonction des préférences personnelles
de chaque personne, ouvrez le gril et
retirez les aliments ayant atteint le degré
de cuisson souhaité, puis refermez le gril
pour poursuivre la cuisson des autres
aliments. Le programme poursuivra le
cycle de cuisson jusqu’au degré « bien
cuit ».

25 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le processus de cuisson
est terminé, I'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur
devient rouge et un signal sonore se
fait entendre toutes les 20 secondes.
Si I'aliment est laissé sur le gril,
il continuera a cuire pendant le
refroidissement des plaques de
cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton
« OK »,

Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors
tension automatiquement aprés un
certain laps de temps.

Seconde cuisson

Si vous souhaitez faire cuire d’autres
aliments, veuillez vous reporter & la
section 21.
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5 Nettoyage et entretien

26 Appuyez sur I'interrupteur pour
éteindre I'appareil.

27 Débranchez le gril.

28 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.
Pour éviter des brdlures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder a son nettoyage.
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6 Nettoyage

29 Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d’endommager la
surface de cuisson.

30 Le tiroir de récupération de jus et les plaques
de cuisson peuvent aller au lave-vaisselle.
L'appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (c.-a-d. les parties visibles et
accessibles) ne doivent jamais étre nettoyés
aprés que les plaques ont été enlevées. S'ils
sont trés sales, attendez que I'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les a
I'aide d'un chiffon sec. Si vous ne voulez pas
mettre les plaques au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de détergent
a vaisselle pour les laver, puis rincez-les
abondamment pour enlever tout résidu.
Essuyez-les soigneusement avec un essuie-
tout.

31-32 Sivous ne voulez pas mettre les plaques
au lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude et
un peu de détergent a vaisselle pour les laver,
puis rincez-les abondamment pour enlever
tout résidu. Essuyez-les soigneusement avec
un essuie-tout.

N'utilisez pas de tampon a récurer
métallique, de laine d’acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

Videz le tiroir de récupération du jus et
lavez-le dans de I'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneusement
al'aide d'un essuie-tout.

33 Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d’eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

34 N'immergez pas le bottier du gril dans I'eau
outout autre liquide.

35 Assurez-vous toujours que le gril est propre
etsecavant de le ranger.

36 Toute autre réparation doit étre effectuée
par un représentant de service agréé.
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Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

Boutons (@ allumé

+ © Indicateur vert fixe
+ Bouton @ clignotant
+ Bouton @K clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
entre les plaques et sans
préchauffage (le mode
manuel est automatiquement,
mis en marche).

« 2 options possibles :

— Sélectionnez la température en appuyant sur
le bouton @ puis sur « OK ». Laissez cuire
tout en surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

— Arrétez 'appareil, retirez la nourriture, fermez
correctement |'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du préchauffage.

ou de cuisson.

L'appareil s’arréte tout seul
pendant le cycle de préchauffage

L’appareil est resté ouvert,
trop longtemps en cours de
cuisson.

L’appareil est demeuré au
repos trop longtemps apreés,
la fin du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la prise, attendez
2 & 3 minutes, recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez I'appareil,
veillez @ I'ouvrir et a le refermer rapidement
pour obtenir de meilleurs résultats de cuisson.
Si le probléme persiste, contactez votre service
clientéle Tefal local.

O Indicateur blanc clignotant

clignotant
+ bip intermittent

+ bouton @ /1 O /1 @ 1 6

signaux sonores.

L’appareil ne produit plus de

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé dans
un local trop froid.

« Débranchez , rebranchez immédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

pas.

Aprés la préchauffe , j’ai mis en
place la nourriture et fermé

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure a 4 cm.

o L’épaisseur de I'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

I"appareil, I'indicateur reste
violet @ et la cuisson ne démarre|*

Vous n’avez pas entierement
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

 Quvrez complétement le gril, puis refermez-le.

Aliment non détecté
L’aliment est trop mince,
« 0K » clignote.

o Confirmez le début de la cuisson en appuyant

sur le bouton (@R).

L"appareil se met en mode
manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

Le temps de préchauffage|
n'est pas complétement
écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel)
ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments, fermez le
gril, selectionnez & nouveau le programme
souhaité et attendez la fin du préchauffage.

O Indicateur blanc clignotant
+ bouton @ clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

« Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientéle.

Conseil, notamment pour la viande : les résultats de cuisson des programmes prédéfinis peuvent varier selon I'origine,
la coupe et la qualité de I'aliment  cuire, les programmes ayant été définis et testés avec des aliments de bonne qualité.

De méme, I'épaisseur de la viande doit étre prise en compte lors de la cuisson; vous ne devez pas faire cuire
d’aliments de plus de 1,5 po/4 cm d’épaisseur.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

Programme dédié dicateur de couleur du degré de cuisson

@ Viande rouge Saignant A point Bien cuit
Steak haché Saignant A point Bien cuit
@ Panini/Sandwich Légérement cuit Bien cuit Croustillant
@ Poisson Légerement cuit A point Bien cuit
Volaille Trés cuit
Saucisses/agneau Tres cuit
Porc Trés cuit

Bacon Légérement cuit Bien cuit
€9 Fruit de mer A point Bien cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue),vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

Degré de cuisson

Programme
Aliment .
de cuisson @ '
saignant @ point  bien cuit

Pain Tranches de pain, sandwichs grillés

Hamburger : (apres précuisson de la viande) O
Viandes et |agnequ (désosse) O
volailles } N

Tranche de jambon a cuire O

Pépites d let lé

pites de poulet congelées 2 ’

Poitrine de poulet marinée O

Filet de porc (désossé), flanc de porc O

Magret de canard @ O
Poissons Truite entiére e ’

Darne de thon O

Grosses crevettes (non décortiquées et

décortiquées)

Crevettes décortiquées @ O

Gambas
Mfgue‘cmgggﬁ!je Fruits et légumes grillés (doivent étre coupés s 4réglages de température
specifique mode manuel | de la méme facon et de la méme épaisseur) E différents

Pour les aliments surgelés, appuyez sur avant de sélectionner votre programme.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu
Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.
Dieses Gerdt ist ausschlieflich fir den Hausgebrauch bestimmit.
Es ist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden,
die zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKiichenecken fiir Verkaufs- und Buroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- inUnterk{inftenund sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fur deren Géiste,

- in Pensionen und Privatunterkiinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehorteile innen
und aufen am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich
Kindern) mit eingeschréinkten korperlichen, sensorischen oder
mentalen Féhigkeiten oder durch Personen mit mangelnder
Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn
unter Aufsicht einer Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich
ist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gerdits gegeben hat. Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gercit spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdit im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugngliche Ficichen kdnnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit heien Gerditeteilen in Beriihrung zu kommen.
Dieses Gercit ist nicht dafiir bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Femsteuerungssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel volistéindig abro%len.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
1P6erson ausgetauscht werden.



Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert.

Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlie3en. (DE
Sicherstellen, dass die Elektroinstallation mit der auf der
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar ist.
Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gercit darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oderin
die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefuhrt werden, auer wenn sie tiber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerdit mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Ihrem Gerdt gelieferten Zubehdr bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verlangerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

o Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Vogel, kdnnen Grilldampfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

o Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

« Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschadigt werden, verwenden Sie diese ausschlieBlich mit dem Gerdt, fiir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

o Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieflich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdit geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehdr.
Nicht mit anderen Gerdten zusammen verwenden.

Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

« Gerdit niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.
« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.
« Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mobelstiick...) oder auf eine
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Plastiktischdecke stellen.

« Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mébelstiick oder Regal oder in der Nahe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Ndhe einer rutschigen oder heiBen Oberfliche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Néhe einer Wérmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht ber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillflachen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfldche nicht zu beschadigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

o Das Gerdit nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

o Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdit nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt iiblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heiB ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der ndchsten Benutzung miissen alle
Gertiteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdande zwischen die Platten und die Speisen legen.

» Wihrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdt erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heiBe Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfléiche legen.

« Fiir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdit nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschadigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegensténde zwischen die Platten und die Heizstdbe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgénge durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill geoffnet” befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

o Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdites entschieden haben, das ausschlieflich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.

o Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;

« elektromagnetische Vertrdglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen; Umwelt...).

« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es moglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heies Wasser und Spulmittel.

« Unsere Gruppe behdlt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.

o Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo x gekennzeichneten Teilen in Beriihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

» Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollstandig
abgekihltist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
@  Thr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
mmm < Geben Sie Thr Gerdit zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab.
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Beschreibung

Manueller Modus .4
Temperatureinstellungen* C Griff

A i A4
Bedienfeld Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung
fur den manuellen Modus.
A1 Ein-/Ausschalter A5 OK-Knopf D Grillplatten
A2 Tefkihlkost- A6 Garstufenanzeige E Abtropfschale
Modus
A3 Grillprogramme B  Haupteinheit F Netzkabel
Erkldrung der LED-Farben
Vorheizen Grillvorgang startet
I || I
4
/s
LILA BLINKEN STETIGES LILA LEUCHTEN BLAU GRUN
Warten. Ende des Vorheizens Grillvorgang startet  Beim Start des Grillvorgangs ertont
Wartet, dass Grillgut ein Piepton, um dem Benutzer
aufgelegt wird. zu signalisieren, dass der ,Rare”
Grillmodus (blutig) nun startet.
Warmhalten
Grillen - zum Verzehr bereit ,30 ungefahr*
- 1 1 1
% %
ORANGE ROT ROTES BLINKEN
Grillmodus ,blutig". Grillmodus ,halb durch® Grillmodus ,durchgebraten”  Grillmodus ,durchgebraten” beendet

&

3

STETIG GRUN LEUCHTEND
Manuelle Funktion wurde gewdhit oder automatisch Siehe ,Fehlerbehebung
aktiviert, siehe ,Fehlerbehebung" Seite 28. Kundendienst kontaktieren

Erklarung der automatischen Grillprogramme
Hamburger @ Fisch

Rotes Fleisch Gefltgel Manueller Modus:

@ Panini/Sandwich @ Meeresfriichte Klassischer Grill fir den manugllen Betrieb mit
4 verschiedenen Temperatureinstellungen (von

Wirstchen/Lamm Schweinefleisch 110 °C bis 285 °C)
20
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1 Einstellung

2 Vorheizen

1Entfernen Sie sdmtliche
Verpackungsmaterialien, Aufkleber und m
Zubehdr aus dem Inneren und von der
AuBenseite des Gerdtes. Der farbige
Aufkleber auf der Garstufenanzeige
kann je nach Sprache ausgewechselt
werden. Sie kénnen ihn gegen den
Aufkleber an der Innenseite der
Verpackung austauschen.

2 Reinigen Sie die Platten vor dem ersten
Gebrauch griindlich mit warmem
Wasser und etwas Geschirrspiilmittel,
spllen und trocknen Sie die Platten
griindlich ab.

3-4 Stellen Sie die entnehmbare
Abtropfschale an der Vorderseite des
Gercites auf.

5 Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kénnen Sie die Grillplatten mit einem
Papiertuch, das in etwas Speisedl
getaucht wurde, abreiben, um die
Antihaft-Wirkung zu verbessern.

5b Vergewissern Sie sich, dass die untere
und die obere Grillplatte korrekt im Gerdit
positioniert sind, bevor Sie das Gerdt
vorheizen.

6 Entfernen Sie (iberschiissiges Ol mit
einem sauberen Papiertuch.

7 Verbinden Sie das Gerdt mit einer
Steckdose. (Beachten Sie, dass das Kabel
komplett abgewickelt sein muss).

8 Drlicken Sie den Ein-/Ausschalter.
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9Wenn die Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten, gefroren sind,
driicken Sie den, Tiefkiihlkost “Knopf.

10 Wahlen Sie den passenden Grillmodus
je nach Art der Lebensmittel, die Sie
zubereiten mochten.

9 10

9 automatische Grillprogramme und ein manueller Modus mit 4 verschiedenen
Temperatureinstellungen

Wéhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Hamburger grillen mochten.

®

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Meeresfriichte grillen mochten.

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Sch-
weinefleisch grillen méchten.

=\ |Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie rotes

Fleisch grillen mochten.

Wéihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Pa-
nini/Sandwiches grillen mochten.

— | Speck grillen mdchten.

Wihlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie

Wabhlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie
Wirstchen/Lamm grillen méchten.

Wahlen Sie dieses Grillorogramm, wenn Sie Fisch
grillen mdchten.

(o

@ @OODO

Wahlen Sie dieses Grillprogramm, wenn Sie Ge-
fliigel grillen mochten.

emp

b

Wenn Sie den manuellen Modus auswdhlen, leuchtet
die Anzeige griin und Sie kénnen die Garzeit manuell
kontrollieren. Vier verschiedene Temperatureinstellun-
gen stehen fiir diesen manuellen Modus zur Auswahl
(grtin, gelb, orange und rot).

Lesen Sie die spezielle Kurzanleitung fiir den
manuellen Modus.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Grillmodus Sie fir hier nicht aufgefUhrte Lebensmittel benutzen sollten,
ziehen Sie bitte die ,Zubereitungstabelle fir nicht in den Programmen enthaltene Lebensmittel” auf Seite 29.

N

4-7
Minuten

11 Driicken Sie den ,,0K"-Knopf: Das
Gerdt beginnt vorzuheizen und die
Garstufenanzeige blinkt lil.

NB: Falls Sie das falsche Programm
ausgewdhlt haben, gehen Sie zuriick zu
Seite 8.

12 Warten Sie vier bis sieben Minuten.

12

=)

0000 ® (i

13 Ein akustisches Signal ertént und die
Garstufenanzeige hort auf, lila zu blinken;
das Vorheizen ist jetzt abgeschlossen.
Anmerkungen: Am Ende des
Vorheizens schaltet das Schutzsystem
das Gerdt aus, wenn das Gerdt nicht
gedffnet wird.



3 Grillen

blutig halb durchge-
durch  braten

14-15 Nach dem Vorheizen ist das Gerdt

einsatzbereit.

Offnen Sie den Grill und legen Sie das m
Grillgut auf die Grillplatten.
Anmerkungen: Wenn das Gerdt zu lange
gedffnet bleibt, schaltet das Schutzsystem
das Gerdt automatisch aus.

16-17 Das Gercit passt den Grillvorgang (Zeit
und Temperatur) automatisch der Dicke
und Menge des Grillgutes an.
SchlieBen Sie das Gerdt, um
den Grillvorgang zu starten. Die
Garstufenanzeige leuchtet nun blau und
wechselt dann zu griin, um anzuzeigen,
dass der Grillvorgang lduft. (Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, 6ffnen Sie das Gerdit
oder wenden Sie die Lebensmittel wahrend
des Grillvorgangs nicht.).

Wahrend des Grillvorgangs ertont zu jeder
Garphase ein Signalton, um dem Benutzer
anzuzeigen, dass eine Garstufe (z. B. blutig/
gelb) erreicht wurde.

Bitte beachten Sie bei sehr diinnen
Scheiben oder Stiicken: SchlieBen Sie das
Gertt, daraufhin blinkt der ,OK"*Knopf und
die Anzeige leuchtet stetig lila. Driicken Sie
,OK* um sicherzustellen, dass das Gerdt das
Grillgut erkennt und dass der Grillvorgang
startet.

18 Die Anzeige wechselt je nach Garstufe
die Farbe. Wenn die Anzeige gelb leuchtet
und ein akustisches Signal ertont, ist Thre
Speise nicht durchgebraten bzw. blutig;
wenn die Anzeige orange leuchtet und ein
akustisches Signal ertont, ist Ihre Speise
halb durch. bzw. medium; und wenn
die Anzeige rot leuchtet, ist Thre Speise
durchgebraten.

NB: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig
magen, nehmen Sie das Fleisch vom Girill,
wenn die Garstufenanzeige griin leuchtet.

Bitte beachten Sie, dass insbesondere fiir
Fleisch gilt, dass das Garergebnis je nach
Art, Qualitéit und Herkunft der Lebensmittel
variiert. 23



3 Grillen

19-20 Wenn die Farbe, die Threr
gewiinschten Garstufe entspricht,
aufleuchtet, 6ffnen Sie das Gerdit und
nehmen Sie Ihr Grillgut vom Grill.

21 SchlieBen Sie das Gerdt. Das
Bedienfeld leuchtet auf und geht in den
Programmauswahl“-Modus.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch aus, wenn kein
Programm ausgewdhlt wird.

Weitere Lebensmittel grillen
Wenn Sie weitere Lebensmittel grillen mdchten, heizen Sie das
Gerdt bitte wieder vor (siehe Abschnitt 2., Vorheizen” ab Punkt
9), selbst wenn Sie die gleiche Art von Lebensmittel grillen
machten.

So fiihren Sie einen weiteren Grillvorgang durch:

Nachdem Sie Thren ersten Grillvorgang beendet haben:

1. Stellen Sie sicher, dass das Gertit geschlossen ist und kein
Grillgut enthdlt.

2. Wahlen Sie den entsprechenden Grillmodus/-programm.

(Dieser Schritt ist auch notwendig, wenn Sie den gleichen

Grillmodus wie flr den ersten Grillvorgang benutzen

machten.)

. Driicken Sie den ,0K"“-Knopf: Das Gerdt beginnt
vozuheizen. Das Vorheizen wird durch die lila blinkende
Garstufenanzeige angezeigt.

4. Das Vorheizen ist abgeschlossen, wenn ein akustisches
Signal zu horen ist und die Garstufenanzeige aufhort, lila zu
blinken.

5. Nach dem Vorheizen ist das Geréit einsatzbereit. Offnen
Sie den Grill und legen Sie das Grillgut in den Grill.

Wichtig:

Bitte beachten Sie, dass Sie das Gerdit fir jeden neuen
Grillvorgang vorheizen missen.

24
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4 Anmerkungen

Denken Sie daran, den Grill ohne Grillgut

stets geschlossen zu halten, damit das m

Vorheizen effizient funktionieren kann.
Warten Sie dann, bis das Vorheizen
abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill
o6ffnen und das Grillgut hineinlegen.

NB: Wenn unmittelbar nach Ende des

vorherigen Grillvorgangs vorgeheizt wird,

reduziert sich die Dauer des Vorheizens.

22-23-24

Wenn Sie das Grillgut nach
verschiedenen personlichen Vorlieben
zubereiten mochten, 6ffnen Sie den
Grill und nehmen Sie die Speisen vom
Grill, wenn sie die gewlinschte Garstufe
erreicht haben, und schlieBen Sie den
Grill, um das Grillen der anderen Speisen
fortzusetzen. Das Programm setzt
seinen Grillvorgang fort, bis es die Stufe
,durchgebraten" errreicht.

25 Warmhaltefunktion
Wenn der Grillvorgang beendet ist,
schaltet das Gerdt automatisch in den
Warmhalterodus, die Garstufenanzeige
wechselt automatisch zu rot und alle
20 Sekunden ertént ein akustisches
Signal. Wenn sich noch Lebensmittel auf
dem Girill befinden, garen diese weiter,
wdhrend die Grillplatten abkihlen.
Sie kdnnen das akustische Signal
deaktivieren, indem Sie den ,OK"-Knopf
driicken.
Anmerkung: Das Schutzsystem schaltet
das Gerdt automatisch nach einer
gewissen Zeit aus.
Zweiter Grillvorgang
Wenn Sie noch mehr Lebensmittel
grillen mochten, lesen Sie bitte Abschnitt
21.
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5 Reinigung und Instandhaltung

26 Driicken Sie den Ein-/Ausschalter, um
das Gertit auszuschalten.

27 Ziehen Sie den Netzstecker des Grills
aus der Steckdose.

28 Lassen Sie das Gerdt mindestens zwei
Stunden abkdhlen.
Um versehentliche Verbrennungen zu
vermeiden, lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen griindlich abkihlen.

26



6 Reinigung

29 Lésen und entfernen Sie vor dem
Reinigen die Platten, um Beschddigungen
an der Grilloberfléche zu vermeiden. Die
Abtropfschale und die Grillplatten sind
spilmaschinenfest.

30 Das Gerdt und sein Netzkabel kdnnen
nicht in die Geschirrsptilmaschine gestellt
werden. Die Heizelemente, sichtbare
und zugdngliche Elemente, sollten nicht
nach dem Entfernen der Platten gereinigt
werden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerdt komplett
abgekihlt ist, und reinigen Sie die
Elemente mit einem trockenen Tuch.
Wenn Sie die Grillplatten nicht in einer
Geschirrsplilmaschine reinigen mochten,
kénnen Sie diese mit warmem Wasser
und etwas Geschirrsptlmittel abwaschen
und dann griindlich abspdlen, um alle
Riicksténde zu entfernen. Trocknen Sie die
Platten sorgféiltig mit einem Papiertuch ab.

31-32 Verwenden Sie keine metallischen
Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Thres Grills zu reinigen.
Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Pads.

Entleeren Sie die Abtropfschale und
waschen Sie sie in warmem Wasser
und etwas Geschirrspilmittel ab. Schale
anschlieBend grindlich mit einem
Papiertuch abtrocknen.

33 Wischen Sie die Grillabdeckung mit einem
warmem, nassen Schwamm sauber und
trocknen Sie die Abdeckung mit einem
weichen, trockenen Tuch ab.

34 Tauchen Sie die Haupteinheit des Grills
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

35 Vergewissern Sie sich immer, dass der
Grill sauber und trocken ist, bevor Sie ihn
wegstellen.

36 Alle anderen Wartungsarbeiten sollten
von einem autorisierten Kundendienst
durchgefiihrt werden. 27



Fehlerbehebung

Problem:

Ursache

Losung

Knopf (@' leuchtet
+ O stetig griin leuchtende Anzeige
+ Knopf (@ blinkt
+ Knopf @8 blinkt

Das Gerdte wurde
eingeschaltet oder
ein automatischer
Grillvorgang wurde
gestartet, wdhrend
sich Grillgut zwischen
den Platten befindet
und ohne vorzuheizen
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert).

o Zwei mogliche Losungen:

- Temperatureinstellung durch Driicken
des Knopfes wahlen, dann OK
drlicken. Lebensmittel garen lassen;
Sie miissen allerdings den Grillvorgang
iberwachen (manueller Modus).
- Gerdt ausschalten, Lebensmittel
entfernen, Gerdt korrekt schlieBen, Gerdt
neu programmieren und warten, bis es
vorgeheizt ist.

Das Gerdt schaltet sich wahrend des
Vorheizens oder Grillens aus.

Das Gerdt war zu lange
geoffnet wihrend des
Grillens.

Das Gerdat war
nach Abschluss des
Vorheizens oder
Warmhaltens zu lange
inaktiv.

o Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und 2-3 min warten; Vorgang erneut
starten. Wenn Sie das Gerdt das
ndchsten Mal benutzen, 6ffnen und
schlieBen Sie es schnell, um die besten
Grillergebnisse zu erzielen. Wenn das
Problem erneut auftritt, wenden Sie sich
an Ihren értlichen Tefal-Kundendienst.

O Blinkende weiB leuchtende Anzeige
+ © /6086 Knopfblinkt
+ Piepton ert6nt nicht mehr

Das Gerdt gibt kein akustisches Signal
mehr ab.

Gerdteausfall

e Gerdt wird in einem zu

kalten Zimmer gelagert
oder benutzt.

o Netzstecker des Gerdtes ziehen und
erneut einstecken und sofort das
Vorheizen starten. Wenn das Problem
weiter besteht, wenden Sie sich an Ihren
Kundendienst.

Nach dem Vorheizen habe ich mein
Grillgut auf den Grill gelegt, aber die
Anzeige bleibt LILA @ und der
Grillvorgang beginnt nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
4cm.

o Das Grillgut darf nicht dicker als 4 cm
sein.

Sie haben den Grill
zum Hineinlegen
des Grillguts nicht
vollstandig gedffnet.

o Grill vollstdndig 6ffnen und wieder
schlieBen.

Erkennt das Grillgut
nicht. Die Dicke des
Grillguts ist zu diinn,
,OK“ blinkt.

« Start des Grillvorgangs durch Driicken
des (@) Knopfes bestdtigen.

Das Gerdt aktiviert den manuellen Modus
+ @ DieAnzeige blinkt rot.

Vorheizen wurde
abgebrochen.

e Grillen regelmdBig tiberwachen (im
manuellen Modus).

Oder

Grill ausschalten, Grillgut entfernen,
Grill schlieBen, neues gewiinschtes
Grillprogramm auswdhlen und warten,
bis das Vorheizen abgeschlossen ist.

Blinkt O weif
+ © Knopf blinkt
+_kontinuierlicher Piepton

Gerdteausfall

« Ziehen Sie den Netzstecker und wenden
Sie sich an Thren Kundendienst.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die Garergebnisse der voreingestellten Programme kdnnen je nach Herkunft, Schnitt
und Qualitdt des Grillgutes variieren. Die Programme wurden fir Lebensmittel von guter Qualitdt eingestellt und

gepriift.

Genauso muss die Dicke der Fleischstiicke wihrend des Grillens berticksichtigt werden; Sie kdnnen keine Lebensmittel

grillen, die dicker als 4 cm sind.
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Grill-Leitfaden (automatische Programme)

Spezielles Programm Farbe der Garstufenanzeige

@ Rotes Fleisch Blutig Halb durch Durchgebraten

Hamburger Blutig Halb durch Durchgebraten

@ Panini/Sandwich Kurz gegrillt Gebrdunt Knusprig

@ Fisch Kurz gegrillt Medium Durchgebraten

) Gefliigel Gar

@ Wiirstchen/Lamm Gar

Schweinefleisch Gar
Speck Kurz gegrillt Durchgebraten

Meeresfriichte Medium Durchgebraten

Tipps: Wenn Sie Ihr Fleisch stark blutig mogen, kénnen Sie es bei @} vom Grill nehmen.
Grill-Leitfaden (einschlieBlich manuellem Modus)

Grill Garstufe
. rillpro- ,
Grillgut )
9 gramm @ ‘

blutig halb durch durchgebraten
Brot

Brotscheiben, getoastete Sandwiches

Hamburger: (nach dem Vorbraten des Fleisches)

Fleisch und
Gefliigel

Lamm (ohne Knochen)

Schinkenscheibe zum Grillen

Tief gefrorene Hahnchenstiicke

Marinierte Hihnerbrust

Schweinefilet (ohne Knochen),
Schweinebauch

Entenbrust

Fisch

Ganze Forelle

Thunfischsteak

Riesengarnelen (mit und ohne Schale)

Garnelen ohne Schale

Gambas

® @00 @ @0 @

@ Ce00Ce00 @

Manueller Modus

Lesen Sie die spezielle
Kurzanleitung fiir den
llen Modus.

Gegrilltes Gemuse und Obst
(mussen die gleiche Form und Dicke
haben)

Teme

4 verschiedene
Temperatureinstellungen

Fur Tiefkiihlkost, driicken, bevor Sie ein Programm wdhlen.
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation guidelines: for
your own safety, please read through all paragraphs of the
instruction manual including the associated pictograms.

e This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications,
and the guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

« Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
» This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance, and do not use as a toy.

» This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in

a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children unless they are older

than 8 and supervised.

. geep the appliance and its cord out of reach of children less than

years.

* Never leave the appliance unattended when in use.

o A\ Accessible surface temperatures can be high when the appliance
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is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.
This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

o Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.
o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.
Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
onlfg use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of
the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

o Always plug the appliance into an earthed socket.
o Make sure that the electric power supply is compatible with the

power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.
Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the
cooking plates.

Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates
inside the grill.

Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be dlose
to or in contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may
damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.
Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

» To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the
appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.
Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

 Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

o For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

« On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

o Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these
products without prior notice.

» Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
— recycled.

9 Leaveit at alocal civic waste collection point.
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Description

Manual mode “4 temperature settings”

A Control panel A4 See specific manual quick start guide. C Handle
A1 On/off button A5 OK button D Cooking plates
A2 Frozen food mode A6 Cooking level indicator E Drip tray
A3 Cooking programs B Body F Power cord
Guide of LED colors
preheating starting of cooking
1 T —
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating ~ Starting of cooking. DU“nlg thebstort of”the c%otklng
cycle, abeep will sound to
Waiting for food. alert the user that the “Rare”
cooking program is getting
ready to begin.
keep warm

cooking - ready to eat «30’ approximately"

@ @ @ O

YELLOW ORANGE RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done cooklng. End of cooking
i. for “Well done”.
b
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or Refer to “Trouble shooting quide”.
automatically activated, refer to Contact customer services

“Trouble shooting guide p. 42"
Guide of automatic cooklng programs

£3) Burger @ Fish
D) Red meat =) Poultry Manual mode:

@ Panini / Sandwich @ Sea food Trqditional grill for manual o.peration with
4 different temperature settings
@ Sausage/lamb Pork (from 110°C to 285°C)
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1 Setting

1 Remove all packaging materials, stickers
and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The colour
sticker on the cooking level indicator
can be changed, according to the m
language. You can replace it with the
one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and
a little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the
front of the appliance.

5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel
dipped in a little cooking oil, to improve
the non-stick release.

Sbis Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the pre-
heating phase begins.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note
the cord should be fully unwound).

8 Press the On/Off button.
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OptiGril @ XL ¢ o

9 If the food that you wish to cook is
frozen, press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

(<)
Q

9

utomatic cooking programs and a manual mode with 4 different temperature settings

10

Select this cooking program if you want to
cook burgers.

®

Select this cooking program if you want to
cook sea food.

Select this cooking program if you want to
cook pork.

==
&

Select this cooking program if you want to
cook red meat.

Select this cooking program if you want to
cook a panini/sandwich

Select this cooking program if you want to
cook bacon

Select this cooking program if you want to
cook sausage/lamb.

Select this cooking program if you want to
cook fish.

Oll@lvlEole

Select this cooking program if you want to
cook poultry.

Temp

b

If you select Manual mode the indicator
light is green and you have manual control
of the cooking time. 4 different temperature
settings are available for this manual mode
(green, yellow, orange and red).

See specific manual quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 43.

N

11 Press the “OK” button: the appliance
starts pre-heating and the cooking level
indicator flashes purple.

NB: If you have selected the wrong
program, retum to stage 8.

12 Wait for 4-7 minutes.

13 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple the pre-heating mode is
complete.

Comments: At the end of pre-heating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.



3 Cooking

Qe

rare medium  well-

done

14-15 After pre-heating, the appliance is
ready for use.
Open the grill and place the food on the
cooking plate.
Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically
adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle. The cooking level indicator turns
blue and then becomes green to
indicate the cooking is in progress (for
the best results do not open or move
your food during the cooking process).
During the cooking progress, there is a
beep at each stage of cooking to warn
the user that a cooking level (eg rare/
yellow) has been reached.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay “fixed purple”,
press “OK” to ensure the appliance
recognizes the food and that the
cooking cycle starts.

18 According to the degree of cooking,
the indicator light changes color. When
the indicator light is yellow with a beep,
your food is rare, when the indicator
light is orange with a beep, your food is
medium and when the indicator light is
red, your food is well done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turns green.

Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.
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3 Cooking

Cooking more food

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat

the appliance again (see section 2. “Pre-heating”, starting from

point 9) even if you want to cook the same type of food.
How to cook another batch of food:

After finishing ywour first batch of food:

1. Make sure the appliance is closed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step
is necessary even if you decide to pick the same cooking
mode than for the previous batch of food).

3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The
pre-heating is symbolized by the cooking level indicator
that flashes purple.

4. The pre-heating is complete when an audible beep is
heard and the cooking level indicator stops flashing purple.

5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open
the grill and place the food inside the appliance.

Important:
Please note that any new batch of food, the pre-heating
phase is mandatory.
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19-20 When the color corresponding to

your choice of cooking level appears,
open the appliance and remove your
food.

21 Close the appliance. The control panel

will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection ismade.



4 Comments

J{

Remember to always have the grill
closed and no food inside in order for the
pre-heating to effectively function.
Then wait for the pre-heating to be
complete before opening the grill
and place the food inside.
N.B.: if the new pre-heating cycle is
carried out immediately after the end
of the preceding cycle, the pre-heating
time will be reduced.

22-23-24
If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then dlose the grill
and continue cooking the other food.
The program will continue its cooking
cycle until it reaches the ‘well done’ level.

25 Keep warm function
When the cooking process has ended
the appliance will automatically go on
the keep warm setting and the cooking
level indicator will automatically go
red and an audible tone will sound
every 20 seconds. If food is left on the
grill it will continue to cook, while the
cooking plates are cooling. You can stop
the audible tone by pressing the “OK”
button.
Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after a
certain amount of time.
Second cooking
If you want to cook more food, please
refer to section 21.
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5 Cleaning and maintenance

40

26 Press the on/off button to tum off the
appliance.

27 Unplug grill from wall outlet.

28 Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before deaning.



6 Cleaning

29 Before cleaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking
plates are dishwasher safe.

30 The appliance and its cord cannot be m
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait
until the appliance has completely
cooled down and clean them with a
dry cloth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to dean the cooking plates, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Dry thoroughly using a paper towel.

31-32 Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic cleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

33 To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry doth.

34 Do notimmerse the body of grill in water
orany otherliquid.

35 Always make sure grill is dlean and dry
before storing.

36 Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.
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Troubleshooting guide
Problem Cause Solution
Button (@) lit e Switching on the|e 2possible options:

+ O Solid green indicator light
+ Button @ flashing
+ Button @ flashing

appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food between
plates and without
preheating(manual
mode is automatically
activated).

- Choose the temperature setting by
pressing the @ button and then
press OK. Allow to cook, but you
must monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

 The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

O Flashing white indicator light.
+ ©@/8 /8 /8 button flashing
+_Discontinue bip

The appliance no longer beeps.

Appliance failure.

o Appliance stored or
used in a room that is
too cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

After the preheating, I have put my food
on the grill but the indicator stays on
PURPLE @ and the cooking cycle does
not start.

e Your food is thicker than
4cm.

Food must not be thicker than 4 cm.

e You have not completely
opened the grill to place
the food.

Completely open the grill then close it.

Not sensing the food.
The food thickness too
thin, "OK" is flashing.

Confirm the start of the cooking by
pressing the @) button.

The appliance will activate in manual
mode
+ @ Theindicator light will blink red.

« Preheating time was cut
short.

.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the
grill, select the new cooking programme
you wish to use and wait for the
preheating cycle to finish.

Flashing O white
+ @ button flashing
+ Continuous bip

Appliance failure

Unplug the product and contact your
customer service.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program Cooking level color indicator

@ Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
@ Panini / Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
@ Fish Lightly cooked Medium Well-done
Poultry Fully cooked
Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked

Bacon Lightly cooked Well-done
€9 Seafood Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

King prawns (with and without shells on)

Shelled prawns

Gambas

Cooking Cooking level
Food )
program m%m well—ﬁne
Bread Slices of bread, toasted sandwiches —
Burger: (after pre-cooking the meat) S O
Meat & Poultry || gy (boneless) O
Slice of ham to cook % O
Frozen chicken nuggets ’
Marinated chicken breast @ O
Pork fillet (boneless), pork belly O
Duck breast & O
Fish Whole trout ’
Tuna steak @ O
® @

Manual mode

See specific manual quick
start quide

Grilled vegetables and fruits
(need to be of same cut and thickness)

Temg

4 different temperature settings

For frozen food, press before selecting your program.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud eninstallatie van het product: gelieve voor uw
eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze handleiding
of de overeenkomstige pictogrammen te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnen?«:lnt als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulﬁ en/of toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen nietin staat stellen dit apparaat op eenvellige wijze te gebruiken.
Ermoet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk s voor
hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het
gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelijke risico’s.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak- en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de 8 jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit cls speelgoed gebruiken.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met
een tijdschakelaar of afstandsbediening.
Rol het snoer volledig uit.
Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
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door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd
persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van
een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem
de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.
Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.
Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.
Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
zonder ervaring en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of
zijinstructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat
en dat zjj op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zj zijn blootgesteld. De
reiniging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen,
tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

Houd het apparaat enhet netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder dat
de twee binnenste platen zijn gemonteerd.

Doen

o Leesdeinstructies van deze handleiding aandachtig door enhoudze binnen handbereik; deze handleiding is gemaakt
voor de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinigde platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met eenzachte doek.

« Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er
niemand over kan struikelen.

 De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

 Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer of beide ziiden van de plaat vo6r gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de grillplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zjn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde grillplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Om beschadigingen aan de grillplaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

o Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.
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Niet doen

 Gebruik het apparaat niet buiten.

 De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien het apparaat niet gebruikt wordt.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u het niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

o Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

 Gebruik om beschadiging van het bakopperviak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

o Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

o Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

o Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

«U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de grillplaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

« De vetopvangvak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
grillen vol loopt, laat dan eerst het apparaat afkoelen voordat u het leegt.

 De hete grillplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang verwarmt als er
geen voedsel tussen ligt.

« Umag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

 Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

» Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

o Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of grillen nooit in de stand ‘grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder grillplaten opwarmen.

Informatie

» Wijdanken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

» Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).
Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu'!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 leverhetin bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Beschrijving

Handmatige modus

A Bedieningspaneel A4 “4temperatuurstanden” C Handgreep
Zie de specifieke snelstartgids
A1 Aan/uit-knop A5 OK-knop D Grillplaten
A2 Diepvriesmodus A6 Gaarheidsindicator E Vetopvangbak
A3 Bakprogramma’s B Behuizing F  Snoer
Uitleg over de LED-kleuren
voorverwarmen start van de bereiding
I || I
4
s
KNIPPEREND PAARS BLIJVEND PAARS BLAUW GROEN
Wacht. Einde van voorverwarmen. Start van de bereiding.  Bij aanvang van de bakcyclus
Klaar voor het voedsel. klinkt er een geluidssignaal om
de gebruiker erop te wijzen dat
het kookprogramma “rood/weinig
doorbakken” gestart zal worden
warm houden
bereiding - klaar om te eten “Circa “30”
— - 1T 1
3 7 %
GEEL ORANJE ROOD KNIPPEREND ROOD
Bereiding “rood/weinig Bereiding “Medium” Bereiding “Goed  Einde bereiding “Goed doorbakken”
doorbakken” doorbakken”
4 P4
)3 3
BLIJVEND GROEN KNIPPEREND WIT

Handmatige modus gekozen of Raadpleeg de “Probleemoplossingsgids”.
automatisch geactiveerd, raadpleeg de  Neem contact op met de klantenservice.
“Probleemoplossingsgids” op p. 56”.

Uitleg over de automatische bakprogramma’s
Hamburger @ Vis % Spek
Rood vlees Gevogelte Handmatige modus:

= ) . &) Schaal-en Traditionele grillmodus om te kiezen uit
Tosti / Sandwich schelpdieren 4 verschillende temperatuurstanden

@ Worst/Lamsvlees Varkensvlees  (tussen 110°Cen 285°C)
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1 Instellen

1 Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren van de
binnen- en buitenkant van het
apparaat. De kleursticker op de
gaarheidsindicator kan naargelang
de taal worden gewijzigd. U kunt de
sticker vervangen door een sticker
die zich binnenin de verpakking

bevindt.

2Maak de grillplaten voor
ingebruikname grondig schoon met
water en een beetje afwasmiddel.
Spoel af en droog zorgvuldig.

3-4 Schuif de uitneembare
vetopvangbak in de voorkant van
het apparaat.

5 U kunt voor het beste bakresultaat
de grillplaten inwrijven met
keukenpapier doordrenkt met wat
bakolie, om zo de doeltreffendheid
van de antiaanbaklaag te
versterken.

5bis Zorg dat de onderste en
bovenste grillplaten juist in het
product zijn ingebracht voordat u
met de voorverwarmingsfase start.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet, het snoer moet volledig
uitgerold zijn).

8 Druk op de Aan/Uit-knop.
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OptiGril @ XL ¢ o

9Als de ingrediénten die u wilt
bakken bevroren zijn, druk op de
knop “diepvriesmodus”.

10 Kies het gepaste programma
afhankelijk van het voedsel dat u
wilt bakken.

9 automatische bakprogramma’s en een handmatige modus met 4 verschillende
temperatuurstanden

Kies dit bakprogramma als u hambur-
gers wilt bakken.

®

Kies dit bakprogramma als u schaal- en
schelpdieren wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u varkens-
vlees wilt bakken.

==
=)

Kies dit bakprogramma als u rood vlees
wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u een tosti/
sandwich wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u spek wilt

7 |bakken.

Kies dit bakprogramma als u worst/
lamsvlees wilt bakken.

Kies dit bakprogramma als u vis wilt bak-
ken.

@2

@D O MDD O

Kies dit bakprogramma als u gevogelte
wilt bakken.

Als u de handmatige modus kiest, is de indicator
groen en kunt u de bereidingstijd handmatig in-
stellen. Er zijn 4 verschillende temperatuurstan-
den in deze handmatige modus beschikbaar
(groen, geel, oranje en rood).

Zie de specifieke snelstartgids.

Bij twijfel over de bereidingswijze van ingrediénten die niet in bovenstaande lijst staan,
verwijzen we naar de ‘Kookgids (waaronder handmatige modus)' op pagina 57.

N

47
minuten

11 Druk op de “OK” knop: het
apparaat start met voorverwarmen
en de gaarheidsindicator wordt
paars en knippert.

OPMERKING: Als u een verkeerd
programma hebt gekozen, ga terug
naar stap 8.

12 Wacht 4 tot 7 minuten

12

13 U hoort een geluidssignaal en
de gaarheidsindicator stopt met
knipperen om aan te geven dat de
voorverwarmingsfase afgelopen is.
Opmerking: Als het apparaat na de
voorverwarmingsfase gesloten blijft,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat uit.



3 Bakken

14-15 Het apparaat is na het
voorverwarmen klaar voor gebruik.
Open de grill en plaats het voedsel op
de grillplaat.

Opmerking: Als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt het
beveiligingssysteem het apparaat uit.

16-17 Het apparaat past de bakcyclus
(tijd en temperatuur) automatisch
aan op de dikte en hoeveelheid van
de te bakken ingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus te
starten. De gaarheidsindicator wordt
blauw en vervolgens groen om aan
te geven dat het bakproces bezig
is (voor het beste resultaat, vermijd
het openen van het apparaat of het
verplaatsen van de ingrediénten
tijdens het bakken).

U hoort tijdens elke fase van het
bakproces een geluidssignaal om
aan te geven dat een bepaald
bereidingsniveau (bijv. rood/weinig
doorbakken) is bereikt.
Opmerking voor dunne
ingrediénten: sluit het apparaat,
de “OK” knippert en de indicator is
blijvend “paars”. Druk vervolgens op
“OK” om ervoor te zorgen dat het
apparaat het ingrediént herkent en de
bakcyclus wordt gestart.

18 Afhankelijk van de bereidingsgraad
zal de indicator van kleur veranderen.
Wanneer de indicator geel is en
er een geluidssignaal klinkt, is uw
voedsel weinig doorbakken. Wanneer
de indicator oranje is en er een
geluidssignaal klinkt, is het voedsel

@ 3 medium. Wanneer het rood is, is het
7 voedsel goed doorbakken.

weinig medium  goed Opmerking: als u uw voedsel graag
doorbak- doorbakken ‘bleu’ (bijna rauw) hebt, neem het
ken vlees van de grillplaat zodra de

gaarheidsindicator groen is.

Opgelet: vooral voor vlees is het
normaal dat de bakresultaten variéren
afhankelijk van het type, de kwaliteit
en de herkomst van het voedsel.
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3 Bakken

19-20 Wanneer de kleur die
overeenstemt met het gekozen
bereidingsniveau oplicht, open het
apparaat en verwijder het voedsel.

21 Sluit het apparaat. Het
bedieningspaneel wordt
ingeschakeld en opent de modus
‘programmakeuze’.
Opmerking: als er geen
programmakeuze wordt gemaakt,
schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

Tweede bereiding

Als u nog ander voedsel wilt bakken, herhaal de

stappen vanaf deel 2. Voorverwarmen, punt 9, ook als

u hetzelfde type voedsel wilt bereiden.

Hoe aan een tweede bereiding beginnen:

Na het voltooien van uw eerste bereiding:

1. Zorg dat het apparaat leeg en goed dicht is.

2. Selecteer het juiste programma (deze stap moet
zelfs uitgevoerd worden wanneer u beslist om
hetzelfde programma als de vorige bereiding te
gebruiken).

3. Druk op de “OK” knop: het apparaat wordt
voorverwarmd. Het voorverwarmen wordt
aangegeven door een paars knipperende
gaarheidsindicator.

4. Het apparaat is voldoende voorverwarmd wanneer
u een geluidssignaal hoort en de gaarheidsindicator
stopt met knipperen.

5. Het apparaat is na het voorverwarmen klaar voor
gebruik. Open de grill en plaats de ingrediénten in
het apparaat.

Belangrijk:

- De voorverwarmingsfase moet voor elk nieuwe

bereiding worden uitgevoerd.
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4 Opmerkingen

Houd de grill altijd gesloten en
zonder ingrediénten ertussen om
de voorverwarmingsfase juist te
laten gebeuren.
Wacht vervolgens totdat het
voorverwarmen voltooid is
voordat u de grill opent en
ingrediénten tussen de grill legt.
Opmerking: Als u na het einde
van een bakcyclus onmiddellijk de
voorverwarmingscyclus uitvoert, zal
de voorverwarmingsduur korter zijn.

22-23-24

Als u voedsel op de grill wilt
bereiden naar verschillende
persoonlijke voorkeuren,
open de grill om het voedsel
dat het gewenste bereidingsniveau
heeft bereikt te verwijderen. Hierna
sluit u het apparaat weer om het
resterende voedsel verder te laten
garen. Het programma zet de
bakcyclus verder tot het niveau
‘goed doorbakken' wordt bereikt.

25 Warm houden
Wanneer het bakproces is
afgelopen, activeert het apparaat
automatisch de warmhoudfunctie.
De gaarheidsindicator wordt rood
en er klinkt om de 20 seconden
een geluidssignaal. Als het voedsel
op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de grillplaten
afkoelen. U kunt het geluidssignaal
uitschakelen met een druk op “OK”.
Opmerking: na zekere tijd schakelt
het beveiligingssysteem het
apparaat automatisch uit.
Tweede bereiding
Als u meer voedsel wilt bakken,
verwijzen we naar sectie 21.
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5 Reiniging en onderhoud

54

26 Druk op de Aan/uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

27 Trek de stekker uit het stopcontact.

28 Laat de grill minstens 2 uur
afkoelen voor u het schoonmaakt,
om brandwonden te voorkomen.



6 Reiniging

29 Deblokkeer de platen en verwijder
ze voor u ze schoonmaakt om schade
aan het bakoppervlak te vermijden.
De vetopvangbak en de grillplaten
mogen in de vaatwasser.

30 Het apparaat en het snoer
mogen niet in de vaatwasser.
De verwarmingselementen - dit
zijn de delen die zichtbaar en
toegankelijk worden nadat u de gN|8
platen hebt verwijderd - worden
niet schoongemaakt. Als ze zeer vuil
zijn, kunt u ze, nadat ze volledig zijn
afgekoeld, afwrijven met een droge
doek. Als u geen vaatwasser wilt
gebruiken, kunt u warm water en
een beetje afwasmiddel gebruiken
om de grillplaten af te wassen. Spoel
vervolgens grondig om resten te
verwijderen. Droog zorgvuldig af met
keukenpapier.

31-32 Gebruik geen metalen
schuursponsjes, staalwol of schurende
producten om onderdelen van de
grill schoon te maken. Gebruik alleen
nylon- of niet-metalen sponsjes.

Giet de vetopvangbak leeg en was
het met warm water en een beetje
afwasmiddel. Droog het vervolgens af
met keukenpapier.

33 Maak de bovenzijde van de grill
schoon met een sponsje met warm
water en droog af met een zachte en
droge doek.

34 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

35 Controleer altijd of de grill schoon en
droog is voor u het opbergt.

36 Reparaties moeten worden
uitgevoerd door een medewerker van
een erkend servicecentrum.
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Probleemoplossin

sgids

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop (@' is opgelicht

+Q Blijvende groene
gaarheidsindicator

+ knop @ knippert
+ knop @) knippert

e Het apparaat
inschakelen of start
van een automatische
bakcyclus met voedsel
tussen de platen en
zonder voorverwarmen
(handmatige modus
werd automatisch
geactiveerd).

o 2 mogelijkheden:

- Kies de temperatuurstand door op de
@ knop te drukken en druk vervolgens
op OK. Laat bakken, maar controleer
de bereiding (handmatige modus).
- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

o Het apparaat is tijdens
het bakken te lang open
blijven staan.

Het apparaat bleef
te lang inactief na
het einde van de
voorverwarmings- of het

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op dat
u het snel opent en sluit, om het beste
bakresultaat te krijgen. Neem contact
op met de klantenservice van Tefal als

+ @818 /8 knop knippert
+ Stoppen van geluidssignalen

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

warmhoudproces. het probleem zich nog eens voordoet.
OKnipperende witte|® Defect van het|e Trekdestekker uit het stopcontact, steek
gaarheidsindicator. apparaat. de stekker er meteen weer in en start

Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

een voorverwarmingscyclus op. Als het
probleem aanhoudt, neem contact op
met de klantenservice.

Tk heb het voedsel na het voorverwarmen
op de grill geplaatst, maar de indicator
blijft PAARS @ en de bakcyclus start niet.

o Uw voedsel is dikker dan
4cm.

o Het voedsel mag niet dikker dan 4 cm
zijn.

e U hebt de grill niet
volledig geopend om
het voedsel te plaatsen.

o Open de grill volledig en sluit dan weer.

Het voedsel werd niet
herkend. Het voedsel is
te dun, ‘OK’ knippert.

« Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de (@) knop.

Het apparaat start de handmatige modus.
+ De gaarheidsindicator knippert
rood.

« De voorverwarmingstijd
werd afgebroken.

« Controleer het bakproces regelmatig (bij
gebruik in de handmatige modus).

.

Schakel de grill uit, haal het voedsel
eraf, sluit de grill, selecteer het nieuwe
bakprogramma dat u wilt gebruiken en
wacht tot de voorverwarmingscyclus
beéindigd is.

QO Wit knipperend
+ @ knop knippert
+ Continue geluidssignalen

Defect van het
apparaat.

o Haal de stekker uit het stopcontact en
neem contact op met de klantenservice.

Tip, vooral voor vlees: de bakresultaten van de programma'’s variéren op basis van de herkomst, de manier van
snijden en de kwaliteit van het te bakken voedsel. De programma'’s werden bepaald en getest met voedsel van goede

kwaliteit.

Omdat tijdens de bereiding ook met de dikte van het vlees rekening wordt gehouden, kunt u geen voedsel met een

dikte van meer dan 4 cm bereiden.
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Kookgids (automatische programma’s)

. Gekleurde gaarheidsindicator
Speciaal programma
@ Rood vlees Rood/weinig Medium Goed doorbakken
doorbakken
Rood/weinig I
Hamburger doorbakken Medium Goed doorbakken
@ Tosti / Sandwich Lichtjes gebakken Bruin Knapperig
Vis Lichtjes gebakken Medium Goed doorbakken
Gevogelte Goed doorbakken
Worst/Lamsvlees Goed doorbakken
Varkensvlees Goed doorbakken
Spek Lichtjes gebakken| Goed doorbakken
% Schaal- en schelpdieren Medium Goed doorbakken

Tips: als u heel rood (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @
Kookgids (waaronder handmatige modus)

Gaarheidsindicator

2 @ e

Ingrediént Bakprogramma
rood/weinig medium  goed
doorbakken doorbakken
Brood Sneetjes brood, tosti's = O
Hamburger: (nadat het vlees is voorgebakken) =
Viees & Lamsvlees (ontbeend) O
Gevogelte Sneetje gekookte ham % O
Bevroren kipnuggets ’
Gemarineerde kippenborst @ O
Varkensvlees (ontbeend), varkensspek O
Eendenborst @ O
Vis Hele forel ’
Tonijn @ O
Reuzengarnalen (wel of niet gepeld)
Ongepelde garnalen @ O
Gamba's
;:Z: ':;:;'ﬁg;em““s (Gzszggzﬁ:ﬁme en g_tn 'y 4 verschillende temperatuurstanden
snelstartgids g en dite) E

Voor bevroren ingrediénten, druk op voor u uw programma kiest.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER OG
FORHOLDSREGLER

Anvendelse, vedligeholdelse og installation af produktet: Laes af
hensyn til din egen sikkerhed afsnittene i denne brugsanvisning,
eller falg de tilhgrende piktogrammer.
Dette apparat er udelukkende beregnet til indenders brug i hjemmet.
Det er ikke beregnet til brug i felgende tilfeelde, der medfarer bortfald
af garantien:

- I kekkenafsnit, der er forbeholdt personalet i butikker, kontorer

eller andre erhvervsmaessige omréder.

-Pa gdrde.

- Af kunder pd hoteller, moteller og andre lejlighedsarealer.

- P& Bed and Breakfast eller lignende.
Fiern alle indpakninger, selvklaebende maerkater og andet tilbehar
bade pé apparatets indvendige og udvendige dele.
Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
barn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede, eller
personer uden erfaring eller kendskab, medmindre de er under opsyn
eller har modtaget forudgéende instruktioner om brugen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Dette apparat kan bruges af barn p& mindst 8 ar og personer uden
erfaring eller kendskab til apparatet, eller personer, hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er svaekkede, hvis de har modtaget
forudgdende instruktioner om sikker brug af apparatet og er blevet
gjort bekendt med de medfelgende risici. Barn ma ikke lege med
apparatet. Apparatet mé kun rengares og vedligeholdes af barn, hvis
de er mindst & dr, og kun under opsyn af en voksen person.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet
og ikke bruger det som legeta.
Lad ikke apparatet veere uden opsyn under brug.

Temperaturen pda de tilgeengelige overflader kan blive meget hgj,
ndr apparatet er i brug.
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Rer aldrig de varme overflader pa apparatet.

Apparatet ma ikke szettes i gang ved hjeelp af en ekstern timer eller

et separat ﬁembet{eningssystem.

Traek ledningen helt ud.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,

servicevarkstedet eller en anden person med lignende kvalifikationer,

for at forhindre farlige situationer.

Hvis der skal bruges forlaengerledning, skal den have samme

specifikationer som apparatets ledning. Serg for, at den ikke generer,

stledes at ingen risikerer at falde over den.

Apparatet mad kun tilsluttes et stik med jordforbindelse.

Kontrollér, at den effekt og spaending, der er angivet under apparatet,

er kompatibel med elinstallationen.

Apparatet md aldrig laegges i vand. Leeg aldrig hverken apparatet eller

ledningen i vand.

Apparatet kan anvendes af bern over 8 &r og af personer med

svaekkede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende

erfaring eller kendskab, s&fremt de er under opsyn eller har fdet

vejledning i sikker brug af apparatet og forstdet, hvilke farer der er

forbundet med anvendelsen. Den rengaring og vedligeholdelse, som

brugeren selv udferer, md ikke overlades til barn, medmindre de er over

8 ar og under opsyn.

Bam under 8 &rmd ikke kommei naerheden af apparatet eller ledningen.

OBS.: Lad ikke grillen varme op eller forvarme uden de 2 varmeplader.

Rigtigt

o Laes omhyggeligt disse anvisninger, som er feelles for de forskellige modeller afhaengig af de tilbehersdele, der

er leveret med apparatet.

Hvis der sker et uheld, skal der omgdende heeldes koldt vand pa forbraendingen og seges leegehjeelp om
dvendigt.

Pgrs\{:r;c;?lg apparatet tages i brug, skal varmepladerne vaskes (se afsnit 5). Haeld en smule olie p& pladerne, og

tor dem af med en bled klud.

Placérledningen, med eller uden forleengerledning, et sikkert sted, og serg for, at den ikke generer personerne

omkring bordet, sdledes at ingen risikerer at falde over den.

Stegeos kan veere farlig for dyr med meget folsomt andedraetssystem, sdsom fugle. Det anbefales derfor, at

fugle fjernes fra tilberedningsstedet.

Hold altid apparatet udenfor barns raekkevidde.

Kontrollér, at begge pladens sider er rengjorte inden brug.

For ikke at edelaegge pladerne ma de kun bruges til det apparat, de er beregnet til (f.eks. ma de ikke brugesien
ovn, pa gasblus eller elektriske kogeplader). 59



Serg for, at pladerne er stabile, sidder korrekt fast og er klipset korrekt pd apparatet.

Brug kun de plader, der fulgte med apparatet, eller plader, som er kabt hos en autoriseret forhandler.

Brug en skraber i plast eller trae, for at bevare varmepladernes non-stick beleegning.

Brug kun tilbeher, der er leveret sammen med apparatet eller indkebt i et autoriseret servicecenter. Brug ikke
tilbeheret med andre apparater.

Forkert

Brug ikke apparatet udenders.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke bruges.

Stil aldrig apparatet i et hjerne eller op ad en veeg for at undgd overophedning.

Seet aldrig apparatet direkte pd en skrabelig overflade (glasbord, dug, lakeret mabel 0.l.) eller pd en plastdug.
Stil aldrig apparatet pa et mebel, der er fastgjort til veeggen, eller enreol eller i naerheden af letantaendelige
materialer som gardiner, tapeter o.l.

Placér ikke apparatet pa eller i neerheden af glatte eller varme flader, og lad heller ikke ledningen haenge
ned over en varmekilde (kogeplader, gaskomfur m.m.).

Anbring ikke kekkenredskaber pd varmepladerne.

Skeer ikke direkte p& varmepladerne.

Brug aldrigen metalsvamp eller skurepulver, da dette kan edeleegge varmepladerne (non-stick belaegningen).
Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Beer ikke apparatet i handtaget eller metaltradene.

Brug ikke apparatet uden fedevarer.

Laeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og de fedevarer, der skal tilberedes.

Flyt ikke fedtopsamlingsbakken under tilberedningen. Hvis fedtopsamlingsbakken bliver fyldt under
tilberedningen, skal apparatet kele af, inden den temmes.

Anbring ikke den varme plade under rindende vand eller pa en skrabelig overflade.

For at bibeholde non-stick beleegningens egenskaber ma grillen ikke varmes for lzenge uden fedevarer.
Pladerne ma ikke handteres, nar de er varme.

Tilbered ikke fedevarer i selvpapirspakker eller lignende.

For at undgd at apparatet edeleegges, ma der ikke tilberedes flamberede retter pa grillen.

Laeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og varmelegemerne.

Opvarm aldrig grillen, og tilbered aldrig fedevarer, nar grillen er dben.

Apparatet ma aldrig opvarmes uden varmepladerne.

Gode rad/Informationer

 Tak, fordi du valgte at kebe dette apparat, som udelukkende er beregnet til brug i hjemmet.

Af hensyn til din egen sikkerhed opfylder dette apparat relevante standarder og bestemmelser (Direktiver
vedr. lavspaending, Elektromagnetisk kompatibilitet, Materialer i kontakt med naeringsmidler, Miljget osv.).
Farste gang apparatet tages i brug, kan det afgive en ubehagelig lugt eller en smule reg.

Vi forbeholder os ret til pd et hvilket som helst tidspunkt i forbrugerens interesse at &endre produkternes
specifikationer eller bestanddele.

Flydende eller faste fedevarer, der kommer i kontakt med dele, der er markeret med logoet ,ma ikke
indtages.

Hvis fedevarerne er for tykke, forhindrer sikkerhedssystemet apparatet i at starte.

Brug kun tilbeher, der er leveret sammen med apparatet ellerindkabt i et autoriseret servicecenter. Brug ikke
tilbeheret med andre apparater.

Miljo

Teenk pa miljoet!
E @  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
S Overlad apparatet til et indsamlingscenter for genbrug eller et autoriseret
serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.
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Beskrivelse

A Betjeningspanel A4 Manuel indstilling C Handtag
"4 temperaturindstillinger”
Se venligst oplysningerne i
startvejledningen.

A1 Teend/sluk-knap A5 OK-knap D Grillplader
A2 Indstilling til frosne A6 Styrkeindstilling E Drypskal

fodevarer
A3 Madlavningsprogrammer B Kabinet F Ledning
Guide til farverne pa indikatorerne

forvarmning start af tilberedelsen
1
BLINKER LILLA LYSER LILLA BLA GRON
Vent. Forvarmningen er ~ Start tilberedelsen  Nar tilberedelsen startes, siger
feerdig apparatet en biplyd, for at

forteelle brugeren at programmet
"Redstegt” er klar til at starte.

hold maden varm
“ca. 30 sekunder”

@ @ W O

Venter pa mad.

tilberedelse - klar til at spise

ORANGE BLINKER R@D
”R@d” "Medium” Gennemstegt Programmet "Gennemstegt" er feerdig.
‘
LYSER GR@N BLINKER HVID
Den manuelle funktion er valgt, eller er  Se venligst "Fejlfindingsvejledningen".
automatisk blevet aktiveret. Se venligst Kontakt kundeservice

"Fejlfindingsvejledningen pa side 70",
Guide til de automatiske madlavningsprogrammer
Burger @ Fisk =) Bacon

@ Radt ked Fjerkrae Manuel indstilling:

&) panini/sandwich E7) Fisk og skaldyr Traditionel grill med manuel betjening med
n ! o9 y 4 forskellige temperaturindstillinger (fra 110° C

Polser/lammeked Svineked til 285° C)
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1 Indstilling

1 Fjern al emballeringsmaterialer,
alle klistermarker og tilbehar
inde i og pa ydersiden af
apparatet. Farveklistermaerket
pé& styrkeindikatoren kan andres
efter det gnskede sprog. Det kan
skiftes med et af klistermaerkerne i
emballagen.

2 Inden apparatet tages i brug for
forste gang, skal det rengeores
grundigt med varmt vand og lidt
opvaskemiddel, hvorefter det skal
skylles og terres grundigt af.

3-4 Szt den aftagelige drypbakke i
pa forsiden af apparatet.

5 For at opna de bedste resultater,
skal du terre grillpladerne af med
kekkenrulle, dyppet i lidt madolie,
sa maden ikke saetter fast.

5 Serg for at den nederste og everste
grillplade er sat rigtigt i apparatet,
inden forvarmningen startes.

6 Fjern eventuelle olierester med et
stykke kakkenrulle.

7 Slut apparatet til en stikkontakt.
(Serg for, at rulle ledningen helt ud).

8 Tryk pd teend/sluk-knappen.
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9 Hvis maden, der skal tilberedes, er
frossen, skal du trykke pa knappen
“frosne fodevarer”.

10 Velg den passende
madlavningsindstilling alt efter,
hvilken slags mad du skal tilberede.

9 automatiske madlavningsprogrammer og en

9 10

temperaturindstillinger

manuel indstilling med 4 forskellige

Veelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede burgere.

®

Vaelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede fisk eller skaldyr.

Veelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede svineked.

&

¢

Vaelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede redt kad.

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede en panini/sandwich.

®

Vaelg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede bacon.

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede pelser/lammekad.

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede fisk.

DO00ODO

Velg dette madlavningsprogram, hvis du en-
sker at tilberede fjerkrae.

Temp

b

Hvis du veelger den manuelle indstilling, lyser
indikatoren gren og tilberedningstiden styres
manuelt. Pd den manuelle indstilling kan du
valge mellem 4 forskellige temperaturindstil-
linger (gren, gul, orange og rad).

Se venligst oplysningerne i startvejledningen.

Hvis du er usikker pa hvilken madlavningsindstilling du skal bruge til andre fedevarer, som ikke star ovenfor, kan du
se afsnittet "Madlavningsoversigt til fedevarer, som ikke findes p& programmerne” pd side 71.

N

47
minutter

11 Tryk pa knappen "OK": Herefter
starter apparatet forvarmningen,
og styrkeindikatoren blinker lilla.
Bemaerk: Hvis du har valgt det
forkerte program, skal du gé tilbage
til trin 8.

12 Vent i 4-7 minutter.

12

13 Apparatet afgiver en lyd, og

styrkeindikatoren holder op med at
blinke lilla, hvorefter forvarmningen
er feerdig.
Kommentarer: Ndr forvarmningen
er feerdig, og apparatet forbliver
lukket, slukker sikkerhedssystemet
apparatet.



3 Madlavning

14-15 Efter forvarmningen er apparatet
klar til brug.
Abn grillen, og leeg maden pa
grillpladerne.
Kommentarer: Hvis apparatet
er aben for lenge, slukker
sikkerhedssystemet automatisk
apparatet.

16-17 Apparatet justerer automatisk
tilberedningen (tiden og
temperaturen) i henhold til madens
tykkelse og maengde.
Luk apparatet, for at starte
tilberedningen. Styrkeindikatoren
lyser blé og derefter gren, for at vise
at maden tilberedes (for at opna
de bedste resultater, md apparatet
ikke dbnes, og maden ma ikke flyttes
under tilberedningen).

Under tilberedningen, afgiver
apparatet en biplyd for hver trin,
for at forteelle brugeren at et trin i
tilberedningen er néet (fx redstegt/qul
farve).

Bemarkning om meget tynde
stykker mad: Luk apparatet, hvorefter
knappen " OK" begynder at blinke og
indikatoren lyser lilla. Tryk pa "OK"
for at sikre, at apparatet genkender
maden, hvorefter tilberedelsen starter.

N 18 Indikatoren skifter farve i henhold
@ ] til tilberedelsen. Néar indikatoren er
¢ gul og siger et bip, er maden stadig
redstegt. Nér indikatoren er orange og
siger et bip, er maden mediumstegt
og nar indikatoren er red, er maden er
gennemstegt.
Bemaerk: Hvis du kan lide kedet
meget redstegt, skal det tages ud nar
styrkeindikatoren skifter til gren.
Var opmaerksom pd, at resultatet
kan varierer afhangigt af madtypen,
kvaliteten og madens oprindelse - iseer
ked.

rodstegt mellem- gennem-
stegt stegt

65



3 Madlavning

Hvis du onsker at tilberede mere mad

Hvis du ensker at tilberede mere mad, skal apparatet

forvarmes igen (se afsnit 2. "Forvarmning", hvilket

starter fra punkt 9 ), ogs@ selvom du @nsker at tilberede
den samme slags mad.
Sadan tilberedes en ny portion mad:

Nar din ferste portion er feerdig:

1. Serg for, at apparatet er lukket uden mad indeni.

2. Velg den gnskede madlavningsindstilling/program
(dette trin er stadig nedvendigt, ogsa selvom du
bruger samme indstillinger som i sidste portion).

3. Tryk pa knappen "OK": Apparatet begynder
at forvarme. Forvarmningen vises ved, at
styrkeindikatoren blinker lilla.

4. Forvarmning er faerdig, nar apparatet siger en
biplyd, og styrkeindikatoren holder op med at blinke
lilla.

5. Nar apparatet er blevet forvarmet, er det klar til
brug. Abn grillen og leeg maden i.

Vigtigt:

- Bemeerk venligst, at apparatet altid skal forvarme, nér

der laves en ny portion.
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19-20 Nar farven, der svarer til den
onskede tilberedning, begynder
at lyse, skal du dbne apparatet og
tage maden ud.

21 Luk apparatet. Betjeningspanelet
begynder at lyse, og indstilles
automatisk pd "Vaelg program”.
Kommentar: Sikkerhedssystemet
slukker automatisk apparatet, hvis
der ikke vaelges et program.



4 Kommentar

Serg altid for at grillen er lukket, og
at der ikke er noget mad indeni,
sa forvarmningen kan fungere
effektivt.

- Vent herefter til at forvarmningen
er feerdig, inden grillen abnes og
maden lzegges i.

Bemeaerk: Hvis apparatet forvarmes

umiddelbart efter det er blevet

brug, tager det kortere tid om at
forvarme.

22-23-24

Hvis noget af maden skal tilberedes
i lengere tid end andet, skal du
abne grillen og tag maden ud, nar
det er som onsket. Luk herefter
grillen og fortseet tilberedelsen
af resten af maden. Programmet
fortsaetter indtil det ndr niveauet
Gennemstegt.

25 Varmebevarende funktion
Nar maden er tilberedt, aktiverer
apparatet automatisk den
varmebevarende funktion, og
styrkeindikatoren lyser red og
apparatet siger en biplyd hver 20.
sekund. Hvis der stadig er mad p&
grillen, fortszetter den med at varme
det, mens grillpladerne kaler ned.
Biplyden kan stoppes ved at trykke
pa knappen “OK”.
Kommentar: Sikkerhedssystemet
slukker automatisk apparatet efter
et bestemt stykke tid.
Anden portion
Hvis du ensker at lave en anden
portion, bedes du venligst se afsnit
21.
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5 Rengering og vedligeholdelse

26 Tryk pa teend/sluk-knappen for at
slukke apparatet.

27 Treek stikket ud af stikkontakten.

28 Lad apparatet afkele i mindst
2 timer.
For at undgd utilsigtede forbraendinger,
skal apparatet keles grundigt ned
inden det rengeres.
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6 Rengoring

29 Inden rengoeringen skal
grillpladerne lases op og tages ud,
sa der overflader ikke beskadiges.
Drypbakken og grillpladerne ma
godt komme i opvaskemaskinen.

30 Apparatet og dets ledning ma
ikke komme i opvaskemaskinen.
Varmelegemerne, samt delene
der er synlige og tilgeengelige,
nar grillpladerne er taget af,
ma ikke rengeres. Hvis disse er
meget beskidte, skal du vente m
indtil apparatet er helt afkelet,
for derefter at rengere dem
med en ter klud. Hvis du ikke
onsker at rengere grillpladerne
i en opvaskemaskine, kan
du bruge varmt vand og lidt
opvaskemiddel til at vaske dem,
hvorefter de grundigt skal skylles
af, sa eventuelle rester fjernes.
Tor grundigt delene af med
kokkenrulle.

31-32 Ingen af delene pa grillen ma
rengeres med metalgenstande,
staluld eller andre slibende
rengeringsmidler. Brug kun nylon
og rengeringsudstyr uden metal.

Tem drypbakken og vask den i
varmt vand og lidt opvaskemiddel.
Ter den grundigt af med
kokkenrulle.

33 Kabinettet skal terres af med en
varm, vad svamp, og terres efter
med en bled, ter klud.

34 Grillkabinettet ma aldrig nedsaenkes
i vand eller i andre vaesker.

35 Serg altid for at grillen er ren og
ter, inden den stilles vaek.

36 Al andet serviceringsarbejde
skal udferes af en autoriseret

servicereprasentant.
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Fejlfindingsvejledning

Problem

Arsag

Losning

Knappen (@ lyser

+  Konstant gron indikatorlys
+ Knappen (@ blinker

+ Knappen @8 blinker

o Taend apparatet eller
start et automatisk
madlavningsprogram
med mad mellem
grillpladerne og uden
forvarmning (apparatet
stilles automatisk
pa den manuelle
indstilling).

o 2muligheder:

- Velg temperaturindstillingen pa
@ knappen og tryk pa OK. Gor
det muligt at tilberede maden,
men du skal holde oje med
tilberedelsen (manuel indstilling).
- stop apparatet, tag maden ud, luk
apparatet, start et nyt program og vent
indtil forvarmningen er faerdig.

Apparatet stopper under forvarmningen
eller tilberedelsen.

o Apparatet har vaeret
aben for lenge under
tilberedelsen.
Apparatet har veeret
inaktiv for leenge efter
forvarmningen eller pa
hold-varm funktionen.

o Treek stikket ud af stikkontakten, og lad
apparatet sta i 2-3 minutter, inden det
startes igen. Naeste gang du bruger
apparatet, skal du serge for at dbne og
lukke laget hurtigst muligt, for at opna
de bedste resultater. Hvis problemet
opstar igen, bedes du kontakte din
lokale Tefal-kundeservice.

(O Blinkende hvidt indikatorlys
+ @88/ knappen blinker
+ En biplyd

Apparatet bipper ikke lengere.

Apparatet virker ikke.

» Apparatet opbevares
eller bruges pa et
vaerelse, der er for koldt.

o Traek stikket ud og sat det i igen, og
start derefter forvarmningen igen. Hvis
problemet fortsaetter, skal du kontakte
din lokale Tefal-kundeservice.

Efter forvarmningen har jeg lagt min mad
pa grillen, men indikatoren bliver ved med
at lyse LILLA @ og maden tilberedes ikke.

o Din mad er over 4 cm
tyk (1,5 tommer).

o Maden ma ikke vaere over 4 cm tyk
(1,5 tommer).

o Grillen er ikke blevet
abnet helt, nar maden
legges pa.

o Abn grillen helt, og luk den derefter helt.

Apparatet registrere ikke
maden. Madskiverne
er for tynde, og "OK"
blinker.

o Bekraefte start af tilberedningen, ved at
trykke pa @) knappen.

Apparatet aktiveres pa den manuelle
indstilling
+ @ Indikatoren blinker rod.

e Forvarmning blev
afbrudt.

e Hold regelmassigt eje med
tilberedningen (nar apparatet bruges pa
den manuelle indstilling).

eller

Stop grillen, tag maden ud, luk grillen,
veelg det nye enskede program og vent
indtil forvarmningen er feerdig.

Blinker O hvid
+ @ knappen blinker
+ konstant biplyd

Apparatet virker ikke

o Traek stikket ud, og kontakt din lokale
Tefal-kundeservice.

Tips, iseer til ked: Resultatet af tilberedelsen pd programmerne kan variere alt efter oprindelsen, udskaeringen og
kvaliteten af maden. Programmerne er blevet indstillet og testet for at opnd en god kvalitetsmad.
Kodets tykkelse skal ogsé tages i betragtning under tilberedningen. Mad, der er over 4 cm tykt, ma ikke tilberedes i

apparatet.
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Madlavningsguide (med automatiske programmer)

Farve pa styrkeindikatoren

Program @)

@ Redt ked R(?dt Medium Gennemstegt
Burger Rodt Medium Gennemstegt
@ Panini/sandwich Let tilberedt Brunet Spred
@ Fisk Let tilberedt Medium Gennemstegt
@) Fjerkrae Gennemstegt
&) Polser/lammekod Gennemstegt
Svinekad Gennemstegt

Flaesk Let tilberedt Gennemstegt
% Fisk og skaldyr Medium Gennemstegt

Tips: Hvis du ensker meget redt ked, kan du bruge @
Madlavningsguide (med den manuelle indstilling)

Kongerejer (med og uden skaller)

Afskallede rejer

Gambas

Styrke
Mad Program @ ‘
redstegt medium gennemstegt
Brad Skiver af brad, ristet sandwich =
Burger: (efter kadet er blevet forkogt) S O
K.ﬂd o9 Lammeked (udbenet) O
fierkrkod Skinkeskiver, der skal koges % O
Frosne kyllingenuggets ’
Marineret kyllingebryst @ O
Svineked filet (udbenet), svinemave O
Andebryst & [@)
Fisk Hel erred ’
Tunbof @ O
® @

Manuel indstilling
Se yderligere oplysninger i
startvejledningen til manuel
tilberedning

Grillede grentsager og frugter
(skal veere af samme udskeeringer og

tykkelse)

Temp

4 forskellige
temperaturindstillinger

Frosne fadevarer, tryk pd inden det @nskede program vaelges.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Anvdndning, underhdll och installation av produkten: Av
hansyn till din egen sakerhet bor du studera punkternai denna
bruksanvisning och de tillhorande piktogrammen.
Apparaten dr endast avsedd for hemmabruk. Den dr inte anpassad
for anvdndning i foljande fall, som inte téicks av garantin:

-i personalpentryn i butiker, p& kontor eller andra arbetsplatser,

- p& bondgdrdar,

-av gdster pd hotell, motell och i liknande boendemiljder,

-i samband med rumsuthyrming/bed and breakfast.
Ta bort allt férpackningsmaterial, alla Klisterlappar och alla tillbehdr
som finns inuti och utanpé apparaten.
Den hdr apparaten drinte avsedd att anvandas av personer (ddribland
barn) som har nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formdga, eller av
Eersoner som inte har tillrGicklig erfarenhet och kunskap, utom om de

andhar apparaten efter att en person som ansvarar for deras scikerhet

instruerat dem eller under anvandningen utdvar tillsyn over dem. Ban
bor hdllas under up1psikt s@ att de inte leker med apparaten.
Denhar apparaten faranvandas av barm p& minst & ar, samt av personer
utan erfarenhet eller kunskaper, eller av personer med fysiskt, sensoriskt
eller mentalt nedsatt kapacitet, férutsatt att de évervakas eller har fatt
instruktioner om hur apparaten ska anvandas pd ett sdkert satt och
forstar riskerna med den. Barn fér inte leka med apparaten. Rengoring
och underhall som fér utféras av anvandaren fér dock endast utféras
av barn om de dr dver 8 ar samt dvervakas av en vuxen.
Barn ska hdllas under uppsikt sé att de inte leker med apparaten och
anvander den som en leksak.
Anvénd aldrig apparaten utan dvervakning.

Vissaav apparatens tilgangliga ytor kan blivaldigt varma under anvandning.
Ror inte de varma ytorna pd apparaten.
Denna apparat dr inte avsedd att sdttas igéing genom en extern
strombrytare eller genom ett separat fjdrrstyrningssystem.
Rulla ut sladden helt och héllet.
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Om sladden dr skadad maste den bytas ut av tillverkaren, tillverkarens
serviceverkstader eller en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

Om en skarvsladd anvands ska den hamotsvarande diameter ochen
jordad kontakt. Vidta alla forsiktighetsdtgdrder s att ingen snubblar
pa eller fastnar i sladden.

Apparaten fér endast anslutas till ett jordat uttag.

Kontrollera att elférsorjningen stdmmer Gverens med den effekt och
den spéinning som anges pé apparatens undersida.

Denna apparat fér inte sankas ned i vatten. Doppa aldrig varken
apparaten eller sladden i vatten.

Barn fran 8 &r och uppat och personer med fysiska, sensoriska eller
mentala funktionshinder eller bristande erfarenhet och kunskap
far anvnda apparaten under forutsdttning att anvandningen
overvakas eller att de har fétt anvisningar om hur apparaten anvénds
pd ett sdkert sdtt och att de forstar de risker som anvandningen
medfor. Barn fér rengora och underhélla apparaten endast om de
ar over 8 ar gamla och dvervakas av en vuxen.

Apparaten och dess sladd ska hdllas utom réickhdll fér barn under 8 ér.

VARNING : Vérm inte upp/férvérm inte grillen utan de 2 plattorna
pd plats inuti den.

Gor foljande

o Ldsnoggrantigenom denna bruksanvisning och forvara den inom réickhdll. Bruksanvisningen gdller for alla modeller,
oberoende av vilka tillbehdr som medfdljer.
Om en olycka intréiffar ska det bréinnskadade omradet genast skéljas med kallt vatten. Tillkalla Iékare om det dr
nodvandigt.
Rengdr plattorna (se avsnitt 5) innan du anvinder apparaten forsta gangen. Stryk sedan lite olja pa dem och torka
avdem med en mjuk trasa.
Var uppmdrksam pé hur sladden placeras, med eller utan foridngning. Vidta alla nddvandiga forsiktighetsatgarder
s att gdsterna inte snubblar pa eller fastnar i sladden ndr de ror sig kring bordet.
Roken fran tillagningen kan vara farlig for djur med sdrskilt kansligt andningssystem, t.ex. faglar. Vi rekommenderar
fageldgare att hdlla faglarna pd avstand fran tillagningsplatsen.
Forvara alltid apparaten utom réickhall for barn.
Setill att bada grillplattorna rengdrs ordentligt fore anvandning.
Fér att forhindra att grillplattorna skadas far de endast anviindas pa den apparat som de dr avsedda for (de far t.ex.
inte placeras i en ugn eller pa en elektrisk kokplatta eller Gver en gaslaga).
Sakerstdll att grillplattorna dir stabila, placerade i rétt ldge och ordentligt fasta med clipsmekanismen pa apparatens
bas. Anvéind endast de medféljande grillplattorna eller grillplattor tillhandahdlina av det godkénda servicecentret.
Anvéind endast tillbehdr som féljde med apparaten eller sominhandlats pa ett godkant servicecenter. Far ej anvandas
tilsammans med andra apparater.
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Gor inte foljande

Anvénd inte apparaten utomhus.

Anslut aldrig apparaten till strémkallan ndr den inte skall anvéindas.

For att forhindra att apparaten dverhettas far den inte placeras i ett horn eller mot en vigg.

Placera aldrig apparaten direkt pd ett dmtdaligt underlag (glasbord, bordsduk, lackerade mébler osv.) eller
pd ett mjukt underlag t.ex en duk eller vaxduk.

Placera aldrig apparaten under en viggfast mébel eller en hylla eller bredvid Idttantdndliga material,
t.ex. jalusier, gardiner, viiggbeklddnader.

Placerainte apparaten pé eller néra hala eller varma ytor och 1t inte sladden hénga éver en vérmekélla
(spisplattor, gasspis).

Lagg inte koksredskap pa apparatens tillagningsytor.

Skdr inte direkt pa grillplattorna.

Anvand aldrig stalull eller skurmedel, vilka riskerar att skada tillagningsytorna (ytbeldggningen som
forhindrar att maten fastnar).

Flytta inte apparaten medan den anvénds.

Lyft inte apparaten i handtaget eller i metalltradarna.

Anvdnd aldrig apparaten tom.

Lagg aldrig aluminiumfolie eller ndgot annat féremal mellan grillplattorna och de livsmedel som ska
lagas till.

Ta inte bort ladan for uppsamling av fett under tillagningen. Om ladan fér uppsamling av fett blir full
under tillagningen ska du lata apparaten svalna innan du tdmmer den.

Placera inte de varma grillplattorna under vatten eller pd en 6mtdlig yta.

Fér att bevara egenskaperna hos ytbelédggningen som férhindrar att maten fastnar bér grillplattorna
inte vdrmas upp for lange ndr de dr tomma.

Grillplattorna ska aldrig hanteras i varmt tillstand.

Laga inte mat insvept i aluminiumfolie eller liknande.

Laga aldrig flamberade rdtter p& apparaten eftersom det medfor risk for att apparaten skadas.

Ldgg aldrig aluminiumfolie eller ndgot annat féremal mellan grillplattorna och vérmeelementen.
Undvik att varma upp eller laga till mat i Iéget med grillen 6ppen.

Varm aldrig upp apparaten utan grillplattor.

Tips/information

Tack fér att du har képt denna apparat, som dr avsedd endast fér hemmabruk.

For att varna om din sdkerhet uppfyller den hdr apparaten tillaimpbara standarder och direktiv
(lagspdnningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, material i kontakt med livsmedel, miljo).

Nar du anvander apparaten fér forsta gangen kan en svag lukt eller en liten rokutveckling férekomma.

« Anvdnd en svamp, varmvatten och flytande diskmedel fér att rengdra tillagningsplattorna.

Vart foretag forbehdller sig rdtten att ndr som helst, i sina kunders intresse, dndra sina produkters
egenskaper eller ingdende delar.

Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med delarna mdrkta med logon farinte fortdras.

Om livsmedlen &r for tjocka gér sdkerhetssystemet att det inte gar att starta apparaten.
Vdrmeelementet ska inte rengéras. Om det dr riktigt smutsigt, vanta tills det svalnat helt och torka av det
med en torr trasa.

Miljo

Tdnk pa miljon!

®  Apparaten innehdller manga material som kan dteranvéindas eller atervinnas.
mmm ©  Ldmnadentill en dtervinningsstation eller till ett godkdnt servicecenter.
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Beskrivning

A Kontrollpanel A4 Manuellt lage C Handtag
“4 temperaturinstdliningar”
Se specifik manual snabbstartguide.

A1 Pd/av-knapp A5 OK-knapp D Tillagningsplattor
A2 Laget fryst mat A6 Indikator tillagningsniva E Droppbricka
A3 Tillagningsprogram B Holje F  Strémsladd
Guide for LED-farger
forvarmning borja tillaga
BLINKANDE LILA FAST LILA
Vanta. Slut pa forvarmning BO[JCI[ t|||aga Under starten pat\llagmngscykeln
Vantar pd mat. hérs ett pip for att larma anvéndare

att tillagningsprogrammet
"Lattstekt" dr klart att paborjas.

tillagning - klar att dta varmhdlining

"30 sek ungefar”
p 1 T
% K
3
GUL ORANGE ROD ROD BLINKANDE
"Lattstekt" tillagning “Medium” tillagning. “Genomstekt” Slut pa tillagningen "Genomstekt".
tillagning.
7
A
FAST GRON VIT BLINKANDE
Manuell funktion vald eller automatiskt Se "Felsékningsquide”.
aktiverad, se "Felsokningsguide sidan 84". Kontakta kundtjanst

Guide for automatiska tillagningsprogram

Hamburgare @ Fisk Bacon
Rott kott Fagel Manuellt lage:

@ Panini/smérgds @ Fisk och skaldjur Trgditionell grill ffjr rrjan.uell hantering med fyra
olika temperaturinstdliningar

&) Korv/iamm @) Fiaskkott (fran 110°C 1 285 °C)
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1 Instdllning

1 Ta bort allt férpackningsmaterial,
etiketter och tillbehor frén insidan och
utsidan pa apparaten. De fargade
etiketterna pd nivaindikatorn for
tillagning kan dndras beroende p&
sprék. Du kan ersdtta den med en frén
forpackningen.

2 Innan férsta anvandning gor rent
plattorna noga med varmt vatten och
lite diskmedel, skélj och torka noga.

3-4 Placera den I6stagbara droppbrickan
pa framsidan av apparaten.

5Fo6r bdsta resultat kan du torka
av tillagningsplattorna med
ett hushdllspapper doppad i
matlagningsolja for att férbattra den
slipp-lattbelagda ytan.

Se till att nedre tillagningsplattan och
den 6vre tillagningsplattan ¢&r korrekt
placerade innan férvarmningsfasen
paborjas.

6 Ta bort all 6verflédig olja med ett rent
hushdllspapper.

7 Anslut apparaten till ett eluttag. (notera
att sladden skall vara helt utlindad).

8 Tryck pd On/Off knappen.
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9 Om maten du vill tillaga @r fryst, tryck pa
knappen "frozen food" (fryst mat)”.

10 Vdlj lampligt tillagningsicige efter vilken
typ av mat som duvill tillaga.

9

9 automatiska tillagningsprogram och manuellt Iéige med fyra olika temperaturinstdliningar

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
burgare.

&)

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
fisk och skaldjur.

Vilj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
flaiskkott.

==

(¢

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
rott kott.

Véilj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
panini/smaorgds.

B

Vdlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
acon.

Vidlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
korv/lamm.

Vidlj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
fisk.

DO0DODO

Vilj detta tillagningsprogram om du vill tillaga
fagel.

i

Om du vdljer manuellt I&ge kommer indikator-
lampan att lysa grén och du har manuell kontroll
over tillagningstiden. 4 olika temperaturinstdll-
ningar finns tillgéngliga fér detta manuella Iage
(gron, gul, orange och réd).

Se specifikt manualen snabbstartguide

Om du dr osdker pa vilket tillagningsldge som skall anvéndas for andra matrdtter eftersom de inte dr
listade ovan, se "Tillagningstabell utanfér programmerad mat” pa sidan 85.

N

47
minuter

11 Tryck p& "“‘OK"-knappen och apparaten
borjar forvarmas och indikatorn for
tillagningsnivén blinkar lila.

OBS: Om du har vait fel program, dtergd
till steg 8.

12 Vanta 4-7 minuter.

12
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13 En ljudlig ton hors nar
tillagningsindikatorn slutar att blinka
lila och férvarmningsldget dr avslutat
Kommentarer: Vid slutet av
forvarmningen, om apparaten
forblir stangd, kommer systemet att
stdnga av apparaten.



3 Tillagning

@@

lattstekt medium genomstekt

14-15 Efter forvarmningen dr apparaten
Klar att anvéinda.
Oppna grillen och placera maten pa
tillagningsplattan.
Kommentarer: om apparaten dr dppen
for ldinge kommer sdkerhetssystemet att
stéinga av apparaten automatiskt.

16-17 Apparaten justerar automatiskt
tillagningscykeln (tid och temperatur)
enligt matens tjocklek och méngd.
Stdng apparaten for att starta
tillagningscykeln. Indikatorn for
tillagningsniva lyser bla och blir
sedan gron for att indikera att
tillagningen pagar (for basta resultat 3%
Oppna inte eller ta bort maten under
tillagningsprocessen).

Under tillagningsprocessen hors ett pip
for varje steg i tillagningen fér att varna
anvandare att en tillagningsniva (t.ex.
attstekt/gul) har uppnétts.

Notera for mycket tunna delar av
livsmedel: stéing apparaten, knappen
"OK" kommer att blinka och indikatorn
lyser "fast lila", tryck p& "OK" for att se till
att apparaten kdnner igen maten och
tillagningscykeln startar.

18 Indikatorlampan andrar farg efter
nivan i tilagningen. Nér indikatorlampan
dr gul med ett pip dr maten Iattstekt,
ndr indikatorlampan @r orange med
ett pip dr maten medium och nar
indikatorlampan lyser rod &r maten
genomstekt.

OBS: om du vill ha kéttet mycket
lattstekt, ta bort kottet nar
tillagningsindikatorn lyser grén.

Notera, scrskilt ndr det gdller kott, att
det dr normalt att tillagningsresultatet
varierar beroende pd typ, kvalitet och
matens ursprung.
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3 Tillagning

Tillagning av mer mat

Om du vill tillaga en andra omgang med mat, férvérm

apparaten igen (se sektion 2. "Férvérmning” startar frén punkt

9) dven om du vill tilaga samma typ av mat.

Hur en andra omgéang med mat tillagas:

Efter att forsta omgdngen av mat tillagats:

1. Setill att apparaten &r stéingd utan mat inuti.

2. Vdlj lampligt tillagningsldge/-program (detta steg @r
ndédvdndigt dven om du beslutar att anvéinda samma
tillagningsldge som féregéende omgang).

3. Tryck p& knappen "OK", apparaten bérjar férvérmas.
Férvarmningen symboliseras av att indikatorn fér
tillagningsnivén som blinkar lila.

4, Forvarmningen dr klar ndr ett ljudligt pip hors och
indikatorn for tillagningsnivan slutar att blinka lila.

5. Efter férvdrmningen dr apparaten klar att anvdéndas.
Oppna grillen och placera maten inuti apparaten.

Viktigt:
Notera att vid alla nya omgéngar med mat dr férvarmning
obligatoriskt.
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19-20 Nar fargen visas efter ditt val av
tillagningsnivé. 6ppna apparaten och ta
bort maten.

21 Sténg apparaten. Kontrollpanelen
kommer att lysa och stdlla in sig sjcivt pa
|Gget "val av program”.

Kommentar: sdkerhetssystemet
kommer att stéinga av automatiskt om
inget programval gjorts.



4 Kommentarer

Komihag att dlitid ha grillen stdngd och
ingen mat inuti for att forvarmningen
skall fungera effektivt.
Vénta sedan tills férvarmningen ar
klar innan grillen 6ppnas och maten
laggsi.
OBS: om den nya forvarmningscykeln
utférs omedelbart efter féregaende
omgang kommer forvarmningstiden att
reduceras.

22-23-24

Om du vill tillaga mat efter olika
personers smak, 6ppna grillen och ta

bort maten ndr den ndtt dnskad nivé

och stding sedan grillen for att fortsdtta
tillagningen av resten av maten.
Programmet kommer att fortsatta
tillagningscykeln tills den nar nivén
"genomstekt”.

25 Varmhallningsfunktion
Nar tillagningsprocessen har avslutats
kommer apparaten automatiskt att
gd in i varmhdliningsinstéliningen
och en ljudlig ton hérs var 20 sekund.
Om maten ldmnas i grillen kommer
den att fortsdtta tillagningen medan
tillagningsplattorna svalnar. Du kan
stoppa den ljudliga tonen genom att
trycka pa knappen "OK".
Kommentar: sdkerhetssystemet
kommer att sténga av apparaten
automatiskt efter en viss tid.
Andra tillagning
Om du villtilaga mer mat, se sektion 21.
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5 Rengoéring och underhall

82

26 Tryck pd on/off knappen for att stéinga
av apparaten.

27 Dra ur kontakten fréin véigguttaget.

28 L4t den svalna minst 2 timmar.
For att undvika brénnskador, 6t grillen
svalna ordentligt innan rengdring.



6 Rengoéring

29 Innan rengoring, las upp och ta
bort plattorna for att undvika skador
pa tillagningsytorna. Droppbrickan
och tillagningsplattorna ar
diskmaskinssdkra.

30 Apparaten och dess sladd far
inte placeras i diskmaskinen.
Vérmelementen, synliga och osynliga
delar skall inte rengoras efter att
plattorna tagits bort. Om de dr mycket
smutsiga, vanta till apparaten svalnat
helt och rengdr dem med en torr trasa.
Om du inte vill rengdra plattorna i
diskmaskin kan du anvénda varmt
vatten och lite diskmedel for att
rengdra dem, skdlj sedan noga for att
ta bort kvarvarande rester. Torka noga
med ett hushdllspapper.

31-32 Anvand inte metaliskurdukar, stalull
eller andra slipande rengéringsmedel
for att rengdra nagon del av grillen,
anvéind endast nylon eller ickemetalliska
rengdringskuddar.

Tém droppbrickan och diska i varmt
vatten och lite diskmedel, torka noga
med ett hushdllspapper.

33 Rengdring av grillens yttre delar, torka
med en varm och vat svamp och torka
efter med en torr trasa.

34 Sénk inte ned grillens hélje i vatten eller
annan véitska.

35 Se alltid till att grillen @r ren och torr
innan den stdills undan.

36 All annan service skall utféras av ett
auktoriserat servicecenter.
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Felsokningsquide

Problem

Orsak

Losning

Knapp @ lyser

+  Fast gron indikatorlampa
+ Knapp @ blinkar

+ Knapp @ blinkar

Sla pa apparaten eller
starta en automatisk
tillagningscykel med
mat mellan plattorna
och utan férvarmning
(manuellt Idge dr
automatiskt aktiverat).

o 2 mojliga alternativ:

- Valj temperaturinstdliningen
genom att trycka pa knappen @
och sedan trycka pa OK. Tillat
tillagning med du maste évervaka
tillagningen (manuellt ldge).
- stoppa apparaten, ta bort
maten, stang apparaten ordentligt,
programmera om apparaten och vénta
till slutet av férvarmningen.

Apparaten stoppar under cykeln med
forvarmning eller tillagningen.

Apparaten har varit
oppen for lange under
tillagningen.
Apparaten har varit
vantande for lange efter
att uppvdrmningen
eller varmhdllningen
avslutats.

« Koppla ifran apparaten fran uttaget
och lat den vara i 2-3 minuter, starta
om processen. Nésta gdng du anvander
apparaten, se till att du éppnar
och stanger den snabbt for basta
tillagningsresultat. Om problemet
uppstar igen, kontakta din lokala Tefal
kundservice.

O Blinkar vit indikatorlampa.
+ @ /8 /8 /8 knappen blinkar
+ Kontinuerligt pip

Apparaten piper inte ldngre.

Apparatfel.

 Apparaten forvaras eller

anvdnds i ett rum som
ar for kallt.

Koppla ifran och anslut apparaten
och starta omedelbart om en
uppvdrmningscykel. Om problemet
kvarstar, kontakta kundservice.

Efter forvarmningen har jag lagt mat i
grillen men indikatorn fortsatter att lysa
LILA @ och tillagningscykeln startar inte.

Din mat dr tjockare @n
Lem.

« Maten far inte vara tjockare Gn 4 cm.

Du har inte éppnat
grillen helt for att Iagga
i maten.

o Oppna grillen helt och stéing den sedan.

Kdnner inte av maten.
Matens tjocklek dr for
tunn, "OK" blinkar.

 Bekrdfta starten pa tillagningen genom
att trycka p& knappen @),

Apparaten kommer att aktiveras i manuellt

Férvarmningstiden var

o Overvaka tillagningen regelbundet (for

+ ©-knappen blinkar
+ Kontinuerligt pip

lage. forkort. anvdndning i manuellt Idge).

+ Indikatorlampan kommer att Eller

blinka réd. « Stoppa grillen, ta bort maten,
stdng grillen, vdlj det nya
tillagningsprogrammet som du
vill anvdnda och vdnta pa att
forvarmningscykeln skall avslutas.

Blinkar O vit o Apparatfel o Koppla ifran produkten och kontakta

kundservice.

Tips, sdrskilt for kott: tillagningsresultatet vid forinstdllda program kan variera beroende pa ursprung, styckning och
kvalitet hos maten som tillagas, programmet har stdlls in och testats fér mat av bra kvalitet.
Pa liknande sdtt maste tjockleken hos kéttet tas med i berdkningen, du kan inte tillaga kdtt som @r tjockare dn 4 cm.

84



Tillagningsguide (automatiska program)

Avsett program Fargindikator tillagningsniva

€ Rott kott Littstekt Medium Genomstekt
Hamburgare Lattstekt Medium Genomstekt
@ Panini/smorgads Latt tillagad Brynt Krispig
@ Fisk Latt tillagad Medium Genomstekt
@ Fagel Fullt tillagad
&) Korv/lamm Fullt tillagad
Flaskkott Fullt tillagad

Bacon Latt tillagad Genomstekt
% Fisk och skaldjur Medium Genomstekt

Tips: om du vill ha ditt kétt mycket ldttstekt kan du anvinda @

Tillagningsguide (inklusive manuellt lage)

Mat

Tillagnings-
program

Tillagningsniva

2 @ @

lattstekt medium genomstekt

Brod

Brédskivor, rostat brod

Hamburgare: (efter att kéttet lagats i
forvaq)

Kott och fagel

Lamm (benfritt)

Skinkskiva att tillaga

Fryst kycklingnuggets

Marinerat kycklingbrdst

Flaskfilé (benfri), sidflcsk

Ankbrést

Fisk

Hel lax

Tonfiskstek

Jatterdkor

Skalade réikor

Gambas

® @00 @ @0 @

@ Ce000Ce00 @

Manuellt ldge

Se specifik manual
snabbstartguide

Grillade gronsaker och frukter
(behover vara skurna lika och lika
tjocka)

=]

4 olika temperaturinstdliningar

For fryst mat, tryck pa innan du vdljer program.
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TURVAOHJEET TARKEAT VAROTOIMET

Tuotteen kaytto, huolto ja asennus: tutustu turvallisuussyistd taman
keyttoohjeen eri kappaleisiin ja niitd vastaaviin kaaviokuviin.

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttodn. Laitetta ei ole
tarkoitettu kéytettdvaksi seuraavissa kdyttoolosuhteissa, jotka eivat
kuulu takuuseen:
- henkilokunnalle varatut keittionurkkaukset myymaldissd,
toimistoissa tai muissa ammatillisissa ympdristdissa,
- maatilat,
- hotellien, motellien tai muiden vastaavien majoitusmuotojen
asukkaiden kaytossa
- Bed&Breakfast-tyyppiset majoitusympdristot.
Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja eri lisdlaitteet, jotka ovat
laitteen sisd- ja ulkopuolella.
Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden (mukaan lukien
lapset) kaytettavaksi, joiden fyysiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet,
tai kokemattomille kayttdjille iiman heidan turvallisuudestaan vastaavan
henkilon valyontaa tai iiman tdman antamaalaitteen kayttod koskevaa
opastusta. Ald anna lasten leikkid laitteella.
Tatd laitetta saavat kayttad vahintaan 8-vuotiaat lapset sekd sellaiset
henkilot, joilla ei ole kokemusta tai tietoja laitteen kéyttamisestd tai
joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, jos
e ovat saaneet laitteen turvallista kdyttod koskevaa opastusta ja he
ovat toisen henkilon valvonnassa ja he tuntevat laitteen kdyttoon
liittyvat riskit. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Kayttajan tekemaad
hoitoa ja huoltoa eivat saa tehdd lapset, paitsi jos lapsi on vahintadn
8-vuotias ja hantd pidetddn silmdalla.
Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella tai kdytd sitd leikkikaluna.
Ald jata kaytossa olevaa laitetta ilman valvontaa.
Kosketettavissa olevien pintojen ldmpétila voi olla korkealaitteen
ollessa toiminnassa.
Ald koske laitteen kuumiin pintoihin.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu kytkett@vaksi toimintaan ulkoisella
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aikakytkimelld tai erillisellc kauko-ohjainjcrjestelmalld.

Avaa johto kokonaan rullalta.

Josvirtajohto onvahingoittunut, se onjatettavavalmistajan, jalleenmyyjan

tai vastaavan L}dtevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi.

Jos kaytdt jatkojohtoa, sen halkaisijan on oltava vastaavaniainen

ja siind on oltava maadoitus. Pida huoli, ettd kukaan ei padse

kompastumaan jatkojohtoon.

Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Varmista, ettd sahkaliitdntd on yhteensopiva laitteen pohjassa

mainitun tehon ja jdnnitteen kanssa.

Laitetta ei saa upottaa veteen. Ald koskaan upota laitetta tai johtoa veteen.

Tata laitetta voivat kéyttad vahintéan 8-vuotiaat lapset ja henkilot,

joiden fyysiset, aisteihin littyvdt tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet

tai joilla ei ole riittGvasti kokemusta tai tietoa laitteen kaytostd, mikdli

heitd valvotaan tai he ovat saaneet opastusta laitteen turvallisesta

kdlytéstd ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon littyvat vaarat. FL
e 8-vuotiaat lapset eivat saa tehdd kayttdjdlle sallittua laitteen

puhdistusta tai huoltoa iiman aikuisen valvontaa.

Sdilytalaitettajasen johtoaalle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

HUOMIO: Alg lammitd tai esilammita grillic, jos paistolevyt eivét

ole paikallaan.

Huolehdi seuraavista

o Lue ndmd ohjeet sekd laitteen mukana toimitettujen lisdvarusteiden ohjeet huolellisesti ja pidd ne kéden
ulottuvilla.

Jos sattuu onnettomuus, huuhtele palovamma heti kylmalld vedelld ja ota tarvittaessa yhteyttd Iédkdriin.
Pese paistolevyt ensimmaiselld kayttokerralla (katso luku 5), kaada paistolevyille hieman 6ljyd ja pyyhi ne
pehmedlld linalla.

Sijoita johto ja mahdollinen jatkojohto niin, etteivdt ne hdiritse ruokailijoiden likkumista pdyddn ympdrilla
eikd kukaan padse kompastumaan johtoihin.

Kypsennyksestd syntyva savu voi olla haitallista eldimille, joilla on erityisen herkkd hengityselimistd, kuten
linnuille. Suosittelemme, ettd laitetta ei kdytetd lintujen Idhistélld.

Sdilytd laite lasten ulottumattomissa.

Tarkasta ennen kdyttod, ettd levyn molemmat puolet on puhdistettu hyvin.

Jotta levyt eivdt vahingoitu, kdytd niitd vain laitteessa, johon ne on tarkoitettu (6lé laita niitd esimerkiksi
uuniin, kaasuliedelle tai sahkdlevylle).

Huolehdi siitd, ettd levyt on aseteltu ja kiinnitetty huolellisesti laitteen runkoon. Kaytd vain laitteen mukana
toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta saatuja levyjd.

Kéytd aina muovi- tai puulastaa, jotta paistolevyjen pinnoite ei vaurioidu.

Kéiytd vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta ostettuja liséitarvikkeita. Al
kéyta niitd muiden laitteiden kanssa.
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Ald tee seuraavia

Aléi kaytd laitetta ulkona.

Ald pidd laitetta kytkettynd pistorasiaan, ellei se ole kaytdssé.

Ylikuumenemisen vélttamiseksi laitetta ei pidd sijoittaa nurkkaan tai seindd vasten.

Ald sijoitalaitetta suoraan herkdlle alustalle (lasipdyddlle, pdytdliinalle tai lakattujen huonekalujen pédile)
dldka mydskadn muoviliinatyyppiselle alustalle.

Aldsijoitalaitetta seinddn kiinnitetyn huonekalun tai hyllyn alapuolelle tai helposti syttyvien materiaalien,
kuten sdlekaihdinten, verhojen tai seindvaatteiden Idhelle.

Aldsijoita laitettaliukkaalle tai kuumalle pinnalle tai senIéhelle éldka anna johdon roikkua ldmménléhteen
yldpuolella (keittolevyt, kaasuliesi jne.).

Ald aseta keittidvdlineitd laitteen paistopinnoille.

Aldi leikkaa suoraan paistolevyjen padlld.

Ald koskaan kaytd metallista pesusientd tai hankausjauhetta, silld muuten paistopinta (tarttumaton
pinnoite) saattaa vahingoittua.

Alg siirra laitetta kdyton aikana.

Ald kanna laitetta kadensijan tai metallilankojen varassa.

Al koskaan kéytd laitetta tyhjana.

Aléilaita alumiinifoliota tai mitéén muuta materiaalia levyjen ja paistettavien ruokien viiliin.

Ald irrota rasvankerdysastiaa kypsennyksen aikana. Jos rasvankerdysastia téyttyy kdyton aikana, anna
laitteen jadhtyd, ennen kuin tyhjenndt kerdysastian.

Ald laita kuumaa levyé veteen tai herkélle pinnalle.

Véilté liian pitkdd kuumennusta tyhjénd, jotta pinnoite pysyy tarttumattomana.

Ald kasittele levyjd, kun ne ovat kuumia.

Ald kéidiri kypsennettdvid ruokaa leivinpaperiin.

Aléi liekitd ruokaa laitteessa, silld se voi vaurioitua.

Aléilaita alumiinifoliota tai mitéén muuta materiaalia levyjen ja vastusten viiliin.

Ald lammitd grillid tai paista siiné ruokaa, niin ettd se on auki.

Ald kuumenna laitetta ilman paistolevyjd.

NeuVOJultletOJa

Kiitos, ettd valitsit témdn laitteen, joka on tarkoitettu vain kotitalouskéyttoon.

Turvallisuuden takaamiseksi laite téyttdd soveltuvat standardit ja séadokset (mm. pienjannitedirektiivi,
sahkémagneettista yhteensopivuutta koskeva direktiivi, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia
materiaaleja koskeva direktiivi ja ympdristodirektiivit).

Ensimmadiselléi kéyttokerralla voi syntyd hieman hajua tai savua.

Kdytd paistolevyjen puhdistukseen pesusientd, kuumaa vettd ja astianpesuainetta.

Valmistaja varga oikeuden tehdé muutoksia laitteiden ominaisuuksiin tai osiin milloin tahansa, kuluttajan edun mukaisesti.

Logolla merkittyjen osien kanssa kosketuksiin joutuneita nestemdisidi tai kiinteitd ruoka-aineita ei saa
nauttia.

Jos ruoka-aineet ovat liian paksuja, turvajdrjestelmd estdd laitteen kdynnistdmisen.

Vastusta ei puhdisteta. Jos se on todella likainen, odota, ettd se on jadhtynyt tdysin ja hankaa sitd
kuivalla liinalla.

Ympdristo
Suo;ele ympdristod!
Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan kerditd talteen tai kierrGttad.
3 Toimitalaite kercyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa valtuutettuun huoltokeskukseen,
jossa se kdsitellddn asianmukaisesti.
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Kuvaus

A Ohjauspaneeli A4 Manuadlinen tila "4 lampétila-asetusta” € Kahva
Katso tietoa pikakdyttdohjeesta.

A1 Virtapainike A5 OK-painike D Grillilevyt

A2 Pakasteruoan tila A6 Valmistusasteen ilmaisin E Tippa-astia

A3 Valmistusohjelmat B Runko F  Virtajohto

LED-vdrien ohje

esildmmitys valmistuksen aloittaminen
I LI | ) ) I
% 7
3 3 3
VIOLETTI VILKKUU KIINTEA VIOLETTI SININEN VIHREA
Odota. Esilammityksen Valmistuksen  Valmistusjakson kdynnistyessé
pddttyminen aloittaminen. kuuluu merkkiGdni ja
Odottaa ruoka- imoittaa kayttdjdlle, ettd
aineksia. "Raaka™-valmistusohjelma on
alkamassa.
valmistus - valmis syotdvaksi Iu"lﬁg?: ggglto
I N 1T 1
% e
; :
KELTAINEN ORANSSI PUNAINEN PUNAINEN VILKKUU
"Raaka” "Medium” valmistusaste. "Kypsd” "Kypsd” valmistusaste on
valmistusaste. valmistusaste. pddttynyt
KIINTEA VIHREA VALKOINEN VILKKUU

Manuaalinen toiminto on valittuna Katso "Vianmdadritysopas”.
tai automaattisesti aktivoituna, Ota yhteyttd asiakaspalveluun
katso "Vianmddritysopas s. 98”.

Automaattisten valmistusohjelmien opas
Hampurilainen @ Kala &) Pekoni

Punainen liha Siipikarja Manuaalinen tila:

) panini/leind M lavat Perinteinen grilli manuaaliseen kdyttoon,
aninifieipa @ erenelava 4 erilaista lampdtila-asetusta (110-285 °C)

@ Makkara/lammas Sika
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1 Asetus

1 Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja
varusteet laitteen sisa- ja ulkopuolelta.
Véiritarra valmistusasteen ilmaisimeen
voidaan vaihtaa kielen mukaan. Voit
vaihtaa sen toiseen tarraan, joita on
pakkauksen siséll.

2 Ennen ensimmadistd kayttokertaa
grillilevyt on pestdvda kunnolla
|Gmpimdlla vedelld, johon on lisctty pieni
maddré astianpesuainetta. Huuhtele
levyt ja kuivaa kunnolla.

3-4 Aseta irrotettava tippa-astia laitteen
eteen.

5 Parhaan tuloksen saamiseksi voit
pyyhkid grillilevyt talouspaperilla, jossa
on pieni mddrd ruokadljyd. Tama estad
tarttumista.

Sbis Varmista, ettd alagrillilevy ja
ylagrillilevy on kiinnitetty oikein
tuotteeseen ennen kuin aloitat
esildmmityksen.

6 Poista kaikki ylimadardinen 6ljy
puhtaaseen talouspaperiin.

7 Yhdistd laite pistorasiaan. (virtajohdon
tdytyy olla suoristettuna).

8 Paina virtapainiketta.
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9 Jos ruoka-aine, jota aiot valmistaa
on pakaste, paina "Pakasteruoka”-
painiketta.

10 Valitse tarvittava valmistustila sen
mukaan, mitd ruokaa olet tekemdissd.

9 automaattista valmistusohjelmaa ja manuaalinen tila, jossa on 4 erilaista
lampotila-asetusta

Vadlitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
hampurilaisia.

®

Valitse tdmd valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
mereneldvid.

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
sianlihaa.

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
pundaista lihaa.

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
paninin/leivan.

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
pekonia.

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
makkaroita/lammasta.

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
kalaa.

Valitse tdma valmistusohjelma, jos haluat valmistaa
siipikarjac.

Jos valitset manuaalisen tilan, ilmaisimen
valo on vihred ja sinun taytyy itse tarkkailla
valmistusaikaa. 4 erilaista Iampotila-asetus-
ta on manuaalisessa tilassa kaytettavissa
(vihred, keltainen, oranssi ja punainen).

Katso tietoa pikakéyttoohjeesta.

N

Jos et ole varma siitd, mitd valmistusohjelmaa sinun taytyisi kdyttad, katso kohta "Valmistustaulukko
ohjelmien ulkopuolisille ruuille” sivulta 99.

11 Paina "OK-painiketta: laite aloittaa
esilammityksen ja valmistusasteen
ilmaisin vilkkuu violettina.

Huom.: Jos olet valinnut vadrdn
ohjelman, palaa vaiheeseen 8.

12 Odota 4~7 minuuttia.

13 Kuuluu Ganimerkki ja valmistusasteen
ilmaisin lopettaa vilkkumisen violettina,
esilammitys on padttynyt.
Kommentit: jos laitetta ei
avata esildmmityksen lopussa,
turvajdrjestelmd sammuttaa laitteen.



3 Valmistus

e

raaka medium  kypsd

14-15 Laite on esilammityksen jdlkeen
valmis kéyttoon.
Avaa grilli jo aseta ainekset grillilevylle.
Kommentit: jos laitetta pidetddn
auki liian kauan, turvajdrjestelméa
sammuttaa laitteen automaattisesti.

16-17 Laite sGatdd valmistusjakson (aika
ja lampétila) automaattisesti ainesten
paksuuden ja mdcrén mukaan.
Valmistusjakso alkaa, kun suljet laitteen.
Valmistusasteen ilmaisin muuttuu
siniseksi ja sitten vihredksi ilmaisten
valmistuksen olevan kéynnissa (saat
parhaan tuloksen, jos et avaa laitetta
tai siirtele ruoka-aineita valmistuksen
aikana).

Valmistuksen aikana kuuluu merkkidcni
aina, kun seuraava valmistusaste on
saavutettu (esim. raaka/keltainen).
Huomautus erittdin ohuista
aineksista: sulje laite, painike "OK”
vilkkuu ja merkkivalo “palaa violettina”,
paina "OK” varmistaaksesi, ettd laite
tunnistaa ainekset ja valmistusjakso
alkaa.

18 Ilmaisimen valo vaihtaa varid
valmistumisasteen mukaan. Kun
iimaisimen valo on keltainen ja kuuluu
merkkicidini, ruoka on raakaa, kun valo on
oranssi ja kuuluu merkkiddni, ruoka on
medium, ja kun valo on punainen, ruoka
on kypsad.

Huomio: jos haluat lihan hyvin raakana,
poista se laitteesta, kun valmistusasteen
ilmaisimen valo muuttuu vihredksi.
Huomioi, ettd etenkin lihassa, on
normaalia, ettd lopputulos vaihtelee
riippuen lihalajista, sen laadusta ja
ainesten alkuperdisté.
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3 Valmistus

19-20 Kun oman makusi mukaisen
valmistusasteen véiri iimestyy, avaa laite
japoista ruoka.

21 Sulje laite. Ohjauspaneeliin syttyy valo
jase siirtyy "ohjelman valinta” -tilaan.
Kommentti: turvajdrjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti, jos
mitddn ohjelmaa ei valita.

Lisdruoan valmistus
Jos haluat valmistaa toisen erdn ruokaa, esildmmité laite
uudelleen (katso osio 2. "Esildmmitys” alkaen kohdasta 9),
vaikka haluaisit valmistaa samanlaista ruokaa.

Toisen ruokaerdn valmistaminen:

Kun olet valmistanut ensimmgiisen erdn:

1. Varmista, ettd laite on kiinni, jos ruokaa ei ole sisclld.

2. Valitse oikea valmistustila/-ohjelma (tdma vaihe on
pakollinen, vaikka kdyttdisit samaa valmistustilaa kuin
edellisessd erdissd).

. Paina "OK"-painiketta: laite alkaa esildmmityksen.
Valmistusasteen ilmaisin symboloi esilammitystd
vilkkumalla violettina.

4. Esilémmitys on valmis, kun kuuluu merkkiddni ja
valmistusasteen iimaisin lopettaa vilkkumisen violettina.

5. Laite on esilammityksen jéilkeen valmis kéyttdon. Avaa grilli
jaaseta ainekset laitteen sisdlle.

Tarkedd:

- Huomioi, ettd jokainen erd vaatii aina uuden
esildmmitysjakson.

w
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4 Kommentit

Pida grilli suljettuna ja tyhjana,
jotta esildmmitystoiminto olisi
mahdollisimman tehokas.

Odota sitten, ettd esilammitys on

valmis ennen grillin avaamista ja

ruoan asettamista laitteen sislle.
Huomio: jos uusi esildmmitysjakso
dloitetaan heti edellisen jakson jéilkeen,
esilammitysaika on lyhyempi.

22-23-24
Jos haluat valmistaa ruokaa erilaisiin
makuihin, avaa grilli ja poista ruoka aina
silloin, kun se on saavuttanut halutun
tason. Sulje grilli sen jdlkeen ja jatka
lopun ruoan valmistamista. Ohjelma
jatkaa valmistusta, kunnes se saavuttaa

"kypsdn” tason.

25 Ldmpimdnd pito -toiminto m
Kun valmistusprosessi on p&dttynyt, laite
siirtyy automaattisesti IGmpimdnd pito
-asetukseen, valmistustason iimaisin
muuttuu automaattisesti punaiseksi
ja adanimerkki kuuluu 20 sekunnin
vdlein. Jos ruoka jatetacn grilliin, se
jatkaa kypsymistd, kunnes levyt ovat
jadhtyneet. Voit pysayttdd merkkicdnen
painamalla "OK™-painiketta.
Kommentti: turvajdrjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti
tietyn ajan kuluttua.

Toinen valmistaminen
Jos haluat valmistaa liséié ruokaa, katso
osio 21.
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5 Puhdistus ja kunnossapito

26 Sammuta laite painamalla
virtapainiketta.

27 Irrota grilli pistorasiasta.

28 Anna sen jadhtyd vahint&dn 2 tuntia.
Anna grillin jaghtyd kunnolla ennen
puhdistamista. Ndin véiltét palovammat.
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6 Puhdistus

29 Avaa ja irrota levyt ennen
puhdistamista, jotta valtat
paistopinnan vaurioitumisen.
Tippa-astian ja grillilevyt voi pesta
astianpesukoneessa.

30 Laitetta ja sen virtajohtoa ei saa
laittaa astianpesukoneeseen.
Lémpdelementtejd ja ndkyvid osia ei saa
puhdistaa levyjen poistamisen jdlkeen.
Jos ne ovat hyvin likaisia, odota, kunnes
laite on tdysin jadhtynyt. Puhdista
ne sitten kuivalla liinalla. Jos et halua
pestd grillilevyj& astianpesukoneessa,
voit kdyttdd ldmmintd vettd ja
astianpesuainetta ja puhdistaa levyt.
Huuhtele ne huolellisesti ja poista kaikki
ruokajadmdat. Kuivaa talouspaperiin.

31-32 Ala kdaytda metallisia

hankaustyynyjd, terGsvillaa tai mit&an
hankaavia puhdistusaineita minkddn
grillin osan puhdistamiseen. Kayta
vain nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyjd.
Tyhjennd tippa-astia ja pese se
|Gmpimdn veden ja astianpesuaineen
seoksella, kuivaa huolellisesti
talouspaperilla.

33 Puhdista grillin kansi kostealla sienellci ja
kuivaa pehmedlld, kuivalla linalla.

34 Ald upota grillin runkoa veteen tai
mihink&n muuhun nesteeseen.

35 Varmista aing, ettd grilli on puhdas ja
kuiva ennen varastoon laittamista.

36 Valtuutettu huoltolike vastaa kaikista
muista huoltotoimenpiteistd.
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Vianmadritysopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Painike (@ palaa

+ @ Kiinte vihred merkkivalo
+ Painike (@) vilkkuu

+ Painike @) vilkkuu

o Laitteen kytkeminen
pddile tai automaattisen
valmistusjakson
kdynnistdminen,
kun ainekset ovat
levyjen vdlissd ja
ilman esilammitystd
(manuaalinen
tila aktivoituu
automaattisesti).

.

2 mahdollista vaihtoehtoa:

- Valitse lampétilan asetus painamalla
@ -painiketta ja sen jdlkeen OK.
Anna ruoan valmistua, mutta seuraa
valmistumista (manuaalinen tila).
- pysdytd laite, poista ruoka, sulje laite
kunnolla, ohjelmoi laite uudelleen ja
odota esilémmityksen pddttymistd.

Laite sammuu esilammitysjakson tai
valmistuksen aikana.

o Laite on pidetty avoinna
liian kauan valmistuksen
aikana.

Laite on ollut liian
kauan lepotilassa
esilammityksen tai
[@mpimdnd pidon
pddttymisen jdlkeen.

.

Irrota laite pistorasiasta ja jdtd
2-3 minuutiksi, kdynnistd prosessi
uudelleen. Seuraavan kerran, kun kdytdt
laitetta, varmista, ettd avaat ja suljet
laitteen nopeasti parhaan tuloksen
varmistamiseksi. Jos ongelma ilmenee
uudelleen, ota yhteyttd paikalliseen
Tefalin asiakaspalveluun.

Q Vilkkuva valkoinen merkkivalo.
+ @/8/8/ painike vilkkuu
+ Pysdytd merkkiddni

Laitteesta ei kuulu endd merkkiddnid.

Laitehdiri.
Laitetta on sdilytetty tai
kdytetty liian kylméssa
huoneessa.

Irrota se verkkovirrasta ja liitd takaisin.
Kéynnistd esildmmitysjakso valittdmasti.
Jos ongelma ei hdvid, ota yhteyttd
asiakaspalveluun.

Laitoin ruoka-aineet grilliin esilimmityksen
jdlkeen, mutta merkkivalo pysyy
VIOLETTINA, @ eikd valmistusjakso
kdynnisty.

o Ruoka-aine on paksumpi
kuin 1,5 tuumaa.

Ruoka-aine ei saa olla paksumpi kuin
1,5 tuumaa.

o Et ole avannut grillid
kokonaan ruoan
laittamiseksi sisdlle.

Avaa grilli kokonaan ja sulje se sitten.

Laite ei tunnista ruokaa.
Ruoka-aineet ovat
litan ohuita, 0K
vilkkuu.

Vahvista valmistuksen aloittaminen
painamalla @)-painiketta.

Laite aktivoituu manuaalisessa tilassa.
+ @ llmaisimen valo vilkkuu
punaisena.

o Esilammitysaika oli liian
lyhyt.

Seuraa valmistumista sadnnéllisesti
(manuaalisessa tilassa).

Tai

Pysdyta grilli, poista ruoka, sulje grilli,
valitse uusi valmistusohjelma, jota
haluat kdyttad ja odota, kunnes
esilammitysjakso on padttynyt.

Vilkkuu O valkoisena
+ @ -painike vilkkuu
+ Jatkuva merkkiddni

Laitehdirio

Irrota tuote pistorasiasta ja ota yhteyttd
asiakaspalveluun.

Vinkki erityisesti lihalle: esiasetettujen ohjelmien tulokset vaihtelevat riippuen valmistusaineen alkuperdstd,
leikkaamisesta ja laadusta. Ohjelmat on mddritetty ja testattu hyvélaatuisen ruoan mukaan.
Lihan paksuus tdytyy myds ottaa huomioon valmistuksessa; et voi valmistaa aineksia, jotka ovat paksumpia kuin 4 cm.
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Valmistusopas (automaattiset ohjelmat)

Valmistusasteen vdri-ilmaisin

Ohjelma @

@ Punainen liha Rﬁa Medium Kypsa
Hampurilainen Raaka Medium Kypsa
@ Panini/leipd Vaaleanruskea Ruskea Rapea
Kala Vaaleanruskea Medium Kypsa
Siipikarja Taysin kypsa
Makkara/lammas Taysin kypsa
Sika Taysin kypsd

Pekoni Vaaleanruskea Kypsa
Mereneldvdat Medium Kypsd

Vinkki: Jos haluat pihvisi erittdin raakana, voit kdyttad @
Valmistusopas (mukaan lukien manuaalinen tila)

Valmistusaste

Kokonainen taimen

Tonnikalapihvi

Kuningasravut (kuorineen ja ilman)

Kuorelliset ravut

Katkaravut

®@ @ 90 @

Ruoka Valmistusohjelma @ ‘
raaka  medium  kypsd
Leipd Leipéiviipaleet, paahdetut leivat
Hampurilainen: (lihan @ O
- esivalmistuksen jdlkeen)
Liha ja Lammas (luuton) O
siipikarja
pikarj Pekoniviipaleet O
Pakastetut kananuggetit '
Marinoitu broilerin rintaleike O
Porsaan filee (luuton), porsaan
maha O
Ankan rintaleike O
Kala ’

Manuaalinen tila

Katso tietoa
pikakdyttdohjeesta

Grillatut vihannekset ja hedelmdt
(samankokoisina ja yhtd paksuina
paloina)

teme

8

4 erilaista ldmpdtila-asetusta

Pakasteruoat, paina ennen ohjelman valitsemista.
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SIKKERHETSRAD OG VIKTIGE
FORHOLDSREGLER

Bruk, vedlikehold og installasjon av produktet: For egen
sikkerhet, vennligst forhold deg til avsnittene i denne
anvisningen eller tilhgrende illustrasjoner.

Dette apparatet er kun beregnet til hjemmebruk. Apparatet er ikke
ment for slik bruk som beskrives nedenfor, og garantien faller bort
ved slik bruk:

- I kjekkenkroker forbeholdt personalet i butikker, pa kontorer og

andre arbeidsmiljger.

- Pa gérder.

- Av kunder pé& hotell, motell og andre overnattingssteder.

- P& steder som f.eks. bed & breakfast.
Allemballasje, Klistremerker eller diverse tilbeher i og utenpé apparatet
ma fjernes.
Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (inkludert barn)
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller man?el
pd erfaring og kunnskap, med mindre disse personene far hjelp eller
nadvendige instruksjoner i bruken av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet. Barn ber overvdkes for @ sikre at de ikke
leker med apparatet.
Dette apparatet kan brukes av barn pa minst 8 ar og personer uten
erfaring eller forkunnskaper eller med reduserte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, forutsatt at disse har fétt instru ks#'oner om hvordan de skal
bruke apparatet pa en sikker mdte og kjenner til risikoene. Unngd at ban
leker med apparatet. Rengjering og vedlikehold som utfares av brukeren,
skal ikke utferes av bar med mindre de er minst 8 ar og under tilsyn.
Det anbefales a passe pé at barn ikke bruker apparatet som en leke.
Bruk aldri apparatet uten tilsyn.

Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan vaere hgy mens
apparatet er i gang.
Apparatets varme flater md aldri bergres.
Dette apparatet er ikke laget for & fungere med en ekstern timer eller
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et separat fjemkontrollsystem.

Trekk ledningen helt ut.

Hvis stremledningen er skadet, skal den av sikkerhetsmessige arsaker
erstattes av produsenten, dens kundeservice eller av en person med
lignende kvalifikasjoner.

Hvis det brukes skjgteledning, ma den minst ha samme tverrsnitt og
haintegrert jordingskontakt. Ta alle de nadvendige forholdsregler sa
ingen personer snubler i ledningen.

Bruk kun stikkontakter med jord for & koble til apparatet.

Sjekk at det elektriske anlegget stemmer overens med effekten og
spenningen pd apparatets merkeskilt.

Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann. Apparatet og ledningen
skal aldri dyppes ned i vann.

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 dr og av personer med
redusert fysisk, sensorisk eller mental kapasitet, eller med manglende
erfaring og kunnskof) forutsatt at de har fétt instruksjoner om sikker
bruk av apparatet eller bruker det under tilsyn, og forstar mulige farer.
Rengjering og vedlikehold md ikke foretas av barn, med mindre de (2
erover 8 ar og under tilsyn.

Oppbevar apparat og ledning utenfor barn under 8 drs rekkevidde.

OBS : Grillen ma ikke varmes eller forhdndsvarmes uten de
2 innvendige platene.

Hva man skal gjare

o Les bruksanvisningen naye, og oppbevar den lett tilgjengelig. Den er felles for de ulike modellene, avhengig
av tilbeharsdelene som fmlger med apparatet.

Skulle det skje en ulykke, ma du straks holde den forbrente legemsdelen under kaldt rennende vann og
kontakte en lege om nedvendig.

Ved forste gangs bruk, vask platene (se avsnitt 5), hell litt olje pa dem og terk av med en myk klut.

Pass pd hvor du plasserer ledningen med eller uten skjoteledning. Ta alle nedvendige forholdsregler slik at
gjestene ikke hindres i @ ga rundt bordet eller snubler i ledningen.

Royk fra stekingen kan veere farlig for dyr som har spesielt sensitive pusteorganer, som fugler. Dersom du har
fugler, anbefales det at du flytter disse bort fra stedet der det stekes.

Apparatet skal alltid oppbevares utilgjengelig for barn.

Sjekk at begge sidene av platen er rengjort far bruk.

For @ unnga at platene skades, skal de kun brukes pd det apparatet de er beregnet for (f.eks.: Legg dem ikke
inn i ovnen, pa gass eller pa en elektrisk koketopp...).

Pase at platene er stabile, riktig plassert og solid klipset fast til apparatets sokkel. Bruk kun plater som du kan
skaffe i godkjente servicesentre.

o Brukalltid en stekespade av tre for @ beskytte stekeplatens overflate.

101



Hva man ikke skal gjore

« Apparatet ma ikke brukes ute.

o Apparatet ma ikke tilkobles ndr det ikke er i bruk.

« For &unngd overoppheting skal apparatet ikke plasseres i et hjerne eller mot en vegg.

o Apparatet skal aldrisettes rett pa en skjor overflate (glassbord, duk, lakkert mabel ...) eller pa en plastduk.

o Apparatet ma ikke plasseres under et overskap eller en hylle, eller ved siden av materialer som kan ta fyr,
som gardiner, persienner eller forheng.

o Apparatet mé ikke plasseres pé eller i naerheten av glatte eller varme flater, og ledningen mé ikke befinne

seg over en varmekilde (kokeplater, gassbluss...).

Ikke legg kjekkenredskaper pd apparatets stekeoverflater.

Tkke skjeer rett pa platene.

Bruk aldri skuresvamper eller skuremidler da de kan skade stekeoverflaten (klebefritt materiale).

Apparatet ma ikke flyttes pa under bruk.

Apparatet skal ikke loftes etter handtaket eller metalltradene.

Apparatet ma ikke brukes tomt.

Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og matvarene som stekes.

Trekk ikke ut fettskuffen under steking. Dersom fettskuffen blir full under steking, la ferst apparatet bli

kaldt for du temmer skuffen.

o Plasser ikke varme plater i vann eller pa en skjer overflate.

o For @ bevare beleggets klebefrie egenskaper, ber man unngd @ la platen vaere varm lenge mens den
ertom.

o Handter aldri platene ndr de er varme.

o Stekikke mat i matpapir el.lign.

o For&unngd & skade apparatet, ma du aldri bruke det til & flambere.

o Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og motstandene.

Varm aldri opp apparatet eller stek i posisjon “apen grill".

Varm aldri opp apparatet uten stekeplatene.

Bruk kun tilbeher som felger med apparatet eller som er kjept av en autorisert forhandler. Bruk dem ikke
sammen med andre apparater.

Rad/informasjon

o Vitakker deg for at du har kjept dette apparatet, som er utelukkende forbeholdt bruk i hjemmet.

o Av sikkerhetsgrunner er dette apparatet i samsvar med gjeldende standarder og forskrifter
(lavspenningsdirektiv, elektromagnetisk kompatibilitet, materialer i kontakt med matvarer, miljg....).

« Narapparatet brukes for forste gang, kan det lukte svakt av rayk.

o Rengjor stekeplatene med en svamp, varmt vann og oppvaskmiddel.

« Vart firma forbeholder seg retten til ndr som helst og i forbrukerens interesse d endre egenskapene eller
bestanddelene til sine produkter.

o Faste og flytende matvarer som kommer i kontakt med delene merket med logoet, skal ikke spises.

o Dersom matvarene er for tykke, vil sikkerhetssystemet hindre apparatet i & virke.

o Varmeelementet ma ikke rengjeres. Hvis det er sveert skittent, vent til det er helt kaldt og terk godt av
med en torr klut.

Miljo
Tenk gront!
®  Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

mmm °  Leverapparatet fradeg ved en godkjent returstasjon eller et autorisert serviceverksted
ndr det ikke skal brukes mer.
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Beskrivelse

A Kontrollpanel A4 Manuell modus C Handtak
“4 temperaturinnstillinger”
Se hurtigstartveiledningen for manuell

modus.
A1 Pa/Av-knapp A5 OK-knapp D Stekeplater
A2 Frossenmatmodus A6  Stekenivdindikator E Dryppskal
A3 Stekeprogrammer B Hoveddel F  Stremledning
Veiledning til LED-farger
forvarming oppstart av stekesyklus
| 1 1
P 4 7
3
BLINKENDE LILLA STABILT LILLA BLATT GRONT
Vent. Forvarmingen er fullfort ~ Stekesyklusen starter. Ved oppstart av stekesyklusen avgis
Venter p& matvarer. en pipelyd for @ varsle brukeren om
at stekeprogrammet “lett stekt” er i
ferd med @ starte.
. hold varm
steker — matvarene kan spises ca. 30 min
= . 1T 1
3 4 %
/i F Y s
GULT ORANSIE Rodt BLINKENDE R@DT
“Lett stekt”. “Middels”. “Godt stekt”. Stekeprogrammet “godt stekt” er fullfart.

&

STABILT GRONT
Manuell styring er valgt eller automatisk Se “Feilseking”.
aktivert; se "Feilseking,”s. 112. Kontakt kundeservice

Veiledning til automatiske stekeprogrammer

Burger @ Fisk

Rodt kjott Fjorfekjott Manuell modus:

Bacon

@ Panini/sandwich @ Sjernat Tradi;jgnellgri\lmed m.anugll.styring 0g4
forskjellige temperaturinnstillinger
@ Polse/lammekjott Svinekjott (fra 110 °Ctil 285°C)

104



1 Forste gangs bruk

1Fjern alt emballasjemateriale
og alle klistremerker og tilbeher
fra innsiden og utsiden av
apparatet. Fargeklistremerket pa
stekenivdindikatoren kan byttes ut
avhengig av @nsket sprak. Du kan
bytte det ut med det medfelgende
klistremerket.

2 For du tar apparatet i bruk for ferste
gang, ma du rengjere platene
grundig med varmt vann og litt
flytende oppvaskmiddel, og deretter
skylle og terke dem godt.

3-4 Sett den uttakbare dryppskalen
pa plass pd forsiden av apparatet.

5 For & oppnd best resultat og sikre at
matvarene ikke setter seg fast, ber
du stryke over stekeplatene med
et stykke kjokkenpapir dyppet i litt
matolje.

5b Forsikre deg om at den nedre og
den ovre stekeplaten er satt korrekt
inn i produktet for forvarmingsfasen
startes.

6 Fjern eventuell overfledig olje ved
bruk av et rent stykke kjokkenpapir.

7 Koble apparatet til et stromuttak.
(Merk at stremledningen ber vikles
fullstendig ut.)

8 Trykk pa Pa/Av-knappen.
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OptiGril ®XL «

9 Hvis matvaren du skal steke er
frossen, trykker du pa “frossenmat’-
knappen.

10 Velg egnet stekemodus avhengig
av typen matvare du skal steke.

9 10

9 automatiske stekeprogrammer pluss en manuell modus med 4 forskjellige
temperaturinnstillinger

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
burgere.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
sjgmat.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
svinekjott.

— | Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke

rodt kjott.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
en panini/sandwich.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
bacon.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
pelser/lammekjott.

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
fisk.

D000DO

Velg dette stekeprogrammet hvis du skal steke
fjorfekjott.

Hvis du velger manuell modus, lyser indika-
torlyset grent og du ma selv styre steketiden
manuelt. 4 forskjellige temperaturinnstil-
linger er tilgjengelige i manuell modus
(grenn, gul, oransje og red).

Se hurtigstartveiledningen for manuell modus.

Hvis du er usikker pa hvilken stekemodus du ber bruke pa andre matvarer enn dem som er listet opp over, se
steketabellen for @vrige matvarer pa side 113.

N

4-7
minutter

11 Trykk pa “OK"-knappen: Apparatet
starter forvarmingsfasen, og
stekenivaindikatoren blinker lilla.
NB: Hvis du har valgt feil program,
ma du gé tilbake til trinn 8.

12 Vent i 4-7 minutter.

12

13En |lyd heres, og
stekenivdindikatoren slutter &
blinke lilla ndr forvarmingsfasen er
fullfert.
Merk: Hvis apparatet blir vaerende
lukket etter at forvarmingsfasen
er ferdig, vil sikkerhetssystemet sla
apparatet av automatisk.



3 Steking

14-15 Etter forvarmingsfasen er
apparatet klart for bruk.
Apne grillen og legg matvarene pa
stekeplaten.
Merk: Hvis apparatet blir
varende dpent i for lang tid, vil
sikkerhetssystemet slé apparatet av
automatisk.

16-17 Apparatet justerer stekesyklusen
(tid og temperatur) automatisk
avhengig av matvarenes tykkelse og
mengde.

Lukk apparatet for & starte
stekesyklusen. Stekenivaindikatoren
blir blé og deretter grenn for & indikere
at stekingen pagar (for best resultat
ber du unngda & apne apparatet
eller flytte pa matvarene under
stekeprosessen).

Under stekeprosessen avgis en
pipelyd ved hvert stekestadium
for & varsle brukeren om at et gitt m
stekenivd (f.eks. lett stekt / gult) er
nadd.

For matvarer som kommer i svaert
tynne stykker: Lukk apparatet. “OK-
knappen blinker, og indikatoren lyser
stabilt lilla. Trykk pa “OK” for & serge
for at apparatet registrerer matvarene
og starter stekesyklusen.

- 18 Indikatorlyset skifter farge avhengig av
@ h stekenivaet. Nér indikatorlyset blir gult
d og du herer en pipelyd, er matvarene
lett stekt, nar indikatorlyset blir oransje
og du herer en pipelyd, er stekenivaet
middels, og nar indikatorlyset blir redt,
er matvarene godt stekt.
NB: Hvis du foretrekker kjottet
svaert lett stekt, kan du ta det ut nér
stekenivdindikatoren blir grenn.
Merk at det er normalt at
stekeresultatet kan variere noe — saerlig
for kjott — avhengig av matvarenes
type, kvalitet og opprinnelse.

lett middels godt
stekt stekt
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3 Steking

19-20 Nar fargen som tilsvarer ditt
onskede stekeniva kommer til syne,
kan du dpne apparatet og ta ut
matvarene.

21Lukk apparatet igjen. Kontrollpanelet
lyser opp og gar tilbake til
programvalg-modus.
Merk: Hvis det ikke velges noe
program, vil sikkerhetssystemet slé
apparatet av automatisk.

Steking av ytterligere matvarer
Hvis du ensker & steke et nytt parti med matvarer,
mad du forvarme apparatet pa nytt (se avsnitt 2.
“Forvarming”, fra og med punkt 9). Dette gjelder selv
om du skal steke samme typen matvare.

Slik steker du et nytt parti med matvarer:

Etter at du er ferdig med det farste partiet:

1. Pase at apparatet er lukket, og at det ikke finnes
noen matvarer pd innsiden.

2. Velg onsket modus/program (dette trinnet er

nedvendig selv om du har tenkt & velge samme

stekemate som for det forrige partiet du stekte).

. Trykk p& “OK”-knappen: Apparatet starter
forvarmingsfasen. Forvarming symboliseres ved at
stekenivaindikatoren blinker lilla.

4. Nar forvarmingsfasen er fullfert, heres en pipelyd,
og stekenivaindikatoren slutter a blinke lilla.

5. Etter forvarmingsfasen er apparatet klart for bruk.
Apne grillen og legg matvarene inn i apparatet.

Viktig:

Merk at forvarming er nedvendig for hvert
pafelgende parti med matvarer som skal stekes.

w
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4 Merknader

Husk at apparatet alltid ma vaere
lukket og fritt for matvarer for at
forvarmingen skal fungere effektivt.
Vent til forvarmingsfasen er
fullfert for du apner apparatet
og legger inn matvarene.
NB: Hvis den nye forvarmingssyklusen
igangsettes like etter at den
foregaiende stekesyklusen tok slutt, vil
forvarmingsprosessen ta kortere tid.

22-23-24
Hvis du lager mat til personer med
forskjellige preferanser, kan du dpne
grillen og ta ut en del av matvarene
nar disse har nadd ensket
stekenivd, fer du lukker grillen igjen
og fortsetter & steke resten av
matvarene. Programmet fortsetter
med stekesyklusen til det ndr nivaet
"godt stekt".

25 Hold varm-funksjon m
Nér stekeprosessen er fullfert, gar
apparatet automatisk over i hold
varm-modus. Stekenivdindikatoren
blir da red, og en lyd avgis hvert 20.
sekund. Hvis det ligger matvarer
igjen i apparatet, vil stekingen av
disse fortsette mens stekeplatene
kjoles ned. Du kan kutte lydsignalet
ved a trykke pa “OK”-knappen.
Merk: Sikkerhetssystemet slar
apparatet av automatisk etter en
viss tid.

Steking av ytterligere matvarer
Hvis du vil steke ytterligere
matvarer, se avsnitt 21.
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5 Rengjering og vedlikehold

26 Trykk pa Pa/Av-knappen for & sla
av apparatet.

27 Koble apparatet fra stramuttaket.

28 La det avkjeles i minst 2 timer.
For & unnga forbrenninger, er det
viktig at grillen far kjolt seg helt ned
fer rengjoring.
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6 Rengjering

29 For rengjering ma platene
lesnes og fjernes for & unnga at
stekeoverflaten pdaferes skade.
Dryppskalen og stekeplatene kan
vaskes i oppvaskmaskin.

30 Selve apparatet og stremledningen
ma ikke legges i oppvaskmaskinen.
Varmeelementene, som er synlige
og tilgjengelige nar platene er
fjernet, ber ikke rengjeres. Hvis
de er sveert skitne, kan du vente
til apparatet er fullstendig avkjelt
for du terker av dem med en torr
klut. Hvis du ikke @nsker a rengjere
stekeplatene i oppvaskmaskin,
kan du bruke varmt vann og litt
flytende oppvaskmiddel til &
rengjere dem, for du skyller dem
grundig for a fjerne alle rester. Tark
grundig med kjokkenpapir.

31-32 Metalliske skuresvclmper,m
stalull eller andre slipende midler
md ikke brukes til a rengjere noen
del av grillen. Bruk bare svamper
eller rengjeringssvamper av nylon
eller annet ikke-metallisk materiale.

Tem dryppskdlen og vask den
med varmt vann og litt flytende
oppvaskmiddel. Terk deretter
grundig med kjokkenpapir.

33 For & rengjoere grilldekselet, tark
over med en varm, vat svamp, og
tork deretter med en myk, torr klut.

34 Ikke senk apparatets hoveddel
ned i vann eller annen vaske.

35 Serg alltid for at grillen er ren og
terr for den settes til oppbevaring.

36 Alle ovrige serviceoppgaver
md utferes av en autorisert
servicerepresentant.
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Feilsgking

Problem

Arsak

Lgsning

O -knappen lyser

+ Q stabilt gront indikatorlys
+ (@ -knappen blinker

+ (@-knappen blinker

o Apparatet er slatt pa
eller en automatisk
stekesyklus er igangsatt
med matvarer mellom
platene og uten
forvarming (manuell
modus aktiveres
automatisk).

o 2muligheter:

- Velg temperaturinnstillingen ved
a trykke pa @ -knappen og deretter
trykke OK. Du kan steke matvarene,
men du ma selv fere tilsyn med
stekeprosessen (manuell modus).
- Stopp apparatet, ta ut matvarene,
lukk apparatet helt igjen, programmér
apparatet pd nytt og vent til
forvarmingsfasen er avsluttet.

Apparatet stopper mens forvarmings- eller
stekesyklusen pagar.

e Apparatet har blitt
staende dpent i for lang
tid mens stekeprosessen
pagdr.

Apparatet har vert
inaktivt i for lang tid
etter at oppvarmings-
eller hold varm-fasen er
avsluttet.

« Frakoble apparatet fra stromuttaket,
og vent 2-3 minutter for du starter
prosessen pa nytt. Neste gang du
bruker apparatet, ber du dpne og
lukke det igjen raskt for & oppnd best
stekeresultat. Hvis problemet oppstar
pa nytt, ma du kontakte din lokale Tefal-
kundeservice.

(O Blinkende hvitt indikatorlys.
+ ©/6 /8 /Bnappen blinker
+_avbrutt pipelyd

Apparatet slutter @ pipe.

Apparatsvikt.

e Apparatet er blitt
oppbevart eller brukes i
et rom som er for kaldt.

e Koble apparatet fra og til
stromuttaket igjen, og start opp en ny
forvarmingssyklus med én gang. Hvis
problemet vedvarer, md du kontakte
kundeservice.

Jeg har lagt matvarene mine pé grillen
etter endt forvarming, men indikatoren er
fremdeles LILLA @, og stekesyklusen
starter ikke.

* Matvarene er tykkere
enn 4 cm.

« Matvarene kan ikke veere tykkere enn
Lem.

e Duhar ikke apnet grillen
fullstendig for a legge
inn matvarene.

« Apne grillen fullstendig, og lukk den
igjen.

Matvarene registreres
ikke. Matvaretykkelsen
er for liten. "OK"
blinker.

o Bekreft at du vil starte stekingen ved &
trykke pa @®)-knappen.

Apparatet aktiveres i manuell modus.

o Forvarmingssyklusen ble

o For jevnlig tilsyn med stekeprosessen

+ ©-knappen blinker
+_kontinuerlig pipelyd

+ @ indikatorlyset blinker rodt. avbrutt for tiden. (ved bruk i manuell modus).
Eller
o Stans grillen, ta ut matvarene, lukk
grillen, velg det nye stekeprogrammet du
vil bruke, og vent til forvarmingssyklusen
er fullfert.
Q blinker hvitt o Apparatsvikt. o Koble produktet fra stremuttaket, og

kontakt kundeservice.

Tips, spesielt for kjott: Stekeresultatene ved bruk av de forhandsinnstilte programmene kan variere avhengig av
matvarenes opprinnelse, type og kvalitet. Programmene er innstilt og testet for matvarer av hay kvalitet.
Kjottets tykkelse ma ogsa tas i betraktning; du kan ikke steke stykker som er tykkere enn &4 cm.
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Stekeveiledning (automatiske programmer)

Seerskilt program

Fargeindikator for stekeniva

E Rodt kjott Lett stekt Middels Godt stekt
Burger Lett stekt Middels Godt stekt
@ Panini/sandwich Lett stekt Gyllen Sprostekt
Fisk Lett stekt Middels Godt stekt
@ Fjorfekjott Gjennomstekt
S T J J]
Pglse/lammekjott Gjennomstekt
Svinekjott Gjennomstekt
Bacon Lett stekt Godt stekt
Sjemat Middels Godt stekt
Tips: Hvis du liker kjottet ditt sveert lett stekt, kan du bruke @
Stekeveiledning (inklusiv manuell modus)
Stekeniva
Matvare Stekeprogram @ ‘
lett stekt middels godt stekt
Brod Bradskiver, grillede sandwicher @ O
Burger: (etter forhdndssteking av kjettet)
Kjott og fjmfe Lammekjott (benlast) @ O
Skinke skaret i skiver O
Frosne kyllingnuggets @ ,
Marinert kyllingbryst O
Svinefilet (benlas), tynnribbe O
Andebryst &2 O
Fisk Hel orret @ ,
Tunfiskbiff O
Kongereker (med og uten skall)
Rensede reker % O
Gambas
Manuell modus | Grillede grennsaker og frukter fere)
Se hurtigstartveiledningen | (M3 vaere samme type stykker av samme ﬂ 4 forskjellige temperaturinnstillinger
for manuell modus tykkelse)

For frosne matvarer trykker du pa fer du velger program.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Utilizacion, mantenimiento e instalacion del producto: por su seguridad,
por favor, consulte los diferentes apartados de estas instrucciones o los
pictogramas correspondientes.
Este aparato esta diseniado para un uso exclusivamente doméstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

otros entornos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

-en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no esta disefiado para ﬂue lo utilicen personas (incluidos nifios)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, ano ser que la persona responsable
de su se?uridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.
Siel cable de alimentacion esta dariado debe ser reemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cudlificado para evitar cualquier peligro.
Si'se utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
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que nadie tropiece con el alargador.

Conecte el aparato dnicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos 0 mas y personas

con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o personas sin

experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o

supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos a los que

se exponen. La limpieza y el mantenimiento que ha de realizar el usuario no

deben ser efectuados por nifios, salvo que tengan mas de 8 afios y estén

vigilados.

Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : No calentar ni precalentar el grill sin las 2 placas interiores

Qué debe hacer

o Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.

Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.

Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite en las placas
y séquelas con un pario suave.

Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
parano dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pdjaros
que los mantengan alejados del lugar de coccién.

« Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.

Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, nilas coloque sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).

Cuide de que las placas estén en una posicién estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espdtula de plastico
omadera.

Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.
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Qué no debe hacer

No utilice el aparato en el exterior.

Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.

Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccion, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccion del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no dafiar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No coloque nuncahojas de aluminio nininglin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vaya a cocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccion, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vadio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca realice recetas flambeadas sobre el mismo.

No coloque nunca hojas de aluminio ni ningln otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicion «grill abierto».

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccion.

Consejos/Informacion

Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacién puede desprenderse un ligero olor o humo.

Paralimpiar las placas de coccién, utilice una esponja, agua caliente y jabén de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose puedi coEjumir ningUn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con el logo
Silos alimentos sdn demasiado espesos, e sistena de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si estd sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frotela con un pafo seco.

Medio Ambiente
iColaboremos con la proteccién del medio ambiente!
E Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm 2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion

A Panel de control A4

Modo manual “4 niveles de temperatura” € Asa

Ver el manual especifico de la guia de inicio

rapido.
A1 Boton puesta en A5 Boton OK
marcha / parada
A2 Modo de alimentos A6
congelados

A3 Programas de coccion B Carcasa

Guia de LED de colores

Precalentamiento

Indicador de nivel de coccién

D Placas de
coccién

E Bandejade
goteo

F  Cable de
alimentacion

Inicio de la coccion

© @

PARPADEO EN MORADO MORADO FIJO
Esperar.

cocinando - listo para comer

o

Final del precalentamiento
Esperando los alimentos.

AZUL VERDE
Tnicio de la coccion. Durante el inicio del ciclo de coccion,
un pitido avisard al usuario de que el
programa de coccién “poco hecho”
estd listo para empezar.
mantener caliente
“30’ aproximadamente”

2 @

AMARILLO NARANJA
Coccion "poco hecho”. Coccion "medio hecho”.

LI | I
% %
il

ROJO ROJO PARPADEANTE
Coccion "bien hecho”.  Final de la coccién "bien hecho”.

!
s &5
VERDE F1JO BLANCO PARPADEANTE
Funcién manual seleccionada o Consulte la "Guia de resolucion de
automaticamente activada. Consulte la problemas”.
Gufa de resolucion de problemasenla  Entre en contacto con el servicio al
pagina 126" consumidor.

Guia de programas de coccion automatica

Hamburguesa
Carne roja

@ Panini / Sandwich

@ Salchicha/cordero
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Cerdo

Beicon

Modo manual:
Grill tradicional de funcionamiento manual con 4
diferentes niveles de temperatura
(de 110°Ca 285°C)



Nivel 1

1 Retire todo el material de embalaje,
adhesivos y accesorios de dentro
y de fuera del aparato. El adhesivo
de color del indicador de nivel de
coccion puede cambiarse, segin el
idioma. Puede sustituirlo por uno de
los que vienen en el embalaje.

2Antes de usar el aparato por
primera vez, limpie bien las placas
con agua tibia y un poco de
detergente lavavajillas, enjuaguelas
y séquelas completamente.

3-4 Coloque la bandeja de goteo en
la parte frontal del aparato.

5 Para obtener un resultado 6ptimo, B
pase una hoja de papel de cocina
humedecida con un poco de
aceite de cocinar por las placas
para mejorar sus propiedades
antiadherentes.

5bis Compruebe las placas de
coccion inferior y superior estan
colocadas correctamente antes de
iniciar el precalentamiento.

6 Retire el exceso de aceite con papel
de cocina.

7 Conecte el aparato a una toma de
corriente. (el cable de alimentacion
debe estar completamente
desenrollado).

8 Presione el botén de encendido/
apagado.
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9 Si los alimentos que desea cocinar
estan congelados, presione el botén
de "alimentos congelados”.

10 Seleccione el modo de coccion
apropiado al tipo de alimentos que
desea cocinar.

9 Programas de modo de cocciéon automdtico y modo manual con 4 niveles de
temperatura diferentes.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar hamburguesas.

®

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar marisco.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar cerdo.

S|

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar carne roja.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar panini/sandwich.

®

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar beicon.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar salchichas/cordero.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar pescado.

Seleccione este programa de coccion si desea
cocinar aves.

Temp

b

Si selecciona el modo manual, el piloto indi-
cador se ilumina en verde y puede controlar
los tiempos de coccion manualmente. En el
modo manual hay disponibles 4niveles de
temperatura (verde, amarillo, naranja y rojo).
Ver el manual especifico de la guia de inicio
rapido.

Si no tiene certeza de qué modo de coccién debe usar con alimentos no incluidos en la lista anterior,
consulte la "Tabla de coccién para alimentos no incluidos en el programa de cocciéon” en la pagina 127.

P

4-7
minutos

11 Presione el boténOK:el aparato
empieza a precalentarse y el indicador
de nivel de coccioén parpadea en color
morado.

Observacion: Si ha seleccionado un
programa equivocado, vuelva al paso 8.

12 Espere de4-7minutos.

12
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13 Se escuchara un pitido, el indicador
de nivel de coccion dejara de
parpadear en color morado y el modo
de precalentamiento habra finalizado.
Comentarios: Al final de la fase de
precalentamiento, si el aparato sigue
cerrado, el sistema de seguridad
apagard el aparato.



3 Cocciébn

Qe

poco medio bien
hecho hecho hecho

14-15 Una vez precalentado, el aparato

esta listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos en
la placa de coccion.
Comentarios: Si el aparato queda
abierto durante demasiado tiempo,
el sistema de seguridad lo apagara
automdticamente.

16-17 El aparato ajusta el ciclo de
coccién automaticamente (tiempo y
temperatura) de acuerdo al grosor de
los alimentos y a la cantidad.

Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccion. El indicador de
nivel de coccién se ilumina en azul
y una vez que comienza el proceso
de coccion se vuelve verde (para
obtener un resultado 6ptimo, no abra
el aparato o mueva los alimentos
mientras se estan cocinando).
Durante la coccién, se escuchar@ un
pitido para avisar al usuario de los
niveles de coccién que se alcanzan (por
ejemplo: poco hecho/amarillo).

Para alimentos de corte

muy fino: Cierre el aparato, el B

boténOKparpadeara y el indicador
quedara fijo en color morado. Presione
OK para asegurarse de que el
aparato reconoce los alimentos e
inicia el ciclo de coccién.

18 El indicador va cambiando de color
segUn el nivel de coccién. Cuando la luz
del indicador es amarilla y se escucha
un pitido, los alimentos estan poco
hechos, cuando el indicador es naranja
y se escucha un pitido, la coccion de los
alimentos es media, y cuando se vuelve
rojo, los alimentos estan bien cocinados.
Observacion:Si le gusta la carne muy
poco hecha, saquela del aparato cuando
elindicador se ilumina en verde.

Tenga en cuenta, especialmente con la
carne, que el resultado de la coccion varia
dependiendo de su tipo, calidad y origen.
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3 Cocciébn

19-20 Cuando el color del indicador
sea el seleccionado para el nivel de
coccién de sus alimentos, abra el
aparato y retira la comida.

21 Cierre el aparato. El panel de
control se ilumina y entra en el
modo de "seleccién de programa”.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagara si
no se selecciona ningdn programa.

Coccion de otros alimentos
Si desea cocinar otra tanda de alimentos, vuelva
a precalentar el aparato (ver seccion 2. Inicie el
precalentamiento desde el punto 9)incluso si va a cocinar
el mismo tipo de alimentos.

Coémo cocinar otra tanda de alimentos:

Una vez finalizada la primera tanda:

1. Aseglrese de que el aparato esta cerrado sin alimentos
dentro.

2. Seleccione el modo/programa apropiado de coccion

(este paso es necesario incluso si va a seleccionar el

mismo tipo de modo de coccion que ha utilizado con la

tanda anterior de alimentos).
. Presione el botén “OK: El aparato comenzard a
precalentarse. El precalentamiento lo marca el
indicador de nivel de coccién al parpadear en morado.
4. El precalentamiento ha finalizado cuando se escucha
un pitido y el indicador de nivel de coccion deja de
parpadear en morado.

5. Una vez precalentado, el aparato estd listo para usar.
Abra el grill y coloque los alimentos dentro.

Importante:

Tenga en cuenta que para cocinar una nueva tanda de
alimentos, la fase de precalentamiento es obligatoria.

w
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4 Comentarios

Recuerde que para precalentar
el grill de forma eficiente, este
debe estar cerrado y sin alimentos
dentro.

Espere a que termine la fase de
precalentamiento antes de abrir
el grill y colocar los alimentos en
su interior.

Observacion: Si el nuevo ciclo
de precalentamiento se realiza
justo al finalizar el ciclo de coccién
anterior, el precalentamiento
llevar@ menos tiempo.

22-23-24

Si desea cocinar alimentos para
satisfacer diferentes gustos
personales, abra el grill y retire los
alimentos cuando hayan alcanzado
el nivel de coccién deseado, luego
ciérrelo y continte cocinando el
resto. El programa seguir@ con el
ciclo de coccién hasta alcanzar el
nivel de "bien hecho".

25 Funcioén de conservacion del B
calor
Al finalizar el proceso de coccion,
el aparato entra automdticamente
en funcion de conservacion de
calor, el indicador se ilumina en
rojo y se escucha un pitido cada
20 segundos. Si los alimentos
se dejan en el grill, seguiran
cocinandose mientras las placas
se enfrian. Puede detener el pitido
presionando el boton OK.
Observacion: El sistema de
seguridad del aparato lo apagaré
automaticamente al cabo de un
cierto tiempo.
Coccion de una segunda tanda
Si desea cocinar mas alimentos,
consulte la seccion 21.
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5 Limpieza y mantenimiento

26 Presione el botén de encendido/
apagado para apagar el aparato.

27 Desenchufe el aparato de la toma
de corriente.

28 Déjelo enfriar durante al menos
2 horas.
Para evitar quemaduras por
accidente, deje que el grill se enfrie
completamente antes de limpiarlo.
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6 Limpieza

29 Antes de limpiar el aparato,
desbloquee y retire las placas
para evitar dafar la superficie de
coccion. La bandeja de goteo y las
placas de coccién se pueden lavar
en el lavavajillas.

30 El aparato y su cable de
alimentacion no pueden introducirse
en el lavavajillas. Las resistencias,
y las partes visibles y accesibles
una vez que se retiran las placas,
no deben limpiarse. Si estdn muy
sucias, espere a que el aparato se
haya enfriado completamente y
paseles un pafo seco. Si no desea
lavar las placas en el lavavdjillas,
limpielas con agua caliente y un
poco de detergente lavaplatos
y luego enjudguelas bien para
eliminar todos los residuos. Séquelas
bien con papel de cocina.

31-32 No use estropajos metdlicos o
de acero, ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ningunom
parte del grill. Use Gnicamente
esponjas de nailon o no metdlicas.

Vacie la bandeja de goteo y lavela
con agua caliente y un poco de
detergente lavaplatos. Séquela bien
con papel de cocina.

33 Para limpiar la tapa del grill,
pésele una esponja humedecida
en agua caliente y séquela con un
pafio seco y suave.

34 No sumerja la carcasa del grill en
agua ni en cualquier otro liquido.

35 Guarde el grill siempre limpio y
seco.

36 Cualquier otra operaciéon de
mantenimiento debera ser llevada
a cabo por un servicio técnico

autorizado.
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Resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

Boton (@ encendido

+ @ indicador verde Fijo
+ Boton (@ parpadeando
+ Boton @K parpadeando

e Encienda el aparato
o inicie un ciclo de
coccién automdtica con
alimentos entre las placas
y sin precalentar el grill (el
modo manual se activa
automaticamente).

2 opciones posibles:
- Elija el nivel de temperatura
presionando el boton @ y
luego presionando OK. Deje que
los alimentos se cocinen bajo
su vigilancia (modo manual).
- Detenga el aparato, retire los alimentos,
ciérrelo bien, vuelva a programarlo y
espere a que finalice el precalentamiento.

El aparato se detiene durante el ciclo de
precalentamiento o de coccion.

o Elaparato ha estado abierto
durante demasiado tiempo
mientras estaba en proceso
de coccion.

El aparato ha quedado
inactivo durante demasiado
tiempo al finalizar el
precalentamiento o la
funcion de conservacion de
calor.

o Desconecte el aparato de la toma de
corriente y déjelo descansar durante 2-3
minutos. Luego, reinicie el proceso. La
proxima vez que use el aparato, abralo
y ciérrelo rapidamente para obtener
un resultado de coccion optimo. Si el
problema se repite, entre en contacto
con el servicio al consumidor de Tefal.

Q Indicador blanco Parpadeando.
+ @/ 88 /8 boton

parpadeando
+_Pitido discontinuo

El aparato ya no emite pitidos.

o Fallo del aparato.

El aparato se ha aimacenado
o utilizado en una habitacién
demasiado fria.

Desconecte y vuelva a conectar
el aparato y reinicie el ciclo de
precalentamiento inmediatamente. Si el
problema persiste, entre en contacto con
su Servicio al consumidor.

Después del precalentamiento, he
puesto alimentos en el grill pero el
indicador sique color MORADO @ y el
ciclo de coccién no empieza.

o Sus alimentos tienen un
grosor superior a 3,75 cm.

o Los alimentos no deben tener un grosor
superior a 3,75 cm.

e No ha abierto el grill
completamente para colocar
los alimentos.

o Abra el grill completamente y luego
ciérrelo.

No detecta los alimentos.
Los alimentos no son
suficientemente gruesos.
OK parpadea.

o Confirme el inicio de la coccion
presionando el boton @K).

El aparato se activa en modo manual.
+ ‘ El indicador parpadeard en
rojo.

e El tiempo de
precalentamiento ha sido
demasiado corto.

Vigile la coccién de vez en cuando (Para
uso en modo manual).

0

Detenga el grill, retire los alimentos,
cierre el grill, seleccione un nuevo ciclo de
coccion y espere a que findlice la fase de
precalentamiento.

Parpadeo () en blanco
+ @ boton parpadeando
+_Pitido continuo

Fallo del aparato

Desenchufe el aparato y entre en
contacto con el Servicio al consumidor.

Consejo, especialmente para carnes: El resultado de la coccion de los programas predeterminados varia dependiendo
del origen, corte y calidad de la carne que se estd cocinando. Los programas se han disefiado y comprobado con alimentos

de buena calidad.

De igual modo debe tenerse en cuenta el grosor de la carne que se esta cocinando. No se puede cocinar carne con un

grosor superior a 4 cm.
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Guia de coccion (Programas automaticos)

Color indicador de nivel de coccion

Programa
Carne roja Poco hecha Al punto Bien hecha
Hamburguesa Poco hecha Medio hecha Bien hecha
Panini / Sandwich | Ligeramente cocinado Dorado Crujiente
Pescado Ligeramente cocinado | Medio hecho Bien hecho

Ave

Bien cocinada

Salchicha/cordero

Bien cocinados

Cerdo

D0PE@OMOG

Bien cocinado

Beicon Ligeramente cocinado Bien hecho
% Marisco Medio hecho Bien hecho

Consejos: Si le gusta la carne muy poco hecha, puede usor@

Guia de coccion (Incluyendo el modo manual)

Alimentos

Programas
de coccion

Nivel de coccion

2 @ @

poco hecho medio hecho bien hecho

Pan Rebanadas de pan, sandwiches tostados
Hamburguesa (Después de precocinar la
carne)

Carney aves Cordero (sin hueso)

Loncha de jamén para cocinar

Nuggets de pollo congelados

Pechuga de pollo marinada

Filete de cerdo (sin hueso), panceta

Pechuga de pato

Pescado Trucha entera

Filete de atin

Langostinos (con o sin cascara)

Gambas con cascara

Gambas

®@ @00 @ @0 @

@ Ce0C00ee0 @

Modo manual

Ver el manual especifico
de la guia de inicio rapido.

Verdura y fruta a la parrilla
(Deben ser del mismo corte y grosor)

=1

4 niveles de temperatura diferentes

Para alimentos congelados, presione antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagdo, manutencdo e instalagdo do seu produto : para sua
seguranca, consulte os vdrios pardgrafos deste folheto ou os pictogramas
correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Néio foi concebido
para ser usado nos sequintes casos, que ndo sGo abrangidos pela garantia:
-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritérios e outros
espagos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,

-em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo 0 material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a néo
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta
ytilizacGo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.
Eimportante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam com o aparelho
e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

A temperatura das superficies acessiveis pode alcancar niveis elevados
quando o aparelho esta em funcionamento.
Ndo toque nas superficies quentes do aEarelho.
Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando a distancia
separado.
Desenrole totalmente o cabo.
Seocabodealimentagdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnico igualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situagdo de para o utilizador.
Se utilizar uma extensco elétrica, esta deve ter uma seccdo pelo menos
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equivalente, e ter uma tomada com ligagdo de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para que ninguém tropece.

Oaparelho apenas deve ser ligado aumatomada comligacdo aterraincorporada.
Certifique-se de que a instalacdo elétrica é compativel com a poténcia e a
tensdo indicadas por baixo do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo em agua ou qualguer outro liguido.
0 aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizagdo do aparelho em seguranca
e que compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manutencéo do
mesmo por parte do utilizador ncio devem ser realizadas por criancas, a ndo
ser que tenham mais de 8 anos e sejom supervisionadas. Manter o aparelho
e 0 cabo_de alimentagdo fora do alcance de criangas com menos de 8 anos.

ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior

O que pode fazer

o Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futuras utilizacdes. Estas instrucdes sdo as
mesmas para as vdrias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

Caso ocorra um acidente, passe imediatamente agua fria sobre a zona queimada e consulte um
meédico, se necessario.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 5), deite um
pouco de 6leo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencdo a localizaco do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes para
ndo perturbar a circulacdo das pessoas a volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com sistema respiratorio
particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afasta-
los do local de cozedura.

« Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criancas.

Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por
ex.: ndo coloque num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base
do aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas no Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espdtula de plastico
ou madeira.

Utilize apenas os acessorios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Néo utilize com outros aparelhos.
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O que nao pode fazer

NGio utilize o aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de pldstico.

Nunca cologue o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflamaveis
como estores, cortinas, tapetes.

Nado coloque o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gas, etc.).

Nunca cologue utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nunca utilize um esfregao metdlico, nem pd abrasivo para ndo danificar asuperficie de cozedura (ex: revestimento
antiaderente).

NGio deslogue o aparelho durante a sua utilizactio.

Ndio transporte o aparelho pela pega ou pelo cabo.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os dlimentos a cozinhar.
Nunca retire a gaveta de recolha de gorduras durante a cozedura. Se a gaveta de recolha de gorduras ficar cheia
durante a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazié-la.

Ndo coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGio cozinhe em papelote.

Para evitar a degradagdo do aparelho, ndo faga receitas "flambé" no mesmo.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aqueca nem cozinhe em posi¢do «grelhador aberto.

Nunca aqueca o aparelho sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

« Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizagdo doméstica.

Para suaseguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e requlamentos aplicaveis (Diretivas
Baixa tens@o, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertacdo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, agua quente e detergente para a louca.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contato com as pegas marcadas com o simbolo X
ndio deverd ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de sequranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente
Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

ﬁ ® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

A Painel de controlo A4 Modo manual “4 op¢des de temperatura” € Pega
Consultar o guia de iniciacdo rapida
especificado no manual.

A1 Botdo Ligar/Desligar A5 Botéo OK D Placas de
(On/Off) cozedura

A2 Modo para alimentos A6  Indicador do nivel de cozedura E Tabuleiro para
congelados recolha de sucos

A3 Programas de B Corpo F  Cabode
cozedura alimentagdo

Guia para as cores LED

pré-aquecimento inicio da cozedura
Q 0 ‘ | |
PURPURA CINTILANTE PURPURA CONTINUO AZUL VERDE
Aguarde. Final do pré-aquecimento  Inicio da cozedura.  No inico do ciclo de cozedura, um
Acespera de alimentos. aviso sonoro informa o utilizador

de que o programa "mal passado”
estd pronto a comegar.

cozinhar - pronto a comer cerT: ggeggl;.?ﬂﬁos
I 1
%
3
AMARELO COR-DE-LARANJA VERMELHO VERMELHO CINTILANTE
“Mal passado” "Médio" "Bem passado” Final da cozedura "bem passado”
7
VERDE CONTINUO BRANCO CINTILANTE
Fungd@o manual selecionada ou ativada Consultar o "Guia de Resolucéo de
automaticamente, consultar o "Guia de Problemas”.

Resolugdo de Problemas, pagina 140", Contactar o Centro de Contacto do Consumidor

Guia dos programas de cozedura automaticos

Hambarguer @ Peixe
Carne vermelha Aves Modo manual:

Panini / Sanduiche ) Marisco Grelhador tradicional para funcionamento
manual com 4 opcdes de temperatura

@ Salsichas/borrego (=) Carne de porco (entre 110°Ce 285 °C)
132
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1 Preparacéo

1Retire todas as embalagens,
autocolantes e acessoérios
existentes no interior e no exterior
do aparelho. O autocolante colorido
no indicador do nivel de cozedura
pode ser alterado, consoante o
idioma. Pode substitui-lo pelo que
esta dentro da embalagem.

2 Antes da primeira utilizag@o, lave
cuidadosamente as placas com
dgua quente e um pouco de
detergente para a loica, enxagie e
seque bem.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de
sucos, amovivel, na parte da frente
do aparelho.

5 Para obter os melhores resultados
pode limpar as placas de cozedura
com um papel de cozinha
embebido num pouco de éleo,
para manter as performances do
revestimento antiaderente.

5.1 Assegure-se de que as placas
de cozedura inferior e superior
estdo colocadas corretamente no
aparelho antes de iniciar a fase de
pré-aquecimento.

6 Retire 0 excesso de 6leo com um
papel de cozinha limpo.

7 Ligue o aparelho a uma tomada.
(note que o cabo de alimentagdo
deve estar completamente
desenrolado).

8 Prima o botdo On/Off.
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9Se o alimento que pretende
cozinhar estiver congelado prima o
botdo "alimentos congelados”.

10 Selecione o modo de cozedura
adequado ao tipo de alimento que
deseja cozinhar.

9

9 programas de cozedura automdtica e um modo manual com 4 op¢oes de temperatura

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar hamburgueres.

&)

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar marisco.

Selecione este programa de cozedura se|EZR)

quer cozinhar carne de porco.

-

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar carne vermelha.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar panini/sanduiches.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar bacon.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar salsichas/borrego.

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar peixe.

Temp

@D N@DOODO

Selecione este programa de cozedura se
quer cozinhar aves.

Se selecionar o modo Manual a luz do indi-
cador fica verde e pode controlar manual-
mente o tempo de cozedura. 4 opcoes de
temperatura disponiveis neste modo manual
(verde, amarelo, cor-de-laranja e vermelho).
Consultar o guia de iniciagdo rapida especi-
ficado no manual.

Se ndo sabe que modo de cozedura utilizar para alimentos que ndo constem da lista supracitada,
queira consultar a “Tabela de cozedura para alimentos diferentes dos programados” na pagina 141.

P

4-7
minutos

11 Prima o botdo “OK” : o aparelho
inicia o pré-aquecimento e o
indicador do nivel de cozedura
pisca na cor parpura.

Nota: Se selecionou o programa
errado, regresse ao passo 8.

12 Espere 4-7 minutos.

12

13 Ouve-se um aviso sonoro e o

indicador do nivel de cozedura
deixa de piscar a parpura indicando
que o modo de pré-aquecimento
esta concluido.
Comentarios: No fim do pré-
aquecimento, se o aparelho
permanecer fechado o sistema de
seguranca desliga-o.



3 Cozedura

mal médio bem
passado passado

14-15 A seguir ao pré-aquecimento o
aparelho estd pronto para ser utilizado.
Abra o grelhador e coloque o alimento
na placa de cozedura.

Comentdrios: se o aparelho ficar muito
tempo aberto o sistema de seguranca
desliga-o automaticamente.

16-17 O aparelho ajusta automaticamente
o ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
& espessura e quantidade dos alimentos.
Feche o aparelho para dar inicio ao
ciclo de cozedura. O indicador do nivel
de cozedura fica azul e depois passa
para verde para indicar que a cozedura
esta a decorrer (para obter melhores
resultados ndo abra o aparelho nem
retire os seus alimentos durante o
processo de cozedura).

Durante a cozedura, é emitido um aviso
sonoro no final de cada fase a fim de
avisar o utilizador de que foi atingido
um determinado nivel (por exemplo mal
passado/amarelo) de cozedura.

No caso de pequenos alimentos:
feche o aparelho, o botdo “OK” pisca e
o indicador permanece “plrpura fixo”,
prima “OK” de modo a garantir que o
aparelho reconhece o alimento e que o
ciclo de cozedura se inicia.

18 A luz indicadora muda de cor
consoante o grau de cozedura. Quando
a luz indicadora é amarela e é emitido
um aviso sonoro o seu alimento estd mal
passado, quando a luz é cor-de-laranja
e é emitido um aviso sonoro o alimento
esta médio e quando a luz é encarnada
o alimento estd bem passado.

Nota: se gosta da sua carne muito mal
passada retire-a quando o indicador do
nivel de cozedura ficar verde.

Queira notar que, especialmente no caso
da carne, é normal que o resultado varie
consoante o tipo, a qualidade e a origem
do alimento.
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3 Cozedura

19-20 Ao surgir a cor correspondente
ao nivel de cozedura que escolheu
abra o aparelho e retire o alimento.

21 Feche o aparelho. O painel

de controlo acende-se e muda
automaticamente para o modo
"escolha de programa”.
Comentdrio: o sistema de seguranca
deslgia automaticamente o aparelho
se ndo for selecionado nenhum
programa.

Cozinhar mais alimentos
Se pretende cozinhar mais alimentos pré-aqueca
novamente o aparelho (consultar a seccdo 2. “Pré-
aquecimento”, a comecar no ponto 9, mesmo que
pretenda cozinhar o mesmo tipo de alimento.

Como cozinhar uma nova dose de alimentos:

Quando terminar de cozinhar a primeira dose:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e sem
alimentos no interior.

2. Selecione o modo/programa de cozedura adequado
(este passo é necessario mesmo que va escolher o
mesmo modo de cozedura da dose de alimentos
anterior).

3. Prima o botdo “OK™: o aparelho comeca a pré-aquecer.
O pré-aquecimento é simbolizado pelo indicador do
nivel de cozedura que pisca a parpura.

4. O pré-aquecimento esta concluido quando ouvir um
aviso sonoro e o indicador do nivel de cozedura deixar
de piscar a parpura.

5. A seguir ao pré-aquecimento o aparelho estd pronto
para ser utilizado. Abra o grelhador e coloque o
alimento.

Importante:
Tenha em atencdo que qualquer nova dose de
alimentos requer pré-aquecimento.
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4 Comentdrios

Lembre-se de manter o grelhador

sempre fechado e sem alimentos no

interior de modo a executar um bom
pré-aquecimento.

- Aguarde a conclusdo do pré-
aquecimento antes de abrir o
grelhador e colocar os alimentos.

Nota: se o novo ciclo de pré-

aquecimento ocorrer imediatamente

a seguir ao final do ciclo anterior,

o tempo de pré-aquecimento serd

menor.

22-23-24

Se deseja cozinhar alimentos
consoante gostos pessoais diferentes,
abra o grelhador e retire o alimento
assim que estiver no nivel desejado,
volte a fechd-lo e continue a cozinhar
os outros alimentos. O programa
continuaré o seu ciclo de cozedura até
atingir o nivel "bem passado”.

25 Funcdo para manter os alimentos
quentes
Quando o processo de cozedura
terminar, o aparelho continuard a
funcionar automaticamente para
manter os alimentos quentes, o
indicador do nivel de cozedura
fica automaticamente vermelo e {zag
um aviso sonoro é emitido a cada
20 segundos. Os alimentos deixados
no grelhador continuardo a cozinhar,
enquanto as placas de cozedura
arrefecem. Pode parar o aviso sonoro
premindo o botdo “OK” .
Comentdrio: o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apo6s algum tempo.
Cozinhar de novo
Se deseja cozinhar mais alimentos,
consulte a secgdo 21.
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5 Limpeza e manutencéo

2 Horas

—

138

26 Prima o botdo Ligar/Desligar para
desligar o aparelho.

27 Retire a ficha da tomada.

28 Deixe-o arrefecer durante pelo
menos 2 horas.
A fim de evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de limpd-lo.



6 Limpeza

29 Antes de o limpar, solte e retire
as placas para evitar danificar a
superficie de cozedura. Pode lavar
na maquina da loica o tabuleiro
de recolha de sucos e as placas de
cozedura.

30 Ndo pode lavar o aparelho nem o
cabo de alimenta¢do na maquina
de lavar loica. Os elementos de
aquecimento, as pegas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos apos
remocdo das placas. Se estiverem
muito sujos espere que o aparelho
esteja completamente frio e limpe-
0s com um pano seco. Se ndo
quiser lavar o tabuleiro e as placas
na maquina de lavar loica pode
usar dgua quente com um pouco
de detergente para loica, depois
enxagle-os cuidadosamente para
retirar qualquer residuo. Seque bem
com papel de cozinha.

31-32 Ndo use esfregdes metalicos,
palha de ago ou qualquer produto
abrasivo para limpar as pecas do seu
grelhador; use apenas esfregdes de
limpeza de nylon ou ndo metdlicos.

Escorra o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com agua quente
e um pouco de detergente para
loica, enxagle-o e seque-o0
cuidadosamente com papel de
cozinha.

33 Para limpar a tampa do grelhador
use uma esponja humedecida em
Agua quente e seque com um pano
macio e seco.

34 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
Agua nem em qualquer outro liquido.

35 Antes de guarda-lo, certifique-se
sempre de que o grelhador esta limpo
e seco.

36 Outro tipo de assisténcia técnica
deverda ser executada por um
representante autorizado. 139



Resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucdo

Botdo (@ aceso

+ @ Luzindicadoraverde Constante
+ Botdo () a piscar

+ Botdo (©X) a piscar

e Ligar o aparelho ou
iniciar um ciclo de
cozedura automatico
com alimentos entre
as placas e sem pré-
aquecimento ( o modo
manual activa-se
automaticamente).

o 20pcoes:

- Escolha a temperatura premindo
o botdo § e depois prima OK.
Deixe cozinhar mas deve monitorizar
a cozedura (modo manual).
- pare o aparelho, retire os alimentos,
feche devidamente o aparelho,
reprograme-o e aguarde o final do pré-
aquecimento.

O aparelho deixa de funcionar durante
o ciclo de pré-aquecimento ou durante a
cozedura.

e O aparelho esteve
demasiado tempo aberto
durante a cozedura.

0 aparelho esteve
demasiado temo
parado apds terminar o
aquecimento ou durante
a funcdo manter quente.

o Desligue o aparelho da tomada, espere
2-3 minutos e reinicie o processo. Quando
voltar a utilizar o aparelho assegure-se
de que o abre e fecha rapidamente a
fim de obter melhores cozinhados. Se o
problema surgir novamente contacte o
Centro de Contacto do Consumidor da
Tefal.

QO Luzindicadora branca a piscar.
18/

+ Qualquer destes botdes
a piscar
+ Tonalidade de aviso intermitente

0 aparelho deixou de emitir tonalidades de
Qviso.

Avaria do aparelho.
Aparelho armazenado
ou usado numa divisdo
demasiado fria.

« Desligue e volte a ligar o seu aparelho
e inicie imediatamente um ciclo de pré-
aquecimento. Se o problema persistir
contacte o seu Servico de Apoio ao
Cliente.

Apos o pré-aquecimento coloquei o
alimento no grelhador mas o indicador
mantém-se PURPURA ‘ e ndo inicia o
ciclo de cozedura.

0O seu alimento tem mais
de 4cm de espessura.

¢ Os alimentos ndo devem ter uma
espessura superior a 4 centimetros.

e Ndo abriu
completamente o
grelhador para colocar
0s alimentos.

Abra completamente o grelhador e
depois feche-o.

0O grelhador ndo deteta
o alimento. O alimento
tem uma espessura
infima, o "OK" estd a
piscar.

« Confirme o inicio da cozedura premindo
0 botdo @) .

O aparelho iniciou-se em modo manual
+ @ Aluz do indicador comegou a
piscar, vermelho.

e O tempo de pré-
aquecimento foi
reduzido.

« Monitorize periodicamente a cozedura
(para utilizagdo em modo manual).

Ou

Pare o grelhador, retire os alimentos,
feche o grelhador, selecione o novo
programa de cozedura que pretende e
espere que o ciclo de pré-aquecimento
termine.

Pisca O a branco.
+ 0botdo@® estd a piscar
+_Tonalidade de aviso continua

o Avaria do aparelho

o Desligue o aparelho e contacte o Centro
de Contacto do Consumidor.

Sugestdo, especialmente para carne: os resultados da cozedura destes programas podem variar dependendo da origem,
corte e qualidade do alimento cozinhado. Os programas foram definidos para alimentos de boa qualidade.
Do mesmo modo, é preciso considerar a espessura da carne durante a cozedura; ndo pode cozinhar alimentos com espessura

superior a 4 cm.
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Guia de cozedura (programas automdticos)

Indicador colorido do nivel de cozedura

Programa
@ Carne vermelha Mal passada Média Bem passada
Hambarguer Mal passado Médio Bem passado

@ Panini / Sanduiche

Cozinhado ao de leve

Levemente torrado

Estaladico

Peixe

Cozinhado ao de leve

Médio

Bem passado

=

(= Aves

Bem cozinhada

Salsichas/borrego

Bem cozinhado

Carne de porco

Bem cozinhada

Bacon Cozinhado ao de leve Bem passado
% Marisco Médio Bem passado

Sugestoes: se gosta da sua carne muito mal passada pode usar@

Guia de cozedura (incluindo Modo Manual)

Programa Nivel de cozedura
Alimento de @ '

cozedura |mg passado médio bem passado
Pao

Fatias de pdo, sanduiches

Hambdrguer: (apés pré-cozinhar a carne)

Carne e Aves

Borrego (sem 0ss0)

Fatia de presunto

Nuggets de frango congelados

Peito de frango marinado

Lombo de porco (sem o0sso), toucinho de
porco

Peito de pato

Peixe

Truta inteira

Bife de atum

Camardes gigantes (com ou sem casca)

Camardes descascados

Gambas

® @00 @ D0 @

@ Ce0eCe00 ®©

Modo manual
Consultar o guia

de iniciagdo rapida
especificado no manual

Vegetais e fruta grelhados
(devem ter o mesmo tamanho e
espessura)

Temp

8

4 opcoes de temperatura

Para alimentos congelados, prima antes de selecionar o seu programa.
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OAHTIEZTIA THN AZOAAEIA THMANTIKEZ
NMPOMYAAZEIX

Xprion, GuvTipnoN Kat EYKATACTACH TOU TIPOIOVTOG: yia TNV a0@AAELd
060G, MAPAKAAEIOTE Va aVaTPEXETE OTIC SIAPOPE TAPAYPAPOUG TWV
0SNYIDV KOl OTIG AVTIOTOIYEC EIKOVEG,
H ouokeur) autr| mpoopileTal AMoKAEITTIKA il OIKIOKT Xoran,. Aev éxel oxediooTel
Y101 Y(0r\0n 0TI AKOAOUBES TIEPITTLITEL, 01 oToieC e KAAUTTTOVTO Ao TV €yy0non;
- O€ YOG KoUvaC TTou YpNGIOTOI0UVTAL O TO TIDOOWTIKG KATOOTNUATWY,
YPOQEIV Kl GANWY ETAYYENUATIKWV XWPWV,
- € QyPOKTAUATO,
- 6 Toug MEAATEC Eevodoxelwy, CEVivwy Kal AWV XWEWV LIE XapaKTrpa
onoteviag,
- oTa mepiBaMovTa Tunou dwpatiwy Eevodoyeiw.
ApaipeaTe OAECTIC OUOKEUOOTEG, Tal AUTOKOMNTA ) TaL Bidpopa ECapTraTa Mo
T0 E0WTEQIKS KAl TO EGWTEIKO TNC OUCKEUNAG,
H mapovoa ouokeury dev mpoopiletal mpo¢ xprion amd atoua
(ouunephapBavopévwy Twv madiwy) Twv omolwv N owaTIKA, aloBnTrela f
TIVEUUCTIKT IKQVOTITOL EVOL Jelwpevn, 1 amd ATOWA YwPIC EUmelpia 1y yvwon wg
TPOC TN YPr o), EKTOC £V Ta dTopa auTa Bpiokoval umod eniBAegn 1) akohouBolv
TPGTEPEC 0ONYIES TIOU AQOPOUV 0T XPrioN TG CUKEUNC amd KATIO PACWo
iou €lvall UTEUBUVO WC TTPOC TNV A0QAAEIG TOUC,
Ta maibia mpémet va Bpiokovtal und emiBAedn mpokeluévou va SlacpahoTel ol
Sev Ba mailouv e Tn ouokeur oute Ba Ty ypnotlonoroowy we magvidl
Mnv agrivete mote T ouokeun ywplc emiBAeyn.

H Bepuioxpaoia Twv mpooBaoiuwv empaveliv mopel elvar udnhr katd Ty wea
AEIToUpYiaE TG OUOKEUrG
My ayyiCete Tic Bepuec empdvelec TG ouokeuric. H auareur Gev éyel oxedlaoTel yia
va Tifetal oe Aerroupyial péow eCwepikol povodiakdTT 1 XWEIOTOU UOTAUATOC
TAexelpIopoU. ZETUNETE eVTENGIC TO KaMwOIO.
Fav 10 kahwdio pevpatoc éxel pBapel, mpémel var avtikataotaBel amd Ty
KOTOOKEUGOTOI0L ETOIDE(D, T EC0UOI0B0TNUEVO KEVTPO ECUMINOETNONG LETA TV TTwANON
TNC KATAOKEUAOTOIAS ETAINEING 1) evav sélélKeupévo TEYVIKO Yio Vot amopeuyel kabe
kivduvog atuyuaToc,
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Fav yonotuoroleite nhexTpIkr umoAavTéla, ) Tdon TG Tenel va elval TouAGyoTov
10000VaN e QuTAV TG OUoKeUnG Kal va OioBéTel evowpaTwuévn yelwpévn moila.
AapBAvere ONec TIC amapaltnTeC MPOPUAGEELS, Yo va AmoQUYETE Tov KIVOUVO va
OKOVTAEL KATOIOG OTO KAAWOI0. 2UVOEETE Tr GUOKEU amokAeioTika kal udvo oe Tipila
Lie veiwan, EAéyEre av n nAexToIkr eykataoTaon elval oUBATT e TV 10XV Kal Ty Taon
10U UMTodEIKVIOVTAL KATWw GO Tr) CUOKEUR,

H napouoa auokeur Oev mpénet va BubieTal oe vepd ry Mo uypo. Mny Bubilete more
T OUOKEUH) KQI1 TO KaAGIO TG OTO VO,

H auoxeur autr pnopel va ypnotuonoinel amé maidic nAkiag Toukayiotov 8 €Tuv kol

QMO ATOLC! e PEIEVES OWHCTIKEG, 01oBTNOI0KES i VONTIKES IKAVOTNTES F) amd GTopal

TIOU OTEPOUVTCI EMEIDIOG KOILYVWOELY, EQOTOV ETIOMTELOVTCL 1 €XOW M3Bet oyETIkEC

0dNyieG we P0G T xprion g GuoKeuric kAt TpoTo TAAPLG Aol Kat époao

KATAVOOUV TOUG KNOUVOUG ou Biartpexouv. O kaBlapiopde kot n auvrpnon ano tov

Yoot Oev Mpémel va TpayOToToIo0VTal a6 TIaIdId, TG av elval NAKIAS v Twv

8 eTwov ka Tehotv umd emiBegn, Qulére T ouakeur kai To kahwdlo oe Béan, n omola

Sev elvar mpoaBaain oe maidid KATw Twv 8 16w,

MPOZOXH :Vinv (eotaivete 1y mpoBeppiaiveTe T oxapa Ywpic TG 2 TAAKEC 0TO
EOWTEPIKO

Tiva Kavete

AloBQOTs TIQOOEKTIKCI TIG 0SNG XPr|OEWG KAl QUAGETE TEG O EUMTPOOITO pepoc O108nyiec eivat kotveg
yia S1apopous TUTIOUE, AVAAoYa HE T eapTHATA TIOU SIABETEL N GUCKELT GAC.

+ Y& mepimtwon mou mpokAnBel k&molo atuxnua, PIETE apéows KPUO VEPO OTO EYKAUKA Kal
OUUBOUNeUBE(TE évav 1aTpo v KpIBEl amapaitnTo.

+ Katatnv mpwtn xprion, mOveTe T e0Tieg (BAéme Ty mapdypago 5), mpoaBéoTe Aiyo Aadt mévw oTig
TIAGKEG KAl OKOUTTIOTE TIG L€ €va LONAKO TTaVL.

- OpovTioTe yia TV owoTr TomoBeTnon Tou Kahwdiou pe 1 xwplG mPogkTaon, kat mapTe OAa Ta
anmapaiTNTa POCTATEVTIKG HETEA Yia VA Unv SIOTAPAEETE TNV KUKAOPOPIA TWV TIOPEVPIOKOUEVWY .
OTO TPAMEC, WOTE KAVEIG VA Unv OKOVTAYEL

+ Otartpol Tou Pnoiuatog evdéxetat va eivar emkivéuvol yia Ta {wa pe laitepa euaiobnTo avamveuoTikd
OUOTNUA, OMWG TATIOUNA. X UVIOTOULE GTOUCIGIOKTHTEG TTOUAV VA TOLTTOLOKPUVOLY A TO WO YNGiIoTog.

- Kpatote Tn cuokeur| pakpta anoé ta maidid.

+ [lpv ammd T Xprion OlyoUPEUTELTE OTL 0L SUO EMPAVEIES TNG TTAGKAG £XOUV KaBapIoel KaAd.

+ [la va amo@uyeTe T eBopd, va XPNOILOTOLE(TE TIC TAGKEC AMOKAEIOTIKG 0T GUOKEUN Yia T oTfoia
éxouv oxedIa0Tel (T.: LNV TIG TOMOBETETE GE POUPVO, OF E0TIA AEPIOU 1 GE NAEKTPIKN €0TIAL. ...

+ [pocgte ol MKeG va eival 0TaBepEC Kal KAAG TOMOBETNUEVEC Kal OTEPEWUEVES OTN PAon
NG ouokeunc. Na XPnOIUOTIOIETE UOVO TINGKEG TTOU €XETE TMPOUNBEUTE! 1) ayopdoel amd To
€€0UOI000TNUEVO KEVTPO ETTIOKEVNG.

+ [lava dlatnpAoeTe TV EMOTOWON TwV EMPAVEIWY YNGILATOC, Va XONGIOTOLE(Te dvTa pia maoTikr 1 §0hvn omiétouha.

+ Na xpnoluomoleite Hovo Ta eEapTAUATA TTOU TIAPEXOVTAL E TN CUCKELN A Tou ayopdleTe o€
££0U0I060TNEVO KEVTPO EMOKEUNC. MV TIC XONOILOTIOLE(TE e GANEG GUOKEUEG.
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Tuva pnv Kavete

+ Mnv XpnOILOTOLETE TN GUOKEUH OE EEWTEPIKO XWPO.

+ Mnv a@rjvete ToTé TN ouokeur| cuvdeSepévn oTo pelpa dtav Sev BplokeTal oe xpron.

+ [iava amo@UYETE TNy UnepBEpavon TNG OUOKEUNC, LNV TNy TomoBETe(Te o€ ywvia fi akpiBwe Sima atov Tolo.

+ MoTé unv TomoBeTeite TN ouoKeLr oag ameubeiag emavw oe eumadn em@avela (yudAvo tpaméd,
TpameCOUAVTIAG, BEPVIKWHEVO ETITTAO. . ) 1| OE EMPAVELX TIOU KAAUTITETAL TG TTAAOTIKO TPATECOHAVTIA.

+ Mnv ToroBeTefte MOTE TN GUOKEUH KATW o EMIMAO TIOU EXETE OTEPEWOEL OE TO{XO I O TACéPa I KOVTA OF
€0QAEKTA UNIKA OTIWG 0TOPIA, KOUPTIVES, XPWHATA.

+ Mnv TonoBeTe(Te TN GUOKEUT EMAVW 1} KOVTA O ONGONPES I} KAUTEC ETMPAVELES, NV APrVETE TO KAAWOIO Val
KPEUETAL TTAVW Ao Wia Tinyr) BepudtnTag (MAKeS PnoiaTtog, £0TIA E AEPIO KATT).

+ Mnv TomoBeTelte OKeUN HAYEIPIKAG TIAVW OTIG EMMPAVEIES AYEIPEUATOG TG CUOKEUNG.

+ Mnv kOBeTe Tp0PEC ameuBeiog Mavw OTIG TAGKES.

+ TOTé Unv ¥enotpomoleiTe LETAMIKO pouyydpL iy okovn KaBapiopoy, S1dTt umopei va mpokAnBei @Bopd otnv
EMPAVEID LAYEIPEUATOC (TX.: OTNV QVTIKOMNTIKH EMOTOWON).

+ Mnv peTaKIveite Tn ouokeur| dtav eival 0e Aerroupyia.

+ Mnv peTagépete T ouokeuri amd T AP 1) Ta HETAMNIKA 0UppaTa.

+ TOTé pnV XPNOILOTIOLE(TE TN GUOKEUR eVl eival ddela.

+ Mnv tonoBeTteite moté eUMNA aAOUIVEXAPTOU 1 OTIOIOSATIOTE AANO QVTIKEIEVO QVAHEDT OTIC TTAAKEC KAl Tal
TPO@a TIou Ba PrCETE.

+ Mnv agaipeite to Sioko cuMoyg NIV Kata o Priotpo. EGv o Siokog GUNOYHC AWV YEUIOELKATA TO PrOIo,
QQrOTE T OUOKEUI VA KPUWOEL TTPOTOU TOV OSEIAOETE.

+ Mnv Badete T eor) MAAKa KATw amd vepod f endvw o€ euaiobnTn emeavela.

+ Tia va SlaTnProETE TIC AVTIKOMNTIKEC IBIOTNTES TNG EMOTPWONG, UNV APAVETE TN CUCKEU va (eoTalveTal yia
TIOMH wpa &dela.

+ Moté pnv xelpiCeate Ti¢ makeg dtav ivat (EoTEC,

+ MV YrveTe Tpo@Eg Tou BpiokovTal péoa o€ XapTi.

+ Tia va amo@UyeTe TIC pOOPEG 0T GUOKELT 00K, NV EKTEAEITE TTOTE CUVTAYEC PAQUTTE OE QUTAV.

+ Mnv TonoBeteite moté GUANG aAouIVOXaPTOU 1y OTIOIOSATIOTE AANO QVTIKEIIEVO QVAEDT OTIC TIAAKEC Kall
TIC VTIOTACEL,

+ MoTé pnv (eoTaiveTe 1) PriveTe o BEan «avolyTr axapan.

+ MoTé pnv (E0TAIVETE TN GUOKEUN XWPIC TIC TAAKEC Pnoiuatoc,

ZupBoulég/MAnpopopieg
+ EuxaplotoUpe mou ayopdoate quTr| T GUOKEUN, N OMoia £XEL KATAOKEVOOTES Yia OIKIaKH Xprion Hévo.
+ [la TNV aoAheld 0ag, N GUOKEUH QUTH CUMHOPQUVETAL TTPOG TA LOXUOVTA TTIPOTUTIAL KAl KAVoVIoHoUG (O8nyieg
TIEP( XAUNANG TAONE, NAEKTPOUAYVNTIKAG CUUBATOTNTAC, UNKWV GE EMAQH UE TPOPIUA, TIEPIBANOVTOG...).
+ Katd Ty mpwtn xprion, N GUOKEUT Pmopel va mapayet pia Ehagpid pupwdid i Aiyo atuo.
+ Tia va kaBapioeTe TIC TAAKES PNOIHATOG, XPNOIOTIOINOTE €va 0QOuyYap!, (E0TO VEPO Kal UyPO TIATWV.
+ Hetalpeia pag Slatnpei 1o SiKaiwpa va Tpomomolr ol ava TIAoA 0TIV, YIC TO CUHQEPOV TOU KATAVaAWTH, Ta
XOPAKTNPIOTIKA A Ta Uépn armd Ta onoia amoteAovTal Ta mpoidvta e,
+ Kaplia uypny 1y 0TepEd Tpogr N ool £PXETAL OE EMAQN e Ta E0PTAKATA TIOU PEPOLY TO AOYOTUTIO X
Sev pmopei va katavarwbei.
+ Edv ta tpd@ipa éxouv umepBoNikd pey&ho méxog, To cUOTNHA AOPANEIAC aTayOPEVEL TN BE0N TNE OUCKEUNC
o€ herroupylia.
+ Havtiotaon dev kabapiletat EGv ival TON) BpwpIKn, TEQILEVETE LEXPLVA KPUWOEL EVTEADC Kal OKOUTIOTE
N e éva oTeYVO avi.
Mepipaiiov
Ag cuppdalovpe aTnv npoatacia Tou mepiBaiovroc!
@ H ouokeur| 00¢ MEPIEXEl APKETA AEIOTIONTIA T AVOKUKADOILO UK.
mmm 2 MopadioTe Ty NG 0ac OUOKEUR Oe éva KEVTPO GUMOYAG 1, EAEiEL auToU, ot éva

€€0V01000TNEVO KEVTPO ETIIOKEUNC YIa TNV EMECepyaoia Tng.
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Neptypapny

A Tlivakag eréyxou A4 Xeipokivntn Aerroupyia “4 pubuiceig Beppokpaciac” € Aapn
AelTe TO GUYKEKPIPEVO 08NYO 1A XEIPOKIVATN
ypriyopn évopdn.
A1 Koupmi On/Off A5 Koupumi OK D Mhdkeg
HOYEIPIKAG
A2 Acrtoupyia A6 EvOel€n emmédou HayEIPENATOC E Aiokog
KATEYUYHEVOU GUANOYAG LYPWV
payntov
A3 Tlpoypduuata B Jopa F  Kahwdio
HQYEIPENATOG peLHATOG
08nyo¢ xpwpatwv LED
mpoBépuavon évapén payelpéparog
[ | 1
O ® @& @
ANABOXBHNEI MOB 2TAGEPO MOB MMAE MPAZINO
Mepiuévete. Téhog mpoBeppavong Fvapén payepépatod. Kata v évapén tou kukhou
Mepipévete yia 1o paynto. ayelpeuatos Ba akouaTe éva nxnTikd

orjua mou eidorolel To xprotn 4TI T
TIPOYPAUHA HAYEIPEUATOC "YeVIaV"

apyilet
Swatrpnon Beppokpaciag
payeipepa - £ToIpo mMPOG KatavaAwon "nepimou 30 Aemtd"
3 B LI 1
3 4 %
F 5 il
KITPINO MOPTOKAAI KOKKINO ANABOZBHNEI KOKKINO
Mayeipepa "Zeviav". Mayeipepa "Métpio". Mayeipepa "Kahoynuévo" Téog payeipépatog yia "Kahoynuévo”.

7
YTAGEPO MPAZINO ANABOZBHNEI AEYKO
Exel emheyei n yeipokivnn Aertoupyia iy éxel  Avatpé€te oTo "O8nyoC avTIHETwMIONg
evepyomoinBei autdpata, avatpéLTte 010 TPOPANUATWY".
"06nyd¢ avTipeTwmong TEoBANUATWY,  EMKOWVWVAOTE L TO TUAUa e§UmnpéTnang
Oe\. 154" TEAATV

0dnyo¢ MPOoypPaUHATWY AUTOHATOU HAYEIPEUATOC

Mnépykep @ WYapt Mméikov

@ KOKKIVO KpEag @ MouhepIka Xelpokivntn Aertovpyia:
. ) Mapadoatakd yKpih yia xepokivtn Aeroupyia e 4
= ;
o) Naviwzavroure @ Garacovd GlapopeTikég pubpioeic Beppokpaaiag

@ Noukdviko/Apvi Xolpvo (and T10C éuc 285°C)



1 PUBuion

1AmopakpUVeTE OAA TA UNIKA
ouoKevaoiag, Ta autokOAANTa Kal
aeoovdp amd 10 E0WTEPLIKO Kal
10 €€WTEPIKO TNG OCUOKEUNC. To
XPWHATIOTO AUTOKOAANTO OTNV
EvOeIEn emMTESOU HAYEIPEUATOC UMTOPET
va aANAEEL, oUPEWVA PE TN YAWoOoa.
Mmopeite va To avTIKaTaoTAOETE He
QUTO OTO E0WTEPIKO TNG OUOKEVAT(AG.

2[1poToU XPNOIHOTOINOETE TNV
OUOKEUN YIa TTPWTN @opd, KabapioTe
TIPOOEKTIKA TIG TAAKEG pE (€016 vePO
Kat Aiyo uypo matwy, EEMUVETE Kal
OTEYVWOTE TTPOOEKTIKA.

3-4 TonmoBeTAOTE TOV ATTOOTIWUEVO
OUN\OYNG LYPWV UITPOOTA amd TNV
OUOKEUN.

3 4

570 ta KaAUTepa anmoteAéopata
UTTOPEITE VA OKOUTI{OETE TIC TTAGKEG
HAYEIPEUATOG XPNOIHOTIOIWVTAG XaPT(
kouCivac Poutnypévo o Aiyo Aadt
HAYEIPIKAG, Yla va BEATIOOETE TNV
anodECUEVON QVTIKOMNTIKIG 0UsIag,

58 E€aocgpaliote 6T1 n KATW
mAdKa payelptlkng kat n avw BN
mAGKa payelplkng eival owoTtd
TOMOOETNUEVEC OTO TTPOIOV TIPOTOU
Eekvoel n edon mpoBéppavonc.

6 ATopakpUveTe TO Mepiooilo Aadt
xpnotgomotwvtag kabapd xapti
koudivac.

7 >uv&£0Te TNV OUOKEUN O€ pia Tpida.
(onuelwoTe OTL To KAAWSIo TTPEMEL va
EETUANIXTEl TANPWC).

8 Migote o Koupri On/Off.
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9 Edv 10 Qaynto mou embupeite va
HAYEIPEPETE elval KATEYUYHEVO, TIIEOTE
TO KOUMT "KATEPYUYHEVO GaynTo”.

10 EmAé€Te TNV KataAAnAn Asttoupyia
HAYEIPEUATOG OUHPWVA HE TOV
TUTO @ayntou mou embupueite va
HayElPEPETE.

9 AuTtopata mpoypAaUpHaTa HAYEIPIKAG KAl Hia XEIPOKIVNTN AgtToupyia HE 4 S1aQOPETIKEC
puBpioeig Oeppokpaciag

Em\é€te auto To Mpdypaupa £av eMBUELTe va pa-
YEIPEWETE UMEPYKEP.

&)

EmAé€Te QuTO TO POYPAUHA EQV EMBULELTE val pa-
yelpéete Baraoowd.

Em\é€Te auTo To Mpdypappa €av emBupeite va po-
YEIPEPETE XOIPIVO.

==
&

EmAéCTe quTO TO MPOYPaUHA €4V EMBULEITE val pa-
YEIPEWETE KOKKIVO KPEQG,

Em\é€te auto To mpdypappa v emBupeite va po-
YEPEWETE TTaViVI/OGvTOUITG

EmAé€Te qutd To MPOYPaHa €4V EMBULEITE va pa-
YEIPEWETE PMTEIKOV

Em\é€te auto To Mpdypappa v emBueite va po-
VEIPEPETE NOUKAVIKO/QpV.

EMNEETE QUTO TO TIPOYPAUMA HAYEIPEPATOC EQV ETTI-
BupEite va HayelpepeTe YapL.

Teme

QO00®0

EMNEETE QUTO TO TPOYPOUMA LAYEIPEPATOC EQV €T
BULEITE VO HayeIPEVETE TOUNEPIKAL.

Edv emAé€ete T xelpokivntn Aertoupyia n evOEIKTIKY
Auyvia eivat mpaotvn Kat ENEyXETE xelpokivnTa To
XPOVO payelpéuatod. AlatiBevtal 4 S1aQopETIKES
pubpioelg Beppokpasiac yia autr Tn Xelpokivntn
Aertoupyia (mpacivo, KiTpvo, TOPTOKAA! Kal KOKKIVO).
A\EITE TO OUYKEKPIHEVO 0ONYO Yia XELPOKIvTN yPN-

yopn évopén.

Eav Sev eloTe olyoupol yia To Trola AeIToupyia LayEIpEUATOC TIPETIEL VAL XPNOIUOTIOINOETE YIal TPOQIUA TTOU GEV
avagépovTal mapandvw, avatpeEte oTov "Mivaka LayelpIKAC Yia TOOPIA EKTOC TPOYPAUHATOC" 0T oehida 155.

11 Miéote to koupni "OK": n ouvokeur
apxiCet va mpoBepuaivetal kat n
EvOeIEn emmESOU HAYEIPEUATOC
avaBooprvel Hop.

Inpeiwon: Edv éxete emhé€el A\abog
TTPOYPAUMQ, EMOTPEPTE OTN Pdon 8.

12 [NePIUEVETE YIa 4-7 NETTTA.
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13 Eva nyntikd onjpa akolyetal Kat

n évéel&n emmédouv payelpéuatog
oTapatdsl va avapoofrvel pof
6tav ohokAnpwBel n Aettovpyia
TIPoBEpUAVONG.
IxXOALa: XT0 TENOG TNG TPOBEPHAVONG,
€4V n OuOKeun mMapapeivel
KAEIOTH, TO oUoTNUa aopdaielac Ba
QTTEVEPYOTTOIOEL TNV CUCKEUH.



3 Mayszipepa

14-15 Metd tnv mpoBépuavon, n oUoKeun
elval €Tolpn yia xprion.
AVOIETE TNV PNOTIEPQ Kal TOTIOBETHOTE TO
@ayNTO ENAVW OTNV TTAAKA AYEIPEUATOC,
IxXOAta: cav n CUGKEUN Tapapeivel
QVOIXTH Ylal HeYao xpovikd SlaoTnpa, To
olOoTNUA aoeaielag Ba amevepyomolioel
TNV GUCKEUH QuTOpaTa.

16-17 H ovokeuny pubuilel autopata
TOV KUKAO HayEIpEUatog (xpovog Kat
Beppokpacia) cUHPWVA PE TO TTAXOC TOU
TPOPILOU Kall TNV TTOodTNTA.

KAeloTe TNV OUOKEUR WOTE va EeKIVAOEL
0 KUKAOG payelpépatoc. H évdelén
EMMESOU LAYEIPEUATOC YivETal UITAE Kal
Katodmv TpaAoivn yla va umodnA\woel 6Tl
T0 payeipepa eival og €€ENEN (yia Ta
KaAUTEPA AMOTENEGUATA LNV QVOIVETE 1
LETAKIVE(TE TO aynTo Katd tn Sidpkela
¢ Sladikaoiag payeipéuatod).

Katd tn diapkela tng dadikaaoiag
HAYEIPEUATOG aKOUYETAL éva NYNTIKO
onpa og kGBe @Aaon payelpEuatog yia
va TMPOEISOTOINTEL TO XPAOTN OTIL €XEl
emTeVOel W oTABUN HaYEIPEUATOC (TT.X.
HIooPnUEVO/KITPVO).

Inpeiwon yia moAy Aentd Koppdatia
@AyNToL: KAEIOTE TNV GUOKEUN), TO KOUTT
"OK" Ba avaBoofnoel kat n évoel€n Ba
napapeivel “"otabepd pof’, méote 10
"OK" yla va eE00QaNOETE OTI N GUOKELN
avayvwpiCel To paynTo Kai Ot Ba Eekivroel
0 KUKAOG IayEIPEUATOC,

18 ZUpowva pe To Babuo payelpéuatod, n
eVOEIKTIKN AUyvia aMalel xpwpa. Otav
n evOEIKTIKN Auyvia eival mpdovn kal
AKOUYETAL €Va NYNTIKO OAKa, TO Gayntd

h 0ag eival oeviay, 0Tav N eVOEIKTIKA Auyvia
7 €lval TOPTOKAM KAt AKOUYETA éval NYNTIKO
oEviav  pétplo  kahoynpévo Orpa, To eaynTto oag elval PETPLO Kal

otav n evOEIKTIKA Auyvia glval KOKKIv, TO
@aynTo oag efval kahoynuévo.
Inpeiwon: v BENETE TO KPEAC OPKETA
oevIdv, amoUaKPUVETE TO KpEag dTav
n évelln emmédou HayelpEUATOG Yivel
npacivn.

INUEIWOTE OTL €181KA OTO KPEaAC
e{val @uololoyiko va molkilouv Ta
QMOTEAEOHATA LAYEIPEUATOG AVAAOYQ LE
ToV TUMO, TNV TOIOTNTA Kall TV TIPOENEUON
ToU payntou.
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3 Mayszipepa

19-20 Otav 10 XpWHA TTOU AVTIOTOIKES
otnv emthoyn ocac¢ Babuov
HQYEIPEUATOC EHPAVIOTEL, avoi&Te TV
OUOKEUM KAl QTTOUAKPUVETE TO 9aynTo.

21 Kheiote TNV ouokevry. O mivakag
eNéyxou Ba avayel kal Oa tebei 0N
Aertovpyia "emAoyr) mEoyPAUUATOC".
IxOAt0: TO cUoTNpa ao®alelag Ba
anevepyoroinBel autéuata eav dev
YiVel kapia emAoyr) TPoyPAUUATOC.

Mayegipepa MEPICCOTEPWV TPOPIUWV

Edv emBupeite va payeipépete pia deutepn S6on payntou,

emavampoBepAveTe Tn cuokeur (Oeite To andomaoua 2.

"MpoBépuavon’, Eekivwvtag and To onueio 9) akéua Kat

€4V OéNeTe va payelpEPeTe Tov {510 TUTTO paynTou.

Tpomog payeipéparog GAAng pia §6on¢ payntou:

AQOTOU TEAEIWOETE We TNV mpwTn &don payntou:

1. E€ao@aNioTe OTL N OUOKEUN €Xel KAEIOEL XWPIG GaynTo
OTO E0WTEPIKO.

2. EmAé€Te TNV KatdAnAn Aettovpyia/mpodypappa
payelpépatog (autd to Pripa eivat amapaltnto
eav anoacioete va Slahégete TNV Sla Aertoupyia
HOYEIPEPATOC OTIWG Yia TV TTPWTN 860N paynTou).

3. Miéote 1o Koupumi "OK": n ouokeury apyilel va
npoBepuaivetal H mpoBépuavon emonuaivetal He TNV
€vdel€n emméSou payelpéuatog mou avaBoofrivel pop.

4. H mpoBéppavon oAokAnpwvetal 0tav akouoTe( éva
NXNTIKO orua Kat n évoeiEn emumédou HayeIPENATOG
otapatioel va avaBooprivel Lop.

5. Metd v mpoBéppavon, n ouokeur eivat étolun yia
xpnon. Avoifte Tnv PnoTiépa Kal TOTIOOETAOTE TO
PayNTO OTO E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG.

INUAVTIKO:

- INUEIWOTE OTI O€ KABe véa ddon gayntou, n edon

TIPOBEPUAVONG Elval UTTOXPEWTIKT).
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Na QuudoTe va €xete mavTa KAELOTH
TNV YnoTiEpa Xwpic tpdglua péoa
(DOTE VA AEITOUPYEL AMOTENECUATIKA N
mpoBépuavon.

- Katoémiv mepluévete va
ohokAnpwBei n mpoBépuavon
TIPOTOU aVOIEETE TNV YNoTiépa Kal
TOTMOOETHOETE WEOQ TO PaynTo.

InMeEiwon: €dv 0 VEOC KUKAOC

mpoBépuavong Sie€axOel apéowe peta

TO TENOC TOU TIPONYOUHEVOU KUKAOU, O

XpOvog mpoBépuavong Ba pelwbe.

22-23-24

Edv emBupeite va payelpéPete
@ayntéd yla SlaQOPETIKA TPOOWTTIKA
youoTa, avolfte TNV PnoTiépa Kal
QMOMAKPUVETE TO PaynTo otav eTaoel
otov emBupnTé enimedo Kal katdmy
KAEIOTE TNV YNOTIEPA Kal OUVEXIOTE
UE TO payeipepa ANV Tpo®iuwy. To
mpoOypappa Ba cuvexioel Tov KUKAO
HAYELPEPATOC EWG OTOU PTACEL OTO
3abuo "kahoynpévo".

25 Aeittoupyia Statipnong
Beppokpaciag
Otav teretwoel n dtadikaocia
HaYEIPEUATOC N CUOKELT Ba OLVEXOEL
autopata va dlatnpel T puduion
Beppuokpaoiag kat n évoeién emmédou
payelpéuatog Ba yivel autopata
KOKKIVN Kal KaBe 20 Seutepohenta
6a akouvyetal éva NXNTIkG onua. EGv
peivouv Tpd@Ipa otnV YnoTiépa,
autr) Ba ouveyioel To payeipepa v
Ol MAAKEG HAYEIPEUATOC KPUWVOUV.
Mmopeite va oTapaTroeTe TO NXNTIKO
onua mélovtag to kouprni "OK'".
IXO6Ato: 1o ovoTnua acedielag
6a amevepyomolnOel TNV OUOKELN
QuUTOHATA HETE ATTO CUYKEKPIUEVO
XPOVIKO SlaoTnua.
AgUtepn 860N payeipéparog
Edv Béhete va payelpéPete kal dha
TPOPIU, AVATPEETE OTO amdomnaopa 21.




5 KaBapiopog kat cuvtipnon
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26 [NatoTe To koupuni on/off yia va
QTTEVEPYOTTOIOETE TNV GUOKEULH.

27 Anoouv&EoTe TNV YnoTiépa and tnv
unodoxrj oTov Tolxo.

28 EmTpéYTe Va KPUWOEL TOUNGXIOTOV
yla 2 WPEC.
Mpo¢ amoguyr| Tuxaiwy eyKaupATwy
AQAVETE TNV PNOTIEPA VA KPUWVEL
KaA@ 1ptv Tov Kabapiopo.



6 KaBapiopog

29 MMpw Tov kaBapiopd EekheldwveTe kal
QIOUAKPUVETE TIC TAGKEG TTPOC AmoQUYN
{nuidc otnv emedvela payelpépatoc. O
6i0KOG GUAOYIC LYPWY Kal Ol TTAAKEC
LQYEIPEUATOC EVOEIKVUVTAL IO TALVTHPIO
TIATWV.

30 H ouokeur kal To KaAwoLo TG Hev
TPEMEL va TomoBeTnBoUV € MAUVTHPIO
matwv. Ta Beppavtikd otolyeia, Ta opatd
kat mpooBaoiya eEaptripata Sev mpémel
va kaBapilovtal agotou agaipeboly ot
TAAKEC, Eav eival TON Bpdpika mepipévete
€WC OTOU N OUOKEUT KPUWOEL KaAd Kal
kabapioTe Ta pe éva oteyvd mavi. Eav ev
emBupeite va Ta KabapioeTe g MLVTHPIO
MATWY UMOPEITE va XPNOIUOTOIROETE
(0t vepd Kat Niyo uypd ATV yia va
KaBapioeTe TIC MAAKEC HaYEIPEUATOC,
Katomiv EEMMOVETE TTPOOEKTIKA yla va
AQQPECETE OMOIAdHTIOTE UTIONEIUUATAL.
JTEYVWOTE TTPOOEKTIKA XONOIOTOIWVTAG
XapTti kouivag.

31-32 Mnv XpNOLUOTOIE(TE PETANNIKA
opouyydpla, atoardpaMo i omoladimote
TPBIKA KaBaploTika yia Tov kabaplopd
0ToloUSHTOTE TUAKATOG TNG YNOTAPIAC,
Va XPNOIHOTIOLEITE HOVO VAINOV 1) LN
UETAANKE apouyydpla.

Ade1doTe Tov 8{0KO GUNNOYHG LYPLV
Kat m\OvTe og (eotd vepod Kal Aiyo
UYPO TMATWY, OTEYVWOTE MPOOEKTIKA
xpnotponolwvtag xapt koudivac. EL

33 la tov KaBaplopd Tou KaAOUPaTog
PYnoTiépag okourioTe pe éva (eaTo, LYPO
OQOUYYAP! Kal OTEYVWOTE LE €va UaAaKd,
OTeyvo mavi.

34 Mn Bubiete TO oA NG PNOTIEPAG OE
VEPO 1| omoloSATOTE AANO LYPO.

35 E€aopahilete mavta 6Tt n YnoTiépa gival
kabapr| kat aTeYVA TPV TNV amoBrKeuon.

36 Omoladnmote AMAN oLVTHPNON TEETEL
va Sie€ayetal anod e€ouolodoTnUEVO
EKTTPOOWTO TOU GEPPIC.




08nyo¢ avTILETWMONG MPOBANMATWV

Mpo6fBAnpa

Artia

Noon

Koupn( (@ avappévo

+ . ZraBepn) mpaoivn evOEKTIKA Auyvia
+ Koupni @ avapoopPrvet

+ Kouuni @K avaBoapriver

Evepyomoinon tng|-

OUOKEVLNAG @} évapén
€VOC QUTOHATOU KUKAOU
UQYEIPEUATOC HE TPOPIUA
peTagl Twv MKWV Kat
xwpic mpoBéppavon (n
Xelpokivntn Aeitoupyia
evepyoroleital auTopara).

2 mbavéc emhoyec

- Em\é€te T puBWON Beppokpaaiag
méCovTag To Koupni Kal KaTomv TIEDTE
10 OK. Emitpévte 10 payeipepa ala
napakohouBeite To (xewokivtn Aerroupyia).
— OTAPATACTE TNV OUCKEUH, AMOUAKPUVETE
T0 PaynTd, KAEIOTE OWOTA TNV CUOKEUR,
EMAVATIPOYPAPUATIOTE TNV OUOKEUH Kal
TIEPIUEVETE £WC TO TENOC TG MPOBEPIAVONG.

KOKAOU TIPOBEPUAVONG I HAYEDEUATOG.

H ouokeur) otapatdel katd m S1dpKea Tou |«

avolxTh yta ToAD xpovo
katé To payeipepa.

H ouokeuf ftav oe
adpavela yta moAu
XpOvo HETA TO TENOC TNG
B¢ppavonc r Slatipnong

H ouokeun €xel mapapeivel | «

AmoouvSEaTe TV ouokeur amd T mpila
KQL QR OTE TNV yia 2-3 NETTTG, EMAVEKKIVITTE
™ Sadikaoia. Tnv enduevn eopd mou Ba
XPNOILOMOINCETE TNV GUOKELH £€a0QONIOTE
o1 6a TV avoigete Kat KAE(OETe ypryopa yia
KaAUTEPQ amoTENéOpATA payelpEUaToG. Eav
0 MPOPANpa cupBel Eava, emkowvwvhoTe

avaBooPrjvel
+ Kouuni &/ 868 86 avapoopPnvet

+ Hyntiko orua Slakomic

Acompn evOelkTiKA Auyvia O nov|

H ouokeur| Sev ekméumel miéov nNynTIKO orjpa.

Beppokpaoiac. L€ TO TOTIKO TUAHA EUMNEETNONG TENATWY
¢ Tefal.
BAGBN ouokeung. AmoouvOéaTe Kal emavacuvOEaTe TNV

H cvokeun éyxel
anofnkeutel n
xpnotpomoinBei og évav
XWpo mou gfvat moAU
KpUoC.

OUOKEUN 00C Kal EMAVEKKIVAOTE AUECWS
évav kOkho mpoBéppavanc. Edv to
TEOPANUA EMPEVEL, EMKOWVWVATTE PE TO
Turua e§urmpétong mehatv.

otV UnoTiépa aAha n évoeign mapapével MOB
Kall 0 KUKAOG HayelpEUaTog Oev eKKIVE(Tal.

Metd v mpoBépuavan £Baka To eaynTo pou |«

nayVutepo amno 1,5 ivtoa
(3,81 &k).

To @ayntd oag eivatl|.

To paynté Sev mpémer va ival mayuTtepo
and 1,5 ivtoa (3,81 k).

Aev avoifate eviehic |-

v Ynotiépa yia va
TONOBETATETE T0 YayNTo.

Avoi€Te evTEADC TNV YnoTiépa, KaTOMV
KheloTE TNV

Aev evtomiCetat To gaynTo. | «

To mayog Tou gayntov
€ival moAU Aemto, To
"OK" avaBoaprjvet.

EmPeBatote v évapén Tou payeipépatog
mé(ovTag To Koupi .

Aermoupyia.
+ ‘ H evdeiktikiy Auyvia Oa avaBooProet
KOKKIVN.

H ouokeun Ba evepyonoinBel ot yelpokivnn | «

Siexomn yia Aiyo.

0 xpdvog mpoBépuavanc | «

MapakohouBeite To payeipepa meplodikd
(yia xprion oTn xelpokivntn Aettoupyia).

H

YTapaTAOTE TNV PnoTIEPQ, AYAIPEDTE TO
QaynTo, KAEOTE TV YnoTiépa, eMAECTE
TO VEO MPAOYpPaUHUQA UAYEIPEUATOC
mou emBupeite va XpnoilomolioeTe
Kal TEPIUEVETE Va TENEIWOEL O KUKAOG
mpoBéppavonc.

Aevké O mou avaBoopPrvet
+ Kouurii @ avaBooprvet
+ JUVEXECNXNTIKO OApa

BAGBN ouokeurig

ATIOOUVGEDTE TO TTPOIGV KAl EMIKOWWVIOTE
LIE TO TR A EEUTNEETNONG TTENATWV.

Exdikn) umodei€n yia kpéag: 10 amoTeEAEOUATA LAYEIPEUATOC OTA TPOPUBIOHEVA TTPOYPAUUATA UTTOPEL va Tolkihouv avaloya
LIE TNV TIPOEAEUDN, TO KOO KAl TNV TIOIOTNTA TOU QaynToU TTOU MAYEIPEVETAL, Ta TPOYPAUHATA £XOuv pUBLIOTE! Kat ENeyyBei yia

(GaynTo KaAAg moloTNTaG,

Emmiong To mdyog Tou Kpéatog mpénel va AapBavetal umdpn katd Tn SIGPKELR TOU HAYEIPELATOG. Agv UMOPEITE va JayelpeVETe

(GaynTo TO OTOIO Elval MaXUTEPO amo 4 €.
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0dnyo¢ payeipépatog (avtopata mpoypappata)

Xpwpa évdargng emmédou payeipéparog

ATIOKAELOTIKO IPOYpaAppa

@ Kokkivo kpéag Zevidv Métplo Kahoynpévo
Mnépykep Sevidv Métplo Kahoynpévo
@ Mavivi/Zavrouttg EAappwc Ynuévo Podiopévo Tpayavo

Yapt EAappw¢ Ynuévo Métplo Kahoynuévo
MouAepika Kahoynuévo
@ Noukaviko/Apvi Kahoynpévo
Xoipvo Kahoynuévo

Mnéikov EAappw¢ Ynuévo Kahoynuévo
% Oalacowva Métplo Kahoynuévo

Ynode§n: edv 0ag apéoel To KpEag 0ag blue rare, UMOPE(TE va XN OIUOTIOINOETE TO @

08nyoc¢ payeipéparog (mepthappdverar n xepokivntn Aettoupyia)

Eninedo payeipéparog

. Npéypappa
Teopipo payepépatog @ @
OEVIaV HETPIO  KaAOYnpEVO
Yopi DETeC YwIOU, TOOTAPIOHEVA 0AVTOUITG
Mmépykep: (ueTd and mpoPRAGIUO TOU @ O
KpéaTtoq)
:PE(;C & ) Apvi (ywpic kdkaka) % O
OUVAEPIKA
P Dgta yolpvou yia Yrioio @ O
Kateyuyéva vayKeTe kotomouhou @ '
Mapivapiapévo otriBog kotdnovou O
DINéTO YOIPIVO (XwpiG KOKaAa), TavaETa O
Y1rBog mémiag @ O
Yapt ON6KAN N TEGTEOPA .
=
OINéTO TOVOU O
Meydheg yapideg (ue kat xwpic To kENoC)
Tapideq e kEhupog & O
[aumapt
Xewpokivntn
A;“’"”Pﬁq Wnpéva Aayavika kat ppouta = 4 510QOPETIKEC PUBHITEIC
Aeite 10 QUYKeKPIWEVO | (roere var éxouy iBla ko Kall TaYOC) ﬂ Beppokpaciag
0dnyo yia xetpokivntn
Yoriyopn évapén

Na katePuypéva TpoO@Ipa, mMeEoTe TIPOTOU EMAEEETE TO TTPOYPAUHA OaC.



TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

www.tefal.com

® © o =7
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afos Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
DL <<ANRNNU UBL>>
222323};1, 010 55-76-07 2 wuuph 2 years 125171,UNU44U, LELPLGLUBUL
u&NhPk, 16A, THUL.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien Sud,
AUSTRIA 01890 3476 2 years Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
i
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
B3AO «[pynna CEB-BocTok»,
BEJNAPYCb 2ropa
BELARUS 017 2239290 2 years 125171, Mockea, JleHuHrpaackoe Lwocce, A.
16A, c1p. 3
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 0702331 59 2jaar 25 avenue de IEspérance - ZI
BELGIUM
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potroSace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 ¥ Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 11.2915-4400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sdo
Paulo/SP
FPYM CEB BBIFAPUA EOO
e 0700 10 330 22r°§a"'r”s"‘ 6yn. Bunrapus 81 B, er. 5
Y 1404 Codpust
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON___ M1V 3N8
2 afos GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
CHILE 12300 209207 Providencia, 2331, piso 5, oficina 501
2 years !
Santiago
2 afos GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o N " .
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s.r.o.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 44 663 155 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
. “ Camagl Qs
paa 3aal s A . : > .
EGYPT 16622 1y;ar sasall jeas Glaall g L2 VYY) 5l

Aagan ¢ gl €35k Ay S
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GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.

Eorotia 668 1286 2 aastal ul. Bukowiriska 22b
y 02-703 Warszawa
suomi 2 Vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 096229420 2 years Kutojantie 7 02630 Espoo
N GROUPE SEB France
France Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
G‘F‘{:‘:‘f";‘:‘pesa“ﬁ"n'n"a'::‘: 0974504774 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
' 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH /
DEUTSCHLAND 2 Jahre KRUPS GmbH
0212 387 400
GERMANY 2 years Theodor-Stern-Kai 1
60486 Frankfurt am Main
. SEB GROUPE EAANAAOZ AEE.
Chon 2106371251 zzx‘;‘;‘;:’ 056¢ KaBahiepdrou 7
¥ T.K. 145 64 K. Kngioia
SEB ASIA Ltd.
Room 903, 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 81308998 1 year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 2¢év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kit.
HUNGARY 2 years Taviro k6z4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
o 199207 354 22 o Via Montefeltro, 4
v 20156 Milano
BRRUIN—T TS v/iy
BX T144-0042
JAPAN 0570-077772 T year S X AT 111
FHEY 0/ 7— FEHESF
)
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XKAK «pynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 XbIn
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Macxey, HEHMHFP?ACKOE
wocceci,16A, 3 yii
20 (%)1E ME 220t
1588-1588 1 year NEAN B2F =2 36 232 E 25 110-
KOREA
790
s 24831 1 tefal
KUWAIT 831000 year www.tefal-me.com
LATVJA 6616 3403 2 gadi GROUPE SEB POLSKA Sp. zo.0.
LATVIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
o 4414727 1 fal
LEBANON year www.tefal-me.com
LIETUVA 5214 0057 2 metai GROUPE SEB POLSKA Sp. zo.0.
LITHUANIA 2 years ul. Bukowiniska 22b, 02-703 Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 003270233159 2 years 25 avenue de I'Espérance - ZI

6220 Fleurus
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Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,

MAKEOQOHWJA 2 roguHu 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02)2050 319 2 years rPYM CEB EBAFAPUS [JOOEN
¥Yn. bopoeo 52T, cn. 1, ocuc 1, 1680
Codcbus, bBunrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 1 year No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
MEXICO (01800) 112 8325 1 afo Goldsmith 38 I'Z)/esp.. 401, (?ol. Polanco
1 year Delegacion Miguel Hildalgo
11 660 México D.F.
2 pokn TOB «pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA 22 929249 P 02121, Xapbkiecbke woce, 201-203, 3
2 years = -
nosepx, Kuis, Ykpaina
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
D 0318 58 24 24 22 Jaar De Schutterij 27
4 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
s GROUPE SEB NORDIC AS
N, 81509 567 ) Z;’rs Tempovej 27
Y 2750 Ballerup
b i 24703471 1 fal
OMAN year www.tefal-me.com
POLSKA 801 300 420 2 lata GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukowinska 22b
potgczenie lokalne 02-703 Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808284735 2 years Rua Projectada & Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
Fs
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 02131687 84 2 vears Str. Daniel Constantin nr. 8
Y 010632 Bucuresti
3AO0 «[I'pynna CEB-BocTok»,
poccua 4952133230 2ropa 125171, Mocksa, JleHuHrpagckoe wocce, 4.
RUSSIA 2 years
16A, cTp. 3
Alaal) Ay ) Ay graad)
SAUDI ARABIA 920023701 1 year www.tefal-me.com
. SEB Developpement
pne 060 0 732 000 229‘;‘2:‘: Porda Stanojeviéa 11b
¥ 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1 year 59 Jalan Pemipin,

#04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218




® © i =
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
i 232 199 930 2roky Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
. SEB d.o.0.
SLOVENIJA 2 leti i "
SLOVENIA 0223494 90 2 years Gregorci¢eva ulica 6
2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
- o GROUPE SEB IBERICA S.A.
B 902 3124 00 22 anos C/ Aimogavers, 119-123, Complejo
y Ecourban 08018 Barcelona
. TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
2VWEE'::(E;5 08 594 213 30 Py 2:;5 GROUPE SEB NORDIC
y Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands Vasby
2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
Sgﬁﬁi::ﬂmilz 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
Uszma'lng 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
GROUPE SEB ISTANBUL AS
:_%ilf(l;s 444 40 50 22 :;Lrs Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
v Maslak/IST
e :;::‘ Sl 8002272 1 year www.tefal-me.com
YVipaina 2 bokn TOB «[pyn CEB Ykpaina»
UK:AINE 044 300 13 04 5 P 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3 nosepx,
years . "
Kwig, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-395-8325 1 year 2121 Eden Road __ Millville, NJ 08332
GROUPE SEB VENEZUELA
2 afos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155

Urb. La Castellana, Caracas

www_tefal.com
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . ........................ / Date dachat/ Fecha de compra / Data da compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / InkGpsdatum /
Kiopsdato / Ostopivé./ Dt zakupu/ Data vanziri/ sigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa / Sorozatszim / Ditum nikupu/ Pirkuma datums / Datom Kupovine / Datum kuprje
Data cumpiririi / Datum nikupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hing / Satin alma tarihi / lata npoxaxn / /lata na saxynysane / Jlatym na kynysame / Casurai

sepainti / Huepopmvia ayopag /dwéwnph opp /Auids / BE B MEA B/T 2 LR 08 & /620 & ir

Product reference: ./ Référence du produit / Referencia del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerites /
van het apparaat / / / Tuotenumero / referencja produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata /
Visirlds kelte / Typ virobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk rujukan / Referensi produk / Ma san phiny Uriin kodu / Mozens
Monens / Mozent Ha ypesta / Mozenti / Kodiog apotoveog / Uniyby / fusiniioest /75 S AL /3 REES/H| B Y/ Jsana JuS g2 0/ Jalsll il a0

Retailer name & 8ddress: ... oeeeeeeees coieeeeeaeeeeeeeeee.../ Nom et adresse du vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome ¢ enderego do revendedor
Nome ¢ indirzzo del egozzio./ Name nd Anschrit s Hindler./ Noaren adres van de dealer / orhandler navn & adresse/ Aterforsalarens nar och adress/ Forhandler nava og
adresse / Jilleenmyyjin nimi ja osoite / nazwa i adres sprzedawey / Numele si adresa vinzitorului / Parduotuveés pavadinimas ir adresas / Milija kauplus ja aadress / Naziv in naslov
trgovine / Tipusszim / Nizov a adresa predajeu / Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavea / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa
vinzitor / Nizev a adresa prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén vi dja chi cira hing bin/ Satict firmamin adi ve adresi / Hassante u aapec npozasia /

Hassa i anpeca npoasus / Teprosku obexr / Hasis u axpeca na /Ca am e aiisi / Exovopia a1 diesovon xataotipazog / dwswnnnh
1t hwiughl / Faussiaguasi it BTEIE A R/ DN Ol B Tb Foa/ Sisshsin s ol / 4l 520 5adl s pul
Distributor stamp . . . ../ Cachet distributeur /Sello del distribuidor / Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Hindlerstempel / Stempel van de
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