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CONSIGNES DE SECURITE >

PRECAUTIONS IMPORTANTES

eUtilisation, entretien et installation du produit : Pour votre
sécurité, merci de vous référer aux différents paragraphes
de cette notice ou aux pictogrammes correspondants.

oCet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.

elln’a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne
sont pas couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisines réservés au personnel dans des
magasins, bureaux et autres environnements professionnels,

- dans les fermes,

- par les clients des hotels, motels et autres environnements a
caractére résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d’hdtes.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

oCet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes
(y compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles
ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité,
d’une surveillance ou d’instructions préalables concernant
I"utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour
s'assurer qu'ils ne doivent pas jouer avec |'appareil et utiliser
I"appareil comme un jouet .

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et de connaissances a condition qu'elles aient
recu une supervision ou des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles
comprennent les dangers encourus. Le nettoyage et
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" FR) I'entretien par |'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont
surveillés. Maintenir |'appareil et son cordon hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

oA\ o température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil est en fonctionnement.

oVérifier que I'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiquées sous I'appareil.

«Cet appareil n"est pas destiné a étre mis en fonctionnement au
moyen d'une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

eModeéles avec cordon fixe : si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprés vente ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

eModeéles avec cordon amovible : si le cable d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un ensemble
spécial disponible auprées du fabricant ou de son service apres
vente.

oCet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans
I'eau I"appareil ni le cordon. Ne pas passer |'appareil et son
cordon au lave-vaisselle.

eEnlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers
a l'intérieur comme a |'extérieur de I'appareil.

Ne pas laisser les emballages, accessoires, autocollants, sachets
a la portée des enfants.

eDérouler entiérement le cordon.

«Siune rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section au
moins équivalente et avec prise de terre incorporée.

Ne brancher I'appareil que sur une prise de terre incorporée.
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A faire

« Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, commune aux différentes versions
suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

« Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la brlure et appeler un médecin si nécessaire.

o Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de respiration particuliérement
sensible, comme les oiseaux, Nous conseillons aux propriétaires d'oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

o Lors de la premiére utilisation, laver les plaques, verser un peu d'huile sur la plaque et I'essuyer avec un chiffon doux.

o Veillez a ce que la plaque soit stable et bien positionnée sur la base de I'appareil . N'utiliser que les plaques fournies
avec |'appareil ou acquises auprés d'un centre de service agréé.

« Pour éviter de détériorer la plaque, utiliser celle-ci uniquement sur le support pour laquelle il a été concu (ex. ne pas
la mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

o Veiller aI'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne pas
géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s'entrave dedans.

« Pour préserver le revétement de la plaque de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou en bois.

« Vérifier que I'appareil est débranché avant nettoyage.

o Attention : cet appareil n'est pas un jouet.

A ne pas faire

« Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet sous la plaque, et entre le réflecteur et la résistance.

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

o Ne jamais utiliser I'appareil @ vide.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

o Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni....) ou sur
un support de type nappe plastique.

o Ne pas poser d'ustensile de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

o Pour éviter d'abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

o Ne pas couper directement sur la plaque.

« Ne jamais utiliser d'éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de cuisson
(ex : revétement antiadhésif,...).

« Ne pas poser la plague chaude sur une surface fragile ou sous I'equ .

Conseils / info

o Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Tension,
Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement....).

« Tout aliment solide ou liquide entrant en contact avec les piéces marquées du logo x ne peut étre consommé.

Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
D Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

GARDEZ PRECIEUSEMENT CES CONSIGNES
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@ Accessoires (selon modéle)

mini-spatules () louche (B répartiteur (EX) spatule (E)

Cuisson

Apreés le préchauffage, I'appareil est prét a étre utilisé.

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Thermo-Spot™ (selon modéle) : & chaud, le motif Thermo-Spot devient uniformément rouge.

Selon modéle, déposer al'aide de la louche, la quantité de péte correspondant a la recette choisie :

o Pour 6 mini crépes : remplir jusqu’au premier relief de la louche (E28).

o Pour les blinis et pancakes : remplir complétement la louche (EZ).

o Pour les grandes crépes (selon modeéle) remplir complétement 2 louches (ET8).

Selon modele, étaler aussitot sans appuyer avec le dos de la louche () (pour les mini crépes) ou avec le répartiteur (EX)
(pour une grande crépe), en faisant un mouvement circulaire & partir du centre. Retourner les préparations @ mi-cuisson
avec la spatule.

Plier ensuite la crépe & votre convenance : en rouleau, en deux, en quatre, en pochette ou en fleur.

Selon modéle, afin de faciliter I'étalement de la pate, déposer la louche ou le répartiteur dans un récipient rempli d’eau.
Garnir les crépes sucrées dans votre assiette aprés cuisson plutét que directement sur la plaque.

Selon modéle, vous pouvez également réaliser des grillades de viande.

Apreés utilisation

Ne pas poser la plaque sur une surface fragile.

Ne pas passer la plaque chaude sous I'eau.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la frotter avec
un chiffon sec.

Les plaques et le corps de I'appareil se nettoient avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Rangement (selon modéle)

Retourner I'appareil sur un support plat, propre et stable (ex : nappe) afin de ne pas endommager la plaque de cuisson.
Ranger chaque accessoire en le mettant en place dans le logement prévu a cet effet et en suivant scrupuleusement I'or-
dre.

Tenir I'appareil rangé hors de portée des enfants.

Les crépes

40 G 60 mini crépes ou 20 a 25 grandes crépes (selon la plaque choisie) « Cuisson : 2 min. par face

La pate classique au lait

* 500 g de farine de blé tamisée « 1 litre de lait « 6 ceufs o sel « huile ou beurre

Dans une terrine, mélanger la farine avec le lait, jusqu'a obtenir une pdte fluide. Ajouter alors les ceufs battus en omelette,
2 pincées de sel et 2 cuilléres a soupe d’huile ou de beurre fondu. Laisser reposer 1 @ 2 heures.

Sila pdte est trop épaisse au moment de la confection des crépes, ajouter un petit verre d'eau et mélanger & nouveau.
Les crépes a garnitures salées supporteront une pdte plus salée lors de la préparation.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

*Gebruik, onderhoud en installatie van het apparaat: gelieve INL

voor uw eigen veiligheid de verschillende paragrafen van deze
handleiding of de overeenkomstige pictogrammen te raadple-
gen.

eUw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk gebruik.

«Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de volgende gevallen,
waarvoor de garantie niet geldig is:

-in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere arbeidsomgevingen,

- in boerderijen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen,

-in bed & breakfast locaties.

eHet apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

«Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht
gebruikt te worden door kinderen of andere personen indien hun
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken. Let erop dat kin-
deren niet met het apparaat spelen en het niet als speelgoed
gebruiken.

«Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of gees-
telijke vermogens of zonder ervaring en kennis, op voorwaarde
dat dit onder toezicht gebeurt of zij instructies hebben gekregen
inzake het veilige gebruik van het apparaat en dat zij op de
hoogte zijn van de risico’s waaraan zij zijn blootgesteld. De rei-
niging en het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kin-
deren, tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en bovendien worden
begeleid. Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik
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van kinderen jonger dan 8 jaar.
/A Wanneer het apparaat aan staat, kan de temperatuur

L NL hoog oplopen.

eControleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het
apparaat aangegeven stroomsterkte en spanning.

«Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie
met een tijdschakelaar of afstandsbediening.

eIndien het apparaat voorzien is van een afneembaar snoer:
indien het netsnoer beschadigd is, moet dit vervangen worden
door een speciaal snoer dat verkrijgbaar is bij de fabrikant of zijn
servicedienst.

eIndien het apparaat voorzien is van een vast snoer: wanneer het
netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig
gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

«Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden. Dompel het
apparaat of het netsnoer nooit onder in water. Het apparaat en
het snoer niet in de vaatwasser doen.

o Verwijder alle verpakkingen, stickers en accessoires aan de binnen-
en buitenkant van het apparaat.

eLaat verpakkingen, accessoires, stickers en zakjes nooit binnen
het bereik van kinderen.

*
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Doen

o Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft

de verschillende modellen, aan de hand van de met het apparaat meegeleverde accessoires. ‘D

o Alsiemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een
huisarts.

o De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

o Rol het snoer volledig uit.

« Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt dient u de platen af te wassen, daarna giet u een beetje olie op de
plaat of platen en veegt deze vervolgens met een zachte doek schoon.

« Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het buiten bereik van kinderen
blijft.

« In geval van gebruik van een verlengsnoer, deze moet minimaal van een gelijke doorsnede zijn en geaard zijn.

« Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

» Om beschadigingen aan de bakplaat te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunstof spatel te gebruiken.

« Controleer of de stekker van het apparaat uit het stopcontact is verwijderd voordat u het reinigt.

« De bakplaten en de tray kunnen schoongemaakt worden met een spons, heet water en afwasmiddel.

o Kijk uit: dit apparaat is geen speelgoed.

Niet doen

o Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.

« Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

« Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen.

« Plaats het apparaat nooit direct op een breekbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...) of op een
zachte ondergrond.

« Plaats geen kookgerei op de kookopperviakken van het apparaat.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

o Niet rechtstreeks in de schaal snijden.

« Gebruik om beschadiging van het bakopperviak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

Tips/info

« Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgeving (Richtlijnen betreffende
laagspanning, elektromagnetische compatibiliteit, materialen in contact met voedingswaren, milieu e.(&z

o Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm D Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ZORGVULDIG

e

|+




ﬂL ‘2100091913_Crep_Party 01/06/15 15@%&3

Accessoires (afhankelijk van het model)
Spatels Klein () - Maatlepel (B) - Beslagverdeler () - Spatel groot ()

» Bakken

Na de voorverwarming is het apparaat gereed voor gebruik.
Bij het eerste gebruik kan het apparaat een lichte geur verspreiden en wat rook afgeven.
Thermo-Spot™ (afhankelijk van model): zodra het apparaat goed is voorverwarmd wordt het Thermo-Spot signaal effen
rood: het bakken kan beginnen.
Afhankelijk van het model, schep met behulp van de beslaglepel de juiste hoeveelheid beslag:

o Voor 6 mini crépes: Vul de maatlepel (E28) tot aan het eerste niveau.

« Voor hartige en zoete pannenkoekjes: Vul de maatlepel () tot aan de rand.

« Voor grote pannenkoeken (afhankelijk van het model): Vul de maatlepel (ET3) twee keer tot aan de rand.
Afhankelijk van het model, verdeel het beslag gelijkmatig met de onderkant van de maatlepel () (voor pannenkoekjes)
en met de verdeler (B (voor grote pannenkoeken) door vanuit het midden een ronde beweging te maken.
Draai de pannenkoek halverwege de baktijd om met de spatel.
Vouw de pannenkoek zoals gewenst: in een rolletje of in tweeén, in vieren of gevouwen als een envelop of in een bloemvorm.
Afhankelijk van het model, om het beslag makkelijk te kunnen verspreiden, raden wij u aan de maatlepel of de verdeler na
elke pannenkoek af te vegen en in een kan met water te dompelen.
Garneer de pannenkoek het liefst op het bord in plaats van op de bakplaat. Afhankelijk van het model kunt u ook
vleesgerechten grillen.

Na gebruik

Aan het eind van het bakproces, de platen niet op een kwetsbaar opperviak plaatsen.

De warme platen niet in of onder water.

Het verwarmingselement dient niet gereinigd te worden. Indien het verwarmingselement echt zeer vuil is wacht
u tot deze geheel is afgekoeld en wrijft u hem daarna met een droge doek af.

Maak de platen en de buitenkant van het apparaat schoon met een sponsje, warm water en wat afwasmiddel.

Opbergen (afhankelijk van het model)

Plaats het apparaat ondersteboven op een schone, gladde en stabiele ondergrond, bij voorkeur op een tafelkleed, om
beschadiging van de bakplaat te voorkomen. Onder het apparaat vindt u opbergruimte voor de verschillende accessoires.
Berg altijd de accessoires in de volgende volgorde op.

Bewaar het apparaat buiten bereik van kinderen.

Flensjes
40 tot 60 mini pannenkoekjes of 20 tot 25 grote pannenkoeken (afhankelijk van de bakplaat) « Baktijd : 2 min.
aan elke kant

Het klassieke beslag met melk

* 500 g gezeefde tarwebloem o 1 liter melk o 6 geklutste eieren « zout solie of boter

Doe de gezeefde tarwebloem in een kom en voeg al kloppend met een garde één liter melk toe. Meng beide ingrediénten
tot u een vioeibaar beslag krijgt. Voeg de geklutste eieren, 2 mespuntjes zout en 2 eetlepels olie of gesmolten boter toe.
Laat het beslag 1 tot 2 uur rusten. Indien u bij het bakken vaststelt dat uw beslag te dik is, raden wij u aan een glaasje
water toe te voegen en het beslag opnieuw te mengen. Indien u hartige pannenkoekjes maakt, mag bij de bereiding iets
meer zout aan het beslag worden toegevoegd.
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SICHERHEITSHINWEISE
WICHTIGE VORKEHRUNGEN
oVerwendung, Pflege und Einrichtung des Produkts: Lesen Sie zu Ihrer

eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw. schauen PO 3

Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.

eDieses Gerdt ist ausschlieBlich fur die Verwendung in privaten
Haushalten bestimmt.

oDie Garantie erstreckt sich nicht auf die Verwendung in Umgebungen
wie beispielsweise:
- Kochecken fur das Personal in Geschaften, Blros oder sonstigen

Arbeitsumfeldern
- Landwirtschaftlichen Anwesen
- den Gebrauch durch Gaste in Hotels, Motels und sonstigen Umfeldemn
mit Beherbergungscharakter

- Frihstlckspensionen

eLassen Sie das Gerat wahrend der Benutzung nie unbeaufsichtigt.

eDieses Gerat darf nicht von Personen (inbegriffen Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
benutzt werden. Das gleiche gilt fUr Personen, die keine Erfahrungen
mit dem Gerdt besitzen oder sich mit ihm nicht auskennen. Sie mussen
von einer fUr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt
werden oder von dieser mit dem Gebrauch des Gerdtes vertraut
gemacht werden. Kinder mussen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen oder das Gerat
als Spielzeug verwenden.

eBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert,
gefallen ist oder sichtbare Schaden aufweist.

eJeder Eingriff, auBer der im Haushalt Ublichen Reinigung und
Wartung durch den Kunden, muss durch einen autorisierten Service
Partner erfolgen.

eLassen Sie die Zuleitung niemals in die Ndhe von oder in BerGhrung
mit heiBen Teilen des Gerdtes, einer Warmequelle oder scharfen
Kanten kommen.

9
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oStellen Sie das Gerdt nie unter leicht entflammbare Gegenstdnde
(zB. Vorhange, Gardinen, etc.).

oZiehen Sie niemals den Stecker an der Zuleitung aus der Steckdose.

oSollten Teile des Gerdtes in Brand geraten, versuchen Sie nicht die

‘33 Flammen mit Wasser zu loschen. Ziehen Sie den Netzstecker und

ersticken Sie die Flammen mit einem feuchten Tuch.

eLassen Sie das Gerdt vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen und
wegraumen.

eDas Aufstellen, die Reinigung und Pflege dieses Gerates sind von
einer erwachsenen Person vorzunehmen.

eDieses Gerat muss wahrend der gesamten Betriebsdauer auf
der Arbeitsfldche stehen bleiben. Nach dem Gebrauch ist es sicher
und auBerhalb der Reichweite von Kleinkindern und Kindern
aufzubewahren.

*Bewegen Sie das Gerdt nicht so lange es heif ist.

o A Vorsicht Verbrennungsgefahr! Wéhrend der Benutzung kénnen
die Oberflachen des Gerdtes sehr heif3 werden. Beriihren Sie diese
nicht! Benutzen Sie stets die Griffe des Gerdtes.

oStellen Sie sicher, dass die Versorgungsspannung mit der auf dem
Typenschild angegebenen Ubereinstimmt. Wahrend der ersten
Benutzung kann es anfdnglich zu einer leichten Geruchs- und
Rauchentwicklung kommen. Offnen Sie in diesem Fall das Fenster
und warten Sie bis Sie keine Geruchs- und Rauchentwicklung mehr
feststellen konnen. Verwenden Sie ausschlieflich die mitgelieferten,
oder bei einem autorisierten Service Partner erworbenen, Teile und
das Zubehor. Benutzen Sie diese nicht fur andere Gerdte oder
Zwecke. Das Typenschild befindet sich auf dem Boden des Gerates.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

oDas Gerdt ist nicht dazu geeignet, in Verbindung mit einem externen
Timer oder einer Fernbedinung verwendet zu werden.

eWenn Ihr Gerat mit einem abnehmbaren Stromkabel ausgestattet
ist: Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es gegen ein
Spezialkabel oder eine Einheit ausgetauscht werden, die beim

10
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Hersteller oder beim Kundendienst erhaltlich sind.
o Wenn Ihr Gerat mit einem fest angebrachten Stromkabel ausgestattet
ist: Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss

sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst ersetzt werden, @

um Gefdahrdungen zu vermeiden.

o Tauchen Sie das Gerdt, die Zuleitung oder den Stecker nicht ins Wasser
oder eine andere Flussigkeit. Lassen Sie das Gerdt nie ohne Aufsicht
in Betrieb. Schneiden sie nichts direkt auf dem Gerat.

eEntfernen Sie vor der ersten Benutzung samtliches Verpackungsmateril,
Aufkleber und Zubehor innerhalb und auBerhalb des Gerdtes und
entnehmen Sie das Zubehor.

oDas Verpackungsmaterial, Zubehor, Aufkleber und Beutel nicht in
der Reichweite von Kindern lassen.

Wichtige Hinweise

o Lesen Sie sich diese Bedienungsanleitung vor der ersten Benutzung sorgfdltig durch und bewahren Sie sie zusammen
mit dem Gerdt auf. Sie gilt fir jedes Modell abhdngig vom beiliegenden Zubehér. Eine unsachgemdBe Bedienung
entbindet den Hersteller von jeglicher Haftung.

« Im Falle einer Verbrennung, kiihlen Sie diese sofort mit kaltem Wasser und rufen Sie einen Arzt, wenn erforderlich.

o Kochdampfe kdnnen fir Tiere mit besonders empfindlichen Atmungssystem (wie z.B. Vogel) gefdhrlich sein. Wir
empfehlen Thnen, Végel aus dem Kochbereich zu entfernen.

o Wickeln Sie die Zuleitung stets komplett ab.

« Stecken Sie die Zuleitung zuerst in das Gerdt (abhdngig vom Modell) und dann in die Steckdose.

« Reinigen Sie vor der ersten Benutzung die Platten und die Auffangschale (beachten Sie den Abschnitt "Nach dem
Gebrauch”). Geben Sie anschlieBend ein wenig Speisedl auf die Platten und verteilen Sie es mit einem Kiichentuch.

» Wenn Sie das Gerdt auf einem Tisch betreiben, stellen Sie sicher, dass Kinder nicht in die Reichweite gelangen
kénnen.

« Bei Verwendung eines Verldngerungskabels muss dieses einen Stecker mit Erdung aufweisen. Der Kabelquerschnitt
muss mindestens ebenso grof sein wie der des Gerdtekabels.

o Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich an einer geerdeten Steckdose.

« Verlegen Sie die Zuleitung so, dass niemand tber Sie stolpern kann.

» Um Beschadigungen der Antihaft-Beschichtung zu vermeiden, verwenden Sie bitte nur Plastik- oder Holzutensilien.

« Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Schwamm und etwas Spulmittel. Reinigen Sie das Zubehor mit einem
Schwamm, heiBermn Wasser und Spiilmittel. Trocknen Sie anschliefend alles gut ab.

o Lassen Sie das Gerdt vollstcndig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen.

o Vorsicht: dieses Gerdt ist kein Spielzeug.
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Nicht erlaubt

o Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt, wenn es mit dem Stromnetz verbunden ist.

« Benutzen Sie das Gerdt nie, wenn es leer ist.

o Um eine Uberhitzung zu vermeiden, stellen Sie das Gerit nicht in eine Ecke oder direkt vor eine Wand.

o Berlihren Sie das Gerdt nicht, wenn es Dampf abgibt.
@ o Stellen Sie das Gerdt nicht in der Néhe einer Wand oder eines Wandschranks auf. Sie kdnnten durch den

abgegebenen Dampf in Mitleidenschaft gezogen werden.
o Stellen Sie das Gerdt niemals auf empfindliche Oberfldchen (wie zB. Glastische, Tischdecken, lackierte Flachen, ...).
» Legen Sie keine Kiichenhelfer oder andere Gegenstcinde auf die Kochflche des Gerdites.
» Um Produktschdden zu verhindern, diirfen keine flambierten Speisen mit diesem Produkt zubereitet werden, bzw.
keine Speisen im Gerdt flambieren.
« Reinigen Sie die Kochflche nicht mit einem Metallschwamm oder Scheuerpulver, um Beschddigungen zu vermeiden
(zB. Antihaftbeschichtung, ...).

Tipps/Infos

o Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen (Richtlinien
Gber Niederspannung, elektromagnetische Vertrdaglichkeit, Materialien, die mit Lebensmitteln in Ber(ihrung kommen,
Umwelt.).

o Lebensmittel, die mit Gegenstanden in Bertihrung kommen, die dieses Symbol S tragen, dirfen nicht mehr verzehrt
werden.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@ Thr Geriit enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
mmm D Geben Sie Thr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt oder Gemeinde ab.

BEWAHREN SIE DIESE ANWEISUNGEN GUT AUF!

Zubehor (je nach Modell)
Mini-Spateln (i) - Schopfloffel (A - Teigverteiler () - Spatel ()

Zubereitung

Nach dem Aufheizen ist das Gerdt betriebsbereit.

Wahrend der ersten Benutzung kann es anfdnglich zu einer leichten Geruchs- und
Rauchentwicklung kommen. Offnen Sie in diesem Fall das Fenster und warten Sie bis Sie keine
Geruchs- und Rauchentwicklung mehr feststellen knnen.

Thermo-Spot™ (je nach Modell): der Thermo-Spot wird einheitlich dunkelrot, sobald die optimale

Temperatur erreicht ist.

Benutzen Sie, je nach Modell, die Mess-Schopfkelle zur Bestimmung der bendtigten Teigmenge fiir das jeweilige
Rezept:

o FUr 6 Mini-Pfannkuchen: Schopfkelle bis zur unteren Eichmarke auffiillen (Z2).

o Fir Blinis und Pfannkuchen: komplette Schopfkelle (ET).

o Fir Crépes (abhdngig vom Modell): 2 komplette Schopfkellen (ET8).

12
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Je nach Modell, verteilen Sie fur die Mini-Pfannkuchen den Teig (). Fir groBe Pfannkuchen streichen Sie den Teig,
mit Hilfe des Teigverteilers () in kreisenden Bewegungen von der Mitte aus, auf. Wenden Sie den Pfannkuchen mit
Hilfe des Spatels.

AnschlieBend den Crépe so falten, wie Sie es wiinschen: als Rolle, halbiert, in Vierteln, als Kelch oder in Blitenform.
Wir empfehlen Ihnen, um den Teig leicht verteilen zu kdnnen, je nach Modell den Schopfloffel oder den Teigverteiler

in ein GefaB mit Wasser zu tauchen.

Garnieren Sie die stiBen Pfannkuchen nach der Zubereitung auf dem Teller.

Je nach Modell konnen Sie auch Grillen.

Nach der Benutzung

Ziehen Sie den Netzstecker zundchst aus der Steckdose und dann (abhdngig vom Gerdt) aus dem Gerdt.
Lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

Stellen Sie das Thermostat auf die Min.-Position (je nach Modell).

Stellen Sie niemals eine heife Platte auf eine empfindliche Oberfldche oder unter flieBendes Wasser.

Die Heizspirale darf nicht gereinigt werden. Bei sehr stark verschmutzter Heizspirale: vollig abkiihlen lassen
und mit einem trockenen Tuch abreiben.

Reinigen Sie die Platten und das Gehduse mit einem Schwamm und herkémmlichem Geschirrspiilmittel.

Aufbewahrung (je nach Modell)

Stellen Sie das Gerdt auf dem Kopf auf eine saubere, ebene und stabile Oberfldche, die mit einem Tuch oder einer
Tischdecke bedeckt ist, um Beschadigungen der Platte zu vermeiden.

Bewahren Sie das Zubehdr auf dem daftir vorgesehenen Platz auf.

Das Gerdt darf nicht in Reichweite von Kindern gelangen.

Pfannkuchen
40 bis 60 Mini Pfannkuchen oder 20 bis 25 Pfannkuchen (je nach Grillplatte) « Backzeit: 2 Min. pro Seite

Der klassische franzésische Crépeteig

¢ 500 g Weizenmehl gesiebt 1 Liter Milch « 6 geschlagene Eier o 2 Prisen Salz o 2 Essloffel Ol oder
geschmolzene Butter

Das Mehl mit dem Wasser zu einem fliissigen Teig vermischen. Die geschlagenen Eier, Salz und Ol oder Butter dazu
geben und 1-2 Stunden ruhen lassen. Wenn Ihr Teig nach dem Ruhen fiir die Crépes-Zubereitung zu dick ist, geben
Sie ein kleines Glas Wasser hinzu und mischen Sie nochmals. Fiir Crépes mit herzhaften Zutaten eignet sich am besten
ein salziger Teig.

Buchweizenteig - Fiir herzhafte Crépes kann das Weizenmehl durch Buchweizenmehl ersetzt werden.

Bierteig - Fiir Pfannkuchen mit lockerer Konsistenz, 1/4 Liter Milch durch 1/4 Liter Bier ersetzen.
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CONSIGLI DI SICUREZZA

PRECAUZIONI IMPORTANTI

oUtilizzo, manutenzione e installazione del prodotto: al fine di ga-
rantire la sicurezza, fare riferimento ai diversi paragrafi di queste

istruzioni d'uso o ai simboli corrispondenti.
ﬁ *Questo apparecchio é stato concepito per uso unicamente
domestico.

*Non é stato ideato per essere utilizzato nei sequenti casi, che
restano esclusi dalla garanzia:

-in angoli cottura riservati al personale nei negozi, negli uffici e in
altri ambienti professionali,

- nelle fabbriche,

- dai clienti di alberghi, motel e altre strutture ricettive residenziali,

-in ambienti tipo camere per vacanze.

Non utilizzare mai I'apparecchio senza sorvegliarlo.

é *Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza,
tranne se hanno potuto beneficiare, tramite una persona
responsabile della loro sicurezza, di una supervisione o di istruzioni
preliminari relative all’utilizzo dell’apparecchio. E opportuno
sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con |ap-
parecchio o lo utilizzino come un giocattolo.

o[ 'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore a
8 anni e da persone dalle ridotte capacita fisiche, sensoriali o men-
tali o prive di esperienza e conoscenze, purché tali persone siano
sorvegliate o abbiano ricevuto istruzioni riguardo all’uso sicuro
dell’apparecchio e siano consapevoli dei rischi correlati. La pulizia
e lamanutenzione a carico dell’ utente non devono essere esequite
da bambini, a meno che non abbiano pit di 8 anni di eta e siano
sorvegliati da un adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla
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portata dei bambini di meno di 8 anni.

oA\ La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata
quando I'apparecchio & in funzione.

«Verificare che 'impianto elettrico sia compatibile con la potenza
e la tensione indicate sotto I'apparecchio.

*Questo apparecchio non € destinato a essere messo in funzione 0

per mezzo di un timer esterno o di un sistema di comando a
distanza separato.

«Se I"apparecchio é dotato di un cavo rimovibile : se il cavo
d'alimentazione é danneggiato, deve essere sostituito con un cavo
0 un kit speciale disponibile presso il fabbricante o il suo servizio
post-vendita.

«Sel'apparecchio é dotato di un cavo fisso : se il cavo di alimentazione
e’ danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal
SUO servizio assistenza tecnica o comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio non deve essere immerso in acqua. Non
immergere mai nell’acqua "apparecchio né il cavo. Non possono
essere lavati inlavastoviglie.

eTogliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia all'interno che
all’esterno dell’apparecchio.

*Non lasciare gli imballaggi, gli accessori, gli adesivi, i sacchetti alla
portata dei bambini.
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Cosa fare
« Leggere attentamente e tenere a portata di mano le istruzioni del presente foglietto illustrativo; esse fanno parte
delle diverse versioni di accessori forniti insieme al vostro apparecchio.
o Nel caso diincidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se neces-
sario.
o I fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente sensibile,
come gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura.

ﬁ « Svolgere completamente il cavo prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

» Almomento del primo utilizzo, lavare la piastra o le piastre (sequire il paragrafo dopo I'uso), versare un po’ d’olio
sulla piastra o sulle piastre e asciugare con uno straccio morbido.

« Se viene utilizzata una prolunga, quest ultima deve presentare almeno una sezione equivalente ed essere dotata
di messa a terra integrata.

« Collegare I"apparecchio solamente ad una presa con messa a terra incorporata.

Al momento del posizionamento del cavo con o senza prolunga, prendere tutte le precauzioni necessarie per non
ostacolare la circolazione degli invitati attorno al tavolo in modo che nessuno possa inciamparvi.

o Per preservare il rivestimento della piastra di cottura, utilizzare sempre una spatola di plastica o dilegno.

« Verificare che I'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica prima di pulirlo.

o Pulire la piastra della griglia e la base dell’apparecchio con spugna, acqua calda e detersivo liquido per stoviglie.

» Attenzione: questo apparecchio non € un giocattolo.

Cosa non fare

« Non collegare mai I'apparecchio quando non viene utilizzato.

« Non usare mai I'apparecchio a vuoto.

o Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.

« Non mettere mai direttamente I'apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile verniciato...) 0 su un
supporto morbido, come per esempio una tovaglia di gomma.

« Non posare utensili di cottura sulle superfici di cottura dell’apparecchio.

o Per evitare I'usura del vostro prodotto non utilizzarlo per realizzare ricette flambées.

« Non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre.

« Non usare mai spugnette metalliche, né polveri abrasive per non danneggiare la superficie di cottura (es.: rivesti-
mento antiaderente...).

Consigli/informazioni

« Per garantire la massima sicurezza, questo apparecchio & conforme alle norme e ai regolamenti vigenti (Direttive
Bassa tensione, Compatibilita elettromagnetica, Materiali a contatto con gli alimenti, Ambiente, ecc.)

o Gli alimenti solidi o liquidi venuti a contatto con le parti contrassegnate dal logo X NoN Possono essere consumati.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !
@ 1l vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
= D |gsciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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Accessori (in base al modello)
mini-spatole () - mestolo (B - ripartitore (EX) - spatola ()

Cottura

Terminato il preriscaldamento, I'apparecchio & pronto all’uso.

Al primo utilizzo, I"elettrodomestico puo emettere del fumo e un lieve odore sgradevole.
Thermo-Spot™ (secondo il modello) : I'indicatore Thermo-Spot diventa uniformemente rosso,

quando I'utensile é caldo e pronto per cuocere. 0

A seconda del modello, usare il mestolo dosatore per dosare la quantita di pastella per la ricetta scelta:

o Per 6 mini pancakes: riempire fino al livello pit basso (E&).

o Per blinis e pancakes: riempire completamente il mestolo (ET).

o Per crepes (secondo il modello): riempire completamente 2 volte (ET).

A seconda del modello, stendere la pastella immediatamente (senza fare pressione) con il retro del cucchiaio () (per
minipancakes) o con il ripartitore (EJ) (per crépes) con un movimento circolare a partire dal centro. A metd cottura
girare il pancake utilizzando la spatola.

Poi piegare la crepes come desiderate: arrotolata, o piegata a metd, in quarti o piegata come una busta o a forma di
fiore.

A seconda del modello, per stendere pit facilmente la pastella, raccomandiamo di mettere il mestolo o il ripartitore in
un contenitore d'acqua.

Guarnire i pancakes dolci nel piatto dopo la cottura piuttosto che sulla piastra di cottura.

A seconda del modello, € anche possibile grigliare alimenti.

Dopo I'uso

Non appoggiare la piastra su una superficie delicata.

Non mettere la piastra calda sotto I'acqua.

La resistenza non puo essere lavata. Se & davvero sporca, aspettare il suo completo raffreddamento e strofinarla
con uno straccio asciutto.

Pulirne le piastre e la superficie utilizzando una spugna con un comune detergente liquido.

Sistemazione (in base al modello)

Posiziona I'apparecchio capovolto su una superficie pulita e stabile come un tavolo, per evitare danni al piano di cot-
tura.

Riponi ogni accessorio nel proprio scomparto. Riporre gli accessori sempre in ordine.

Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Le crépes

Da 40 a 60 mini-crepes o da 20 a 25 grandi crepes (a seconda della piastra) e Cottura : 2 min. per lato

Pastella classica al latte

« 500 g di farina ¢ 1 litro di latte 6 uova e sale ¢ olio o burro

Inuna terrina, mescolate la farina con il latte, fino ad ottenere una pasta fluida. Aggiungete le uova sbattute, 2 pizzichi
di sale e 2 cucchiai di olio o di burro sciolto. Lasciate riposare 1-2 ore. Se la pasta & troppo densa, aggiungete un piccolo
bicchiere d'acqua e mescolate di nuovo. Per crepes con farciture salate, la pastella pud essere leggermente pit salata.

17

e




ﬂL ‘2100091913_Crep_Party 01/06/15 15%@%e18

t

CONSIGNAS DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES IMPORTANTES
eUso, mantenimiento e instalacion del producto: Para su
sequridad, por favor, consulte los diferentes apartados de
estas instrucciones o los pictogramas correspondientes.
oEste aparato se ha disenado Gnicamente para un uso doméstico.
oEl aparato no se ha disenado para ser utilizado en los siguientes
€asos, que no estan cubiertos por la garantia:
- En zonas de cocina reservadas al personal en tiendas, oficinas y
demés entornos profesionales,
- En granjas,
- Por los clientes de hoteles, moteles y demas entornos de tipo
residencial,
- En entornos de tipo casas de turismo rural.
*No utilice nunca el aparato sin vigilancia.
oEste aparato no esta disenado para ser utilizado por personas
(incluidos ninos) con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o falta de experiencia y conocimiento, a menos que se
hayan sido supervisados o instruidos acerca del uso del aparato
por un adulto responsable de su seguridad. Se recomienda
vigilar a los nifos para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
oEste aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos o mas y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
0 personas sin experiencia ni conocimientos, siempre que hayan
recibido instrucciones o supervision en el uso seguro del aparato y
conozcan los riesgos a los que se exponen. La limpieza y el
mantenimiento que ha de realizar el usuario no deben ser
efectuados por ninos, salvo que tengan mas de 8 anos y estén
vigilados. Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera

18

e



ﬂL ‘2100091913_Crep_Party 01/06/15 15%%}

del alcance de los nifnos menores de 8 anos.

oA\ La temperatura de las superficies accesibles puede aumentar
cuando el aparato esté en funcionamiento.

»Compruebe que la tension de la red corresponde a la indicada en
el aparato.

oEste aparato no esta destinado para ser puesto en marcha

mediante un reloj exterior o un sistema de mando o G

distancia separado.

«Si su aparato esta equipado con un cordon desmontable : si el
cable de alimentacion esta danado, tiene que sustituirlo por un
cable o un conjunto especial disponible con el fabricante o en su
servicio post-venta.

«Si su aparato esté equipado con un cordén fijo : si el cable de
alimentacion esta danado, éste tiene que ser sustituido por el
fabricante, o en un Servicio Técnico autorizado, o una persona
cualificada, para evitar cualquier peligro.

oEste aparato no debe sumergirse nunca en el agua. No introducir
nunca el aparato o el cable en el agua. No se pueden lavar en el
lavavajillas.

e Retire todos los embalajes, pegatinas o accesorios tanto de dentro
como de fuera del aparato.

*No dejar los embalajes, accesorios, autoadhesivos y bolsitas al
alcance de los nifos.
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Lo que se debe hacer

o Leer atentamente y quardar al alcance de la mano las instrucciones de este folleto, comunes a las diferentes
versiones segn los accesorios suministrados con el aparato.

« Si se produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda a un médico si
fuera necesario.

o Los humos causados por la coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema respiratorio
particularmente sensible, como los pajaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros que los alejen del lugar
donde se realiza la coccion.

o Desenrolle completamente el cable antes de conectar el producto.

® o Antes de la primera utilizacion, lavar la placa, verter un poco de aceite sobre la placa y secar con un trapo

suave.

« Si se utiliza un prolongador eléctrico, el mismo debe ser de seccion al menos equivalente y con toma de tierra
incorporada.

o Solo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

o Velar por la ubicacién del cable con o sin alargador, tomar todas las precauciones necesarias para no molestar
la circulacion de los comensales alrededor de la mesa de modo que nadie tropiece.

o Para preservar el revestimiento de la placa de coccion, utilizar siempre una espdtula de plastico o madera.

o Antes de proceder a la limpieza, compruebe que el aparato esta desconectado.

o La placa de coccion y el cuerpo del aparato se limpian con una esponja, con agua caliente y liquido para lavar
vajilla.

o Atencion: este aparato no es un juguete.

Lo que debe cuidar para evitar riesgos

» Nunca enchufe el aparato cuando no esté en funcionamiento.

« No utilice nunca el aparato en vacio.

« Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina o contra la pared.

« No cologue nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueblo barnizado. ..
) 0 sobre un soporte blando, tipo mantel de pléstico.

« No colocar utensilios de coccion sobre las superficies de coccion del aparato.

o Afin de evitar cualquier deterioro de su producto, nunca realice ninguna receta flambeada encima del mismo.

« No cortar nunca directamente en la fuente.

« No utilizar nunca una esponja metdlica o polvos abrasivos para no estropear la superficie de coccion (Ej.:
Revestimiento antiadherente).

Consejos/informacion

« Por su sequridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de Baja Tension,
Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio Ambiente, etc.).

« Cualquier alimento solido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas con el logo 3 no podra ser
consumido.

ii Participe en la conservacion del medio ambiente !!
@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
= O Entréguelo al final de su vida dtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de nuestros
Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.

GUARDAR CUIDADOSAMENTE ESTOS CONSEJOS
20
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Accesorios (segiin modelo)
Miniespatulas () - cuchardn (B) - repartidor () - espatula ()

Coccion

Después del precalentamiento, el aparato estard listo para ser utilizado.

Enla primera utilizacion, podrd producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante
los primeros minutos.

Thermo-Spot™ (segin el modelo) : en caliente, el motivo Thermo-Spot se convierte de manera
uniforme en rojo.

Segiin modelo, desmontar con el cucharén, la cantidad de masa que corresponde a la receta seleccionada: @

o Para 6 minicreps: llenar hasta el primer relieve del cucharon (E2).

« Para los blinis y pancakes: llenar completamente el cuchardn (ETE).

o Para los creps grandes (segtin modelo) llenar completamente 2 cucharones (ET8).

Segan modelo, extender inmediatamente sin pulsar con el dorso del cucharon () (para los minicreps) o con el
repartidor (X (para un crep grande), haciendo un movimiento circular a partir del centro. Girar las preparaciones a
media coccion con espatula suministrada a este efecto.

Plegar a continuacion el crep a su conveniencia: en rollo, en dos, en cuatro, en bolsita o en flor.

Segin modelo, para facilitar la extension de la masa, desmontar el cucharén o el repartidor en un recipiente lleno
con agua entre cada utilizacion.

Cubrir los creps dulces en su plato después de la coccion mas bien que directamente sobre la placa.

Seguin modelo, también puede realizar asados de carne.

Después de utilizacion

No poner la placa sobre una superficie frdgil.

No poner la placa caliente debajo del agua.

La resistencia no se limpia. Si estd muy sucia, esperar a que esté totalmente fria y frotarla con un trapo
seco.

Limpie las placas y la estructura con una esponja y detergente para vajillas.

Como ordenar (segin modelo)

Ordenar cada accesorio instalédndolo en el alojamiento previsto para este efecto y siguiendo escrupulosamente el
orden.

Guardar el aparato fuera del alcance de los nifios.

Los creps

De 40 a 60 minicreps o 20 a 25 creps grandes (segun la placa seleccionada) ¢ Coccién: 2 min. De cada lado

La masa clésica con leche

* 500 g de de harina de trigo tamizada e 1 litro de leche ¢ 6 huevos e sal « aceite 0 mantequilla

En una terrina, mezclar la harina con la leche hasta obtener una masa fluida. Entonces afiadir los huevos batidos
como para una tortilla, 2 pizcas de sal y 2 cucharadas de aceite o de mantequilla fundida. Dejar reposar de 1 a 2
horas. Si la masa es demasiado espesa en el momento de la confeccion de las crepas, afiadir un vaso de agua y
mezclar nuevamente. Los creps con guarniciones saladas soportaran una masa mds salada al realizar la preparacion.

21

e




ﬂL ‘2100091913_Crep_Party 01/06/15 15%@%&2

t

INSTRUCOES DE SEGURANCA
CONSELHOS IMPORTANTES
eUtilizacdo, manutencdo e instalacdo do produto: para sua
seguranca, queira consultar os diferentes paragrafos deste folheto
ou 0s pictogramas correspondentes.
oEste aparelho foi concebido apenas para uma utilizacdo
domeéstica.
oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado nos seguintes
€asos, 0s quais ndo estao cobertos pela garantia:
- Em cantos de cozinha reservados ao pessoal em lojas, escritorios
e outros ambientes profissionais,
- Em quintas,
- Pelos clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de caracter
residencial,
- Em ambientes do tipo quartos de hospedes.
*Nunca utilize o aparelho sem vigiléncia.
oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacdo
do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranca.
E importante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam
com o aparelho e que ndo o utilizam como um brinquedo.
+0 aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou
mais e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimentos, se tiverem
recebido supervisto ou instrucoes relativamente ao uso do
aparelho com seguranca e compreendam os perigos envolvidos.
Alimpeza e a manutenc@o do mesmo por parte do utilizador nGo
devem ser realizadas por criancas, a ndo ser que tenham mais de
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8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho e o cabo de
alimentacdo fora do alcance de criancas com menos de 8 anos.
oA\ A temperatura das superficies acessiveis pode ser alta
enquanto o aparelho estiver a funcionar. Ndo toque nas partes

quentes do aparelho.

o Certifique-se que a instalacdo eléctrica é compativel com a poténcia
e a tensao indicadas por baixo do aparelho.

« Este aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento
através de um temporizador exterior ou de um sistema de
controlo a distancia.

*Se 0 seu aparelho estiver equipado com um cabo amovivel : se o
cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado,
devera ser substituido por um cabo ou um conjunto especial
disponivel junto do fabricante ou de um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado.

«Se 0 seu aparelho estiver equipado com um cabo fixo : se o cabo
de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, Servico de Assisténcia Técnica ou
por uma pessoa qualificada por forma a evitar qualquer tipo de
perigo para o utilizador.

oEste aparelho ndo deve ser submergido em agua. Nunca mergulhe
o aparelho ou o cabo de alimentacdo dentro de agua. NGo sao
compativeis com a maquina de lavar loica.

*Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios tanto no
interior como no exterior do aparelho.

*Manter as embalagens, acessorios, autocolantes e sacos plasticos
fora do alcance das criancas.
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0 que deve fazer

o Leia com atengdo o manual de instrucées e guarde-o para futuras utilizacdes. Este manual € comum @s diferentes
versdes, consoante 0s acessorios entregues com o seu aparelho.

o Em caso de acidente, passe imediatamente agua fria sobre a queimadura e consulte um médico caso seja
necessario.

» Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistema respiratério particularmente sensivel,
como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-los do local de cozedura.

« Antes de ligar o aparelho, desenrole completamente o cabo.

» Aquando da primeira utilizacéo, lave a placa, deite um pouco de 6leo na placa e limpe com um pano macio.

o Se utilizar uma extensdo eléctrica, a secgdo da mesma deve ser pelo menos equivalente e com tomada de terra
incorporada.

« O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com terra incorporada.
« Certifique-se que coloca o cabo de alimentagdo, com ou sem extens@o, de maneira a néo impedir a circulagdo
dos convidados a volta da mesa, por forma a que ninguém tropece.

« Para preservar o revestimento da placa de cozedura, utilizar sempre uma espdtula de pldstico ou de madeira.

« Verifique se o aparelho estd desligado da corrente antes de proceder a sua limpeza.

« Aplaca de cozedura e o corpo do aparelho devem ser limpos com uma esponja, dgua quente e detergente liquido
para a loica.

o Atencdo: este aparelho ndo é um brinquedo.

A nado fazer

« Nunca ligue o aparelho se ndo estiver a ser utilizado.

« Nunca utilize o aparelho vazio.

« Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o instale num canto ou contra uma parede.

« Nunca coloque o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével envernizado...)
ou sobre um suporte mole, do tipo toalha plastica.

« Ndo coloque utensilios de cozedura sobre as superficies de cozedura do aparelho.

« Para evitar a degradagdo do seu aparelho, ndo realize receitas flambeadas no mesmo.

« Ngo utilize instrumentos cortantes sobre a placa.

« Nunca utilize esponjas metdlicas nem pé de arear por forma a ndo danificar a superficie de cozedura (por ex.:
revestimento antiaderente....).

Conselhos/informacoes

« Para sua seguranca, este aparelho esté em conformidade com as normas e regulamentos aplicaveis (Diretivas sobre
baixa tenséo, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).

« Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contacto com as pegas marcadas com o simbolo X ndo
deverd ser consumido.

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar !

® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
D Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES PARA FUTURAS UTILIZAGCOES
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Acessoérios (conforme o modelo)

mini espatulas (Jl)- concha (B - acessorio para espathar massa de crepe (EX) - espatula (1)

Cozedura

Apds o pré-aquecimento do aparelho, ele esta pronto para ser utilizado.

Aquando da primeira utilizagto, uma ligeira emanagcto de cheiro e fumo pode ocorrer durante

alguns minutos.

Thermo-Spot™ (consoante o modelo): quando aquecido, o Thermo-Spot torna-se uniformemente

vermelho.

Consoante o0 modelo, com a concha, deite, a quantidade de massa indicada na receita seleccionada:

o Para 6 mini crepes: encher até & primeira marcacdo da concha (E).

o Para os blinis e panquecas: encher completamente a concha (ET8).

o Para crepes grandes (consoante o modelo) encher completamente 2 conchas (EZ¥).

Consoante o modelo, espalhar sem pressionar com as costas da concha () (para mini crepes) ou com o acessario
para espalhar massa (EX) (para crepes grandes), fazendo um movimento circular a partir do centro. Virar a preparacdo
ameio da cozedura com a espdtula incluida para esse efeito.

Em sequida, dobrar o crepe, consoante o seu gosto: em forma de rolo, ao meio, em quatro, em forma de bolsa ou de
flor.

Consoante o modelo, por forma a ser mais fdcil espalhar a massa, entre cada utilizacdo, colocar a concha ou o acessério
para espalhar massa dentro de um recipiente cheio de dgua.

Opte por rechear os crepes doces no prato em vez de o fazer directamente na placa de cozedura.

Consoante o modelo, pode igualmente grelhar carne.

Apos utilizacdo

Ndo coloque a placa sobre uma superficie fragil.

Ndo coloque a placa quente dentro de dgua.

A resisténcia ndo se limpa. Se esta estiver muito suja, aguardar até arrefecer totalmente e limpé-la com um
pano seco.

Limpe as placas e o corpo do aparelho com uma esponja e detergente para a loiga.

Arrumacdo (conforme o modelo)

Virar ao contrdrio o aparelho sobre um suporte plano, limpo e estavel (ex.. toalha), por forma a ndo danificar a placa de
cozedura.

Arrumar cada acessério no compartimento previsto para o efeito e cumprindo escrupulosamente a ordem.
Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

Os crepes

40 a 60 mini crepes ou 20 a 25 crepes grandes (consoante a placa escolhida) « Cozedura: 2 min. de cada lado

A massa cldssica com leite

* 500 g de farinha de trigo peneirada e 1 litro de leite ¢ 6 ovos e sal « 6leo ou manteiga

Num recipiente, misturar a farinha com o leite, até obter uma massa fluida. Adicionar os ovos batidos em omeleta, 2
pitadas de sal e 2 colheres de sopa de éleo ou manteiga derretida. Deixar repousar durante 1 a 2 horas. Se a massa
estiver demasiado espessa quando for fazer os crepes, adicionar um pequeno copo de dgua e misturar novamente, Os
crepes com recheio salgado requerem uma massa mais salgada aguando da preparagdo.
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SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

«QOperation, maintenance and product installation: for your safety,
please refer to the different sections of this manual or the
corresponding icons.

«This appliance is intended for domestic household use only,

o[tisnot intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:
-staff kitchen areas in shops, offices and other working

-3_1. environments;

t

- farm houses;

-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.

Never leave the appliance unattended when in use.

oThis appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety. Children should be supervised
to ensure they do not play with the appliance and use the
appliance as a toy.

«This appliance can be used by children aged eight or older, people
with physical, sensory or mental capabilities or a lack of experience
and knowledge, provided that they are properly supervised or have
received instructions on the safe use of the appliance and
understand the risks involved. Cleaning and maintenance must not
be carried out by children unless they are at least eight years old
and supervised by an adult. Keep the appliance and its cord out of
the reach of children under eight years old.

o A\ Accessible surface temperatures can be high when the
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appliance is operating.
Never touch these surfaces, always use the handles.

eMake sure that the electric power supply is compatible with
the power rating and voltage indicated on the bottom of the
appliance.

o This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remotecontrol system.

o[f your appliance is fitted with a removable power cord: if the
power cord is damaged, it must be replaced by a special cable or

unit available from the manufacturer or its after-sales service. @

oIf your appliance is fitted with a fixed power cord: if the
power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

Do notimmerse the appliance and the cord in water. They are not
dishwasher safe.

eRemove all packaging materials, stickrs and accessories from the
inside and the outside of the appliance.

oKeep all packaging, accessories, stickers and plastic bags out of
children’s reach.
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Do

o Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach. They apply to every version de-
pending on the accessories that come with your appliance.

« If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

» Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such
as birds, We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

o Fully unwind the power cord.

» When using for the first time, wash the plate(s) or the dish or the stone (refer to “after use” paragraph),
pour alittle cooking oil on the plate or on the inside of the pot and then wipe it with an absorbent kitchen
towel.

« If an extension cord is used, make sure to choose one of equivalent diameter with an earthed socket (for
earthed products). If an extention cord is used, make sure to choose one of equivalent diameter (for non
earthed products).

@ o Always plug the appliance into an earthed socket.
« Position the cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around

the table without tripping over it.
« To avoid damaging the non-stick coating of the cooking plate, always use plastic or wooden utensils.
o The cooking plates, the tray and the body of the appliance can be cleaned with a sponge, hot water and
washing up liquid.
« Caution : this appliance is not a toy.

Do not

« Never leave the appliance unattended when plugged in.

 Never run the appliance empty.

« To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

« Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.) or
on a soft surface such as a tea-towel.

Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

« To avoid spoiling your product, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

 Never cut directly in the dish.

« Never use metal scourers or scouring powders to avoid damaging the cooking surface (e.g.:.non-stick coat-

ing, ...).
Advice/information

« For your safety, this appliance complies with the standards and regulations that apply (Low Voltage, Elec-
tromagnetic Compatibility, Food Contact Materials, Environment, etc.).
« Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo &

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
= D |eave it at a local civic waste collection point.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Accessories (according to the model)
mini-spatulas (K ladle (B3 spreader (EX) spatula ()

Cooking

After pre-heating, the appliance is ready to be used.

During first use, the appliance may give off a slight odour and smoke: this is normal.
Thermo-Spot™ (according to the model): the Thermo-Spot turns sold red when the appliance
is perfectly preheated and ready to cook.

According to the model, use the measuring ladle to obtain the required amount of batter for
the chosen recipe:

« For 6 mini pancakes: fill up to the lower level of the ladle (m)A

« For blinis and pancakes: fill the ladle (E3) completely.
« For crépes (according to the model): fill the ladle completely twice [(20)}

According to the model, spread immediately, without pressing, with the back of the ladle (3 (for mini-pancakes) @

or the spreader (B) (for large pancake), in a circular movement from the centre. Turn the pancake over half way
through cooking using the spatula supplied for this purpose.

Then fold the pancake as you want: as aroll or in half, in quarters or folded as an envelope or flower shape.
According to the model, to spread the batter easily, we recommend placing the ladle or the spreader in a jug of water.
Garnish the sweet pancakes on your plate after cooking, not whilst it is still on the cooking plate.

According to the model, you can also grill foods.

After use

Do not place the plate onto a fragile surface.

Do not place the hot plate in water.

The heating coil is not to be cleaned. If it is really dirty, wait until it has cooled down and wipe with a dry
cloth.

Clean the plates and body of the appliance using a sponge and washing-up liquid.

Storage (according to the model)

Place the appliance upside down on a clean, flat and stable surface such as a tablecloth, to avoid damaging the
cooking surface.

Store each accessory in its dedicated compartment. Always store the accessories in the right order.

Keep the appliance out of the reach of children.

The Crépes
40 to 60 mini-pancakes or 20 to 25 large pancakes (according to the chosen plate)  Cooking time: 2 min.
on each side

The classic French batter

« 500 g sifted plain flour « 1 litre of milk « 6 eggs e salt « oil or butter

In alarge bowl add 500 g plain flour and gradually beat in 1 litre of milk, until the consistency is of a single cream.
Graduall beat in the 6 beaten eggs, 2 pinches of salt and 2 tablespoons of oil or melted butter. Leave to stand for 1
to 2 hours. If the batter is too thick after making the crépes, add a small amount of water and mix again. Salty
pancakes can be made by adding more salt to the batter.
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OAHTIEZ AZOAAEIAZ
ZHMANTIKEZ NMPOOYAA=EIX
eXpfion, GLVTAPNON KAL EykATAATAGN TOU IpoidvTog: Mot TV
XOPXAELX OOC, |XPOKONELOTE VO VOTPEXETE OTLC OXETLKEC lot-
POYPXPOUC TWV 0ONYLWV ) OTLC KVTLOTOLXEG ELKOVEC,
oH apoloa ouokeur pooplleTaL a OKAELOTIKA YLa OLKLOKY XpHom.
o Aev €xel OXEDLAOTEL YLa XPA0M OTLC aK AouBeg epL TWOELS, 0L O OlEC
dev KaAU TOVTOL O MV EYYUNOM:
-2€ XWPOUC Koulivac ou OnOLo OLoUvVTaL 0 TO POOW LK O€
KOTQoMUaTa, ypageia kat GAAa e ayyeAuaTikd eptBaAAovTa,
- 2€ QYPOKTAUATA,
- [ xpron a eAdrec Eevodoxelwv, avdoxelnv kat GAAA OLKLOTIKA
epRaNovTa,
- 2€ €PIBAANOVTA TU OU EVOLKLOL LEVWV OLAUEQLOUATOV.
o AUT &lvaL QUOLOAOYLK KaL NV TO aPAveTe KOVTA 0Ta ALdLA.
oH ouokeu) aum Oev p€ el va ¥pnowo oeltat a dtopa
(oud EPLAQUBAVOUEVIV TWV QLOLWV) HE UELWUEVEC OWUATIKEC T
LAVONTIKEC Lkav ™TEC M) ATOUA Xwp(C &lpan yvwor mC CUCKEUNC,
EKT € av EX0Uv AIBEL OXETIKEC 0dNYLEC YLa TN XPAOM ™C CUOKEUNG
1 € 1mPOoUVTaL @ ATOUO U €06UVO YL TNV AOPAAELA TOUC,
oTa adld pE eLva € LTNEOUVTAL KOL VA NV TOUC € LTPE £TAL Va
aiCouv pe ™ ouoKeur.
oH guokeun auTh plopel va xpnatpolotnBet olo lxedid nAtkiog
TOUABIXLOTOV 8 €TUOV KatL Xl STOJIOK UE MELWUEVEG TUHATIKEC,
aLoBNTPLOKEG 1 VONTIKEG LkavOTNTEG A &l GTopiat lou oTe-
POUVTOL EMIELPLOIG KL YVUbTEWV, EQOTOV ElolTebovTa A ExOLY
A&BeL OYETIKEC 0dNyLEC WG IpOC ™ XPAOM TG TUTKEUAG KOTK
Tp0lo INPWC IO KL EQOTOV KXTAVOOULY TOUC KLVOUVOUC
lov durpexouv. O kaBapLopdg ket n guvTApnan old Tov xpr-
on dev Ipelet vax IporypoToloto0vTa &l0 [xtdL, EKTOC EQV ELVOLL
NAKIOG v TwV 8 ETWV KL TEAOUV VIO el(BAEYN. DUNKETE T
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UOKELN kot To kaxAWdo o Beam, N olotox dev eiva IpoaBatun
o€ lodLon KATw TWV 8 ETWV.

o A\H Bepuokpacia Twv pooBdowwy € Lpaveldv | opel lval
auEnuéwn kata v opa AeLToupyiag me ouokeunc. Mnv ayyilete
TIC (e0TEC € LPAVELEC TG OUCKEUNC.

o EAéyETe L1 oM ™ ouokeurc n o ola avaypdpeTaL 0To KATW
LEPOC NG, QVTLOTOLXEL 0E QUTAV ™C EYKATAOTAONC 0.

oH ouokeun aut| dev poopiletal va Tibetar oe Aettoupyia pe
eEWTEPIK  XPOVODLOK T 1 XWPLOT OUCTNHA TAEXELPLOTPLOU.

oEQv n ouokeur 0ag SLaBETEL aPaLPOUEVO KOADALO : €AV TO KAAWOLO
TPogodootac €xel @Bapel, pE el va avTikataoTabel pe éva

KOAWOLO 7N W@ ouokeun ou dlatiBetal edka a mv@

KOTAOKEUAoTPLa ETALPE0 ) TO TUAMA EEU NPEMONG LETA TV WANOM
e eTapelac,

¢ EGvn ouokeur oac 6LabeTel otaBep  KAAWOLO : €AV KATAOTPAPEL TO
KOAGDLO, p€ €L VA QVTIKATAOTOBEL O TOV KATAOKEUAOT A KA 0L0
eEouoLodoMUEVD KEVTPO OEPPIC, (OTE VA a OQUYETE TUX V
KLvdUvouC.

o[oté un Bubilete oTO Vep M ouokeun. Mot pn BubileTe 0TO vep
TN OUOKEU, T MovAda EAEYXOU 1) TO KOAWBLO.

o[lpLv YPNOLUO OLROETE TV CUOKEUN 0OC YIa PN Popd : AaTa
UALKQ NG ouokeuao(ac,Ta autok AAnTa kat Ta akeooudp,a To
£0WTEPLK KAL EEWTEQLK PEPOC TNG CUCKEUNC.

¢ KpatoTe ™ 0UOKEUQoia, Ta QUTOK AANTa TV AQOTLK| GOKOUAQ
ooKpLd a Ta atdld.
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T PE ELVA KAVETE

o AlaBdoTe  pooekTIKA TLC 0dNyieg xproewc kat kpateiote Tig. O odnyieg elvat kowvég yia idgopoug 10 oug avaoya
ue ola e&aptiuata efval e€0 ALopévn n ouokeun.

* 2¢ epl Twon atuyiuatog, pl&Te auéowg kplo vep 010 Eykaupa kat edv efvat a apalmTo KAAEDTE YIaTP .

o Ouka vol a o payelpepa p opel vaefval oAU e kivduvol ylata{wa ou €xouv 1dLaitepa eualobnTo ava VEUOTLK
000TNUA, WG TA VA, ZUOTAVOULE OTOUG LBLOKTATEG TNVAV VA T 0 OAKPUVOUV @ TOV XWPO LAYELPEHATOC.

o ZeTUNETE evTEAWG TO KAAWOLO POTOU OUVBECETE TN OUOKEUN OTO PElpa.

o Katdmv pdym xprion, Aivete mv Adka i Tig Adkeg, pi&te Alyo AddL Gvw oy Adka 1y Adkeg kat okou (oTe e éva
MaAaK QvakL.

o EQv ) ouokeun Xpnowlo oleTal 6To KEVTPo Tou Tpa €CLo0, POVTIOTE va TV TO 08THOETE MakpLd a T adld.

o J¢ epl TWOM OU XPNOLO OwoeTe M AAQVTELQ, PE €L Va elval YELWUEN.

o 2UVdEETE TNV OUOKEUN [ Vo OF pileg e yelwan.

o OpovtioTe KaTG ™V TO 0BETMON TOU KOAWdioU Le 1) Xwplg W ahavTéla va AapBdvete Aeg TiC a apaltnTeg

POQUAGEELC  POKELEVOU Va v apep 0d{ZeTaL n KukAogopla Twv KAAEGUEVWY YUpW @ TO TPa €QL.

o [ va guAdooeTe GBLKTO TO OTPWHA TWV E0TLWV TPA elaplag, xonowlo otelte dvta o dtoula AaoTkr 1 EUALM.

o BeBawwBeite 1L n ouokeun elvat a oouvdepévn a 1o pedua potol Ty KabapioeTe.

Q o OLeotieg Tpa eaplag KaL To oA TG oUSKEUAG AEvovTal Le pouyYapdkL, (E0T VEp KaL @ OPPU QVTIKG.

o [poooxn: n apoloa ouokeun dev elval ayvidL.

Tu p€ eLvaa opelyete

o Mnv ayy(Gete Tiq {e0TéG € LpaveLeg TNG OUOKEUNG.

o Moté pnv AeLtoupyelte v ouokeun Gdela.

e [lavaa oplyete v U £pBEPUAVON TG OUOKEUNG, 0OG OUVLOTOUWE va nv TV TO 0BeTelTe € Ywvieg Kat va unv
aKoup Get aTov Tofxo.

o Moté unv 10 0BeTelte ™ ouoKeuh a eubelag & Gvw o eu A € Lpavela (Yudhwo tpa €7, Tpa eCOUAVTLAO,
Bepvikwpévo € L Ao...) 1} 0g € Lpdvela ou KaAU TETaL a AAOTIK Tpa €ZOMAVTIAD.

o Mnv 10 0Betelte okeln 1| epyalela payelpeuatog Qv OTIG € LeAveles Ynoilatog TG OUOKEUAG.

o [avaa 0QUYETE TNV KATAGTPOPY TOU POL VTOG NV XPNOLUO OLelTe ouvTayéQ pAau £ (Le QuTLa).

o Mnvk Bete TpOREC a eubeiag péoa oy LatéAa.

o [MoTé U XPnoWo oLelTe ETAAALK  0poUYYGpL, 0UTE KaL OK VN YLa TP{WLUO POKELUEVOU Va NV POKAAEDETE PBOPA
oV & Lpavela Ynotuatog ( .x. : QVILKOANTIKA € kdAuyn, ...).

 H guokeun Kat To KaA@dL TG dev AévovTal 0To AUVTAPLO LATAV.

/4 ’
ZupBouleg/IAnpopopleg
o 100 TNV XOQGAELG OG, N CUOKEUT KUTH GUPHOPPWVETAL Ipog Ta LoXVOVTK |pdTUla ket KaXVOVLTHOUG
(0dnyleg lepl XOGUNAAG TGONG, NAEKTPOPKYVNTIKNG TUUBXTOTNTAG, UMKWV OF ela@n We TPO@LUA,
leptBaAovToC...).
o Kdbe otépea ) uypr} To0gn N 0 ola EpxeTaL 0 € A pe T EE0PTAUATA OU GEPOLV TO AOY TU O X dev pé eLva
KaTavaAdvovTaL.

Ag oupBaAhouyie KL epei§ oV pootacia Tou eptBaAhovrog!
@ H ouokeu 0ag epléyel 0MA A& oo 1y QVaKUKAGGLUA UNIKE.
D [apadwote ™ ALd oUsKeun 6ag oe kEVTPO BLaAoYAG 1} eMelWEL TETOLOU KEVTPOU O €E0ULOBOTNLEVD
KévTpo o€pPLG To 0 o0 Ba avahdBel ™y € e&epyacia .

OYAAZZETE ENMIMEAQZ AYTEZ TIZ OAHTIEZ
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Ateoouap (0UuPWVa e TO HOVTEND)
HkpéG o Gtouheg (Il koutdAa () o drouka a dhewyng () 0 dtoukes ()

Mayeipepa

Metd v pobéppavon n ouokeun eivat EToLun ya xpnowo ofnan.

‘OTav XpnoLUo OIOETE TV GUCKEUR 00G Yla pMTN Gopd, [ 0pel va U GPEEL ULa UIKPT HUPWdLA

KaL Alyogka v ckatd ta pata e .

Thermo-Spot™ (oUuwva e To HoVTEND) : M Aig LeaTaiveTal a okTdel 1) etk va Thermo-Spot

OMOL HOPPA K KKLVO XPWHA.

20upwva ge To LOVTEND YeUloTe e ™V KouTdAa T 00 {UUdpL, TO 0 0{0 avTa OKpveTaL 0TV € LAEYUEVN ouvTayh

ollamv pogTowaoia 6 jkp®v TyaviTwy : Yeu(ote ™V KouTdAa () He (0N €wg To - p(TO Xdpayua.

ofla v poetopacia Twv Ae TV myavitwv (blinis) 1} apeptkdvikwy myavitwv (pancakes): yeulote oA kAnpn v
KoUTGAQ pe C0un (ETY).

o Tlamy poetoacia peydhwv myavitwy (0ppwva pe Tov T0 o) yepioTe pe {0pn duo kouTdAes (ETY).

20ugwva pe Tov T0 0 opEcws a AdoTe a aAd xwpiq {eon pe To (0w HEPOG ™G KouTaag (BY) (0 epl Twom HiKpdV

myavitwv), i K€ow ™G o dtoukag a dAewwng (EX) (e &pl Twon peydAwv Tyavitwy) pe KUkALK kivnon apxiCovtag

a 70 (070) U€oo. TG POETOWUAL peveg TPOPEG ava 000YUP(T eTe PETA TO UG YAGLUO e T G ATOUAA pe )

POUNBE LEVN YL TO OKO  QUT . @
Metd 8L Adote MV wg 0ag TapLaZeL: oe KUALVBPO, 6T péan, 0TO TETAPTO, 0€ ToE (KL 1} 0E Hop@r} avBou.

20uowva pe Tov 0 0 To 0BETAOTE LETA TNV KABe Xprion TNV KoutdAa 1 ™V 6 dTouha o€ doyelo e vep , yla va
dleukoAUveTe T0 @ Awpa Tou {upapLod.

I'a va puAdooeTe GBLKTO TO OTPMUA TWV EOTLOV Tpa efaplac, Xonowo olelte Gvta o dtouha AQOTIKY 1 EUALVN.
21oNoTe TIG {axapwuéveg Tyaviteg uetd To Priowlo kahltepa 0To LATo, 0pd kateudelav oTig e0Tieg TIG Tpa elapiag.

Metd ™ xpnon

Mnv 1o ofeteite mv Adka dvw o€ eUBpauoTn € LpaveLd.

Mn Bpéxete v Adka pe vep eva eivat ak pa {eoTi.

H avtiotaon dev kabapiletac. Eav eivar oA BpuHLKn, EPLUEVETE WG TOU KPUWOEL EVTEAWG Kal TPLYTE T e
évaoteyv  avdkL.

To 00émon (0UUPWVQ E TO HOVTEAQ)

Ava odoyupioTe T ouokeun oe opalr, kabaph kat oTadepn € Lpdvela ( X. 0To HeadA), va un eBelpeTe TIC e0TiEg
o0 elaplag).

To 0BeToTE TO KABE KOUUATL Twv a&E00UAP OTO DK TOU POOPLOMEVO MEPOC KAl apdAANAa pooexTkd Tpelte v
ak Aoubn oetpd

OuhdEte ™ ouokeu pakplaa  Ta awdid.

Tnyaviteg
40 €wg 60 pkpeg Tyaviteg 1) 20 €wg 25 peydheg Tyaviteg (o€ oxéon pe ™V € LAEYpEVN eoTia kouZivag)
o Mayeipepa: 2 Ae Tda v kade pepLd

Napadootak) {Upna  yaka

* 500 g KOOKLVLOHEVO OLTapévio ahelpl o 1 A{Tpo YGAQ o 6 auyd e ahdtL e AG3L 1} BoUTtupo

Imv atéAa avakatéyte To ahelpL Le TO YAAQ £T0L, (OOTE va @ OKTAOETE Vepwpévn {0un. MpooBéate Ta XTu nuéva
auyd, 2 péeq aAdTL kat 2 koutahég ool ag AGdL 1y Auwpévo Boltupo. AgroTe 1o va "Eekoupaotel” epl ou 1 €wg 2
(pec. Av o OTLYUA ™G poeTowactag 1 L0un elval ukviy, pooBEOTE €va Uikp  OTNPAKL vePOU KaL QVaKATEWTE TO
€avad. H {0un ywa 1ig myaviteg, oL 0 oleg yeuiCovtal e aApup YéuLopa, W opel va elvat katd mv poetowacia Lo
ahuupn.

33

e




ﬂL ‘2100091913_Crep_Party 01/06/15 15%@%%4

t

GUVENL K TAL MATLARI

ONEMLI UYARILAR

eUrdindn kullanimi, bakimi ve kurulumu: Givenliginiz icin Iiitfen
bu kilavuzun cesitli bolumlerini veya ilgili resimli semalari
inceleyin.

*Bu cihaz, garanti kapsaminda olmayan u durumlarda kullaniimak
izere tasarlanmami fir:

- ma aza, ofis ve dier i orfamlarinda personele ayriimi olan mutfak
ko elerinde,

- ¢iffliklerde,

- ofel, motel ve konaklama Ozelli i bulunan yerlerin ma ferileri
farafindan,
- otel odalan tUrinden ortamlarda.

o Cihaz cali Ir durumdayken kesinlikle yanindan ayriimayin.

* Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yefersiz olan
veya bilgi veya deneyimi olmayan ki iler tarafindan (cocuklar
da dahil), giivenliklerinden sorumlu bir ki inin gozefimi olmaksizin,
cihazin - kullanimiile ilgili ~ Onceden  bilgilendirilmeden
kullaniimamalidir. Gocuklarin bu cihazla oynamadigindan veya
bu cihaz oyuncak olarak kullanmadigindan emin olmak igin
g0zetim altinda tutulmalarr gerekir .

*Bu cihaz 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve bedensel, duyusal veya
zihinsel engelleri olan kisiler veya yeterli bilgi veya deneyimi
olmayanlar farafindan, gozetim altinda olmalari veya cihazin tam
guvenli kullanimina iliskin denetim veya talimatlar konusunda
bilgilendirilmis ve olasi fehlikeleri iyice anlamis olmalarr sarfiyla
kullanilabilir. Kullanici temizligi ve bakimi cocuklar tarafindan 8
yasindan buytk olmalarr ve gozetim altinda tutulmalarr sartiyla
yapilabilir. Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiglk gocuklarin
ulasamayacag yerlerde saklayin.

34

e

*



ﬂL ‘2100091913_Crep_Party 01/06/15 15%@%%5

o A\ Cihaz call irken agikta olan yizeylerin sicakli 1 yiksek olabilir

eeheke voltajinin, cihazin altinda belirtilen gug orani ve gerilimle
uyumlu olmasina dikkat edin.

*Bu cihaz harici bir zaman ayarlayic veyabir kumanda sisfemi ile
call finimaya yonelik de ildir.

oCihazi sabit bir kordonla donatilmi sa : cihazin gli¢ kordonu zarar
gordd Unde, olasi herhangi bir tehlikeyi onlemek agisindan kordonnun
yalnizca Grefici veya yetkili servis farafindan ya da benzer niteliklere
sahip bir elekirikgi farafindan de i tirilmesi gereklidir.

*Cihaziniz ¢ikanlabilir bir kordonla donanmi sa:: besleme kordonu zarar
gormi se, imalatcida veya sati sonrasi servisinde meveut olan bir
kordon veya Gzel diizenekle de i tirilmesi gerekir.

*Bu cihaz suya daldimimamaldir. Hi¢ bir zaman cihaz PXTR J

kordonunu suya sokmayiniz. Cihaz ve kordon bula ik makinesinde
ylkanamaz.

oCihazin icinde ve di inda bulunan tim efiketleri, aksesuarlarn ve
ambalaj rdnlerini ¢ikarin.

eAmbalajlari, aksesuarlari, stickerleri, po etleri, cocuklarin
eri ebilece i yerlere birakmayin.
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Yapilmasi gerekenler

o Kullanim kilavuzunda bulunan talimatian dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak tzere saklayin. Talimatiar,
cihaz ile verilen aksesuarlar di inda, farkli modeller icin aynidir.

o Bir kaza olmas! halinde, yani in Uzerine derhal so uk su dokuin ve gerekirse bir doktor ¢a irin.

o Pi irme dumanlar, ku lar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar igin tehlikeli olabilir. Ku sahiplerine
ku larini pi irme mekanindan uzak futmalarini favsiye ediyoruz.

 Kordonyu famamen acin ve cihazi elekirige baglayin.

o |k kullanimda tepsiyi veya tepsileri yikayin, tepsiye veya fepsilere biraz ya stiriin ve yumu ak bir bezle silin.

o E er uzatma kordonu kullaniyorsaniz, en azindan ayni ¢apta olmali ve toprakli prize sahip olmalidir.

o Cihazi her zaman foprakli prize fakin.

¢ Uzatmali veya uzatmasiz haliyle kordonnun yoluna dikkat edin, masa efrafindaki dola imi etkilememeye 6zen
gosterek rahatsizlik vermemeye dikkat edin.

o Pi irme fepsisinin kaplamasina zarar vermemek igin herzaman plastik veya tahta spatula kullanin.

 Temizlemeye ba lamadan 6nce cihazin fi inin prizden ¢ikanimi oldu unu kontrol edin.

o Pi irme fablasi ve cihazin govdesi stinger, sicak su ve bula ik sivi deferjant ile femizlenmelidirler.

o Dikkat: bu cihaz bir oyuncak de ildir.

o Kullanilmadi 1 zamanlarda cihazi asla prizde birakmayin.

PR Yapiimamasi gerekenler

o Cihazi kesinlikle ici bo halde cali firmayin.

o Cihazin a In isinmasini 8nlemek igin, ko elerde ya da duvara cok yakin yerlerde kullanmakfan kaginin.

o Cihaz! highir zaman cam bir masa, masa drtisti veya cilali yiizey gibi kolayca zarar gorebilecek bir yere koymayin
veya lastik 6rtd olan yuzeylere yerle tirmeyiniz.

o Cihazin pi irme yiizeylerine pi irme aletlerini birakmayin.

 Hasar gérmemesi icin, Urintinizd asla flambe hazirlamak igin kullanmayin.

o Yiyecekleri kesinlikle cihazin icinde kesmeyin.

o Pi irme yizeyine (6m: yapi ma 6nleyici kaplamalar, ...) hasar vermemek icin asla telli singer veya ovalama kremi
kullanmayin.

Oneriler/bilgiler

* Bu cihaz givenliginiz igin yiriirlikteki normlara ve yénetmeliklere uygun olarak trefilmistir (Diisiik Gerilime iligkin
Yonefmelikler, Elekiromanyetik Uyumiuluk, Gidalarla Temas Eden Maddeler, Cevre...).

o (zerinde x i arefi bulunan bolmelerle femas eden her tirli sivi ya da kati gida tiketilmemelidir.

Once cevre koruma !
@ Cihazinizda pek gok de erlendirilebilir veya yeniden donii fiirtilebilir materyal bulunmakfadr.
= Dond Um yapilabilmest icin bir toplama noktasina birakin.

BUTAL MATLARI OZENLE SAKLAYINIZ
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Aksesuarlar (modele gore)

mini-spatulalar () kepce (BA) yayma spatulasi (EX) spatula ()

Pi irme

On isitmanin ardindan cihaz kullanima hazirdir,

Ik kullanim sirasinda cihaz hafif bir duman ve koku yayabilir: bu normaldir,

Thermo-Spof™ (modele gore): cihaz 1sindi inda ve pi irmeye hazir duruma geldi inde, Thermo-Spot

tamamen kirmiziya doner.

Modele gére, secilen farife uygun istenilen hamur mikfarini elde etmek icin 6l¢timkepgesini kulla-

nin:

o 6 mini pancake igin: kepgeyi az doldurun (E2).

o Bilini'ler ve pancake'ler icin: kepceyi tamamen (ZI) doldurun.

o Krepler icin (modele gore): kepceyi iki defa (ET) famamen doldurun.

(Mini pancake'ler igin) Modele gore, kepgenin arka kismiyla, basfirmadan hemen yayin () veya (biiyiik pancake igin)
(EX) yayma spatulasiyla ortadan ba yarak dairesel hareketlerle yayin. Pi irme stiresinin yarisinda pancake'i spatulayla

cevirerek di er farafinin pi mesini sa layin.
Ardindan pancake'i istedi iniz gibi katlayin: rulo, yanim, ceyrek olarak veya zarf ya da cicek ekli verin.

Modele gére, hamuru kolayca yaymak igin kepgeyi veya yayma spatulasini su dolu bir kaba koymanizi oneririz. a

Piirme i leminin ardindan, fath pancake'leri pi irme levhasinin tzerindeyken de il taba inizdayken susleyin.
Modele gére, yiyecekleri izgara da yapabilirsiniz.

Kullanim sonrasi

Pi irme tepsisini cam yiizeyler iizerine koymayin.

Sicak pi irme tepsisini suya sokmayn.

Rezistans temizlenmemelidir. Kirlendi inde, so umasini bekleyin ve kuru bir bezle silin.
Pi irme plakalanni bir siinger, sicak su ve bula 1k deterjani kullanarak temizleyin.

Saklama (modele gore)

Pi irme yuzeyinin hasar gérmesini engellemek igin, cihozi masa 6ritist gibi temiz, diiz ve sabit bir ylzeyin Uzerine ba
aalyerlefirin.

Her aksesuari kendi bomesinde saklayin. Her zaman aksesuarlar do ru sirayla kaldinn.

Cihazi ocuklarin ula abilece i yerlerden uzak tutun.

Krepler
40 ila 60 mini pancake veya 20 ila 25 bilyiik pancake (secilen pi irme tepsisine gdre) © Pi irme siiresi: her tarafi iki
dak.

Klasik Fransiz hamuru

500 g elenmi une 1 lifre siit e 6 yumurta o fuz « fereya veya sivi ya

Buyik bir kasenin icinde 1 lifre siife bir yandan cirparak, azar azar 500 gr. unu krema kivamina gelinceye kadar ekleyin.
Sirasiyla 6 girpiimi- yumurtayi, 2 futam fuzu ve 2 tafl ka 11 sivi ya 1 veya eritilmi tereya ini cirparak ekleyin. 1 ila 2 saat
dinlenmeye birakin. Krepleri yaparken hamur ¢ok koyu olursa az miktarda su ekleyin ve tekrar kar tinn. Homura daha
fozla tuz ekleyerek fuzlu pancake'ler yapabilirsiniz.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

eAnvendelse, vedligeholdelse og installering af produktet: Laes
venligst de forskellige afsnit i denne brugsanvisning og underseg
de tilhgrende piktogrammer af hensyn til Deres sikkerhed.

eMaskinen er udelukkende beregnet til brug i en almindelig
husholdning.

oDen er ikke beregnet til brug under felgende forhold og en sédan
brug er ikke dakket af garantien:
- L et kekken forbeholdt personalet i butikker, p& kontorer og i andre

professionelle omgivelser,

-Pd garde,
- Af kunder pa hoteller, moteller og andre beboelsesmaessige

T DAJ omgivelser,

- T omgivelser af typen Bed and Breakfast.

eApparatet skal altid vaere under opsyn.

oDette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder barn) hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er
svaekkede eller personer blottet for erfaring eller kendskab,
medmindre de er under opsyn eller har modtaget forudgaende
instruktioner om brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med
apparatet og ikke bruger det som legetg.

eApparatet kan anvendes af bern fra 8 &r og opefter samt af
personer med svaekkede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring eller kendskab, séfremt de er under opsyn eller
har féet vejledning i sikker brug af apparatet og forstéet, hvilke
farer der er forbundet med anvendelsen. Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bern, med mindre de er over 8
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ar gamle og under opsyn. Hold apparatet og dets ledning uden for
reekkevidde for barn under 8 dr.

o A\ De tilgengelige overfladers temperatur kan blive meget haj,
ndr apparatet fungerer.

eKontroller, at dine elektriske installationer stemmer overens med
den spanding, der er angivet i bunden af apparatet.

oDette apparat er ikke beregnet til at fungere ved hjelp af en
ekstern timer eller en saerskilt fjernbetjening.

eApparater med aftagelig ledning : Hvis stramkablet er beskadiget,
skal det udskiftes med et nyt kabel eller med et specialsaet, som
kan fas hos fabrikanten eller pa det lokale servicecenter.

eApparater med fast ledning : Hvis ledningen bliver beskadiget, skal
den udskiftes af fabrikanten eller hans servicevarksted eller af en
tilsvarende uddannet person for at undgad, at der opstér fare.

o Dette apparat ma ikke dyppes ned i vand. Seenk aldrig apparatet
og ledningen i vand. Selve apparatet og ledningen md ikke vaskes
i opvaskemaskinen.

oFjern alemballage, eventuelle klistermaerker og tilbeher, der métte
vaere indeni og udenpd apparatet.

eEmballage, tilbeharsdele, klistermaerker, poser skal holdes udenfor
barns raekkevidde.
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Hvad man skal gere

o Laes denne brugsanvisning grundigt og hav den liggende ved handen til senere brug. Instruktionerne er faelles
for de forskellige versioner alt efter hvilket tilbehar, der leveres sammen med Deres apparat.

o Skulle ulykken ske, skyl straks forbraendingen med koldt, rindende vand og tilkald en leege, hvis
nedvendigt.

« Osen fra stegning kan veere farlig for dyr, der har et folsomt dandedraetssystem som f.eks. fugle. Hvis der er fugle
i hjemmet, anbefales det derfor at holde dem p& afstand af det sted, hvor der steges.

« Rul ledningen helt ud, inden den sttes i stikkontakten.

o Vask pladerne, for apparatet tages i brug ferste gang (felg afsnittet Efter brug), kom lidt olie pa pladerne og
ter af med en bled klud.

« Ved brug af forlaengerledning, skal denne veere ekstra beskyttet.

o Veer opmaerksom pa, hvordan ledningen med eller uden forlaengerledning anbringes, og tag de nedvendige
forholdsregler for ikke at genere gaesternes bevaegelser omkring bordet, s& ingen snubler over den.

« For at bevare stegepladens beleegning skal man altid bruge en skraber i plastic eller trae.

« Kontroller, at ledningen er taget ud af apparatet inden rengering.

« Renger bagepladen og apparatets base med en svamp/klud, varmt vand og opvaskemiddel.

« Vigtigt: Dette apparat er ikke et legetoj.

Hvad man ikke skal gore
« Tilslut aldrig apparatet, nar det ikke bruges.
o Brug ikke apparatet tomt.
« For at undga overophedning af apparatet, bar det ikke placeres i et hjorne eller direkte op ad en veeg.
o Placer aldrig apparatet pa en skrebelig overflade (glasbord, dug, lakeret mebel, m.v.). Undga at anvende
apparatet pa en bled overflade, sasom en daekkeserviet.
o Laeg ikke kokkenredskaber pa apparatets stegeflader.
o For at undgd at beskadige produktet, ma der ikke tilberedes flamberede retter.
o Skeer aldrig direkte ned i grillpladen.
« Brug aldrig en grydesvamp i metal eller skurepulver for ikke at beskadige stegefladen (f.eks. slipbeleegning...).

Rad/oplysning

o Af hensyn til Deres sikkerhed opfylder dette apparat geeldende standarder og bestemmelser (direktiver vedr.
lavspaending, elektromagnetisk kompatibilitet, materialer i kontakt med naeringsmidler, miljoet osv.).

o Faste eller flydende fodevarer, der kommer i berering med delene markeret med X -logoet, mé ikke indtages.

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljget!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
mmm D Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et autoriseret serviceveerksted, nar det
ikke skal bruges mere.

OPBEVAR DISSE INSTRUKTIONER OMHYGGELIGT
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Tilbeher (afhaengig af model)

mini-spatler () - aseske (B) - dejfordeler (EX) - spate! (E)

Bagning

Apparatet er klar til brug efter forvarmning.

Ved farstegangs brug, kan apparatet afgive en smule lugt og reg.
Thermo-Spot™ (afhaengig af model): Thermo-Spot varmeindikator bliver helt red, nar apparatet
er forvarmet og er klar til brug.

Afhaengig af model, brug den medfelgende eseske for at afmdle den korrekte maengde dej til

den valgte opskrift:

« 6 mini-pandekager: fyld @seskeen til det laveste niveau (E28).

o Blinis og pandekager: fyld @seskeen helt (ET3).

o Crépes (afhangig af model): fyld eseskeen helt to gange (ET3).

Afhangig af model, fordel med det samme dejen i cirkuleere bevaegelser fra midten og ud, uden at presse, med
bagsiden af aseskeen (BA) (til mini-pandekager) eller med dejfordeleren () (til store pandekager). Vend
pandekagen, ndr den er halvt bagt med den dertil harende spatel.

Lad pandekagen bage i cirka 2 minutter pa hver side. Fold pandekagen efter eget anske: den kan rulles sammen,
foldes halvt over, i kvarte eller foldes som en kuvert eller i blomsterform.

Afhaengig af model, for at fordele dejen nemmere, anbefales det at dyppe @seskeen eller dejfordeleren i vand.

Put forst fyld i pandekagerne p& tallerkenen frem for pa bagepladen.

Afhangig af model, kan apparatet ogsa bruges til at grille. @

Efter brug

Stil ikke fadet pa en skrbelig overflade.

Stil ikke et varmt fad under rindende vand.

Varmeelementet skal ikke renggres. Hvis det er meget snavset, skal man vente til det er helt afkelet og gnide
det med en tor klud.

Rengor apparatets plader og kabinet med en svamp, vand og flydende opvaskemiddel.

Opbevaring (afhangig af model)

Placer apparatet med bunden i vejret pa en ren, flad og stabil overflade sésom en dug for at undgd at beskadige
bagepladen.

Opbevar hver tilbehersdel i det dertil herende opbevaringsrum. Placer altid tilbehersdelene i denne reekkefolge.
Opbevar apparatet uden for barns raekkevidde.

Crépes
40-60 mini-pandekager eller 20-25 store pandekager (afhangig af den valgte bageplade) « Bagetid: 2 min.
pa hver side

Den klassiske franske opskrift

* 500 g siet hvedemel o 1 liter mzelk « 6 a&g ¢ salt « olie eller smor

Ten skal blandes 500 g. siet hvedemel med 1 liter maelk til en cremet konsistens. Tilseet 6 piskede ag, 1 tsk. salt og 2
spsk. olie eller smeltet smer. Lad dejen hvile i 1 til 2 timer. Hvis dejen er for tyk, ndr den skal bruges, tilszet da en smule
vand og rer igennem. Salt kan tilsaettes efter eget anske.
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SIKKERHETSFORSKRIFTER

VIKTIGE FORSIKTIGHETSREGLER

«Bruk, vedlikehold og installering av produktet: Av sikkerhetsgrunner,
vennligst se de forskjellige avsnittene i denne bruksanvisningen
eller de tilsvarende symboler.

eDenne maskinen er kun beregnet til bruk i hjemmet.

eDen er ikke ment for slik bruk som beskrives nedenfor, og som ikke
dekkes av garantien:

- I kjekkenkroker forbeholdt personalet i butikker, pa kontorer og
andre arbeidsmiljger
- P& garder
- Av kundene pé hotell, motell og andre steder med hjemlig preg
- P steder som f.eks. bed & breakfast.
eLa aldri apparatet st uten tilsyn mens det er i bruk.
oDette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med ned-
satte fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller uerfarne
personer, unntatt dersom de far tilsyn eller forhandsinstruksjoner
om anvendelsen av apparatet fra en person med ansvar for deres
sikkerhet. Barn mé holdes under oppsyn for & sikre seg at de ikke
leker med apparatet.

«Dette apparatet kan brukes av personer, hvorav bam over & ar, med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som har
manglende erfaring eller kunnskap, pa den betingelse av bruken
skjer under overvéking, eller at personene har fatt alle instruksjoner
for sikker bruk, og at de har fétt forstdelse for alle faremomenter.
Rengjering og vedlikehold som utfares av brukeren, skal ikke utferes
av barn med mindre de er minst 8 ar og under tilsyn. Apparatet og
ledningen skal vaere utenfor rekkevidde for barn under 8 ér.

o« A Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan vaere hay
mens apparatet er i bruk.
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oForsikre deg om at nettspenningen er i samsvar med effekten
markert under apparatet.

» Dette apparatet er ikke laget for & brukes med en utvendig timer
eller et separat fjernkontrollsystem.

eHvis apparatet er utstyrt med en avtakbar ledning : Dersom
stremledningen er skadet, skal den erstattes med en ledning
eller en spesiell pakke som finnes hos produsenten eller dens
kundeservice.

eHvis apparatet er utstyrt med en fast ledning : Dersom
nettledningen er skadet, mé den byttes av produsenten, dens
serviceagent eller av en autorisert elektrohandler. Dette for @
unngd fare ved bruk senere.

*Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann. Legg aldri apparatet
eller ledningen ned i vann. Selve apparatet og ledningen skal ikke

vaskes i oppvaskmaskin.
oFjern all emballasje, klistremerker og alt tilbeher i og utenpa
apparatet.

*Oppbevar emballasje, tilbeharsdeler, klistremerker og poser
utilgjengelige for barn.
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Det man ma gjore

o Les naye gjennom instruksjonene i denne veiledningen, og serg for & ha den lett tilgjengelig ved senere bruk av
apparatet. Disse instruksjonene gjelder for forskjellige modeller alt etter hvilket tilbeher som er levert sammen
med apparatet.

o Hvis noen brenner seg, hold den brannskadde huden under kaldt vann umiddelbart, og tilkall lege hvis
nedvendig.

o Stekeos kan veere farlig for dyr med et spesielt folsomt dndedrettssystem, slik som fugler. Vi anbefaler fugleeiere
@ holde fugler pd god avstand fra stedet det stekes pd.

« Ledningen skal trekkes helt ut fer apparatet tilkobles.

 Nar du bruker apparatet for ferste gang, md du vaske platen(e) (se avsnittet etter bruk), hell litt olje p& platen(e)
og terk med en myk kiut.

o Hvis du har behov for skjeteledning, mé den ha et jordet stepsel.

o Apparatet skal kun tilkobles jordede stikkontakter.

o Hvis du har behov for skjgteledning, mé den ha et jordet stopsel. Pass pa a plassere ledningen slik at den ikke
er i veien for noen.

o Bruk alltid en plast- eller trespatel for & beskytte stekeplatens overflate.

» Apparatet ma veere frakoblet for det rengjores.

o Rengjor stekeplaten og resten av apparatet ved hjelp av en fuktig svamp/klut og oppvaskmiddel.

« Forsiktig: dette apparatet er ingen leke.

Det man ikke ma gjore

o Apparatet ma ikke kobles til nar det ikke er i bruk. Apparatet ma aldri gé p& tomgang.

o Bruk ikke apparatet tomt.

« For @ unnga overoppheting av apparatet, bar det ikke plasseres i et hjorne eller inntil en vegg.

o Plasser aldri apparatet pa en sart flate (glassbord, duk, lakkerte mebler og lignende), unnga & bruke apparatet
pa myke underlag.

o Ikke legg kjokkenredskaper pa apparatets stekeoverflater.
o For @ unngd beskadigelse av apparatet, ma man ikke bruke det til oppskrifter med flambering.
o Skjeer aldri direkte i grillplaten.
o Bruk ikke skuresvamp eller skurepulver, da stekeoverflaten kan bli skadet (f.eks. slippbelegg...).

Rad/informasjon

o Avssikkerhetsgrunner er dette apparatet i samsvar med gjeldende standarder og forskrifter (lavspenningsdirektiv,
elektromagnetisk kompatibilitet, materialer i kontakt med matvarer, miljg, ...).

o Faste eller flytende matvarer som kommer i berering med delene markert med dette symbolet X ma ikke spises.

Hjelp til med a beskytte miljoet!
® Apparatet bestar av mange materialer som kan gjenvinnes eller gjenbrukes.
= O Ta apparatet med til et eget innsamlingssted for gjenvinning eller til et serviceverksted nar det ikke
skal brukes mer.

TA GODT VARE PA DISSE INSTRUKSENE
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Tilbeher (til enkelte modeller)
minispatler () - @se (B) - rerefordeler (EX) - spatel (1)

Steking

Etter forvarming er apparatet klart for bruk.

Ved farste gangs bruk kan det hende det kommer litt ekstra os og lukt.
Thermo-Spot™ (pd enkelte modeller): Thermo-Spot-merket blir helt rdt ndr produktet er ferdig
forvamet og klart for steking.

Bruk @sen med gradering (kun pa noen modeller) for & avgjere hvor mye rere du skal bruke i

forhold til valgt oppskrift:

« Til 6 minipannekaker (sote): fyll @sen opp til den farste stripen (EX).

o Til blinis eller pannekaker: fyll asen helt opp (ET).

o Til store pannekaker (kun pa noen modeller): fyll esen opp to ganger (ET8).

Fordel reren umiddelbart forsiktig utover (uten @ presse) ved hjelp av esens (B underside hvis du lager
minipannekaker. Til store pannekaker: Bruk rerefordeleren () til & lage sirkelbevegelser fra midten og utover. Snu
pannekaken nar den er halvstekt ved hjelp av spatelen som felger med.

Legg sa sammen pannekaken slik du ensker: Sammenrullet, brettet en eller to ganger, som en konvolutt el.

For @ gjere fordelingen av rere enklere, anbefaler vi at du mellom hver pannekake dypper @sen eller rerefordeleren i
en bolle med vann.

Pannekakene blir finest dersom du danderer dem pé en tallerken etter steking istedenfor pé stekeplaten.

Pa noen modeller av apparatet kan du ogsa steke kjott.

Etter bruk

Sett ikke platen pa en skjor overflate.

Legg ikke den varme platen i vann.

Varmeelementet skal ikke rengjores. Dersom det er svart skittent, vent til det er helt avkjolt og tork det
med en torr klut.

Platene og hoveddelen rengjgres med en klut eller en svamp, vann og oppvaskmiddel.

Lagring (til enkelte modeller)

Plasser apparatet opp ned pd en ren, flat og stabil overflate som f.eks et kjekkenhandkle for & unngé skade pa
stekeplaten.

Lagre hvert enkelt tilbeher i sine tilpassede lagringsplasser. Lagre alltid tilbeheret i folgende rekkefelge.

Oppbevar apparatet utenfor barns rekkevidde.

Pannekaker
40-60 minipannekaker eller 20-25 store pannekaker (avhengig av hvilken stekeplate som brukes) « Steking:
2 min. per side

Klassiske, franske crépes - rore med melk (pannekakerore)

* 500 g siktet hvetemel o 1 liter melk ¢ 6 egg e salt « olje eller margarin

Bland mel og melk i en bolle til du fér en flytende rere. Tilsett s sammenvispede egg, 2 klyper salt og 2 ss olje eller
smeltet margarin. La pannekakereren std i 1-2 timer. Hvis reren er for tykk ndr pannekakene skal stekes kan du tilsette
litt vann og rere om. I salte pannekaker kan du godt ha i litt mer salt enn angitt.
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SAKERHETSFORESKRIFTER
VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER
eAnvandning, underhdll och installation av produkten: For din egen
sakerhet bor du studera punkterna i denna anmarkning eller de
tillhorande piktogrammen.
eApparaten ar endast avsedd att anvandas for hemmabruk.
eDen dr inte avsedd att anvandas i foljande fall som inte tacks av
garantin:
- I pentryn for personal i butiker, kontor och p& andra arbetsplatser,
- Palantbruk,
- For gasternas anvandning pa hotell, motell och andra liknande
boendemiljoer,
- I miljder av typ bed & breakfast, vandrarhem och liknande rum
for uthyming.
eLamna aldrig apparaten igang utan tillsyn.
Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive
barn) som inte klarar av att hantera elektrisk utrustning, eller

L SV 2 personer utan erfarenhet eller kannedom, forutom om de

har erhdllit, genom en person ansvarig for deras sakerhet, en
overvakning eller p& forhand fatt anvisningar angéende apparatens
anvandning. Barn bor overvakas for att se till att de inte leker med
apparaten eller anvander den som leksak.

Barn fran & ar och uppét och personer med fysiska, sensoriska eller
mentala funktionshinder eller bristande erfarenhet och kunskap fér
anvanda apparaten under forutsattning att anvandningen
overvakas eller att de har fatt anvisningar om hur apparaten
anvands pd ett sakert satt och att de forstar de risker som
anvandningen medfor. Barn fér rengora och underhdlla apparaten
endast om de ar over 8 ar gamla och overvakas av en vuxen.
Apparaten och dess sladd ska héllas utom rackhdll for barn under
3 ar.
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o A Temperaturen kan vara hdg péa de atkomliga ytorna ndr
apparaten dr i funktion.

eKontrollera att elndtet ar kompatibelt med uppgifterna som ar
noterade pd apparatens undersida.

eApparaten dr inte avsedd att fungera med hjdlp av en extern timer
eller med en separat fjarrkontroll.

*Om din apparat ar utrustad med en 6stagbar sladd: om sladden
ar skadad, inforskaffar man en ny specialsladd hos tillverkaren eller
pa tillverkarens serviceverkstad.

*Om din apparat ar utrustad med en fast sladd : om sladden
skadas, skall den bytas ut av tillverkaren, dennes serviceagent eller
likvardigt kvalificerad person for att undvika fara.

*Apparaten ska inte doppas ner i vatten. Nedsank aldrig basplattan
och dess sladd i vatten. Apparaten och sladden far inte diskas i
diskmaskin.

o Ta bort forpackningsmaterial, Klisterlappar och eventuell plast inuti

och utanp@ din produkt. a»

oL &t inte forpackningsmaterial, tillbehar, Klisterlappar, pasar vara
inom rackhdll for barn.
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Gor sa har

« Lds noggrant igenom bruksanvisningen, som dr gemensam fér de olika versionerna beroende pa vilka tillbehor som
levereras med apparaten, och spara den fér framtida anvéndning.

» Om olyckan dnda dr framme, skolj omedelbart brannskadan med kallt vatten och tillkalla ékare om det dr nodvan-
digt.

o Roken vid tillagning kan innebdra fara for djur som har speciellt kénsliga luftvégar, som faglar. Vi rekommenderar
att faglar halls pa behdrigt avstand fran platsen for tillagning.

o Rulla ut sladden helt innan produkten kopplas in.

« Fore forsta anvandningen, diska plattan/plattorna (se rubriken efter anvandning), hdll lite olja pa plattan/plattorna
och torka med en mjuk trasa.

« Om en férlangningsladd anvdnds, sa méste den vara jordad.

o Anslut apparaten till ett jordat uttag.

« Vidta alla nédvandiga forsiktighetsatgdrder ndr du placerar sladden, med eller utan férldngningssladd, vid bordet
s att den inte dr i vagen for nagon och s att ingen riskerar att snava dver den.

« For att bevara beldggningen pa tillagningsplattan, anvand alltid en plast- eller tréspatel.

« Kontrollera att apparaten dr frankopplad innan den gars ren.

« Gor rent tillagningsplattan samt basplattan med en svamp, diskmedel och varmt vatten.

o Observera: apparaten dr ingen leksak.

Gor inte sa har

« Anslut aldrig apparaten ndr den inte anvénds.

o Lat aldrig apparaten vara igang tom.

o For att undvika 6verhettning av apparaten far den aldrig placeras i ett hom eller mot en végg.

o Stdll aldrig apparaten direkt pé kdnsliga underlag (glasbord, duk, lackerade mébler osv.). Undvik att stdlla den pa

ett mjukt underlag som t.ex. en diskhandduk.
0 o Placera inte kdksredskap pa apparatens tillagningsytor.

« Flambera inga réitter pd den hdr produkten, det kan skada den.

o Skdir aldrig upp maten ndr den ligger kvar pa tillagningsplattan.

« Anvand aldrig en svamp med metalldelar eller skurmedel for att inte skada tillagningsytan (t.ex. sldpp-ldttbeldgg-
ning...).

Rad/info

« Med hansyn till din sdkerhet foljer den har apparaten tillampliga standarder och foreskrifter (Iagspdnningsdirektivet,
direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet, regler géillande material i kontakt med livsmedel, foreskrifter géillande
milj6...).

o Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med de delarna pd grillen markerade med 3 logon, bér

inte dtas.

Var rddd om miljon!
@ Din apparat innehdller olika material som kan dteranvéindas eller Gtervinnas.
== O | Gmna den pd en atervinningsstation eller pa en auktoriserad serviceverkstad for omhandertagande och
behandling.

SPARA DESSA FORESKRIFTER
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Tillbehor (beroende pd modell)
ministekspadar (I - slev (B3 - fordelare () - stekspade ()

Tillagning

Efter férvdrmning, dr apparaten klar att anvandas.

Vid forsta anvdndningstillfdllet kan en svag lukt- och rékutveckling férekomma.

Thermo-Spot™ (beroende pa modell): Thermo-Spoten blir jémnt rod ndr apparaten dr perfekt

uppvarmd och férdig att anvénda.

Beroende pa modell, anvind méttsleven for att fé rdtt mangd smet for det recept du har valt:

o For 6 plattar: fyll upp till den lagre nivan (E28).

o For blinis och pannkakor: fyll sleven helt (ET8).

o For crépes (beroende pa modell): fyll helt 2 ggr (ET8).

Beroende p& modell, fordela omedelbart ut smeten med en cirklande rérelse frén mitten och utdt, utan att trycka.
Anvénd baksidan av sleven () (fér plattar) eller fordelaren (EX) (for stora pannkakor). Vénd pannkakan efter halva
tiden med hjdlp av den medfdljande stekspaden.

Vik ihop pannkakan enligt Gnskemal: som en rulle eller vik pa mitten, till en kvarts eller vik som ett kuvert eller blomma.
For att enkelt fordela smeten, rekommenderar vi (beroende pa modell) att placera sleven eller férdelaren i en skal
med vatten.

Garnera pannkakorna pa tallriken istdillet for pd tillagningsplattan.

Vissa modeller kan Gven anvdndas for att grilla pa.

Efter anvdndandet
Stdll inte tillagningsplattan pa en 6mtalig yta.
Stdll inte den varma tillagningsplattan i vatten.

Elementet ska inte rengdras. Om det dr mycket smutsigt, vénta tills det svalnat helt och gnid med en a

torr trasa.
Rengor plattorna och apparatens ytskikt med svamp, vatten och diskmedel.

Forvaring (beroende pa modell)

Placera apparaten upp och ner pa en ren, plan och stabil yta, sasom en bordsduk, for att undvika att skada tillag-
ningsplattan.

Forvara varje tillbehor i sitt respektive forvaringsutrymme. Ldgg alltid i tillbehdren i féljande ordning.

Forvara apparaten utom rdckhall for barn.

Crépes
40 till 60 plattar eller 20 till 25 stora pannkakor (beroende pa val av lagg)  Tillagningstid: 2 min pa varje
sida

Klassisk fransk smet

* 500 g siktat vetemjol o 1 liter mjolk 6 dgg e salt « olja el. smor

Vispa 500 g mjol med 1 liter mjolk till en jamn smet. Tillsdtt 6 vispade dgg, 2 nypor salt och 2 msk olja eller smalt
smor. Lat smeten vila 1 till 2 timmar. Om smeten dr for tjock vid graddningen tillsatt lite vatten och vispa ihop igen.
Salta pannkakor kan tillberedas med mer salt i smeten.
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TURVAOHJEET
TARKEITA VAROTOIMIA
eTuotteen kaytto, huolto ja asennus: tutustu turvallisuussyistd taman
kayttoohjeen eri kappaleisiin ja niita vastaaviin kaaviokuviin.
eLaite on tarkoitettu vain kotikayttoon.
«Sitd ei ole tarkoitettu kaytettavaksi seuraavissa tilanteissa, jotka eivat
kuulu takuun piiriin:
-Myymaloiden, toimistojen tai vastaavien ammatillisten
ympdristojen henkilokunnalle varatuissa keittiotiloissa,
- Maatiloilla,
-Hotellien, motellien tai vastaavan kaltaisten asuntoloiden
asiakkaille,
- Maatilamatkailun kaltaisissa ymparistoissa.
oAld koskaan kayta laitetta ilman valvontaa a la jata laitetta lasten
ulottuville kayton aikana.
eLaitetta eivat saa kayttaa henkilot (lapset mukaanluettuna), joiden
fyysiset, aistitoiminnalliset tai henkiset kyvyt ovat puutteelliset,
eivatka henkilot, joilla ei ole kokemusta tai tietoa sen kaytosta, paitsi
siind tapauksessa, ettd heilla on tilaisuus toimia turvallisuu-
desta vastuussa olevan henkilon valvonnassa tai saatuaan edel-
takasin tarkat ohjeet laitteen kaytosta. Lapsia on valvottava, jotta
he eivat leiki laitteella tai kayta sitd leikkikaluna
«Tatd laitetta voivat kayttad vahintadn 8-vuotiaat lapset ja henkildt,
joiden fyysiset, aisteihin liittyvat tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet
tai joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa laitteen kaytosta, mi-
kali heitd valvotaan tai he ovat saaneet opastusta laitteen turvalli-
sesta kaytostd ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat
vaarat. Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa tehda kayttajalle sallittua lait-
teen puhdistusta tai huoltoa ilman aikuisen valvontaa. Sailyta lai-
tetta ja sen johtoa alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.
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o A\ Laitteen pinnat voivat olla hyvin kuumat, kun laite on kiytossd.

eTarkasta, etta sahkoverkon jannite vastaa laitteen pohjan ar-
vokilvessa ilmoitettua kayttojannitetta.

eTata laitetta ei ole tarkoitettu kaynnistettavaksi ulkopuolisen
ajastimen tai erillisen kaukosaadinjarjestelman avulla.

*Jos laite on varustettu irrotettavalla johdolla: jos sahkojohto on
vahingoittunut, se tulee korvata erikoisjohdolla tai -yksikolla, joka on
saatavissa valmistajalta tai taman jalkimyyntipalvelusta.

*Jos laite on varustettu kiintedlla johdolla : jos verkkoliitantdjohto
vaurioituu, on valmistajan tai valmistajan huoltoedustajan tai
vastaavan patevan henkilon vaihdettava se, etta valtetaan vaara.

eLaitetta ei saa upottaa veteen. Ald upota laitetta tai virtajohtoa
veteen. Laitetta ja sen virtajohtoa ei saa laittaa astianpesukoneeseen.

« Poista pakkausmateriaalit, tarrat ja varusteet laitteen sisa- ja
ulkopuolelta.

o Ala jata pakkauksia, lisdlaitteita, tarroja tai pusseja lasten ulottuville.
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Tee nain

o Lue huolellisesti nama kayttdohjeet ja sdilytd ne kdden ulottuvilla. Kayttoohjeet ovat yhteisid eri laitteen versioille
sen mukaan, mitk lisdlaitteet sopivat laitteesi kanssa kdytettdvaksi.

« Jos vahinko sattuu, huuhtele palovammakohtaa kylmdlld vedelld ja ota tarvittaessa yhteys Iddkdriin.

« Paistosavut voivat olla vaarallisia eldimille, joiden hengitys on erityisen herkkdd, esimerkiksi linnuille.
Kehotamme lintujen omistajia pitdmddn linnut poissa paistoalueelta.

« Avaa johto kokonaan, ennen kuin kytket laitteen schkévirtaan.

o Ensimmdiiselld kdyttokerralla levy tailevyt on pestdva (katso kappaletta kéyton jalkeen), kaada hiukan éljya levylle
tai levyille ja pyyhi pehmedlld kankaalla.

o Jos kdytdt jatkojohtoa, sen suojausluokan tulee olla sama kuin pistorasian.

« Laitteen saa kytked vain maadoitettuun pistorasiaan.

o Aseta johto turvalliseen paikkaani. Varmista, ettd johto ei haittaa ruokailijoiden liikkumista pdyddn ympdilld, eikd
kukaan voi kompastua siihen.

« Jotta laitteen paistopinnat pysyisivat kunnossa, on kdytettdvé puu- tai muovilastaa.

« Tarkista, ettd laite on irrotettu seindstd ennen puhdistusta.

o Puhdista pannu ja laitteen alusta sienelld, kuumalla vedelld ja astianpesuaineella.

 Huomio, tdmd laite ei ole leikkikalu.

Ald tee ndin

« Kytke laite ainoastaan, kun kéiytat sitéi. Ald kéytd laitetta koskaan tyhjand.

o Al koskaan kdytd laitetta tyhjand.

o Jotta laite ei kuumene likaa, dld sijoita sitd nurkkaan tai seindd vasten.

o Al koskaan sijoita laitetta suoraan aralle pinnalle (lasipdytd, poytdliina, maalattu pinta jne.) vélté kdyttdmadstda
laitetta pehmedlld pinnalla kuten pyyhkeen padlld.

o Ald laita valmistusvélineitd laitteen paistopinnoille.

o Vdlttadksesi tuotteen vahingoittumisen, dld koskaan valmista silld liekitettyjd ruokia.

o Ald koskaan leikkaa ruokaa suoraan grillauslevyllé.
0 o Ald koskaan kaytd metallisinentd tai hankausjauhetta, jotta paistopinta ei vahingoitu.

Ohjeita/tietoa

« Laite on voimassa olevien kayttoturvallisuutta koskevien standardien ja sadnndsten mukainen (pienjannitettd,
sahkémagneettista yhteensopivuutta, ruoan kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja ja ympdristod koskevat
direktiivit ynng muut).

+ Ruokaa, joka on joutunut kosketukseen & logollamerkittyjen osien kanssa, ei pitdisi sy6dé.

Huolehtikaamme ympdristosta!
E @ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierréitettéivilld materiaaleilla.
mmm 2 Toimita laitteesi kerGyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta
laitteen osat varmasti kierrditetddn.

SAILYTA HUOLELLISESTI NAMA OHJEET
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Lisaosat (mallista riippuen)
Pikkulastat (K - kauha () - levitin (EX) - lasta (EA)

Paistaminen

Esilammityksen jdlkeen laite on kdyttovalmis.

Ensimmdiselld kayttokerralla laitteesta saattaa tulla hiukan hajua tai savua.

Thermo-Spot™ (mallista riippuen): Thermo-Spot kuvio muuttuu tasaisen punaiseksi kun

paistotaso on kuumentunut kayttévalmiiksi.

Kayta mittakauhaa oikean taikinamddran laittamiseen pannulle:

o Kuudelle pikkuohukaiselle: alempaan tason asti (EZ8).

o Blineille ja ohukaisille: tdysi kauhallinen (EZ3).

o Crépeille: kaksi téyttd kauhallista (ETE).

Levitd taikina pannulle mittakauhan pohjalla (B8 (pikkuohukaiset) tai lastalla (EJ) (suuret ohukaiset) kevein
pyorittévin likkein keskeltd ulospdin. Kdannd ohukainen paistamisen puolivdlissa pihtien avulla.

Taita ohukainen sitten haluamallasi tavalla: rullalle, puoliksi, neljcnnekseksi tai kirjekuoren tai kukan muotoon.
Taikinan levittaminen on helpompaa, jos piddt kauhaa tai lastaa vesiastiassa.

Jos kéytdt makeita tdytteitd, taytd ohukaiset vasta lautasella, ei pannulla.

Mallista riippuen voit myds grillata ruokia.

Kayton jalkeen

Ald laita astiaa herkdlle pinnalle.

Alé laita kuumaa astiaa veteen.

Vastusta ei puhdisteta. Jos se on erittdin likainen, anna laitteen jadhtyd kokonaan ja hankaa kuivalla
kankaalla.

Puhdista laitteen levyt ja runko pesusienelld, vedelld ja astianpesuaineella.

Sailytys (mallista riippuen) a»

Aseta laite yl6salaisin puhtaalle, tasaiselle ja vakaalle alustalle varo vaurioittamasta paistotasoa.
Sailytd jokainen liscvaruste sille tarkoitetussa tilassa. Sdilytd lisdosat aina seuraavassa jdrjestyksessd.
Sdilytd laite poissa lasten ulottuvilta.

Ohukaistaikinat

40-60 pikkuohukaista tai 20-25 suurta ohukaista (pannusta riippuen) e Paistoaika 2 min / puoli

Perinteinen ranskalainen taikina

Sekoita kulhossa 500 g siivildityd vehndjauhoa ja 4 mitallista maitoa tasaiseksi taikinaksi. Lisdd 6 vispattua
kananmunada, 2 hyppysellistd suolaa ja 2 teelusikallista dljyd tai sulatettua voita. Jtd taikina vetéytymadn 1-2 tunniksi.
Jos taikina on liian paksua paistovaiheessa, lisdd vahdn vettd ja sekoita. Saat ohukaisista suolaisia lisadmdll suolan
jo taikinaan.
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

WAZNE WSKAZOWKI

+Obstuga, konserwacja i instalowanie produktu: Dla wiasnego
bezpieczenstwa nalezy zapoznac sie z odpowiednimi czesciami
ninigjszej instrukcji lub wiasciwymi piktogramanmi,

+Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.
Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych warunkach,
nieobjetych gwarancjq :

- kaciki kuchenne dla pracownikoéw w sklepach, biurach i innych
Srodowiskach profesjonalnych,

- domki letniskowe/dzictki

- uzytkowanie przez klientow hoteli, moteli i innych obiektow o
charakterze mleszkolnym

- oblekty typu "pokoje goscinne”.

*Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzorv.

«Urzadzenie to nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym
przez dzieci, ktorych zdolnosdi fizyczne, sensoryczne lub umystowe
50 ograniczone, ani przez osoby nie posiadajoce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba odpowiedzialna za

Qich bezpieczenstwo nadzoruje ich czynnosci zwigzone z

uzywaniem urzadzenia lub udzielita im wczesniej wskazowek
dotyczacych jego obstugi. Nalezy dopilnowac, aby urzadzeniem
nie bawity sie dzieci ani nie uzywaty go jako zabawki.
+Urzadzenia mogq uzywac dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych  zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby bez do$wiadczenia albo wiedzy, pod
warunkiem Zze znajdujq sie pod nadzorem lub otrzymaty
wskazowki dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
rozumiaty zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci nie mogq
wykonywa¢ czynnosci zwiazanych z myciem i konserwacjq
urzadzenia, ktore nalezq do uzytkownika, chyba ze majq co
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najmniej 8 lat i sq pod nadzorem. Trzymac urzadzenie oraz jego
kabel poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

« A\ Temperatura dostepnych powierzchni dziotajacego urzadzenia
moze by¢ wysoka.

« Sprawdzi, czy instalacja elektryczna jest kompatybilna z napieciem
i natezeniem wskazanym na spodzie urzadzenia.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z uzyciem zewnetrznego
regulatora czasowego lub systemu zdalnego sterowania.

«Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w nieruchomy kabel:
jesli kabel zasilajocy urzadzenie jest uszkodzony, ze wzgledow
bezpieczenstwa musi on zostac wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub osobe posiadajoca podobne, odpowiednie
uprawnienia.

« Jesli Twoje urzadzenie jest wyposazone w ruchomy kabel: jesli
kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony na inny
kabel lub specjalny zestaw, ktory mozna zakupi¢ u producenta
lub w punkcie serwisowym.

«Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w zadnym ptynie. Nigdy nie
zanurzac urzadzenia i kabla zasilojocego w wodzie. Nie wkiadac
do zmywarki do naczyn.

o/dja¢ wszystkie opakowania, naklejki i dodotkowea

akcesoria znajdujoce sie zaréwno na zewnatrz jak i wewnatrz
urzadzenia.

+Nie pozostawia¢ opakowan, akcesoriow, naklejek, workow w
miejscu dostepnym dla dzieci.
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Nalezey

« Nalezy uwaznie przeczytac i przechowywac w podrecznym migjscu instrukcje, wspdlne dla poszczegolnych
wersji urzadzenia, sprzedawanych z réznym wyposazeniem dodatkowym.

» W razie wypadku, natychmiast pola¢ oparzone miejsce zimng woda, a w razie potrzeby wezwac lekarza.

« Dym z pieczenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegolnie wrazliwy uktad oddechowy,
np. dla ptokdw. Wiascicielom ptakéw zalecamy trzymanie ich z dala od kuchni.

» Rozwina¢ kabel na catq diugo$¢, a nastepnie do gniazda sieciowego.

o Przed pierwszym uzyciem, umyc plyte lub ptyty, nala¢ odrobine oleju na ptyte lub plyty i wytrzec je miekkq
szmatka.

o Jezeli uzywasz kabla przediuzajacego, to musi on mie¢ co najmniej taki sam przekréj i gniazdo wtyczkowe
z uziemieniem.

« Podtaczac urzadzenie jedynie do gniazda z wbudowanym uziemieniem.

o Zwréci¢ uwage na utozenie kabla, bez wzgledu na to czy korzystamy z przedtuzacza czy nie. Zachowac
wszelkie srodki ostroznosci tak, aby Zadna osoba nie zaplatata sie w kabel.

» Aby zachowa¢ zewnetrzng powierzchnie ptyty grzejnej w dobrym stanie, zawsze uzywac szpatutki
plastikowej lub drewnianej.

o Przed czyszczeniem, nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest odtaczone.

« Plyte grzejnq i korpus urzadzenia czysci sie gabka, ciepta woda i ptynem do mycia naczyn.

» Uwaga: urzadzenie to nie jest zabawka.

Nigdy

« Nigdy nie wiaczac urzadzenia, ktére nie jest uzywane.

« Nigdy nie uzywac pustego urzadzenia.

« Aby nie dopusci¢ do przegrzania urzadzenia, nie ustawiac go w rogu ani przy Scianie.

« Nigdy nie uzywaé urzadzenia ustawionego bezposrednio na delikatnej podstawie (szklany stét, obrus,
meble lakierowane...). Unikall stosowania elastycznych podktadek (gumowych, plastikowych).

o Nie kias¢ przyboréw kuchennych na ptytach grzejnych urzadzenia.

» W celu unikniecia jakiegokolwiek uszkodzenia produktu, nie wolno przygotowywac na nim dan ptonacych.

o Nie kroi¢ produktéw bezposrednio na ptytach.

Q « Nie stosowac drapakéw metalowych, ani proszku do szorowania, aby nie uszkodzi¢ powierzchni

grzewczych (np.: pokrycia zapobiegajacego przywieraniu....

Porady/informacje

« Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie jest zgodne z obowigzujacymi normami i przepisami prawnymi
(dyrektywq dotyczacq niskiego napiecia, kompatybilnoéci elektromagnetycznej, materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoécig, ochrony érodowiska...).

« Produkty spozywcze plynne lub state majace kontakt z czesciomi oznaczonymi znokiem 3 nie nadajq sie do
SpOZycia.

Bierzmy udziat w ochronie srodowiska !

® Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiotéw nadajocych sie do powtbrnego
wykorzystania lub recyklingu.

2 Nalezy oddaé je do punktu zbiérki odpadéw, a w przypadku jego braku do autoryzowa-
nego serwisu, w celu jego przetworzenia.

PROSZE ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
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Akcesoria (zaleznie od modelu)
miniszpatutki (Il - fyzka wazowa () - néz do rozprowadzania (Bl - szpatutka ()

Gotowanie

Po nagrzaniu urzadzenie jest gotowe do pracy.

W czasie pierwszego uzycia pracy urzadzenia moze towarzyszy¢ specyficzny zapach i dym: nie

powinien on by¢ powodem do niepokoju.

Pyty Thermo-Spot™ (zaleznie od modelu): plyty Thermo-Spot zmieniaja kolor na czerwony, gdy

urzadzenie zostato nagrzane do optymalnej temperatury i jest gotowe do pracy.

Uzyj tyzki wazowej, aby odmierzy¢ wiasciwg dla danego modelu ilos¢ ciasta wedtug wybranego przepisu:

+ Dl 6 minincle$nikéw typu pancakes: napetnié fyzke do nizszego poziomu (EX8).

+ Dla blinéw i nalesnikow typu pancakes: napetnié catq tyzke (7).

+ Dla nale$nikéw (w zaleznosci od modelu): napetnié catq tyzke (ET3).

W wybranych modelach rozprowadzié natychmiast bez dociskania spodem tyzki (B} (mininalesniki) lub nozem do
rozprowadzania (¥ (duze nalesniki), wykonujac ruchy koliste od $rodka w kierunku obwodu. W czasie przyrzadzania
odwréci¢ nalesnik za pomocq przeznaczonej do tego celu szpatutki.

Nastepnie ztozy¢ nalesnik wedtug wiasnych upodoban: zwina¢ badZ ztozy¢ na pét, na ¢wiartki, w koperte lub w
kwiat.

W wybranych modelach tatwiejsze rozprowadzanie ciasta mozna uzyska¢ po zamoczeniv tyzki lub noza do
rozprowadzania w wodzie.

Stodkie nalesniki nalezy polewaé sosem na talerzu, a nie na plycie w czasie gotowania.

Wybrane modele umozliwiajq takze grillowanie potraw.

Po uzyciv

Nie umieszczaé ptyty na delikatnych powierzchniach.

Nie umieszczaé rozgrzanej ptyty w wodzie.

Spirala grzejna nie nadaje sie do czyszczenia. W razie silnego zabrudzenia nalezy odczekaé do jej ostygniecia,
a nastepnie przetrze¢ suchq sciereczka.

Ptytki i korpus urzadzenia czysci sie gabkq cieptq wodq i ptynem do mycia naczyn.

Przechowywanie (zaleznie od modelu) LPL

Urzadzenie odwréci¢ do gory dnem i ustawic na czystej, ptaskiej i stabilnej powierzchni, na przyktad na obrusie, tak
aby unikna¢ uszkodzenia powierzchni roboczej.

Kazde akcesorium przechowywaé w przewidzianym dla niego miejscu. Akcesoria przechowywac zawsze w porzadku.
Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalesniki

Od 40 do 60 mininalesnikow lub od 20 do 25 duzych nalesnikéw (w zaleznoici od ptyty) « Czas
przyrzadzania: 2 min z kazdej strony

Klasyczne francuskie ciasto

« 500 g maki zwyktej dodawanej przez sitko « 1 litr mleka « 6 jaj « sl « olej lub masto

Do duzej misy dodac 500 g maki i mieszajac, powoli dodawaé 1 litr mleka az do uzyskania spdjnej konsystencji kremu.
Pojedynczo dodac 6 jaj, 2 szczypty soli i 2 tyzki stotowe oleju lub stopionego masta. Odstawi¢ na 1-2 godziny. Jezeli
ciasto jest zbyt geste, dodac niewielkq ilos¢ wody i ponownie wymieszac. Stone nalesniki przygotowuje sie poprzez
dodanie do ciasta wiekszej ilosci soli.
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NMPABUNIA TEXHWUKW BE3OMNMACHOCTU

MEPbI BE3ONACHOCTHU

»9kennyataums, 06CAYXMBAHNE N YCTAHOBKA U3AeNNs: ANs Balleil
0e30nacHOCTY 03HAKOMBTECh C APYTAMM MyHKTaMI 3TOM MHCTPYK-
Lm 1 06PaTUTE BHMAHIE HA COOTBETCTBYIOLLME NUKTOrPaMMBbI.

+370T NpubOP NpPeaHa3HAYEH WUCKMOYUTENBHO ANS JOMaLLHero
CNOMb30BAHNS.

* OH He npeaHasHayeH 4ns 1Cnob30BaHNS B CAELYIOLLMX CyYasX,
Ha KOTOPbIE rapPaHTMs He PACMPOCTPAHSIETCS, @ UMEHHO:
- Ha KyxHsiX, OTBEEHHbIX AN NepcoHana B marauHax, 61opo n

MHOI NPOECCUOHANBHOI Cpese,
- Ha pepmax,
-[locTosnbLUAMM  FOCTUHML, MOTENnei U WUHbIX 3aBedeHun,
NpeaHa3HaYeHHbIX 419 BDEMEHHOO MPOXMBAHUS,

- B 3aBegeHusx TMna "KoMHaThl Ans roctei”.

*He octaBnsiite padotatowmin npubop 6e3 NpucMoTpa u AepXuTe
paboTaioLLmii NprubOP BHE 30HbI JOCAraeMoCTY ETEN.

*YCTPOMCTBO HE NpeHa3HAYeHO Ans UCMOMb30BaHUS NIOAbMU C
OrpaHNYEHHbIMI GUINYECKUMI U YMCTBEHHBIMI CIOCOOHOCTAMM
(BKMIOYas OeTen), a Takke JIoAbMW, He  MMEIOWMMK
COOTBETCTBYIOLLETO OMbITa MW HEOOXOAMMBIX 3HAHWIA. YKa3aHHbIe
nMua MOryT MCnosib30BaTh AAHHOE YCTPOMCTBO TOMbKO MOA,

®H36HPO£I,GHI/IGM nnn nocne nony4yeHus l/IHCprKLI,VIVI no ero

aKecnnyataLymm OT nL, 0TBEYAIOLLMX 3 X Ge30nacHOCTb. Heobxo-
A/MO CReauTb 3a LeTbMM, 4TOObI OHW HE Urpanm ¢ NPUBOPOM 1 He
CNOJIb30BANM €r0 KaK UIPYLLKY .

*310T NPUOOP MOXET UCMONB30BATLCS AETHMU OT 8 NIET 1 CTApLLE U
JimuaMn ¢ orpaHnN4eHHbIMN (DVISVI‘-IeCKI/IMVI, CEHCOPHbIMUK UK YM-
CTBEHHbLIMU CNIOCOOHOCTAMM UNM C HenO0CTaTKOM OnbITa UK 3Ha-
HUA, €CAM OHW HAXOOATCS NOA MPUCMOTPOM WK MOMYYMN
MHCTPYKLAM OTHOCUTENBHO OE30MACHOT0 MCNOb30BaHMS nprbopa
1 0CO3HAIOT BO3MOXHbIE PUCKY. YnCTKA 11 yX0Z 38 NprBOPOM MOTYT
OCYLLECTBNSTLCS AETbMM CTapLLE 8 NET 1 TONbKO MO NPUCMOTPOM
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B3POC/bIX. XpaHuTe Npnbop U LHYp B MECTE, HEAOCTYNHOM ANS
[eTeit o 8 ner.

+ A\ Bo Bpems paBoTbl NpuBopa ero NoBEPXHOCTI MOTYT CUIbHO
HarpeBaThCs.

*[lpoBepbTe, YT0ObI HANPsXeHNe Balueii ceT COOTBETCTBOBANO
ykasaHHOMY Ha kopnyce npubopa.

3707 NpnbOp He NpesycMaTPUBAET BKIOYEHWS MPU MOMOLLY
BHELLUHEro Tanimepa Wan OTAEbHOrO MyfbTa AMCTAHUMOHHOMO
yMpaBeHus.

+ Ecnm Baw npnbop 000pyaoBaH CbEMHBLIM LUHYPOM: B Ciyyae
NOBPEX/AEHMS LIHYPA NUTAHIS €70 CeLyeT 3aMEHUTb LUIHYPOM UK
cneuyanbHeiM G710KOM, KOTOpbIE Bbl MOXETe npuobpectn y
NPOM3BOANTENS N B CEPBUCHOM LIEHTPE.

» Ecnv Baw npnbop 000pya0BaH CTaUMOHAPHBIM LIHYPOM MUTaHNS:
eCNN LLUHYP MUTaHUS NOBPEXMEH, B Liensx 6e30MacHOCTM ero
3aMeHa BbINoHAETCS NPON3BOAUTENEM, UMM B COOTBETCTBYIOLLEM
CEPBUCHOM LIEHTPE, NI KBaNMOULIMPOBAHHBIM CMIELMANNCTOM.

» 3anpeLaetcs norpyxarb npubop B Boay. Hukoraa He norpyxante
npubOpP 1 LWHYP NUTaHNS B BOAY. INEKTPONPUOOP 1 LWHYP HENb3S
NoMeLLaTh B MOCYLOMONHYIO MALLIMHY.

* YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuabl, HakNneiikm n akceccyapel
BHYTPY W CHapYXu npubopa.

*He octaBnsth ynakoBkK1, NPUHAANEXHOCTH, CaMOKneaLnecs @

9TUKETKK, NNaCTUKOBbIE MELLIKK B MeCTaX, AOCTYNHbIX AETAM
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HEOBXOAMMO

+ BHUMATENbHO MPOYTUTE MHCTPYKLMIO W AepXuTe ee nop pykon. 91a MHCTPYKUmMS snsieTcs obLueit ans
Pa3NUYHbIX MOAENENA, KOTOPbIE OTANYAIOTCS MWL HABOPOM MPUHAANEXHOCTEN, NOCTABASEMbIX BMECTE C
npuBopom.

+ ECv HecyacTHbIA Crlyyali Bce-Taki NPON30LLEN, HEMELIEHHO NMPOMOIATE OXOr XONOAHOI BOAOIA 1 BbI30BUTE
Bpaya npn HeobXxoaMMOoCTy.

+ [1bIM BO BpeMmst BbiNekaHns MOXET NPEACTaBASTb ONACHOCTb 1St XUBOTHBIX C HYBCTBITENBHON [bIXaTENbHON
CUCTEMOIA, TakWX, Kak MTuLbl. COBETYEM BlafienbLiam NTUL, YAaaNTb UX OT MECTa BbinekaHms.

« [epes NoAKII0YEHNEM YCTPOMCTBA K ANEKTPUYECKOI CETU CEAYET MOMHOCTLIO PA3BEPHYTH LUHYP NUTAHWS.

+ [lpn NepBOM MCNOAb30BAHUN BBIMOWATE NAWTKY (MAW NAMTKM) (CMOTPUTE PEKOMEHAALMMN, NPUBEAEHHbIE B
naparpade nocne UCNonb30BaHIS), HaneiTe HEMHOMO PACTUTENLHOMO Macna Ha NAUTKY (UK NAUTKK) 1
BbITPUTE WX C MOMOLLLbIO MArKOW TKaHM.

+ Ecm npubop 1cnonbayeTcs B LIEHTPE CTONa, CEAMTE 3a TeM, Y4ToObl IETU HE MOT/IW [0 HEro JOTSHYTHCS.

+ My UCMONB30BAHNM YANMHUTENS YOEANTECK, HTO, OH CHABXEH BCTPOEHHBIM PA3beMOM C 3a3EMEHNEM.

+ MpucoeanHsiite Npubop K PO3ETKe C 3a3eMNEHNEM.

+ CnefyTe 3a pacnofioXeHeM LHypa NUTaHNs, KOTOPbIA 1CMonb3yeTcs 6e3 U BMECTe C YIIMHATENEM,
cobntoaaiTe Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTH, YTOBHI LLHYP NUTAHWS HE MeLLaN MPUCYTCTBYIOLLNM.

+ s npefoxpaHeHst NOKPLITUS NOBEPXHOCTW BCErAa NOAb3YATECH NACTMACCOBOM MW AEPEBSHHON NONATKOA.

+ Mepen yncTkoit yoeanTeCh, YT YCTPOMCTBO OTKMOYEHO OT CETU ANEKTPOMUTAHNS.

+ OuncTuTe NAKTKY 1 cam nprnbop, Mcronbays ryoky, ropsyyio BOAY W XMAKOCTb 1S MbITbS NOCYA.

+ BHUMaHue: urpatb ¢ npnbopoM KaTeropuyecky 3anpeLlaeTcs.

HE QENAWUTE 3TOr0O

+ 3anpeLLaeTcs BKIoYaTb NpUOOp, €CAM Bbl UM HE NOb3YETECH.

+ He BKniovaiite npu6op BXONOCTYO.

+ Bo u3bexatve neperpesa npubopa He CTaBbTe ero B yrofl UK BOTHYIO K CTEHE.

+ 3anpeLwaeTcs cTaBnTL NPUOOP HEMOCPEACTBEHHO Ha MOBEPXHOCTb, KOTOPAst MOXET NCMOPTUTLCS (CTEKNSHHLIA
CTON, CkaTepTb, NONMPOBaHHas Mebenb...). He pekomeHayeTcs cTaBuTb Npubop Ha MArkyio NoBEPXHOCTb,
HanpumMep, ckaTepTb U3 NPOPE3VNHEHHON TKaHM.

+ 3anpeLLaeTcs CTaBIUTb KYXOHHYIO YTBAPb Ha HarpeBaTesbHbIe NOBEPXHOCTH Npnubopa.

* n3bexaHue nospexaeHus npubopa (YCTPOIACTBa), HAKOrAA He UCNoNb3YiiTe ero Ang 6.0, TPeBYIoLWMX Npu-
rOTOB/EHNS HA OTKPBITOM OTHE.

+ He pexbTe npoayKTbl HENMOCPEACTBEHHO Ha PELLEeTKaX.

+ Bo u3bexaHne noBPEXAeHNS HarpeBaTesbHOM MOBEPXHOCTU (Hamp.: aHTUMPUrapHOTO MOKPbLITUAS...)

@ 3anpeLLaeTes NCrob30BaTb METANMYECKYIO TyGKY MM YNCTALLMI NOPOLLIOK.

CoseTbl/uHpopmaums

+ B uensix BalLeit 6e30nacHOCTI 3TOT NPMBOP COOTBETCTBYET AEHCTBYIOLLMM HOPMaM 1 npasunam (AMpeKTuBel,
KacalolLMecs: HWU3KOBONBTHOrO 0BOPYLOBAHMSA, 3NMEKTPOMArHUTHO COBMECTUMOCTM, MaTepuanos,
COMPUKACAIOLLMXCS C MULLEBBIMI NPOAYKTAMU, OXPaHbl OKPYXaIoLLer Cpeapl U T.4.).

+ Yactn npm60pa, MapK1UPOBAHHbIE 3HAKOM X, He JONKHbI CONpUKacaTbCs ¢ I'IMLLleI71 (1 50110|7|.

YyacTByiiTe B OXpaHe OKpyXxaloLiein cpepp!
® Baww nprbop COREpXUT MHOrO4NCIEHHLIE KOMMIEKTYIOLLIME, N3TrOTOBIEHHBIE 113 LIEHHbIX MaTepUanos,
— KOTOPbIE MOTYT BbITh CMO30BaHbI MOBTOPHO.
2 Mo okoHYaHMM cpoka CRyXGbl MPUGOPa CaaiTe ero B NyHKT MpUemMa WM, B Cly4ae OTCYTCTBIA
TakoBOI 0, B YNONHOMOYEHHIA CEPBUCHBIN LEHTP NS €70 NoCAeayioLLel 06padoTku.

COXPAHUTE 3TY UHCTPYKLUIO
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Akceccyapbl (B 3aB1CUMOCTN OT MOLENN)
Munm-nonatoukw () - MonosHuk (EA) - Pacnpenenutens (EY) - Nlonatka ()

Mpurotoenexue

Mocne npeaBapuTenbHOro pa3orpesa npuop roTos K MCMONb30BaHHIO.

Mpv nepBoM 1CMONb30BaHMM annaparta MOXeT NOSBUTLCS NErkiii 3anax 1 AbIMOK.
Thermo-Spot™ (y cooTseTcTByloWei Mogenn): Mapkuposka Tepmo-CrnoT CTaHOBUTCS
KpacHoiA, korma mpubop HarpeBaeTcss A0 HEOOXOAWMOW Temnepatypbl W roToB K
NPUrOTOBNEHMIO.

B 3aBucumocTu 0T Mopenu, paneiite NONOBHUKOM HYXHOE KONMYECTBO TeCTa COrNacHo
BbIGPaHHOMY peLienTy:

+ inst 6 MMHUGMH4MKOB: HAMONHYTE MOMOBHIK TECTOM A0 HIDKHEro ypoBHst (EX).

+ [Ins GNMHOB ¥ 0N1aJbEB: HAMOMHUTE NONHbII NONOBHK (ET).

+ [Ina GonbLuMX GAMHOB (B 3aBMCMMOCTY OT MOAEAN) ABAX/b! HAMOMHUTE NONHbIA NONOBHNK (ET).

B 3aB1CMMOCTY OT MOZENH, GbICTPO 1 PABHOMEPHO pacnpeanuTe Tecto AHom nonoshuka () (Ans ManeHskmx
OnuH4MKOB) un packatbisatenem And Tecta (E¥) (ang 6onbLunx 6AHOB) KDYrOBLIMYU ABUXEHUAMY U3 LIEHTPA.
MepeBopauyBaiite 61H, MCMONL3Ys NOMATOYKY, NPeAHa3HAYEHHYIO ANs 3TOM Lenm.

Mocne Toro, kak 6K rOTOB, CIOXMTE €ro N0 CBOEMY XenaHuio: B Tpy60yKy U nononam, B YeTeIpe pasa i B
BUE KOHBEPTMKA.

B 3aBuCHMOCTV OT MOZENM, ANs NYYWEro pacnpefeneHns Tecta PEKOMEHAYETCS OKyHaTb MOMOBHWK U
packartbligatenb B BOAY Nepes Kaxaol onepauveit.

[ing npenoxpaHeHns NOKPbITUS MOBEPXHOCTY BCEr/a Nob3yiiTech NNacTMacCoBOI M IEPEBSHHOM 10NATKOMN.
HaknapibiBaTb HaumHKy B BA1HbI yyLLE HA TAPENKe, a He Ha NANTKE.

B 3aB1UCMMOCTY OT MOZENM Bbl MOXETE Takxe roToBUTb BAI0Aa-TPUb.

Mocne ncnonb3oBaHus

3anpeLaeTcs CTaBUTb NAUTKY Ha XPYNKYIO NOBEPXHOCTb.

He nomeLuaitte ropsyyio nAUTKY nop, KpaH.

HarpeBatenbHblii 3NeMEHT ounwLaTh He cnepyeT. Ecnu oH aeicTBUTENbHO 3arps3HUncs, NOA0XANTE, Noka
OH MOJHOCTbLIO HE OCTLIHET, U NPOTPUTE CYXOI TKAHBIO.

HarpeBatenbHyto nnacTuHy u kopnyc npuéopa cneayet oumwath ¢ AoGaBREHUEM XUAKOrO MOIOLLEro
CpeAcTBa Ans nocyabl.

XpaHeHwue (B 3aBUCMMOCTN OT MOZIENN)

MepeBepHITE NPUOOP 1 YCTAHOBITE €0 Y1CTON, POBHOI 1 YCTOIYMBOIA NOBEPXHOCTM, HAMPUMEP CKATEPTH, @

4T0ObI N36EXaTb NOBPEXEHUS MOBEPXHOCTY NANTKM.
XpaHuTe Kaxaylo NpUHaANEeXHOCTb B MPeAHa3Ha4eHHOM [1s Hee OTCEKe.
Xpanute npubop B MecTe, HEAOCTYMHOM ANS [ETEiA.

BnHbl
0740 1,0 60 MMHK-6nMHYMKOB MnK OT 20 A0 25 GoNbLUKX GNIMHOB (B COOTBETCTBUM C BbIOPAHHON NAMTKON)
* Bpemsi NpuroToBneHus: 2 MUH. Ha KaXxaoii CTOpoHe

00bIYHOE TECTO HA MOJIOKE

* 500 r npocesiHHOM NLLEHNYHOI MykU * 1 1MOMOKa ¢ 6 KL, ® CONb * PACTUTENIbHOE MK CIMBOYHOE MACO
B kepamuyeckoit nocyse cMeLuatb NPOCESHHYIO MILEHNYHYIO MyKY C MOJIOKOM 10 MONYYEHWS XUAKOrO TECTa.
[l06aBuTbL B3OUTLIE Kak [/ist OMAIETA SiALLa, 2 LENOTKW COMM 1 2 CTOJOBLIE JIOXKM PACTUTENbHOTO Macna. Ecnv Tecto
CIIULLKOM ryCTO€, B MOMEHT BbINeYku uoﬁaabre Heb0NbLLOV CTaKaH BOZbl 1 BHOBb nepememaﬁre TecTo. Tecto ona
61MHOB, NPeAHa3HaYeHHbIX ANS CONEHOI NPUNpaBbl, MOXET BbiTb AOMONHUTENBHO NOACONEHO.
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NONEPEAXKEHHA NOBYTOBUX TPABM

BAXJTNBI SACTEPEXXEHHY

» Ekcnnyarauist, TexHiyHe 06CNyroByBaHHs Ta BCTAaHOBAEHHS MPO-
OYKTY: ANs BaLLoi 6e3nekn 03HaNoOMTECS 3 IHLLIMMI MYHKTAMW Ligi
IHCTPYKLLI Ta 3BEPHITb yBary Ha BignoBiAHI NiKTOrpamu.

Llen npunag npusHaYeHUn BUKTIOYHO ANS  AOMALLHLOMO
BMKOPUCTAHHS.

» BiH He Np13HaYeHMI [N BUKOPUCTAHHS Y HACTYMHI cnocobu, Ha
9Ki HE NOLLMPIOETLCS rapaHTIa, a came:

- Ha KyXH$IX, LU0 BiIBEAEHI [N NePCOHay B MarasuHax, 61opo Ta
IHLLOMY NMPOGECINHOMY CepeLoBuLL;

- Ha pepmax;

- NOCTOSMbUSIMK  TOTENiB, MOTENiB Ta IHWWUX 3aknagiis,
NPU3HAYEHUX 419 TUMYACOBOIO MPOXMBAHHS;

- Y 3aKnazax Tuny «kiMHaTy Lns rocTei».

* Hikonwn He 3anuwaiite npunag 6e3 Harnsaay | cnigkysaty, wob
npunap He 6yB AOCTYNHWIA AiTAM Nifl, 4aC BUKOPUCTAHHS.

» He no3Bonsiite KOpUCTYBATCS NPUCTPOEM AiTAM Ta 0cobam 3
00MeXeHo  i3n4HO0,  HEPBOBOKD ab0  PO3YMOBOK
CNPOMOXHICTIO, 200 TakuM, L0 HE MaIOTb JOCTATHLOIO AOCBIAY
Ta 3HaHb 3 BUKOPWUCTAHHA MPUCTPOIO (KPiM BUNAAKIB, KONW 3a
HAMM 30INCHIOETHCS KOHTPOMb 200 HAaAaHO NoONepPeHi iIHCTPYKLT
3 BUKOPUCTaHHs 0c00010, Aka BiANOBIAAE 3a iXHi0 6e3neky).

m Cnip cTexuT, o0 AiTv He rpanncs 3 NPUCTPOEM | He BUKOPHC-

TOBYBAJIM NOr0 K irpaLLKy.

*Lleit npunag MOXe BMKOPWCTOBYBATICS AiTbMM Bif 8 POKIB i
cTaplue Ta 0ocobamn 3 0OMEXEHNMI DI3NYHUMU, CEHCOPHUMM
ab0 po3ymoBMMM 3AIGHOCTAMM 260 3 BpakoM LOCBIAY Y 3HAHD,
SKLLO BOHM nepebyBatoTh Nif HArsaoM abo OTPUMANM iHCTPYKLT
oao 6e3neyHOro BMKOPMUCTaHHS Npunady Ta yCBiaoOMI0Th
MOXIMBI PU3KKN. Y1LLEHHS Ta LOTNSA 3@ NPUnagoM MOXYTb
3AIACHIOBATMCA AiTbMM CTapLLe 8 POKIB i TinbKK Mif, HAarNgA0M [0-
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t

pocaux. 30epirainTe Npunag i ioro LHypP Y HeAOCTYMHOMY MiCLj
N9 AiTeit 1o 8 pokis.

*MATip yac poOOTM NPUCTPOIO  MOXNMBE  NiABULLEHHS
TEMMePaTypu BiLKPUTVX NOBEPXOHb.

* [TepeBipTe npunag Ha CYMICHICTb i3 MOTYXHICTIO Ta HANPYrow
eNeKTPOMEPEXI, NO3HAYEHUMM Mif, NPUNALOM.

* Llen npunag He NOBMHEH BMUKATUCh Yepes 30BHILLHIN Tanmep
a00 4yepes okpemMy CUCTEMY AUCTAHLIAHOTO KEPYBaHHSI.

* AIKLLL0 BaLU NPUCTPI OCHALLLEHO BUCYBHUM LLIHYPOM: Y BUNALKY,
Konm kabenb enekTPONoCcTayaHHs NOLWKOMKEHO, 10r0 HeODXIaHO
3aMiHUTK iHWKM kabenem abo cneujanbHUM 3’€OHAHHSM,
HaaH1M BUPOOHIKOM ab0 MOr0 CEPBICHUM LIEHTPOM.

* AIKLLLO BaLL NPUCTPIiA OCHALLEHO CTaLLiOHapHUM kabenem: y pasi
YLUKOMKEHHS LLIHYPY XMBAEHHS Cid, 3BEPHYTUCS 10 BUPOOHMKA,
LLEHTPY CepBiCHOTrO 00CnyroByBaHHs abo 0cobu, WO Mae
aHanoriyHy keanidikauito, 3 MNUTAHHA Oro 3aMiHn 3aans
nonepemXeHHs TPaBM.

» 3a00pOHAETLCS 3aHypioBaTh npunad. Hikonm He 3aHyproiiTe
npunag Ta WHyp y Bogy. Mpunag 1a WHyp enekTponocTayaHHs
He NPWU3HaYeHi 41K BUKO-PUCTAHHS Y MOCYLOMMIALY.

*CnipkyiTe, wo06 ynakoBka, Npunaaas, Hakneiku, nakeTuku Gynm
HeLOCTYMHUMU 15 AiTei.

* 3HiMITb BCIO YNaKOBKY, ETUKETKI a00 Npunaaas yeepeamHi Ta 30BHi

MPUCTPOIO. >
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LLlo cnip poGuTy

+ YBaXHo npoywTaiite i 36epiraiite no6au3y npunagy L iHCTPYKLi, crinbHi Ans piaHix BapiaHTiB koMMneKTaLi npunagy.

* KL TPANMUTBLCS HELLACHNIA BUNAZIOK, HEraitHo MPOMUIATE MICTO OMiky XOSI0AHOI0 BOAOIO T4, Y Pasi noTpety, 3BEPHITLCA 10
nikaps.

+ BunaposyBaHHs, L0 BUZINSIOTHCS Mift YaC MPUrOTyBaHHS, MOXYTb ByTv HeBeaneyHMM sl TBAPUH 3 0COBAMBO HyTAMBIMMA
OpraHamm JyxaHs, 30kpema e nraxis. PagiMo TiM, y KOro € NTaxi, TpUMaTK ix SKomora ani B MiCLg NPUroTyBaHH iX.

+ TOBHICTIO PO3MOTYIATE LUHYP XMBNEHHS NEPes NiAKMI04EHHIM Npunaay A0 eneKTpoMepexi.

+ Mepen TvM ik BiepLue KOPUCTYBATUCS MPUNAZOM, NOMUIATE NAUTKY aB0 NANTKM (AMBUTLCS PO3AIN NICAS BIKOPUCTAHHS),
HaIATE Ha MAUTKY HEBENMKY KINbKICTb OAii Ta MPOTPITL M'AKOI0 TKAHWHOIO.

+ K0 Npunag, BUKOPUCTOBYETLCS B LEHTPI CTOA1, BCTAHOBITH 00 TakiM YMHOM, 106 Bit BYB N03a AOCSXHICTIO AiTel.

+ $IKLLIO BUKOPMCTOBYETHCA €NEKTPUYHNIA NOLOBXYBAY, Bt MOBUHEH MaTV BMOHTOBAHE 3a3EMIIEHHS.

+ TinKMoNITL MPUCTPIR 10 ENEKTPUYHOT PO3ETKY 3 333EMIEHHAM.

+ Po3TalLIOBYI04M LHYP XVBTIEHH, MIAKIIOYEHNiA 32 JONOMOr0i0 MOAOBXyBaYa a60 663 HbOro, CTEXTE 3a TM, LB rocTi Morn
6e3 NepeLLKOA NepEMILLATICS HABKOMO CTONY, HE CNOTUKAKYMCH 00 HBOTO.

+ 3aBXa1 KOPUCTYITECS MNACTUKOBOIO a0 AEPeB’sHOI0 N10MaTKOI0, Ans TOro oG He 3aBAATM NOLIKOIXEHHS MOKPUTTIO
MANATKN.

+ Nepen YLLEHHSIM NEPEKOHAIATECS, LLO Npunaf, BILKMOYEHO Bif eNeKTPOMEPEXi.

+ Muiite nnacTuHy i KOpnyc NPUCTPOIO FYBKOI0, rapsy0i0 BOA0I0 Ta MUIOHOIO PifMHOI0.

+ YBara: Lgii npunaz He € i rpaLukoio.

Yoro He cnig pobuT

+ He sanuwarite rpunb NigKMOYEHIM 10 eNEKTPOMEPEXI, SKLLO BiH HE BUKOPUCTOBYETLCS.

+ He 3anuwaitte BBIMKHEHWIA npunag 63 Harnsy.

+ LLlo6 3an06irTv neperpisaHHio MPUCTPOIO, HE POMILLIYVTE i0r0 Y KyTKY 4 Bins CTiHM.

+ He cTaBTe npucTpiit Ge3nocepeHbo Ha BpasnmBi MOBEPXHI (CKNHHIA CTin, ckaTepTHY, nakoBaHi Me6ri). He BcTaHoBMIOTE
TPUIb Ha M’y NOBEPXHIO, HAMPUKNAZ, KyYKOHHMIA PYLLHVK.

+ He knapitb 3HapsAas AnS NPUroTyBaHHS Ha NOBEPXHIO MpUnazy.

+ LLlo6 3anoBirTn NowwKoAXeHHI0 Npunagy (MPUCTPOIO), HIKOAM He BUKOPMCTOBYWTE 10r0 Ang CTPaB, LU0 BUMAraiTh
MPUroTyBaHHS Ha BiBKPUTOMY BOTHi.

+ He poapiayiiTe iy Ge3nocepeaHb0 Ha NAUTL rpuns.

+ Hikonu He kopucTyiTecs MeTanesoio ryokoio Hi MOPOLUKOM /NS YMLLEHHS, LOG He 3aBAATY MOLIKOZXEHHS BAPUNbHI
MOBEPXHI (HANPUKNAL, BHTUNPUTAPHOMY MOKPUTTIO TOLLLO).

m Nopapaw/indopmavis

+ [inst BawLIoi Geanev Lieit Mpunag BianoBinag YWHHIM HOPMaM i mpasuna (LLMpeKTyBi Mpo HM3bKOBOMLTHE 06NIaHaHHS,
€NeKTPOMATHITHY CYMICHICTb, PO OXOPOHY AOBKINAS TOLLO).
+ Bynb-aKi TBepai aB0 piavHHi NPOZYKTY Xap4yBaHHs, iki JOTOPKAIOTLCS 10 YACTHH, NO3HAYEHMX CUIMBOJIOM X
BXVBATI HE MOXHa.

BepexiTb HaBKONIMLLHE CepepoBuLe!
@ MpucTpilt MicTUTL LiHKHI MaTepiany, aki MoXyTb OyTv BigHOBNEH 60 nepepobieHi.

2 3paiite ix 40 NyHKTIB Npuitomy abo, 3a BACYTHICTIO Takux, A0 LEHTPY 0GCIY roBYBaHHs, A€
iX 3MOXYTb €DEKTVBHO yTUNI3yBaTU.

HEYXWUJIbHO AOTPUMYWTECH LIUX MPABUN
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Mpunapas (3anexHo Big Moaeni)
Mini-nonarkv () - Onononuik () - Pospistiosay ([EY) - /lonatka ()

MpurotyeaHHs

Micns nonepeaHbOro HarpiBaHHs NPUCTPIiA rOTOBMIA [0 po6OTY.

BuaineHHs npucTpoeM Nerkoro 3anaxy Ta AuMy npy nepLUIOMy BUKOPUCTaHHI € HOPMaNbHUM

ABULLEM.

Thermo-Spot™ (y BignosiaHocTi Ao Moaeni): iHankarop Tepmo-CnoT Habysae CyLinbHOrO

4EPBOHOrO KONMbOPY KOAW Npunaj nonepedHbo NiLIrpiTMA Ta MOBHICTIO FOTOBMIA 4

MPUroTyBaHHs HanoiB.

3a7exHo Bif, MofeNi, BUKOPUCTOBYTE BAMIPIOBAIbHMIA OMONOHNK NS OAEPXaHHs NOTPIGHOI KinbKoCTi TicTa 3a
06paHnM peLenTom:

+ [ins 6 MiHi-onapok: aoauiite [0 GinbLu HU3BKOrO PiBHS OMONOHKKA (E).

+ [insh onazok Ta MAVHLIB: 3aN0BHITb ONONOHMK (ETH) NOBHICTIO.

+ [1n TOHKVX MAHLLB (3a1€XHO BiJ MOZENI): 3aM0BHITb ONONOHMK ABiui (ETY).

3anexHo Bif, MoAeNi, HeraitHo PO3PIBHSIATE TICTO 683 NPUTMCKY HKHBOID YaCTUHOI onononuka (B (ans Mini-
onazok) abo pospisHiosadem ([EJ) (419 BEAMKIX ONAKOK), KpYroBUMM pyXamm Bi, LieHTpy. [epesepTaiiTe nonatkoio.
MoTim 3ropHiTb, sik Bam noTpi6Ho: pynetom abo BABOE, y4eTBepo abo y BUrnsAi koHsepTa abo KBiTKM.

3anexHo Big, Mogeni, AN 3py4HOr0 PO3PIBHIOBAHHS TICTa, PEKOMEHZYEMO TPMMATL ONONOHMK aB0 PO3pIBHIOBAY Y
TNEYMKy 3 BOAOI0.

[lonasaiite CONOAOLL 10 MAVHLIB Ha TPINLLi MiCAS NPUroTYBaHHS, & He Ha NNACTMH.

3anexHo Big Mozieni, Bu MoxXeTe Takox rotyBatu CMaxeHi cTpasi.

Micng BUKOpUCTaHHS

He cTaBTe nnuTKy Ha Nnamky noBepXxHIo.

He craste raps4y nauTky nig soay.

Pe3sucTop He niansrae ynienHio. B pasi cuibHOro 3aGpyaHeHHs, 3a4eKaiiTe oK BiH NOBHICTIO OCTUTHe
Ta NOTPITb MO0 CYXOI0 TKAHWHOIO.

[Ans YULEHHS NNIMTOK NSl FOTYBaHHS BUKOPUCTOBYIATE ryGKy 3 raps4oto BOAOIO i PiAVHY AN MUTTS nocyay.

30epiraHHs (3aneXHo Big Mogerni)

lepeBepHiTb NPUCTPIVt T2 NOCTABTE 1Or0 Ha YUCTY, PIBHY Ta CTiiKy NOBEPXHIO, HAMPWUKNag, CKaTepTuHy, Ans
YHVIKHEHHS NOLUKOMKEHb NNACTUHN AN NPUrOTYBAHHS.

36epiraiiTe kKoxHe Npunaaas y BignoBiaHOMY BinCiky. 3aBXav yknafaite Npunaans B Takomy nopsaky.
3GepiraiiTe cknageHuit npunag nopani sig piten.

TOHKi MAMHLU
40-60 onapok abo 20-25 mnuHuiB (BiANOBIAHO A0 00paHOi NNacTUHK) ¢ Yac NpUroTyBaHHs: 2 XB. 3
KOXHOro 60Ky

Knacuyne ¢ppaHuy3bke TicTo

* 500 r npocisiHoro 6opoLHa ¢ 1 niTp Monoka ¢ 6 geup ¢ cinb * Macno a6o onis

3wiwaiite 500 r 6opoLuHa 3 1 1iTpoM Monoka y eMKOCTi 0 KOHCUCTEHL BepLUKiB. lopaiite 6 30MTHX SeUb, 2 Linku
coni Ta 2 CToNoBI NoXKK onii abo po3tonneHoro macna. Jaiite nocToat 1 - 2 roguHU. FKLO TICTO BUSIBUTBCS
3aHAZATO ryCTUM JJ/1st MPUrOTYBAHHS TOHKUX MVHLIB, LOAAIATE TPOXM BOAM i 3HOB 3MmiluaiiTe. ConoHi MamHL a6o
0f1afiKi MOXHa NpUroTyBaTy, 40AaBLUM A0 TicTa Ginblue coni.
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KAYINCI3AIK TEXHUKACBIHbIH EPEXENEPI
KAYINCI3AIK WAPANAPbI
sOHIMAI KONAAHY, KYTY X3He OpHaTy: ©3 KayinCi3AiriHi3 YWiH, oChl
HYCKAY/IbIKTbIH, 9PTYPAI TapaynapbiH XaHe TUICTi CypeTTepai KapaHbis.
o by Kypan Tek yiae KonAaHy YWiH FaHa apHanFaH.
¢ On Keningik aPEKETi KYPMENTIH Keneci xarfannapaa, atan anTkaxaa:
- lykengepgeri, bopoaarsl kaHe backa kacibu opragarsl
KbI3METKep/ep KypamblHa apHasFaH acxaHanapaa,

- Gepmanapaa,

- KoHak, YitnepaiH, MOTENbAEPAIR XoHE YaKbiTIWA TYPYFa apHanFaH
backa opbIHAAPALIK TYPFbIHAAPbIMEH,

- «KoHaKTapra apHanFax benmenep» YAricinaeri opsiHaapaa kon-
[LHY YLWIH apHAJIMaFaH.

o K¥MbIC Xacan T¥praH K¥panjsl kapaycbi3 KanzbipMaHbi3 KaHe K¥MbIC
Xacan TYpraH kypanabl bananapabli KOMbl XETETiH alMaKTaH ThiC
YCTaHbI3.

oKypan wekteyni feHe XoHe akbin-oM KabinetTiniktepi bap
(COHBIH iliHae bananapmeH) T¥IFanapMeH, COHbIMEH KaTap, Cailkec
Toxipnbeci XaHe KaxeT biniMi KoK T¥FanapmeH e KONAaHy YLWiH
apHanMaraH. ATanFaH TvaFanap Tek onapAbly Kayincisairive xayan
bepetit TYIFanapAbiH KafaranaybiMeH HeMece OHbl KonaaHy bo-
MbIHLLA HYCKAyNap anFaHHaH KeMiH FaHa 0Cbl K¥panabl KONAaHA anagbl.
bananapra b¥n kypanmeH oitHayra oHe OMbIHILbIK PETiHae naitaana-
HYFa 00AMaiTbIHbI XaitIbl €CKEPTIN alTyFa KeHec bepemis.

ob¥/1 Kypanabl kayincis KonaaHy Typansl THicTi Hyckaynap bepinin, epe-
CEKTep/AH DaKbinaybl KaMTaMachi3 eTiAreH Karaainfa xaHe Kayin-

kaTep TYbIHAAYbl MYMKIH EKEHiH KaXeTTi AeHreige TYCiHreH
Karaanaa, bwn kypanabl 8 XactaH ackaH bananapra xaHe GU3NKabIK
MYMKIHLIKTEpI WeKTeyni HeMece ecTy XaHe Kepy KabineTi TeMeH
afiamaapra KonaaHyra bonaabl. Erep xabliHaa KagarananTbiH epe-
cekTep bonMaca Hemece bananap 8 XacTaH Kili 60nca, Kypanabl xyy
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KOHE KOHAEY XYMbICTAphlH Dananapra opblHAayra boaMaitgbl.
Kypanzbl %aHe KyaT CbIMblH 8 XaCTaH TOMeH bananap/bli, KObl KeT-
NeVTiH Xepae CaKTaHbi3.

o A\ Kypan/iblH X¥MbIC Xacaybl 6apbiCbiHA OHBIH, CbIpTKbI BETTepi KaTThl
KbI3Ybl MYMKIH.

o Ci3aiH XeniHi3aiK KepHeyi K¥panfblH TYPKbIHAA KOPCeTinreH
KepHeyre CaKec eKeHairiH TEKCepiHi3.

¢ Ocbl K¥pan CbIpTKbl TailMePAIH HEMeCe KalbiKTaH backapymblK, Keke
NYNbTiHIH KOMEriMeH KOCbINYAbI KapacTbipMaizbl.

oErep Ci3piH KypanbiHbi3 anbiHOansl bayceiMMeH XababliKTanca:
KOPEKTEHipY DayChiMbl 3aKbIMAAHFAH XaFAaitAa OHbl AaMbIHAAYLWbIAAH
HEMECe KbI3MET KBPCETY OPTaIbiFbIHAA CaTbin atyra H0naTbIH OyChIMMEH
HeMece apHaitbl DMOKMEH anMaCTbIpFaH XeH.

oErep Ci3aiH K¥panbiHbi3 T¥PakTbl KOpekTeHAipy 6abeIMbIMEH
*abzblKTanCa: erep KopeTeHAipy baycbimbl 3aKbIMANCA, KayinCi3aik
MakCaTbiHAa 0N AaMbIHAAYWbIMEH HEMECE CIIKEC KbI3MET KepCeTy
OpTaNbiFbIHAA HeMeCe OinikTi MaMaHMeH aMacTbipbinYbl KAKeT.

oKypanzbl Cyra baTbipyra ThibIM CanbiHagbl. K¥pan MeH KopekTeHzipy
bayCbIMblH eLWKALWaH CyFa baTbipMaHbl3. INEKTP K¥panbiH kaHe bay-
CbIMbIH bl/AbIC XYaTbIH MalIMHara canyra bonmanzb.

+ bapnblk OpaybIL MaTepUanAapabl, KYPAIAbI iiHAETT X3HE CbIPTbIHAAFbI
KancbipManap MeH Kepek-xapakTapabl anblHbi3.

o Kypanabl 3neKTp XeniciHe KOCyAaH b¥pbiH KOPeKTEHAipY bayChiMblH
TONbIFbIMEH TAPKATKAH KOH.

»
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Kaxer

o HyCKaynbIKTbl MYKMAT OKbIM LUBIFbIHbI3 KIHE OHbI YHEMi KOMKETIMAI xepae ¥CTaHbi3. Ocbl HYCKaynblK Tek
K¥panmeH bipre XeTKi3ineTiH Kepek-xapakTapAblH, KUHAFbIMEH FaHA epeKLIeNneHeTiH ap TYpAi varinepre
opTaK 6onbin Tabbinadbl.

o Erep aereHMeH xa3ataiibiM OKUFa OpbIH anca, KYMin kanraH xepzi Te3 apafia CakbiH CyMeH XKybIHbI3 XaHe
KaKeT bonca Aapirep WaKbipbiHbI3.

o licipy bapbICbIHAAFbI TYTIH KYCTAp CUAKTbI CE3iMTan ThIHBIC any XYileci 6ap KaHyapaap YWid kayinTinik
TyLbIPYbl MYMKIH. K¥CTapAibiH, nenepike onapzabl nicipy OpbIHAAPbIHAH aNbin KeTyre KeHec bepemis.

o ANFall KONAAHFaH Ke3je TakTaHbl (HeMece TakTanapfbl) XyblHbi3 (KONAAHYAAH KeliHri naparpadra
bepinreH keHecTepai KapaHpi3), TakTara (TakTanapra) a3 FaHa eciMaik MablH KyibiHbI3 Aa, 01ap/Abl K¥MCaK
WYBEPEKTIH, KOMETIMEH CYPTIHI3.

o Erep Kypan ycTengiy opTacbiHAA KONAAHbICA, Bananapzsl OFaH KoMkl XeTneyiH Kajaranabi3.

o Y3apTKbIWTbI KONAAHFAH KE3/€ OHbIH KepAecTipinren KipicTipinreH axbipaHAbIMEH XabAbIKTanFaHbIHa ko3
KETKI3iHi3.

o Kypanzbl xepnectipinreH po3eTkara KOCbIHbI3.

o Y3apTKbiluneH bipre HeMece OHCHI3 KOAAHBINATbIH KOPEKTEHAIPY BayChiMblHbIK OPHANACYbIH KaAaFanaHbl3,
KOpeKTeHZipy baycbiMbl aiaMAapra Keaepri Xacamaybl YLiH CakTblK WapanapbiH cakTaHbi3.

o ChIpTKbl OETTiH, KabblHbIH CaKTay YWiH YHEMi NNacTMacca HeMece aralll kanakLiaHbl KOSAAHbIHbI3.

o Tasanay anablHAA K¥PanAbiH, KenifeH axblpaTblIFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

o TyBKaHbI, bICTBIK CY/Lbl K3HE bl/bIC XYYFa apHANFaH CYALIKTLIKTbI KONAAHY apKblbl TAKTaHbI XoHE KYpanziblH
63iH TazanaHbi3.

OcCblIHbI XXaCaMaHbl3

o Erep i3 Kypanasl KONAaHOaCaHbI3, OHbl KOCYFa ThIfbIM CanbiHAZbI.

o Kypanabl 6oc ko

o KypanabiH, Kbi3bin KETyiHiH affibiH any YLUiH OHbl G¥pbiluka Hemece Kabbiprara Takan KonMaHi3.

o Kypanapl 0¥3binybl MYMKiH BeTke (WbIHbI YCTEN, AACTApXaH, XbINTbIPATbIIFAH XWha3 ...) Tikeneil Kotwora
ThIbIM CanbiHaZbl. Kypanasl Kymcak beTke, Mbicanbl pe3eHKeneHreH MaTafaH KacanFaH AacTapxaHra
KOloFa bonmai bl

o AcxaHa acnabbiH KypanfblH, Kbi3AbIpFbil GeTTEpiHE KOKOFA ThIfbIM CasbiHALbI.

o KypangbiH, (K¥pbinFbiHbIH) 3aKbIMAAHYbIHAH aynak 00Ny YWiH, OHbl elWKalaH awblk 0TTa AavblHAANYAbl
Tanan eTeTiH Taramaap YWiH KOnAaHOaHbI3.

o OHiMAEePAI Tikenelt Topnapaa TypaMaHbi3.

o Kbi3abIpFbil OeTTiH, (Mbicanbl, KYAIN Kanyra Kapcl XabbiHHbIH) 3aKbIMAAHYbIHAH aynak bony YWiH metann
TybKaHbl HeMece Ta3anarblll YHTAKTbl KOMAAHYFa ThIibIM CaNlbiHAfbl.

o KypanMeH OifHayFa KaTaH, TbliibIM CanbiHafbl.

KeHecTtep/aknapar

o Ci3fiH Kayinci3girinia YWiH 6¥n Kypan KONAaHbICTarFbl HOPMATWBTIK epexenepAiH, TanantapbiHa cait
KacanFaH (TOMeH KepHeyre KaTblCTbl HYCKay/blK, INEKTPMArHUTTIK YANeCiMAINiK, TaMakneH kaTbiHACaTbiH
MaTepuangap, KopLaraH opTa...).
X benriciven TabanarFaH Kypanabik benikTepi TaraMMeH HeMece CyMeH KaHacnaybl Kaxer.

KoplaraH optaHy Kopray bipiHwi opbiHaa!

@ Ci3ai, K¥panbiHbi3 KanMbiHA KENTipyre, KaiiTa eHAeyre xaHe KailTa KonAaHyra bonaTbiH barassl
mmm  MaTepuanfapAaH Tvpasbl.

< KOnZaHbICTaH WbIKKAH K¥Pas bl KeprifnikTi Kanasblk KanZblk XiUHAY OPHbIHA TANChiPbIHbI3.

OCbl HYCKAYIbIKTbI CAKTAN KOWbIHbI3
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KababikTap (vrire 6ainnaHbiCTbI)

warbiH kanakwanap (K - wemiw (B - wawksiw (Y - kanakwa (78

Micipy

AnabiH ana bICITKAHHAH KeiliH, K¥pbinFbl NatZanaHyra AaibiH bonaal.

AnFawkpl Naaanany KeiHae KYpbinFbl a3aan uic Hemece TYTIH WhiFapybl MYMKIH: by1 —

KanbinTbl Xaraan.

Thermo-Spot™ (varire 6aitnaHsicTbl): K¥pbinFbl Kakchl afblH ana biCbIThIIFAHHAH COH,

XaHe nicipyre AaitbiH 6onFanaa, Thermo-Spot Kbi3bin 60AbIN XaHa b,

Ynrire 6aiinaHbiCTbl TAHAANFAH PELLENTI YIiH Capbl MAlAbIH KAKETTI MOALEPIH any YWIH enweyil WeMiwTi
naiAanaHbiHbi3:

o 6 WaFbIH KYMAK YLWiH: WOMILITIH TOMeHri AeHreiiHe fediH TonTbipbiHbi3 (EX).

o BAHAED MeH KyAMaKTap YWiH: weMilTi TonbiFbiMeH (EX8) TONTbIpbIHbI3.

o KvKa KyiMaKTap YiwiH (vrire 6ainaHbiCTb): WOMILTI eki peT TonbiFbiMeH (EX) TONThIPbIHbI3.

Ynrire 6ainaubicTol 6Gippen, 6acnait wemiwtiy apToiver (BI) (warbiH KyiMakTap YuwiH) Hemece
wawkpiwnex ([ED (vIKeH KyiAMaK YWiH) OpTachiHaH alHanManbl KO3FabiCMeH XavbiHbi3. KyAMakTbl nicipy
Ke3iHAe 0Cbl MaKCaTTa bepinreH KanakwameH xapTbinai ayAapbiHbi3.

OpnaH KeiliH, KyAMaKTbl KAXETiHLe OYKTEHi3: opama peTiHAe HEMece KapTbinan, Waplubl He XaTKanTa peTiHAe,
He 60/IMaca ryn KeckiHiHae bYKTeH3.

Ynrire 6aitnaHbICTbl MalAbl OHAM KAk YWiH, WML NeH WaWKbIWTbI 6ip K¥MbIPA CyFa Cany/bl ¥CbIHAMbI3.
MicipreHHeH KewtiH TaTTi KyiAMaKTapAsl Micipy TOPENKECIHEH abin dAEMiNeHi3.

Ynrire 6aitnaHbiCTbl TaraMAapAsl Aa rpunbaeyre 6onasbl.

ﬂamp,anaHFaHHaH KeulH

TopenkeHi ColHFbIW BeTKe KOIMaHbI3.

blCTbIK TOpenkeHi cyFa canMaHbi3.

blcbiTy CakMHacbIH TazanayablH, KaxeTi XoK. Erep on KatTbl Kip 60/1ca, 0N CyblFaHIa KYTiM, KYpFaK
wybepekneH CYPTIHi3.

TabakTap MeH KYpbIFbIHbIH, KOPMYCbIH Fy6KaMeH, bICTbIK CyMEH XIHE Xyy CYMbIKTbIFbIMEH Ta3anaHbi3.

Cakray (vrire 6ainaHbICTbl)

I'Iicipy 6€TiH 3akeiMaan anmay YLLIiH, KYPbINFbIHbI XXOFAPbICIH TOMEH KapaTbin YCTEN XanKbll CUAKTHI Taza
KOHE T¥PAKTbl OETKE KOMbIHbI3.

9pbip KabAbIKTI B3iHE apHanFaH benikke cakTaHbi3. XababKTapabl 9pKaLIaH A¥PbIC PETNEH CaKTaHbI3.
K¥ple‘IFbIHbI 6ananap11blu KObl KETNENTIH Xepre CakTaHbi3.

Kyka KyilmakTap
40 - 60 warbiH KyitMak Hemece 20 - 25 YIKeH KyiMakK (TaHAanFaH Tapenkere 6ainaHbICTbl)
o Micipy yakbiTbl: 9p6ip KarbiHAa 2 MUHYT

Knaccukanbik ®paHuy3 capbl Maibl

0 500 r XaKCbl GHAENTEH KIAIMIi YH @ 1 IUTP CYT @ 6 XYMbIPTKA @ TY3 @ Mail HeMece capbl Mail

YnkeH Tabakka 500 r K3AIMri YHAbI canbin, 1 nTp cyTTe BipKenKi Kpemre aitHanrFaHwwa xainan ¥pbibi3.

6 KYMbIPTKAHbI, 2 WbIMLbIM T¥34bl XoHe 2 WANKAChIK Maibl HEMeCe epireH capbl Maiiabl Kainan ¥pbiHbi3.
1-2 caratTait KOIbIHbI3. Erep XyKa K¥/MaK xacaraHHaH KeiiH capbl Mail ThiM Kanbik, 6onca, 6ipa3 cy kocbin,
KaiTafaH apanacTblpbikbi3. TY3Abl K¥AMaKTapAbl Capbl MaiiFa kebipek T¥3 KOCbIN xacayra 6onazbl.
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:selon modele

: afhankelijk van het model
: je nach Modell

:in base al modello
:segln el modelo

: consoante o modelo
:avaAoya pe To HOVTEAO
: depending on the model
:afhaengig af modellen

: avhengig av modell

: beroende pa modell
:mallista riippuen
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

www.tefal.com

@
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&

=

GROUPE SEB ARGENTINA S.A.

2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
PLL <<G NPRNNU UTH>>
AISuISIL 010 55-76-07 2 wuph 2 years 125171,UNUYIU, LELFUGLUNSUL
vENRP, 16A, THL.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 1300307824 1year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien Siid,
AUSTRIA 01890 3476 2 years Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
A
BAHRAIN 17716666 1year www.tefal-me.com
3AO «pynna CEB-BocTok»,
BENAPYCh 017 2239290 2ropa 125171, Mockea, JleHuHrpagckoe Lwocce, A.
BELARUS 2 years
16A, cTp. 3
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070 2331 59 2 jaar 25 avenue de IEspérance - ZI
BELGIUM
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potrosace Zg ears Predstavnistvo u BiH
033551 220 ¥ Vrazova 8/Il 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 11 2915-4400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, S&o
Paulo/SP
rPYN CEB BBNTAPUA EOOQ
EBEE(I;/:::II: 0700 10 330 22'—05::': 6yn. Bbnrapus 81 B, eT. 5
¥ 1404 Cocus
lan GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 year 345 Passmore Avenue
4 Toronto, ON___ M1V 3N8
2 afios GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
CHILE 12300 209207 Providencia, 2331, piso 5, oficina 501
2 years )
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years T N " "
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015204 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s.r.0.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovské 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 24&r GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44663 155 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
ol Gl o e
an 32l i . : - L
EGYPT 16622 1year 13l jeae Glaall g LYY el

A pans ¢ sle) £03 5k 1y KLY

e
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GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.

oSt 668 1286 2 2estat ul. Bukowiriska 22b
Y 02-703 Warszawa
SuUoMI 2 Vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 096229420 2 years Kutojantie 7 02630 Espoo
France Continentale + GROUPE SEB France
lan Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martnidue, 097450 4774 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
! 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH /
DEUTSCHLAND 2 Jahre KRUPS GmbH
0212 387 400
GERMANY 2 years Theodor-Stern-Kai 1
9 )
. SEB GROUPE EAANAAOZ AE.
heon 2106371251 sz‘;"a‘:f 056¢ KaBahigpdrou 7
y T.K. 145 64 K. Kngioid
SEB ASIA Ltd.
E 33 Room 903, 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 1year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 26év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kit.
HUNGARY 2 years Tavir6 koz4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
e 199 207 354 Zamt Via Montefeltro, 4
4 20156 Milano
BRARUIN—TEIT vy
Iz 3 T144-0042
JAPAN 0570-077772 1 year HEER K E X EABRT11-1
HEY A/ 57— FRBH5F
]
JORDAN 5665505 1year www.tefal-me.com
XAK «pynna CEB- BocTtok»
KA3AKCTAH 2 XKbIn
KAZAKHSTAN 727378 39 39 2 years 125171, Met:Ke_y, J'IeHMHr?_a/:lCKoe
wocceci, 16A, 3 yi
sz (R)AE ME 220t
1588-1588 1year NEAN S2F FAHZ 35 2FLd 25 110-
KOREA
790
) 24831000 1 tefal
KUWAIT year www.tefal-me.com
LATVJA 6 616 3403 2 gadi GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LATVIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
oss 4414727 1 tefal
LEBANON year www.tefal-me.com
LIETUVA 5214 0057 2 metai GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
LITHUANIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 3159 2 years 25 avenue de 'Espérance - ZI

6220 Fleurus

e
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Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 rognHn 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02) 2050 319 2 years FPYM CEB BbIIAPUA OOOEN
Yn. Bopoeo 52T, cn. 1, ochuc 1, 1680
Codms, Bunrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 1 year No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
MEXICO (01800) 112 8325 1 afio Goldsmith 38 Pesp.. 401, Qol. Polanco
1 year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
py— TOB «'pyn CEB Ykpaina»
MOLDOVA 22 929249 P 02121, XapbkiBcbke woce, 201-203, 3
2 years - .
nosepx, Kuis, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
Tfﬁ;ﬁ:ﬁgﬂs 0318 58 24 24 22 ‘:::s De Schutterij 27
v 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
GROUPE SEB NORDIC AS
N%%F;?AEY 815 09 567 2 zeé::rs Tempovej 27
Y 2750 Ballerup
bl g 24703471 1 fal
OMAN year www.tefal-me.com
POLSKA 801 300 420 2 lata GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukowiniska 22b
potgczenie lokalne 02-703 Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1l - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
&
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 021316 87 84 2 vears Str. Daniel Constantin nr. 8
Y 010632 Bucuresti
3AO «pynna CEB-BocTok»,
poccua 495213 32 30 2 ropa 125171, Mocksa, lleHnHrpagckoe wocce, A.
RUSSIA 2 years
16A, cTp. 3
Astaal) Ay ) dga gl
SAUDI ARABIA 920023701 1 year www.tefal-me.com
. SEB Developpement
ShebA 060 0 732 000 229‘;‘:1“:: Porda Stanojevica 11b
y 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1 year 59 Jalan Pemipin,

#04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218

e
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GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.0.

e 232199 930 22 's;‘rys Cesta na Senec 2/A
¥ 821 04 Bratislava
. SEB d.o.0.
SLOVENIJA 2 leti )
SLOVENIA 02 234 94 90 2 years Gregorciceva ulica 6
2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
o o GROUPE SEB IBERICA S.A.
Ezgﬁn‘\f 902 31 24 00 22 ae“;rz C/ Almogavers, 119-123, Complejo
y Ecourban 08018 Barcelona
2 TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
zwgggs 08 594 213 30 2 zeaarrs GROUPE SEB NORDIC
¥ Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SUISSE SCHWEIZ 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
SWITZERLAND
2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
Uszndlng 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 02769 7477 2years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
. GROUPE SEB ISTANBUL AS
Trlfﬁ;ﬂés 444 40 50 22 :Ial;s Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
y Maslak/IST
@l JaY) Ay jad) Basiall
8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
YVipaita 2 vokn TOB «[pyn CEB YkpaiHa»
P 044 300 13 04 P 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3 nosepx,
UKRAINE 2 years " .
Kwvis, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1INA
GROUPE SEB USA
uSA. 800-395-8325 1year 2121 Eden Road _ Millville, NJ 08332
GROUPE SEB VENEZUELA
2 afos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
www.tefal.com 25/03/2015
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . .................. . | Date dachat / D D Kaufdatum/ Kebsdeto /
Kjopsdato / Ostopaivéi/ Data zakupu  Data vinzarii / [sigijimo data/ Ostukuupéey / D &m/ Datum nd Daumki D

Data cumparrii / Datum nékupu/ Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua héng / Satin alma tarihi / /lata nposast / /lara a saxynysarte / lary 1a ynysarsc / Carstrar
wepsini / Huepopvi: ayopis /wgwnph opp fuido / BEH B /A BT QRH o8 &5 /s 20 2 o

Product reference: ............ ./ Référence du prodit / Referencia del producto / Nome do pmdulo 1 Tipo de prodotto / Typnm’nmef des Gerétes |
van het apparact / / I Tuotenumero / Model / ITip aparata/
Typ vyrobku / Produktaat Model proizvoda/ O Cod produs/ Produk m}ukan/ Referensi produk / Ma sin phimy Urtin kodu/ Mozes /

Moaens / Mozen na ypeaa / Mozeni / Kuduxs nporévrog / Unnly / fusinin /75 RAREL /BBTE BB B/ Jyane kS o0/ i g g0

Retailer name & address: /Nomet / Nombrey 6n del minorista/ revendedor /
Nome e indirizzo del negozzio / Name und Anschrift des Handlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn & adresse / Aterforsaljarens namn och adress / Forhandler navn og
adresse/ jaosoite/ nezwai / Numele si adresa vanztorului / Parduotuvés ir adresas / Miija Naziv in nasiov
trgovine / Tipusszam / Nézov Veikaa adrese/ Naziv i adresa Naziv i ad davca | Naziv i i Nume si adresi

vinztor / Nézev a adresa prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén v dia chi cira hing bén/ Satier firmanin adi ve adresi / Hassanne 1 aapec npoasia /
s apeca poxamus / Toproskn oGex  HAss 1 1pec i IpOABNIATa | CaTyNBIN GT 50K ikl | ERoopi a S60vwon auoriuaros/ dudumniiy
I e A —— IS4, EERTIAONE O[S Ib FRA by bassa oo o [ 4isie %50 s

Distributor stamp. J Cachet distributeur /Sello del distribuidor / Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Handlersternpel / Stempel van de
desler / Forhandler stempel / Aterforséljarens stampel / Forhandler stempel / Jalleenmyyjén leima/ pieczeé sprzedawey / Stampila vanzitorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladd
neve, cimef Razitko predajcu/ Zimogs / Petat maloprodaje/ Pecat prodavea / Pecat prodajnog miesta / Stampila vanzatorului/ Razitko prodejcel Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual /
Cira hang bén déng déw Satict Firmanin Kasesi / Newars npogasua / Iesatka npozasius / Hewat wa Tprosekis obekt / Tlesar na npogassiuara / Caryusinsin mopi / Eopayida

! b Yuhpp / Fusesiditda | B BREED O | QI/ b o2 g/ 40 il s
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