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IMPORTANT SAFEGUARDS

« For your safety, this appliance is compliant with applicable standards and regulations:
- Directive concerning Pressure operated appliances
- Equipment coming into contact with food
- Environment

« This appliance is intended for domestic use.

« Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

o Take the time to read all the instructions and refer to the "Instructions for use".

« As with any cooking appliance, supervise cooking closely if using the Pressure Cooker
with children nearby or certain handicapped persons.

o This product is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the product by a
person responsible for their safety.

« Do not put your Pressure Cooker into a hot oven.

* When your pressure cooker is under pressure please take the utmost care when
moving it. Do not touch the hot surfaces (in particular the metal parts). Use the
handles and buttons. Use oven gloves if necessary.

« Do not use your Pressure Cooker for any use other than that for which it is designed.

o Your Pressure Cooker cooks under pressure. Burns could result from boiling over if not
used properly. Make sure that the Pressure Cooker is properly closed before bringing
it up to pressure. (see paragraph Opening - Closing).

« Never force the Pressure Cooker open. Make sure that the inside pressure has returned
to normal. See paragraph Safety.

o Never use your Pressure Cooker without liquid: this could cause serious damage.
Always make sure that there is enough liquid in it during cooking.

« Use compatible heat sources.

Do not fill your Pressure Cooker more than 2/3 full.(maximum filling mark).

» Never cook a milk based menu in your pressure cooker.

e For food that expands considerably during cooking, such as rice, dehydrated
vegetables or compotes, ... do not fill the Pressure Cooker more than half full.

« After cooking meats which have a surface skin ( e.g.. ox tongue...), which may expand
under the effect of pressure, do not pierce the meat while the skin still has a swollen
appearance; you run the risk of scalding yourself. We recommend you pierce the meat
before cooking.

« When cooking food with a thick texture (chick peas, rhubarb, compotes, etc.) the
Pressure Cooker should be shaken slightly before opening to ensure that the food
does not spurt out.

» Always check that valves are clear before use. See paragraph “Before cooking”.

« Do not use the Pressure Cooker to fry under pressure using oil.

 Leave the safety systems alone, except for cleaning and maintenance in accordance
with instructions.

e Use only the appropriate TEFAL spare parts for your model. Particularly, only the
TEFAL pan and lid.

« Do not use your pressure cooker to store acidic or salty food before and after cooking.

« Make sure the pressure regulator valve is in the steam release position before opening
the lid.

« Never place your pressure cooker with its handles folded back* on a source of heat.

Keep these instructions
1
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Descriptive diagram

A - Timer M- Fixed pan handle*
B - Locking button N - Integrated basket supports
C - Lid knob O - Stainless steel pot
D - Programme selector P - Handle release button®
E - Unlocking button Q - Folding pan handles*
F - Control panel R - Steam release outlet
G- Jaws S - Pressure indicator
H - Stainless steel lid T - Operating valve seal
I - Module retaining nut U - Operating valve
J - Lidseal V - Control module fixing screw
K - Vitamin basket” W- Safety valve
L - Steam basket*
Characteristics
Pressure cooker base diameter
Model
Total  |Interior| Base Mgct)grial Clipso | Clipso | Clipso | Clipso
Capacité 7] (7] ﬁ/ PSO | Control |Control|Modulo
and [id +
451|531 | 22cm |18 cm| StOINIess | p4q306 | pu1006
6L |68L" | 22cm |18 cm| Stginless P41007 | P41107 | P4O8O7
Stainless
45L 25cm (20 cm steel P41012
8L |94L*| 25cm [20cm Stgtigt'flss P41014 | P41114 | PLOSTL
10L{11,4L* 25cm [20cm Stgtigﬁss P41015 | P41115 | P4O815

Product capacity witl

h the lid in posi
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Normative information:
Maximum operating pressure: 80kPa.
Maximum safety pressure: 140kPa.



Compatible heat sources

GAS CERAMIC INDUCTION ELECTRIC
r

OTPLATE
HALOGEN

EISIEING

* Stainless steel models are suitable for all hob  pg not heat your
types, including induction. pot when it is

* On electrical and induction stoves, use a hot plate  empty, as you risk
or hob or ring size of diameter of equal or lower  damaging your
than the base of the pressure cooker. product.

« On a ceramic hob, make sure that the base of the
pot is clean and dry.

« On a gas hob, the flame should not lick out from
around the base of the pressure cooker.

 On all sources of heat, make sure that your pressure
cooker is correctly centred.

« Not suitable for use on an Aga

SOLID
HOTPLATE

TEFAL spare parts

o Commercially available accessories are:

Accessories Reference
4/6L X1010001
Seal

4,5/8/10L X1010002
Vitamin basket* 4,5/6L X1030001
8/10L X1030002

basket* 4,5/6L 792185

Steam basket 8/10L 980513
Folding handles* 6/8/10L X1050005
Timer X1060001

* To replace other parts or for repairs, contact an
TEFAL Approved Service Centre

e Use only TEFAL original parts suitable for your
model.

3 *depending on model
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Opening

o Press the unlocking button on the side of thelid ~ Whenever opening
knob; the jaws will release - Fig 1. and closing the lid,
o Lift the lid off. the control module
must always be
fixed onto the lid.

Closing
The jaws must be ¢ Place the lid over the pressure cooker, ensuring
flat on the edge of that it is sitting correctly on the pot.
the lid. - Fig 3. o Press down on the locking button - Fig 2

It is normal for the lid to be able to twist round
whilst it is locked.

e The clamps must be in contact with the edge
of the lid.

If you are unable to close the lid:

« Make sure the jaws are fully open before fitting
the lid onto the pot.

e Check good condition and correct position of
the seal.

Control module*®

The control module has been designed to make cleaning your pressure
cooker easier.
e Once the lid seal and the timer* have been
removed, the pot and lid can also be put in the
dishwasher.
e The control module contains all the parts which
enable your pressure cooker to function. As B
soon as it is fixed on the lid, your pressure
cooker can be used normally.

To remove the control module from the lid
e Remove the timer*
e Turn over the lid.

e Loosen the screw holding the module using a i
coin, while holding the module with your other @
hand.

*depending on model 4
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To attach the control module to the lid

e Position the module on the lid, taking care not
to press the release button and aligning the
module with the holes in the lid

e Turn them over while holding the module onto
the lid and tighten the attachment screw using
acoin.

The control module can only be fitted one way.

Minimum filling

The foodstuffs For cooking directly in the pot
placed in the * Minimum: Always ensure you have a minimum
Vitamin/steam quantity of 250 ml (2 glasses) of liquid in the
basket must not pot - Fig 4.
touch the lid. For steam cooking
e Pour 750 ml of water in to the bottom of the
pot.

 Place your vitamin / steam basket on the built-
in supports provided.

Maximum filling

o Never fill your pressure cooker beyond 2/3 of
the height of the pot - Fig 5.

For certain foods

e For food that expands considerably during
cooking, such as rice, dehydrated vegetables or
stewed fruits, ... do not fill the pressure cooker
with contents more than half the height of the
pot.

If your pressure cooker has been heated without

any liquid in it:

e Get your pressure cooker checked by an
Approved Tefal service centre.

5 *depending on model
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Using the Vitamin/Steam basket*

For steam cooking

You will have 1 or 2 steam baskets according to
your model.

e Place the steam basket onto the integrated

basket supports - Fig 6.
o Pour 750 ml of water into the pressure cooker.

The foodstuffs
placed in the
Vitamin/steam
basket must not
touch the lid.

For models equipped with 2 rows of basket

supports

eYou can simultaneously cook food at the
bottom of the cooker with at least 250 ml of
liquid, and in the steam basket placed on the
basket supports.

« If you have 2 vitamin/steam baskets you can
also steam two layers of food using the 2
baskets simultaneously.

o Place the first basket on the lower level by tilting
the basket slightly on its side.

» Then place the second basket onto the higher
level.

Using the pressure selector

In order to keep as many of the vitamins in 1.1 the pressure
when cooking the food . cooker so that the
« Position the selector on “ae or <% %, unlocking button is

For cooking meat and fish facing you.

e Position the pressure selector on & .

To release the steam

e Remove the timer*. A

¢ Gradually move the pressure selector to
-Fig 7.

=%

« You can also release the pressure by placing the
pressure cooker under cold running tap water.
Aim the running water on to the metal part of
the lid.

*depending on model
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The steam is very
hot when it comes
out of the
operating valve.

The heating source
must be turned off
when the selector is
in the <7 position.
Remove the timer*
before placing
under running
water.



Electronic timer®

Depending on model, your Clipso Control is fitted with a timer which
automatically records the cooking time once the temperature level
corresponding to the position of the pressure selector has been reached.

Using the timer*

o Fit the timer - Fig 8
e To turn the timer on, press either (+) or (<) button.  Cooking times are
eTo set the cooking time (maximum of 59  programmed in

minutes) press the (+) or (=) button - Fig 9. minutes.
e Hold down the button to move along more
quickly.

« When the cooking time is set, the OK indicator is
displayed on the screen after a few seconds.

e The timer starts as soon as the right pressure ~ Don’t forget to
level and temperature is reached. A short series  turn down the heat

of beeps inform you when it starts - Fig 10. once there is a
« Once countdown has started, you can remove the  continual release of
timer from the pressure cooker. steam from the

« The starting of the timer is not triggered by the ~ Steam release
release of steam via the steam release outlet: ~ outlet.
depending on the amount of food in the cooker
and the heat source used, the timer may start
before or after the steam release.

« You are able to increase or reduce the cooking
time on the timer at any time, even during
countdown, by simply pressing the + (to increase)
or — (to reduce) button.

o At the end of cooking: when the time has finished
counting down, the timer will go off making a
sound. To stop the bell ringing, press either the
(+) or (-) button once.

» The timer switches off automatically.

* Removal: press the front of the timer to release
it and then remove it.

Your Clipso Control
can also operate
without its timer.

7 *depending on model
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You may encounter the following situations:

« If you start hearing regular beeps and the time
starts flashing, this means that the timer must
be attached onto the module. The symbol OK
should then appear.

 Your timer is programmed but you don’t want
to use it any more: the pressure cooker stops
automatically after an hour or you can stop it
manually by pushing the + and - buttons
simultaneously.

e The timer is fragile and may become damaged
if it falls or if pressure is applied to the screen.

Battery Replacement
E The lifetime of the battery depends on timer

usage frequency. However, you should replace
the battery when you notice total or partial loss

Hg of display.

o In order to help to protect the environment,
remove the used battery. Do not throw it away
with the household waste, but dispose of it at
a local civic collection centre. The battery of the
timer is a button-type manganese alkaline
battery. It contains mercury. It complies with
European regulations.

e You can have the timer battery ref LR 54
(1131) replaced by an authorised service
dealer.

« To remove the battery from your timer , open
the battery cap as shown in the diagram
opposite.

« Gently close the battery cap, but don’t force it
beyond the stop blocks as shown in the diagram

opposite.
Never place the Recommendations for use
timer in water, » Do not force the battery cap when you close it.
or in the e Should you lose the timer, you can obtain
dishwasher. another one from any of our TEFAL Approved

Service Centres.
*depending on model 8
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Folding handles*

Before use, remove the stickers from each of Do not attempt to

the handles. fold the handles
without pressing

To fold back the handles the release buttons.

e Press the handle release buttons - Fig 11

e The “handles folded” position is only used to Do not place your
store the pressure cooker. pressure cooker on

To place the handles in their working position @ source of heat

« Raise the handles until you hear them “click” ~ With its handles
into position. folded - Fig 12

Using your pressure cooker
for the first time

Turn the pressure o Fill the pressure cooker up to 2/3 full with water.
cooker so that the  Close the lid on the pressure cooker.

unlocking button is o Turn the selector so thatitison & .

facing you. e Put the pressure cooker on the heat source at

the highest temperature.

e Set the timer for 15 minutes (see chapter on
Electronic timer)*.

e When steam starts to release from the outlet,
lower the heat source.

e For models not fitted with a timer, allow
15 minutes.

o After 15 minutes, turn off the heat.

e Remove the timer®.

« Gradually position the programme selector
to W

* When no more steam escapes from the steam
outlet and the pressure indicator is down, open
the pressure cooker.

e Remove the timer from its holder.*

¢ Rinse out the pressure cooker under running
water and dry it.

¢ Clean the basket with warm water and washing
up liquid.

9 *depending on model
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* Note: the appearance of marks/stains on the
interior base of the pressure cooker does not
alter the quality of the metal. It is merely due
to calcium deposits. To remove these, use a

scouring pad and some diluted white vinegar.

Use

Before cooking

 Before each use, check that the control module
is correctly fastened (retaining nut is tightened);
you can use a coin if necessary.

« Before each use, check that the operating valve
(selector at position * e or % or 22))and
the safety valve inside the lid can move freely

Turn the pressure
cooker so that the
unlocking button i
facing you.

Never use the lid

-Fig 13 with the pressure
o Close the lid. selector on «?
e Set the programme selector to the position  If the heating
indicated in your recipe. source is on.

o Set the timer for the required cooking time.”

o Put the pressure cooker on the heat source at
the highest temperature.

o It is perfectly normal to see steam being
released through the pressure indicator outlet
before the pressure starts to increase. Water
droplets may appear in the area around the
pressure indicator.

« As soon as the pressure indicator comes up ,
you will no longer be able to open your pressure
cooker.

*depending on model
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As with all cooking
appliances, make
sure you properly
supervise the
cooking area if
children or certain
disabled persons
are close by.

During cooking

« Cooking starts when steam escapes in a steady
flow from the outlet with a regular hissing
sound. Lower the heat.

« For models fitted with a timer, the cooking time
countdown is triggered automatically, by
emitting a beep. You can then take the timer
with you.

e As soon as the cooking time has come to an
end, turn off the heat source.

o For models fitted with a timer, your timer alerts
you with a sound signal that the cooking time
has finished. Turn off the source of heat and
press the (+) or (-) button to stop the timer bell
ringing.

End of cooking

e Remove the timer®.

« To release the steam
« After the heat has been turned off you have
two alternatives:

eSlow pressure release: gradually turn the
programme selector to the steam position .

o Fast pressure release:

e Place the pressure cooker under a cold running
tap, directing the flow onto the metal part of
the lid. - Fig 14.

1
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Be careful, as the
steam, which is re-
leased, is very hot.

If you notice unu-
sual release of pres-
sure during decom-
pression: turn the
selector to position
i or sz=* then
repeat the decom-
pression procedure
slowly, making sure
that the pressure
has released nor-
mally.

*depending on model



e When the pressure indicator is down in the
normal position, all pressure has been released
from the pressure cooker.

« You can then open the pressure cooker.

To move/lift the pressure cooker use the side
handles on the pot. Never use the lid knob to
move or lift it.

Cleaning and Maintenance

« Wash your cooker after each use.

e For the models fitted with folding pan handles,
we recommend cleaning the pressure cooker
with the handles folded.

« Never use bleach or chlorine based products to
clean your pressure cooker as these damage the
quality of stainless steel.

Dishwasher cleaning

e You can wash the pot and the basket in the
dishwasher.

 You can also put the lid into the dishwasher, on
the condition that you have removed the timer*
and the seal for the lid.

Cleaning by hand

« Wash your pot and basket in warm water with
a little washing-up liquid. You can use a
scouring pad on the inside.

e Remove the seal from the lid and clean it in
warm water with a little washing-up liquid.

e Clean your lid under water with a sponge and
washing-up liquid.

e Let the lid drip dry after cleaning.

If the appearance of your pot has changed:

o [t is blackened: you can clean it with a special

stainless steel cleaning substance on sale at
your Approved TEFAL Service Centre.

*depending on model
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For a few seconds,
steam escapes
through this outlet:
do not run your
hand over it.

Remove the timer
before cleaning the
pressure cooker®.

Do not leave food
standing in your
pressure cooker.

Never put the
timer® or the seal
into the
dishwasher.

Don’t leave the lid
to soak in water if

the control module
is still attached.
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« There are rainbow-coloured glints on it: clean it
with commercially available white vinegar,
available from hardware stores, or with a
special stainless steel cleaning substance.

Putting the control module in place
(see chapter on control module)

Re-fitting the seal

e For better visibility, this operation must be
carried out with the lid in the open position, i.e.:
with the jaws open - Fig 15.

e To ensure a perfect seal, make sure the seal slips
fully under each tab - Fig 16 by pressing and
pushing it with your finger towards the edge of
the lid.

When storing your pressure cooker
e Turn the lid over on the pan, so that it is in a
stable position - Fig 17a or - Fig 17b.

Cleaning the control module

« Remove the control module from the lid.

e Check visually and in plain daylight that the
steam outlet is not blocked. If it is blocked,
clean it using a cotton-bud, then rinse it under
water - Fig 18.

« Wash the control module under running water
- Fig 19.

e Check that the operation device can move
freely.

e Check the mobility&gf& the operating valve
(selector to position - or “* *or & ) - Fig
13.

e You can also put the control module in the
dishwasher.

e Check that the module seals are correctly
fitted.

« If these seals are missing or damaged, leaks
can occur underneath the module during the
pressure cooking operation. The shape of the
seals has been specially designed for easy
removal and re-fitting. Seals can be purchased
from TEFAL Approved Service Centres.

13
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Change the lid seal
once a year.

ave your pressure
cooker checked at a
TEFAL Approved
Service Centre after
10 years of use.

Never open the
control module.

Don’t forget to re-
move the timer.*

Do not use any
sharp or pointed
objects to carry out
operating and
safety checks.

*depending on model



Cleaning the timer
e Clean it with a soft, dry cloth.
« Do not use solvent for cleaning the timer.

Safety

Your Clipso pressure cooker has several systems to guarantee that your
appliance will work in complete safety.

Safety when closing

« The jaws must be in contact with the edge of
the lid - Fig 3. If this is not the case, it means
that there is a leak around the pressure
indicator and the pressure cooker cannot gain
pressure .

Safety when opening

« If the pressure cooker is under pressure, the
open button cannot be activated because the
mechanism is locked by the pressure indicator.

« In this case, do not try to force it open, but
move the selector to ¥ and wait for the
pressure to disappear completely.

» Check the position of the pressure indicator . It
must be in the low position to be opened.

Safety when there is excess pressure

e When the appliance is operating, if the steam
release outlet gets blocked , the excess pressure
safety systems swing into action :

e First device: The safety valve releases the
pressure and the steam escapes from under the
control module - Fig 20a

« Second device: steam flows from between the
lid and the pot - Fig 20b

If one of these security devices is set off:

« Turn off the heat source.

e Let the pressure cooker cool down.

e Open the cooker.

e Check and clean the operation valve, steam
release outlet, safety valve and seal.

*depending on model 14
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Guarantee

 Your new TEFAL pressure cooker comes with a
ten-year guarantee for use under the
conditions set out in these instructions. This
guarantee covers:
- Any defects relating to the metal structure
of the pressure cookebody,
- Any premature deterioration of the metal
base.

« For other parts, a one year parts and labour
guarantee is provided (except where applica-
ble law in your own country states otherwise).
This guarantee covers any defects or manu-
facturing faults.

» The contractual guarantee cover is provided
only on presentation of a valid proof of pur-
chase which shows the date of purchase.

« The guarantee cover excludes:

e The normal life of the seal, pressure control
valve or locking indicator seal is limited. These
parts are excluded from the guarantee and
will require periodic renewal.

« Any damage consecutive to a failure to follow
the major recommendations made or due to
negligent use, especially:

- Dropping, falls, bangs or knocks, placing in
an oven...

e Only TEFAL Approved Service Centres are au-
thorised to provide service under guarantee.
e Please call the Helpline number below for the
address of your nearest TEFAL Approved Ser-

vice Center.

If you have any problems or queries please call
our Customer Relations team first for expert
help and advice:

0845 602 1454 - UK
(01) 67 4003 - ROI
or consult our web site: www.tefal.co.uk

1 5 *depending on model
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TEFAL answers your questions

Problems

Recommandations

I cannot close the
lid:

o Make sure the jaws are fully open before fitting the
lid onto the pot.

» Check good condition and correct position of the
seal.

If your pressure
cooker has been
heated without
any liquid in it:

eHave it checked at a TEFAL Approved Service Centre.

If the pressure in-
dicator does not
rise:

e This is normal for the first few minutes
o If the problem continues, check that:
- There is enough liquid inside the pan.
- The source of heat is high enough; if not, increase
the heat.
- The pressure selector is not turned to 47 .
- The pressure cooker is closed properly.
- The control module is screwed in properly.
- The clamps must be in contact with the edge of
the lid.
- The seal for the lid is positioned correctly.
- The seal is clean and in good condition; change it
if required.
- Check the cleanness and the mobility of the pres-
sure indicator.

The pressure indi-
cator has lifted up
and no steam es-
capes from the re-
lease outlet during
cooking:

« Set the programme selector to % :

- If no steam escapes, put your pressure cooker under
cold water to release the steam, then clean the ope-
rating valve and release outlet.

- If steam escapes, the pressure level has not been rea-
ched yet: set the selector back to the initial position.

If steam escapes
from around the
control module:
check:

 The control module is sufficiently screwed on.
» Good condition and correct installation of the seals
on the operating and safety valves.

*depending on model

A PDF LOW DEFINITION

16




Problems

Recommandations

Steam is leaking
around the lid:
check:

e The lid closes correctly.

e The seal is correctly fitted onto the lid.

e The seal is clean and not damaged. Replace it if ne-
cessary.

o Lid, safety valve and operating valve are clean.

e The edge of the pot is not damaged.

If one of the secu-
rity devices is acti-
vated (safety valve
or seal):

o Turn off the heat source immediately.

e Let the pressure cooker cool down.

e Open the cooker.

e Check and clean the operating valve, steam release
outlet, safety valve and seal.

I cannot open the
lid:

e Check that the pressure indicator is in the low posi-
tion.

o If not: release the steam from the pressure cooker
by cooling it under cold running water, if necessary.

If the food is burnt
or undercooked,
check:

e The cooking time.

e The heat source.

» That the programme selector is on the correct setting.
e The quantity of liquid.

If food has burnt
in the pot:

e Leave the pot to soak before cleaning it.
» Never use bleach or chlorine based products to clean
it.

If regular beeps are
being emitted and
the cooking time is
flashing:

e Check that the timer has been properly put in place
on the control module.

If you cannot put
the handles into
the working
position: check
that:

e The release button is not jammed.
o If the problem persists, have your pressure cooker
checked by an approved TEFAL Service Centre.

If you cannot fold
back the handles:
do not force them.

Check

e That you have pressed the handle release buttons
in completely.

o If the problem persists, have your pressure cooker
checked by an approved TEFAL Service Centre.

17
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Regulatory markings

Marking Location

Identification of the manufacturer

or brand Close button.

Manufacture year and batch
Model reference

Maximum safety pressure (PS)
Upper operating pressure (PF)

On the top edge of the
lid, visible when the lid is
in the “open” position.

On the outside bottom of

Capacity the pot.

Recommendations for use

1 -The steam is very hot when it comes out of
the operating valve.

2 - Do not try to force open your appliance, but
make sure that the pressure indicator (S) is
in the low position.

3 - As for any cooking appliance, keep a close
eye on it if there are children nearby.

4 - Danger | Beware of steam jets.

5 - Use the two pot handles when moving the
pressure cooker.

6 - Do not leave food in your pressure cooker
longer than is necessary.

7 -Never use bleach or any chlorinated subs-
tance, as these may cause damage to the
stainless steel.

- Do not leave the lid in water.
- Change the seal every year.

0 - Your pressure cooker must only be cleaned
when the appliance has completely cooled
down and is empty.

11 - You must have your pressure checked by an

Approved TEFAL Service Centre after 10
years of use.

= O

*depending on model 1 8
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Tanimlayici sema

 Glvenliginiz agisindan, bu cihaz asagida belirtilen hususlara yonelik normlar ve resmi
diizenlemelere uygun olarak tretilmistir.

- Basing altindaki Donanimlara iligkin Direktif
- Besinlerle temas halinde olan maddelere iliskin direktif
- Cevre korumasina iligkin direktif

® Bu cihaz ev ici kulanim igin tasarlanmustir.

 BUtuin talimatlari okumaya zaman ayirin ve "Kullanim Talimatlarini” inceleyin.

 Her trlu pisirme cihazi icin oldugu gibi, diidiiklu tencereyi cocuklarin veya engelli
kisilerin yakininda kullaniyorsaniz gézetimsiz birakmayin.

o Duduklu tencerenizi sicak bir firna sokmayin.

o Dudiklu tencerenizi tasirken son derece dikkat edin. Sicak ylizeylere dokunmayin
(Ozellikle de metal parcalara). Tutacaklari kullanin. Gerekirse, eldiven kullanin.

o Diidiklu tencerenizi kullanim amaci disinda hicbir sekilde kullanmayin.

e Diidiiklii  tencereniz basing altinda pisirir. Uygunsuz kullanim, haglanarak
yaralanmalara neden olabilir. Kullanmaya baslamadan énce, diidiikli tencerenizin
dogru bir sekilde kapatiimis oldugundan emin olun.“Kapama” paragrafina bkz.

e Diidiiklii tencerenizi asla zorlayarak agmayin. icindeki basincin diistigiinden emin
olun.“Guvenlik” paragrafina bkz.

e Duduklu tencerenizi, icinde sivi olmadan asla kullanmayin; ciddi sekilde hasar
gormesine neden olabilirsiniz. Pisirme islemi sirasinda, didiiklu tencereniz icinde
yeterli miktarda su oldugundan daima emin olun.

o Uygun isi kaynaklarini kullanin.

 Duidiiklu tencerenizi, 2/3 oranindan fazla doldurmayin (maksimum doluluk cizgisi).

o Diidiikli tencereniz icinde, asla st ve stitten yapilmis besinler pisirmeyin.

e Piring, kurutulmus sebzeler veya kompostolar gibi pisirme esnasinda genlesen
gidalar igin, duduiklu tencerenizin yaridan fazlasini doldurmayin.

 Basincin etkisiyle sisme riski bulunan, dis deriye sahip etleri pisirdikten sonra (6rnegin
dana dili...), deri siskinligini korudugu miiddetge sivri herhangi bir sey batirmayin,
aksi halde haslanabilirsiniz. Eti, pisirmeden 6nce delmenizi tavsiye ederiz.

e Kalin dokulu gidalari pisirirken (kink bezelye, ravent, kompostolar..) disari
sicramamalari igin kapagini agmadan 6nce diidiikli tencere hafifce sallanmalidir.

o Her kullanim 6ncesinde, supaplarin tikal olmadiklarini kontrol edin.“Kullanim 6ncesi”
paragrafina bkz.

o DUduklu tencerenizi sivi yag ile basing altinda kizartma yapmak icin kullanmayin.

e Talimatlara uygun temizlik ve bakim yapmak disinda, giivenlik sistemlerine
miidahale etmeyin.

e Yalnizca modelinizle uyumlu orijinal TEFAL yedek parcalan kullanin. Ozellikle, TEFAL
marka bir tava ve kapak kullanin.

e Pisirme dncesinde ve sonrasinda diidikli tencerenizde asitli veya tuzlu besinleri
Muhafaza etmeyin.

o Duiduikli tencerenizi agmadan 6nce, supabin buhar cikis (basingsiz) konumunda
oldugundan emin olun.

e Hicbir zaman dudukli tencerenizi katlanmis saplarla® bir 1si kaynagi tzerine
yerlestirmeyin.

Bu talimatlarn saklayin
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Tanimlayici sema

A - Akilli kontrol saati* M- Sabit saplar*
B - A¢ma kapama diigmesi N - Entegre sepet destekleri
C - Kapak kulbu O - Paslanmaz gelik tencere
D - Pisirme programi segici P - Sap katlama diigmesi*
E - Ag¢ma diigmesi Q - Katlanabilir saplar*
F - Kontrol modiilii R - Bubhar cikis noktasi
G - Kilit mekanizmasi S - Basing seviyesi gostergesi
H - Paslanmaz celik kapak T - Buhar gikis valf kilidi
I - Modiil tespit somunu U - Bubhar cikis valfi
J - Kapak lastigi (conta) V - Kontrol moduli baglanti vidasi
K - Vitamin Sepeti* W- Guvenlik valfi
L - Buhar sepeti*
Ozellikler
Diidiiklii tencere taban capi
Modeller
Govde ve
Kapasite Kapi¢ | Dip kapak | Clipso | Clipso | Clipso | Clipso
p cap! | capi | malzeme Control | Control | Modulo
si +
450 [22cm [18cm Paséae’l‘iz‘az P41306|P41006 | - -
6L |22cm |18cm Pas(';aerl’irk“az - | P41007 |P41107 | P40807
45L | 25cm |20cm |P3AMMaz o paq0qn| -
celik
8L |25cm |20cm Pas;’l}raz - |P41014|P41114 | P40814
0L |25cm |20 cm Paséaerl‘ikmaz - |P41015|P41115| P40815
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Standart bilgileri :
Isleyis basinci : 80 kPa.
Maksimum isleyis basinci : 140 kPa.
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Uygun is1 kaynaklari

GAZ PLAKA SERAMIKCAM  INDUKSIYON  SPiRAL
ELEKTRIKLi HALOJEN ELEKTRIK
(7S,
R 1=\
EISIEN0E)
Sz
« Paslanmaz celik modeller, indiiksiyon da dahil ~ Tencereniz bosken

olmak lzere tlim ocaklarla kullanima uygundur.  i1sitmayin,aksi

o Elektrikli ve indUksiyon ocaklarda, dudikli  taktirde iiriiniiniize
tencere tabanina esit veya daha kuglk capta bir ~ zarar verebilirsiniz.
i1s1 plakasi kullanin.

« Vitro-seramik masa tizerinde kullanirken, tencere
tabaninin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

« Gaz lizerinde, alevler, dlidikll tencere tabaninin
kenarlarindan tasmamalidir.

« Biitlin ocaklar tizerinde, diidiiklii tencerenizin iyi
ortalanmig oldugundan emin olun.

TEFAL Aksesuarlari
« Piyasada mevcut didiiklii tencere aksesuarlari
sunlardir:
Aksesuarlar Referans
4/6L X1010001
Conta
4,5/8/10L X1010002
o . 4,5/6L X1030001
Vitamin Sepeti*
8/10L X1030002
. 4,5/6L 792185
Buhar Sepeti*
8/10L 980513
Katlanir tutacaklar* 6/8/10L X1050005
Sayag X1060001
« Diger parcalarin degisimi veya onarim islemleri
icin, Yetkili bir TEFAL Servisine basvurun.
e Yalnizca UrlinGnlzin modeline uygun olan,
orijinal TEFAL aksesuarlarini kullanin.
21 *modele gore
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Acma

« Kapagin yanindaki acma diigmesine basin, Kapagin acilip

kilitler acilir - Sekil 1 kapandigi sirada,
« Kapag kaldirin. kontrol modiilii o
mutlaka kapak
iizerinde yerinde
olmalidir.
Kapatma
Kilitler, kapagin » Kapag), dudikli tencerenin govdesine dogru
kenari ile temasta sekilde yerlestirerek tencerenin tizerine kapatin.
olmalidir « Kapak kapatma diigmesine basin - Sekil 2
- Sekil 3 e Kapali konumda, Kapagin tencere Uzerinde

serbestce donebilmesi normaldir.
« Kilitler, Kapagin kenariile temasta olmalidir.
Kapagi kapatamazsaniz :
« Kapagdi tencere tizerine koymadan 6nce kilitlerin
tamamen acik oldugundan emin olun.
o Lastigin iyi yerlestirilmis oldugundan emin olun.

Kontrol modiilii*

Kumanda modiili, diidiiklii tencerenizin temizlenmesini kolaylagtirmak igin
distntlmastar.
« Contas! ve sayac¢* cikarildiktan sonra, kapak
bulasik makinesinde yikanabilir.
e Kumanda modiill, dudukli tencerenizin
calismasini saglayan unsurlari bir araya getirir.
Kapak Uzerine sabitlenir sabitlenmez, didukli  g=—
tencereniz normal bir sekilde kullanilabilir.

Kapagin kontrol modiiliinii cikarmak igin

o Akilli Kontrol saatini* ¢ikarin.

« Kapagi ters cevirin.

e Diger elle modili tutarak, bir madeni para
yardimiyla moduliin vidasini gevsetin.

*modele gore
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Kontrol modiiliinii kapak lizerine baglamak

icin

e Acma dugmesi Uzerine basmamaya Ozen
gostererek ve modili Kapagin  deliklerine
karsilik getirerek modili  kapak Uzerine
konumlandirin.

e Modull kapak Uzerinde tutarak bitind ters
ceviriniz ve bir madeni para yardimiyla vidayi
sikistirin.

Kontrol modiili yalnizca tek yonde
yerlestirilebilir.

Minimum doldurma

Vitamin/buhar Direkt olarak hazne iginde pisirme icin
sepetine » Tencerede daima, en az 25 cl (2 bardak) sivi
yerlestirilmis bulundugundan emin olun - Sekil 4.

besinler kapakla

temas etmemelidir. Buharl pisirme iin

« Hazne icine 75 cl su doldurun.
« Vitamin/buhar sepetini bu amag icin tasarlanmig
olan destekler tizerine yerlestirin.

Maksimum doldurma

» DudUkll tencerenizi hicbir zaman 2/3'den fazla
doldurmayin - Sekil 5.

Bazi besinler i¢in

e Piring, kurutulmus sebzeler veya kompostolar
gibi pisirme esnasinda genlesen gidalar igin,
didiklu tencerenizin, ... tencere yuksekliginin
yaridan fazlasini doldurmayin.

Diidiiklii tencere icinde sivi olmadan isinmissa :
o DUdiklu tencerenizi bir TEFAL Yetkili Satis
Sonrasi Servis Merkezine kontrol ettirin.
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Vitamin/buhar sepetinin kullanimr*

Vitamin/buhar Buharli pisirme i¢in
sepetine 1 veya 2 Vitamin sepeti (modele gore).
yerlestirilmis « Buhar sepetini, entegre sepet destekleri iizerine

besinler kapakla

temas etmemelidir. yerlestirin - Sekil 6.

o DUdUKIG tencereye 75 cl su bosaltin.

2 sira entegre destek ile donatiimis modeller

icin

e En az 25 dl sivi ile tencerenin alt kisminda ve
entegre desteklerin lizerine koydugunuz buhar
sepetinde eszamanli pisirme gergeklestirebilirsiniz.

2 Vitamin/buhar sepetiniz varsa, iki kath buhar
pisirmesini eszamanli olarak gerceklestirebilirsiniz.

o Sepeti hafifce kenara dogru egerek ilk sepeti alt
sira Uizerine yerlestirin.

eDaha sonra ikinci sepeti (st sira Uzerine
yerlestirin

Pisirme programi secici kullanimi

Besinleri vitaminlerini olabildigince koruyarak Diidiiklii
pisirmek igin

S . tencerenizi, agma
« Secici anahtari % veya % * (izerine getirin. dﬁgmesilszilzg Ifar§|
Et ve balik pisirimi igin gelecek sekilde
. s e yonlendirin.
« Pisirme programi segici'yi bu konuma & getirin. ~ §
Isleyis supabindan
Buhari serbest birakmak icin ¢ikan su, son derece
« Sayaci ¢ikarin® sicaktir.
* Pisirme programi secici'yi yavag¢a bu konuma  Pisirme programi
A" getirin - Sekil 7. secici <"
pozisyonundayken,
« DUdukll tencerenizi soguk su altina tutarak da, 1st kaynaginin
basincini alabilirsiniz. Suyun, kapagin metal  mutlaka kesilmis
kisimlarina gelmesini saglayin. olmasi
gerekmektedir.
Su tutmadan dnce,
Akilli kontrol
saatini* yerinden
cikarin.
*modele gore 24
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Elektronik Akilli kontrol saati*

Clipso Control cihaziniz, psirme programi segici’'nin konumuna uygun olan
sicakliga erisilmesini takiben, pisirme slresini otomatik olarak sayan bir

kontrol saati donatilmistir.

Kullanim
Elektronik Akilli kontrol saati*

« Akilli Kontrol saatini yerine takin - Sekil 8.

« Akilli Kontrol saatini calistirmak icin, (+) veya (-)
diigmesine basin.

« Pisirme zamaninin se¢imi icin (en fazla 59
dakika), (+) veya (-) digmesine basin - Sekil 9.

» Daha hizli bir gegis igin stirekli basin.

e Pisirme zamani tanimlandiktan sonra, birkac
saniye sonra OK sembolii goriintulenir.

* Dogru 1si seviyesine erisildigi andan itibaren,
dakika saati pisirme zamanini geri saymaya
baslar. Kisa bir seri bip sesi, geri sayimin
basladigini size bildirir - Sekil 10.

*Bu andan itibaren, dakika saatini dudiklu
tencereden geri gekebilirsiniz.

o Akilli Kontrol saatinin baslamasi, buhar cikis
kanalindan buhar ¢ikmasiyla baglantili degildir :
gidanin hacmine ve kullanilan 1s1 kaynagina
gore, buhar cikisinin 6ncesinde veya sonrasinda
saat baslayabilir.

o (+) veya (-) digmesine basarak, geri sayim
esnasinda bile, herhangi bir zamanda pisirme
suresini artirabilir veya azaltabilirsiniz.

e Pisirme sonunda : zaman geri sayimi sona
erdiginde, kontrol saati bir sesli sinyal ile sizi
uyarir. Zil sesini durdurmak icin (+) veya (-)
diigmelerinden biri Gizerine bir kez basin.

o Akilli kontrol saati otomatik olarak kapanir.

 Cikarma : serbest birakmak icin Akilli kontrol
saatinin 6niline bastirin ve daha sonra cekin.
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Pisirme siireleri,
dakika cinsinden
ayarlanir.

Buhar cikis
kanalindan siirekli
buhar Cikmaya
basladiginda
ocagin altini
kismayi
unutmayin.

Clipso Control
cihaziniz ayni
zamanda Akilli
kontol saati
olmadan
dacalisabilir.
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Asagidaki durumlarla karsilasabilirsiniz:

 Diizenli bip sesi duyuyorsaniz ve zaman yanip
soniyorsa, saya¢ modul Gzerine yerlestirilmelidir.
Bu durumda OK sembolii goriintiilenecektir.

 Akilli Kontrol saatiniz programlandi, ancak artik
kullanmak istemiyorsunuz:  Bir saat iginde
otomatik olarak kapanir veya + ve - tuslarina
ayni anda  basarak, manuel olarak
kapatabilirsiniz.

o Akilli Kontrol saati hassas bir unsurdur, diisme
veya ekran lizerine basin¢ uygulanmasi halinde
hasar gorebilir.

Pil degistirme
Pilin yasam siiresi dakika saatinin kullanim
E sikligina baglhdir. Ancak, gériintiilemede tam veya

kismi  bir kayip go6zlemlediginizde pili
degistirmeniz gerekir.

Hg » Cevrenin korunmasina katkida bulunmak igin,
kullanilmis pili ¢ikarin. Ev ¢opleriyle birlikte
atmayin, yerel bir toplama merkezine birakin.
Kontrol saatinin pili, digme tipinde manganezli
bir alkalin pildir. Civa icermektedir. Avrupa
mevzuatina uygundur.

o Kontrol saati icine yerlestirilmis LR 54 (1131)
referansli  pili yetkili bir servis noktasinda
degistirtebilir veya kendiniz degistirebilirsiniz.

o Akilli Kontrol saatinizin pilini ¢ikarmak igin,
yandaki semada gosterildigi sekilde pil kapagini
agin.

« Yandaki semada gosterildigi sekilde, pil kapagini
yavasca kapatin, dayanma  noktalarini
zorlamayin.
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Akilli kontrol Kullanim onerileri

saatini bulasik « Kapatirken pil kapagini zorlamayin. Cercevenin
makinesine disina ¢ikmayin.

koymayin. » Kaybolmasi halinde, biitiin TEFAL Yetkili Servis
Sayaci asla su Merkezlerimizden baska bir kontrol saati

altina tutmayin. edinebilirsiniz.

Katlanabilir saplar*

Kullanim 6ncesi, saplarin her birinin lizerinde
bulunan etiketleri cikarmaya 6zen gosterin.

Saplar katlamak icin

« Saplarin katlama diigmelerine basiniz - Sekil 11.

o "Katlanmis sap" konumu vyalnizca Griinln
muhafazasi sirasinda kullanilir.

Saplari kullanim konumuna getirmek icin
« Kilitlendigine dair bir tik sesi duyana kadar

Kilit agma diigmele-
rine basmadan sa-
plari katlamaya
calismayin.

Hi¢bir zaman
diidiiklii tencerenizi
katlanmis saplarla
bir ocak iizerine

saplari kaldirin.

yerlestirmeyin
- Sekil 12.

ilk kullanim

Didiiklii
tencerenizi, agma
diigmesi size karsi
gelecek sekilde
yonlendirin.
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» Tencereyi 2/3'line kadar su doldurun.

« Diidukll tencerenin Kapagini kapatin.

« Pisirme program segici'yi agik konuma getirin & .

« DUdUkIG tencereyi maksimum glice ayarlanmig
bir ocak tizerine yerlestirin.

» Akilli kontrol saatini 15 dakikaya ayarlayin (bkz.
Elektronik dakika saati bashgdr).*

o Buhar ¢ikmaya bagsladiginda ocagin altini kisin.
Akilli kontrol saati ile donatilmamis modeller icin,
15 dakika geri sayiniz.

« 15 dakika gectikten sonra ocagi kapatin.

o Akilli Kontrol saatini desteginden ¢ikarin.*

« Kademeli olarak basing selektoriini ‘a
konumlandirin 4.

« Buhar ¢ikis kanalindan artik hicbir sey cikmiyorsa
ve basing goOstergesi dismiisse, diduklu
tencereyi agin.
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o Diidukll tencereyi su ile calkalayin ve kurutun.

« Sepetinizi, ik su ve bulasik deterjant ile yikayin.

« Not : tencerenin i¢ tabaninda lekelerin belirmesi
metalin kalitesini hicbir sekilde bozmaz. Bunlar
kire¢ kalintilandir. Bunlari, biraz sulandiriimis
sirke ile bir bulasik slngeri kullanarak
giderebilirsiniz.

Kullanim

Pigsirme oncesi

e Her kullanim oncesi, kontrol modiliinin  pidiiklii
gerektigi sekilde baglanmis oldugundan emin  tencerenizi, a¢ma
olun (bir bozuk para yardimi ile). diigmesi size karsi
e Her kullanim &ncesi, isleyis valfinin (selektér  gelecek sekilde
konumda 5% veya “# * veya (23 )ve Kapagin  yénlendirin.
icindeki givenlik valfinin serbestce hareket

ettiginden emin olun - Sekil 13. Ist kaynagi acgik ise,
o Kapagi kapatin. basing gostergeli
« Basing selektériinii yemek tarifinizde belirtildigi ~ kapadi asla, &
gibi konumlandirin. konumunda
« Kontrol saatinizi programlayin.* kullanmayin.

» Dldukll tencereyi, maksimum gtice ayarlanmis
bir 1s1 kaynadi tizerine yerlestirin.

» Basing gostergesi kanalindan, basing gostergesi
yerine takilmadan 6nce buhar kagmasi normal
bir durumdur. Basing gdstergesi civarinda su
damlalari olusabilir.

e Basing gostergesi kalktiginda, artik daduklu
tencerenizi acamazsiniz.
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Her tiirlii pisirme
cihazi icin oldugu
gibi, dudiklii
tencereyi
cocuklarin
yakininda
kullaniyorsaniz,
siki bir gozetim
uygulayin.

Pisirme sonu

Pisirme sirasinda

e Diizenli bir ses cikararak (pssssst) cikis
kanalindan sirekli bicimde buhar ¢ikmaya
basladiginda, pisirme baslar, ocagi kisin.

o Akilli kontrol saati ile donatilmis modeller igin,
pisirme zamani geri sayimi, bir sesli sinyal
cikararak otomatik olarak baslar . Daha sonra
kontrol saatini yaniniza alabilirsiniz.

« Pisme siiresi doldugunda, i1s1 kaynagini kapatin.

o Akilli kontrol saatiniz, sesli bir sinyal vererek
pisirme zamaninin dolduguna dair sizi uyarir.
Ocagi kapatin ve kontrol saatinin zil sesini
durdurmak icin (+) veya (-)digmesine basin.

o Akilli Kontrol saatini desteginden ¢ikarin.*
» Buhar serbest birakmak icin

o Isi kaynagdi kapatildiktan sonra iki alternatifiniz

vardir :

Buhar ¢ikisina
dikkat edin.

» Yavas basing cikisi : basing selektériini konuma

kadar kademeli olarak gevirin vitamin .

o Hizli basing ¢ikisi :

Basin¢ ¢6zme es-
nasinda alisiimadik
piiskiirmeler g6z-
lemlerseniz : segi-
ciyi tekrar konuma
getirin == veya
sz~ *ve daha
sonra artik
piiskiirme
olmadigindan
emin olarak
yavasca basinci
¢oziin.

e Su akisini Kapagin metal kismi (izerine
yonlendirerek, diiduikll tencerenizi bir soguk su
muslugunun altina yerlestirin - Sekil 14.
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» Basing gosterge seviyesi dustligiinde :didukli  Buhar birkag
Tencerenizdeki tiim basing ¢ikmistir. saniye boyunca
o DUdukll tencereyi agabilirsiniz. kanaldan disan
tahliye edilir:
Didiiklii tencereyi tasimak icin tencere  Ellerinizi iizerine
saplarini kullanin. Tasimak icin hicbir zaman  getirmeyin.
kapak tutamagini kullanmayin.

Temizlik ve bakim

« Her kullanim sonrasi diidikli tencerenizi yikayin.  piidiiklii
» Katlanabilir kap saplariile donatilmis modellericin,  tencerenin
temizlemeyi saplar katlanmis olarak yapmanizi  temizlenmesinden
tavsiye ederiz. . once akilli kontrol
« Hicbir zaman ¢amagir suyu veya klorlu Grlnler  ¢caotini cikarin.*
kullanmayin, bunlar paslanmaz celigin kalitesini
y P celg Gida maddelerini

bozar. PRSPV
uzun siire dudiiklii
Bulasik makinesinde yikama tencerenizde
e Tencereyi ve sepeti bulagik makinesinde  birakmayin.
yikayabilirsiniz. -
« Kapagi bulasik makinesine koyabilirsiniz, ancak ~ Kontrol saatini ve
kontrol saatini ve Kapagin contasini cikardiktan ~ €ontay hicbir

sonra.* zaman bulasik
makinesinde
Elde yikama yikamayin.

« Tencerenizi ve sepetinizi, bulasik deterjani ilave
edilmis 1lik suda yikayin. ici icin, bir bulasik
stingeri kullanabilirsiniz.

» Kapagin contasini ¢ikarin ve bulasik deterjani
ilave edilmis ilik suda yikayin.

e Kapaginizi su altinda bir siinger ve bulasik
deterjaniile yikayin.

 Buislemden sonra Kapagin suyunun siizilmesini
bekleyin.

Modiil ile
donatiimissa
Kapagi suyun
icinde birakmayin.

Tencere haznesinin goriiniimii degistiyse :

« Karardiysa: Hazneyi, Yetkili TEFAL Servislerince
satilan paslanmaz celige 0Ozel bir Grini
kullanarak temizleyebilirsiniz.

» Gokkusadi yansimalari olusturuyorsa: Sirke veya
paslanmaz celige 6zel urlinle temizleyin.
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Kumanda modiiliiniin yerine takilmasi
(kumanda moddli bolimiine bkz.)

Lastigin tekrar yerine takilmasi

» Daha iyi bir gortintrltk icin, bu islem, kapak acik
konumda iken yani kilitler ayrilmis iken
gergeklestirilmelidir - Sekil 15.

e Tam bir gecirimsizlik icin lastigin kanallarin her
birine tam olarak oturmasina 6zen gosterin
- Sekil 16 Kapagin kenari yoniinde parmaginizla
bastirin ve itin.

Diidiiklii tencerenizi muhafaza ederken
» Kapag tencere Uzerinde ters gevirin, sabit bir
konum saglayin - Sekil 17a veya - Sekil 17b.

Kontrol modiiliinii temizlemek igin

» Kontrol modiiliinii kapaktan ¢ekerek cikarin.

e« GUNn 1siginda buhar cikis kanalinin  tikal
olmadigini kontrol edin - Sekil 18. Tikali ise,
pamuklu bir cubukla ac¢in ve daha sonra
calkalayin

o Kumanda moddillini bir su filesi altinda yikayin
- Sekil 19.

o isleyis cihazinin serbestce hareket ettiginden
emin olun (selektdr konumda “ear veya <% *
veya &) - Sekil 13.

« Glivenlik tertibatinin oynarligini kontrol edin.

e Kontrol modilini bulasik makinesindede
yikayabilirsiniz.
e Modil sizdirmaz lastiginin dogru sekilde

yerlestirildigini kontrol edin.

e Eger bu lastikler yoksa veya yipranmissa,
didikli tencereniz Uniz calisirken modil
altinda sizintilar olusabilir. Lastikler bigimi,
kolayca ¢ikarilmalarina ve takilmalarina imkan
vermektedir. Gerekirse, bu parcalar, TEFAL Yetkili
Servis Merkezlerinde bulunmaktadir.
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Kapak contanizi
her yil degistirin.
10 yil kullanim
sonrasi, diidiklii
tencerenizi bir
TEFAL Yetkili Servis
Merkezinde
kontrol ettirin.

Hicbir zaman kon-
trol modiiliinii ac-
mayin.

Dakika saatini gi-
karmayi unut-
mayin.*

isleyis ve giivenlik
valflerinin
temizligini yapmak
icin kesici veya
sivri nesneler
kullanmayin.
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Akilli Kontrol saatinin temizlenmesi igin
» Yumusak ve kuru bir bez ile temizleyin.
e Sayacl temizlemek icin asindirici madde

kullanmayin. o

Giivenlik

Clipso Dudiikli tencereniz, milkemmel emniyet saglayan bircok sistemle
donatiimistir.

Kapanis emniyeti

« Kilit mekanizmasi, kapagin kenarlariyla temas
halinde olmalidir - Sekil 3. aksi halde, buhar
gostergesi  seviyesinden  buhar  kacad
gerceklesebilir ve didiikli tencerenin basinci
ylkselmez.

Acilis emniyeti

» Duduikli tencere basing altindaysa, agma butonu
calismaz, mekanizma basing gdstergesi
tarafindan kilitlenir.

eBu durumda, dudikli tencerenizi agmaya
calismayin, segici anahtari bu konuma getirin: <
ve basincin tamamen tahliye edilmesini
bekleyin.

e Basing gostergesi konumunu kontrol edin.
Kapagin acilabilmesi icin, asagi durumda olmasi
gerekmektedir.

Asin basing emniyeti

« Isleyis sirasinda, buhar tahliye kanali tikanirsa,
asin basing emniyet mekanizmasi devreye girer:

« Birinci tertibat : givenlik valfi basinci serbest
birakir ve moduil altindan buhar ¢ikar - Sekil 20a.

« ikinci tertibat : kapak ile tencere arasindan
buhar cikar - Sekil 20b.

Eger glivenlik sistemlerinden biri devreye girerse :

o Isi kaynagini kapatin.

e DUUKIU tencereyi sogumaya birakin.

» Kapagi agin.

e isleyis valfini, buhar ¢ikis kanalini, giivenlik
supabini ve lastigi kontrol edin ve temizleyin.
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Garanti

e Kullanim talimatlarinda 6ngoériilen sekilde
kullanildigr takdirde yeni TEFAL pisiricinizin
govdesi sunlara karsi 10 yil garantilidir:

- Govdenin metal yapisindan kaynaklanan
tim arizalar,
- Metal tabanin erken asinmasi.

« Her tiirlii imalat hatasi veya kusuru icin tiim
diger parcalarda bakim ve iscilik garantisi 1
yildir (ilkenizdeki yasalara gore degisebilir).

« Bu garanti, iiriiniin kasa fisi veya satin alinma
tarihini iceren faturanin ibraz edilmesi
lizerine gegerlidir.

« Sunlar garanti kapsaminda degildir:

« Onemli uyarilarin dikkate alinmamasi veya yanls
kullanimdan kaynaklanan arizalar, yani:

- Darbeler, duistirme, firina koyma...

e Yalnizca Yetkili TEFAL Servis Merkezleri bu
garantiden yararlanmaniza onay verebilir.

e Size en yakin Yetkili TEFAL Servis Merkezinin
adresini 6grenmek icin 444 40 50 Musteri
Hizmetleri Danigma Hatti'ni arayin.
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TEFAL sorulariniza cevap veriyor

Sorunlar,

Oneriler

Kapagi kapata-
mazsaniz:

« Kapagi tencere Uzerine koymadan once kilitlerin
tamamen acik oldugundan emin olun.
e Lastiginin iyi yerlestirilmis oldugundan emin olun.

Diidiiklii tencere
icinde sivi olma-
dan isinmigsa :

e DUdUKIG tencerenizi bir TEFAL Yetkili Satis Sonrasi
Servis Merkezine kontrol ettirin.

Basing gostergesi
yukan ¢ikmiyorsa:

« ilk dakikalarda bu normaldir.
e Eger bu siriiyorsa, asagidakileri kontrol edin :
- Tencerede yeterli miktarda sivi olmasi.
- Ist kaynaginin yeterince gliclii olmamasi, aksi
taktirde artirin. N
- Pisirme programi segici konumlanmamig 7 .
- Dudukli tencerenin iyi kapatilmis olmasi. Kontrol
modulinin baglantisi dogru yapilmahdir.
- Kilit mekanizmasi, Kapagin kenari ile temasta ol-
malidir. Kapak contasinin iyi yerlestirilmis olmasi.
- Contanin temiz ve iyi durumda olmasi, gerekirse
degistirin.
- Basing gostergesinin temizligini ve hareketliligini
kontrol edin.

Basing gostergesi
yukari ¢ikmigsa ve
pisirme

esnasinda buhar
cikis kanalindan
buhar ¢ikmiyorsa:

e Pisirme program seciciyi konumlandirin :

- Buhar ¢ikmiyorsa, basinci almak icin diidikli ten-
cereyi soguk su altina tutun ve daha sonra isleyis
valfini ve bosaltma kanalini temizleyin.

- Buhar cikiyorsa, basing seviyesine heniiz
erisilmemis demektir : selektori tekrar baslangig
ayarina konumlandirin.

Kontrol modiilii-
niin etrafindan
buhar siziyorsa:
asagidakileri
kontrol edin :

« Kumanda modiiliintin yeterince vidalanmis olmasi.

e Sizdirmazlik contalarinin ve isleyis ve guvenlik
valflerinin iyi durumda olmasi ve iyi yerlestirilmis
olmasi.
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Sorunlar,

Oneriler

Kapagin
etrafindan buhar
sizlyorsa :
asagidakileri
kontrol edin :

» Kapagin iyi kapatilmis olmasi.

» Kapak lastiginin dogru konumlandiriimasi.

e Lastigin temizligi ve iyi durumda olmasi, gerekirse
degistirin.

» Kapagin, guvenlik supabinin ve isleyis supabinin
temizligi.

 Tencere kenarinin iyi durumda olmasi.

Giivenlik
sistemlerinden biri
(glivenlik valifi
veya lastik)
devreye giriyorsa:

« Isi kaynagini kapatin.

e DUdUklu tencereyi sogumaya birakin.

e Acin.

« Isleyis valfini ve buhar cikis kanalini, giivenlik valfini
ve lastigi kontrol edin ve temizleyin.

Kapagi
acamazsaniz:

e Basing mevcudiyet gostergesinin algak konumda
oldugundan emin olun.

o Aksi taktirde : basincini giderin, gerekirse soguk akar
su altinda diidiiklii tencereyi sogutun.

Gidalar pismemigse
veya yanmissa :

e Pisirme zamani.
e Isi kaynaginin gtict.

asagidakileri e Basing selektoriiniin dogru konumlanmasi.

kontrol edin: e Sivi miktari.

Diidiiklii « Yikamadan 6nce bir slire tencerenizi suya daldirin.
tencerede gidalar | Hicbir zaman ¢amasir suyu veya klorlu triinler
yanmigsa : kullanmayin.

Diizenli bip sesleri
geliyorsa ve
pisirme zamani
yanip soniiyorsa :

o Akilli kontrol saatinin kontrol moddli Gzerinde iyi
yerlestirildiginden emin olun.

Saplar
katlayamazsaniz::

e Zorlamayiniz
e Saplann kilit agma dugmelerine sonuna kadar
bastiginizdan emin olunuz.

Saplari kullanim
konumuna
getiremezseniz:

Asagidakileri kontrol ediniz:

« Kilit agma diigmesinin sikismamamis olmasi.

e Bu durum sirerse, dudiikli tencerenizi bir TEFAL
Yetkili Servis Merkezine kontrol ettirin
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isaretler

ibare Konum

Uretici kimligi veya ticari marka. Kapanis butonu

imalat yil ve partisi
Model “Acik”  konumunda oldugunda,
Galisma basinci (PF) kapagin Ust kenarlarinda gorilebilir.
Azami emniyet basinci (PS)

Kapasite Haznenin dis tabaninda

Kullanim onerileri

1 -isleyis supabindan cikan buhar son derece
sicaktir.

2 -Kapagi agmak icin zorlamayin, basing
gostergesinin (S) asagi konumda oldugundan
emin olun.

3 -Bitlin pisirme Urlnlerinde oldugu gibi,
didukli tencerenizi ¢ocuklarin bulundugu
ortamlarda kullaniyorsaniz, son derece titiz bir
gbzetim saglayin.

- Buhar ¢ikisina dikkat edin.

-DUdukliu tencereyi tasirken, haznenin iki
tutacagindan kavrayin.

6 -Besinleri diidiikll tencereniz icinde uzun siire
birakmayin.

-Paslanmaz celik 6zelligini olumsuz ydnde
etkileyebilecek, camasir suyu veya klorlu
Urdnler kullanmayin.

8 -Kapad su icinde bekletmeyin.

9 - Contayi her yil yenisiyle degistirin.

10 - DudUkli tencerenizi, mutlaka basing altinda
degilken ve sogumus durumdayken
temizleyin.

11 - DUdukli tencerenizi, her 10 yillik kullanimin
ardindan, Yetkili bir TEFAL Servisine kontrol
ettirmeniz gerekmektedir.

w1 b
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*modele gore 36

A PDF LOW DEFINITION



GARANTI BELGESI

GARANTI ILE iLGiLi OLARAK DiKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, Girintin kullanma kilavuzunda yer alan

hususlara aykir kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadig gibi,

asagidaki durumlar garanti digidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tuketici Grlind teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.) mey-
dana gelebilecek hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise basvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili personeli
veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi du-
rumunda,

5. Uriinde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsihdi yapilir.

GARANTI SARTLARI

Bu rtin ev kullanimi igin tasarlanmustir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.

1. Garanti Suresi, Grinlin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Uriiniin butiin parcalan dahil olmak {izere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Uriintin garanti stiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine
eklenir.

4. Uriniin tamir siiresi en fazla 30 is guiniidiir. Bu siire, ir(inlin servis istasyonuna, servis ista-
syonunun olmamasi durumunda, Urtiniin saticisi, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatgisi veya
imalatcisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Grlintniin arizasinin 15 is guinti icerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi veya itha-
latgy; Griinlin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi Gru-
niind tliketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan do-
layr arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda hicbir licret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriintin:

-Teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni
arizayi ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya belirlenen garanti
suresi icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu
arizalarin Grlinden yararlanmamayi stirekli kilmasi,

-Tamiri i¢in gereken azami siirenin asiimasi,

-Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin mimkin
bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, licretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

8. Urlintin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykin kullaniimasindan kaynaklanan ariza-
lar garanti kapsami disindadir.

9. Garanti suresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapiimasinin zorunlu oldugu, imalatgi
veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tu-
keticiden iscilik Ucreti veya benzeri bir licret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig Tu-

keticinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurlugi'ne bagvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak yurdrlige

konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Ba-

kanhgi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirligu tarafindan izin verilmistir.
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iMALATCI VEYA iTHALATCI FIRMANIN:
Unvani :Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok.
No:28 Kat:12 34398
Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

FiRMA YETKILISINiN:

MALIN:

Markasi :TEFAL

Cinsi : DUDUKLU TENCERE

Modeli :P41306 - P41006 - P41007 - P41012 - P41014 -
P41015 - P41107 - P41114 - P41115 - P40807 -
P40814 - P40815

Belge izin Tarihi :14.04.2009

Garanti Belge No 167898

Azami Tamir Suresi :30giin

Garanti Suresi 2yl

Kullanim Omrii Al

SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiiketici Danisma Hattimizdan 6grene-
bilirsiniz.
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Précautions importantes

 Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables : .

- Directive des Equipements sous Pression
- Matériaux en contact avec les aliments
- Environnement

o Cet appareil a été congu pour un usage domestique.

» Prenez le temps de lire toutes les instructions et reportez-vous au “Guide de
I"utilisateur”.

« Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance si vous utilisez
la cocotte a proximité d’enfants.

« Ne mettez pas votre cocotte dans un four chauffé.

» Déplacez votre cocotte sous pression avec un maximum de précaution. Ne touchez
pas les surfaces chaudes (en particulier les pieces métalliques). Utilisez les poignées
et boutons. Utilisez des gants, si nécessaire.

» N’utilisez pas votre cocotte dans un autre but que celui auquel elle est destinée.

« Votre cocotte cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage peuvent résulter
d’une utilisation inadéquate. Assurez-vous que la cocotte est convenablement
fermée avant de la mettre en service. Voir paragraphe “Fermeture”.

« N’ouvrez jamais la cocotte en force. Assurez-vous que la pression intérieure est
retombée. Voir paragraphe “sécurité”.

« N’utilisez jamais votre cocotte sans liquide, cela la détériorerait gravement. Assurez-
vous qu’il'y a toujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

 Utilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s).

« Ne remplissez pas votre cocotte au-dela des 2/3 (repére maximum de remplissage).

« Ne réalisez jamais de recette a base de lait dans votre cocotte.

o Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les légumes
déshydratés, ou les compotes, ... ne remplissez pas votre cocotte au-delda de la moitié
de sa capacité.

o Aprés cuisson de viandes qui comportent une peau superficielle ( ex. langue de
beeuf...), qui risque de gonfler sous I’effet de la pression, ne pas piquer la viande
tant que la peau présente un aspect gonflé ; vous risqueriez d’étre égouillcmté. Nous
vous conseillons de piquer la viande avant cuisson.

e Dans le cas d’aliments péteux (pois cassés, rhubarbe, compotes...), la cocotte doit
étre légérement secouée avant ouverture pour que ces aliments ne giclent pas a
I’extérieur.

 Vérifiez que les soupapes ne sont pas obstruées avant chaque utilisation. Voir
paragraphe “avant la cuisson”.

« N'utilisez pas votre cocotte pour frire sous pression avec de I’huile.

« N’intervenez pas sur les systémes de sécurité au-dela des consignes de nettoyage
et d’entretien.

o N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL correspondant a votre modéle. En
particulier, utilisez une cuve et un couvercle TEFAL.

e Les vapeurs d’alcool sont inflammables. Portez a ébullition environ 2 minutes avant
ge ?wetTre le couvercle. Surveillez votre appareil dans le cadre des recettes a base

“alcool.

« N'utilisez pas votre cocotte pour stocker des aliments acides ou salés avant et aprés
cuisson.

o Assurez-vous que la soupape est en position de décompression avant d’ouvrir votre
cocotte.

» Ne placez jamais votre cocotte poignées rabattues® sur une source de chaleur.

Conservez ces instructions
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Schéma descriptif

A - Minuteur®

v~

Bouton de fermeture

O - Cuve inox

P - Bouton de déverrouillage*
Q - Poignée de cuve rabattable®
R

C - Pommeau de couvercle
D - Sélecteur de pression - Conduit d’évacuation de la
E - Bouton d’ouverture vapeur
F - Module de commande* S - Indicateur de présence de
G - Machoires pression
H - Couvercle inox T - Joint d’étanchéité du conduit
I - Ecrou de fixation du module d’évacuation de la vapeur
J - Joint U - Soupape de fonctionnement
K - Panier Vitamine® V - Axe de fixation du module de
L - Panier vapeur* commande®
M- Poignée de cuve fixe* W- Soupape de sécurité
N - Supports intégrés
Caractéristiques
Diamétre du fond de la cocotte
Informations normatives :
Modeéles
M(‘thé;'iau
2| Cuve ] ela Clipso | Clipso | Clipso | Clipso
Capacite @ int. | Fond Cu‘éi et Control|Control| Modulo
couvercle +
45L [22cm |18 cm Inox |P41306|P41006
6L 22cm |18 cm Inox P41007|P41107| P40807
45L 25cm |20 cm Inox P41012
8L 25cm |20 cm Inox P41014|P41114| P40814
10L 25cm |20 cm Inox P41015|P41115| P40815
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Pression de fonctionnement : 80 kPa.
Pression maximum de sécurité : 140 kPa.
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Sources de chaleur compatibles

PLAQUE VITROCERAM INDUCTION ELECTRICITE
ELECTRIQUE HALOGENE SPIRALE

GAZ
RADIANT
I/?‘_‘b.\\
ElSiEIINE
N~ =
e Les modeles inox s’utilisent sur tous les modes de
chauffage y compris induction.
 Sur plaque électrique et induction, employez une
plaque de diamétre égal ou inférieur a celui du
fond de la cocotte.
o Sur table vitrocéramique, assurez-vous que le fond
de la cuve est propre et net.
e Sur gaz, la flamme ne doit pas déborder du
diamétre de la cuve.
o Sur tous les foyers, veillez d ce que votre cocotte soit
bien centrée.

Ne faites pas
chauffer votre cuve
lorsqu’elle est vide,
au risque de
détériorer votre
produit.

Accessoires TEFAL

e Les accessoires de la cocotte disponibles dans

le commerce sont :

Accessoires Référence
. 4/6L X1010001
Joint

4,5/8/10L X1010002
Panier Vitamine* 4,5/6L X1030001
8/10L X1030002

Panier Vi . 4,5/6L 792185

anier Yapeur 8/10L 980513
Poignées rabattables* 6/8/10L X1050005
Minuteur X1060001

o Pour le changement d’autres piéces ou pour des
réparations, faites appel a un Centre de Service
Agréé TEFAL.

e N'utilisez que des piéces d’origine TEFAL
correspondant a votre modéle.
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Ouverture

Pour les opérations
d’ouverture et de
fermeture, le
module doit
impérativement
étre en place sur le
couvercle.

e Appuyez sur le bouton d’ouverture du couvercle,
les méchoires s’écartent - Fig 1.
 Soulevez le couvercle.

Fermeture

e Posez le couvercle sur la cuve en vous assurant
qu'’il coiffe correctement le corps de la cocotte.

e Appuyez sur le bouton de fermeture du
couvercle - Fig 2.

o Il est normal qu’en position fermée, le couvercle
puisse tourner librement sur la cuve.

e Les machoires doivent étre en contact avec le
bord du couvercle.

Si vous ne pouvez pas fermer le couvercle :

« Vérifiez que les mdachoires sont bien écartées
avant de poser le couvercle sur la cuve.

 Vérifiez la bonne mise en place du joint.

Les machoires doi-
vent étre plaquées
sur le bord du
couvercle - Fig 3.

Module de commande*

Le module de commande a été pensé pour faciliter le nettoyage de votre
cocotte.
« Une fois le joint du couvercle et le minuteur*
retirés, la cuve et le couvercle peuvent passer au
lave-vaisselle.
e Le module de commande renferme I’ensemble
des élements qui permettent a votre cocottede =
fonctionner. Dés qu’il est fixé sur le couvercle,
votre cocotte peut étre utilisée normalement.

Pour détacher le module de commande du ELO

couvercle

o Retirer le minuteur.”

« Retournez le couvercle.

o Dévissez I’écrou de fixation du module a I’aide
d’une piéce de monnaie, tout en maintenant le
module de I'autre main.
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Pour fixer le module de commande sur le

couvercle

e Positionnez le module sur le couvercle en
veillant @ ne pas pousser sur le bouton
d'ouverture et en faisant coincider les parties
du module avec les trous du couvercle.

e Retournez I'ensemble tout en maintenant le
module sur le couvercle et vissez I'écrou de
fixation & I'aide d'une piéce de monnaie.

Le module de commande ne peut étre mis que

dans un seul sens.

Les aliments placés
dans le panier
vitamine / vapeur
ne doivent pas
toucher le
couvercle.

Remplissage minimum

Pour une cuisson directement dans la cuve
e Mettez toujours une quantité minimale de
liquide au moins égale & 25 cl (2 verres) - Fig 4.

Pour une cuisson vapeur

e Versez 75 cl d’eau dans le fond de la cuve.

« Posez votre panier vitamine / vapeur sur les
supports intégrés prévus a cet effet.

Remplissage maximum

« Ne remplissez jamais votre cocotte au-dela des
2/3 de la hauteur de la cuve - Fig 5.

Pour certains aliments

e Pour les aliments qui se dilatent pendant la
cuisson, comme le riz, les Iégumes déshydratés
ou les compotes, ... ne remplissez pas votre
cocotte au-dela de la moitié de la hauteur de la
cuve.

Si la cocotte a chauffé sans liquide a I'intérieur :
o Faites vérifier votre cocotte par un Centre de
Service Agréé TEFAL.
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Utilisation du panier Vitamine*

Les aliments placés
dans le panier
vitamine / vapeur
ne doivent jamais
toucher le
couvercle de la
cocotte.

Pour une cuisson vapeur
1 ou 2 paniers vitamine* / vapeur selon votre
modeéle.

o Posez le panier sur les supports intégrés prévus
a cet effet - Fig 6.
e Versez 75 cl d’eau dans le fond de la cuve.

Pour les modéles équipés de 2 rangées de

supports intégrés :

« Vous pouvez réaliser une cuisson simultanée, en
disposant les aliments au fond de la cuve avec
au minimum 25 cl de liquide et en mettant le
panier vapeur sur les supports intégrés.

« Sivous disposez de 2 paniers Vitamine / vapeur,
vous pouvez réaliser simultanément deux
cuissons vapeur étagées.

o Placez le premier panier sur la rangée inférieure,
en inclinant légérement le panier sur le coté.

e Puis placez le second panier sur la rangée
supérieure.

Utilisation du sélecteur de pression

Pour cuire les aliments en préservant un
maximum de vitamines e
« Positionnez le sélecteur sur e ou <% *,

Pour une cuisson des viandes et poissons
o Positionnez le selecteur de pression sur & .

Pour libérer la vapeur

e Retirez le minuteur™.

e Amenez progressivement le selecteur de
pression sur 4 - Fig 7.

« Vous pouvez aussi libérer la pression en placant
la cocotte sous un robinet d’eau froide. Dirigez
le jet d’eau sur la partie métallique du
couvercle.

*Selon modéle
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Orientez votre
cocotte de telle
sorte que le bouton
d’ouverture soit
face a vous.

La vapeur est trés
chaude lorsqu’elle
sort de la soupape
de fonctionnement.
La source de
chauffe doit
impérativement
étre coupée lorsque
le sélecteur est sur
la position <.
Retirer le
minuteur® avant le
passage sous I’eau
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Minuteur électronique®

Votre Clipso Control est équipée d’un minuteur qui décompte
automatiquement le temps de cuisson dés I'atteinte du niveau de
température correspondant a la position du sélecteur de pression.

Utilisation du minuteur®

» Mettez le minuteur en place - Fig 8.

 Pour allumer le minuteur, appuyez sur la touche
+0U-.

e Pour la sélection du temps de cuisson (59 minutes
maximum), appuyez sur la touche + ou - - Fig 9.

» Appuyez en continu, pour un défilement plus
rapide.

Une fois le temps de cuisson défini, le symbole OK

s’affiche.

e Le minuteur décompte le temps de cuisson dés
que le bon niveau de température est atteint.
Une breéve série de bips sonores vous informe du
début du décompte - Fig 10.

oA partir de cet instant, vous pouvez retirer le
minuteur de la cocotte.

eLe déclenchement du minuteur n’est pas
assujetti a la sortie de vapeur par le conduit
d’évacuation : suivant le volume d’aliments et la
puissance de chauffe, il pourra précéder ou suivra
celle-ci.

e Vous avez la possibilité d’augmenter ou de
réduire le temps de cuisson, a tout moment,
méme pendant le décompte, en appuyant sur la
touche +ou -.

 En fin de cuisson : lorsque le décompte du temps
est terminé, le minuteur vous avertit par un signal
sonore. Pour arréter la sonnerie, appuyez une
seule fois sur I’'une des touches + ou -.

e Le minuteur s’éteint automatiquement.

o Retrait : appuyez sur I’avant du minuteur pour le
libérer puis retirez-le.
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Les temps de
cuisson se
programment en
minutes.

N’oubliez pas de
réduire la source de
chaleur, lorsque de
la vapeur
s’échappe par le
conduit
d’évacuation de la
vapeur de fagon
continue.

Votre Clipso
Control peut
également
fonctionner sans
son minuteur.
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Vous pouvez rencontrer les situations suivantes :

« Si vous entendez des bips réguliers et que le
temps clignote, le minuteur doit étre mis en
place sur le module. Le symbole OK doit alors
s’afficher.

« Votre minuteur est programmé mais vous ne
souhaitez plus I'utiliser : I'arrét est automatique
au bout d’une heure ou peut se faire
manuellement en appuyant simultanément sur
les touches + et -.

elLe minuteur est fragile et risque d’étre
endommagé en cas de chute ou de pression sur
I’écran.

Changement de la pile

La durée de vie de la pile dépend de la fréquence
E d’utilisation du minuteur. Toutefois, lorsque vous

constaterez une perte totale ou partielle de
I’affichage, vous devrez retirer la pile pour la

Hg mettre au rebut.

e Afin de contribuer a la protection de
I’environnement, retirez la pile usagée. Ne la
jetez pas avec les ordures ménageéres, mais
déposez-la dans un centre de collecte spécialisé.
En effet, la pile du minuteur est une pile alcaline
au manganése de type bouton. Elle comporte
du mercure. Elle est conforme a la
réglementation Européenne.

« Vous pouvez remplacer ou faire remplacer votre
pile référence LR 54 (1131) logée dans le
minuteur par un commercant habilité a ce type
de service.

e Pour retirer la pile de votre minuteur, ouvrir le
bouchon de pile comme le montre le schéma
ci-contre.

« Refermer doucement le bouchon de pile, ne
forcer pas au-dela des butées, comme le montre
le schéma ci-contre.
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Ne mettez pas le
minuteur au
lave-vaisselle.

Ne passez jamais le

Recommandations d’utilisation

« Ne forcez pas sur le bouchon de pile lorsque
vous le refermez.

« En cas de perte, vous pouvez vous procurer un
autre minuteur dans tous nos Centres Service

minuteur sous
I’eau.

Agréés TEFAL.

Poignées rabattables*

Avant utilisation, veillez a retirer les étiquettes
présentes sur chacune des poignées.

Pour rabattre les poignées
« Appuyez sur les boutons de déverrouillage des

N'essayez pas de
rabattre les
poignées sans
appuyer sur les
boutons de

poignées - Fig 11.
e La position “poignées rabattues” ne sert qu'au
rangement du produit. Ne placez jamais
Pour mettre les poignées en position d'utilisa-  votre cocotte
tion poignées rabattues
» Remontez les poignées jusqu'd ce que vous  sur une source de
entendiez le “CLIC” de verrouillage. chaleur - Fig 12.

déverrouillage.

Premiére utilisation

e Remplissez d’eau jusqu’au 2/3 de la cuve.

e Fermez la cocotte.

o Positionnez le sélecteur de pression sur & .

e Posez la cocotte sur une source de chaleur
réglée & sa puissance maximum.

« Réglez le minuteur sur 15 minutes (voir chapitre
Minuteur électronique)®.

e Lorsque la vapeur commence a s’échapper,
réduisez la source de chaleur.

e Pour les modéles non équipés de minuteur,
décomptez 15 minutes.

e Lorsque les 15 minutes sont écoulées, éteignez
votre source de chaleur.

o Retirez le minuteur®.

« Positionnez progressivement le sélecteur de
pression sur 7.

Orientez votre
cocotte de telle
sorte que le bouton
d’ouverture soit
face a vous.
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e Lorsque plus rien ne sort par le conduit
d’évacuation de vapeur et que I'indicateur de
présence de pression est descendu, ouvrez la
cocotte.

e Enlevez le minuteur de son support”™.

e Rincez la cocotte sous I’eau et séchez-la.

» Nettoyez votre panier a I’eau tiede additionnée
de produit vaisselle.

e Note : I'apparition de taches sur le fond
intérieur de la cuve n’altére en rien la qualité du
métal. Il s’agit de dépot calcaire. Pour les faire
disparaitre, vous pouvez utiliser un tampon a

récurer avec un peu de vinaigre dilué.

Utilisation

Avant la cuisson

» Avant chaque utilisation, vérifiez que le module
de commande est fixé correctement (aidez-
vous d’une piéce de monnaie).

e Avant chaque utilisation, vérifiez que la
soupapef/cjﬁg\ fonctionnement (sélecteur sur
position e ou “¥¥* ou 3 ) et la soupape
de sécurité a l'intérieur du couvercle sont
mobiles - Fig 13.

e Fermez le couvercle.

e Positionnez le sélecteur de pression comme
indiqué dans votre recette.

« Programmez votre minuteur®.

e Posez la cocotte sur une source de chaleur
réglée a sa puissance maximum.

o Il est normal d’observer un dégagement de
vapeur par le conduit de I'indicateur de
présence de pression avant la montée de ce
dernier. Des gouttelettes d’eau peuvent
apparaitre  dans  I’environnement  de
I’indicateur de présence de pression.

e Dés que I'indicateur de présence de pression
s’éléve, vous ne pouvez plus ouvrir votre
cocotte.

*Selon modéle
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Orientez votre
cocotte de telle
sorte que le bouton
d’ouverture soit
face a vous.

N'utilisez jamais le
couvercle avec le
sélecteur de
pression sur
si la source de
chauffe est
allumée.
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Pendant la cuisson

Comme pour tout

appareil de cuisson,
assurez une étroite
surveillance si vous
utilisez la cocotte a

e Lorsque de la vapeur s’échappe par le conduit
d’évacuation de facon continue, en émettant
un son régulier (pschhht), la cuisson commence,
réduisez la source de chaleur.

e Pour les modéles équipés d’un minuteur, le

décompte du temps de cuisson se déclenche
automatiquement, en émettant un signal
sonore. Vous pouvez ensuite prendre le
minuteur avec vous.

o Dés que le temps de cuisson est écoulé, coupez
la source de chaleur.

o Pour les modeéles équipés d’un minuteur, celui-
ci vous avertit par un signal sonore que le temps
de cuisson est terminé. Coupez la source de
chaleur et appuyez sur la touche + ou - pour
arréter la sonnerie du minuteur.

proximité
d’enfants.

Fin de cuisson

e Retirez le minuteur®. Attention au jet de

« Pour libérer la vapeur vapeur.

o Une fois la source de chaleur éteinte, vous avez

d ibilités :
CUX pOSSIDIILES Si lors de la décom-

pression vous ob-
servez des projec-
tions anormales :
remettez le sélec-
teur en position
i ou s=* puis
redécompressez
lentement en vous
assurant qu’iln’y a
plus de projection.

» Décompression lente : tournez progressivement
le sélecteur de pression jusqu’a la position .

* Décompression rapide :

e Placez votre cocotte sous un robinet d’eau
froide en dirigeant le jet sur la partie métallique
du couvercle - Fig 14.
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e Lorsque I'indicateur de présence de pression  Pendant quelques
redescend : votre cocotte n’est plus sous pression.  secondes, de la

« Vous pouvez alors ouvrir la cocotte. vapeur s’échappe
par ce conduit : ne

Pour déplacer la cocotte, servez-vous des passez pas votre

poignées de cuve. N'utilisez jamais le main au-dessus.

pommeau du couvercle pour la déplacer.

Nettoyage et entretien

« Lavez votre cocotte aprés chaque utilisation.

e Pour les modéles équipés de poignées de cuve Retirez le minuteur
rabattables®, nous vous conseillons d’effectuer  avant le nettoyage
le nettoyage avec les poignées rabattues. de la cocotte*.

o N’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits

. PR o » Ne laissez pas
chlorés, ceci altérerait la qualité de I'inox. P

séjourner
d’aliments dans
Nettoyage au lave-vaisselle votre cocotte.
« Vous pouvez laver la cuve et le panier au lave-  Ne passez jamais le
vaisselle. minuteur* et le

« Vous pouvez également mettre le couvercle au joint au lave-
lave-vaisselle, a condition d’avoir retiré le  vyaisselle.
minuteur” et le joint du couvercle.

Nettoyage a la main
e Lavez votre cuve et votre panier a I’eau tiéde Ne laissez pas le
additionnée de produit  vaisselle. Pour P

P - N vercle séjourner
I’intérieur, vous pouvez utiliser un tampon a cou e,ce sej’pu €
dans I'eau s’il est

récurer. équipé de son
e Retirez le joint du couvercle et nettoyez-le a quip

I’eau tiede additionnée de produit vaisselle. module.
» Nettoyez votre couvercle sous I’eau avec une
éponge et du produit vaisselle.
e Laissez égoutter le couvercle aprés cette
opération.
Si I’aspect de votre cuve a changé :
o Elle est noircie : vous pouvez la nettoyer avec un
produit spécial inox, vendu en Centre de Service
Agréé TEFAL.
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o Elle présente des reflets irisés : la nettoyer avec
du vinaigre ou du produit spécial inox.

Remise en place du module de commande
(voir chapitre module de commande)

Remise en place du joint

e Pour une meilleure visibilité, cette opération
doit étre effectuée avec le couvercle en position
ouverture, c’est-a-dire avec les machoires
écartées - Fig 15.

« Pour une parfaite étanchéité veillez a ce que le
joint se glisse complétement sous chacune des
butées en appuyant et poussant avec votre doigt
en direction du rebord du couvercle - Fig 16.

Pour ranger votre cocotte
« Retournez le couvercle sur la cuve - Fig 17a ou
Fig 17b.

Pour nettoyer le module de commande

e Retirez le module de commande du couvercle.

e Controlez a I'ceil et au jour que le conduit
d’évacuation de la vapeur n’est pas obstrué -
Fig 18. S’il I'est, débouchez-le a I'aide d’un
coton tige puis passez-le sous |’eau.

e Lavez le module de commande sous un filet
d’eau - Fig 19.

o Vérifiez la mobilité de la soupape de
fonctionnement (sélecteur sur position . ou
##=* oy ) - Fig 13.

o Vérifiez la mobilité du dispositif de sécurité.

« Vous pouvez également mettre le module de
commande au lave-vaisselle.

« Vérifiez la bonne mise en place des joints
d’étanchéité du module.

« Si ces joints sont absents ou abimés, des fuites
peuvent apparaitre sous le module lors du
fonctionnement de votre cocotte Clipso. La
forme des joints permet de les retirer et de les
remettre en place facilement. Si besoin, ces
piéces sont a votre disposition dans les Centres
Service Agréés TEFAL.
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Changez votre joint
de couvercle tous
les ans.

Faites vérifier votre
cocotte dans un
Centre de Service
Agréé TEFAL apres
10 ans d’utilisation.

N’ouvrez jamais le
module de com-
mande.

N’oubliez pas d’en-
lever le minuteur®.

N’utilisez pas
d’objet tranchant
ou pointu pour
effectuer ces
opérations.
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Pour le nettoyage du minuteur

e Lavez-le avec un chiffon doux et sec.

e N’utilisez pas de solvant pour nettoyer le
minuteur.

Sécurité

Votre Cocotte Clipso dispose de plusieurs systémes qui garantissent une c
parfaite sécurité de fonctionnement.

Sécurité a la fermeture

e Les machoires doivent étre en contact avec le
bord du couvercle - Fig 3. Si ce n’est pas le cas,
il y a une fuite de vapeur au niveau de
I’indicateur de présence de pression et la
cocotte ne peut pas monter en pression.

Sécurité a I’ouverture

¢Si la cocotte est sous pression, le bouton
d’ouverture ne peut étre actionné car le
mécanisme est verrouillé par I'indicateur de
présence de pression.

eDans ce cas, ne cherchez pas a forcer
I’ouverture, mais amenez le sélecteur sur %7 et
attendez I’évacuation totale de la pression.

« Controélez la position de I'indicateur de présence
de pression. Il doit étre en position basse pour
pouvoir ouvrir.

Sécurité a la surpression

e Pendant le fonctionnement, si le conduit
d’évacuation de vapeur vient a se boucher, les
sécurités a la surpression entrent en action :

o Premier dispositif, la soupape de sécurité libére
la pression et de la vapeur s’échappe sous le
module - Fig 20a.

« Deuxiéme dispositif, une fuite se produit entre
le couvercle et la cuve - Fig 20b.

Si I'un des systémes de sécurité se déclenche :

e Arrétez la source de chaleur.

o Laissez refroidir la cocotte.

e Ouvrez.

e Vérifiez et nettoyez la soupape de
fonctionnement, le conduit d’évacuation de
vapeur, la soupape de sécurité et le joint.
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Garantie

« Dans le cadre de I’ utilisation préconisée par le
mode d’emploi, la cuve de votre nouvel auto-
cuiseur TEFAL est garantie 10 ans contre :

- Tout défaut lié a la structure métallique de
votre cuve,

- Toute dégradation prématurée du métal de
base.

« Sur les autres piéces, la garantie piéce et
main d’ceuvre, est de 1 an (sauf législation
spécifique a votre pays), contre tout défaut ou
vice de fabrication.

« Cette garantie contractuelle sera acquise
sur présentation du ticket de caisse ou fac-
ture de cette date d’achat.

« Ces garanties excluent :

o Les dégradations consécutives au non respect
des précautions importantes ou & des utilisa-
tions négligentes, notamment :

- Chocs, chutes, passage au four, ...

e Seuls les Centres Services Agréés TEFAL sont
habilités a vous faire bénéficier de cette garan-
tie.

o Veuillez appeler le numero Azur pour I’adresse
du Centre Service Agréés TEFAL le plus proche
de chez vous.

o Veuillez noter que, indépendamment de la
présente garantie commerciale, s’appliquent,
en tout état de cause, la garantie légale de
conformité au contrat visée par les atricles L
211-4, L 211-5 et L 211-12 du Code de la
Consommation ainsi que la garantie des vices
cachés visée aux articles 1641 a 1649 du
Code Civil.
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TEFAL répond a vos questions

Probléemes

Recommandations

Si vous ne pouvez
pas fermer le cou-
vercle :

o Vérifiez que les machoires sont bien écartées avant
de poser le couvercle sur la cuve.
+Vérifiez la bonne mise en place du joint.

Si la cocotte a
chauffé sans li-
quide a I’intérieur :

eFaites vérifier votre cocotte par un Centre de Service
Agréé TEFAL.

Si I'indicateur de
présence de pres-
sion ne monte pas :

e Ceci est normal pendant les premiéres minutes.
« Sile phénoméne persiste, vérifiez que :
- La quantité de liquide dans la cuve est suffisante.
- La source de chaleur est assez forte, sinon aug-
mentez-la.
- Le sélecteur de pression n’est pas positionné sur A7 .
- La cocotte est bien fermée. Les machoires doivent
&tre en contact avec le bord du couvercle. Fig.
- Le bon positionnement du joint du couvercle.
- La propreté et le bon état du joint, au besoin
changez-le.
- Vérifiez la propreté et la mobilité de I'indicateur
de pression.

Si I'indicateur de
présence de pres-
sion est monté et
que rien ne
s’échappe par le
conduit d’évacua-
tion de vapeur
pendant la cuis-
son:

« Positionnez le sélecteur de pression sur 4 :

- Si rien ne s’échappe, passez votre cocotte sous
I’eau froide pour décompresser puis nettoyez la
soupape de fonctionnement et le conduit d’éva-
cuation.

- Si de la vapeur s’échappe, le niveau de pression
n’est pas encore atteint : repositionner le sélecteur
sur le réglage initial.

Si de la vapeur
s’échappe autour
du module de
commande :
vérifiez :

¢ Que le module de commande est suffisamment vissé.

e Le bon état et la bonne mise en place des joints
d’étanchéité des soupapes de fonctionnement et de
sécurité.
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Probléemes

Recommandations

Si la vapeur fuit au-
tour du couvercle :
vérifiez :

e La bonne fermeture du couvercle.

e Le positionnement du joint du couvercle.

e La propreté et le bon état du joint, au besoin
changez-le.

e La propreté du couvercle, de la soupape de sécurité
et de la soupape de fonctionnement.

e Le bon état du bord de la cuve.

Si un des systémes
de sécurité (sou-
pape de sécurité
ou joint) se dé-
clenche:

e Arrétez la source de chaleur.

o Laissez refroidir la cocotte.

e Ouvrez.

« Vérifiez et nettoyez la soupape de fonctionnement
et le conduit d’évacuation de vapeur, la soupape de
sécurité et le joint.

Si vous ne pouvez
pas ouvrir le
couvercle :

« Vérifiez que I'indicateur de présence de pression est
en position basse.

 Sinon : décompressez, au besoin, refroidissez la co-
cotte sous un jet d’eau froide.

Si les aliments ne
sont pas cuits ou
s’ils sont briilés
vérifiez :

e Le temps de cuisson.

e La puissance de la source de chaleur.

e Le bon positionnement du sélecteur de pression.
e La quantité de liquide.

Si des aliments
ont brdlé dans la
cocotte :

o Laissez tremper votre cuve quelque temps avant de
la laver.
« N'utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés.

Si des bips
réguliers sont
émis et que le
temps de cuisson
clignote :

o Vérifiez que le minuteur est bien mis en place sur le
module de commande.

Si vous n’arrivez
pas a rabattre les
poignées™ :

« Ne forcez pas.
e Assurez-vous que vous appuyez d fond sur les boutons
de déverrouillage® des poignées.

Si vous n’arrivez
pas a mettre les
poignées® en
position
d’utilisation :

Vérifiez que :

e Le bouton de déverrouillage* est mobile.

« Sile phénoméne persiste, faites vérifier votre cocotte
par un Centre de Service Agrée TEFAL.
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Marquages réglementaires

Marquage Localisation

Identification du fabricant

. Bouton de fermeture.
ou marque commerciale

Année et lot de fabrication Sur le bord supérieur du
Référence modéle couvercle, visible lorsque
Pression maximum de sécurité (PS) celui-ci est en position

Pression supérieure de fonctionnement (PF) |“ouverture”.

Sur le fond extérieur de la

Capacité
cuve.

Recommandations d’utilisation

1 - La vapeur est trés chaude lorsqu’elle sort de la

soupape de fonctionnement.

2 - Ne pas chercher a forcer I’ouverture, bien s’as-

surer que I'indicateur de présence de pression
(S) est en position basse.

3 - Comme pour tout appareil de cuisson, assurez
une étroite surveillance si vous utilisez la co-
cotte a proximité d’enfants.

- Attention au jet de vapeur.

- Pour déplacer la cocotte, servez-vous des deux
poignées de cuve.

6 - Ne laissez pas séjourner d’aliments dans votre
cocotte.

- N'utilisez jamais d’eau de javel ou de produits
chlorés, qui pourraient altérer la qualité de
I’acier inoxydable.

8 - Ne laissez pas le couvercle tremper dans I'eau.

9 - Changez le joint tous les ans.

10 - Le nettoyage de votre cocotte s’effectue impé-

rativement a froid, I’appareil vide.

11 - Il est impératif de faire vérifier votre cocotte

dans un Centre de Service Agréé TEFAL apres
10 ans d’utilisation.

v~

~N

56

A PDF LOW DEFINITION



Precauciones importantes

« Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables:
- Directiva de equipamientos a presion
- Materiales en contacto con los alimentos.
- Medio ambiente

o Este producto ha sido disefiado exclusivamente para un uso doméstico.

« Tomese el tiempo necesario para leer todas estas recomendaciones y dirijase a
la “Guia del usuario”.

« Como para cualquier aparato de coccion, mantenga una estrecha vigilancia si usted
utiliza la olla a presién cerca de nifos.

o Nunca introduzca la olla a presion en un horno caliente.

e Desplace su olla a presion adoptando las méximas precauciones. No toque las
superficies calientes (en particular, las piezas metdlicas). Utilice las asas y los pomos.
Utilice manoplas, si fuese necesario.

« No utilice su olla a presion para cualquier otro fin que no sea aquel para el que ha
sido disenada.

 Su olla cocina a presion. Se pueden producir quemaduras por la salida de vapor,
debido a una utilizacién inadecuada. Asegirese de que la olla a presion estd bien
cerrada antes de ponerla en marcha. Véase el apartado “Cierre”.

« Nunca fuerce la olla a presién para abrirla. AsegUrese de que la presion interior ha
disminuido. Véase el apartado “Seguridad”.

« Nunca utilice la olla a presi6n sin liquido, esto la dafaria gravemente. Asegirese de
que siempre hay liquido suficiente durante la coccion.

o Utilice la (s) fuente(s) de calor compatible(s).

» No llene su olla a presién mas de 2/3. (nivel méximo de llenado).

« No elabore nunca recetas a base de leche en la olla.

e Para los alimentos que se dilatan durante la coccion, como el arroz, las verduras
deshidratadas o las compotas,... no llene la olla a presién mas de la mitad de la altura
de la cuba.

« Tras cocer carnes que tengan una capa de piel superficial (por ejemplo, lengua de
ternera, etc.), que pueda hincharse por efecto de la presion, no pique la carne si esta
presenta un aspecto hinchado, pues podria escaldarse. Le recomendamos que pique
la carne antes de la coccion.

» En caso de alimentos pastosos (guisantes secos, ruibarbo, compotas...), la olla a
presion se debe mover ligeramente antes de abrirla para que estos alimentos no
salpiquen.

« Compruebe antes de cada utilizacion que las valvulas no estan obstruidas. Véase el
apartado “Antes de la coccion”.

« No utilice la olla a presion para freir a presion con aceite.

« No manipule los sistemas de seguridad mas alla de las instrucciones de limpieza y
mantenimiento.

« Solo utilice piezas originales TEFAL que correspondan a su modelo. Especialmente,
utilice una cuba y una tapa TEFAL.

« No utilice su olla a presién para almacenar alimentos dcidos o salados antes y
después de la coccion.

» Aseglrese de que la valvula estd en posicion de descompresion antes de abrir la olla
a presion.

« Nunca coloque la olla a presién con las asas plegadas* en una fuente de calor.

Guarde estas instrucciones
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Descripcion del aparato

A - Minutero* O - Cuba de acero inoxidable
B - Botodn de cierre P - Botdn de desbloqueo*
C - Pomo de tapa Q - Asa de cuba plegable®
D - Selector de presion R - Conducto de evacuacion del
E - Boton de apertura vapor
F - Modulo de mando S - Indicador de existencia de
G - Mordazas presion
H - Tapa de acero inoxidable T - Junta de estanqueidad del
I - Tuerca de fijacién del médulo conducto de evacuacién del
J - Junta vapor
K - Cesto Vitamina* U - Valvula de funcionamiento
L - Cesto vapor* V - Eje de fijacion del médulo de
M- Asa de cuba fija* mando
N - Soportes integrados W- Vdlvula de seguridad
Caracteristicas
Diametro del fondo de la olla a presion
Modeéles
Majelrial ai
. o ae . Clipso | ~PSO | Clipso
Capacidad Cuba | Fondo recgollznte Clipso Control Cor':_trol Modulo
tapadera
451L 22cm [ 18 cm Inox |P41306|P41006
6L 22cm |18 cm| Inox P41007 |P41107 | P40807
45L 25cm |20 cm Inox P41012
8L 25cm [20cm | Inox P41014|P41114| P40814
10L |25cm |20 cm| Inox P41015[P41115| P40815
Informacion normativa
Presion de funcionamiento: 80 kPa.
Presion maxima de seguridad: 140 kPa.
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Fuentes de calor compatibles

GAS VITROCERAMICA INDUCCION

PLACA
ELECTRICA HALOGENO

RADIANTE
&9 E WY
Y&

e Los modelos de acero inoxidable se utilizan en
todos los modos de calentamiento, incluyendo la
induccién.

 Sobre la placa eléctrica y de induccioén, utilice una
placa de didmetro igual o inferior al del fondo de
la olla a presion.

e En una placa vitrocerdmica, aseglrese de que el
fondo de la cuba estd limpio.

e En el gas, la llama no debe rebasar el diGmetro de
la cuba.

« Para todos los tipos de cocina, compruebe que la
olla a presion estd bien centrada.

ELECTRICIDAD
ESPIRAL

No ponga a
calentar la cuba
cuando esté vacia,
podria deteriorarla.

Piezas de recambio TEFAL

e Los accesorios de la olla disponibles en la tienda

son los siguientes:

Accesorios Referencia
Junta 4/6L X1010001
4,5/8/10L X1010002
Cesta vitaminas* 4,5/6L X1030001
8/10L X1030002

. 4,5/6L 792185

Cestavapor 8/10L 980513
Asas plegables® 6/8/10L X1050005
Minutero X1060001

e Para cambiar las piezas o para reparaciones,
dirfjase a un Servicio Técnico Autorizado TEFAL.

e So6lo utilice piezas originales TEFAL que
correspondan a su modelo.
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Apertura

« Presione el botén de apertura de la tapa, los ~ Paralas
sistemas de fijacién se abriran - Fig 1. operaciones de

« Levante la tapa. ;P:J:Illlgﬂd)é lsjaer:’;e’ el

obligatoriamente
estar colocado en

la tapa.
Cierre
Los sistemas de * Coloque la tapa en la cuba asegurdndose de
fijacion deberén que toca correctamente el cuerpo de la olla a
estar en contacto préesion. 3 . .
con el borde de la e Presione en boton de cierre de la tapa - Fig 2
tapa - Fig 3. « Es normal que en posicion de cerrado, la tapa

pueda girar libremente sobre el dep6sito.
e Los sistemas de fijacion deber@n estar en
contacto con el borde de la tapa .

Si no puede cerrar la tapa:

« Compruebe que los sistemas de fijacion estén
bien abiertos antes de colocar la tapa en la
cuba.

* Compruebe la correcta colocacion de la junta.

Moédulo de mando*

El médulo de mando ha sido concebido para facilitar la limpieza de la olla.
e Una vez haya retirado la junta de la tapadera y

el minutero®, puede introducir el recipiente y la

tapadera en el lavavajillas.
e En el moédulo de mando se encuentran todos los

elementos que permiten el funcionamiento de &=

la olla. Una vez fijado dicho médulo a la

tapadera, puede utilizar la olla con normalidad.

Para soltar el médulo de mando de la tapa -

o Retire el minutero*

e Gire la tapa.

e Desatornille la tuerca de fijacion del modulo
con una moneda, a la vez que sujeta el médulo
con la otra mano.
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Para fijar el médulo de mando en la tapa

¢ Coloque el médulo en la tapa sin empujar el
boton de apertura y haciendo coincidir las
partes del médulo con los orificios de la tapa.

e Gire todo sujetando el médulo en la tapa y
atornillando la tuerca de fijacién con una
moneda.

El médulo de mando sélo puede colocarse en

un sentido.
Llenado minimo

Los alimentos colo- Para cocer directamente en el recipiente
cados en el cesto « Ponga siempre una cantidad minima de liquido,
Vitamina/vapor no como minimo igual a 25 cl (2 vasos) - Fig 4.
deberdn tocar la
tapa. Para cocer al vapor

e Introduzca 75 cl de agua en el fondo del

recipiente.

e Coloque la cesta de vitaminas /vapor sobre los
soportes integrados disefiados al efecto.
Llenado maximo

e Nunca llene su olla a presion mds de 2/3 de la
altura de la cuba - Fig 5.

Para algunos alimentos

e Para los alimentos que se dilatan durante la
coccién, como el arroz, las verduras deshidratas
o las compotas, ... no llene la olla a presién mas
de la mitad de la altura de la cuba.

Si la olla a presién se calent6 sin liquido dentro:
ellévela a revisar a un Servicio Técnico
Autorizado Postventa TEFAL.
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Utilizacion del cesto

Vitamina/vapor*
Los alimentos colo- Para una coccién vapor
cados en el cesto 1 0 2 cestos Vitamina/vapor (segiin modelo).

Vitamina/vapor no
deberan tocar la
tapa.

e Coloque el cesto en los soportes integrados
previstos a este efecto. Fig 6.
e Vierta 75 cl de agua en el fondo de la cuba.

Para los modelos equipados con 2 filas de

soportes integrados

e Puede redlizar una coccién simulténeaq,
colocando los alimentos en el fondo de la cuba,
como minimo 25 cl de liquido y colocando el
cesto en los soportes integrados.

*Si tiene 2 cestos Vitamina/vapor también
puede realizar simultdneamente dos cocciones
de vapor.

e Coloque el primer cesto en la fila inferior,
inclinando el cesto hacia un lado.

o A continuacién, coloque el segundo cesto en la
fila superior.

Utilizacion del selector de presion

Para cocer los alimentos conservando al Oriente su olla a

maximo sus vitaminas presion de manera

« Coloque el selector en 427 o sz, que el botén de
apertura quede

Para cocer carnes o pescados frente a usted.

El vapor esta mu
caliente al salir de la

Para liberar vapor: vélvula de
funcionamiento.

Debe cortarse la
fuente de calor

e Coloque el selector de presion en & .

o Retire el minutero®.
e Coloque progresivamente el selector de

presion en A - Fig 7. cuando el selector
- . 2 se encuentre en
» También puede liberar presién colocando la olla posicion %

bajo el agua fria del grifo. Dirija el chorro de

agua sobre la parte metdlica de la tapadera. Retire el minutero

antes de colocar la
olla bajo el agua.
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Minutero electréonico®

Su Clipso Control estd equipada con un minutero que descuenta
automaticamente el tiempo de coccion desde que se alcanza el nivel de
temperatura correspondiente a la posicion del selector de presion.

Utilizacion del minutero®

« Ponga el minutero en su sitio - Fig 8.

« Para poner en marcha el minutero, presione el
botoén (+) o (-).

e Para la seleccion del tiempo de coccion (59
minutos maximo), presione el botén (+) o (-)
-Fig 9.

e Realice una presidbn continua, para una
visualizacién mas rapida.

e Una vez que se haya definido el tiempo de
coccion, el simbolo OK aparecerd tras unos
segundos

o El minutero empezara a descontar el tiempo de
coccion en cuanto se haya alcanzado el nivel de
temperatura adecuado. Una breve serie de bips
sonoros le informardn del comienzo del
descuento - Fig 10.

eA partir de ese momento, podrd retirar el
minutero de la olla a presion.

e La puesta en marcha del minutero no estd sujeta
a la salida de vapor por el conducto de
evacuacion: segln el volumen de alimentos y la
potencia de la fuente de calor, podrd preceder o
seguir a ésta.

e Puede aumentar o reducir el tiempo de coccion,
en cualquier momento durante el descuento,
presionando el boton (+) o (-).

« Al final de la coccién: cuando el descuento del
tiempo haya terminado, el minutero le avisara
con una sefal sonora. Para detener la alarma,
presione una sola vez uno de los botones (+) o (-).

e El minutero se apagara automaticamente.

e Extraccion: presione la parte delantera del
minutero para liberarlo y retirelo
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El tiempo de
coccion se
programa en
minutos.

No olvide disminuir
la fuente de calor
cuando el vapor
salga por el
conducto de
evacuacion del
vapor de manera
continua.

La Clipso Control
también puede
funcionar sin el
minutero.
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Puede encontrarse en las siguientes situaciones:

 Si oye “bips” regulares y ve que el indicador de
tiempo parpadea, debera colocar el minutero
en el médulo. En ese momento aparecera el
simbolo OK.

« Si tiene programado el minutero pero no desea
seguir utilizandolo: se detiene
automdticamente al cabo de una hora, o puede
detenerlo manualmente pulsando
simultdneamente las teclas +y -.

« El minutero es fragil y puede resultar dafiado en
caso de caida o si se ejerce presion sobre la

pantalla.
Cambio de pila
La duracién de la pila depende de la frecuencia
de uso del minutero. No obstante, cuando
compruebe que existe una pérdida total o parcial
de la visualizacién, deberd retirar la pila para
Hg cambiarla.

e Para contribuir a la proteccion del entorno,
retire la pila gastada. No la tire a la basura de
casa, y llévela a un centro de recogida especia-
lizado. En efecto, la pila del minutero es una
pila alcalina con manganeso de tipo boton.
Contiene mercurio. Cumple la reglamentacion
Europea.

e Puede reemplazar o hacer reemplazar su pila
referencia LR 54 (1131) situada en el minutero
en un distribuidor autorizado para este tipo de
servicio.

o Para retirar la pila de su minutero, abra la tapa
del compartimento de la pila como se indica en
el siguiente diagrama.

 Cierre nuevamente la tapa del compartimento
de la pila, sin forzarlo mas alla de su tope, como
se muestra en el diagrama de al lado.
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No introduzca el
minutero*®
en el lavavgjillas

No coloque nunca
el minutero*
bajo el agua.

Recomendaciones de uso

* No fuerce la tapa de la bateria cuando la cierre.

eEn caso de pérdida, podra comprar otro
minutero en cualquiera de nuestros Servicios
Técnicos Autorizados TEFAL.

Asas plegables®

Antes de su utilizacion, retire las etiquetas que
estdn en cada una de las asas.

Para plegar las asas

e Presione los botones de desbloqueo de las asas
- Fig 11.

e La posicion “asas plegables” sélo sirve para

No intente plegar
las asas sin
presionar los
botones de
desbloqueo.

guardar la olla.

Para poner las asas en posicion de utilizacion
e Suba las asas hasta que oiga el “CLIC” de

cierre.

Nunca coloque la
olla a presién con
las asas plegadas
en una fuente de
calor - Fig 12.

Primera utilizacion

Oriente su olla a
presion de manera
que el botén de
apertura quede
frente a usted.
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e Llene de agua 2/3 de la cuba.

o Cierre la olla a presion.

« Coloque el selector de presion en & .

 Coloque la olla a presion en una fuente de calor
ajustada a su potencia méxima.

o Ajuste el minutero® en 15 minutos (ver capitulo
Minutero electrénico).

e Cuando el vapor empieza a salir, disminuya la
potencia de la fuente de calor.

e Para los modelos que no tengan minutero,
descuente 15 minutos.

e Cuando los 15 minutos hayan transcurrido,
apague la fuente de calor.

o Retire el minutero*

« Vaya colocando progresivamente el selector de
presion en A .
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e Cuando no salga nada por el conducto de
evacuacion de vapor y el indicador de
existencia de presion haya bajado, abra la olla
a presion.

 Retire el minutero® de su soporte.

o Aclare la olla a presion con agua y séquela.

e Limpie el cesto con agua tibia y detergente
para vajillas.

e Nota: la aparicion de manchas en el fondo
interno de la cuba no altera en nada la calidad
del metal. Se trata de un dep6sito de cal. Para
que desaparezcan, puede utilizar un estropajo

con un poco de detergente para vajillas.

Utilizacion

Antes de la coccion

e Antes de cada utilizacién, compruebe que el
mébdulo de mando estd fijado correctamente
(puede utilizar una moneda).

e Antes de cada utilizacién, compruebe que la
valvula de funcionamiento (selector en posicion
& o &% 0 (23)y la valvula de seguridad
dentro de la tapa estdn moviles - Fig 13.

e Cierre la tapa.

e Coloque el selector de presion como lo indica
la receta.

« Programe su minutero™.

e Coloque la olla a presién en una fuente de
calor ajustada a su potencia maxima.

« Es normal observar una salida de vapor por el
conducto del indicador de presencia de presion
antes de que suba. Pueden aparecer algunas
gotas de agua cerca del indicador de presencia
de presion.

« Cuando el indicador de presencia de presion se
eleve, ya no podra abrir la olla.
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Oriente su olla a
presion de manera
que el boton de
apertura quede
frente a usted.

No utilice nunca la
tapadera con el
selector de presion
en < sila fuente
de calor esta
encendida.
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Durante la coccion

Como para
cualquier aparato
de coccion,
mantenga una
estrecha vigilancia
si utiliza la olla a
presién cerca de
ninos.

Fin de coccion

e Retire el minutero*
e Para liberar el vapor

e Cuando salga vapor por el conducto de
evacuacion de manera continua, emitiendo un
tono regular (pschhht), la coccién empieza,
disminuya la fuente de calor.

e Para los modelos equipados con un minutero,
el descuento del tiempo de coccion se realizara
de manera automatica, emitiendo una sefal
sonora. A continuacién podrd retiras el
minutero.

eUna vez transcurrido el tiempo de coccion,
apague la fuente de calor.

e Para los modelos equipados con un minutero,
su minutero le avisar@ mediante una sefal
sonora que el tiempo de coccion ha terminado.
Apague la fuente de calor y presiones el botén
(+) o (-) para detener la alarma del minutero.

Atencion al chorro de

e Una vez que haya apagado la fuente de vapor.
calor, tiene dos posibilidades:

« Descompresion lenta: gire progresivamente  Si durante la descom-
el selector de presion hasta la posicion 77 . presion observa salpica-

duras anormales:
vuelva a colocar el se-
lector en posicion 5. o
=z="yvuelva a
descomprimir lenta-
mente asegurdndose
de que ya no se produz-
can salpicaduras.

* Descompresion rapida:

e Coloque la olla a presion bajo un grifo de
agua fria dirigiendo el chorro sobre la parte
metdlica de la tapa - Fig 14.
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e Cuando el indicador de existencia de presion
vuelva a bajar: la olla a presién ya no tiene
presion

e Entonces podra abrir la olla a presion.

Para desplazar la olla a presion, utilice las

asas de la cuba. Nunca utilice el pomo de la
tapa para desplazarla

Limpieza y mantenimiento

e Lave la olla a presion después de cada utiliza-
cion.

e Para los modelos equipados con asas de cuba
plegables®, le aconsejamos realizar la limpieza
con las asas plegadas.

« Nunca utilice lejia o productos con cloro, estos
alterarian la calidad del acero inoxidable.

Limpieza en el lavavagjillas

e Puede lavar la cuba y el cesto en el lavavajillas.

e También puede introducir la tapa en el
lavavajillas, siempre y cuando haya retirado el
minutero™ y la junta de la tapa.

Limpieza a mano

e Lave la cuba y el cesto en agua tibia y detergente
para vajillas. Para el interior, puede utilizar un
estropajo.

e Retire la junta de la tapa y limpiela con agua
tibia y detergente para vajillas.

e Limpie la tapa con agua y detergente para
vajillas.

e Deje escurrir la tapa tras la operacion.

Si ha cambiado el aspecto de su recipiente:

e Estd ennegrecida: puede limpiarla con un
producto especial para acero inoxidable, a la
venta en Centros de Servicio Autorizados TEFAL.

e Presenta reflejos irisados: limpiela con vinagre
o con un producto especial para acero
inoxidable.
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Durante unos
segundos, el vapor
saldra por ese
conducto: no pase
la mano por
encima.

*

Retire el minutero
antes de la
limpieza de la olla
a presion.

No deje alimentos
dentro de la olla a
presion.

Nunca introduzca
el minutero y la
juntaen el
lavavagjillas.

No deje la tapa en
agua si el médulo
estd colocado.
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Recolocacién del médulo de mando
(véase el capitulo sobre el médulo de mando)

Colocacion de la junta

e Para una mejor visibilidad, esta operacion
debera realizarse con la tapa en posicion de
apertura, es decir con los sistemas de fijacion
abiertos. - Fig 15.

« Para una perfecta estanqueidad, compruebe que
la junta se desliza por completo debajo de cada
tope presionando y empujando con el dedo en
direccién del reborde de la tapa - Fig 16.

Para guardar la olla a presion
« Gire la tapa sobre la cuba en posicion estable.
- Fig 17a o Fig 17b.

Para limpiar el médulo de mando

e Retire el moédulo de mando de la tapa.

e Controle con la vista y de dia que el conducto
de evacuacion del vapor no estd obstruido - Fig
18. Si lo estuviera, desatdsquelo con un
bastoncillo de algodén y péaselo por el grifo.

e Lave el médulo de mando bajo de un chorro de
agua. - Fig 19.

e Compruebe la movilidad de la vélvula de
func[onamiento (selector en posicion =
0¥ *o (z%)-Fig 13.

e Compruebe la movilidad del dispositivo de
seguridad.

e También puede introducir el médulo de mando
en el lavavdgjillas.

e Compruebe la correcta colocacién de las juntas
de estanqueidad del modulo.

¢ Si falta la junta o si ésta estuviese danada,
podrian aparecer fugas debajo del médulo,
durante el funcionamiento de la Cipso. La
forma de las juntas permite retirarlas y ponerlas
en su sitio de manera sencilla. Si fuera
necesario, estas piezas est@n a su disposicion
en los Servicios Técnicos Autorizados TEFAL.
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Cambie la junta de
la tapa todos los
anos.

Lleve a revisar la
olla a presién a un
Servicio Técnico
Autorizado TEFAL
después de 10 afos
de utilizacion.

Nunca abra el mé-
dulo de mando.
No olvide retirar el
minutero®.

No utilice objetos
cortantes o
puntiagudos para
realizar la limpieza
de las vdlvulas de
funcionamiento y
de seguridad.
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Para la limpieza del minutero
e Lavelo con un paio suave y seco.
 No utilice disolvente para limpiar el minutero.

Seguridad

Su olla Clipso dispone de varios sistemas que garantizan una perfecta se-
guridad de funcionamiento.

Seguridad en el cierre

e Las mordazas deben estar en contacto con el
borde de la tapadera - Fig 3. De no ser asi, se
produce una fuga de vapor en el nivel del
indicador de presencia de presion y la olla no
puede aumentar la presion.

Seguridad durante la apertura

 Sila olla se encuentra bajo presion, no se puede
accionar el botén de apertura, puesto que el
mecanismo estd bloqueado por el indicador de
presencia de presion.

« En ese caso, no intente forzar la apertura, coloque
el selector en =V y espere a que se produzca la
evacuacion total de la presion.

 Controle la posicion del indicador de presencia de
presion, tiene que estar bajado para poder abrir.

Seguridad ante el exceso de presion

e Durante el funcionamiento, si el conducto de
evacuacion de vapor se tapona, entran en accion
las medidas de seguridad en caso de exceso de
presion:

« Primer dispositivo: la valvula de seguridad libera
la presion y el vapor sale por debajo del médulo
- Fig 20a.

eSegundo dispositivo: se producird un
desprendimiento de vapor entre la tapa y la cuba
- Fig 20b.

Si uno de los sistemas de seguridad se activara:

e Apague la fuente de calor.

e Deje enfriar la olla a presion.

e Abra la tapa.

e Compruebe y limpie la valvula de
funcionamiento, el conducto de evacuacién de
vapor, la valvula de seguridad y la junta.
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Garantia

« En el marco del uso recomendado por las ins-
trucciones, el recipiente de su nueva olla Tefal
esta garantizado por 10 afos contra:

- Cualquier fallo relacionado con la estructura
metdlica de su recipiente,

- Cualquier degradacién prematura del metal
de la base.

« En las demas piezas, la garantia de éstas y
de la mano de obra es de 1 afio (salvo legis-
lacién especifica en su pais), contra cualquier
fallo o vicio de fabricacion.

« Esta garantia contractual se adquirira pre-
via presentacion del ticket de caja o de la
factura con esta fecha de compra.

« Estas garantias excluyen:

e Las degradaciones debidas al incumplimiento
de las precauciones importantes o a usos ne-
gligentes, en particular:

- Golpes, caidas, introduccién en el horno...

« Solo los centros de servicio autorizados Tefal
estan habilitados para hacer efectiva esta ga-
rantia.

e Llame al nimero Azur para averiguar cudl es

el centro de servicio autorizado Tefal mas cer-
cano a su domicilio.
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TEFAL responde a sus preguntas

Problemas

Recomendaciones

Si no puede cerrar
la tapa:

» Compruebe que los sistemas de fijacion estén bien
abiertos antes de colocar la tapa en la cuba.
« Compruebe la correcta colocacion de la junta.

Si la olla a presion
se calent6 sin li-
quido dentro:

e Llévela a revisar a un Servicio Técnico Autorizado-
Postventa TEFAL.

Si el indicador de
existencia de pre-
sién no sube:

o Esto es normal durante los primeros minutos.
« Si el fenébmeno contintia, compruebe que:
- La cantidad de liquido de la cuba es suficiente.
- La fuente de calor es bastante fuerte, si no aumén-
tela. El selector de presion no esté colocado en 47
- La olla a presion esté bien cerrada. Los sistemas
de fijacion deberdn estar en contacto con el
borde de la tapa.
- El correcto funcionamiento de la junta de la tapa.
- La limpieza y el buen estado de la junta, si fuera
necesario, cdmbiela.
- Compruebe la limpieza y la movilidad del indica-
dor de presion.

Si el indicador de
existencia de
presion esta
instalado y no sale
nada por el
conducto de
evacuacion de
vapor durante la
coccién:

« Coloque el selector de presion en % :

- Sino sale nada, pase la olla a presion por agua fria
para descomprimir y limpie la valvula de funciona-
miento y el conducto de evacuacion.

- Si sale vapor, todavia no se ha alcanzado el nivel
de presion: vuelva a colocar el selector en el ajuste
inicial.

Si sale vapor
alrededor del
modulo de mando:
compruebe:

 Que el médulo de mando esta suficientemente apre-
tado.

o El correcto estado y la adecuada colocacion de las
juntas de estanqueidad de las valvulas de funciona-
miento y de seguridad.
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Problemas

Recomendaciones

Si el vapor sale por
la tapa: com-
pruebe:

« El cierre correcto de la tapa.

e La colocacion de la junta de la tapa.

e La limpieza y el buen estado de la junta, si fuera ne-
cesario, cdmbiela.

e La limpieza de la tapa y de la valvula de seguridad
de funcionamiento.

e El buen estado del borde de la cuba.

Si uno de los siste-
mas de seguridad
(valvula de seguri-
dad o junta) se ac-
tivara:

 Apague la fuente de calor.

 Deje enfriar la olla a presion.

e Abra la tapa.

e Compruebe y limpie la valvula de funcionamiento y
el conducto de evacuacion de vapor, la valvula de se-
guridad y la junta.

Si no puede abrir la
tapa:

« Compruebe que el indicador de existencia de presion
estd en posicion baja.

« Si no: descomprima, si fuera necesario, enfrie la olla
a presion bajo un chorro de agua fria.

Si los alimentos no
estan cocidos o si se
han quemado: com-
pruebe:

o El tiempo de coccion.

e La potencia de la fuente de calor.

« El correcto funcionamiento del selector de presion.
e La cantidad de liquido.

Si se han quemado
alimentos en la olla
a presion:

e Deje en remojo la cuba antes de lavarla.
» Nunca utilice lejia o productos con cloro.

Si emite bips
regulares y el
tiempo de coccién
parpadea:

« Compruebe que el minutero estd en su sitio en el mé-
dulo de mando.

Si no puede poner
las asas® en
posicion de
utilizacion:
compruebe que:

e El boton de desbloqueo esté suelto.
« Si el fendémeno persiste, lleve la olla a revisar a un Ser-
vicio Técnico Autorizado TEFAL.

Si no puede plegar
las asas*:

« No las fuerce.
» Aseglrese de que presiona a fondo los botones de
desbloqueo* de las asas.
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Marcas reglamentarias

Marca Localizacion

Identificacion del fabricante

. Boton de cierre.
o de la marca comercial.

Afo y lote de fabricacion Sobre el borde superior de la
Referencia del modelo tapadera, visible cuando se
Presion maxima de seguridad (PS) encuentra en posicion de

Presion superior de funcionamiento (PF) | “apertura”.

En la parte inferior externa

Capacidad del recipiente

Recomendaciones de uso

1 - El vapor estd muy caliente al salir de la val-
vula de funcionamiento.

2 - No intente forzar la apertura, compruebe
que el indicador de presencia de presion (S)
ha bajado.

3 - Como para cualquier aparato de coccion,
asegure una estrecha vigilancia si utiliza la
olla cerca de nifios.

- Tenga precaucioén con el chorro de vapor.

- Para desplazar la ollg, utilice las dos asas del
recipiente.

- No mantenga los alimentos dentro de la olla.

- No utilice nunca lejia o productos clorados,
ya que podrian alterar la calidad del acero
inoxidable.

8 - No ponga la tapadera a remojo en agua.

9 - Cambie la junta todos los afos.

10 - Debe limpiar la olla en frio y cuando esté

vacia.

11 - Tras 10 afos de uso, deberd llevar la olla a
un Centro de Servicio Autorizado TEFAL para
que comprueben su estado.

v~

N o
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ZHMANTIKEZ MPOOYAA=EIX

o [la ™ 8Ky 600G ACPAAELQ, N CUCKEUN QUTH €ival KATAOKEVOAOUEVN CUHOWVA HE TIG
10XUOUOEG TTPOSIAYPAPES KOl KAVOVIGHOUG:

- Odnyia ya Tov E€omAiopd umd Mieon
- YAIKG KOl EAPn) ME TPO@IHA
- NepiBdAov

o H ouokeur autr} oxeS1A0TNKE Yl OIKIAKH XPron.

* AQIEPWOTE KATIOIO XPOVO OTO Gldﬁaoua AUTWV TWV TIPOPUAAEEWY Kall 0TI CUVEXELD
avatpé€re oti "08nyiec Xpriong'.

* ‘Onwg KABe GUOKEUN HAYEIPEUATOG, N XUTPO TTPETTEL VOl EMITNPELTAI TTOAU TIPOGEKTIKA GTaV
Xpnatpomoteitat kovta oe maibid.

* Mn Badete tn XUTPA 00G péoa o€ {E0TO YOUPVO.

o MeTakveite T XUTPa 00 OTAV TEAEL UTTO TTiECN WE péyioTn mpoooxn. Mnv ayyilete Tig
KOUTEG EMPAVELEC (E1OIKE, T LETAANIKA LEPN). XPNOILOTIOLEITE TIG AAREG KAl Ta KOUPTTIAL.
Av gival armapaitnTo, XpnOIUOTIOLETE YavTia.

o Mn Xpnotpormoleite T XUTpa oag yla AMNO OKOTIO €KTOG OO €KEIVO yia TOV OToio
mpoopiletat.

o H xUtpa oag payelpevel umod mieon. Eivar Suvato va mpokUYouv TPauHATIOHOI HE
gyKavpata anmd Kautd uypd, av Sev yivetal n evdedetypévn xprion. BeBawbeite mwg n
XUTpa oag gival owoTd KAEIOTH TPoTou Tn Béoete o€ Aertoupyia. Agite mapaypapo
«K)\E[Glpo».

o Mnv avoiyete moTé Tn XUTpa 6tav TeNei und migon. BeBaiwbeite 0TI n E0WTEPIKN TTiEON
€yl méoel Agite mapaypapo «Ac@AAelay.

® MnVv XpNnOIOTIOLEITE TTIOTE TN XUTPA 0aG XWPIG LYPE, yiaTi auto Ba tng mpokahéoel coPapd
npoPAruarta. BeBaiwbeite ot umGpxel MAVTOTE EMApPKNG TOCOTNTA LYPOY KATd TO
payeipepa.

* XpnoILOTIOIEITE TN XUTPA 00 HOVO O GUUBATEG TINYEG BeppoTnTaC.

* Mnv yepiCete T xUTpa 00 MAVW AT Ta 2/3 (UEYIOTN GTABN YERIoUATOg).

o MnV @TIAXVETE TTIOTE ME TN XUTPO OOG CUVTAYEG TTOU €X0UV WG BA0N TO YAA.

o [10TIC TPOPEG TIOU SIACTENAOVTAL E TO YOIUO, OTIWG TO PO, Ta a(puéarwuéva AaXavika
1 Ol KOMTTOOTE, Wn Yepi(eTe T XUTpa 00 mAVW amd tn péon Tou mubuéva tou Kddou.

* Metd and 1o payeipepa KPEGTWY Mou GEPOLV EEWTEPIKG O€ppa (T.x. Podvi YAwooa
K.TL), T0 oroio vBEXETAl VA QOUCKWOEL U6 TNV EMGPACN TNG TTEN, NV TPUTIATE TO
Kp£ag 600 10 8¢ppa elval OUCKWHEVO, EMEISH BlaTPEXETE KiVELVO EYKAVHATOG. Zag
OUPBOUNEYOUHE VA TPUTIATE TO KPEQG TTPIV A6 TO aYEpEa.

o Y& TIEPIMTWON TPOPWV TTOU XUAWVOULV (ABa, paBévTl, KopmdoTes KAm), mpémel va
ava[(lvr']csra €NAQPA TN XUTPA TIPWV TNV QVOIEETE WOTE VAl PNV TIETAXTOUV £§w OL TOOPES
QUTEC,

® BePauwBeite mpiv amé kaBe xprion oti ot BaBideg Sev eival ppayuéved. Agite mapdypagpo
«[1pIv amo 1o payeipepar.

o Mn xpnolgormoleite T XUTpa 0aE Yia va TNyavioeTe pe Aadt umo migon.

o Mnv emepfaivete 0Ta CUOTAUATA ACPANEIDG TTEPA ATTO TIC CUCTACELG KABapPIoUOoU Kal
ouvTAPNONG.

o Xpnolgomoleite PoOvo yviiola avtaAakTikd tng TEFAL mou avTioTolxoUv 0To HOVTENO
00G. ZUYKEKPIUEVQ, XPNOILOTOLEITE KASO Kal Kammdkt tng TEFAL

e O1 avaBupidoelg olvomvelpatog ival  e0pAekTeG. EmPBAENeTe TN OUOKELN oag O€
TIEPITTTWON CUVTAYWVY UE OWVOTIVEULAL.

* Mn xpnotporoleite Tn XUTPa 0ag Yid Va amoBnKeUeTe OEIVES ) AAUUPEG TPOPEG TPV 1
UETA TO YOO,

o BefaiwBeite ot n BalBida eival ot Béon amooupmieong mpv avoiete tn xUTpa oag.

o Mnv TomoBeteite TOTE TN XUTPA 0ag O€ TNyr OeppoTNTAG PE TIG AaBEC KateBaopévec®.

Dulate autég Tig odnyieg xprong
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Meprypagiko oxediaypappa

A - Xpovodiakdémng* N - Evowpatwpéva otnpiypata

B - Koupmi kAewoipatog 0 - Avoésidbwtoc kadog

C - Aapn kamakiov P - Kouuni Eekheldwpatoc*

D - Em)oyéag migong Q - Mtuoodpeva xepoLhia*

E - Koupmi avoiypatog R - omf eaywyng atpol

F - X0otnua ehéyxou S - Aciktngmieong

G - Zlaydveg T - Adotixo oteyavonoinong BaABi-

H - Avoleibwto kamdki dag atpou

I - Na&pdadi otepéwong diataéng U - BahBida Aertoupyiag

J - Adoto V - Bida otepéwong ouoTAMATOC

K - Kahabi Brtapivav* eNEyxou

L - KoAdBi atpov* W- BalBida aopaleiog

M- Z1aBepni Aapn kadou* o
XapaktnploTika

AGpETPOG TOU MUBPEVa Tou Kadou

Movtéla

Eowte |, .
;= |AIApET .
XwpnTtiko 6‘:&'(21 pog Kd?c\;l':?(al Clipso | Clipso | Clipso | Clipso
mra pyq muopé KaTaKioU Control | Control [Modulo

kasou| VO +

45L 22 cm | 18 cm |Avoéeibwrto| P41306 | P41006 - -

6L 22 cm | 18 cm |Avoégibwro - P41007 | P41107 | P40807
45L 25 cm | 20 cm |Avoéeibwto - P41012 - -
8L 25 cm | 20 cm |Avogibwro - P41014 | P41114 | P40814
0L 25 cm | 20 cm |Avoeibwro - P41015 | P41115 | P40815

MAnpogopisg yia tnv mison
Méyiotn mieon Aertoupyiag: 80 kPa.
Méyiotn mieon aogaheiag: 140 kPa.

* ava\oya pE TO HOVTENO 7 6

A PDF LOW DEFINITION



TupBatég mnyég Oeppotnrag

ENATQrIKH HAEKTPIKH

EXTIA ZMIPAA

AEPIO HAEKTPIKH EETIA YAAOKEPAMIKH
ANOTONOY

AKTINOBOAIAZ

¥ @ W9

o Ta avoeidwta povtéha ival KatdAnAAa yla OAeg Mnv Beppaivete
TIG E0TIEC OKOMA KA TIC EMAYWYIKEC, oV K&80 otav
e3TIC NAEKTPIKEG KAl TIC EMAYWYIKEG EOTIEC  qurog givat ASe10€

XPnolgomoleite 0 patTl pe SlApeTpo ion A
HIKPOTEPN ATt TN SIAUETPO TNG BAong Tou Kadou.

© ITIG UONOKEPAUIKEG €0TiEC, BeBatwBeite 6T n Bdon
Tou kadou gival kabapr) Kal xwpig Eéva cwpata.

e XTI¢ Kou{veg agpiou, n GAGya Sev mpémel va
TIEPLIOCEVEL Ao TN SIAUETPO Tou KAdou.

® T€ ONEG TIC €OTIEC, N XUTPA 0OG IPETEL VAl Eival KOG
KEVTPAPIOUEVN GTNV £OTIA.

8ot KivéuveveTte
Va TOU KAVETE
{npa.

E§aptiipata TEFAL

» Ta eaptripata tng Xutpag mou SiatiBevtal otnv

ayopd gival ta €€AG :

E§aptnpa Kwdikog
i 4/6L X1010001
Y 0Ovdeopog
4,5/8/10L X1010002
4,5/6L X1030001
KaAaO Brrapvav*

8/10L X1030002

4,5/6L 792185

Kahd6t atpou*

8/10L 980513
AvakMvopeveg Aaféc* 6/8/10L X1050005
Xpovodiakoémntng X1060001

o [la v aMayr) ANwv e€apTNUIATWVY 1 Y10 ETIIOKEVEG,
Kaléote éva E§ouoioSotnpévo Kévtpo TEFAL.

o XPNOIUOTIOIEITE UOVO AUBEVTIKA QVTOANOKTIKA
TEFAL Tt ommoia avTIoToI{oUV OTO MOVTENO GG,
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Avorypa

o MaTAOTE To KOUPT{ aVoiypaToC Tou Kamakiou, O Kara Tic Sadikaoieg

olaywveG avoiyouv - Eik. 1 avotypatog kat
* AVOONKWOTE TO KOTTAKL. K}‘Ewmf"oc" TIpEMEL
onwodnmoTe 1o
cvotnua eAéyyou va
givan otn Bon Tov,

TIAVW OTO KATIAKL.

KAgiopo

o TOTOBETHOTE TO KATAKI TIAVW GTOV KAG0 TIPOTEKOVTAG

O1 ol1aywveG mpENEl o . . .
VO EQAPLOAEL KAAA OTO GWHA TNG XUTPAG

va epxovral g o MNaTAOTE TO KOUMTTT KAEIGIPATOG TOU KATTOKIOU
emapn peta ) -Ei. 2.
Xeiln Tou Kamakoy iy (PUGCLONOYIKO 0T B€01 KAELOTO va pmopei va
-Ex.3 yupilel eENevBepa TO KAMAKI MAVW oTov KAdo.
o O1 OlayWVEG TIPETEL VA EPXOVTAL OE EMAPN UE TA
¥&ikn Tou kamakiov.
Av 8ev pmopeite va KAEiGETE TO KATTAKL:
* BeBauwBeite OTL 01 OlaYWVEC Eival avoIKTEG TPV
TOTOBETAOETE TO KAMAKI TTdvw oToV KAdo.
e Befawwbeite 611 TOo AdoTio €ival  owotd
TomoBeTnuévo.
Movada eAéyxou*

H povada eNéyxou oxedIAoTNKE yia va SIEUKOAUVEL TOV KABapIoUO TG XUTPAC 0.
* MOAIG agpatpeBouv 0 6UVOEGHOG TOU KATTAKIOU Kal
0 S1aKOTTNC*, 0 KASOG KAl TO KATIAKL UITOPOoUV va
mAUBoUV 0TO TAUVTAPLO TIATWV.
eH povada ehéyxou mepiéxel TO OUVOAO TWV
OTOIXEIWV TIOU EMTPEMOUV OTN XUTPa 0ag va ,
Aertoupyei. MOAIG TomoBeTnBel eMAvVw OTO KATIAKI, =
n xUtpa oag pmopei va  xpnoipomoinBei
(PUOLOMNOYIKA.
MNa va IByalete To c0otnpa eAéyxou anéd to -
KATAKL
o A@alpéoTe To Xpovodlakomtn®.
o AvarmodoyupioTe TO KATTAKI.
e Zgfibwote To TMA§IUASL OTEPEwONG TOU

OGUOTHATOG EAEYXOU UE €va KEPUA KPATWVTAG @
TO ME TO AN XépL
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MNa va oTEPEWOTE TO GUGTNHA ENEYXOU OTO

KATAKL

e TomoBetroTe TO cUOTNUA EAéyXOU TTAVW OTO
KOTIAKL TIPOOEXOVTAG VO HNV TIATAOETE TO
Kouuri avoiypatog Kat @povtiovtag Ta
TUAMATA TOU CUOTHHOTOGEAEYXOU va Taiptdlouv
UE TIG OTTIEG TOU KATIAKIOU.

e Avamodoyupiote olokAnpo TO ocUOTNMA
KPATWVTAG TAUTOXPOVA TO oUOTNUA ENEyXOU
Mavw oTo KAmdkl Kat Bidwote 1o magiuadt
OTEPEWONG UE éva KEPQ.

To oUOTNHA EAEYXOU MMAIVEL HOVO ME €va

TpOTIO.

EAaxioTo yépicpa
O Tpopég mou MNa payeipepa anevBeiog péoa otov Kado
tongea'oﬁvwl oto e Bdlete mavta TouAdxlotov 25 ¢l uypou
Kahabu (2 motnpta) - Ek. 4.
Brrapuvwv/atpol . .
Sevmpénaiva MNa payeipepa otov atpo
épxovtal og EMaPN « Bdikte 75 cl vepd atov mdto tou kadou.
HE TO KAMAKL TNG » TomoBetriote 10 KAAAB! Brtapvwv/ atpou endvw
XUTpag. OTA EVOWHATWHEVA OTNiyMaTa TTou TpoAémovTal

€161KA.

Méyioto yépuiopa

o un yepiete moté T XUTPA 00G Mavw amd ta 2/3
™G xwpnTikdTnTag Tou kadou - Eik. 5

MNa oplopéveg TpoPEg

o 10 TIC TPOPEC TOU SlaoTENNOVTAL PE TO PriCIHO,
WG TO PU{L, T APUSATWHEVA AAXAVIKA, Ol KOUTT
OTEC KATT, pn YepiCeTe Tn XUTPa 0ag mavw andtn
péan Tou kadou.

Av n xutpa {eotdOnke UMO Migon Xwpig uypo

OTO ECWTEPIKO :

e Mnyaivete T XUtPa yia €éAeyxo oe éva
e€ovalodotnuévo kévtpo o€pPig tng TEFAL.
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Xpnon tou kahaOiov Brtapivwv/atpov*

O tpogéc mou MNa 1o paysipepa pe aty

TomoBsTouvTal oTO 1 1 2 kaAdBwa Brrapvav/atpov (avdhoya pe to
KaAaou HOVTENO).

Brrapwvwv/atpon o TomoBeTroTe To KAAAOI 0Ta EIOIKA EVOWUATWHEVA
Sevmpéneiva otnpiypata - Eik. 6.

€pyovTal o€ emagn o Pi€te 75 cl vepo péoa otov kado.

HE TO KAmAK1 TG , , i
XUTpac. Ma Ta povtéAa pE 2 OEIPEG EVOWHATWHEVWV

GTNPIYHATWV

o Mmiopeite va KAVETE TAUT XPOVO payeipepa dUo
SIOPOPETIKWY PAYNTWY TOMOBETWVTAG TI TPOPEC
oTov muBpéva Tou Kadou pe Touldytotov 25 cl

UYPO Kal To KaAGBL atpol mavw  oTa
EVOWHATWHEVA oTnplypata.

o Av éxete 2 kahaBia Birapviv/atpou, pnopeite va
Kdavete TauT Xpova Vo SlaQopeTIKA @aynTd o€
Slagpopetikd mineda.

o TomoBetroTE TO MPWTO KAAABOI OTO KATW ONpeio
YEPVOVTAG ENAPPA TTPOG TO TIAGL

© 311 OUVEXELQ, TOTTOBETNOTE TO SEUTEPO KANGBL amd
mavw.

Xpnron Tov Stakomtn migong

MNa va paysipéPete Tpo@Ipa diatnpwvrag StpéYte TV XUTPa Gag

T0 peyaliTEPO PEPOG TWV PrTapviv ME TP IO (WOTE TO KOV

« B&ATE TO dLaxkORTN OTO %7 i 0TO =%, avoiyparog va BpeBei
amévavti oag.

Na va paysipéPete Kpéara N Ppapla

« B&ATE TO dLokdnTn nieong oTo & . gggg‘ﬁm“i"ﬁ’x’;“;ﬂ o
lNa va aneAevBepWOETE TOV ATHO ™ BalBida Aerroupyiac.
« Bydte T0 XpovoSiakonTn®*. H mmyn Beppémrac
« Oépte o1Y@-otyd 1o Slakdntn mieongoto 47 TIPEMEI UMOXPEWTIKA
-E. 7. va oprvel otav o
Siakémng Bpioketan

« Mmopeite €miong va eKTOVWOETe Ty migon 0T Béon <.
TomoBeTwvTag TN XUTPA KATW amod pia Bpvon  BydAte to
HE KpUO vePO. KateuBuvate To kpUo vepd 0To  XPOVOSIaKOmTN* Tiptv

METOANIKO UEPOC TOU KATTAKIOU. Ba)'\z-:rs TO OKEVOC KATW
anoé 1o vepo

* ava\oya pE TO HOVTENO 80

A PDF LOW DEFINITION



HAektpovikog xpovodiakomtng*

To Clipso Control mou ayopdoate S1a0étel xpovoSlakdTTn mou HETPAEl
QUTOMATA TO XPOVO HAYEIPEUATOC amd Tn OTIyUR Tou emTeuxOei n
Bepuokpacia mou avtioTolxei oTn Béon Tou SlokomTn MieonG.

Xpnon Tou Stakomtn®

 Bdikte oTn B€0n Tou To Xpovodiakomn® - Eik. 8.

e Mo va Béoete oe Aertoupyia TO XPOVOSIOKOTTN,
TIATAOTE TO TMARKTPO (+) 1) (-).

o o TV emAoyr Tou Xpovou Pnaipatog (59 Aemtd 1o
TTOAU), TATROTE TO MARKTPO (+) 1 () - EIK. 9.

 [1atdte CUVEKELD YIa VO TIPOXWPHOEL TTLO YPHYOPO.

o A@oU opioete 1o Xpdvo Pnoipatog, To cuuBoro OK
epaviCetal petd and pepikd deutep Aemra.

o MOg emteuxBei n KatdAAnAn Beppokpaacia, apyilet
n avtiotpogn pétpnon. M olvioun oelpd
NXNTIKWVY TTIPOEIBOTOINCEWY OAC EMONUAIVEL OTL
apxidel va peTpd avtiotpoa o Xpovog - Eik. 10.

e A Tn oOTyup autrh, umopsite va Pydlete 1o
XPOVOSIOKOTTN amoTn XUTPa.

eH évapén Aertoupyiag tou Xpovodiakomtn Oev
eCaptatal amd v €€odo atpou amd v omn
€€aywyng atpoL: avahoya e TNV ToodTNTA TPOPUWV
Kal TV 1oX0 TG Bepuotntag n évapér Tou, pmopei va
mponynBei n va akohouBroel Ty €080 atpov.

e Mmopeite avd mdoa otiypry va aufioete i va
HEIWOETE TO XPOVO YNOiHaTOG OKOUA Kal KaTd TN
SldpKela TNG avTIOTPOPNG HETPNONG TOU XPOVOU,
TIATWVTAE TO MARKTPO (+) 1 ().

© 3710 TENOG TOU MayeEIpEUaTOG ‘OTav TENEWWOEL N
avTIoTPOPN HETPNON TOU XPAVOU, O XPOVOSIaKOTTTNG
oag eidomolel Ye nxntikry mpoegidomoinon. MNa va
OTOMATACETE TNV NXNTIKK TTPogIdomoinon, matiote
pia @opd 1o éva amod ta MKt (+) A (-).

o O xpovoSiakdmTng oprvel autopaTta.

* A@aipeon: TATACTE TO UMPOOTIVO TUAPA TOU
XPOVOOIOKOTTTN YIa VOl TOV ameAeVOEPWOETE Kalt va
TOV OQPAIPEDETE.
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O1 xpovol
HayEIpépaTog
npoypappatiovra
L o€ Aenta.

Mnv &exaoete va
HEIWCETE TRV
Beppokpacia tng
gotiag, 'Otav
Byaivel cuvéxeia
atpog amoé Tnv onn
g§aywyng atpou.

H Clipso Control
pmopei va
Aerroupynoel Kat
Xwpic
Xpovodiakontn.

* avdloya e To HOVTENO



Eival Suvatd va GUVAVTHOETE TIG TTOPAKATW

TIEPUTTWOELG :

e Av akoUTE TOKTIKA WmIT KAl O Xpoévog
avapoofrivel, o XpovoSIakOmTNG TPEMEL va
TomoBeTnBOei oTn B€on Tou eMdvw otn povada.
T € auTh TNV mepIMTwon mpémel va mpoRANnOei n
évdelln OK.

¢ O xpovoSIaKOTITNG 0ag €XEL TIPOYPAUUATIOTEI,
0aMa gogic Sev BENETE va TOV XPNOIUOTIOOETE
TAéoV : N Aeltoupyia SIAKOTITETAL AUTOUATA PETA
amd pia wpa f ymopei va yivel un avtoparta,
TIATWVTAG TAUTOXPOVA TA TTARKTPA + KAl -.

¢« O xpovodiakémtng eival €VBpavoTog Kal
evdéxetal va umootel (nuia og mepimtwon
TITWOoNG 1 TTieong ™¢g 08évng Tou.

AN\ayn TG pratapiag

H Siapketla {wn¢ Tng pmatapiag e§aptdtat amotn
E GUXV TNTA XPriONG Tou Xpovodiakomtn. QoTooo, av

Samotwoete pepkn 1 Ok €§apavion g
€voeI&ng, mpémel va ByANeTe TNV Umatapia Kai va thv

Hg metaete.

o Mpokelpévou va OUUPANETE Kal €0gi¢ OTN
mpooTacia Tou TEPIBANOVTOC, apalpéoTe TNV
moAld pmatapia Kal mapadwoTte TNV o€ €16IKO
KEVTPO OUNNOYNAG TAMWY prataplwv. Meptéxel p
AuBdo. Eival oUp@wvn HE TOUG €UPWTTATKOUG
KavOVIOHOUG,.

o Mmiopeite va aMd&ete i va {NTRoETE va oag
aMagouv tnv umatapia oag LR54 (1131) mou
Bpioketar péoa oto  xpovodlokdmn o€
e€ovalodotnuévo kévtpo oépPig Tng TEFAL.

o [a va Bydhete Tn umatapio amod 1o XpovoSIaKOTTN
oag, avoite 1o Slauépiopa UmaTapIWY, OMWG
QAIVETAL OTO CUVNUUEVO OXESIAYPaa.

o K\eiote Eavd amald to Slapépiopa pmatapiag, pnv
TO TTIECETE TIEPA ATTO TIG EYKOTTEG, OTIWG PAIVETAL OTO
ouvnuuévo oxedidypaua.
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Mnv Balete moté to
Xpovodiakomtn
oto m\uvTiplo
MATWV.

ZupBoulég yia T Xprion

o Mnv méoeTe To MWpaA TG BrikNng pmatapiag étav
TO KAEiveTE. Agv TIPETIEL va TIIECETE TIEPA ATTO TO
onpeio Teppatiopou.

o 3 & TIEPITITWON TTOU XAOETE TO XPOVOSIAKOTTN,

Mnv Balete moté 1o umopeite
Xpovodiakomtn

KATW amo 1o vepo.

Mtuooopeveg Aapéc*

va TmpounBeuteite
e€ovolodotnuévo kévtpo o€pPig tng TEFAL.

a\\o amo

Mpwv apyioete va xpnolpomoleite Tn XUtpa,
(PPOVTIOTE VO APAIPECETE TIG ETIKETEC TTIOU UTIAP-
Xouv o€ KA0e Aapn.

Na va katepacete T1g AaBég

e Matnote ta koupmid EekAeldwpatog Twv Aapwv -
Ew. 11.

o HBéon "katefaopévec Aapég" Xpnotuevel Lovo yia
TNV amoBbnkeuon Tng xUTpac.

MNa va Balete tig AaBég otn O£on xpriong

e Avefaote TIC AaféC péXpl va aKoUOETE €éva
XAPAKTNPIOTIKO X0 "KAIK" KAEIOWHATOG.

Mnv emyeipricete
va KATEBACETE TIg
AaBég xwpic mpwra
va MaTHOETE Ta
KOupumd
Eek\ewdwpatoc.

Mnv Balete moté
™ XVtpa oag o€

myn Bgppétntacg
HE KaTEBACHEVEG
Tig Aapéc-Eik 12.

Npwtn xprion

o [epioTe pe vepd PEXPL TA 2/3 TNG XWPNTIKOTNTAG

* avdloya e To HOVTENO

ItpéyPre TNV X0tpa .
GG HE TPOTTIO WOTE TOU,KGGOU' ,
10 KoupT . K)’\aore mxyvtpa. ) y
avoiyparoc va o Ba\te Tov emMoyéa misong ot Oéon & .
Osi ané e TonoBetiote Tn XVtPa o€ TNyn BgpudTnTag
Ppebei amévavr puBUIoPéVN OTN HéYLoTN 1oXU TNG.
oac. o PuBpioTe T0 XpovoSIakOTTN* oTa 15 Aemrtdt (BAéme
KeQAAao HAEKTPOVIKOG XpOVOSIAKOTITNG).
*'‘Otav apyioel va Byaivel atpog, ENATTWOTE TNV
Beppokpacia ¢ eoTiag.
o [0 10 HOVTEND XWPIG XPOVOSIAKOTITN, AQAIPEITE
15 Aentd.
o ‘OTav mepAcouV 15 Aemtd, OTAPATACTE TNV TTNYN
BepudTnTaC.
» BydAte 1o xpovodiakdmtn®. A
o Bahte otadlakd Tov emAoyéa otn Béon .
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« ‘Otav Sev Byaivel ma Timote and tnv omm e§aywyng
atuoU Kal o Seiktng mieong KatéPel, avoi€te Tn
Xutpa.

© BydAte Tov xpovodiakontn®* amd tn Bdon Tou.

© ZeM\UVETE TN XUTPA 0TN BPUON KAl OTEYVWOTE TNV.

o KaBapiote 1o kahdbt oag pe xMapd vepod Kat Aiyo
uypo yia Ta mdta.

® TNMEIWON: N EUPAVION OTIYUMATWY 0ToV TTUBpéva
Tou K&dou Sev alolwvel kaBolou tnv moldTNTa
Tou peTdMou. Mpodkettal yla dhata Ta omoia
UTTOPEITE VO OQaIPECETE PE €va OPOUYYAPL

TPWipatog kat Aiyo apatwpévo &idt.

Xpnion

Mpiv 1o payeipepa

o Mpiv amé kABe xprion, ENEyxeTe (Ue éva KEpUa) av
€ival CWOTA OTEPEWNEVO TO CUOTNHA ENEYXOU.

o Mpwv amdé kABe xpnon, eAéyxete av Kiveital
eNeUBepa n BalBiba Aertoupyiag (emhoyéag oTn
Béon e T &) kal n PaApisa
00@QaAEi0G 0TO ECWTEPIKO TOU KamakioU - Eik. 13.

« KAeioTe 10 KOmaKL.

o BaAte Tov emAoyéa mieong mMwg avagépetal ot
ouvtayn oag.

« Mpoypappatiote To xpovodlakdmtn oag*.

« TomoBetroTe TN XUTPQA 0ag 0€ Nyr BeppdTnTag
puBUIoPEVN 0TN PéYLOTN LoXU TNG.

« Eivat puotoloyikoé va mapatnpnBei é&kh\uon atpou
amo 1o dvolypa tng évdeléng mapouaiag mieong,
npotol avePei to Teleutaio. Eivalr Suvato va
EUQAVIOTOUV OTAYOVITOEC VEPOU OTO TTEPIBANOV
¢ évdel§ng mapouvaiag mieonc.

o MOAG avéBel n évbelén mapouaiag mieonc, Sev
pmopeite mMAéov va avoiete Tn XUTpa oag.

* ava\oya pE TO HOVTENO
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Z1péPte TNV XUTpa
GaG HE TP O WOTE

TO KOUMTTI
avoiyparog va
Bpedei amévavri
cag.

Mnv
XPNOLUOTIOLEITE

TOTE TO KAMAKI JE

ToV Stakomtn
mieong oo % av
mnyn Bgppétntacg
€ival avappévn.

n
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WG UE KAOE
GUOKELN
Hay€ipépartog,
empBAénete
1Saitepa T XUTPA
oag Otav
Xpnoponoleite
KOVTd o€ maudia.

TéNoG payelpépartog

« BydAte tov xpovodiakontn* amé tn Baon

TOV.

Kata to paysipgpa

« Otav apyioel va Byaivel cUVEXEID ATUOC OTTO TNV
omn e€aywyn¢ aTUoU, EKTTEUTOVTAG €va PUBUIKS
nxo (MXIX3Y), 1o payeipepa EeKIva Kal TPETEL val
XapnAwaoete tTnv nyr BeppdtnTag.

o [0 10 HOVTEND pE XPOVOSIOKOTTN N avTioTpoPn
METPNON TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC  EEKIVA
auvtéuata EKTTEUTIOVTAG pia nxNTIKA
TIPOEISOTOINCN. TN CUVEXELD, UTTOPE(TE VO TIAPETE
padi oag to xpovoSiakomT.

o MONG TTEPAOEL O XPOVOC HAYEIPEUATOG, KAEIOTE
v €oTia.

* O XpovoSIaKOTITNG 0aG EMONUAIVEL LE NXNTIKNA
npoedonoinon OTL €xel TENEIWOEL O XPOVOG
payelpépatoc. KAeioTe TNV €0Tia Kal TATHOTE TO
TMARKTPEO (+) fj (-) Y10 v OTAPATAOETE TOV X0 TOU
XxpovodiakomTn.

Mpoacoxn otov atp
mou Byaivel.

o A va EKTOVWOETE TOV ATHO

o Ao KAeioeTe TNV €0Tia, €xete SVO duvatdTNTEG:

* Apyny amocupmieon: yupiote otadlaka Tov
emAoyéa mieong uéxpt tn Béon .

Av Katd v amo-
GuuTTiES MapaAT-
POETE PN
(PUOIONOYIKI) EKTIVa-
&n vepou Kat atpou:
BaAte Tov emAoyéa
niigong o Béon

e | = KL
KOTOMV QMOGUMMIE-
OTE ApYyd MPOGEXOV-
Tag va pnv dnpiovp-
YEiTal 1o @avopevo
ekTivaéng vepou Kat
atpov.

« [priyopn amocupmieon:
o Bahte T xUTpa KATW O TN Bpuon Kat pi§Te Kpvo
vePS OTO UETANIKO PéPOG Tou Kamakiov. - Eik. 14.
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« Otav o Seiktng mieong katéPet: n xUtpa oagdeveival  Na pepika

TAéOV UTTO TTiEDT. SeutepoAenta, o
o Twpa ma Pmopeite va avoiéete tn xUTpa 0ag. ATHOC Slapevyel
anmoé avto To

MNa va peratomicete T XUTpA, MAVETE TNV AVOlypa :Hn
ané T 800 AaBéc Tou KkAdou. Mnv  mepdaoete To Xépt
Xpnopornolsite moté TN Aafn] TOU KAMAKIOU  gac and mavw.
Yla Va TN HETATOTIOETE.

Ka@apiopdc kat cuvtipnon

o MAévete Tn XUTPA OOC HETA amod KABE Xpron. ,

efld Ta HOvTENA ME TTUOOOUEVEG AaPéC, oag Agapéote To
ouvioToUUE va  KAvete Tov  KaBaplopd e XP°V°5“3K°"TI'I*
KatePaopéveg Tic \aféc. TPV APXIOETE Va

« Mn xpnotpornoleite moté YAwpivn rj poi via pe ~ kaBapilete tn
Bdaon o xAwpto, St Tt KivBuveleTe va xahdoete Ty XUTpa.

1oL TNTa Tou avoéegidwTtou atoaliov. Mnv a@rivete moté
Ka®apiopdég 6to mAuvTriplo matwv TPOPEC peoa otn
o Mmopeite va mAévete Tov KAdo Kal To KaAGOL oo XUTpa.

ﬂ}\UVTl’]plO TILIATWV. Mn ﬂé(sts TOTE 10

o Mmopeite €miong va MAEVETE Kal TO KATAKL OTO XPOVOSIaKGTTN* 1y
TAUVTAPIO TIATWY, UE TV TTPOUTIOBE0N va EXETE 4o AéoTiyo oTo
aPalp£cel To XPovodlakdmTn* Kat To AAoTIXo Tou TAUVTHPIO METWV.
Kamakiov.

KaB®apiopog oo xépt
o Mévete Tov K80 Kal To kaAddi pe hapo vepd kat  Mnv a@rvete noté
Aiyo uyp6 yia ta mata. [0 10 E0WTEPIKO TOU KAS0oU,  TO KAMAKL UE TO
UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOIEITE GYOUYYAPL TPIPINATOC.  6UOTNHA EAEéyXOU
* AQaIPEITE TO AAOTIXO TOU KATTOKIOU KAL TO TIAEVETE  péCa OTO VEPO.
HE YMapo vepd kat Aiyo uypo yia Ta mata.
o M\évete 10 Kamdki otn Bpuon pe éva opouyydpl
Kal Aiyo uyp6 yia ta mdra.
o AQrVETE TO KATIAKI VO 0Tpayyilel HETA amo KABe
MAUGIO.

Av aANa&e n 6Yn Tou Kadou cag :
¢ Mauplioe : pmopeite va Tov Kabapioete pe éva
€181K6 TIPOTOV yla avodeibwta, To omoio mwAeiTat
ota E§ouoiodotnuéva Kévtpa ZépPig tng TEFAL.
e Mapouaiadel ip1diCouoeg amoxpwoel; : kabapiote
Tov e V0L pe €161KS TTPoTdV yla avoleidwTa.
* ava\oya pE TO HOVTENO 86
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EmavaronoBétnon tng povadag eAéyxou
(BA. evotnTa povada ehéyxou)

Emavatromo0£tnon touv Adotiyou

ela kaAUTEPN opatdtnta, n Swadikacia autn
TIPETTEL VA YIVETAL LE TO KATTAKL 0TN 60N avoIkTd ,
Snhadn) pe avoIKTEG TIG olayoveg - Eik. 15.

e [0 amo6 Autn oteyavotnTa, PPovTifete To AAOTIXO
va YNOTPA TEAEIWG KATW ammd KAOE OTOT MATWVTAG
Kall OTIPWYVOVTAG HE To SAKTUNO 00 TTPOG Ta XEiAN
Tou kamakiov - Eik. 16.

MNa v amodikevon ¢ XUTpag cag
o AvamoSoyupioTe To KAk TG XUTPAG Kat SwoTe
Tou otaBepr) Béon - Eik. 17a i - Eik.17b.

MNa Tov Ka0APIoHO TOU GUGTHHATOG EAEYXOU

o ApaipéoTe T Slatagn eAéyxou amod To KATAKL.

o ENéyETE pE TO HATL TNV NUEPA UATTWG EXEL PPAEEL N
o e§aywyrg atuov. Av éxel pdtel, Eeppate T
pE pia odovtoyAu@ida kat katdmiv MAUVETE TNV
otn Bpvon - Eik. 18.

e M\OveTe TO olOTHHA eAéyxou OTh PBplon
- Ek. 19.

 ENéyxete av Kiveitan eheBepa n BaABiSa Aerroupyiag (ue
Tovemoyéa ot Béon as 1 &= *f & )-Ek. 13.

e ENéyxete av Kiveital ehelBepa X0 ovOTNUA
ao@alsiac.

o Mmopeite va TAUVETE TO CUOTNUA ENEYXOU OTO
TAUVTAPLO TATWV.

o ENéyxete av eival owotd tomoBeTnpéva ta AdoTixa
0TEYAVOTIOINONG TOU CUGTAHATOG EAEYXOU.

e Av Ta MoTixa dev givatl otn B€on Toug 1y éxouv
@Oapei, umopei va mpokAnBei Slappor| kdtw and
TO OUOTNHA eAéyxou Katd Tn Agtoupyia Tng
XUtpag oag Clipso. To oxAua Twv AACTIXWV
S1eUKOAUVEL TNV aPaipeon Kal emavatonmofétnon
TOUG. AV XPEIAOTEL, AUTA Ta €0PTANATA UTTOPEITE
va Ta mpounBeuteite amd e€ouaiodotnuévo
Kévtpo o€pPig Tng TEFAL.
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AM\Glete To AdoTi-
XO TOU Kamaktoy
KaOe xpovo.
Mnyaivete T xUtpa
yia éAeyxo o€ éva
efovolodotnpévo
KEVTPO G€pPIg TG
TEFAL peta ané 10
Xp via xprione.

Mnv avoiyete moté
TO oUOTNHA ENEY-
Xou.

Mnv Eexvare va
aPAIPEITE TO XpoO-
vodiakomtn*.

Mnv
XPNOIpOTOLEITE
KO@TEPA I} HUTEPA
QVTIKEIPEVA yia va
Kabapicete T
BaABida
A&rToupyiag kat Tn
BaABida
ac@aleiac.
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MNa Tov KaBapIGHS Tov XpovoSiakomtn

» KaBapilete T0 XpovodIakomTn pe éva HaANaKo Kal
OTEYV TIAVI.

¢ Mnv xpnotponoleite StoAutikd yia va kabapioete
TO XpOVOSIAKOMTN.

Ac@alsia

Cocotte Clipso 5106£Tel TOANG GUCTANATA, TA OTTIO{A EYYUWVTAL AMTOAUTN ACPA-
A€la katd ) Asrtoupyia.

Ac@alela KAEloipatog

« OLolayoveg pEmel va ENBOUV O EMaQN L To XeNog
Tou kamakiov - Ek. 3. Av auto Sev oupfaivel,
Umapxel Slapuyn atuol oo emimedo TN évOeigng
TIaPOUGiag Tmeong Kat n XUtpa Sev umopei va apyioel
VO OUCOWPEVEL TTEDN.

Ac@aleia avoiypatog

o Av n xUTpa TeNel UMO TiEDT, TO TIARKTPO AVOiYHATOG
Sev umopei va evepyorotndei, emeldri o UNXaviopdg
eival KAelbwpévog amd Ty €vdelén mapouoiag
miieong.

e J€ QUTHA TNV TIEPIMTWON, UNV TTPOoTIABEITE va TV
avoi€ete BePlacpéva, mapd @EPTe To S1akoOTTN 0TO
A7 KL TIEPIUEVETE TNV TTA PN EKTOVWON TNG THEONG.

o EAéyEte ™ Béon g évdeléng mapouaciag mieong.
Mpémel va Bpioketal XapunAd, yla va umopsi va
avoi€el.

Ac@alegia amd unrepBoAiKr mieon

o Koté T AeLToupyia, ov TO GvoLyps €£6500 Tou
OTHOU £XEL PPKEEL, EVEPYOROLOUVTOL TH UETPX
TPOOTAROLXG EVAVTLX OTNV LIEPPBOALKN TTleoN :

eMpwto ocVotnpa: n PalBida aocpakeiag
ameAeuBepwvel TNV Ttieon Kal Byaivel aTog KATw
amd 1o oVoTNUa eAéyxou - Elk. 20a.

e Agutepo cvotnua: Snuoupyeital  Slappon
QVAPEDQ OTO KAMAKI Kat Tov Kado - Eik. 20b.

Av kdmoto amnd ta cuoThpata aopaleiog 1edei oe Ael-

Toupyia:

o KheloTe TV €oTiaL.

o A@rioTe TN XUTPa va KPUWOEL

o Avoitte.

o ENéy€re kat kaBapiote T BaABida Aerroupyiag kat Ty
omn e€aywync atuov, T BaABida aopaleiag Kat To
MoTiyo.
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Eyyunon

e 310 MAaiolo TN mMPoPAeMdUEVNE XPHONG OTTWG
aut kaBopiletal oto eyxelpidlo xprong o
KAS0¢ TNG Véag oag XUtpag taxutntag TEFAL
KOAUTITETAL YE EYYUNRon 10 €Twv yia Ta €E1G:

- OmolodAmoTE OPANUA APOPA TN PETAN-
Ak doun Tou kddou,

- Omowadnmote mpowpn POOPA TOU HETAN-
Aou ¢ Baonc.

e Q¢ mpog Ta AA\a pépn, n €yyvnon ya ta
avTOAAOGKTIKA KAl TO KOGTOG EPYACiag IGYVEL yia
1 étn (ek16C¢ av loxvel €181k vouoBeoia otn
XWPA 00C), OXETIKA e KABe BAAPN ) ENATTWHA
KOTOOKEUAG.

¢ H oupBatiki autr) yyunon amoKtarat Katomv
mapovciacng tng TapEaKnG amodeiéng n tov
TIHOAOYioU TTOV AMOSEIKVUEL TRV NUEPOMNVIA
ayopdaq.

© AUTEG Ol eyYUROELG Sev TepIAapBavouv Ta eERG:

e OBopég mou €xouv TIPOKANOEl amd T un
™PNON ONUAVTIKWY TIPOQUAAEewV 1 amd
AKATANNNAEG XPAOELS, OTIWG:

- XTumiuata, MTWOoeLl, TomobéTnon otov
oupvo, ...

e Mropeite va XpNOIMOTIOINCETE TNV €yyunon
povo ota e§ouctodotnpéva KEvTpa oépPIc TG
TEFAL.

e Mmopeite va KaNéOETE TOV APIOUO TOTIKAG
Xpéwong yla va pdbete t SievBuvon tou
TomkoL oa¢ oualoSoTnuévou KEVTPOU OEPRIG
¢ TEFAL.
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H TEFAL anavta oTi¢ EpWTNOELS Cag

NpofARpata

TUOTACELC

Av 8¢gv pmopeite
va KAEiOETE TO Ka-
MAaKL:

® BeBaiwOeite OTL Ol OlAYWVEG €ival OVOIKTEG TIPIV
TOTOBETNOETE TO KATIAKL TTAVW OTOV KASO.
® BeBauwbeite 611 T0 ANAOTIXO Eival OWOTA TOTTOOETNUEVO.

Av n xUtpa {eoTa-
Onke unoé mison
Xwpig uypo oTo
ECWTEPIKO :

elInyaivete TN xUtpa vy éleyxo o€ €éva

efovolodotnuévo kévtpo oépPig tng TEFAL.

Av o SgikTng mie-
ong Sev avéPer:

® AUTO €ival UOIONOYIKO PAIVOUEVO KATA TA TTPWTA
Aenta.
e Av 10 Qaivépevo e§akolouBei va mapouaoialetal,
BePawwbeite o112
- YIIapxel APKETA TOoOTNTA LYPOU OToV KASO.
- H inyn BepudtnTag eivat apketd toxupn, Slagope-
TIKA auénoTe Tnv. A
- O em)oyéag mieong Sev givai otn Béon 7.
- H xUtpa gival oiyoupa kAeloTr). Ot olaywveg mpémel
va £pXOVTaL O€ EMAPN LE TA XEIAN TOU KATTAKIOU.
-To AdoTixo Tou KamakloU gival owoTd Tomobe-
TNUévo.
- Av 10 AdoTixo Tou KamakioU gival kaBapd kal o€
KaAr katdotaon. ANAETE To av XpELaoTE.
- Av gival kaBapd ¢ Kat Kiveital eEAeVBepa o Seiktng
miieong.

Av o 8&iktng mie-
ong avéBel ala
S8ev Byaivel Timota
amoé To cwAfva
EKKEVWONG ATHOU
Katd tn Siapkeia

TOU HAYEIPEPATOC:

o BalTe Tov emMoyéa mieong oTn Béon A :

- Av 8ev Byaivel Timota, pi€te 0Tn CUOKELN OAG KPUO
VEPOS TNG BPUONG YLO VO ATTOCUUTIECETE KAl KATOTIIV
kaBapiote T BaABida Aertoupyiag kau Tnv omn e€a-
YWYAG atpo.

- Av Byaivel atdg, Sev éxel akdpa emteuyOei To ama-
paitnto enimedo mieong: {avaBdite Tov emloyéa
oTNnV apxIKn pubuion.

Av Byaiveratpég | e Ay sival Kahd Bidwpévo To oUeTNUA EAEyXOU.

YUpW amoé 10 6U- | e Av gival 0€ KO} KATAOTAON KAl 0WOTA TomoBeTnpéva
oTnpa eAéyyou, Ta  Adotixa  oteyavoroinong  Twv  PaABidwv
eNéy&re: Aertoupyiag Kal ac@aleiag.
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MpoBAjpara

TUOoTAoELG

Av unapyet
Stappon atpov
YUpw ané to
Kamaki, eAéy€re:

® Av €xEl KAEIOEL KAVOVIKA TO KATTAKL.

® Av BpiokeTal ot B£0n Tou To AAOTIXO TOU KATIAKIOU.

e Av 10 AdoTixo gival kaBapd Kal og KaAr Kataotaon.
AN\GETE TO Qv XPELAOTEL

o Av gival kaBapo To kamdki, n BarBida acgaleiag kat
n BaABida Aertoupyiag.

* Av Bpiokovtal o€ KAl Katdotacn Ta XeiAn tou
kadou.

Av kamoio ané Ta
CUOTHATA AcPa-
Agiag (BaABida
ac@aleiag f Aa-
oTixo) te0ei o€ Aet-
Toupyia:

* K\eiote TV €oTia.

® AprioTe T XUTPA VO KPUWOEL.

® Avoi&te TN XUTPA TaXUTNTAG.

® EAéyEte kat kaBapiote Tn BaABida Aertoupyiag kat To
owAnva ekkévwong atpou, Tn BaABida acpaleiag kat
T0 AdoTIXo.

Av 8gv pmopeite va

* BeBawwBeite 611 0 Seiktng mapouaiag mieong givat

€xouv PnOsin
€XOUV Kagi,

avoiete To oTnv Katw Béon.

Kamaku: ® AlOQOPETIKA: ATTOCUMTIECTE KAl AV XPELAOTEI
KPUWOTE TN XUTPa pe KpUO VEPO TNG Bplong.

Av 01 Tpo@éG 8ev | e To Xpdvo YNaipatoc.

® Tnv 1oV TNG TNyr¢ BeppotnTag.
* Tn owoTn B€on Tou emloyéa mieong.

XAPAKTINPIOTIKOI YOt
Katavapooprvelo
XPOvog Ynoiparog:

eléyére: e Tnv moodTnTa UYPOU.

Av o1 Tpoég ® Aprjote Tov KAd0 0aG va HouNdoel Aiyn wpa TpLv Tov

€Xouv Kaei péoca TAUVETE.

ot XOTpa: * Mn xpnotyoroleite moté YAwpivn A mpoi via pe Bdon
TO YAwplo.

Av exmépmovtat * BePaiwBeite 611 0 XpovoSiakomTNnG gival oTn B€on Tou

pubpxoi OTO CUOTNUA EAEYXOUL.

Av 8¢gv pmopeite
va KaTEBACETE TIG
Aafég:

* Mnv Ti¢ {opilete.
® BeBawwBeite 0TI mMatAoaTe YEXPL TEPUA TA KOUUTTIA
EekAeldwpaTOg TV AaBwv.

Av dgv umopeite
va Balete Tig

eNéy&re:
® AV KIVEITOL ENEUBEPA TO KOUUTTE EEKAEISWHATOC.

Aaéc o Béon e Av 10 TpSRAnua e€akohouBei va mapouacidleal,

Xenone: mnyaivete TN XUtpa yia €é\eyxo o€  €va
e€ouolodoTtnuévo kévtpo oépPigtng TEFAL.
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KavovioTIKEG ONHAVOELG

IRpa Oéon

2TOIXEI0 KATAOKEUAOTH 1} EUTTOPIKOU

ofipatoc Kouumi kAgloipatog

'ETOG Kal TapTida KATAOKEUNG
Kwdikd¢ povtélou

Méyiotn mieon aogaleiag (PS)
Avwratn mieon Aettoupyiag (PF)

2T0 €MAVw AKPO TOU KATaKIoU, TO
omoio gival opatd étav ival otn
Béon «avotypo.

Xwpntkdtnta YTov £€WTEPIKO TIATO TOU KAdou.

ZupBoulég yia Tn Xprion

1 - O atpdg gival moAU (eoTog, yiati Byaivel amo T
BaABida Aertoupyiac.

2 - Mnv emIXEIPAOETE VA TNV AVOIETE KATAVAYKO-
OTIKG, BePaiwbeite mpwta 0TI N €vdelén ma-
pouaiag mieong (S) Bpioketal og xaunAn B¢on.

3 -'Onwcg K&Be CUOKEUN HOYEIPEUATOC, EXETE TNV
umTd OTEVH EMITAPNON AV XPNOIUOTIOLEITE TN
XUTpa kovtd o€ maidid.

- Mpoooxr otnv ékAuon atpou.

- Na va peTagEPETE TN XUTPA, XPNOIUOTIOIOTE
TG 500 Aafég Tou kadou.

6 -Mnv a@AVETE va TAPAUEVOLV TPOPIUA PECA
otn xUtpa oag.

- Mnv xpnotponoleite moté xAwpivn 1 xYAwpl-
ouUxa TPoidvVTa, Ta omoia givat duvato va oA-
Aowwoowv TG 1816TNTEC Tou avo&eibwTou
XOAuBa.

8 -Mnv a@rveTe TO KAmAKl va HOUAIGCEL OTO

VEPO.

9 - AMACete To OUVOEOO Hia OPA TO XPOVO.

10 - To kaBdpiopa TnG XUTPAG OOG TTPAYUATOTIOLE -
TOL UTTOXPEWTIKA PE KPUO Kall AOEL0 OKEVOG,.

11 - MpémelumoxpewTikd va eNéyEeTe T XUTPA 0aG
o¢ éva E§ouotodotnuévo Kévtpo XpPIg Tng
TEFAL petd amo 10 xpodvia Xpriong.

(S0 N

~N
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Precaucoes importantes

e Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e
regulamentacoes aplicaveis:

- Directiva dos Equipamentos sobre Pressdo

- Materiais em contacto com os alimentos

- Ambiente

« Este aparelho foi concebido apenas para uma utilizagéio doméstica.

o Leia atentamente o manual de instrugdes e guarde-o para futuras utilizacoes.

« Como para qualquer aparelho de cozedura, mantenha uma rigorosa vigiléncia quando
utilizar a panela de pressdo na proximidade de criancas.

« Ndo cologue a panela de pressdo num forno aquecido.

. Manusele a Fanela de pressdo com muito cuidado. Ndo toque nas superficies quentes

(em particular nas pegas metdlicas). Utilize as pegas e os botdes. Utilize luvas de
cozinha, se necessario.

« Nao utilize a panela de pressdo para outros fins que ndo sejam aqueles para o quais
é destinada.

« A panela de presséo cozinha sob presséo. Queimaduras podem resultar de uma
utilizaco inadequada. Certifique-se que a panela de pressdo estd correctamente
fechada antes de a colocar sobre a fonte de calor. Consulte o paragrafo “Fecho”.

« Nunca force a abertura da panela de pressdo. Certifique-se que a pressdo no interior
da panela ja baixou. Consulte o parégrafo “Seguranga”.

« Nunca utilize a panela sem liquido, pois esta ficaria gravemente danificada. Certifique-
se que ha sempre liquido suficiente durante a cozedura.

« Utilize a(s) fonte(s) de calor compativel(eis).

« Ndo encha a panela para além dos 2/3 (marca de enchimento maximo).

« Ndo utilize a panela para receitas a base de leite.

« Para os alimentos que se dilatam durante a cozedura (arroz, legumes desidratados,
compotas, ...) ndo encha a panela de pressdo para além da metade da altura da cuba.

« Apos a cozedura de carnes que apresentam uma pele a superficie (ex. lingua de vaca. ..
), que pode dilatar sob o efeito da pressdo, ndo pique a carne se a pele apresentar um
aspecto dilatado, pois poderd queimar-se. Aconselhamos a que pique a carne antes
da cozedura.

« No caso de alimentos pastosos (ervilhas quebradas, ruibarbo...), a panela de pressdo
devera ser ligeiramente abanada antes da abertura por forma a evitar que os
alimentos salpiquem.

o Certifique-se, antes de cada utilizacdo, que as valvulas ndo estdo obstruidas. Consulte
o pardagrafo “Antes da cozedura”.

» Ndio utilize a panela de pressdo para fritar sob presséo com 6leo alimentar.

« Ndo intervenha sobre os sistemas de seguranga para além dos conselhos de limpeza
e manutencdo.

o Utilize apenas pecas de origem Tefal correspondentes ao modelo da sua panela de
pressdo. Em particular, utilize uma cuba e tampa Tefal.

o Os vapores de dlcool sdo inflamaveis. Leve a ebuli¢do durante cerca de 2 minutos antes
de coF ocar a tampa. No caso de receitas a base de dlcool, vigie a panela de pressdo.

« Ndio utilize a panela de pressdo para armazenar alimentos dcidos ou salgados antes
e depois da cozedura.

« Certifique-se que a vélvula se encontra na posicdo de descompressdo antes de abrir a
panela de pressdo.

« Nunca coloque a panela de pressédo com as pegas rebatidas* sobre uma fonte de calor.

Guarde o manual de instrucoes para
futuras utilizacées

111 *consoante modelo
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Esquema descritivo

A - Temporizador* N - Suportes integrados

B - Botdo de fecho O - Cuba em inox

C - Pega datampa P - Botdo de desbloqueio®

D - Selector de pressdo Q - Pega de cuba rebativel*

E - Botdo de abertura R - Orificio de saida do vapor

F - Painel de comandos S - Indicador de presenca de

G - Tenazes pressdo

H - Tampa em inox T - Junta de estanquicidade do

I - Porca de fixagGo do painel de orificio de saida do vapor
comandos U - Valvula de funcionamento

J - Junta V - Eixo de fixa¢do do painel de

K - Cesto Vitamina* comandos

L - Cesto vapor* W- Vdlvula de seguranca

M- Pega de cuba fixa*

Caracteristicas

Diametro do fundo da panela de pressdo

Modelos

Cuba |Fundo Material Clipso | Clipso | Clipso | Clipso

Capacidade @int.| @ gg ::rt:.f;,: Control | Control | Modulo
+

451L 22cm |18 cm| Inox [P41306|P41006

6L 22cm |18 cm| Inox - P41007 |P41107| P40807
45L 25cm |20 cm Inox - P41012

8L 25cm |20 cm| Inox - P41014|P41114| P40814
10L 25cm |20 cm| Inox - P41015|P41115| P40815

Informagoes normativas :
Pressdo de funcionamento : 80 kPa.
Pressdo de seguranca : 140 kPa.

*consoante modelo 112
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Fontes de calor compativeis

GAS VITROCERAMICA  INDUCAO
HALOGENEQ
RADIANTE

EISIEN0E©

e Os modelos inox sdGo compativeis com todas as
fontes de calor, incluindo inducdo.

e Placa eléctrica e inducdo : utilize uma placa de
di@metro igual ou inferior ao do fundo da panela
de pressao.

o Vitrocer@mica : certifique-se que o fundo da cuba
estd limpo.

e Gas : a chama ndo deve ultrapassar o didmetro da
cuba.

« Com qualquer fonte de calor : certifique-se que a
panela de press@o se encontra bem centrada.

PLACA ELECTRICIDADE
ELECTRICA ESPIRAL

Ndo aqueca a cuba
enquanto esta
estiver vazia por
forma a ndo
danifica-la.

Pecas sobressalentes TEFAL

e Os acessorios da panela disponiveis no

mercado sdo:

Acessorios Referéncia

4/6L X1010001

Junta

4,5/8/10L X1010002
Cesto vitaminas* 4,5/6L X1030001
8/10L X1030002

. 4,5/6L 792185

Cesto vapor 8/10L 980513
Pegas rebativeis* 6/8/10L X1050005
Temporizador X1060001

e Para qualquer substituicdo de peca ou
reparacdo, contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado TEFAL.

e Utilize apenas pecas de origem TEFAL

consoante o modelo.
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Abertura

«Prima o botdo de abertura da tampa. As  Para ds operacoes

tenazes afastam-se - Fig 1 de abertura e de

e Levante a tampa. cf:‘:ﬂ:z’nzgsa;z:: de

obrigatoriamente,
de ser colocado
sobre a tampa.

Fecho

e Coloque a tampa sobre a cuba certificando-se
ficar em contacto que esta assenta correctamente sobre a cuba
com o rebordo da da panela de pressdo.
cuba - Fig 3 e Prima o botdo de fecho da tampa - Fig 2
e E normal que, na posicdo fechada, a tampa
possa rodar livremente sobre a cuba.
e As tenazes devem ficar em contacto com o
rebordo da cuba.

Ndo consegue fechar a tampa :

o Certifique-se que as tenazes estGo bem
afastadas antes de colocar a tampa sobre a
cuba.

« Verifique a correcta colocagdo da junta.

As tenazes devem

Painel de comandos®

O painel de comandos foi concebido para facilitar a limpeza da sua panela.
e Depois de retirar a junta da tampa e o
temporizador®, pode colocar a cuba e a tampa
na maquina de lavar loica.
« O painel de comandos contém o conjunto dos
elementos que permitem que a sua panela Z—
funcione. Depois de ser fixado na tampa, a
panela pode funcionar normalmente.
Para retirar o painel de comandos da tampa
e Retire o temporizador®
« Vire a tampa ao contrdrio.
e Desaperte a porca de fixacdo do painel de
comandos com a ajuda de uma moeda,
segurando o painel com a outra mado.

*consoante modelo
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Para fixar o painel de comandos na tampa

« Posicione o painel sobre a tampa, sem carregar
no botdo de abertura e fazendo coincidir as
partes do painel com os orificios da tampa.

e Vire o conjunto ao contrério, mantendo o
painel sobre a tampa e aperte a porca de
fixacdo com a ajuda de uma moeda.

O painel de comandos sé6 pode ser colocado
num Unico sentido.

Enchimento minimo

Os alimentos Para uma cozedura directamente na cuba
colocados no cesto o Deite sempre uma quantidade minima de liquido
Vitamina/ vapor pelo menos igual a 25 cl (2 copos) - Fig 4.

ndo devem tocar a
tampa da panela
de pressado.

Para a cozedura a vapor

e Deite 75 cl de agua no fundo da cuba.

e Colocar o cesto vitaminas /vapor sobre os
suportes integrados previstos para o efeito.

Enchimento maximo

e Nunca encha a panela de pressdo para além
dos 2/3 da altura da cuba - Fig 5.

Para alguns alimentos

e Para os alimentos que se dilatam durante a
cozedura, como o arroz, os legumes
desidratados ou as compotas,... ndo encha a
sua panela de pressdo para além da metade da
altura da cuba.

Se a panela de pressao aqueceu sem liquido no

interior :

« A panela de pressdo tem de ser inspeccionada
por um Servico de Assisténcia Técnica
Autorizado TEFAL.

115 *consoante modelo
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UtilizacGo do cesto Vitamina/vapor*

Os alimentos
colocados no cesto
Vitamina/ vapor
ndo devem tocar a
tampa da panela
de pressao.

Utilizacao do selector de pressao

Para a cozedura a vapor
Para uma cozedura ao vapor 1 ou 2 cestos
Vitamina/ vapor*

e Coloque o cesto vapor sobre os suportes
integrados previstos para o efeito - Fig 6.
e Deite 75 cl de dgua no fundo da cuba.

Para os modelos equipados com 2 niveis de

suportes integrados :

ePode realizar uma cozedura simultanea
colocando os alimentos no fundo da cuba com
25 cl de liquido minimo e o cesto vapor sobre
os suportes integrados.

e Se dispoe de 2 cestos Vitamina/vapor, pode
realizar simultaneamente duas cozeduras vapor
sobrepostas.

e Coloque o primeiro cesto no nivel inferior,
inclinando ligeiramente o cesto .Em seguida,
coloque o segundo cesto no nivel superior.

Para cozer os alimentos preservando ao  Qriente a sua panela de

maximo as vitaminas

pressdo de tal maneira

.. o o =
« Posicione o selector em % ou %%, que o botdo de abertura

Para a cozedura de carnes e peixes
« Posicione o selector de pressdo em & .

Para libertar o vapor
e Retire o temporizador®.

fique virado para si.

0 vapor estd muito
quente quando sai da
vdlvula de
funcionamento.

« Posicione progressivamente o selector de A fonte de calor deve
pressdo em 7 - Fig 7. ser impreterivelmente

desligada quando o

« Também pode libertar a presséo colocando  selector esta na posicéio

a panela debaixo de agua fria. Direccione

“s
.

o jacto de agua para a parte metdlica da  Retire o temporizador*

tampa.

*consoante modelo
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antes de passar a
panela por dgua.
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Temporizador electréonico*

A sua Clipso Control estd equipada com um temporizador que procede
automaticamente a contagem decrescente do tempo de cozedura
quando atinge o nivel de temperatura que corresponde a posi¢do do

selector de pressao.

Utilizacao do temporizador*®

e Coloque o temporizador no compartimento
previsto para o efeito - Fig 8.

e Para ligar o temporizador, prima o botdo (+) ou (-).

e Para a seleccdo do tempo de cozedura (59
minutos no maximo), prima o botdo (+) ou (-) -
Fig 9.

e Prima em continuo para uma exibicdo mais
rapida do tempo.

« Uma vez o tempo de cozedura definido, o simbolo
OK é exibido ao fim de alguns segundos .

« O temporizador inicia a contagem decrescente
do tempo de cozedura ao atingir a temperatura
ideal. Uma série breve de sinais sonoros informa-
o do inicio da contagem decrescente- Fig 10.

e A partir desse momento, pode retirar o
temporizador da panela de pressdo.

¢ A activagdo do temporizador ndo estd sujeita a
saida do vapor pelo orificio de saida : consoante
o volume de alimentos e a poténcia de
aquecimento, a activacdo pode anteceder ou
sequir a referida saida de vapor.

o E possivel aumentar ou reduzir o tempo de
cozedura a qualquer momento, mesmo durante
a contagem decrescente, premindo o botdo (+)
ou (-).

e No final da cozedura : quando a contagem
decrescente chega ao fim, o temporizador avisa-
o emitindo um sinal sonoro.

« Para desligar o alarme, prima uma dnica vez um
dos botoes (+) ou (-). O temporizador desliga-se
automaticamente.

« Para desligar o temporizador : carregue na parte
da frente do temporizador por forma a soltd-lo e
retire-o.

117
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O tempo de
cozedura é
programado em
minutos.

Ndo se esqueca de
baixar a fonte de
calor quando o
vapor comecar a
sair de forma
continua.

A sua Clipso
também pode
funcionar sem o
respectivo
temporizador

*consoante modelo



Podem ocorrer as seguintes situacoes:

e Se ouvir bips regulares e o tempo piscar, o
temporizador deve ser colocado na sua posi¢do
sobre 0 médulo. O simbolo OK é exibido.

¢ O temporizador estd programado mas ja ndo
deseja utiliza-lo: a paragem é automéatica ao
fim de uma hora ou pode ser efectuada
manualmente pressionando em simulténeo os
botdes + e -.

» O temporizador é fragil e pode ficar danificado
em caso de queda ou de pressdo sobre o visor.

Substituicao da pilha

A duracGo de vida da pilha depende da
E frequéncia de utilizacdo do temporizador. No

entanto, se constatar uma perda total ou parcial
da afixacdo, deverd substituir a pilha.

Hg o Contribua para a protec¢do do ambiente, retire
a pilha usada e deposite-a num centro de
recolha especializado. Pois, a pilha do
temporizador é uma pilha alcalina de magné-
sio de tipo botdo. Comporta mercurio. Estd em
conformidade com a regulamentacdo Europeia.

e Pode substituir ou solicitar a substituicdo da
pilha LR 54 colocada no temporizador junto de
um técnico habilitado para este tipo de servico.

e Para retirar a pilha do temporizador, abrir o
compartimento da pilha como mostra a figura
ao lado.

e Voltar a fechar o compartimento da pilha
devagar, sem forcar os batentes, como mostra
a figura ao lado.

*consoante modelo 11 8
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Nao coloque o Recomendacoes de utilizagdo

temporizador na e Ndo force a abertura da tampa do
mdquina de lavar loica. compartimento das pilhas.
¢ No caso de perda, pode adquirir um novo
Nado passe o temporizador em qualquer um dos
temporizador por agua. Servicos de  Assisténcia  Técnica
autorizados TEFAL.

Pegas rebativeis®

Antes da primeira utilizacdo, retire as etiquetas  Ndo tente rebater

presentes em cada uma das pegas. as pegas sem
carregar nos botoes
Para rebater as pegas de desbloqueio.
e Carregue nos botoes de desbloqueio das pegas
- Fig 11; Nunca coloque a
A posicdo “pegas rebatidas” destina-se apenas panela de presséo
a arrumagdo do produto. com as pegas

Para colocar as pegas em posicéio de utilizaciio  rebatidas sobre
elevante as pegas até escutar o “CLIC” de  uma fonte de calor

bloqueio. -Fig 12.
Primeira utilizacao
Oriente a sua » Encha com agua até 2/3 da cuba no méximo.
panela de presséo e Feche a panela de pressdo.
de tal maneira que o Posicione o selector de pressé@o sobre & .
o botdo de e Coloque a panela de pressdo sobre uma fonte
abertura fique de calor na poténcia maxima.
virado para si. *Regule o temporizador* para 15 minutos
(consultar capitulo Temporizador electrénico).
* Quando o vapor comecar a sair reduza a fonte
de calor.
e Para os modelos sem temporizador, desconte
15 minutos.
e Ap6s 15 minutos, apague a fonte de calor.
o Retire o temporizador®
e Posicione progressivamente o selector de
pressdo sobre 7.
11 9 *consoante modelo
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e Quando j@ ndo sair vapor e o indicador de
presenca de pressdo tiver baixado, abra a
panela de pressdo.

 Retire o temporizador* do seu suporte.

e Lave a panela de pressdo e seque-a cuidadosa-
mente.

e Limpe o cesto com dgua morna e um pouco
de detergente para a loica.

« Nota : o aparecimento de manchas no fundo

interior da cuba néo altera em nada a qualidade

do metal. Trata-se de dep6sito de calcdrio. Para
retirar estas manchas pode utilizar um esfregdo
palha-de-aco com um pouco de vinagre diluido.

Utilizacdo

Antes da cozedura

 Antes de cada utilizagdo, verifique se o médulo
de comando estd correctamente fixado (use
uma moeda).

« Antes de cada utilizacdo, verifique se a valvula de
funcionamento (selector na posicdo %2, ou “#*
ou (%) e se a vdlvula de seguranca no interior
da tampa estdo moéveis - Fig 13.

e Feche a tampa.

e Posicione o selector de pressdo conforme
indicado na receita.

« Programe o temporizador®.

¢ Coloque a panela de pressao sobre uma fonte de
calor na poténcia maxima.

e E normal observar libertagdo de vapor pela
conduta do indicador de presenca de pressdo
antes deste subir. Podem aparecer gotas de
dgua junto ao indicador de presenca de
pressao.

e A partir do momento que o indicador de
presenca de pressdo sobe, ja ndo pode abrir a
panela.

*consoante modelo
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Oriente a sua
panela de pressao
de tal maneira que
o botdo de
abertura fique
virado para si.

Nunca utilize a
tampa com o
selector de pressdo
na posicdo %

se a fonte de calor
estiver ligada.
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Durante a cozedura

Tal como sucede
com qualquer
aparelho de
cozedura, assegure
uma vigilancia
estreita se utilizar a
panela de pressdo
na proximidade de
criangas.

e Quando o vapor se escapa pela saida vapor
de forma continua, emitindo um som regular
(pschhht), a cozedura comeca, reduza a fonte
de calor.

ePara os modelos equipados com um
temporizador, a contagem decrescente do
tempo de cozedura é automaticamente
accionada, através de um sinal sonoro.

« Pode, de sequida, levar o temporizador consigo.
O temporizador avisa-o emitindo um sinal
sonoro que o tempo de cozedura terminou.

e Quando o tempo de cozedura chegar ao fim,
desligue a fonte de calor.

« Desligue a fonte de calor e prima o botdo (+) ou
(-) para desligar o alarme do temporizador.

Fim de cozedura

e Retire o temporizador®.

e Para libertar o vapor

eQuando o tempo de cozedura terminar,
desligue a fonte de calor.

« Descompressao lenta : rode progressivamente
o selector de presséo para a posicéo 7.

e Descompressao rapida :

e Coloque a panela de pressdo debaixo da
torneira de agua fria dirigindo o jacto de agua
sobre a parte metdlica da tampa - Fig 14.
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Atencdo ao jacto
de vapor.

Se, no decorrer da
descompressao, ob-
servar salpicos
anormais : coloque
o selector na posi-
6o “Zn ou st
ou proceda a uma
nova descompres-
sdo, certificando-se
que ndo ocorrem
mais salpicos anor-
mais.
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¢ Quando o indicador de presenca de pressdo
desce : a sua panela de pressao deixa de estar sob
pressdo.

e Pode abrir a panela de pressdo.

Para deslocar a panela de pressao utilize as
pegas da cuba. Ndo utilize nunca a pega da
tampa para deslocar a panela de pressao.

Limpeza e manutencao

elave a sua panela de pressdo apds cada
utilizacdo.

¢ Para os modelos equipados com pegas de cuba
rebativeis*, aconselhamos a proceder a limpeza
com as pegas rebatidas.

« Nunca utilize lixivia ou produtos com cloro por
forma a ndo danificar a qualidade do aco
inoxidavel.

Limpeza na maquina da loica

e Pode lavar a cuba e o cesto na maquina da loiga.

e Também pode colocar a tampa na maquina
da loica, desde que tenha retirado o
temporizador® e a junta da tampa.

Limpeza @ mao

e Lave acuba com dgua morna e um pouco de
detergente para a loica. Para o interior, pode
utilizar uma esfregdo para inox.

e Retire a junta da tampa e limpe-o com dgua
morna e um pouco de detergente para a loica.

e Limpe a tampa com uma esponja e detergente
para loica. Seque cuidadosamente.

Se o aspecto da sua cuba se alterou:

e Estd enegrecida: pode limpd-la com um
produto proéprio para inox, @ venda no Servico
de Assisténcia Técnica autorizado TEFAL.

e Apresenta reflexos matizados: limpar com
vinagre ou com o produto proprio para inox.

*consoante modelo
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Durante alguns
segundos, sai vapor
através da conduta:
ndo passe as maos
por cima da
mesma.

Retire o
temporizador®
antes de proceder a
limpeza da panela
de pressao.

Ndo guarde os
alimentos na
panela de pressado.

Nunca lave o
temporizador® e a
junta na maquina
da loica.

Ndo deixe a tampa
dentro de agua
sem retirar primeiro
o painel de
comandos.
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Colocacdo do médulo de controlo no respectivo
lugar
(ver capitulo sobre o médulo de controlo)

Reposicdo da junta

e Para uma melhor visibilidade, esta operagdo
deve ser efectuada com a tampa em posi¢do
aberta, isto € com as tenazes afastadas
- Fig 15.

e Para uma perfeita estanquicidade certifique-se
que a junta encaixa perfeitamente debaixo de
cada batente carregando e puxando com o
dedo na direc¢do do rebordo da tampa - Fig 16.

Para arrumar a panela de pressao
e Coloque a tampa ao contrario sobre a cuba
- Fig 17a ou Fig 17b.

Para limpar o painel de comandos

e Retire o painel de comandos da tampa.

o Certifique-se que a saida de vapor ndo esta
obstruida- Fig 18. Se estiver, limpe-a com ajuda
de um “cotonete” e passe-o por dgua.

e Lave o painel de comandos - Fig 19.

« Verifique se a valvula de funcionamento (selector
na posicdo > ou “#* ou ) e se a vélvula de
seguranca no interior da tampa estdo moveis
- Fig 13.

e Verifique a mobilidade do dispositivo de
seguranca.

 Pode colocar o painel de comandos na méquina
de lavar a loica.

e Verifique a boa colocacdo das juntas de
estanquicidade do médulo.

« Se as juntas estiverem ausentes ou danificadas,
fugas podem aparecer por baixo do painel
durante o funcionamento da panela de pressdo
Clipso. A forma das juntas permite retirar e
voltar a colocd-las facilmente. Se for necessario,
estas pecas podem ser adquiridas nos Servicos
de Assisténcia Técnica autorizados TEFAL.
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Substitua a junta
da tampa todos os
anos.

A sua panela de
pressdo deve ser ve-
rificada por um Ser-
vico de Assisténcia
Técnica autorizado
TEFAL apés 10
anos de utilizagdo.

Nunca abra o pai-
nel de comandos.

Ndo se esqueca de
retirar o temporiza-
dor*.

Ndo utilize
qualquer objecto
cortante ou
pontiagudo para
limpar as valvulas
de funcionamento
e de seguranca.
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Para a limpeza do temporizador
e Lave-o com um pano suave e seco.
« Ndo utilize diluentes para limpar o temporizador.

Seguranca

A sua Panela Clipso dispde de vdrios sistemas que garantem uma perfeita
seguranca de funcionamento.

Seguranca no fecho

e As tenazes devem estar em contacto com o
rebordo da tampa - Fig 3. Caso contrdrio, ocorre
uma fuga de vapor ao nivel do indicador de
presenca de pressdo e a pressdo dentro da
panela ndo aumenta.

Seguranca na abertura

e Se a panela estiver com press@o, o botdo de
abertura ndo pode ser accionado pois o
mecanismo  encontra-se  bloqueado  pelo
indicador de presenca de pressdo.

« Neste caso, ndo tente forcar a abertura, coloque
o selector em % e aguarde que a pressdo saia
totalmente.

« Controle a posi¢ao do indicador de presenca de
pressdo. Deve estar numa posicdo baixa para
permitir a abertura.

Seguranca com excesso de pressdo

e Durante o funcionamento, se a conduta de
evacuacdo do vapor ficar obstruida, os
mecanismos de seguranga contra o excesso de
pressdo entram em acgao.

 Primeiro dispositivo, a vdlvula de seguranca
liberta a press@o e o vapor sai por baixo do painel
de comandos - Fig 20a.

» Segundo dispositivo, uma fuga produz-se entre
a tampa e a cuba - Fig 20b.

Se algum dos sistemas de seguranca se activa :

« Desligue a fonte de calor.

e Deixe arrefecer apanela de pressao.

e Abra apanela de pressdo.

« Verifique e limpe a valvula de funcionamento, o
orificio de saida do vapor, a vdlvula de seguranca
e ajunta.
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Garantia

« No dmbito da utilizacdo recomendada pelas
instrucoes de utilizacdo, a cuba da sua nova
panela de pressdo TEFAL tem uma garantia
de 10 anos contra:

- Qualquer defeito ligado a estrutura metdlica
da cuba,

- Qualquer degradacdo prematura do metal
da base.

» Nas outras pecas, a garantia da execug¢do
e mdo-de-obra é de 2 anos (salvo legislacdo
especifica do seu pais), contra qualquer de-
feito ou vicio de fabrico.

« Esta garantia contratual sera adquirida
mediante apresentacdo do taldo de com-
pra ou factura com indicacdo da data de
compra.

« Estas garantias excluem:

e Os danos na sequéncia da inobservancia de
precaucoes importantes ou usos negligentes,
nomeadamente:

- Choques, quedas, utilizacdo no forno, etc.

* Apenas os Servicos de Assisténcia Técnica au-
torizados TEFAL tém competéncia para o fazer
beneficiar desta garantia.

« Contacte o Clube Consumidor Tefal para obter
qualquer informacdo sobre os Servicos de As-
sisténcia Técnica autorizados Tefal.
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TEFAL responde as suas perguntas

Problemas

Recomendacées

Ndo consegue fe-
char a tampa :

o Certifique-se que as tenazes estdo bem afastadas
antes de colocar a tampa sobre a cuba.
« Verifique a correcta colocagdo da junta.

Se a panela de
presséio aqueceu
sem liquido no
interior :

e A panela de pressdo tem de ser inspeccionada por
um Servico de Assisténcia Técnica Autorizado TEFAL.

Se o indicador de
presenca de pres-
sdo ndo sobe :

« E normal durante os primeiros minutos.
« Se este fendmeno persistir, certifique-se que
- a fonte de calor é suficientemente forte, sendo
aumente-a.
- A quantidade de liquido na cuba é suficiente.
- O selector de pressdo ndo esta posicionado
sobre 4.
- A panela de pressdo estd bem fechada.
- As tenazes tém de ficar em contacto com o re-
bordo da tampa.
- O posicionamento correcto da junta da tampa.
- Alimpeza e o bom estado da junta; se necessdrio,
substitua-a.
- Verifique a limpeza e a mobilidade do indicador
de pressdo.

Se o indicador de
presenca de pres-
sdo esta colocado
e nada se escapa
pela saida de
vapor durante a
cozedura :

« Posicione o selector de presséo sobre 4 :

- Se nada se escapa, coloque a panela de pressdo
debaixo da dgua fria para descompressar e limpe
em seguida a vdlvula de funcionamento e a saida
de vapor.

- Se 0 vapor se escapa, o nivel de pressdo ndo foi
alcancado : reposicionar o selector sobre a posi¢do
inicial.

Se o vapor sai d
volta do painel de
comandos,
certifique-se que :

e O painel de comandos estd suficientemente aper-
tado.

e As juntas das vélvulas de funcionamento e de sequ-
ranca ndo estdo danificadas e se encontram correc-
tamente colocadas.

*consoante modelo
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Problemas

Recomendacbes

Se o vapor se
escapa a volta da
tampa, certifique-
se que:

» A tampa estd correctamente fechada.

« O posicionamento da junta da tampa.

» Alimpeza e o bom estado da junta, se for necessa-
rio substitua-a.

e A limpeza da tampa, da vélvula de seguranca e da
valvula de funcionamento.

* O bom estado do rebordo da cuba.

Se um dos
sistemas de
seguranca (valvula
de seguranca ou
junta) se activar :

« Desligue a fonte de calor.

e Deixe arrefecer a panela de pressdo.

e Abra.

e Verifique e limpe a vdlvula de funcionamento e a
saida de vapor, a valvula de seguranca e a junta.

Se ndo consegue
abrir a tampa :

o Certifique-se que o indicador de presenca de pressao
estd em posicdo baixa.

» Caso contrdrio proceda a uma descompressco, colo-
cando a panela de pressdo debaixo de dgua fria.

Se os alimentos
nado ficarem cozi-
dos ou se ficarem
queimados :
verifique :

e O tempo de cozedura.

e A poténcia da fonte de calor.

« O posicionamento correcto do selector de pressao.
e A quantidade de liquido.

Se alimentos
queimaram na
panela de
pressdo :

e Deixe a cuba mergulhada em dgua durante algum
tempo antes de a lavar.
e Nunca utilize lixivia nem produtos com cloro.

Se forem emitidos
bips regulares e se
o tempo de
cozedura piscar :

« Verifique se o temporizador esté correctamente co-
locado no painel de comandos.

Se ndo conseguir
colocar as pegas
em posicdo de
utilizacdo :

Verifique se :

» O botdo de desbloqueio estd movel.

« No caso de persisténcia do problema, solicite a ins-
peccdo da sua panela de pressdo junto de um Servico
de Assisténcia Técnica Autorizado TEFAL.

Se ndo conseguir
rebater as pegas :

« Ndo force.
o Certifique-se que carrega até ao fundo nos botoes de
desbloqueio das pegas.
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Marcacoes regulamentares

Marcacdo

Localizacdo

Identificacdo do fabricante
ou marca comercial

Botdo de fecho.

Ano e lote de fabrico
Referéncia do modelo

Sobre o rebordo superior
da tampa, visivel quando

Pressdo de funcionamento (PF) esta estd na posicdo de
Pressdo méxima de seguranca (PS) “abertura”.

Capacidade

No fundo externo da
cuba.

= O

11
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Recomendacoes de utilizagdo

- O vapor estd muito quente quando sai da

valvula de funcionamento.

-Ndo tente forcar a abertura. Certifique-se

que o indicador de presenca de pressdo (S)
estd na posicdo baixa.

- Tal como no caso de outros aparelhos de co-

zedura, mantenha uma vigiléincia apertada
se utilizar a panela perto de criancas.

- Atencdo ao jacto de vapor.
-Para manusear a panela, utilize as duas

pegas da cuba.

-Nao deixe ficar os alimentos dentro da pa-

nela.

- Ndo utilize dgua com lixivia ou produtos com

cloro que poderiam alterar a qualidade do
aco inoxidavel.

- Nd@o deixe a tampa mergulhar na agua.
- Substitua a junta todos os anos.
- A limpeza da panela é efectuada impreteri-

velmente a frio, com a mesma vazia.

- Ao fim de 10 anos de utilizacdo, é imperativo

levar a panela a um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado TEFAL para ser verifi-
cada.
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