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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and installation of this product: for your
a safety, please refer to the various sections of this manual and
the corresponding diagrams.

e This appliance is not intended to be operated using an external
timer or separate remote control system, other than those specified
by the manufacturer, such as a smartphone or tablet.

e This appliance is intended for indoor, domestic household use only.
Itis not intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- by dlients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

o Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.

e This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an
adult responsible for their safety. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance, and do not use
asatoy.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

o Keep the appliance and its cord out of reach of children less than

, 8 years.



o Never leave the appliance unattended when in use.

o /A Accessiblesurface temperatures can be highwhen the appliance

is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an Q

external timer or separate remote-control system.

Fully unwind the power cord before use.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.

Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,

only use an extension lead which is in good condition, has a plug

with an earth connection and is suited to the power rating of

the appliance. Take all necessary precautions to prevent anyone

tripping over an extension cord.

o Always plug the appliance into an earthed socket.

o Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.

o Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or preheat without the 2 cooking plates
inside the gil.
Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.
Before first use, wash the plates (see page 17), pour a little cooking oil onto the plates and wipe
with a soft cloth or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move
freely around the table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory
system, such as birds. We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed
(e.g., do not place in an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use
the plates provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service
Centre. Do not use them for other appliances or intention.



Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive preheating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

2 Leaveitatalocal civic waste collection point.



Description

A

Al
A2
A3

Control panel

On/off button
Frozen food mode
Cooking programs

A4

A6
A7

4 temperature settings in manual mode;
see specific manual mode in Quick Start Guide

“OK” button
Cooking level indicator
Bluetooth light

Mmoo Nn W

Body

Handle
Cooking plates
Drip tray
Power cord




Preparing

1Remove all packaging materials,
stickers and accessories from the inside
and the outside of the appliance.
The colour sticker on the cooking level
indicator can be changed, according to
the language. You can replace it with
the one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time,
thoroughly clean the plates with warm
water and a little washing up liquid,
rinse and dry thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at
the front of the appliance.

5 For the best results you may wipe
the cooking plates using a paper
towel dipped in a little cooking oil, to
improve the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Make sure that the upper and lower
plates are correctly positioned
in the product. Do not activate
preheating without the plates. Plug
your appliance into the mains power
supply. (Note that the cord should be
completely extended).




Cooking with connection
1 Download the application and pair your OptiGrill

1 Download the OptiGrill app from the App Store or Play Store for Android™ via your tablet or
smartphone. Activate the Bluetooth® function on your tablet or smartphone. Plug in your
OptiGrill Smart and turn it on by pressing the on/off button.

2 Select your OptiGrill Smart and follow the instructions on the application to pair your OptiGrill.

NB: Once you have followed the prompts on screen, your device will pair with your OptiGrill
Smart. The Bluetooth LED on the appliance flashes during the pairing phase and then becomes
fixed once paired.

3 Create your account and enjoy OptiGrill App.

2 Start cooking...
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Please refer to the link below to start using the OptiGrill app :
https://www.t-fal.ca/en/fag/Appareils-culinaires/Gril-viande/OptiGrill-Smart/csp/7211002602




1 Pressthe on/off button.

Caution : Make sure there are no food
between the plates

2 Ifthefood youwish to cookisfrozen, press
the corresponding button.

3 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of
thefoodbeing cooked, the programs have
beenset andtested for good quality food.

without connection

Similarly, the thickness of the meat must
be takeninto account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
B\ greater than 4 cm.

3
2 _Preheating

If you are uncertain about what cooking mode to use, please refer to the cooking guides page 15.

N
4.7
minutes

4 Press the “OK” button: the appliance
starts preheating and the cooking level
indicator flashes pink.

The “OK” button lights red in
disconnected mode.

NB: If you have selected the wrong
program, return tostage 1.

5  Wait for 4-7 minutes.

5 6 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
when pre-heating is complete.

Note: At the end of preheating, if the
appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.




3 _Cooking...

rare

medium well-done

7-8 Afterpreheating, the applianceis ready

for use.
Fully open the grill and place the food on
the cooking plate. and close the lid.

Note: if the appliance remains open for
too long, the safety system will turn off
the appliance automatically.

9-10 The appliance automatically adjusts

1

puy

the cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay pink, press “OK”
toensurethe appliance recognises the food
and that the cooking cycle starts.

The cooking level indicator turns blue
and then becomes green to indicate the
cooking is in progress (for the best results
do not open or move your food during the
cooking process).

While cooking is in progress, a beep alerts
the usereachtime acertain level of cooking
is attained (e.g. rare/yellow).

According to the degree of cooking, the
indicator light changes colour. When the
indicator light is yellow with a beep, your
food is rare, when the indicator light is
orange with a beep, your food is medium
and when the indicator light is red, your
food is well done.

N.B.:if youlike your meat very rare,remove
the meat when the cooking level indicator
turns green.

Please note, especiallywithmeat, itis normal
that cooking results may vary depending on
type, quality and origin of food.

9

without connection




3 __...Cooking

without connection

10

1213 When the colour corresponding to
your choice of cooking level appears and
the beep sounds, open the appliance and
remove your food.

141516 If you want to cook food to
different personal tastes, open the grill
and remove the food whenit has reached
the desired level and then close the grill
and continue cooking the other food. The
program will continue its cooking cycle
untilit reaches the ‘well done’ level.

17 Keep warm function

Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
automatically activates the keep warm
function, the indicator light turns red
and the appliance begins to beep every
20 seconds. If food isleft on the grill, it will
continue to cook while the cooking plates
cool. You may deactivate the beep by
pressing the button “OK”.

Note : the security system will power
off the appliance automatically after a
certain period of time



3 __...Cooking

{

18 Close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Note: the security system will turn off
automatically if no program selection is
made.

18

Cooking a second batch of food

If you wish to cook larger quantities, select a cooking program again (see section 2. “Preheating”,
starting from point 4), even if cooking the same type of food or same program.

Cooking larger quantities of food:
Once your first batch of food has finished cooking:
1.Make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain inside.
2.Select the correct cooking mode or program (this step is necessary even if the
cooking mode is the same as for the foods you have just finished cooking).
3.Press the button “OK” to begin preheating. While preheating,
the light indicating the level of cooking will flash pink.
4.0nce preheating is complete, the appliance will beep
and the indicator light will stop flashing.
5.The appliance is ready to be used once preheating is complete.
Open the grill lid and place the food inside the appliance.

Important:
- Please note that preheating is required for each new batch of food.
Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is closed and no
remnants of food remain inside.
- Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.
Note : if the new preheating cycle is activated immediately after the end of the preceding cycle,
the preheating time will be reduced.

1



Cleaning and maintenance...

T~

12

Press the on/off button to turn off the
appliance.

Unplug the appliance from the socket
outlet.

Allow to cool for at least 2 hours.

To avoid accidental burns, allow the grill
to cool thoroughly before cleaning.



...Cleaning and maintenance

Before cleaning, unlock and remove the
plates by pressing the release buttons on Q

the left side of the appliance.

The heating elements and any parts
visible and accessible after removing the
cooking plates, should not be cleaned.
If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down
and clean them with a dry cloth. The
upper and lower cooking plates are not
interchangeable and must be fitted in the
correct position.

Cleaning in a dishwasher: The drip tray
and the cooking plates are dishwasher
safe. The appliance and its cord cannot
be placed in the dishwasher.

Hand washing: Clean the cooking plates
using hot water and a little washing up
liquid, then rinse thoroughly to remove
any residue. Wipe them carefully with
paper towel.

Donot use metal scouring pads, steel wool
or abrasive cleaners to clean any part of
the grill, use only nylon or non-metallic
cleaning pads.

Drain the juice drip tray and wash it hot
water and a little washing up liquid. Then
dry thoroughly with a paper towel.

To clean the grill lid, wipe with a warm,
damp sponge and dry with a soft, dry
cloth.

Do not immerse the body of grill in water
orany other liquid.

10 Always make sure the grillis clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.

13



oubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button |8 flashing
+ @ Indicator light solid green
+ Button [ blinking

Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:

- (Manual mode) Choose the
temperature setting by pressing the

button and then press OK. Allow
to cook, but you must monitor the
cooking.

- (Automatic cooking program) Stop
the appliance, remove the food, close
the appliance properly, re-program
the appliance and wait until end of
preheating.

The appliance stops during the preheating
or cooking cycle.

The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and close
it quickly for best cooking results. If the
problem occurs again contact your local
Tefal customer service.

{DThe indicator light will flash white
+ Button @)/&)/@)/&)/@ ) flashing
+_Intermittent beeping

The device does not beep.

Appliance failure.
Appliance stored or used
inaroomthatistoo cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact Customer Service.

{)Theindicator light will flash white

+ Button (@) flashing
+ Continuous beeping

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays pink and cooking does
not begin.

The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

Th thickness of the food should not
exceed 4 cm.

The grill was not opened
completely when placing
the food inside.

Open the grill completely and close it
again.

The appliance does not
detect food inside The
food thickness is too
thin, “OK” is flashing.

For thinner foods, press the [&] button
to ensure the appliance recognises the
food and that the cooking cycle begins.

The appliance turns itself to manual mode
+ @ Theindicator light will flash red.

+ button (@) temp control and [& light
fixed

Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Press the ON/OFF button to stop the
grill, remove food, close the grill, select
the new cooking program you wish to
use and wait for the preheating cycle to
finish before adding the food (for use in
automatic mode).

14




Cooking level color indicator

Dedicated program @ @ ‘

&= Red meat Rare Medium Well-done
& Burger Rare Medium Well-done
& | Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy

&) Fish Lightly cooked Medium Well-done
&) Poultry (boneless) Well-done
e —

Tips: if you want your red meat to be very rare (blue), you may use @

Cooking level
Cooking
Food @ @ e
program rare medium  well-done
Bread Slices of bread, toasted sandwiches < O
Burger bun (after pre-cooking the meat) @
Meat & Pork fillet (boneless), pork belly = @
Poultry Lamb (boneless) @
Frozen chicken nuggets (5 ) @
Pork belly [ ]
Gammon steak = O
Marinated chicken breast (boneless) () @
Duck breast (boneless) (= @
Fish Whole trout [ J
Shelled prawns o~ O
King prawns (with and without shells on) O
Tuna steak C
gﬁﬂgiﬁ!ﬁgﬂi Grilled fruits and vegetables (should be g 4 different temperature settinas
formanual mode cut to the same size and thickness) P 9

For frozen food, press (&) before selecting your program.

15




MHCTPYKLUWU NO TEXHUKE BE3OMACHOCTU
BAXHbIE MEPbI BE3OMACHOCTU

Ana 6e3onacHOro MCNoNb3oBaHUA, 06CNYKMBAHNA 11 YCTAHOBKN
a AaHHOTO YCTPOIICTBA 03HAKOMbTECh CO BCEMU pa3fienamil HacToALLero

PYKOBOACTBA 11 COOTBETCTBYIOLYMMU PUCYHKAMU,

+ YCTPOWCTBO He MpefHa3HaYeHo ANA MCMONb30BAHMA C BHELIHUM
TaiiMepoM UK OTAENbHOI CUCTEMOIN AMCTAHLIMOHHOTO YNpaBneHIs, 3a
MCKIOYEHIEM YCTPOIICTB, PEKOMEHYeMbIX NPON3BOAUTENEM, TAKMX Kak
CMAPTQOH VN NNAHLLET.

+ YCTpOWCTBO MpefHa3HaueHo TONbKO ANA JOMALIHero 6bITOBOrO
MCNonb30BaHNA B NOMELLEHMAX. YCTPOCTBO He MpeaHa3HayeHo And
MCNONb30BaHIA B HINKENPUBEAEHHBIX CYYasX, rapaHTUA Ha KOTOpble
He pacnpocTpaHAeTca:

- B KYXOHHbIX MOMELLEHUAX, NPefHa3HAYEHHbIX A7 NepcoHana
Mara3vHoB, B odpucax 1 B pyrux pabounx nomeLLeHmax;

- Ha Qpepmax;

- KNMeHTaMu oTenel, MoTenein 1 apyrux NofoOHbIX MecT
NPOXMBaHNA;

- B MAHU-TOCTUHULAX.

+ [lepez nepBbIM UCMIONb30BAHMEM YaNuTe BCE YNIaKOBOUHbIE MaTepHanbl,
HaKNelKIA 1 NPUHAZNEXHOCTY U3HYTPY 1 CHAPYXV YCTPOICTBA.

+ YCTPOIICTBO He NpefHa3HaueHo AnA NCNOAb30BaHA NLAMY (B TOM uncne
LIETHMM) C OHVXEHHbIMY GI13MYECKIMI, CEHCOPHBIMIA W YMCTBEHHbIMY
CNOCOBHOCTAMM, @ PABHO NINLAMM, UIMEIOLLMMM HELOCTATOYHBIN OMbIT MK
3HaHIA, eCNIN TONbKO OHIN HE HaXOBATCA NOZ NPUCMOTPOM UK He Bbin
NPOMHCTPYKTMPOBAHbI MO MOBOAY UCMONb30BaHMA YCTPONCTBA NALOM,
OTBETCTBEHHBIM 3a 11X 6e30nacHocTb. CnepuTe 3a Tem, YTo6Obl 4TI He
Wrpani ¢ yCTpoicTBOM.

+ YCTpOWCTBO MOTYT MCMONb30BaTh [€TW CTaple 8 neT v amua ¢
OrPaHNyYeHHbIMI GU3NYECKIMU, CEHCOPHBIMI UM YMCTBEHHBIMY
CNOCOBHOCTAMM, A Takxe UL, He MMetLLe JOCTATOYHOTO OMbiTa U
3HaHWIA, eCW OHIN HaXOAATCA NOJ NPUCMOTPOM MBO 03HAKOMAEHbI
C npaBunami 6e30MacHO JKCNNyaTaLum YCTPOMCTBA U 0CO3HAIOT
CBA3aHHbIE C HIM OMacHOCTIA, YMCTKY M NONb30BaTENbCKOe 06CTyXMBaHIE



YCTPOMCTBA MOTYT BbIMONHATb €TI CTapLue 8 net nog npucMoTpoMm
B3POCAbIX.

+ YCTPOIICTBO 1 €ro kabenb NuTaHA ZOMKHbI ObITb HELOCTYNHbI ANA AeTeit
Mnaguwe 8 ner.

+ He octasnaiite ycTpoiicTeo 6e3 npucMoTpa Bo Bpema 1CMoNb30BaHK. Q

« A\ Bo BpemA MCMonb30BaHNA JOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH YCTPONCTBA
MOTYT CUNbHO HarpeBaTbCA. He npukacainTech K ropAYIM NOBEPXHOCTAM
YCTPOWCTBA.

+ YCTpONCTBO He MpefHa3HayeHo AnA UCMONb30BaHWA C BHEWHNM
TallMepOM UK OTAENbHOM CUCTEMOW ANCTAHLMOHHOTO YNPaBAEHMA.

+ [lepeg 1cnonb3oBaH1eM NOMHOCTbIO pa3MoTaliTe kabenb NuTaHNA.

+ Ecnm kabenb nutaHna noBpexgeH, To BO 13bexaHine onacHoCTI ero
[O/XEH 3aMEHWTb U3rOTOBUTENb U €ro TEXHUYECKUIA MPeACTaBUTENb.

+ He ncnonb3yitre yanunutenn. Ecnu Bbl cornackbl B3ATh Ha ceba
OTBETCTBEHHOCTb 3a MCMONb30BaHME yANMHUTENEI, TO BbibupaiiTe
TOMbKO Te, KOTOpbIe HAXOAATCA B XOPOLLEM COCTOAHIAM, IMEIOT BIMKY C
333eMNeHNeM 11 COOTBETCTBYIOT HOMUHANbHOW MOLYHOCTY YCTPOWCTBA.
MpumuTe BCe HeobX0RUMble Mepbl IPEAOCTOPOXHOCTY, YTOObI HUKTO He
CNOTKHYNCA 00 YAAMHITEND.

+ [logknioyaiTe yCTPOCTBO TONBKO K PO3ETKE C 3a3eMNEHIeM.

+ YbenuTech, 40 UCTOUHINK NEKTPONMTAHIA COOTBETCTBYET HOMUHANBHOI
MOLLHOCTM W HaNPAXEHNI0, YKa3aHHbIM Ha HIKHEN YaCT YCTPOMCTBA.

+ He norpyxaiie ycTpoiicTBo, kabenb NUTaHNA UK BUAKY B BOAY MK
N06Y10 APYryH0 KUAKOCTb.

MPEAYNPEMAEHUE. He ncnonb3yitte rpunb 6e3 ABYX MNacTuH,
YCTAHOBNEHHbIX BHYTPM.

Bcerpa

« BHUMaTeNbHO unTaiiTe MHCTPYKLM, 0BLIME ANA Pa3HbIX MOAENEN B 3aBICMOCTY OT NPUHAANEXHOCTEN, MOCTaBNAEMbIX
C YCTPOVICTBOM, ¥ XpaHUTE UHCTPYKLWIA B NPefienax AoCAraeMoCTy.

« Tpy nonyyeHn oxora NOMeCTUTe ero Nog XONOAHYH0 BOAY 1 NPy HEOOXOAMMOCTI HeMefNeHHO 0bpaTUTECh K Bpauy.

« Mepep nepBbIM NCMONb30BaHWEM BbIMOITE MAACTUHBI (CM. CTp. 31), HaneiiTe Ha HUX HeboNbLIOe KONNYECTBO
PacTUTENbHOTO MAC/a 1 NPOTPHTE MATKOM TKaHbHO M GYMaXHbIM KYXOHHbIM MONIOTEHLEM.

« Pa3mectute kabenb NUTaHNA akKypaTHO, C yANUHUTENeM Unn 6e3, Takum 06pa3om, 4Tobbl Nloan MOrnn cBO6OAHO
nepemeLLaTbCa BOKPYT CTONa, He CMOTbIKaACh 0 kabenu.

+ [IbiM MOXeT 6biTb OMaceH A1s XUBOTHBIX, KOTOpble 0671afaloT 0CO60 UyBCTBUTENbHbIM OBOHAHMEM, HaMPUMep NTHL.
PekomeHpyem BnagenbLiam NTuL AepXaTb MX NOAANbLLE OT 30HbI MPUTOTOBEHNA MULLM.

+ XpaHuTe yCTPOCTBO B HEAOCTYMHOM ANA ieTeli MecTe.

« Mepep ncnonb3osatnem ybeautech, YTo NNACTUHbI YACTbIE C 06€MX CTOPOH.

+ Yt06bl NpefoTBPaTUTL NOBPEX/EHNE MNACTUH, UCMONb3YIATE UX TONBKO C TeM YCTPOCTBOM, ANA KOTOPOTO OHM
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« Ecav npuror:

npepHasHayeHbl (Hanpumep, He CTaBuUTe X B Meyb, Ha ra3oBble ropenKiA, SNeKTpUYecKie BapouHble MaHenu 1 T. 4.).
Y6enuTech, YTo NAACTUHBI NPABUIBHO W YCTONYNBO PAacMoONOXKeHbl Ha YCTPONCTBE 1 HAZlEKHO 3adUKCMPOBaHDI.
Mcnonb3yitTe TONbKO MAACTWHbI, NOCTaBNAEMble B KOMMNEKTe C YCTPOWNCTBOM WAM NpUoBpeTeHHble B
CMewynan13npoBaHHOM CEPBICHOM LieHTpe.

Yr06bl He NOBPeANTL NAACTIHDI, UCMIONb3YiiTe AEPEBAHHYIO UV MNACTUKOBYIO NONATKY.

+ Vicnonb3yitte ToNbKO Ae€Tanin 1 akceccyapbl, NocTaBaAemMble B KOMMNEKTe C yCTPONCTBOM UN NPpUoBpeTeHHble B
CneLran13vpoBaHHOM CEPBICHOM LieHTpe. He ncnonb3ayiTe ux Ana Apyrux n3genni uan yenei.

Hunkorpa

He ncnonb3ywTe ycTpoiCTBo BHE NOMELLEHN.

He ocTasnaiite noakniodeHHoe i paboTalolijee yCTPOICTBo 6e3 npucmoTpa.

Bo n3beaHue neperpeBa He CTaBbTe YCTPOICTBO B YrON MV NOA KA Y CTeHbl.

He cTaBbTe yCTPOICTBO Ha XPyMKMe NOBEPXHOCTY (CTEKNAHHII CTON, CKaTepTb, aKNpoBaHHyto Mebenb 1 Ap.) unn Ha
MATKIne NOBEPXHOCTH, HaMPUMep Ha KyXOHHOE MONOTeHLE.

He cTaBbTe yCTPOMCTBO NOA HACTEHHbIiA WKad, MONKY MM PAZOM C FOPIOYMMM MaTepuanami, TakUMin Kak Xaniosu,
LUTOPbI MW TOOENEHBI.

He cTaBbTe yCTPOICTBO Ha ropAuwe UK CKOMb3Kue NOBEPXHOCTM 6O No6AM30CTY OT HKX. LLIHYp NTaHWA He JomkeH
HaXofTbCA BOAM3M NN B KOHTaKTe C FOPAYNMI YaCTAMM YCTPOICTBA, B HEMOCPEACTBEHHOI BAN30CTY K MCTOUHMKY
Terna um ocTpbIM Kpasm.

He KnaguTe KyXoHHble MP1OOPbI Ha MOBEPXHOCTU YCTPONCTBA.

He pexbTe npoayKTbl Ha NNACTHaX.

He ncnonb3yiite MeTannnyeckne Moyanku 11 arpeccuBHble YUCTALYME NOPOLIKM, Tak Kak OHI MOTYT MOBPeAUTL
aHTUNPUrapHoe NOKPbITUE NNACTYH.

He nepemeyaiiTe ycTpoitcTBO BO BpeMA SKCnyaTaLmi.

He nogHumalite yCTPONCTBO 3a PyuKy U1 MeTananyeckue npoBoga.

He 3anyckaifTe npurotosneHue 6e3 npopyKTBO B YCTPOACTBE.

He knaguTe antominHneByto $onbry v Apyrie npeAMeTbl MeXAY NNACTUHON 1 NPUTOTOBNAEMbIMA MPOAYKTaMM.

He n3Bnekaiite NOTOK ANA XUAKOCTM BO BPEMA CMONb30BaHNA YCTPOIACTBA. ECi B npoLiecce NpuUrotoBnerua noTok
ANA KUAKOCTI 3aNONHUNCA, faliTe YCTPOCTBY OCTbITb U OMOPOXHUTE NIOTOK.

He nomeLLaitTe ropAuMe NNacTUHb Ha Xpynkue NOBEPXHOCTY U B BOAY.

Yt06bl COXpaHUTb aHTUMpPUrapHble CBOMCTBA MOKPLITUA, n3beraiiTe Upe3mepHOro npeaBapuTeNbHOMO Nporpesa
yCTpoiicTBa 6e3 NPodyKTOB.

He nbitaittech nepeHOCHTb ropAYMe NNacTUHbI.

He roToBbTe Npy MOMOLLM YCTPOICTBA NPOAYKTbI, 3aBEPHYTbIE B aNOMIHNEBYIO GoNbry.

Bo n3bexaHue nopum ycTpoicTBa He 1CNOAb3yiiTe ero AnA Npurotosnexus 6104 cnocobom «pnambe.

He nomeLLaitTe nUCTbI anioMUHIA 1 APYTe NPeAMETbI MeX/y NNaCcTUHaMM 1 HarpeBaTesbHbIM SN1eMeHTOM.

He roToBbTe Ha OTKpbITOM rpune.

He HarpeBaiiTe ycTpoicTBO 6€3 NNacTuH.

COBeTbI n nHpopmayma

bnaropapum3a npmoﬁpeTeHme [laHHoro yCTpOVICTBa KOTOpOE NpefiHa3Ha4eHO TOIbKO ANA JOMALLHEro NCnonb3oBaHua.

+ B Lenax 6e30nacHOCTI yCTPOINCTBO COOTBETCTBYET NPUMEHMMbIM CTaHAapTaM 1 HOpMaTuBaMm — [lupekTiea no

HU3KOBOJIbTHOMY 060pyf0BaHMI0 — [IMpeKTMBa 06 INeKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTM — [IMpeKTnBa 06 oxpaHe
OKpyXatoLLeil cpenbl — [IUPeKTMBa 0 MaTepuanax, HermoCPEACTBEHHO KOHTAKTUPYIOLLNX C MPOAYKTaMM MUTAHMA.

« Breyenne NepBbIX MUHYT NCNONb30BaHNA yCTpOIﬁCTBa MOeT MOABUTLCA NErKni 3anax v AbiM.
+ [lponsBoguTenb NPOBOANT NOCTOAHHbIE NCCNE[OBAHNA U pa3p660TKVI 11 MOXET BHOCUTb M3MEHEHNA B u3genne 6e3

NpefBapuTeNbHOIO yBEAOMIEHNA.

MapKMPOBKY

+ He ynmpeﬁan LLly NPOAYKTb, KOTOPble 6blNIN B HENOCPeCTBEHHOM KOHTaKTe C YaCTAMM YCTPOMCTBA, UMeloLMM

MbliA NPOAYKT CINLIKOM TONCTHIN, 3alLUTHAA CUCTEMA ABTOMATUYECKI OTKITIOUNT yCTpOﬁCTBO,

3awuTa oKpyxatowen cpefbl

3awmTa oKpyalowiei cpeibl npesbilue Bcero!
YCTPOIICTBO COAEPXKNT LieHHbIe MaTepuanbl, NPUTroAHble ANA NepepaboTKn 1
BTOPVYHOTO UCMONb30BaHNA.
EEE O (paiite ycTPOWCTBO B 6AMXaliLNil NYHKT C6Opa OTXOf0B.
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OnucaHune

A Nanenb ynpasnexus A4

A1 Keonka «Bkn./Bbikn.» A5
Pexum

A2 3aMOpPOXEHHbIX A6
NpOAYyKTOB

A3 Mporpammbl A7
NpUroToBNEHNA

4 HACTPOWIKM TeMMNepaTypbl B Py4YHOM PEXNME;
CM. pasfien o CneLmanbHOM PyYHOM pexume B
KpaTKOM PyKOBOACTBE Mosb3oBaTens

KHonka «OK»

VIHAMKaTOp YPOBHA NPOXapKu

WHawnkatop Bluetooth

@

Kopnyc
Pyuka

Paboune
NAaCTUHbI

JloTok gna

KNAKOCTN

LLHyp nuTaHnAa
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1 Yﬂanme BCE YMaKOBOYHbIE MaTEPKanbl,
Haknemnkn w npuHagnexHoctTn c
BHYTDEHHWX 1 BHELWHMX CTOPOH NAaCTuH.

LIBeTHYI0 HaKNelKy Ha MHAnWkatope
YPOBHA NPUrOTOBAEHNA MOXHO 3aMeHWTb
8 COOTBETCTBIN C MCTIONb3yeMbIM A3bIKOM.
Ee MOXHO 3aMeHuTb Ha OfHY U3 HaKneek,
npunaraembix K yCTPOACTBY.

2 [lepeg nepBbiM WCNONb3OBaHMEM
TWATeNbHO NOMOWTE NNACTUHBI Npw
oMol Tennoii oAbl 1 Hebonbloro
KONMMYecTBa MoOKLWero CpepacTsa,
OMNONOCHUTE 1 BLITPUTE HACYXO.

3-4 Pacnonoxnte CbemHblil NOTOK AnA
KMAKOCTY B NepefHei YacTu yCTPOICTBa.

5 [InA fOCTUMXEHWA HaunyyLIX Pe3ynbTaTos
V1 IOAAEPXaHNA @HTUNPUTapHbIX CBOMCTB
npoTMpaiiTe NAACTAHLI NpX MOMOLLK
BYMaXHOrO MONOTEHLA, CMOYEHHOO B
HeOOMbLIOM KONMYeCTse PacTUTeNbHOrO
macna.

6  YanuTe BCe M3MMWKM MACna C NOMOLLbIO
YUCTOro BYMaXHOro KyXOHHOTO
NONOTEHLA.

7 Y6eautecb, uTO BEPXHAA U HUXHAR
NAACTUHLI NPABUABHO YCTaHOBNEHbI
Ha YCTpoNCTBO. He BbNONHANTE
npeasapuTeNtHulil pasorpes 6e3
YCTaHOBNEHHbIX MAACTUH. ToAKniouuTe
YCTPOICTBO K WCTOYHUKY MUTAHNA.
MomHuTe, 41O Kabenb [ONXeH ObiTh
MOAHOCTBIO Pa3MOTaH.



1 3arpysute npunoxetue 1 BbINoAHUTe conpsimeHme ¢ ycrpoiicreom OptiGrill

1 3arpysure npunoxenve OptiGrill Ha nnaHweT uan cvaptdoH 13 App Store unn Google Play
Ana Android™. BkniounTe dyHKLvto Bluetooth® Ha nnaHLLeTe unm cMapTdoHe. MoakiounTe
ycTporicTeo OptiGrill Smart k ceTv v BKMioUMTe ero HaxaTieM Ha KHOMKY «BKn./Bbiki..

2 Boibepute yctpoiicTso OptiGrill Smart 1 crepyiite ykasaHuam B NPUNOXEHUN ANA
BbINONHeHNa conpsxena ¢ OptiGrill.

TMpumeuaHme. Urobbl BbHINONHUTL ConpsxeHie ycTpoiicTea OptiGrill Smart, yaepxvsaiite
KHOMKy «OK» B HaXaTOM COCTOAHUW B TeYeHWe HECKONbKUX CeKyHA. CBETOAMOAHbIN
nHAvKaTop Bluetooth ypeT MuraTh BO BpeMA BbINOSHEHA CONPAXEHMA 11 HAUHET FOpeTb
HenpepbiBHO NOCNE 3aBEPLIEHNA NPOLIEAYPYI.

3 Co3paltte YYETHYIO 3aMMCb U HAYHWTE MONb30BaTLCA NpnnoxeHnem OptiGrill.

2 Hawano npuroToBneHus...

MoxanyiicTa, nepenaunTe Mo ccbiike ANA Havana pabotbl ¢ npunoxernem OptiGrill :

https://www.tefal.ru/fag/csp/7211003461
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MpurotoBneHue 6e3 npunoxxeHus
1 Hauunte npurortoenexue c nomouwbio OptiGrill

3

3
2 TpepBapuTenbHbIi pa3orpes

Haxmnte kHOMKy «BKn./Bblkn.».
BHumanue! Ybeputech, 4to Mexay
MNACTUHaMI HeT NPOAYKTOB.

Ecnu Heobxopumo NpUroToBnTh
33MOPOXEHHble NPOAYKTH, HaxMuTe
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

Boibepute pexum npuUroToBReHns,
COOTBETCTBYIOLIMIA TUMY NPOAYKTOB.
CoBeT, 0C06@HHO OTHOCAWMIACA K
NpUroTOBNEHUIO MACA: Pe3yNbTaThl
NPUrOTOBAEHUA NO NPeYCTaHOBNEHHbIM
nporpamMmam MOTyT MEeHATbCA B
33BVCHMOCTY OT MPOVCXOXAEHHA, Hape3Ki
11 KauecTsa NpuroToBAAEMbIX MPOAYKTOB.
Tporpammbl 661 HACTPOEHbI 1 MPOBEPEHDI
LNA NPUrOTOBAEHNA NPOLYKTOB XOPOLIEro
KauecTsa.

Takum xe o0b6pa3om BO Bpems
NPUTOTOBNEHUA [OMKHA YUNTHIBATHCA
TONWMHa MAca. He cnepyeT roToBuTh
MPOAYKTH! TONLMHON Bonee 4 cu.

Ecnu Bbl He YBEpPEHDI, KaKko PeXum NpuroToBNeHNA NCNOb30BaTb, CM. PYKOBOACTBO Ha

cTp. 29

4

w

Haxmute kHonky «OK»: yctpoiicteo
BKAIOUNTCA ANA NPeABAPUTENbHOTO
pa3orpesa, a MHAMKATOP YPOBHA
NPUTOTOBNEHWA HAaYHET MUraTh
OMONETOBIM.

Korga ycTpoicTBO He MOAKMIOYEHO K
cMapTdoHy, kHonka «OK» byget ropetb
KpacHbIM.

Mpumeyanne. Ecanm Bbl BbOpanu
HenpaBWbHYI0 NPOrPaMMy, BEPHUTECH K
wary 1.

[onoxanTe 4-7 MuHyT.

llocne 3ByKOBOro CUrHana, Korpa
MHAWKATOP NepecTaHeT Murath
OMONeToBLIM, NPEABAPUTENbHbIN
pasorpes 6Oyfer 3asepleH.
[pumeyanne. Ecnn nocne 3asepuwenns
npezBapyTeNbHOMO Pa3orpesa yCTpoicTBo
OCTaeTCA 3aKpbIThiM, 3alUTHAA cucTema
aBTOMATUYECKM OTKIIOUMT YCTPOICTBO.



3 MpuroTtoBneHue...

4 cpepHan nonxaa
KPOBbIO NpoXapKa, oXapKa

11

7-8 locne npensapuTenbHOro pasorpesa

YCTPOVICTBO FOTOBO K MCMONb30BAHNI0.
MonHoCTbio OTKpOWiTE TpUAb, MOMECTUTe
NPOAYKTHI Ha MNACTUHY 1 33KPOTE KPBILLKY.
MpumeyaHne. Ecan ycTpoitcTeo ocTaeTca

OTKPbITBIM CIMLKOM AONTO, 3allUTHasA CMCTEMa
ABTOMATUYECKM OTKNIOYMT yCTpOVICTBQ

9-10  YCTPOIACTBO aBTOMATYECKM HaCTPalBaeT

UMKN NPUTOTOBNEHNA (BPEMA 1 TeMnepaTypy)
B COOTBETCTBIM C KOMMYECTBOM 1 TONLLMHO
NPOAYKTOB.

3aKpoiiTe YCTPOICTBO, YTOObI HauaTb UMK
NPUrOTOBNEHNA.

CoBeT AnA NPUrOTOBNEHNA TOHKNX
NPOAYKTOB: 3aKpoiiTe YCTPOIICTBO. KHOMKa
«OK» HayHeT muratb, a uRanKkatop byper
CBETUTbCA GuOneTosbM. Haxmute KHONKY
«OK», ut06bl ybeanTbCA, YTO YCTPOICTBO
PACTO3HAN0 NPOLYKTI, & LKA MPUroTOBAEHNA
Hayanca.

VIHAMKATOP YPOBHA NPUTOTOBNEHNA CTaHET
CUHUM, 3 3aTem 3eneHbiM, YkasbiBad Ha To,
4TO BHINONHAETCA MPUFOTOBAEHIE NPOAYKTOB
(BNA BOCTVXEHWA HaNMYYLLIX PE3yNbTaTOB He
OTKpbIBaliTe 11 He ABHraifTe NPOLYKTH BO BPEMA
NPUroTOBNEHNA).

B npoLiecce npuroToBreHIA 38yKOBOI CUrHan
6yt yBEAOMAATL NONb30BATENA O NEpPexofe
K KaX oMy Cnepyloluemy YPOBHIO NPpoXapkm
(Hanpyvep, C KPOBBIO — ENTbilA).

B 33BMCMMOCTM OT CTeneHn Npoxapku
MHANKATOP ByRET MeHATb LBET. Kora MHankaTop
HAUMHAET CBETATBCA XENTbIM NOCNE 38YKOBOTO
CUrHana, 370 03HAYET, 4TO MPOLYKTb 0BXapeH!
CHapyX, HO Coipbie BHYTPU. Koraa MHANKatop
HauMHaeT CBETUTBCA OPaHXEBbIM nocne
3BYKOBOTO CUHaNa, 370 03HAYaeT, YTO MPOLYKTI
[OCTVrHyTa CPeAHAA CTeneHb npoxapki. Koraa
WHAVKATOP HAYMHaeT CBETUTBCA KDaCHbIM Nocne
3BYKOBOFO CUHaNa, 3T0 03HaYaeT, 4To MPOLYKTLI
NONHOCTbIO MPOMKAPEHb.

Mpumeyarve, Ecnu 8ol niobute MAco
npaktdeckn coipoe (blue rare), n3snekute
€r0 113 YCTPOVCTBA, KOrAa MHANKATOP YPOBHA
MPUTOTOBNEHINA CTAHET 3eNeHbIM.

06patute BHUMaHMe, 0cobeHHO Bo Bpems
NPUrOTOBNEHMA MACA: 3T0 HOPMANbHO,
470 pe3ynbTathl NPUrOTOBNEHIA PasfnyHbl
[NA NPOLYKTOB Pa3HOTO THNA, KOMMYECTBa 1
MPOVICXOXAEHNA. 23
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3 ...MpurotoBnexne

12-13 Korga uset uHaukatopa byaet
COOTBETCTBOBATL XeNaeMoMy YPOBHIO
NPUrOTOBNEHNA W YCTPOACTBO U3AaCT
3BYKOBOW CUTHan, OTKPOWTE TpUib
V13BAIEKITE NPOAYKTH.

14-15-16 VI38neknte NpoayKThl U3 rpunA
COTNACcHO LBETY Kpyra W 3BYKOBOMY
curHany, 4tobbl Moay4MUTb HEOOXOANMYIO
CTeneHb NPOXapKi. 3aKpowTe rpuib
1 NPOZONXaiTe TOTOBUTL OCTanbHblE
npodyKTbl. POrpamma NPOAOIXUT LMK
MPUrOTOBNEHIAS, NOKa He ByaeT AOCTUTHYTa
MIOMHAA NPOXaPKa.

16 17 OyHKUWMA nopAepXaHuA TemnepaTypbl

Koraa npogykTbl 6yayT MOAHOCTbi0
NPUroToBAGHb, YCTPONCTBO
aBTOMATUYECKM aKTUBUMPYET GYHKLMIO
COXPaHEHWA Tenna, NHANKATOp HayHet
CBETUTLCA KPACHbIM W YCTPOVCTBO HayHeT
13aBaTb 3BYKOBOW CUTHAN Kaxpble
20 cekyHp. Ecnv oCTaBuTb MPORYKTH B
rpune, OHW NPOAOMXAT FOTOBUTHCA, MOKa
MNACTUHbI He OCTbIHYT. YT06b OTKMIOUNTS
3BYKOBOW CHrHAN, HaAXMUTE KHOMKY «OK».

MpumeyaHue. 3awnTHaa cucrema
3BTOMATUYECKN OTKIIUUT YCTPONCTBO
yepe3 onpepesneHHoe BPEMA.

24



...[lpurotoBneHune

MPUroTOBNEHNA.

dBTOMATUYECKM OTKNIOUNT yCTpOVICTBO,

18 3akponte ycTpoictso. [laHenb
YNPaBAEHNA HaYHET CBETUTLCA W CaMa
nepeiiaeT 8 pexum bibopa nporpammbl

[MpnmeyaHme. ECv Hi ogHa 13 nporpamm
He OyneT BbiOpaHa, 3aluTHas cuctema

MpurotoBneHune BTOpOI NOPLUK

Ecnn HeobxoAMmo npuroToBITb 6oMblLe NOPLWIL, CHOBa BbiGepuTe Nporpammy
npurotoBaeHus (cM. pasgen 2. «MpefBapuTesbHbIA Pa3orpesy, HaUMHaA C MyHKTa 4), faxe
ecnm 6yayT roToBUTLCA NMPOAYKTHI TOTO e TIMa NPy MOMOLLY TOIA e NPOrpaMmbl.
MpurotoBneHue Gonbluero KONNYECTBa NPOAYKTOB
Mocne npurotoBReHNA NepBoii MOPLK NPOAYKTOB BbIMONHWTE CriepyloLLee.
1. Y6epuTech, 4To YCTPOICTBO 3aKPbITO M BHYTPU HETO HET OCTAaTKOB MPOZYKTOB.
2. BbibepuTe NpaBUIbHbIN PEXMM NPUTOTOBIEHIA W MPOTpamMmy (3TOT wwar o6A3aTeneH faxe npu
11CMONb30BaHINN TOTO Xe PeXMa NPUroTOBAEHNA, YTO U ANA NPefbIAYLLei NapTUN NPOAYKTOB).
3. Haxmure KHonky «OK», 4To6bl HauaTb NpeABapuUTeNbHbIi paorpes. Bo Bpems npeasapuTenbHOro
pa3orpeBa MHANKATOP, yka3blBaloLyi Ha yPOBEHb FOTOBHOCTH, ByAET MUraTb GrONETOBbIM.
4.Tlocne 3aBeplUeHNA NpeBapUTENbHOTO Pa3orpesa YCTPOINCTBO N3pacT
3BYKOBOV CUTHa, @ MIHAVKATOP NepecTaHeT MUraTb GUONeTOBbIM.
5. Mocne OKOHYaHWA NpefBapUTENbHOTO Pa3orpeBa yCTPOMCTBO FOTOBO K
11cnonb3oBaHmio. OTKPOIiTe rpusb 1 MOMECTITE BHYTPb NPOAYKTHI.
BaxHo!
- TloMHuTe, 4TO NpeABapUTENbHbII Pasorpes HEOBXOANM A KaX[0TO HOBOTO LKA MPUTOTOBNEHNA.
HanomuHaHwe. Mepes Havyanom npefBapuTeNbHOro pasorpesa ybeanTecs,
4TO YCTPOCTBO 3aKPHITO U BHYTPW HETO HET OCTAaTKOB NPOAYKTOB.
- pexpe Yem OTKPbITb FPUAb Y MOMECTUTb BHYTPb HEro NPOAYKTbI,
LOXINTECh OKOHYaHWA NPefBapUTENbHOMO NOJOTPEBa.
MNpumeyanne. Eciv HOBbIA LKN NPUTOTOBAEHNSA HAUMHAETCA CPa3y ke NoCse OKOHYaHNA
npefblAyLLero, Bpemsa NpeaBapuTesbHOrO pa3orpeBa COKpaLyaeTcs.
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OuuncTKa n o6cnyKusaHme...
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Haxmnte Ha KHomKy «BKn./BbIK.», 4TOObI
BbIKMIOUNTb YCTPONCTBO.

OTknlyuTe yCcTpoilcTso OT
INEKTPUYECKON PO3ETKM.

[laitTe yCTPONACTBY OCTHITH He MeHee
2 4acoB.

Yro6bl 1130€xaTb OXOrOB, Nepef] 0UMCTKON
[1aiATe rpusio NOAHOCTbIO OCTbITb.



...0unCTKa 1 o6CnyKnBaHue

10

Tlepes BbIMOAHEHMEM OUNCTKN N3BREKNTE
MNIACTIHbI, HaXaB Ha KHOMKY Pa30NOKMPOBKIA
C N1eBOVI CTOPOHBI YCTPONCTBA.

HarpeBaTenbHble IMeMeHTs 1 BCe BUINMbIE
[eTanu, K KOTOpbIM UMeeTcs BocTyn
nocne n3BneYeHns NNacTu, He JOMKHbI
MoABEPraTbCA YMCTKe. ECAM OHUM OueHb
TPA3HbIE, JOXAUTECH, KOTAA YCTPOICTBO
MONHOCTBIO OCTBIHET, U OUUCTITE UX CYXOit
TKaHbI0. BEPXHAR M HIKHAR MAACTIHbI He
ABNAIOTCA B3aNMO3MEHAEMBIMA 1 JOMKHbI
YCTaHAB/MBATbCA B MPABNILHOM NONOXEHHN.

YucTka B nocyaoMoeyHOI MaLuiHe: /10ToK
ANAXUBKOCTI M INACTIAHbI TPUNA MOXHO MbiTb
8 NOCYOMORYHON MaLLMHe. YCTPOCTBO 11 ero
LWHYP HeNb3A NOMELATb B MNOCYHOMOLYHYH0
MaLLVHy.

Yucrka BpyuHyto: [TpomoiTe NnacTuHb
ropAyelt BOROI C HeOOMbLLNM KONMYECTBOM
MOIOLLIETO CPEACTBA U TLLATeNIbHO CONOCHHTE
[NA yHaneHna BCex OCTaTKOB 3arpA3HeHMil.
AKKkypaTHO npoTpuTe UX OymMaXHbIM
MONOTEHLEM.

He ncnonb3yiite meTananyeckue rybki,
MOYaNKM 11 Aipyriie abpasisHble YncTaLive
CPeAcTBa ANA OYUCTKM YaCTeil rpuna.
Mcnonb3yite TONbKO HERNOHOBbIE
W HemeTannuueckue yucTaumne
npucnocobnexya.

OnopoxHuTe NOTOK ANA XUAKOCTH 1
MPOMOV/Te €ro B ropaveii Boge € HeboMbLLNM
KONMYeCTBOM MOIOLIero cpeacTsa. Bumpute
HACyX0 ByMaXHbIM MONOTEHLEM.

UT06bl OUMCTTL KPBILLKY FpUNA, NPOTPUTE ee
ryOKOIA, CMOYEHHOV Tennoit BORON, a 3aTeM
MPOTPUTE HACYXO MATKOV TKaHbIO.

He norpyxafite kopnyc rpuns 8 8oy uimn
APYTYI0 XUAKOCTb.

Mpexpe dem ybpaTb yCTPOACTBO Ha
XpaHeHite, yoeanTecs, 4To rpuib YACTHI 1
CYXOM.

Jlw6oit PEeMOHT JONMKEH BbIMONHATLCA
KBanUGUUMPOBAHHBIM CEPBUCHBIM
CeYVaniCcTom.
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WHCTPYKLMM NO yCTpaHEHWNIO HENMONaAoK

Mpo6nema

MpuynHa

PeweHne

Keonka i) muraer
+ (& Vawkatop ceeTuTcA 3eneHbIM
+ Kronka [O9) muraer

Bknioyerue yctpoiicraa unu
3anycK aBTOMATUYECKOr0
LVIKTTa PUTOTOBNIEHNA €
NPOAYKTaMIt BHYTPM, HO
663 npensapuTenbHoro
pasorpea NnacTuH
(pyuHoit pexmm
aKTUBUpyeTCA
aBTOMATUYECKN).

+ 2 BO3MOXHbIX BapuaHTa:

- (PyuHoit pexium) Boibepute HacTpoiiky
TeMnepaTypbl, Haxas kHonky |4, a sarem
HaxmuTe KHonky «OK». 3atem MoXHO
TOTOBMTb, HO HEOOXOAUMO CNeAuTb 3a
MPOLECCoM.

- (ABToMaTuyeckas nporpamma
npuroTosnexns) BolkntouwTe yCTpoicTBO,
U3BNEKWTE MPOAYKTbI, HAREXHO 3aKpOiiTe
YCTPOiiCTBO, Nepenporpammupyite
ero W [OXANTEC OKOHYAHUA
Npe/1BapUTENbHOTO Pasorpesa.

YCTpoiicTBO npekpaljaer paboty Bo Bpemsa
npefBapuTeNbHOrO pasorpesa MAM LUKna
TIPUTOTOBNEHNS.

YcTpoiicTBo 6bino cauwkom
J0Ar0 OTKPBITO B MpOLecce
MPUrOTOBREHNS.
YCTpOICTBO CMLIKOM OO
paborano 6e3 npopykTos
BHYTPI NOCNIE OKOHYAHUA
pa3orpesa Unu B npoLiecce
COXpaHeHw Tenna.

+ OTKMioYMTe YCTPOIICTBO OT 3NeKTPOCeTH 1
OCTaBbTe Ha 2-3 MUHYTbI, 3aTem 3anycTuTe
npoyecc 3axoBo. [lpu cnepyiouem
1ICNIONb30BaHMN CTapaiiTeCh ObicTpee oTKpbIBaTb
11 33KpbIBaTh YCTPOWCTBO ANA AOCTUXEHNA
NydWwX pe3ynbTaTo NpUroToBnexus. Ecn
npobnema BO3HUKHET CHOBA, CBAXUTECH C
MECTHbIM CEpBUCHDIM LieHTpoM Tefal.

'MHAMKaTop muraer 6enbim
+ Kronka (@)/&)/(&)/&)/ (&) muraer
+ [pepbIBUCTbI 3BYKOBOI CUrHAN

YCTpOVICTBO He M3aeT 3BYKOBO CUTHaN.

Henonagku ¢ ycTpoiicTaom.
YcTpoiicTBo ncnonb3yerca
YNV XPaHWTCA B CIMLIKOM
XONOAHOM NOMeElLieHIM.

« OTKnioumMTE YCTPOMCTBO 11 MOZKMIOUNTE €ro
CHOBA, N10CTE Yero HeMeneHHO Nepe3anycTite
LMKN NpeABapuTenbHoro pasorpesa. Ecn
npobnema He ucyesaet, obpatuTech B cayxOy
MIOAAEPXKN.

MH[.'[MKHTOD muraer 6enbim
+ Kronka (©) muraer
+ HenpepbiBHblii 38yKOBOV CUrHan

Henonagku ¢ ycTpoiictaom.

+ OTKMIoYMTE YCTPOICTBO OT INEKTPOCETH
CBAXMTECH CO CNYXO0i MOAKEPXKKM.

Mocne npeBapUTENLHOTO Pasorpesa MPOAYKTbI
6binv MoMeLLeHbl BHYTPb 1 YCTPOWCTBO ObiNo
3akpbiTo, @ HO MHAUKATOP OCTaNCA GoneToBbIM,
a nPOLieCC NPUTOTOBNEHNA He Hauanca.

TpopyKTbI BHYTPU
YCTpOicTBa ToNLE 4 CM.

«TonwwHa NPOAYKTOB He AOMKHA NPEBbILATH
4o

Tpvnb 6bin He NOAHOCTbIO
OTKPbIT NPV pasMellieHn
BHYTPW HEro NPofYKToB.

+ OTKpoiiTe rpunb NOMHOCTbI0, 3aTeM 3aKpoiiTe
CHOBa.

YCTPOICTBO He pacnosHaet
MPOAYKTH BHYTPY
MpoayKTbl cMKOm
TOHKMe, KHonka «OK»
muraet,

+ Ecrm Bbl roToBITE TOHKME MPOAYKTHI, HaXMuUTe

pacno3Hatb NPOAYKTb W 3anyCTUTb LMKN
NPUrOTOBNEHNA.

YCTPOWCTBO CaMOCTOATENLHO NepeLuno B py4Hol
pexum
+ @ Vhavarop muraeT kpacHbi.

+ KHonka ((§) ynpaBneHua Temnepatypoit u
nngukatop [G8] cseturca

Bpema npepBapuTentHoro
pasorpesa 0bin1o MpepBaHo.

+ Tlepuoanyeckn cnepnte 3a nNpoLeccom
MPUrOTOBAEHIA (ANA UCTIONb30BaHMA B Py4HOM
pexvme).

wm

+ Haxmute KkHonky «Bkn./BbiKn. Ana
npekpalueHns paboTsl rpuna, uBnekute
NPOAYKTbI, 3aKpoilTe rpunb, BbibepuTe
HOBYIO NPOrpamMMy NPUrOTOBEHNA, KOTOPYI0
Bbl XOTUTE MCMONb30BaTh, U AOXANTECH
3aBepLUeHNA NpeBaPUTENbHOTO Pa3orpesa,
repea Tem Kak A06aBnATb MPOAYKTH (AnA
paboTbl B aBTOMATUYECKOM pexitme).
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PykoBoacTBO NO NPUroToBNEHNIO (aBTOMaTMYeCKIe Nporpammbi)

HasHaueHmne nporpammbi

@

@

LIBeTHOM NHAMKATOP YPOBHS MPUTOTOBAEHNS

E=| Creitk C KpoBblo CpepHaa npoxapka [onHaAa npoxapka
S Byprep C KpoBblo CpepHAa npoxapka MonHasa npoxapka
ﬂ MaHunn / caupBnun 065252&“ PymaHbIi Xpycrawmn

@A/ Pbiba o6§;;2:|anaﬂ CpepHaa npoxapka MonHasa npoxapka
9 Mruya (6e3 Koctn) MonHasa npoxapka

6e3 KocTH), cocneK,

CauHMHa
=6 (6e3 koctu)

MonHasa npoxapka

Y

CoBeT: ec/ HeobXoAMMO, YTOHbI MACO BbIN0 NPaKkT4yecKkn Cbipbim (blue rare), moxHo ncnonb3osatb @

PyKkoBofCTBO N0 NpUroToBAeHMI0 (BKNIOYaA PY4YHOIN pexim)

YpoBeHb npoxapKi
Mporpamma @ @ ‘
MpopyKTbi L
MPUrOTOBNEHNA | ¢ kpoblo  cpeprsa non+as
npoxapka  Mpoxapka

Xne6 TlomTuKm xneba, TocTbl Q@

bynouka pna 6yprepa (nocne 2 O

npe/BapUTENbHOro pasorpeBa MAca)
Msco n ntuya CBuHoe dune (6e3 KocTeit), CBUHAA TPyANHKA = ‘

bapaHuHa (6e3 koctei) ‘

3aMOpOXKEHHbIE KypuHbie HarreTcol (e =) ‘

CB1HaA rpyavHKa ‘

Betunna ﬁ O

MapuHoBaHHbie KypuHble rpyaki (6e3 kocTi) [ ‘

Yruwas rpyaka (63 koct) (2 @
Poiba Lena dopenb [ ]

OuMLeHHble KpEBETKN o Q@

Koponesckuie KpeBeTKi (ouiLieHHble 1 HeT) O

Crelik 3 TyHUa O
PyuHoii pexum
;;“q::»f;'lm"l” Osouy 4 GpyKTsi Ha rpune (Heobxopumo g 4 pa3nnyHble HaCTPOIAKY TemnepaTypbl
Kparo pyKosogcree | HAPE3ATb OTIMHAKOBOTO pa3viepa 1 TonuiHb)

[nA 3aMopoXKeHHbIX NPOAYKTOB HaxMuTe (5§, npex/e yem BbibrpaTh nporpammy.

29




INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

=) Uzytkowanie, konserwacja i instalacja produktu: dla wtasnego
bezpieczenstwa nalezy zapoznac si¢ zodpowiednimi czesciami
instrukgji i korzystac z zamieszczonych w niej schematow.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrznego
przetacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania
inglego niz okreslony przez producenta, takiego jak np. smartfon lub
tablet.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wg’rqcznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan,
do ktorych urzadzenie nie jest przeznaczone:

- kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

- domy/gospodarstwa rolne;
- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych;
- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materlaIK
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zardwno po stronie wewnetrznej ja
i Zewnetrznej urzadzenia.

+ Urzadzenia nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w th dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby
bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosta
odpowiedzialna za ich bezpieczenistwo nadzoruje wykonywane przez nie
czynnosci lub poinstruowata je wczesniej na temat obstugi urzadzenia.
Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawac
pod opiekq 0s6b dorostych; nie uzywac jako zabawki.

+ Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia
na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen,
urzadzenie moze by¢ uszane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takie osoby,
ktorym brak jest dogwiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga wykonywac
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Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacja trlko pod warunkiem
ukoniczenia 8 lat i tylko pod nadzorem osoby doroste;.

+ Urzadzenie i jego kabel nalezy chronic przed dzie¢mi do lat 8.

+ W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac urzadzenia bez nadzoru. g

« A\ W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotykac goracych powierzchni
urzadzenia.

+ To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomoca
zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.

+ Przewdd zasilajacy nalezy catkowicie rozwinac.

+ W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokonac producent
lub jego serwis posprzedazowr

+ Nie nalezy uzywa¢ przediuzacza. Pod warunkiem akceptacji
odpowiedzialnoci za takie postepowanie, nalezy uzywac wytgcznie
przedtuzacza bedacego w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z
bolcem uziemiajacym oraz dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy
podjac¢ wszystkie niezbedne kroki majace na celu wykluczenie ryzyka
potkniecia sie kogokolwiek o przedtuzacz.

+ Urzadzenie nalezy zawsze podtacza¢ do kontaktu $ciennego z
uziemieniem.

+ Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano
na spodzie urzadzenia.

+ Urzadzenia, przewodu zasilajacego i wtyczki nie nalezy nigdy zanurzac
w wodzie lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 plytek do pieczenia grilla nie nalezy
nagrzewac (nawet wstepnie).

Zalecenla

« Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje wspélne dla roznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem; instrukcje te
nalezy mie¢ potem pod reka.

« Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzone miejsce zimna woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umyc ptytki (patrz strona 53), rozprowadzic na nich niewielka ilos¢ oleju do smazenia i wytrze¢
miekka $ciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

« Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przediuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzic w taki sposob,
aby goscie mogli sie swobodnie porusza¢ wokét stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewod.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegélnie wrazliwym uktadzie oddechowym,
np. dla ptakéw. Zalecamy, aby wiasciciele ptakéw trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

+ Urzadzenie nalezy zawsze chroni¢ przed dzie¢mi.
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Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony plytki byly czyste.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia plytek, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one zaprojektowane (np. nie
powinno sie ich wktadac do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej ptycie kuchennej itd.).

Nalezy dopilnowac, aby plytki byty stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzywac
wylacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

Aby nie uszkodzic plytek do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej topatki.

Nalezy uzywa¢ wytacznie czesci lub akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadze lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

Gdy urzadzenie jest podfaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w kacie lub pod szafka nascienna.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stot, obrus, meble lakierowane,
itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak scierka do naczyn.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafka lub pétka zawieszong na écianie lub w poblizu materiatéw fatwopalnych takich
jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd zasilajacy nie
powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czesci urzadzenia lub innych zrédet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisa na ostrej krawedzi.

Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac garkow i przyboréw kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na ptytkach.

Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywa¢ metalowych
druciakow i myjek z wetny stalowej ani zracych proszkéw do szorowania.

Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

Miedzy ptytka a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotdw.

Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania ttuszczu. Jesli tacka do zbierania ttuszczu napetni sie w czasie
pieczenia: przed opréznieniem nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto.

Goracej plytki nie nalezy odktadac na delikatnych powierzchniach ani wktadac pod wode.

Aby zachowa¢ whasciwosci powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania
pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytkami.

Nie nalezy zapiekac produktéw spozywczych w folii aluminiowej.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

Miedzy plytki a element grzewczy nie nalezy wktadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.

Nigdy nie nalezy wiaczac grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych plytek do pieczenia.

Wskazoéwki/informacje

Dziekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spetnia stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:
dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
$rodowiska dyrektywa w sprawie materiatéw majacych kontakt z zywnoscia.

Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji
bez wczedniejszego powiadomienia.

Nie nalezy spozywac artykutow spozywczych, ktdre stykaty sie z czesciami oznaczonymi logo X

Jesli produkt spozywczy jest zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Srodowisko
E Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wartoéciowe materiaty, ktére mozna odzyska¢ lub podda¢
recyklingowi.
Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiérki odpaddw.
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Opis
A Panel sterowania

A1 Przycisk wk./wyt.
A2 Tryb mrozonek
A3 Programy pieczenia

A4

A5
A6
A7

4 ustawienia temperatury w trybie recznym; patrz
specjalna instrukcja dotyczaca trybu recznego w
przewodniku szybkiego startu

Przycisk,,0K"

Wskaznik poziomu przypieczenia

Kontrolka Bluetooth

B Korpus

C Uchwyt

D Plytki do pieczenia
E Tacka ociekowa
F Przewdd zasilajacy
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Przygotowanie

A
¢
/\

34

1

Usuna¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zaréwno po stronie wewnetrznej jak i
zewnetrznej urzadzenia.

Kolorowa naklejka na wskazniku poziomu
przypieczenia moze sie zmienia¢, w
zaleznosci od jezyka. Mozna jg zastapi¢
naklejka znajdujaca sie w $rodku
opakowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfadnie
umyc¢ plytki ciepta woda z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
Nalezy je wyptukac i doktadnie wysuszyc.

Z przodu urzadzenia zatozy¢ wyjmowana
tace ociekowa.

Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawic
dziatanie powloki nieprzywierajacej, plytki
do pieczenia mozna przetrze¢ papierowym
recznikiem zamoczonym w niewielkiej
ilosci oleju kuchennego.

Usunac nadmiar oleju czystym kuchennym
recznikiem papierowym.

Upewnicssig, ze gornai dolna ptytka sa
poprawnie zfozone w urzadzeniu. Nie
rozpoczynac nagrzewania wstepnego
bez plytek. Podlaczy¢ urzadzenie
do zasilania - whozy¢ wtyczke do
kontaktu. (Uwaga: przewdd powinien
by¢ catkowicie rozwiniety).



Pieczenie po potaczeniu
1 Pobraé aplikacje i sparowaé urzadzenie OptiGrill

1 W przypadku systemu Android™, pobra¢ przez tablet lub smartfon aplikacje OptiGrill
ze sklepu App Store lub Play Store. Wiaczy¢ funkcje Bluetooth® w swoim tablecie lub
smartfonie. Podfaczy¢ do kontaktu i nacisnac przycisk wh/wyt, aby wiaczy¢ OptiGrill Smart.

2 Aby sparowac swoje urzadzenie OptiGrill, wybra¢ OptiGrill Smart i postepowac zgodnie z
instrukcjami w aplikacji.

UWAGA: Aby sparowac swoje urzadzenie OptiGrill Smart, nalezy przez kilka sekund
naciskac przycisk ,OK". W czasie parowania kontrolka LED Bluetooth bedzie migac, a po
sparowaniu zacznie sie Swieci¢ na state.

3 Utworzyc¢ swoje konto. Teraz mozna juz zacza¢ korzystac z aplikacji OptiGrill.

2 Rozpoczecie pieczenia...

Skorzystaj z ponizszego linku w celu aktywacji aplikacji OptiGrill:

https://www.tefal.pl/fag/csp/7211003461
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3
2 Wstepne nagrzewanie

1

Nacisna¢ przycisk wh./wyt.

Uwaga: Nalezy upewnic sie, ze miedzy
plytkami nie ma produktow spozywczych.

Jesli produkty spozywcze przeznaczone do
pieczenia sa zamrozone, nalezy nacisna¢
odpowiedni przycisk.

Wybra¢ odpowiedni tryb pieczenia, dobrany
do rodzaju produktéw spozywczych.

Wskazowka, zwlaszcza w odniesieniu
do mies: efekty pieczenia za pomoca
predefiniowanych programow moga sie
zmienia¢ w zaleznosci od pochodzenia,
sposobu pokrojenia oraz jakosci pieczonego
produktu, programy zostaly skonfigurowane
i przetestowane na produktach spozywczych
dobrej jakosci.

Podobnie, podczas pieczenia nalezy rowniez
uwzgledni¢ grubo$¢ miesa; nie nalezy piec
produktéw o grubosci przekraczajacej 4 cm.

W razie watpliwosci odnosnie do tego, ktorego trybu pieczenia uzy¢, nalezy zapoznac sie z

przewodnikiem pieczenia na stronie 43.

4

Nacisna¢ przycisk ,0K": urzadzenie
r0zpocznie nagrzewanie wstepne, a
wskaznik poziomu przypieczenia bedzie
migat na fioletowo.

W trybie roztaczenia przycisk ,OK” $wieci
na czerwono.

UWAGA: W przypadku wybrania ztego
programu, nalezy wroci¢ do kroku 1.

Odczekac 4-7 minut.

Gdy wstepne nagrzewanie dobiegnie
korica, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
a wskaznik poziomu przypieczenia
przestanie miga¢ na fioletowo.
Uwaga: Na koAcu etapu nagrzewania
wstepnego, jezeli urzadzenie pozostanie
zamkniete, system zabezpieczajacy
wylaczy urzadzenie.



3 Pieczenie...

7-8 Po zakonczeniu etapu nagrzewania
wstepnego, urzadzenie jest gotowe do
uzycia.

Nalezy catkowicie otworzy¢ grill i umiescic
produkty spozywcze na plytce do pieczenia,
a nastepnie zamknac pokrywe.

Uwaga: Jezeli urzadzenie bedzie zbyt dtugo
otwarte, system zabezpieczajacy wytaczy je
automatycznie.

9-10Urzadzenie automatycznie dostosuje cykl
pieczenia (czas i temperature) odpowiednio do
grubosciiilosci produktow.
Aby rozpoczac cykl pieczenia, nalezy zamknac
urzadzenie.
Uwaga dotyczaca bardzo cienkich
produktow spozywczych: Nalezy zamknac
urzadzenie, przycisk ,OK" bedzie migat, a
wskaznik bedzie swiecit $wiatlem ,fioletowym
clagtym'; nacisnac przycisk ,OK”, aby urzadzenie
rozpoznalo produkty spozywcze i aby rozpoczat
sie cykl pieczenia.
Wskaznik poziomu przypieczenia zacznie $wieci¢
na niebiesko, a potem na zielono, co oznacza, e
trwa pieczenie (aby uzyska¢ najlepsze efekty, nie
nalezy otwiera¢ ani przestawia¢ urzadzenia w
Czasie procesu pieczenia).
Podczas pieczenia sygnat dzwiekowy informuje
uzytkownika za kazdym razem, gdy osiagniety
zostaje pewien poziom przypieczenia (np. lekko/
70Mty).
. 11 Odpowiednio do stopnia przypieczenia,
‘ ‘ wskaznik poziomu przypieczenia zmienia swoj
kolor. Gdy wskaznik Swieci na z6fto (czemu
lekko  $rednio mocno towarzyszy sygnat dzwiekowy), produkty
spozywcze s3 lekko przypieczone, gdy swiecina
pomarariczowo (sygnat dzwiekowy), produkty
53 $rednio przypieczone, zas gdy $wieci na
czerwono, produkty s3 mocno wypieczone.
Uwaga: Jedli uzytkownik lubi mieso bardzo
stabo przypieczone (krwiste), nalezy je wyjac
az do momentu, gdy wskaznik poziomu
przypieczenia zmieni sie na zielony.

bez polaczenia

Nalezy pamietac, Ze zwiaszcza w przypadku
migsa, zmiennos¢ efektow pieczenia jest
normalnym zjawiskiem, efekty moga zalezec¢ od
rodzaju, ilodci, jakoscii pochodzenia produktow
spozywczych. 37



3 ...Pieczenie

12-13 Gdy pojawi sie kolor odpowiadajacy
wybranemu poziomowi przypieczenia
i gdy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy,
nalezy otworzy¢ urzadzenie i wyjac z niego
produkty spozywcze.

14-15-16 Jezeli rézne produkty maja zostac
zapieczone w rozny sposéb (dostosowany
do indywidualnych preferencji), nalezy
otworzy¢ grill i wyja¢ z niego czes¢
produktow, gdy osiagng wymagany
stopier zapieczenia, a potem zamknac¢
grill i kontynuowac pieczenie pozostatych
produktéw. Program bedzie kontynuowat
cykl pieczenia az do poziomu zapieczenia
,mocno”.

bez potaczenia

16 17 Funkcja utrzymywania temperatury

Gdy zostanie osiggniety poziom ,mocno
wypieczone', pieczenie zostaje zakonczone.
Nastepnie urzadzenie automatycznie
wiaczy funkcje utrzymywania temperatury,
wskaznik Swietlny zapali sie na czerwono,
a co 20 sekund bedzie stychac¢ sygnat
dzwiekowy. Jesli produkty zostana
pozostawione na grillu, beda sie one nadal
dopiekaty w czasie, gdy pytki do pieczenia
beda stygly. Sygnat dZzwiekowy mozna
wylaczy¢ - wystarczy nacisna¢ przycisk
#O0K".

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wylaczy
urzadzenie.
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3 ...Pieczenie

{

18 Zamkna¢ urzadzenie. Panel sterowania

zaswiedi sie i przefaczy sie w tryb ,wybor
programu’. g

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
zaden program, system zabezpieczajacy
automatycznie wylaczy urzadzenie.

18

Pieczenie drugiej partii produktow
Jesli uzytkownik zamierza piec duze iloéci produktow spozywczych,
nalezy ponownie wybrac program pieczenia (patrz czes¢ 2.,Nagrzewanie
wstepne’, rozpoczac od pkt. 4), nawet jesli pieczone beda produkty
tego samego typu lub gdy uzywany bedzie ten sam program.

Pieczenie wigkszych ilosci produktow:

Po zakoniczeniu pieczenia pierwszej partii sktadnikéw:

1.Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma
w nim resztek produktéw spozywczych.

2.Wybra¢ prawidtowy tryb pieczenia lub program (krok ten jest niezbedny nawet wtedy,
gdy tryb pieczenia jest taki sam jak dla produktow, ktére wtasnie zostaty upieczone).

3.Nacisna¢ przycisk,OK’, aby rozpoczaé¢ nagrzewanie wstepne. Podczas nagrzewania
wstepnego, wskaznik Swietlny poziomu przypieczenia miga na fioletowo.

4.Po zakonczeniu etapu nagrzewania wstepnego, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a wskaznik Swietlny przestanie migac na fioletowo.

5.Po zakorczeniu nagrzewania wstepnego urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy
otworzy¢ pokrywe grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w srodku urzadzenia.

Wazne:

- Nagrzewanie wstepne jest potrzebne przy kazdej nowej partii produktow.
Przypomnienie: Przed wtaczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sig, ze
urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktéw spozywczych.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i wiozeniem produktéw do $rodka,
nalezy odczekac az zakonczy sie nagrzewanie wstepne.

Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje wiaczony natychmiast po zakoriczeniu

poprzedniego cyklu, wéwczas czas nagrzewania ulegnie skréceniu.
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1

Nacisna¢ przycisk wiaczone/wytgczone,
aby wylaczy¢ urzadzenie.

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania - wyjac
wtyczke z kontaktu sciennego.

Pozwoli¢, aby urzadzenie ostyglo przez co
najmniej 2 godziny.

Aby unikna¢ przypadkowych oparzen,
przed czyszczeniem nalezy pozwoli¢, aby
grill catkowicie ostygt.



...Czyszczenie i konserwacja

4 Przed czyszczeniem, nalezy
odblokowac i wyja¢ plytki: w tym celu
nalezy wcisna¢ przyciski odblokowujace
po lewej stronie urzadzenia.

5 Elementéw grzewczych i jakichkolwiek
czesciwidocznych i dostepnych po zdjeciu
plytek do pieczenia nie nalezy czyscic.
Jesli s bardzo brudne, nalezy odczekac az
urzadzenie catkowicie ostygnie i wyczyscic
je sucha szmatka. Gorne i dolne plytki do
pieczenia nie s3 wymienne i nalezy je
zatozy¢ we wlasciwej pozycji.

6-7
Mycie w zmywarce: Tacke ociekowa
i plytki do pieczenia mozna my¢ w
zmywarce. Urzadzenia i jego sznura nie
wolno wkfadac do zmywarki.

Mycie reczne: Plytki do pieczenia
mozna my¢ recznie, nalezy wtedy uzy¢
goracej wody z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn, a potem
doktadnie je optukac i usunac wszystkie
osady. Doktadnie wytrze¢ papierowym
recznikiem.

Do czyszczenia jakichkolwiek czedci grilla
nie wolno uzywac metalowych druciakow,
wetny stalowej ani $cierajacych srodkéw
czyszczacych; nalezy uzywac wytacznie
myjek nylonowych lub innych wykonanych
z materiatow niemetalowych.

Po wylaniu z tacki ociekowej zebranych
w niej sokow, tacke nalezy umyc¢ goraca
woda z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu
do mycia naczyn. Nastepnie starannie
wytrze¢ do sucha papierowym recznikiem.

8 W celu wyczyszczenia pokrywy grilla
wystarczy przetrze¢ ja gabka zwilzong w
cieplej wodzie, a nastepnie wytrze¢ do
sucha miekka, sucha Sciereczka.

9 Korpusu grilla nie wolno zanurza¢ w
wodzie lub innych ptynach.

10 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewni¢, czy grill jest czysty i suchy.

Jakiekolwiek naprawy muszg by¢

wykonywane przez przedstawiciela

autoryzowanego serwisu.
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Rozwiazywanie problemow - przewodnik

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Przycisk & miga

+© Wskaznik swietny zielony zapalony na
state

+Przycisk [69)] miga

Wiaczenie urzadzenia
lub  rozpoczecie
automatycznego cyklu
pieczenia z produktami
spozywczymi i
bez wstepnego
nagrzewania ptlytek
(zostaje automatycznie
aktywowany tryb reczny).

+ 2motzliwe opcje:

- (Tryb reczny) Wybra¢ ustawienie
temperatury przyciskiem {.5 i
nacisnac¢ przycisk OK. Pozwoli¢ na
pieczenie sie, ale pilnowac urzadzenia.

- (Automatyczny program pieczenia)
Wytaczy¢ urzadzenie, wyjac
produkty spozywcze, prawidtowo
zamknac urzadzenie, ponownie je
zaprogramowac i odczekac, az sie
nagrzeje.

Urzadzenie przerywa w czasie cyklu
nagrzewania wstepnego lub pieczenia.

Urzadzenie bylo zbyt
dtugo otwarte w czasie
pieczenia.

Po zakonczeniu
nagrzewania lub
utrzymywania
temperatury urzadzenie
nie pracowato przez zbyt
dhugi czas.

. Odlqczyc urzadzenie od zasilania i
zostawi¢ na 2-3 mmuty, nastepnie
ponownie rozpocza¢ procedure. Aby
uzyska¢ optymalne efekty, nastepnym
razem podczas uzywania nalezy pilnowac,
aby szybko otwierac i zamykac pokrywe.
Jezeli problem powtdrzy sie, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta Tefal.

stkaz’nik $wietny miga na biato
+ Przycisk (©)/&)/(@)/&)/ &) miga
+ Przerywany sygnat dzwigkowy

Nie dziata sygnat dzwiekowy urzadzenia.

Usterka urzadzenia.
Urzadzenie
przechowywane lub
uzywane w zbyt chodny
pomieszczeniu.

+ Odfaczy¢ i podtaczy¢ urzadzenie do
zasilania i natychmiast ponownie
rozpoczac cykl nagrzewania wstepnego.
Jezeliproblem nie ustepuje, skontaktowac
sie z serwisem obstugi klienta.

{DWskaznik swietny miga na biato
+ Przycisk (©) miga
+ Ciagly sygnat dzwiekowy

Usterka urzadzenia.

+ Odlaczy¢ urzadzenie od zasilania - wyjac
wtyczke - i skontaktowac sie z najblizszym
serwisem obstugi klienta.

Po wstepnym nagrzaniu, do urzadzenia
wiozono produkty spozywcze, urzadzenie
zostato zamkniete, @ ale wskaznik $wietlny
pozostat fioletowy i nie rozpoczeto sie
pieczenie.

W urzadzeniu jest za duzo
produktéw - ponad 4 cm.

Grubo$¢ produktéw nie moze przekraczaé
4cm.

Podczas wktadania
produktéw do srodka
grill nie zostat catkowicie
otwarty.

+ Catkowicie otworzy¢ grill i zamkna¢ go
ponownie.

Urzadzenie nie wykrywa
produktéow w $rodku.
Za mata grubos¢

+ Wprzypadku cieniszych produktéw, nalezy
nacisna¢ przycisk aby umozliwi¢
urzadzeniu rozpoznanie produktow i

Wskaznik swietny miga na czerwono.

+ ciggle Swiecenie przyciskow sterowania
temperatur (4 i

nagrzewania wstepnego.

produktéw, miga| rozpoczecie cyklu pieczenia.
przycisk,, OK".
Urzadzenie przetacza sie na tryb reczny « Zbyt krotki czas|. Nalezy monitorowac pieczenie

(dotyczy trybu recznego).
ub

Nacisna¢ przycisk WL./WYL., aby wytaczy¢
grill, wyja¢ produkty spozywcze,
zamkna¢ grill, wybra¢ nowy program
pieczenia, ktéry ma byc uzyty i poczekac
na zakonczenie cyklu nagrzewania
wstepnego. Nastepnie whozy¢ produkty
spozywcze (aby uzy¢ ich w trybie
automatycznym).
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Kolorowy wskaznik poziomu przypieczenia
Program dedykowany @
&=| Czerwone migso Lekko Srednio Mocno
€| Hamburger Lekko Srednio Mocno
- . Lekko - )
2 | Panini / Sandwicz przypieczony Przyrumienione Chrupiace
Lekko ¢ .
€A Ryba przypieczony Sredni Mocno
%> Drob (bez kosci) Mocno
Wieprzowina (bez kosci),
&3 parowki, jagniecina (bez Mocno
kosci)

Wskazéwki: Jesli mieso ma by¢ bardzo stabo przypieczone/krwiste (wskaznik niebieski), mozna uzy¢ @

Pieczenie - przewodnik (facznie z trybem recznym)

Poziom zapieczenia
s Program O
Produkt spozywczy . 9 . @ '
pieczenia =
lekko  srednio  mocno
Chleb Kromki chleba, zapiekane sandwicze Q@
Butka hamburgerowa (po wstepnym ﬁ O
zapieczeniu miesa)
Mieso i dréb | Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), boczek ™
wieprzowy (]
Jagniecina (bez kosci) ‘
Mrozone nuggety z kurczaka (& S ‘
Boczek wieprzowy ‘
Stek wieprzowy = O
Marynowane piersi z kurczaka (bez kosci) () @
Piersi z kaczki (bez kosci) (a2 @
Ryba Pstrag caly [ ]
Krewetki w skorupach o~ C
Krewetki krolewskie (ze skorupami lub bez) O
Filet z tunczyka C
Tryb reczny ) ) L
Informacje o trybie Grllloyvyane‘ owoce i warzywa '(nalezy je 4 rbzne ustawienia
recznym - patrz pokroi¢ na jednakowy rozmiar i jednakowa g
przewodnik szybkiego | grubosc) temperatury
startu

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisna¢ przycisk (&) . 43



EZPECNOSTNI POKYNY _
EZPECNOSTNi OPATRENI

Pouzivani, idrzba a instalace tohoto produktu: pro vasi bezpecnost si

Ul

ostudujte riizné casti této prirucky nebo odpovidajici nakresy.
Tento spotfebiC neni urCen k provozu s externim casovatem nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani, kromé téch urcenych
vyrobcem, jako je napiiklad smartphone nebo tablet.
Tento pfistroj je urcen pouze pro vnitini pouziti v domacnosti. Neni urcen
pro pouziti v nsledujicich pripadech, na které se nevztahuje zdruka:
- v kuchynkach pro zaméstnance v komer¢nich, kancelaiskych
a dalSich pracovnich prostfedich;
- chalupy;
- pro klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizeni;

- v prostiedi kde se poskytuje nocleh se snidani.
Pred prvnim pouzitim odstrante viechny obalové materialy, nalepky a
prislusenstvi zevniti i vné spotiebice.
Pfistroj neni urcen k pouzivani osobami (vcetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkudenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem nebo
nejsou-li fadné pouceny ohledné pouziti spotfebice dospélou osobou
zodpovédnou za jejich gezpeénost. Déti musi byt pod dozorem, aby se
se zafizenim nehrdli, nebo ho nepouzivali jako hracku.
Piistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zzuéenosti
aznalosti, pokud jsou tyto osoby pod dohledem nebo byly fadné pouceny
ohledné pouZiti spotfebice bezpecnym zplisobem a chapou mozna rizika
spojena s jeho pouzivanim. Cisténi a Udrzbu nesméji provadét déti. Pouze
pokud jsou starsi 8 let ag]sou pod dohledem dospéle osoby.
Uchovavejte pfistroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Zapnuté zafizeni ni&dy nenechdvejte bez dozoru.

Teplota na piistupnych plochach mlize byt vysokd, kdyz je zafizeniv
provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi pfistroje.
Toto zafizeni neni ureno na provoz ve spojeni s externim ¢asovacem



nebo samostatnym systémem na délkové ovladani.

+ Pred pouzitim vzdy UpIné odmotejte napajeci kabel.

+ Pokud je napdjeci kaBeI poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem nebo
jeho poprodejnim servisem, aby se predelo jakémukoli nebezpei.

+ Nepouzivejte prodluzovaci $itru. Rozhodnete-li se tak udélat, pouzivejte
pouze prodluZovaci Shdru, kterd je v dobrém stavu, ma zastrcku s
uzemnénima je vhodnd pro vykonovou zatizitelnost spotfebice. Pfijméte
\Iiétad;na potfebna opatfeni, aby se zabréanilo zakopnuti o prodluzovaci

abel.

+ Spotiebi¢ vzdy zapojujte do uzemnéné zasuvky.

+ Ujistéte se, Ze elektricka instalace odpovida ph’Konu a napéti, které jsou
uvedeny na spodni strané pfistroje.

+ Nikdy neponofujte pfistroj, kabel i zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.

VAROVANI: Nelohfivejte, nebo nepiredhfivejte bez 2 varych ploten uvnitf

grilu.

Co udélat

« Pozorné si piectéte névod, ktery je spolecny pro riizné verze v zavislosti na piislusenstvi dodévaném s piistrojem a
méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k nehodé, popélené misto ihned opléchnéte studenou vodou a v pripadé potieby zavolejte Iékafe.

« Pred prvnim pouzitim umyjte plotny (viz strana 59), nalijte trochu kuchynského oleje na plotny a rozetrete ho mékkym
hadfikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napajeci kabel peclivé, ¢i uz s prodluzovaci $idrou nebo bez ni tak, aby se hosté mohli volné pohybovat
kolem stolu bez rizika zakopnuti.

+ Kuchyrské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd maji obzvlast citlivé dychaci cesty jako napf. ptaci.
Doporu¢ujeme majitelim ptékd, aby je umistili mimo misto vafeni.

« Pfistroj uchovévejte vzdy mimo dosah déti!

« Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny Cisté.

+ Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (neumistujte je napfiklad do
trouby, na plynové sporaky nebo elektrické varné desky atd.)

« Ujistéte se, ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fadné upevnény na spotiebic. Pouzivejte pouze plotny dodané se
zafizenim nebo koupené v autorizovaném servisnim stredisku.

« Vzdy pouzivejte dievénou nebo plastovou $pachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.

+ Pouzivejte pouze dily nebo prisluenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném servisnim stedisku.
Nepouzivejte je pro jind zafizeni nebo tcely.

Co nedélat

+ Nepouzivejte spotiebic venku.

« Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechévejte bez dozoru.

+ Aby se zabranilo prehidti pistroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skiiky.

« Spotiebi¢ nikdy nedavejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stdil, ubrus, lakovany nabytek, atd.) nebo na mékky povrch,
jako je napfiklad utérka.

« Spotrebic nikdy nedavejte pod skfifiku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych materiéld, jako jsou
Zaluzie, zaclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spotiebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrchl; napéjeci kabel nesmi byt nikdy v
blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spottebice, v blizkosti zdrojui tepla nebo ziistat na ostrych hranach.

+ Nedavejte kuchyriské nacini na varné povrchy spotfebice.
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Nikdy nekrajejte potraviny pfimo na plotnach.

Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu.

Pfistroj nepfemistujte, pokud je v provozu.

Neprendsejte spottebic za drzadlo nebo kovové dréty.

Nespoustéjte spotiebic, pokud je prazdny.

Nepouzivejte alobal ani jiné pfedméty mezi plotnou a varenym jidlem.

Neodstrarujte odkapéavaci misku pfi vafeni. V pfipadé, Ze se odkapavaci miska zaplni béhem vafeni, nechejte pfistroj
vychladnout pred jejim vyprézdnénim.

Nedévejte horkou varnou plotnu na kiehky povrch nebo pod vodu.

V zdjmu zachovani vlastnosti vrstvy s nepiilnavym povrchem, nenechavejte pfistroj pilis dlouho zapnuty na prazdno.
S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

Nevafte potraviny v alobalu.

Abyste zabranily jakémkoli poskozeni vyrobku, nikdy na ném nepfipravujte flambované pokrmy.

Nevkladejte alobal ani zddny jiny pfedmét mezi varné plotny a zdroj tepla.

Nikdy neohfivejte nebo nevarte, kdyz je gril otevieny.

Nikdy nezahfivejte spottebic bez varnych ploten.

Rady/Informace

Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizeni, které je urceno pouze pro domaci pouziti.

Provasi bezpecnost je spotrebic v souladu s platnymi normami a predpisy - smérnice o nizkém napéti - elektromagnetické
kompatibilité - Zivotnim prostfedi - materialech v kontaktu s potravinami.

Pri prvnim pouziti mdze dojit k mirnému zapachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich minut.

Nase spolecnost stale pokracuje ve vyzkumu a vyvoji a mtize zménit tyto vyrobky bez predchoziho upozornéni.
Nekonzumujte potraviny, které piisly do kontaktu s ¢astmi oznacenymi logem .

V piipadé, ze vrstva surovin prilis velka, bezpecnostni systém prerusi chod spotrebice.

Prostiedi
E Ochrana zivotniho prostiedi je na prvnim misté!

® Va3 spotiebi¢ obsahuje hodnotné materily, které mohou byt obnoveny nebo
recyklovany.
2 0Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.
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peezo=200 (@)

Popis

A

A1
A2

A3

Ovladaci panel

Hlavni vypinac

Rezim Mrazené
potraviny

Programy vafeni

A4

A5
A6

A7

4 nastaveni teploty v manualnim rezimu;
viz specialni manualni rezim v Uvodni
pfiru¢ce

OK tlacitko

Kontrolka Urovné vareni

Kontrolka bluetooth

Télo

spotiebice

Rukojet

Varné plotny

Odkapavaci

miska

Napdjeci kabel
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Priprava

{
PN

48

Odstrante viechny obalové materidly,
ndlepky a pfislusenstvi zevnitf i vné
spotfebice.

Barevna samolepka na kontrolce Urovné
vafeni se mize ménit v zavislosti na
jazyku. Mdzete ji nahradit za jinou, kterou
naleznete uvnit balent.

Pred prvnim pouzitim peclivé omyjte varné
desky teplou vodou s pridavkem pfipravku
na nadobf, opldchnéte a dikladné vysuste.

3-4 Umistéte odnimatelnou odkapavaci misku

5

na pfedni stranu pristroje.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl potfete
varné desky papirovou utérkou, na niz jste
nakapali par kapek oleje. Zvysite tim jejich
nepfilnavost.

Qdstrafite viechen prebytecny olej pomocf
Cisté papirové utérky.

Ujistéte se, Ze horni a spodni plotny jsou
spravné umistény ve vyrobku. Nezapinejte
predhfivani bez ploten. Zapojte spotfebic
do elektrické sité. (Pripomindme, Ze kabel
mus byt zcela vytazen).



Vareni s pripojenim
1 Stahnéte si aplikaci a sparujte vas OptiGrill

1 Stahnéte si aplikaci OptiGrill z App Store nebo Play Store pro Android™ prostrednictvim
tabletu nebo smartphonu. Aktivujte funkci Bluetooth™ na tabletu nebo smartphonu.
Zapojte OptiGrill Smart a zapnéte jej stisknutim hlavniho vypinace.

2 Vyberte vas OptiGrill Smart a postupujte podle pokynG v aplikaci pro sparovani vaseho
OptiGrillu.

Pozn. Pro sparovani pristroje OptiGrill Smart stisknéte na nékolik sekund tlacitko ,OK".
Béhem féze parovani blikd LED Bluetooth kontrolka a poté se rozsvit po sparovani.

3 Vytvorte sisvlj Ucet a uZijte i aplikaci OptiGrill

2 Zadiname varit...

Prosim pouzijte odkaz nize pro prvni pouziti aplikace OptiGrill :
https://www.tefal.cz/faq/csp/7211003461
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Vareni bez pripojeni
1 Zaénéte vafit s vasim OptiGrillem

1 Stisknéte hlavni vypinac.
Upozornéni: Ujistéte se, ze mezi plotnami
nenf zadné jidlo.

Pokud jidlo, které chcete vafit, jsou mrazené
potraviny, pak zméacknéte prislusné tlacitko.

3 Vyberte vhodny rezim vafeni podle typu
jidla, které chcete vafit.

Tip, zejména pro maso: \/ysledky vareni
prednastavenych programi se mohou
[iSit v zavislosti na pdvodu, fezu a kvalité
vareného jidla. Programy byly nastaveny a
testovany za poufZitf kvalitnich surovin.

Pfi vafen je tfeba vzit v tvahu i tloustku
masa; neméli byste vafit potraviny s
tloustkou vétsi nez 4 cm.

3

3
2 Predehfivani

Pokud si nejste jisti, jaky zplisob vafeni pouzivat, podivejte se do priivodce vareni na strané

4 Stisknéte tlacitko, OK": pristroj se zacne
predhfivat a kontrolka Urovné vafenf blikd
fialovou barvou.

Tlacitko ,OK" sviti Cervené v odpojeném
rezimu.

Pozn. Zvolili-li jste nesprévny program,
vratte se k bodu ¢.

5 Pockejte 4-7 minut.

6 UslySite ton, kontrolka urovné
vafeni pfestane blikat fialové,
kdyZz je pfedehfivani ukonceno.

Poznamka: Pokud spotfebic zlstane
zavieny na konci pfedehfivéni,
bezpecnostni systém spotfebic vypne.




3 Pfiprava pokrmu...

e e

milo ~ stredné  dobre
propecené  propecené propecené

1

7-8 Po predehfdti je pfistroj pfipraven k pouziti.

Otevrete gril, polozte potraviny na varni
plotnu a zaviete viko.

Poznamka: V pfipadé, ze spotfebic zistane
otevien prilis dlouho, bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic.

9-10 Spotfebi¢ automaticky upravi varny

cyklus (doba a teplota) podle tloustky a
mnozstvi jidla.

Zavfete spotfebic pro spusténi cyklu vafen.
Poznamka pro velmi tenké kousky
jidla: Zaviete spotfebic, tlacitko ,0K"
zatne blikat a kontrolka sviti,nepferusované
fialové’, stisknéte tlacitko ,OK", aby pfistroj
rozpoznal jidlo a presel do rezimu pfipravy
pokrmu.

Kontrolka Urovné vafent se rozsviti modfe
3 poté se zméni na zelenou, coz znaci, ze
priprava pravé probiha (chcete-li dosdhnout
co nejlepsich vysledkd, béhem pripravy gril
neotvirejte a suroviny neposunuijte).
Béhem féze pifpravy pokrmu upozornf
zvukovy signdl uzivatele vzdy, jakmile je
dokoncena nékterd faze piipravy (napf. mélo
propecené/zIutd).

Kontrolka ménf barvu podle dosazené
Grovné vareni. Pokud je kontrolka Zluta
a ozve se zvukovy signdl, jidlo jsou lehce
propecené (rare). Pokud kontrolka sviti
oranzové a ozve se zvukovy signdl, jidlo je
stfedné propecené (medium). A pokud je
kontrolka Cervend a ozve se zvukovy signdl,
jidlo je dobfe propecené (well done).

Pozn.: Upfednostrujete-li velmi malo
propecené maso, vyjméte ho, jakmile se
kontrolka zménf na zelenou.

Upozoriujeme, Ze, zejména u masa je
normélni, pokud se vysledek varenf lisi
v zdvislosti na druhu, kvalité a plvodu

potravin.
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3 ...Vafeni
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12-13 Jakmile barva kontrolky odpovidd

stupni piipravy, kterého chcete dosahnout,
oteviete spotfebi¢ a pokrm vyjméte.

11-12-13 Pokud chcete pfipravovat pokrmy

17

podle rznych osobnich preferenci,
oteviete spotfebi¢ a pokrm vyjméte hned,
jak dosdhne pozadované trovné pripravy.
Potom spotfebi¢ zaviete a pokracujte v
pfipravé dalsich surovin. Program bude
pokracovat v pfipravé pokrmu, az dosahne
Urovné dobfe propecené - well done'

Funkce udrzovani teploty

Po dosaZeni Urovné vafeni dobfe
propecené, je vafeni ukonceno pfistroj
automaticky aktivuje funkci udrzovani
teploty. Kontrolka se rozsviti Cervené a
pfistroj vyda kazdych 20 sekund zvukovy
signal. Pokud jidlo zlistane na grilu, bude
se nadale , pficemz varné desky budou
chladnout. Zvukovou signalizaci mizete
vypnout zméacknutim tlacitka , OK".

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky spotfebi¢ po urcité dobé
vypne.



3 ...Vafeni

{

a nastavi se na rezim volba programu’.

neprobéhne 74dna volba programu.

18

18 Zavfete spotfebi¢. Ovlddaci panel se rozsviti

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebi¢, pokud

Ptiprava druhé varky jidla
Pokud chcete pfipravit dalsi varku jidla, znovu vyberte program vafeni (viz ¢ast 2.,Predehiivant’,
od bodu 4), i v piipadé, kdyz pfipravujete stejny typ jidla, nebo pouzivate stejny program.
Pfiprava dalsi varky jidla:
Po dokonceni pfipravy prvni varky jidla:
1. Ujistéte se, Ze spottebic je uzavieny a zadné zbytky jidla nezlstaly uvnitf.
2. Vlyberte si vhodny program nebo rezim vafeni (tento krok je nutny i v pfipadé,
kdyz je rezim vafeni stejny jako u pravé dokonceného jidla).
3. Stisknéte tlacitko ,OK" pro spusténi piedehfevu. Béhem
predehtevu kontrolka Grovné vafeni blika fialové.
4. Po skonceni predehievu piistroj pipne a kontrolka prestane blikat fialové.
5. Pfistroj je pfipraven k pouZiti, jakmile se predehfivani ukoni. Oteviete
viko grilu a vlozte potraviny dovnit spotfebice.
Dulezité:
- Upozoriiujeme, Ze predehfivani je potiebné pro piipravu kazdé varky jidla.
Upozornéni: Pfed zapnutim predehievu se ujistéte, Ze spotfebic
je uzavien a zadné zbytky jidla nezustaly uvnitf.
- Pockejte na dokoncent predehfivani pred tim, nez gril otevitete a umistite do néj novou varku jidla.
Poznamka: Pokud se novy cyklus predehievu zapne ihned po skonceni
predchdzejiciho cyklu, doba predehfevu se snizi.
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Cisténi a udrzba...

T~
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Stisknéte hlavni vypinac pro vypnuti
spotfebice.

Odpojte spotfebic od elektrické zasuvky.

Nechte spotiebic vychladnout po dobu
nejméné 2 hodin.

Chcete-li se vyhnout popalenindm,
nechte gril pfed ¢isténim fadné
vychladnout.



Pred ¢isténim odemknéte a vyjméte plotny
stisknutim uvoliovacich tlacitek na levé
strané spotfebice.

Topné prvky a viechny Casti, které jsou
viditelné a pistupné po vyjmuti varmych
desek, se nesmi ¢istit. Pokud jsou hodné
znecisténé, pockejte, az spotfebic zcela
vychladne, a poté je ocistéte suchym
hadfikem. Hornia dolnivarné plotny nejsou
zaménitelné a musf byt namontovany ve
spravné poloze.

Cisténi v myéce nadobi: Odkapévaci
misku a varné plotny Ize myt v mycce.
Spotebi¢ a jeho elektrickd $rura se
nesméji davat do mycky nadobi.

Ruéni myti: Pro mytf varnych ploten
pouzijte vodu a malé mnozstvi pfipravku
na myti nddobi, potom dikladné
oplachnéte a odstrate viechny zbytky.
Peclivé je otfete papirovou utérkou.

K ¢isténi jakékoliv Casti grilu nepouzivejte
kovové dréténky, dréténou vinu nebo
abrazivni istici prostfedky, pouzivejte
pouze nylonové nebo nekovové houbicky
na nadobi.

Vyprazdnéte odkapavaci misku a umyjte ji
v teplé vodé s trochou pfipravku na mytf
nadobf. Poté ji osuste dikladné papirovou
utérkou.

K ¢isténi vika grilu pouijte teplou, vihkou
houbu a poté ho osuste mékkym suchym
hadrikem.

Télo grilu neponofujte do vody ani do
jinych kapalin.

10 Pred ulozenim se vzdy pesvédcte, Ze gril je

cisty a suchy.

Veskeré opravy musi byt provadény
autorizovanym servisnim technikem.
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Prirucka pro reseni potizi

Problém

PFic¢ina

Reseni

Tlacitko (@] blika
+ @ Kontrolka sviti zelené
+Tlacitko [@)] blika

Zapnuti spotfebice nebo
spusténi automatického
cyklu varteni s jidlem a
bez predehfevu ploten
(manuélni rezim je

+ 2moznosti:

- (Rucni rezim) Vyberte nastaveni
teploty zméacknutim tlagitka 8] a
pak stisknéte OK. Nechejte vafit,
ale sledujte vareni.

Spotfebi¢ byl ponechan
piilis dlouho v necinnosti
poté, co skoncilo
pfedehfivani nebo
v rezimu udrzovéni
teploty.

automaticky aktivovany).| - (Automaticky program vareni)
Zastavte spotfebi¢, vyjméte
potraviny, fadné zaviete spotfebic,
pfeprogramujte a pockejte do
konce piedhfevu.
Spotiebi¢ se zastavi v prUbéhu|. Spotiebi¢ zlstal|+. Odpojte spotiebi¢ ze zdsuvky a nechejte
predehfevu nebo vareni. otevieny pfilis dlouho| vypnuty 2-3 minuty. Poté zacnéte od
béhem vareni. zacatku. Pri dalSim poutziti spotfebice se

ujistéte, ze jste ho rychle otevieli a zase
zavieli, abyste dosahli téch nejlepsich
vysledki vafeni. Vyskytne-li se problém
znovu, obratte se na pfislusné zakaznické
centrum Tefal.

{)Kontrolka blika bile
+ Tlatitko ([©)/&)/@)/©)/@ ) blika
+ PferuSované pipani

Spottebi¢ nepipa.

Selhéni pfistroje.
Spotiebi¢ byl
uskladnény, nebo je
pouzivan v mistnosti, kde
je pfilis chladno.

+ Odpojte a znova zapojte spotiebi¢ a
okamzité spustte cyklus predehrevu.
Pokud problém pretrvava, obratte se na
zékaznicky servis.

Kontrolka blika bile
+ Tlacitko @) blika
+ Neprerusované pipani

Selhani pfistroje.

+ Odpojte spotiebi¢ a obratte se na
zékaznicky servis.

Po predehfati jste vlozili jidlo dovniti a
zavieli, @ ale kontrolka z(istala fialové a
vafeni nezacalo.

Tloustka jidla uvnitf
spotiebice je vétsi nez
4cm.

+ Tloustka jidla nesmf pfesahnout 4 cm.

Gril nebyl tplné otevien
pri vkladani jidla dovnitf.

Uplné otevtete gril a znovu ho zaviete.

Spotiebi¢ nezjistil jidlo
uvnitf Jidlo je pfilis
tenké, ,OK" blika.

Pro tenci potraviny stisknéte tlacitko
, abyste zajistili, Ze spotfebi¢ rozpozna
potraviny a Ze zacne cyklus varenti.

PFistroj se sam pfepne do manudlniho

rezimu

+ @ Kontrolka blika éervené.

+ tlacitko () nastaveni teploty a
svitici kontrolka

Predhfivaci cas byl
kratky.

+ Pravidelné pozorujte vafeni
(pro pouziti v manualnim rezimu).
nebo

Stisknéte hlavni vypinac pro vypnuti
grilu, vyjméte jidlo, zaviete gril, vyberte
novy program vafeni, ktery chcete pouzit
a pockejte na ukonceni predehiivaciho
cyklu pred tim, nez vlozite dovnit jidlo
(pro pouZiti v automatickém rezimu).
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Pokyny pro pripravu pokrmii (automatické programy)

Vyhrazeny program

@

Barevna kontrolka trovné vareni

&= Cervené maso

Malo propecené/,

Stredné propecené

Dobie propecené

krvavé
€| Burger Malo Eropgcene/ Stfedné propecené | Dobie propecené
rvavé
% | Panini / Sendvi¢ Lehce zapecené Opeceny Kfupavy
&3 Ryby Lehce Stredné propecené | Dobre propecené
&) Dribez (vykosténa) Dobfe propecené
Veprové maso (vykosténé),
=3 klobasy, jehnédi Dobfe propecené
(vykosténé)

Tipy: Pokud si prejete, aby vase maso bylo velmi malo piepecené (modrd), miizete pouzit @

Pokyny pro pripravu pokrmui (véetné manualniho rezimu)

Uroven vareni
. Program z
Potraviny g 2 @ C
vareni malo sttedné ~ dobfe
propecené  propecené
Chléb Krajice chleba, opékané sendvice ﬁ O
Burgerové houska (po predpeceni masa) O
Maso a Vepfovy plétek (bez kosti) bacek = @
dribez Jehnéci (vykosténé) @
Zmrazené kufeci nuggety (5% %) ‘
Blicek @
Gammon steak (Sunka od kosti) = O
Marinovana kufeci prsa (vykosténé) t9) ‘
Kachni prsa (vykosténé) (a2 @
Ryby Cely pstruh [ ]
Loupané krevety o O
Krélovské krevety (s nebo bez skofapky) O
Steak z tunidka Q
Manualni il ] lenina (musi
rezim rilované ovoce a zelenina (musi se o . .
vizstruény privodce pro | pokrajet na stejnou velikost a tloustku) g 4 rliznd nastavent teploty
manualni rezim

Pro zmrazené potraviny, stisknéte (3&) pfed vybérem vaseho programu.
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EZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE OPATRENIA

Pouzivanie, udrzba ainstalacia vyrobku: pre vasu bezpecnost si pozrite

aré
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zne Casti tejto prirucky alebo prislusne obrazky.
Tento spotrebic nie je urCeny na pouzivanie s externym ¢asovacom
alebo samostatnym systémom dialkového ovladania, ktory nie je urceny
vyrobcom, ako je napriklad smartfon alebo tablet.
Tento spotrebic je urceny len na vnutorné pouzitie v domdcnosti. Nie je
urceny na pouzivanie v tychto prostrediach a zaruka sa nevztahuje na:
- kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a v
inych pracovnych prostrediach;
- chalupy;
- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich
zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.
Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obalové materialy, nalepky a
prislusenstvo zvnutra aj zvonka spotrebica.
Pristroj nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatzom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie st pod
dohladom, alebo nie s riadne poucené z hladiska pouZitia pristroja zo
strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite na to,
aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.
Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod dohladom,
alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica bezpeCnym sposobom
a chapu mozné rizika spojené s jeho pouzivanim. Cistenie a Udrzbu
nesmu vykonavat deti, iba ak st starsie ako 8 rokov a st pod dohfadom
dospelej osoby.
Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zapnuty pristroj nenechdvajte bez dozoru.

Teplota na pristupnych plochdch méze byt vysoka, ked je zariadenie
v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte horticich povrchov pristroja.



+ Pristroj nie je urceny na ovladanie pomocou externého casovaca ani
pomocou samostatného systému dialkového ovladania.
+ Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napajaci kabel.
+ Poskodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca alebo jeho popredajny @
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.
+ Nepouzivajte predlzovaciu $ndru. Ak sa rozhodnete tak urobit, pouzivajte
iba predizovaciu Sndiru, ktora je v dobrom stave, mé zastrcku s uzemnenim
a je vhodna pre vykonovu zatazitelnost spotrebica. Prijmite vietky
potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o pred|zovaci kabel.
+ Spotrebic vzdy prlpaﬂajte do uzemnenej stenovej zasuvky.
+ Uistite sa, Ze elektrickd intalacia zodpoveda prikonu a napétiu, ktoré su
uvedené na spodnej strane pristroja.
+ Nikdy neponarajte pristroj, kabel i zastrcku do vody alebo inej tekutiny.
VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni vo
. vndtri grilu.
Co robit
+ Pozorne si precitajte ndvod, ktory je spolocny pre rézne verzie v zavislosti na prislusenstve doddvané s pristrojom, a
majte ho vzdy po ruke.
« Pokial dojde k nehode, popélené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte lekéra.
« Pred prvym pouzitim umyte platne (pozrite si stranu 125), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a poutierajte
mékkou handrickou alebo papierovou utierkou.
« Umiestnite napajaci kabel starostlivo, ¢i uz s predizovacou $ntirou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli volne pohybovat
okolo stola bez rizika zakopnutia.
+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maju obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr. vtaci.
Odportucame majitefom vtakov, aby ich dali pre¢ z oblasti varenia.
« Pristroj uchovavajte vzdy mimo dosahu deti!
« Pred pouzitim skontrolujte, i st obe plochy platne Cisté.
+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouzivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad neumiestriujte
ich do rary, na plynové sporaky alebo na elektrické varné platne atp.)
«Uistite sa, Ze platne st stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. PouZivajte iba platne dodané so
zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.
« Vidy pouzivajte drevenu alebo plastovu Spachtlu, aby nedoslo k poskodeniu varnej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.
Nepouzivajte ich na iné zariadenie alebo Ucel.

Co nerobit

+ NepouZivajte spotrebic vonku.

+ Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechavajte bez dozoru.

+ Aby sa zabranilo prehriatiu pristroja, neumiestfiujte ho do rohu alebo pod néstenné skrinky.

« Spotrebi¢ nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stol, obrus, lakovany nébytok, atd) alebo na makky
povrch, ako je napriklad utierka.

+ Spotrebi¢ nikdy nedévajte pod skrinku zavesent na stene alebo pod policu, ¢i vedfa horlavych materidlov, ako su
Zallzie, zaclony alebo zavesy.

+ Nikdy nekladte spotrebi¢ na alebo do blizkosti hordcich alebo kizkych povrchov; napéjaci kébel nesmie byt nikdy v
blizkosti alebo v kontakte s horticimi ¢astami spotrebica, v blizkosti zdroja tepla alebo na ostrych hranach.
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Nekladte kuchynské nacinie na varné povrchy spotrebica.

Nikdy nerezte potraviny priamo na platniach.

Nepouzivajte kovové drotenky, drotené viny alebo drsné Cistiace prasky, pretoze by mohlo ddjst k poskodeniu
neprilnavého povrchu.

Pristroj nepremiestnujte, ak je v prevadzke.

Neprenasajte spotrebic za drzadlo alebo kovové dréty.

Nezapinajte prazdny spotrebic.

Nepouzivajte alobal ani iné predmety medzi platiiou a varenym jedlom.

Neodstranujte odkvapkavaciu misku pocas varenia. V pripade, ze sa odkvapkavacia miska zaplni pocas varenia, nechajte
pristroj vychladnut pred jej vyprazdnenim.

Nekladte horticu varnu platriu na krehky povrch alebo pod vodu.

Aby sa zachovali neprilnavé vlastnosti povrchu, zabrante nadmernému predhrievaniu prazdneho spotrebica.

S platiiami nikdy nemanipulujte, ak st hortce.

Nevarte potraviny v alobale.

Aby sa predislo pokazeniu vasho pristroja, nikdy na iom nepouzivajte flambované recepty.

Nekladte list alobalu ¢i akykolvek iny predmet medzi platne a vykurovacie teleso.

Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

Nikdy nezahrievajte spotrebic¢ bez varnych platni.

Rady/Informacie

Dakujeme za zakupenie tohto zariadenia, ktoré je ur¢ené len na domace pouzitie.

Pre vasu bezpe¢nost je spotrebi¢ v sdlade s platnymi normami a predpismi - smernica o nizkom napati -
elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materialoch v kontakte s potravinami.

Pri prvom pouziti pocas niekolkych prvych minat moze dojst k vzniku mierneho zapachu a malého mnozstva dymu.
Nasa spolocnost priebezne skima a dalej vyvija vyrobky a méze ich upravovat bez predchadzajiceho upozornenia.
Nekonzumujte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom X

Ak je jedlo prilis hrubé, bezpecnostny systém zabrani fungovaniu zariadenia.

Prostredie
E Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!

® Va3 spotrebi¢ obsahuje hodnotné materiély, ktoré mézu byt obnovené alebo
recyklované.
D Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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A1

A2

A3

peezo=200 (@)

Ovladaci panel
On/off tlacidlo
(Hlavny vypinac)

Rezim Mrazené
potraviny

Programy varenia

A7

4 nastavenia teploty v manudlnom rezime;
pozrite si $pecidlny manualny rezim v
Stru¢nom navode

OK tlacidlo

Kontrolka Grovne varenia

Kontrolka bluetooth

Teleso

Rukovit

Varné platne

Odkvapkavacia
miska

Napéjaci kabel
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Priprava
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Odstrante vietky obalové materidly,
nalepky a prislusenstvo zvn(tra aj zvonka
spotrebica.

Farebnd samolepka na kontrolke Urovne
varenia sa moze menit podfa jazyka.
Mbzete ju nahradit niektorou na vnitornej
strane obalu.

Pred prvym pouzitim dokladne vycistite
platne s teplou vodou a malym mnozstvom
tekutého prostriedku na umyvanie riadu,
oplachnite a dokladne vysuste.

Umiestnite odnimatelnt odkvapkavaciu
misku na prednd stranu pristroja.

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
moZete poutierat varné platne pomocou
papierovej utierky namocenej do malého
mnozstva kuchynského oleja s ciefom
dosiahnut zlepsenie neprifnavosti.
Odstrante vsetok prebytocny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

Uistite sa, ze horné a spodné platne
sU sprévne umiestnené vo vyrobku.
Nezapinajte predhrievanie bez platni.
Zapojte spotrebi¢ do elektrickej siete.
(Pripominame, Ze kabel musi byt celkom
vytiahnuty).



Varenie s pripojenim
1 Stiahnite si aplikaciu a sparujte vas OptiGrill

1 Stiahnite si aplikaciu OptiGrill z App Store alebo Play Store pre Android™ prostrednictvom
tabletu alebo smartfonu. Aktivujte funkciu Bluetooth® na tablete alebo smartfone. Zapojte
OptiGrill Smart a zapnite ho stlacenim hlavného vypinaca.

2 \Vyberte vas OptiGrill Smart a postupuijte podfa pokynov v aplikacii pre sparovanie vasho
OptiGrillu.

Pozn. Pre sprovanie pristroja OptiGrill Smart stlacte na niekofko sekund tlacidlo ,,OK".
Pocas pérovania blika LED Bluetooth kontrolka a potom sa rozsvieti po sparovant.

3 Vytvorte si svoj Ucet a teste sa z aplikacie OptiGrill.

2 Zadiname varit...

£
=
2
o
o
‘T
S
w

Prosim pouzite odkaz nizsie pre prvé pouzitie aplikacie OptiGrill :

https://www.tefal.sk/faq/csp/7211003461
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Varenie bez pripojenia
1 Zaénite varit s vasim OptiGrillom

1 Stlacte hlavny vypinac.

Upozornenie: Uistite sa, Ze medzi
plathami nie je Ziadne jedlo.

Ak jedlo, ktoré chcete varit, si mrazené
potraviny, potom stlacte prislusné tlacidlo.

3 Vyberte vhodny rezim varenia podla typu
jedla, ktoré chcete varit.

Tip, najmé pre maso: \/ysledky varenia
prednastavenych programov sa mozu
IiSit v zavislosti na povode, reze a kvalite
vareného jedla. Programy boli nastavené a
testované na kvalitné potraviny.

Rovnako aj hrubku mdsa je potrebné vziat

do Uvahy pri vareni; nemali by ste varit
potraviny s hribkou vacsou ako 4 cm.

3

3
2 Predhrievanie

Ak neviete, ktory spdsob varenia pouzivat, pozrite si prirucky pre varenie na strane 71.

4 Stlacte tlacidlo ,OK": pristroj sa zacne
predhrievat a kontrolka drovne varenia
blikd fialovo.

Tlacidlo ,OK" svieti cerveno v odpojenom
rezime.
Pozn. Ak ste zvolili nespravny program,
vratte sa do fazy 1.

5 Pockajte 4-7 minut.

6 Budete pocut ton, kontrolka Urovne
varenia prestane blikat fialovo a
rezim predhrievania je ukonceny.

Poznamka: Pokial spotrebi¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém spotrebic vypne.




3 Varenie...

Qe e

malo stredne dobre
prepecené prepecené | prepecené

11

7-8 Po predhrievant je pristroj pripraveny na

pouzivanie.

Otvorte gril, polozte potraviny na varnu
platAu a zatvorte veko.

Poznamka: Ak zostane spotrebi¢ prilis

dlho otvoreny, bezpe¢nostny systém ho
automaticky vypne.

9-10 Spotrebi¢ automaticky upravi varny

cyklus (doba a teplota) podfa hribky a
mnozstva jedla.

Zatvorte spotrebic pre spustenie cyklu
varenia.

Poznamka pre velmi tenké kusky jedla:
Zatvorte spotrebi¢, tlacidlo ,OK" zacne
blikat a kontrolka svieti ,neprerusovane
fialovo’, stlacte tlacidlo ,OK", aby pristroj
rozpoznal jedlo a spustil varenie.

Kontrolka Urovne varenia zmodrie a potom
zozelenie pre informéciu, Ze varenie
prebieha (pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov neotvarajte, alebo nepresivajte
jedlo pocas varenia).

Pocas varenia sa 0zyva ton, ktory upozorriuje
pouzivatela na dosiahnutie urcitej Urovne
varenia (napr. mélo prepecené/zltd).

V Zavislosti na Grovni varenia kontrolka menf
farbu. Ak je kontrolka ZIt s pipnutim, jedlo
je mélo prepecené, ked kontrolka svieti
oranzovo s pipnutim, vade jedlo je stredne
prepecené a ked kontrolka svieti na cerveno,
jedlo je dobre prepecené.

Pozn.: Ak uprednostiujete velmi malo
prepecené mdso, vyberte ho, ked sa
kontrolka zmenf na zelend.
Upozoriiujeme, najmd pre maso, ze je
normélne, ak sa vysledok varenia Iisi v
z3vislosti na druhu, kvalite a povode
potravin.
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3 ...Varenie
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12-13 Ked sa objavi farba, ktord zodpoveda
vasej volbe Urovne varenia a ked zaznie
zvukovy signdl, otvorte spotrebic a vyberte
jedlo.

14-15-16 Ak chcete pripravovat pokrmy podla
réznych osobnych preferencii, otvorte
spotrebi¢ a pokrm vyberte hned, ako
dosiahne pozadovanu Urover pripravy.
Potom spotrebic zatvorte a pokracujte v
priprave ostatnych surovin. Program bude
pokracovat v priprave pokrmu, az dosiahne
Uroven prepeceny - well done'

17 Funkcia udrzovania tepla

Po dosiahnuti drovne dobre prepecené
je varenie ukoncené, pristroj automaticky
aktivuje funkciu udrzovania tepla,
kontrolka sa rozsvieti na Cerveno a pristroj
bude pipat kazdych 20 sekund. Ak jedlo
zostane na grile, bude sa aj nadalej varit,
zatial ¢o varné platne chladnu. Pipanie
mozete vypnUt stlacenim tlacidla , OK".

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢ po urcitej
dobe.



3 ...Varenie

{

18 Zatvorte spotrebic¢. Ovladaci panel sa
rozsvieti a nastavi sa na rezim ,volba
programu’.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢, ak
neprebehne volba programu.

18

Varenie druhej davky potravin

Ak chcete varit vacsie mnozstva, znovu nastavte teplotu spotrebica (pozrite si Cast 2.,Predhrievanie’,
od bodu 4), aj v pripade, ak varite rovnaky typ jedla alebo pouZivate rovnaky program.
Po dokonceni varenia vasej prvej varky jedla:
1. Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a Ziadne zvysky jedla nezostali vo vnutri.
2. Vlyberte si sprévny rezim varenia alebo program (tento krok je nutny aj v
pripade, ak je rezim varenia rovnaky ako pre préve uvarené jedlo).
3. Stlacte tlacidlo,,OK * pre spustenie predhrievania. Pocas
predhrievania kontrolka Grovne varenia blika fialovo.
4. Po skonceni predhrievania pristroj pipne a kontrolka prestane blikat fialovo.
5. Pristroj je pripraveny na poufzitie, ked'sa predhrievanie dokonci.
Otvorte veko grilu a vloZte potraviny do vnutra spotrebica.
Dolezité:
- Upozoriiujeme, Ze predhrievanie je potrebné pre kazdé nové varenie jedla.
Upozornenie: Pred zapnutim predhrievania sa uistite, Ze spotrebic¢
je uzavrety a Ziadne zvysky jedla nezostali vo vndtri.
- Pred otvorenim grilu a vloZenim jedla dovnditra pockajte na dokoncenie predhrievania.
Poznamka: Ak sa novy cyklus predhrievania zapne ihned'po skonceni
predchadzajiceho cyklu, doba predhrievania sa znizi.
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Cistenie a Gdrzba...

= 1 Stlacte hlavny vypina¢ pre vypnutie
"‘ ) ! , spotrebica.
2 Odpojte spotrebic z elektrickej zasuvky.
\ 4
S

3 Nechajte vychladnit po dobu najmenej 2
hodin.
Aby sa zabrénilo ndhodnému popaleniu,
tak pred cistenim nechajte gril dokladne
vychladnt.
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...Cistenie a idrzba

Pred ¢istenim odomknite a vyberte platne
stlacenim uvolfiovacich tlacidiel na [avej
strane spotrebica.

Vyhrevné ¢lénky a vetky Casti, ktoré sd
viditelné a pristupné po vybrati varnych
platni, sa nesmd Cistit. Pokial st velmi
znecistené, pockajte, aZ spotrebic Uplne
vychladne, a potom ich o¢istite suchou
handrickou. Horné a dolné varné platne nie
st zamenitelné a musia byt namontované
v spravnej polohe.

Cistenie v umyvacke riadu:
Odkvapkavaciu misku a varné dosky
mozno umyvat v umyvacke. Spotrebic a
jeho $ndra sa nesmu dévat do umyvacky
riadu.

Rucné umyvanie: Na vyCistenie varnych
platni pouzite hordcu vodu a malé
mnozstvo tekutého prostriedku na riad,
potom dokladne oplachnite a odstrérite
véetky zvysky. Starostlivo ich poutierajte
papierovou utierkou.

Na cistenie akejkolvek casti grilu
nepouzivajte kovové drotenky, Skrabky
alebo abrazivne Cistiace prostriedky,
pouZivajte iba nylonové alebo nekovové
Skrabky.

Vypustte odkvapkévaciu misku a umyte
ju hortcou vodou a malym mnozstvom
tekutého prostriedku na riad. Osuste
dokladne papierovou utierkou.

Na cistenie veka grilu pouzite teply,
vihkd Spongiu a osuste mékkou suchou
handrickou.

Teleso grilu nepondrajte do vody ani do
inych kvapalin.

10 Pred odlozenim sa vzdy presvedcte, Ze gril
je Cisty a suchy.

Vietky opravy musia byt vykonavané
autorizovanym servisnym technikom.
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Prirucka na rieSenie problémov

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Tiacidlo &) blika
+ @ Kontrolka svieti zeleno
+Tlacidlo [&] blika

Zapnutie spotrebica
alebo spustenie
automatického cyklu
varenia s jedlom a bez
predohrevu platne
(manudlny rezim je
automaticky aktivovany).

+ 2moznosti:

- (Ru¢ny rezim) Vyberte nastavenie
teploty stlacenim tla¢idla [§) a
potom stlacte OK. Nechajte varit,
ale sledujte varenie.

- (Automaticky program varenia)
Zastavte spotrebi¢, vyberte
potraviny, riadne zatvorte
spotrebi¢, preprogramujte a
pockajte do konca predhrievania.

Spotrebi¢ sa zastavi v priebehu
predhrievania alebo varenia.

Pocas varenia zostal
spotrebi¢ prilis dlho
otvoreny.

Spotrebi¢ bol necinny
prilis dlho po skonceni

+ Odpojte spotrebic zo zasuvky a nechajte
vypnuty 2-3 minty, zopakujte proces. Pri
dalsom pouzivani spotrebica sa uistite,
ze ste ho rychlo otvorili a zatvorili pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov varenia.

+ Tlacidlo ©)/&)/(&)/&)/ &) blika
+ Prerusované pipanie

Spotrebi¢ nepipa.

+ Spotrebi¢ skladovany

alebo pouZivany v
miestnosti, ktord je prilis
studend.

zahrievania alebo| Aksaproblémznovuvyskytne, obratte sa
udrziavania teploty. na miestne zakaznicke sluzby Tefal.
Kontrolka blika bielo + Porucha spotrebica. + Odpojte a znova pripojte spotrebic a

okamzite zopakujte cyklus predhrievania.
Ak problém pretrvéva, obratte sa na
zékaznicky servis.

{)Kontrolka blika bielo
+ Tlacidlo @) blika
+ Neprerudované pipanie

Porucha spotrebica.

Odpojte spotrebi¢ a obratte sa na
zékaznicky servis.

Po predhriati som jedlo vlozil dovnutra a
zavrel spotrebi¢, @ ale kontrolka zostala
fialové a varenie nezacina.

Hribka jedla vo vnitri
spotrebica je vacsia ako
4cm.

Hrabka jedla nesmie presiahnut 4 cm.

Gril nebol Uplne
otvoreny pri vkladani
jedla do vnatra.

Celkom otvorte gril a znovu ho zatvorte.

Spotrebi¢ nezistil jedlo
vo vnutri Hribka jedla
prilis tenka, ,OK" blika.

Pre tensie potraviny stlacte tlacidlo
, aby ste zaistili, Ze spotrebi¢ rozpozna
potraviny a Ze za¢ne cyklus varenia.

Pristroj sa sdm prepne do ru¢ného rezimu

+ @ Kontrolka blika ¢cerveno.

+ tlacidlo ((§) nastavenia teploty a
svietiaca kontrolka

Predhrievaci ¢as bol
kratky.

+ Pravidelne pozorujte varenie
(pre pouzitie v manuéalnom rezime).
alebo

Stlacte hlavny vypinac pre vypnutie
grilu, vyberte potraviny, zatvorte gril,
vyberte novy program varenia, ktory
chcete pouzit a pockajte na skoncenie
predhrievacieho cyklu pred pridanim
potraviny (pre pouzitie v automatickom
rezime).
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Pokyny na pripravu pokrmov (automatické programy)

e Farebna kontrolka trovne varenia
réeny program @ C
G&=| Cervené miso Mélo prepecené | Stredne prepecené | Dobre prepecené @
€| Burger Mélo prepecené| Stredne prepecené | Dobre prepeceny
% | Panini / Sendvi¢ Zlahka zapeceny Opeceny Chrumkavy
&3 Ryby Zlahka zapecené| Stredne prepecené | Dobre prepecené
&) Hydina (vykostena) Dobre prepecend
Bravéové maso
3| (vykostené), klobasy, Dobre prepecené
s 0

Tipy: Ak chcete, aby vase méso bolo velmi mélo prepecené (modra), mozete pouzit @

Pokyny na pripravu pokrmov (vratane manualneho rezimu)

Urove varenia
. Program :
Potravina 9 . @ ‘
varenla iy L - -
malo prepecené stredne prepecené dobre prepecené
Chlieb Krajce chleba, opekané sendvice < @
Hamburgerova zemla (po predpeceni mésa) O
Méso a hydina |Bravcova panenka (vykostena), bocik = @
Jahnacie (vykostené) ‘
Mrazené kuracie nugety (5% ‘
(S
Bocik @
Gammon steak (Sunka od kosti) ﬁ O
Marinované kuracie prsia (vykostené) [ ‘
Kacacie prsia (vykostené) (a2 @
Ryby Cely pstruh [ ]
Lapané krevety o @
Kréalovské krevety (s alebo bez skrupiny) O
Steak z tuniaka (@]
Manudlny rezim Grilované ovocie a zelenina (musi sa
Pozrite si strucného A f
sprievodcu pre pokrajat na rovnaku velkost a hribku) 5 4rézne nastavenia teploty
Iny rezim

Pre zmrazené potraviny stlacte (5§ pred vyberom vasho programu. -
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