= () =) - i<
Z UOR T (V2] . = E=d ™

45 in 1 Multicooker

www.groupeseb.com






Fig.8 Fig.9 Fig.10

Fig.13 Fig.14

Fig.17



CONTROL PANEL

13a b

[a]
o
]

’r
3
E]
=]

DESCRIPTION

Lid 13 Function indicators

1

2 Innerlid Baking function

3 Removable inner bowl Soup function

4 Lid opening button Steam function

5 Handle Stew function

6 Power cord socket Crust/Fry function
7 Rice spoon Baby food function
8 Soup spoon Porridge function

9

Measuring cup
10 Steam basket
11 Power cord

12 Control panel

Yogurt function
Cream/Cheese
Dessert function
Rice/Cereals function
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a “Keep warm/Cancel” key Pilaf/Risotto function
b “Menu” key Pasta function

c “DIY” key Bread rising function
d “<”key Reheat function

e “>”key

f “Delayed start” key

g “Start” key

h “Temperature/Timer” key



BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance

Remove the appliance from the packaging and unpack all the
accessories and printed documents.

Open the lid by pushing the opening button on the housing — fig.1.
Read the Instructions and carefully follow the operation method.

Clean the appliance

Remove the bowl — fig.2, the inner lid and the pressure valve — fig.3a
and 3b.

Clean the bowl, the valve and the inner lid with a sponge and washing
up liquid.

e Wipe the outside of the appliance and the lid with a damp cloth.
e Dry off carefully.
e Put all the elements back in their original position. Install the inner lid

in the right positions on the top lid of machine. Then, put the inner
lid behind the 2 ribs and push it on the top until it’s fixed. Install the
detachable cord into the socket on the cooker base.

FOR THE APPLIANCE AND ALL FUNCTIONS

Carefully wipe the outside of the bowl (especially the bottom). Make
sure that there are no foreign residues or liquid underneath the bowl
and on the heating element - fig.5.

Place the bowl into the appliance, making sure that it is correctly
positioned — fig.6.

e Make sure that the inner lid is correctly in position.
e Close the lid in place with a sound of “click”.
o Install the power cord into the socket of the multicooker base and then

plug into the power outlet. The appliance will ring a long sound «Bip»,
all the indicators on the control box will light up for an instant.
Then the screen display show «----», all the indicators will switch off.
The appliance enters into standby mode, you can select the menu
functions as you wish.

Do not touch the heating element when the product is plugged or after
cooking. Do not carry the product in use or just after cooking.

This appliance is only intended for indoor use.



Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is a
danger of burns - fig.10.

After start the cooking, if you wish to change the selected cooking
menu because of an error, press «<KEEP WARM/CANCEL» key and
re-choose the menu you want.

Only use the inner pot provided with the appliance.

Do not pour water or put ingredients in the appliance without the
bowl inside.

The maximum quantity of water + ingredient should not exceed the
highest mark inside the bowl - fig.7.

COOKING PROGRAME TABLE
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& Type
leg
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25m 140°C

Fish 20m Cooking 160 °C_|100/120/
Baki 4 4 Sm-4h 5 1 5
=iy Poultry | 40m m i 160°C | 140/160
Meat | 50m 160°C
Veg | 4om
Cooking
Soup 4 Fish 45M 1 ome3h 5 time 5 100°C
Poultry | _50m i
Meat | 60m
Veg | 35m
Cooking
Steam 4 Fish 25m 5m-3h 5 time 5 100 °C
Poultry | 45m 20k
Meat | 55m
Veg | 6om
Cooking
Stew 4 2 Fish 25M | 50mesh 5 time 5 100°C | 907100
Poultry | 1h30m ih
Meat | 2h
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Fish | 1om - | 100120/
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Meat | _20m
Babyfood| 1 - 4m | 5m2h 5 | Cooking |5 100°C - g Th max
t
Porridge 1 25m | 5m2h 5 oy B 100°C .
Vogurt 1 - 8h | thizn | 15 - w0°C
Cream .
Cream) 1 som | tomuh | 15 E 80°C
< |100m207
Dessert 4 - 45m 5m-2h 5 5 160 °C 140/160
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Plaf/
ey 1 Automatic | Automatic 5 | Automatic
Cooking
Pasta 1 - 8m | 3m3h 1 time 5 100°C
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= 1 . th | 1omeh | S 5 w'c | 40
Reheat 1 - 25m | smih 1 5 700°C
Keep .
eep) 1 5 75°C
DIy 1 - 30m | Smoh 5 5 100C_| 40-160
Programs | 28 17
TOTAL 45

Keep warm is available on DIY program only if the program used as basis
can do it. For instance, if yogurt program is selected to do DIY, the keep
warm won'’t be activated when the cooking will be done.



MENU KEY

e Under standby status, press the «Menu» key to cycle through the
following functions: Baking —> Soup — Steam —> Stew —> Crust/Fry
— Baby food —> Porridge — Yogurt —> Cream/Cheese —> Dessert —>
Rice/Cereals —> Pilaf/Risotto —> Pasta — Bread rising — Reheat —>
Keep warm.

e The screen displays the default cooking time of each function (except
Rice/Cereals, Pilaf/Risotto). "Start” button light flickers and the linked
function lights up.

Note:

You can long press the «Menu» key for 5s to cancel the “bip” sound if needed.

If you want to add bip , you have to press a second time on menu button.

BAKING FUNCTION

e Press «<Menu» key to select function «Baking». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red. Then press «<» or
«>» to select the food type : Vegetables, Fish, Poultry or Meat.

Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function
and then press «<» and «>» to change the cooking time. Press again
«Temperature / Timer» to change the temperature by pressing «<» and
«>»,

Press «Start» key. The multicooker enters into «Baking» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining
time. The multicooker rings when it reaches the selected temperature.
At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.




SOUP FUNCTION

e Press «Menu» key to select function «Soup». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red. Then press «<» or
«>» to select the food type : Vegetables, Fish, Poultry or Meat.

e Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

o Press «Start» key. The multicooker enters into «Soup» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.

e At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

STEAM FUNCTION

e Press «Menu» key to select function «Steam». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red. Then press «<» or
«>» to select the food type : Vegetables, Fish, Poultry or Meat.

e Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

e Press «Start» key. The multicooker enters into «Steam» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.

o At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

Recommendations for steam cooking

e The quantity of water must be appropriate and always be lower than
steam basket. Exceeding this level (2.5L max) may cause overfows
during use. For information the mark of 2 cups in the bowl correspond
to about 1L of water.

e The approximate cooking time for steam are 1Th30 for 2L of water and
45 min for 1L of water.

o Place the steam basket onto the bowl - fig.4.

¢ Add the ingredients in the basket.



STEW FUNCTION

Press «Menu» key to select function «Stew». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red. Then press «<» or
«>» to select the food type : Vegetables, Fish, Poultry or Meat.

Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function
and then press «<» and «>» to change the cooking time. Press again
«Temperature / Timer» to change the temperature by pressing «<» and
«>»,

Press «Start» key. The multicooker enters into «Stew» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.
At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

CRUST FRY FUNCTION

Press «Menu» key to select function «Crust Fry». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red. Then press «<» or
«>» to select the food type : Vegetables, Fish, Poultry or Meat.

Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function
and then press «<» and «>» to change the cooking time. Press again
«Temperature / Timer» to change the temperature by pressing «<» and
«>»,

Press «Start» key. The multicooker enters into «Crust Fry» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining
time. The multicooker rings when it reaches the selected temperature.
At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

Note: Always use this function with oil and food. With oil only, it may

cause a failure or danger.




BABY FOOD FUNCTION

This function is to prepare baby food by cooking the food with small
quantity of water in order to have a suitable texture for young children.
Press «Menu» key to select function «Baby food». The screen displays
the default cooking time, the light of «Start» flickers red.

Press « Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

Press «Start» key. The multicooker enters into « Baby food» cooking
status, the light of «Start» lights up and the screen displays the
remaining time.

At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

For food safety reason, only 1 hour of keep warm is available.

Note: Once the baby food is cooked, it should be consumed within 1 hour.

PORRIDGE FUNCTION

Press «Menux key to select function «Porridge». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red.

Press « Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

Press «Start» key. The multicooker enters into «Porridge» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.
At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.



YOGURT FUNCTION

e Press «Menu» key to select function «Yogurt». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red.

e Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

e Press «Start» key. The multicooker enters into «Yogurt» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.

e At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”.

These is no keep warm at the end of the cooking.

Use for making yogurt in oven-proof glass containers.

CHOICE OF INGREDIENTS FOR YOGURT

Milk

What milk should you use?

All our recipes (unless otherwise stipulated) are prepared using cow’s

milk. You can use plant milk such as soya milk for example as well as

sheep or goat’s milk but, in this case, the firmness of the yogurt may vary
depending on the milk used. Raw milk or long-life milks and all the milks
described below are suitable for your appliance:

o Long-life sterilised milk: UHT whole milk results in firmer yogurt. Using
semi-skimmed milk will result in less firm yogurt. However, you can use
semi-skimmed milk and add one or two pots of powdered milk.

e Pasteurised milk: this milk gives a more creamy yogurt with a little bit
of skin on the top.

e Raw milk (farm milk): this must be boiled. It is also recommended to
let it boil for a long time. It would be dangerous to use this milk without
boiling it. You must then leave it to cool before using it in your appliance.
Culturing using yogurt prepared with raw milk is not recommended.

e Powdered milk: using powdered milk will result in very creamy yogurt.
Follow the instructions on the manufacturer’s box.

Choose a whole milk, preferably long-life UHT.

Raw (fresh) or pasteurised milk must be boiled then cooled and needs

the skin removing.




The ferment

For yogurt

This is made either from:

e One shop-bought natural yogurt with the longest expiry date possible;
your yogurt will therefore contain more active ferment for a firmer yogurt.

e From a freeze-dried ferment. In this case, follow the activation time
specified on the ferment instructions. You can find these ferments in
supermarkets, pharmacies and in certain health product stores.

e From one of your recently prepared yogurt — this must be natural and
recently prepared. This is called culturing. After five culturing processes,
the used yogurt loses active ferments and therefore risks giving a less
firm consistency. You then need to start again using a shopbought
yogurt or freeze-dried ferment.

If you have boiled the milk, wait until it has reached room temperature

before adding the ferment.

Too high a heat may destroy the properties of your ferment.

Fermentation time

e Your yogurt will need between 6 and 12 hours of fermentation,
depending on the basic ingredients and the result you are after.

Fluid | | | | | | | Firm
Sweet | | | | | | | Acidic
6h 7h 8 9h 10h 11h 12h

e Once the yogurt cooking process is finished, the yogurt should be
placed in a refrigerator for at least 4 hours and it can be kept max
7 days in refrigerator.



CREAM/CHEESE FUNCTION

This function is to make soft cheese. It is preferably to use full-cream
milk and some chilled soft cheese.

Press «Menu» key to select function «Cream/Cheese». The screen
displays the default cooking time, the light of «Start» flickers red.

Press « Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

Press «Start» key. The multicooker enters into «Cream/Cheese» cooking
status, the light of «Start» lights up and the screen displays the
remaining time.

DESSERT FUNCTION

Press «Menu» key to select function «Dessert». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red.

Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function
and then press «<» and «>» to change the cooking time. Press again
«Temperature / Timer» to change the temperature by pressing «<» and
«>»,

Press «Start» key. The multicooker enters into «Dessert» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.

RICE/CEREALS FUNCTION

Pour the required quantity of rice into the bowl using the measuring
cup provided — fig.8. Then fill with cold water up to the corresponding
«CUP» mark printed in the bowl — fig.9.

Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.
Press «Menu» key to select function «Rice/Cereal». The screen displays
«~22», the light of «Start» flickers, then press «Start» key. The muticooker
enters into «Rice/Cereal» cooking status, the light of «Start» lights up,
the screen flickers « - ».

At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.




PILAF/RISOTTO FUNCTION

e Press «Menu» key to select function «Pilaf/Risotto». The screen displays
«~2», the light of «Start» flickers, then press «Start» key. The muticooker
enters into «Pilaf/Risotto» cooking status, the light of «Start» lights up,
the screen flickers « -- ».

At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

RECOMMENDATIONS FOR BEST RICE COOKING (Rice/

Cereals and Pilaf/Risotto functions)

e Before cooking, measuring the rice with measuring cup and rinse it

except risotto rice.

Put the rinsed rice well distributed around the whole surface of the bowl.

Fill it with water to the corresponding water level (The graduations in cups).

e When the rice is ready, when the “Keep Warm” indicator light is on, stir
the rice and then leave it in the multicooker for a few minutes longer in
order to get perfect rice with separated grains.

This table below gives a guide to cook rice:

COOKING GUIDE FOR WHITE RICE - 10 cups

Measuring cups | Weight of rice tr\wlg ‘ﬁs\:vlle(\ielriicr;) Serves
2 300g 2 cup mark 3per. — 4per.
4 600 g 4 cup mark Sper. — 6per.
6 900 g 6 cup mark 8per. — 10per.
8 1200 g 8 cup mark 13per. - 14per.
10 1500 g 10 cup mark 16per. - 18per.

The time and temperature are automatic for rice cooking.

Please note that there are 7 steps:

Preheat => Water absorb => Temperature quick rise => Keep boiling =>
Water evaporation => Braise rice => Keep warm.

The cooking time depends on the quantity and type of rice.



PASTA FUNCTION

e During the pasta cooking, the lid must be open.
e To cook pasta it is important to wait until the water reaches good

temperature before adding pasta.

Press «Menu» key to select function «Pasta». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red.

Press « Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the pasta cooking time.

Press «Start» key. The multicooker enters into «Pasta» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.
The Multicooker ring when the water is at good temperature. Put pasta
into the water and press again start to start timer. Until user do not
press start, cooking time do not start and multicooker keep water at
good temperature.

At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”

Note: No keep warm function for this function

BREAD RISING FUNCTION

This function is to rise bread dough at 40°C after manual kneading and
before baking.

Press «Menux key to select function «Bread rising». The screen displays
the default cooking time, the light of «Start» flickers red.

Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

Press «Start» key. The multicooker enters into «Bread rising» cooking
status, the light of «Start» lights up and the screen displays the
remaining time.

Recommendations Dough proofing (Bread rising):

To prepare the dough separately and put it in the inner bowl, close the
lid and select «Bread rising» function.

Once your dough is ready, you can use “Baking” function at 160°C
to bake for 20-23 minutes. Then turn it on other side for another 23
minutes approximate (depending on quantity of ingredients).



REHEAT FUNCTION

e This function is intended to reheat only cooked food.

Press «Menu» key to select function «Reheat». The screen displays the
default cooking time, the light of «Start» flickers red.

Press «Temperature / Timer» key to active the time setting function and
then press «<» and «>» to change the cooking time.

Press «Start» key. The multicooker enters into «Reheat» cooking status,
the light of «Start» lights up and the screen displays the remaining time.
At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

CAUTION

e The cold food should not exceed 1/2 of the cooker’s volume. Too
much food cannot be thoroughly heated. Repeated use of “Reheat”
or too little food will lead to burnt food and hard layer at the bottom.

o It is recommended not to reheat thick porridge, or it may become

pasty.
e Do not reheat long-stored cold food to avoid smell.

KEEP WARM/CANCEL FUNCTION

There are 2 different functions of this key: Keep warm and Cancel.

1. Keep warm function:

1.1 Manual Keep warm:

You can press «Keep warm/Cancel» key manually, the light of “Keep
warm/Cancel” turns on, the multicooker enters into keep warm status.
1.2 Automatic keep warm:

The multicooker will enter “keep warm” status automatically at the end of
the cooking (certain menus are exluded). The buzzer will ring three “bip”,
the multicooker will enter automatically into keep warm status with the
“Keep Warm” indicator turning on and the screen will start to count the
time of keeping warm.




In case that you need to pre-cancel the automatic keep warm when

the cooking will be finished : long press «Keep warm» for 5 s before

starting the cooking program.

If you want to reput automatic keep warm, press again during 5s the

keep warm button.

2. Cancel function:

o Press “Keep warm/Cancel” key to cancel all setting data and back to
standby status.

Recommandation: in order to keep the food in good taste, please

limite the holding time within 12h.

DIY FUNCTION

e “Do It Yourself” function is to memorize your favorite cooking choices.

e Press «DIY» key to select DIY function under standby status, the
multicooker will first enter “DIY” setting status with the screen
displaying the default cooking time, and the light of “Start” flickering.

e 2 possibilities for DIY setting :

- if you want to have stable temperature and time for your program,
press “Temperature / Time” to defined your setting.

- If you want to use a menu as basis of your program, press menu key
to select your desiring cooking program. After select you menu, you
can modify it setting thanks to “Temperature / Time”.

o At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the multicooker
will enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping warm.

Note:

o Certain cooking programs are defined as fully automatic programs,
hence the temperature and/or cooking time adjustment is not
possible.

e The multicooker memorizes the last temperature and cooking time
DIY setting for your next use.

e To protect the appliance, there is a temperature/time setting
restriction in DIY function:

Between 40-100°C, the cooking time range is 1min - 9h

Between 105-160°C, the cooking time range is 1min - 2h




DELAYED START FUNCTION

To use the delayed start function, choose a cooking program and the
cooking time first. Then, press the key «Delayed start» and choose the
preset time.

e The preset time corresponds to the time for end of cooking.
e The default preset time will change depending on the selected cooking

time. The Range of preset is from 1 up to 24 hours.

Each press of «<» and «>» key can increase or decrease the delayed
start time.

When you have chosen the required preset time, press the «Start» key
to enter cooking status, the «Start» indicator will remain on and screen
will display the number of hours you have chosen.

TIMER FUNCTION

To use the timer function, choose a cooking program and the cooking
time first. Then, press the key «Temperature/Timer» and set the
cooking time. Each press of «<» and «>» key can increase or decrease
the cooking time.

When you have chosen the required cooking time, press the «Start» key
to enter cooking status, the «Start» indicator will remain on.

You can see the cooking time after start the delayed start if you press
“Temperature / Timer” key.

You can modify the cooking time during the cooking by pressing the
“Temperature / Timer” key. After selected the chosen cooking time and
without any action during 5 seconds, the multicooker will resume the
rest of cooking with the new setting.

TEMPERATURE FUNCTION

To use the Temperature function, choose a cooking program and
the cooking time first. Then, press the key «Temperature/Timer» and
choose the temperature. The default cooking temperature will change
depending on the selected cooking program. Each press of «<» and «>»
key can increase or decrease the temperature.

When you have chosen the required temperature, press the «Start» key
to enter cooking status, the «Start» indicator will remain on.

You can modify the temperature during the cooking by pressing the
“Temperature / Timer” key. After selected the choosen temperature
and without action during 5 seconds, the multicooker will resume the
cooking with the new setting.



ON COMPLETION OF COOKING (EN

e Open the lid —fig.1.

Glove must be used when manipulating the cooking bowl and steam
tray — fig.11.

Serve the food using the spoon provided with your appliance and
reclose the lid.

24 hours is the maximum keeping warm time.

e Press «Keep Warm/Cancel» key to finish keep warm status.

e Unplug the appliance.

MISCELLANEOUS INFORMATION

e The appliance has memory function. In case of power failure, the
multicooker will memorize the cooking state right before the failure,
and it will continue the cooking process if the power is resumed within
2 seconds. If the power failure lasts for more than 2 seconds, the
multicooker will cancel previous cooking and return to standby status.

CLEANING AND MAINTENANCE

e To ensure the multicooker is unplugged and completely cooled down
before cleaning and maintenance.

e It is strongly advised to clean the appliance after each use with a
sponge —fig.12.

e The bowl, the inner lid, the cup and the rice and soup spoons are
dishwasher safe - fig.13.

Bowl, steam basket

e Scouring powders and metal sponges are not recommended.

o If food has stuck to the bottom, you may put water in the bowl to soak
for a while before washing.

e Dry the bowl carefully.



Taking care of the bowl
For the bowl, carefully follow the instructions below:

To ensure the maintenance of bowl quality, it is recommended not to
cut food in it.

Make sure you put the bowl back into the multicooker.

Use the spoon provided or a wooden spoon and not a metal type so as
to avoid damaging the bowl surface —fig.14.

To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl.

The color of the bowl surface may change after using for the first
time or after longer use. This change in color is due to the action
of steam and water and does not have any effect on the use of the
multicooker, nor it is dangerous for your health, it is perfectly safe to
continue using it.

Cleaning the micro pressure valve

When clean the micro-pressure valve, please remove it from the lid —
fig.15 and open it by rotating in the direction «open» - fig.16a and 16b.
After cleaning it, please wipe dry it and meet the two parts together
and rotate it in the direction of «close», then put it back to the lid of the
multicooker — fig.17a and 17b.

Cleaning and care of the other parts of the appliance

Clean the outside of the multicooker — fig.18, the inside of the lid and
the cord with a damp cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.
Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could
damage the heat sensor.



TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE

Malfunction .
.. Causes Solutions
description

Any indicator
lamp off and no
heating.

Appliance not plugged.

Check the power cord is
plugged in the socket and
on the Mains.

Any indicator
lamp off and
heating.

Problem of the
connection of the
indicator lamp or
indicator lamp is

damaged.

Send to authorized
service center for repair.

Steam leakage
during using

Lid is badly closed.

Open and close again
the lid.

Micro pressure valve
not well positioned or
uncomplete.

Stop the cooking (unplug
the product) and check
the valve is complete
(2 parts locked together)
and well positioned.

Lid or micro pressure
valve gasket is
damaged.

Send to authorized
service center for repair.

Rice half cooked
or overtime
cooking.

Too much or not
enough water
compared to rice
quantity.

Refer to table for water
quantity.




Malfunction .
. Causes Solutions
description

Rice half cooked

warm-keeping
fails (product

stay in cooking
position, or no

. Not sufficient
or overtime )
) simmered.
cooking
Automatic The keep warm

function has been
cancelled by user
during the setting.
See keep warm

Send to the authorized
service center for repair.

heating). function paragraph.
The sensor on the top
EO open circuit or short
circuit.
Stop the appliance and
The sensor on the restart the program.
If the problem repeats,
E1 bottom open or short
I please send to the
circuit. - .
authorized service center
for repair.
Unplug the appliance few
High temperature seconds, and restart the
E3 detected (not enough | program. If the problem

food or liquid in the
bowl)

repeats, please send to
the authorized service
center for repair.

Remark: If inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a
replacement from the authorized service center for repair.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Help protect the environment!

E ® Your appliance contains a number of materials that may be

recovered or recycled.
mmmm > leaveitatalocal civic waste collection point.
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BESCHREIBUNG

1 Deckel 12 Bedienfeld

2 Innendeckel a ,Keep warm/Cancel“-Taste
3 Entnehmbare innere Schussel (Warmhalten/Abbrechen)

4 Deckelentriegelungstaste b ,Menu“-Taste

5 Griff c ,DIY“Taste (Benutzerdefiniert)
6 Netzkabeleingang d ,<“Taste

7 Reisloffel e ,>“Taste

8 Suppenloffel f ,Delayed start“-Taste

9 Messbecher (Verzogerter Start)

10 Dampfgareinsatz
11 Netzkabel

LStart“-Taste
~Temperature/Timer“-Taste

SQ



13 Funktionsanzeigen h Yogurt (Joghurt)

a Baking (Backen) i Cream/Cheese/ (Frischkdse)
b Soup (Suppe) j Dessert

c Steam (Dampfgaren) k Rice/Cereals (Reis/Zerealien)
d Stew (Schmoren) | Pilau/Risotto

e Crust/Fry (Kruste/Braten) m Pasta (Nudeln)

f Baby food (Babynahrung) n Bread rising (Brotteig-Gdrung)
g Porridge (Haferbrei) o Reheat (Aufwdarmen)

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Packen Sie das Gerat aus

Nehmen Sie das Gerdat aus der Verpackung und packen Sie alle
Zubehorteile und die Begleitdokumentation aus.

Offnen Sie den Deckel durch Driicken der Deckelentriegelungstaste am
Gehduse — Abb.1.

Lesen Sie die Anleitungen und befolgen Sie sorgfdltig die
Bedienmethode.

Reinigen des Gerates

Nehmen Sie die Schissel heraus — Abb. 2, den Innendeckel und das
Druckventil — Abb. 3a und 3b.

Reinigen Sie die Schussel, das Ventil und den Innendeckel mit einem
Schwamm und Geschirrspulmittel.

Wischen Sie die AuBenseite des Gerdtes und den Deckel mit einem
feuchten Tuch ab.

Trocknen Sie die Teile griindlich ab.

e Setzen Sie alle Elemente an ihren urspriinglichen Platz. Installieren

Sie den Innendeckel in der richtigen Position am oberen Deckel des
Gerdtes. Positionieren Sie den Innendeckel dann hinter den zwei Rippen
und driicken Sie darauf, bis er einrastet. Verbinden Sie das abnehmbare
Kabel mit dem Netzkabeleingang an der Kocherbasis.



FUR DAS GERAT UND ALLE FUNKTIONEN

e Wischen Sie vorsichtig die AuBenseite der Schissel (insbesonderem
den Boden) ab. Achten Sie darauf, dass sich keine Ablagerungen oder
Flissigkeit unter der Schiissel und auf dem Heizelement befinden — Abb. 5.

o Setzen Sie die Schissel in das Gerdt. Achten Sie dabei auf die korrekte
Position der Schiissel — Abb. 6.

o Vergewissern Sie sich, dass der Innendeckel in der richtigen Position ist.

e SchlieBen Sie den Deckel und lassen Sie ihn mit einem ,Klicken*
einrasten.

e Verbinden Sie das Netzkabel mit der Eingangsbuchse in der
Multikocherbasis und verbinden Sie es dann mit einer Steckdose.
Ein langer «Piepton» ertdont vom Gerdt und alle Anzeigen auf dem
Bedienfeld leuchten kurz auf. Das Display zeigt nun «----» an und alle
Anzeigen erloschen. Das Gerdt geht in den Stand-by-Modus. Sie konnen
nach Belieben die Menufunktionen auswdhlen.

e Bertihren Sie nicht das Heizelement, wenn das Produkt mit dem
Netzstrom verbunden ist oder nach dem Kochen. Transportieren Sie
das Produkt nicht, wahrend es in Betrieb ist oder kurz nach dem Kochen.

e Dieses Gerdt ist nur fir den Gebrauch im Haus bestimmt.

Legen Sie auf keinen Fall Ihre Hand auf das Dampfventil wédhrend des

Garvorgangs. Sie konnten sich verbrennen — Abb. 10.

Wenn Sie nach dem Starten des Garvorgangs das ausgewdhlte

Garprogramm dndern mochten, weil Sie einen Fehler gemacht haben,

driicken Sie die «<KEEP WARM/CANCEL»-Taste und wdhlen Sie das

gewiinschte Programm.

Verwenden Sie nur den mit diesem Gerdt gelieferten Innentopf.

GieBen Sie kein Wasser oder geben Sie Zutaten in das Gerdt, wenn die

Schiissel nicht eingesetzt ist.

Die maximale Wasser- und Zutatenmenge darf die héchste Markierung

an der Innenseite der Schiissel nicht Gberschreiten - Abb. 7.
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Nur das DIY-Basis-Programm kann die Mahlzeit nach der Kochzeit warm

halten. Zum Beispiel, wenn sie das Joghurt Programm wdhlen wird die

-Warmhalte-stufe nach der Kochzeit nicht aktiviert.

m



MENU-TASTE

Driicken Sie im Stand-by-Modus die «Menux-Taste, um die folgendenm

Programme zu durchlaufen: Baking (Backen) —> Soup (Suppe) —>
Steam (Dampfgaren) —> Stew (Schmoren) —> Crust/Fry (Kruste/
Braten)—> Baby food (Babynahrung) — Porridge (Haferbrei) — Yogurt
(Joghurt) —> Cream/Cheese (Frischkdse) —> Dessert (Dessert) —>
Rice/Cereals (Reis/Zerealien)—> Pilaf/Risotto (Pilau/Risotto/ —> Pasta
(Nudeln) —> Bread rising (Brotteig-Gdrung)—> Reheat (Aufwdrmen) —>
Keep warm (Warmhalten)

Das Display zeigt die Standardgarzeit jedes Programms an (mit
Ausnahme von Reis/Zerealien, Pilau/Risotto). Das Licht der ,Start“-
Taste blinkt und die dazugehorige Funktionsanzeige leuchtet auf.

Hinweis:
Um den ,,Piepton” zu unterdriicken, kénnen Sie die «Menu»-Taste fiir

funf Sekunden gedriickt halten, falls notwendig.

Wenn Sie den Piepton aktivieren méchten, missen Sie die Menu-Taste
ein zweites Mal driicken.

BACKEN

Dricken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Baking».
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardgarzeit an, das Licht der
«Start»-Taste blinkt rot. Driicken Sie dann «<» oder «>», um die Art der
Lebensmittel auszuwdhlen: Gemiise, Fisch, Geflligel oder Fleisch.
Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren, und driicken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit
einzustellen. Driicken Sie erneut «Temperature/Timer», um die
Temperatur durch Driicken von «<» und «>» einstellen zu kdnnen.
Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Baking»
Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an. Der Multikocher signalisiert mit
einem Klingelton das Erreichen der eingestellten Temperatur.

Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zGhlen.



SUPPE

Driicken Sie die «<Menu»-Taste, um das Programm «Soup» zu wahlen.
Das Display zeigt die Standardgarzeit an, das Licht der «Start»-Taste
blinkt rot. Driicken Sie dann «<» oder «>», um die Art der Lebensmittel
auszuwdhlen: Gemise, Fisch, Geflligel oder Fleisch.

Dricken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren und dricken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit
einzustellen.

Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Soup»
(Suppe) Garmodus; das «Start»-Licht leuchtet auf und das Display zeigt
die verbleibende Garzeit an.

Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu zdhlen.

DAMPFGAREN

Dricken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Steam»
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardgarzeit an und das Licht
der «Start»-Taste blinkt rot. Driicken Sie dann «<» oder «>», um die Art
der Lebensmittel auszuwdhlen: Gemiise, Fisch, Gefliigel oder Fleisch.
Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit einzustellen.
Dricken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Steam»
Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zGhlen.

Empfehlungen zum Dampfgaren

Die Wassermenge muss angemessen und der Wasserpegel niedriger als
der Dampfgareinsatz sein. Wird dieser Pegel (max. 2,5 I) Gberschritten,
kann es wéhrend des Betriebs zum Uberlaufen kommen. Zu Threr
Information, die 2-Cups-Markierung in der Schussel entspricht etwa 1
| Wasser.



Die ungefdhre Garzeit zum Dampfgaren liegt bei 1 h 30 fiir 2 | Wasser
und 45 min fir 1 | Wasser.

Setzen Sie den Dampfgareinsatz auf die Schissel - Abb. 4.

Geben Sie die Zutaten in den Einsatz.

SCHMOREN

Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Stew». auszuwdhlen.
Das Display zeigt die Standardgarzeit an, das Licht der «Start»-Taste
blinkt rot. Driicken Sie dann «<» oder «>», um die Art der Lebensmittel
auszuwdhlen: Gemise, Fisch, Gefliigel oder Fleisch.

Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren, und driicken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit
einzustellen. Driucken Sie erneut «Temperature/Timer», um die
Temperatur durch Driicken von «<» und «>» einstellen zu konnen.
Dricken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Stew»
Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zGhlen.

KRUSTE/BRATEN

Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Crust/Fry»
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardgarzeit an, das Licht der
«Start»-Taste blinkt rot. Driicken Sie dann «<» oder «>», um die Art der
Lebensmittel auszuwdhlen: Gemiise, Fisch, Gefliigel oder Fleisch.
Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren, und driicken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit
einzustellen. Dricken Sie erneut «Temperature/Timer», um die
Temperatur durch Driicken von «<» und «>» einstellen zu kénnen.
Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Crust/Fry»
Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an. Der Multikocher signalisiert mit
einem Klingelton das Erreichen der eingestellten Temperatur.



Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zahlen.

Hinweis: Nutzen Sie dieses Programm immer mit Ol und Lebensmitteln.

Wenn Sie nur Ol verwenden, kann es zu Fehlfunktionen oder

gefdhrlichen Situationen kommen.

BABYNAHRUNG

Diese Funktion dient zur Zubereitung von Babynahrung. Hierzu werden
die Speisen mit einer kleinen Menge Wasser gegart, um die geeignete
Konsistenz fur kleine Kinder zu erzielen.

Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Baby food».
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardgarzeit an, das Licht der
«Start»-Taste blinkt rot.

Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren und dricken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit
einzustellen.

Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Baby food»
Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,,Pieptonen;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zGhlen.

Aus Griinden der Lebensmittelsicherheit kann die Warmhaltefunktion
nur fur eine Stunden aktiviert werden.

Hinweis: Sobald die Babynahrung zubereitet ist, sollte sie innerhalb

einer Stunde verzerrt werden.




HAFERBREI

e Dricken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Porridge»m

auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardgarzeit an, das Licht der

«Start»-Taste blinkt rot.

Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung

zu aktivieren und dricken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit

einzustellen.

Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Porridge»

Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display

zeigt die verbleibende Garzeit an.

e Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zdhlen.

JOGHURT

e Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Yogurt».
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardzubereitungszeit an und
das Licht der «Start»-Taste blinkt rot.

e Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren und driicken Sie dann «<» und «>», um die Zubereitungszeit
einzustellen.

e Dricken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Yogurt»
Zubereitungsmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das
Display zeigt die verbleibende Zubereitungszeit an.

e Zum Ende der Zubereitungszeit ertonen drei ,,Pieptone”.

Es ist nicht notwendig, Joghurt nach Ablauf der Zubereitungszeit

warmzuhalten.

Verwenden Sie zur Herstellung von Joghurt ofenfeste Glasbehdilter.




AUSWAHLDERZUTATEN FURDIE JOGHURTHERSTELLUNG
Milch

Welche Milch sollten Sie verwenden?

Alle unsere Rezepte (sofern nicht anders angegeben) verwenden

Kuhmilch. Sie konnen pflanzliche Milch wie zum Beispiel Sojamilch sowie

Schafs- oder Ziegenmilch verwenden. Die Festigkeit des Joghurts kann

jedoch in diesem Fall je nach der verwendeten Milch variieren. Rohmilch

oder haltbare Milchsorten und alle unten aufgefiihrten Milchsorten sind
fur Ihr Gerat geeignet.

e Haltbare, sterilisierte Milch: H-Vollmilch ergibt einen festeren Joghurt.
Die Verwendung von halbfetter Milch fiihrt zu einem weniger festen
Joghurt. Sie konnen jedoch halbfette Milch verwenden und einen oder
zwei Topfe Trockenmilch hinzugeben.

o Pasteurisierte Milch: Diese Milch erzeugt einen cremigeren Joghurt
mit etwas Haut obenauf.

e Rohmilch (Milch vom Bauernhof): Diese muss gekocht werden.
Es empfiehlt sich zudem, Milch frisch vom Bauernhof madglichst
lange kochen zu lassen. Es wdre gefdhrlich diese Milch ungekocht
zu verwenden. AnschlieBend muss die Milch zum Abkiihlen in Ihrem
Gerdt bleiben. Kultivierung von Bakterien mit Joghurt, der mit Rohmilch
zubereitet wurde, wird nicht empfohlen.

o Trockenmilch: Die Verwendung von Trockenmilch erzeugt einen sehr
cremigen Joghurt. Folgen Sie den Anleitungen auf dem Karton des
Herstellers.

Nehmen Sie Vollmilch, vorzugsweise haltbare H-Milch.

Rohe (frische) oder pasteurisierte Milch muss gekocht werden und

abkiihlen. AnschlieBend muss die Haut entfernt werden.

Das Ferment

fiir Joghurt

Dies ist entweder hergestellt aus:

e einem gekauften Naturjoghurt mit dem Idngstmoglichen
Haltbarkeitsdatum - Ihr Joghurt wird somit mehr aktives Ferment fur
einen festeren Joghurt enthalten.

e einem gefriergetrockneten Ferment. Folgen Sie in diesem Fall der
Aktivierungsdauer, die in den Ferment-Anleitungen angegeben wird.
Sie finden diese Fermente in Supermdrkten, Apotheken und in manchen
Drogerien.



e einem Ihrer vor Kurzem zubereiteten Joghurts — dieser muss nattrlich
und vor Kurzem zubereitet sein. Dies nennt man Kultivierung. Nach
funf Kultivierungsvorgdngen verliert der verwendete Joghurt aktive
Ferments und es besteht das Risiko, dass die Konsistenz weniger fest
wird. Sie mussen dann von vorn beginnen und im Geschaft gekauften
Joghurt oder gefriergetrocknetes Ferment verwenden.

WennSiedie Milchgekochthaben,warten Sie, bissieZimmertemperatur

erreicht, bevor Sie das Ferment hinzugeben.

Eine zu hohe Temperatur kann die Eigenschaften Ihres Ferments

zerstoren.

Fermentierungsdauer
e Ihr Joghurt muss zwischen 6 bis 12 Stunden fermentieren, je nach den
Zutaten und dem gewdlnschten Ergebnis.

Flussigkeit | | | | | | | Fest

SiB | | | | | | | Saurehaltig
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

e Sobald der Joghurt-Zubereitungsvorgang abgeschlossen ist, sollte
der Joghurt fur mindestens vier Stunden im Kihlschrank aufbewahrt
werden. Er kann maximal sieben Tage im Kihlschrank aufbewahrt
werden.

FRISCHKASE

e Dieses Programm dient zu Herstellung von Weichkdse. Es empfiehlt sich
Vollmilch und etwas gekiihlten Weichkdse zu verwenden.

e Dricken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Cream/Cheese»
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardzubereitungszeit an und
das Licht der «Start»-Taste blinkt rot.

e Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren und driicken Sie dann «<» und «>», um die Zubereitungszeit
einzustellen.

e Dricken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Cream/
Cheese» Zubereitungsmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf
und das Display zeigt die verbleibende Zubereitungszeit an.




DESSERT

Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Dessert»
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardzubereitungszeit an und
das Licht der «Start»-Taste blinkt rot.

Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren und driicken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit einzustellen.
Dricken Sie erneut «Temperature/Timer», um die Temperatur durch
Driicken von «<» und «>» einstellen zu konnen.

Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Dessert»
Zubereitungsmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das
Display zeigt die verbleibende Zubereitungszeit an.

REIS/ZEREALIEN

Geben Sie mithilfe des mitgelieferten Messbechers die erforderliche
Menge Reis in die Schiissel — Abb. 8. Fullen Sie die Schissel dann mit
kaltem Wasser bis zur entsprechenden «CUP» Markierung, die auf die
Innenseite der Schiissel gedruckt ist - Abb. 9.

SchlieBen Sie den Deckel.

Hinweis: Geben Sie immer erst den Reis in die Schiissel, sonst haben
Sie zu viel Wasser.

Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Rice/Cereal»
auszuwdhlen. Das Display zeigt «-22» an und das Licht der «Start»-
Taste blinkt. Driicken Sie nun die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in
den «Rice/Cereal» Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf
und auf dem Display blinkt « -- ».

Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zdhlen.

PILAU/RISOTTO

Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Pilar/Risotto»
auszuwdhlen. Das Display zeigt «-22» an und das Licht der «Start»-
Taste blinkt. Driicken Sie nun die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in
den «Pilaf/Risotto» Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf
und auf dem Display blinkt « -- ».



e Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zum
zahlen.

TIPPS ZUM REISKOCHEN (Rice/Cereals und Pilaf/

Risotto-Programme)

e Messen Sie vor dem Kochen den Reis mit dem Messbecher ab und
waschen Sie ihn, mit Ausnahme von Risotto-Reis.

e Verteilen Sie den gewaschenen Reis gleichmdBig auf dem gesamten
Boden der Schussel. Fillen Sie die Schissel mit Wasser bis zum
entsprechenden Wasserpegel (die Einteilungen in Cups).

e Wenn der Reis fertig ist und das ,Keep Warm* Anzeigelicht leuchtet,
rihren Sie den Reis um und lassen Sie ihn dann fir einige Minuten
ldnger im Multikocher, um den perfekten, nicht klebrigen Reis zu
erhalten.

Die nachfolgende Tabelle bietet eine Orientierungshilfe zum Kochen von

Reis:

KOCHANLEITUNG FUR WEISSEN REIS — 10 Cups

. . Wasserpegel in der .
Cups Reisgewicht ST (s i) far
. 3-4
2 300g 2 Cup-Markierung Personen
. 5-6
4 600 g 4 Cup-Markierung Personen
6 900 g 6 Cup-Markierung PSrs_o?wgn
8 1200¢g 8 Cup-Markierung P1e§s;n1:n
10 1500 g 10 Cup-Markierung PL?s;r:(esn

Garzeit und Temperatur sind fiir das Kochen von Reis automatisch
eingestellt.

Bitte beachten Sie, dass es sieben Schritte gibt:

vorheizen => Wasser absorbieren => schneller Temperaturanstieg =>
kochen => Wasserverdampfung => Reis diinsten => warmhalten.

Die Garzeit hdangt von der Menge und Reissorte ab.



NUDELN

o Wdhrend des Kochens der Nudeln muss der Deckel gedffnet bleiben.
e Zum Kochen von Nudeln ist es wichtig zu warten, bis das Wasser eine

gute Temperatur erreicht, bevor die Nudeln dazugegeben werden.
Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Pasta». auszuwdhlen.
Das Display zeigt die Standardzubereitungszeit an und das Licht der
«Start»-Taste blinkt rot.

Driicken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren, und drucken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit der
Nudeln einzustellen.

Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Pasta»
Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

Der Multikocher signalisiert mit einem Klingelton, wenn das Wasser
eine geeignete Temperatur hat. Geben Sie die Nudeln ins Wasser und
driicken Sie erneut Start, um den Timer zu aktivieren. Solange der
Benutzer nicht Start driickt, wird der Garvorgang nicht aktiviert und der
Multikocher hdlt das Wasser auf einer geeigneten Temperatur.

Am Ende des Garvorgangs ertonen drei Pieptone.

Hinweis: In diesem Programm wird die Warmhalte-Funktion nicht

aktiviert.

BROTTEIG-GARUNG

Mit diesem Programm Idsst man Brotteig bei 40°C aufgehen, nachdem
dieser manuell geknetet wurde und bevor man das Brot bdckt.
Dricken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Bread rising»
auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardgdrungszeit an, das Licht
der «Start»-Taste blinkt rot.

Dricken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren und driicken Sie dann «<» und «>», um die Gdrungszeit
einzustellen.

Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Bread
rising» Garungsmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das
Display zeigt die verbleibende Gdrungszeit an.



Tipps flr das Gdren des Teigs (Aufgehen des Teigs):

Bereiten Sie den Teig separat vor und legen Sie ihn in die Innenschiissel,
schlieBen Sie den Deckel und wdhlen Sie das «Bread rising» Programm.
Sobald Ihr Teig fertig ist, konnen Sie ihn mithilfe des ,Baking*
Programms bei 160°etwa 20 bis 23 Minuten lang backen. Drehen Sie
ihn dann auf die andere Seite fiir etwa weitere 23 Minuten (je nach
Menge der Zutaten).

AUFWARMEN

¢ Dieses Programm dient nur zum Aufwdrmen gekochter Speisen.
e Driicken Sie die «Menu»-Taste, um das Programm «Reheat»

auszuwdhlen. Das Display zeigt die Standardgarzeit an, das Licht der
«Start»-Taste blinkt rot.

Dricken Sie die «Temperature/Timer»-Taste, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren und dricken Sie dann «<» und «>», um die Garzeit
einzustellen.

Driicken Sie die «Start»-Taste. Der Multikocher geht in den «Reheat»
Garmodus. Das Licht der «Start»-Taste leuchtet auf und das Display
zeigt die verbleibende Garzeit an.

Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zdhlen.

VORSICHT

Die kalten Speisen sollten nicht die 1/2 der Kapazitat des
Kochers liberschreiten. Eine zu groBe Menge kann nicht griindlich
aufgewdrmt werden. Die wiederholte Verwendung des ,Reheat”
Programms oder eine zu kleine Speisemenge fiihren zu verbrannten
Speisen und eine harte Schicht am Boden.

Es empfiehlt sich, dickflissigen Haferbrei nicht aufzuwdrmen,
da er schnell klebrig werden kann.

Wdrmen Sie keine Speisen auf, die schon lange gelagert wurden,
um Geriiche zu vermeiden.




WARMHALTEN/ABBRECHEN

Diese Taste ist mit zwei verschiedenen Funktionen belegt: Warmhalten
und Abbrechen.

1. Warmhaltefunktion:

1.1 Manuelles Warmhalten -

Sie konnen die «Keep warm/Cancel» Taste manuell driicken. Das Licht der

,Keep warm/Cancel“-Taste leuchtet auf und der Multikocher geht in den

Warmhalte-Modus.

1.2 Automatisches Warmhalten:

Der Multikocher geht automatisch in den ,Warmhalte“-Modus am Ende

des Garvorgangs (manche Programme sind davon ausgenommen). Der

Summer ertont mit drei ,,Pieptonen®; der Multikocher geht automatisch

in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*“-Anzeige leuchtet auf.

Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu zdhlen.

Falls Sie die automatische Warmhaltefunktion nach Beendigung des

Garvorgangs vorzeitig abbrechen miissen, halten Sie «Keep warm» fiir

fiinf Sekunden gedriickt, bevor Sie das Kochprogramm starten.

Wenn Sie die automatische Warmhaltefunktion wieder aktivieren

mochten, halten Sie die Warmhalte-Taste erneut fiir fiinf Sekunden

gedriickt.

2. Abbrechen:

e Dricken Sie die ,Keep warm/Cancel“-Taste, um alle Einstellungen
abzubrechen und in den Stand-by-Modus zurtickzukehren.

Tipp: Damit die Speisen einen guten Geschmack behalten, halten Sie

sie nicht Idnger als 12 h warm.

BENUTZERDEFINIERT

e Die Funktion ,Do It Yourself* dient zum Speichern Ihrer bevorzugten
Gareinstellungen.

e Driicken Sie die «DIY»-Taste, um die benutzerdefinierte Funktion im
Stand-by-Modus zu wdhlen. Der Multikocher geht erst in den ,DIY“
Einstellmodus. Das Display zeigt die Standardgarzeit an und das Licht
der ,Start“-Taste blinkt.




o Es gibt zwei Methoden zum Einstellen dieser Funktion:

- Wenn Sie eine gleichbleibende Temperatur und Zeit fir Ihr Programm
winschen, driicken Sie , Temperature/Time“, um Ihre Einstellungenm
festzulegen.

- Wenn Sie ein Programm als Basis Ihres benutzerdefinierten
Programms verwenden mochten, dricken Sie die ,Menu“Taste,
um Thr gewiinschtes Garprogramm auszuwdhlen. Nachdem Sie Thr
Programm ausgewdhlt haben, kénnen Sie seine Einstellung mithilfe
von ,, Temperature/Time" anpassen.

e Der Summer signalisiert den Ablauf der Garzeit mit drei ,Pieptonen®;
der Multikocher geht in den Warmhaltemodus und die ,Keep Warm*-
Anzeige leuchtet auf. Das Display beginnt die Warmhaltenzeit zu
zdahlen.

Hinweis:

o Gewisse Garprogramme sind als komplett automatische Programme
festgelegt. Daher ist es hier nicht moglich Temperatur und/oder
Garzeit anzupassen.

e Der Multikocher speichert die zuletzt vorgenommene
benutzerdefinierte Temperatur- und Gartzeiteinstellung fiir den
ndchsten Gebrauch.

e Zum Schutz des Gerdtes ist die DIY-Funktion mit einer Temperatur/
Garzeit-Einstellungsbegrenzung versehen:

Zwischen 40 bis 100°C liegt der Garzeit-Bereich zwischen 1 minund 9 h

Zwischen 105 bis 160°C liegt der Garzeit-Bereich zwischen 1 min

und 2 h

VERZOGERTER START

e Um die Verzogerte Start-Funktion zu nutzen, wahlen Sie erst ein
Garprogramm und die Garzeit. Driicken Sie dann die Taste «Delayed
start» und wdhlen Sie die vorprogrammierte Zeit.

e Die vorprogrammierte Zeit entspricht dem Ende der Garzeit.

e Die standardmdfig voreingestellte Zeit dndert sich je nach der
gewdhlten Garzeit. Die voreingestellte Zeit kann zwischen 1 und 24
Stunden eingestellt werden.

¢ Mit jedem Driicken der «<» und «>» Taste kann die verzogerte Startzeit
erhoht oder reduziert werden.




e Wenn Sie die erforderliche voreingestellte Zeit ausgewdhlt haben,
driicken Sie die «Start»-Taste, um in den Garmodus zu gehen. Die
«Start»-Anzeige leuchtet und das Display zeigt die Anzahl der Stunden,
die Sie gewdhlt haben, an.

TIMER

e Um die Timer-Funktion zu nutzen, wadhlen Sie erst ein Garprogramm
und die Garzeit. Driicken Sie dann die Taste «Temperature/Timer» und
stellen Sie die Garzeit ein. Mit jedem Driicken der «<» und «>» Taste
kann die Garzeit erhoht bzw. reduziert werden.

e Wenn Sie die erforderliche Garzeit ausgewdhlt haben, driicken Sie die
«Start»-Taste, um in den Garmodus zu gehen. Die Anzeigeleuchte der
«Start»-Taste bleibt aktiviert.

e Sie konnen die Garzeit aufrufen, nachdem Sie die verzogerte Startzeit
aktiviert haben, indem Sie die ,Temperature/Timer“-Taste driicken.

o Sie konnen die Garzeit wahrend des Garvorgangs anpassen, indem Sie
die , Temperature/Timer“-Taste driicken. Nachdem Sie die gewiinschte
Garzeit ausgewdhlt haben und wenn fiir fiinf Sekunden keine Eingabe
erfolgt, Ubernimmt der Multikocher die neue Einstellung und setzt den
Garvorgang fort.

TEMPERATUR

e Um die Temperatur-Funktion zu benutzen, wdhlen Sie erst ein
Garprogrammund die Garzeit. Driicken Siedann die Taste « Temperature/
Timer» und wdhlen Sie die Temperatur aus. Die standardmdBige
Gartemperatur dndert sich je nach gewdhltem Garprogramm. Mit
jedem Druicken der «<» und «>» Taste kann die Temperatur erhoht bzw.
reduziert werden.

e Wenn Sie die erforderliche Temperatur ausgewdhlt haben, driicken Sie
die «Start»-Taste, um in den Garmodus zu gehen. Die Anzeigeleuchte
der «Start»-Taste bleibt aktiviert.

e Sie konnen die Temperatur wdhrend des Garvorgangs anpassen,
indem Sie die ,Temperature/Timer“Taste driicken. Nachdem Sie
die gewlnschte Temperatur ausgewdhlt haben und wenn fir finf
Sekunden keine Eingabe erfolgt, Gbernimmt der Multikocher die neue
Einstellung und setzt den Garvorgang fort.



NACH BEENDIGUNG DES GARVORGANGS

« Offnen Sie den Deckel — Abb. 1. m
e Sie mussen Ofenhandschuhe tragen, wenn Sie die Garschussel und den
Dampfgareinsatz anfassen — Abb. 11.
Servieren Sie die Speisen mithilfe des mit Ihrem Gerdat gelieferten
Loffels und schlieBen Sie den Deckel wieder.
Die maximale Warmhaltedauer betragt 24 Stunden.
e Driicken Sie die «Keep Warm/Cancel»-Taste, um den Warmhaltemodus

zu beenden.
e Ziehen Sie dann den Netzstecker des Gerdtes aus der Steckdose.

SONSTIGE INFORMATIONEN

e Das Gerdt verfigt Uber eine Speicherfunktion. Im Falle eines
Stromausfalls speichert der Multikocher den Stand des Garvorgangs
kurz vor dem Ausfall und setzt den Garvorgang fort, wenn die
Stromversorgung innerhalb von zwei Sekunden wiederhergestellt wird.
Wenn der Stromausfall Idnger als zwei Sekunden dauert, beendet der
Multikocher das vorherige Garprogramm und kehrt in den Stand-by-
Modus zurtck.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

e Stellen Sie vor der Reinigung und Instandhaltung sicher, dass der
Multikocher von der Netzsteckdose getrennt und komplett abgekiihlt ist.

e Es wird dringend empfohlen, das Gerdt nach jedem Gebrauch mit
einem Schwamm zu reinigen — Abb. 12.

e Die Schussel, der Innendeckel, der Becher und die Reis- und Suppenloffel
sind geschirrsplilmaschinenfest — Abb. 13.

Schiissel, Dampfgareinsatz

e Scheuerpulver und Metallschwdmme werden nicht empfohlen.

e Falls Speisereste am Boden kleben, konnen Sie die Schiissel fir eine
Weile mit Wasser einweichen, bevor Sie diese abwaschen.

e Trocknen Sie die Schissel sorgfdltig ab.



Pflege der Schussel

Folgen Sie den unten stehenden Anleitungen fir die Schissel sorgfdltig:

Um die Qualitat der Schussel aufrecht zu erhalten, empfiehlt es sich,
keine Lebensmittel darin zu schneiden.

Achten Sie darauf, dass Sie die Schussel zuriick in den Multikocher
stellen.

Verwenden Sie den mitgelieferten oder einen Holzloffel - keinen
Metalll6ffel - um Beschddigungen an der Schisseloberflache zu
vermeiden — Abb. 14.

Um Korrosionsgefahr zu vermeiden, geben Sie keinen Essig in die
Schussel.

Die Farbe der Schusseloberflache kann sich nach dem ersten Gebrauch
oder nach langer Benutzung dndern. Diese Farbverdnderung wird durch
Dampf und Wasser bewirkt und hat weder Einfluss auf die Benutzung
des Multikochers, noch gefdhrdet sie Ihre Gesundheit. Es ist vollkommen
sicher, die Schiissel weiter zu benutzen.

Reinigung des Mikrodruckventils

Wenn Sie das Mikrodruckventil reinigen, nehmen Sie es bitte aus dem
Deckel — Abb. 15 und 6ffnen Sie es in die Richtung «open» - Abb.16a
und 16b. Nachdem Sie es gereinigt haben, wischen Sie es bitte trocken
und setzen Sie die beiden Teile zusammen und drehen Sie es in Richtung
«close». Setzen Sie es dann wieder im Deckel des Multikochers ein —
Abb. 17a und 17b.

Reinigung und Pflege der anderen Teile des Multikochers

Reinigen Sie die Auf3enseite des Multikochers — Abb. 18; die Innenseite
des Deckels und das Kabel mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie
die Teile ab. Verwenden Sie keine scheuernden Produkte.

Reinigen Sie das Innere des Gerdtes nicht mit Wasser, da dies den
Hitzesensor beschadigen konnte.



TECHNISCHE FEHLERBEHEBUNG

Beschreibung der Ursachen Losungen m
Fehlfunktion °

Anzeigeleuchte

ist aus und Gerdt

heizt sich nicht
auf.

Gerdt ist nicht mit dem
Netzstrom verbunden.

Priifen Sie, ob das Kabel

mit dem Kabeleingang

und der Netzsteckdose
verbunden ist.

Anzeigeleuchte
ist aus und Gerdt
heizt sich auf.

Problem mit der
Verbindung der
Anzeigeleuchte oder
Anzeigeleuchte ist
beschadigt.

Schicken Sie das Gerdat
zu einem autorisierten
Kundendienst-Center,
um es reparieren zu
lassen.

Dampf quillt
wahrend des
Betriebs hervor.

Deckel ist nicht richtig
geschlossen.

Offnen und schlieBen
Sie den Deckel wieder.

Mikrodruckventil
ist nicht richtig
positioniert oder nicht
vollstdandig.

Brechen Sie den
Garvorgang ab (ziehen
Sie den Netzstecker) und
priifen Sie, ob das Ventil
vollstandig ist (zwei Teile
zusammengesetzt) und
richtig positioniert.

Deckel- oder
Mikrodruckventildichtung
ist beschadigt.

Schicken Sie das Gerat

zu einem autorisierten
Kundendienst-Center,
um es reparieren zu

lassen.




Beschreibung der )
Fehlfunktion

Reis ist halbgar
oder zu weich.

Zu viel oder nicht

geniigend Wasser

im Verhdltnis zur
Reismenge.

Sehen Sie die Tabelle
fur die richtige
Wassermenge.

Reis ist halbgar
oder zu weich.

Hat nicht ausreichend
gekocht.

Automatisches
Warmhalten
funktioniert nicht
(Produkt bleibt im
Garmodus oder
erhitzt sich nicht).

Die Warmhaltefunktion
wurde wdhrend
des Einstellens vom
Benutzer deaktiviert.
Siehe Abschnitt Uber die
Warmhaltefunktion

EO

Der Schaltkreis des
oberen Sensors
ist offen oder
kurzgeschlossen.

Schicken Sie das Gerdt
zu einem autorisierten
Kundendienst-Center,
um es reparieren zu
lassen.

E1

Der Schaltkreis des
unteren Sensors
ist offen oder
kurzgeschlossen.

Schalten Sie das Gerat
aus und starten Sie das
Programm erneut. Wenn
das Problem weiterhin
besteht, schicken Sie
das Gerat bitte zu
einem autorisierten
Kundendienst-Center zur
Reparatur.




Beschreibung der )
Fehlfunktion Ursachen Lésungen

E3

Hohe Temperatur
wurde erkannt
(es befinden sich nicht
ausreichend Speisen
oder Flussigkeit in der
Schissel)

Ziehen Sie fur einige
Sekunden den Stecker
des Gerdtes und starten
Sie das Programm
dann erneut. Wenn das
Problem erneut auftritt,
senden Sie das Produkt
bitte an das autorisierte
Kundendienstcenter, um
es reparieren zu lassen.

Anmerkung: Wenn die innere Schiissel verformt ist, verwenden Sie

sie nicht mehr und besorgen Sie sich eine Ersatzschiissel von einem

autorisierten Kundendienst-Center.

UMWELTSCHUTZ!

Hefen Sie die Umwelt zu schiitzen!

® Ihr Gerat enthdlt eine Reihe von Materialien,
zurickgewonnen oder recycelt werden konnen.

2 Geben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab.

E di
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12 Bedieningspaneel

"Warm houden/Annuleren”
toets

“Menu” toets

“DIY” toets

“<” toets

“>” toets

"Uitgestelde start” toets
“Start” toets
“Temperatuur/Timer” toets



13 Functie-controlelampjes i Functie "Room/Kaas”

a Functie "Bakken” j Functie "Dessert”

b Functie "Soep” k Functie "Rijst/

¢ Functie "Stomen” graanproducten”

d Functie "Stoven” I Functie "Pilav/Risotto”
e Functie "Korst/Frituren” m Functie "Pasta”

f Functie "Babyvoeding” n Functie "Brood rijzen"
g Functie "Havermoutpap” o Functie "Opwarmen”

h Functie "Yoghurt”

VOOR INGEBRUIKNAME

Het apparaat uitpakken

Haal het apparaat uit de verpakking en pak alle toebehoren en
documentatie uit.

Open de deksel door op de ontgrendelingsknop bovenop het apparaat
te drukken - fig.1.

Lees en volg de instructies die in deze gebruikershandleiding zijn
vermeld.

Het apparaat schoonmaken

Verwijder de pan - fig.2, de binnendeksel en het drukventiel — fig.3a
en 3b.

Maak de pan, het ventiel en de binnendeksel schoon met een spons en
afwasmiddel.

Veeg de buitenkant van het apparaat en de deksel schoon met een
vochtige doek.

Droog zorgvuldig af.

Plaats alle onderdelen op hun juiste positie terug. Installeer de
binnendeksel in de juiste positie op het bovenste deksel van het
apparaat. Breng de binnendeksel vervolgens achter de 2 ribbels en
duw op de bovenkant totdat het stevig is vastgemaakt. Steek het
afneembare snoer in de aansluiting onder het apparaat.



OVER HET APPARAAT EN ALLE FUNCTIES

Veeg de buitenkant van de pan grondig schoon (in het bijzonder de
onderkant). Zorg dat er zich geen vreemde resten of vloeistoffen
onderaan de kom en op het verwarmingselement bevinden - fig.5.
Plaats de pan op een juiste manier in het apparaat - fig.6.

Zorg dat de binnendeksel juist is geplaatst.

U hoort een 'klik’ wanneer het deksel juist is vastgemaakt.

Steek het snoer in de aansluiting van het apparaat en vervolgens de
stekker in een stopcontact. U hoort vervolgens een lange pieptoon
en alle controlelampjes op het bedieningspaneel gaan kort branden.
Het scherm geeft vervolgens "----" weer en alle controlelampjes gaan
uit. Het apparaat gaat vervolgens in stand-by. U kunt nu uw gewenste
menufuncties selecteren.

Raak het verwarmingselement niet aan wanneer het apparaat onder
stroom staat of na het koken. Draag het apparaat niet wanneer in
gebruik of net na het koken.

Dit apparaat is alleen bestemd voor gebruik binnenshuis.

Plaats uw hand nooit op de stoomopening tijdens het koken, er is

gevaar op brandwonden - fig.10.

Als u tijdens het kookproces het gekozen kookmenu wilt veranderen,

druk op de "WARM HOUDEN/ANNULEREN" toets en selecteer het

gewenste menu.
Gebruik alleen de binnenpan die met het apparaat is meegeleverd.

Giet geen water of doe geen ingrediénten in het apparaat zonder het

gebruik van de binnenpan.

De maximale hoeveelheid water + ingrediénten mag de bovenste

markering binnenin de pan niet overschrijden - fig. 7.




TABEL MET KOOKPROGRAMMA'S
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is beschikbaar voor het menu “favorieten”,

De warmhoudfunctie

enkel indien het basisprogramma dit toelaat. Bijvoorbeeld, als in het

favorieten” menu het programma yoghurt wordt geselecteerd, zal de

warmhoudfunctie na het koken niet geactiveerd worden.




MENU TOETS

e Druk op de "Menu" toets wanneer het apparaat op stand by staat om de
volgende functies te doorlopen: Bakken — Soep —> Stomen — Stoven
— Korst/Frituren —> Babyvoeding —> Havermoutpap — Yoghurt —>
Room/Kaas — Dessert — Rijst/Graanproducten — Pilav/Risotto —>
Pasta —> Brood rijzen — Opwarmen —> Warm houden.

e Het scherm geeft de standaard kooktijd van elke functie (uitgezonderd
Rijst/Graanproducten, Pilav/Risotto) weer. Het "Start” lampje knippert
en het lampje van de gekozen functie brandt.

Opmerking:

Indien gewenst, druk gedurende 5 sec. op de "Menu” toets om het

piepgeluid te annuleren.

Als u een piepgeluid wilt toevoegen, druk een tweede maal op de

"Menu” toets.

FUNCTIE "BAKKEN"

e Druk op de "Menu" toets om de functie "Bakken” te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert
rood. Druk vervolgens op "<" of ">" om het type ingrediént te selecteren:
Groente, Vis, Gevogelte of Vlees.

e Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.
Druk nogmaals op "Temperatuur / Timer" en vervolgens op "<" en ">"
om de temperatuur te wijzigen.

e Druk op de "Start” toets. De multicooker de kookstatus "Bakken” aan,
het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd weer.
De multicooker rinkelt wanneer de geselecteerde temperatuur wordt
bereikt.

e Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje
“warm houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld.
Het scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.




FUNCTIE "SOEP"

e Druk op de "Menu" toets om de functie "Soep” te selecteren. Het scherm
geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert rood.
Druk vervolgens op "<" of ">" om het type ingrediént te selecteren: §\\|§
Groente, Vis, Gevogelte of Vlees.

e Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.

e Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus "Soep”

aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd

weer.

Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm

houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het

scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

FUNCTIE "STOMEN

e Druk op de "Menu" toets om de functie "Stomen” te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert
rood. Druk vervolgens op "<" of ">" om het type ingrediént te selecteren:
Groente, Vis, Gevogelte of Vlees.

e Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te

activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.

Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus "Stomen”

aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd

weer.

Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm

houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het

scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

Advies voor stoomkoken

e Doede juiste hoeveelheid water in de kom. Zorg dat het water zich altijd
onder de stoommand bevindt. Dit niveau (max. 2,5L) overschrijden kan
tot overstroming tijdens het stomen leiden. De markering van 2 kopjes
binnenin de kom komt overeen met circa 1L water.

e De geschatte kooktijd in de stoomfunctie is Tu30 voor 2L water en
45 min voor 1L water.

¢ Plaats de stoommand op de pan - fig.4.

e Doe de ingrediénten in de mand.



FUNCTIE "STOVEN"

Druk op de "Menu" toets om de functie "Stoven" te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert
rood. Druk vervolgens op "<" of ">" om het type ingrediént te selecteren:
Groente, Vis, Gevogelte of Vlees.

Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.
Druk nogmaals op "Temperatuur / Timer" en vervolgens op "<" en ">"
om de temperatuur te wijzigen.

Druk op de "Start” toets. De multicooker geeft de kookstatus "Stoven”
aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd
weer.

Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

FUNCTIE "KORST/FRITUREN"

Druk op de "Menu" toets om de functie "Korst/frituren” te selecteren.
Het scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "start” lampje
knippert rood. Druk vervolgens op "<" of ">" om het type ingrediént te
selecteren: Groente, Vis, Gevogelte of Vlees.

Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.
Druk nogmaals op "Temperatuur / Timer" en vervolgens op "<" en ">"
om de temperatuur te wijzigen.

Druk op de "Start” toets. De multicooker geeft de kookstatus "Korst/
Frituren” aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de
resterende tijd weer. De multicooker rinkelt wanneer de geselecteerde
temperatuur wordt bereikt.

Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

Opmerking: Gebruik bij deze functie altijd etenswaren in combinatie

met olie. Dit menu aanzetten met alleen olie in de kom levert een

defect of gevaar op.




FUNCTIE "BABYVOEDING"

Deze functie is bestemd voor het bereiden van babyvoeding door de
voeding met een kleine hoeveelheid water te koken. De voeding krijgt
zo de juiste structuur voor kleine kinderen.

Druk op de "Menu" toets om de functie "Babyvoeding” te selecteren.
Het scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje
knippert rood.

Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.
Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus
"Babyvoeding” aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

Uit voedselveiligheidsoverwegingen kan de voeding maximaal 1 uur
warm worden gehouden.

Opmerking: Als de babyvoeding eenmaal is gekookt, moet het binnen

1 uur worden opgegeten.

FUNCTIE "HAVERMOUTPAP*

Druk op de "Menu" toets om de functie "Havermoutpap" te selecteren.
Het scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje
knippert rood.

Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.
Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus
"Havermoutpap” aan, het "start” lampje brandt en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

NL



FUNCTIE "YOGHURT"

e Druk op de "Menu" toets om de functie "Yoghurt" te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert
rood.

e Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.

o Druk op de "Start” toets. De multicooker geeft de kookstatus "Yoghurt”
aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd
weer.

e Aan het einde van het kookproces hoort u drie pieptonen.

Er is geen warmhoudoptie aan het einde van het kookproces.

Gebruik bij deze functie alleen ovenbestendig glas.

KEUZE VAN DE INGREDIENTEN VOOR YOGHURT
Melk

Welke melk moet ik gebruiken?
Al onze recepten worden bereid met gebruik van koemelk (tenzij anders
aangegeven). U kunt tevens plantaardige melk, zoals sojamelk, of
schapen- of geitenmelk gebruiken, maar de stevigheid van de yoghurt
kan afhankelijk van de gebruikte melk verschillend zijn. Rauwe melk of
lang houdbare melk, maar tevens alle onderstaand vermelde soorten
melk, zijn voor gebruik met de multicooker geschikt.

e Lang houdbare gesteriliseerde melk: Volle UHT melk zorgt voor een
stevigere yoghurt. Het gebruik van halfvolle melk zorgt voor een minder
stevige yoghurt. U kunt echter halfvolle melk gebruiken en vervolgens
één of twee potjes melkpoeder toevoegen.

o Gepasteuriseerde melk: deze melk zorgt voor een meer romige yoghurt
met een velletje aan het oppervlak.

e Rauwe melk (boerderijmelk): deze moet worden gekookt. Het is
tevens aanbevolen om de melk lang te laten koken. Het kan gevaar
opleveren indien de melk wordt gebruikt zonder deze eerst te koken.
Laat de melk vervolgens afkoelen voordat u het in de multicooker giet.
Het kweken met gebruik van yoghurt, die met rauwe melk is bereid, is
niet aanbevolen.

e Melkpoeder: Het gebruik van melkpoeder zorgt voor een zeer romige
yoghurt. Volg de instructies op de verpakking van de fabrikant.




Kies een volle melk, bij voorkeur lang houdbare UHT.
Rauwe (verse) of gepasteuriseerde melk moet eerst worden gekookt
en afgekoeld, en het velletje dient te worden verwijderd.

Het ferment
Voor yoghurt

Dit is gemaakt van:

o Natuurlijke yoghurt in de winkel gekocht met de langst mogelijke

houdbaarheid; uw yoghurt zal dan een meer actief ferment bevatten

voor een stevigere yoghurt.

Gevriesdroogd ferment. In dit geval, volg de activeringstijd zoals

aangegeven op de verpakking van het ferment. U kunt dit soort ferment

vinden in warenhuizen, apotheken en bepaalde gezondheidswinkels.

e Een van uw recent bereide yoghurts — deze moet natuurlijk en recent
bereid zijn. Dit wordt 'kweken' genoemd. Na vijf kweekprocessen
verliest de gebruikte yoghurt de actieve fermenten wat tot een minder
stevige consistentie kan leiden. U dient vervolgens opnieuw te beginnen
met gebruik van een in de winkel gekochte yoghurt of gevriesdroogd
ferment.

Na het koken van de melk, wacht totdat de melk tot kamertemperatuur

is afgekoeld voordat u het ferment toevoegt.

Een te hoge warmte kan de eigenschappen van uw ferment tenietdoen.

Fermentatietijd
e Uw yoghurt dient gedurende 6 tot 12 uur te fermenteren, afhankelijk
van de gebruikte ingrediénten en het gewenste resultaat.

Vloeistof | | | | | | | Vast
Zoet | | | | | | | Zuur
6u 7u 8u 9u T0u  11u  12u
e Als het kookproces van de yoghurt is beéindigd, plaats de yoghurt dan

minstens 4 uur in de koelkast. De yoghurt kan maximaal 7 dagen in de
koelkast worden bewaard.




FUNCTIE "ROOM/KAAS*

Deze functie is bedoeld om zachte kaas te maken. Het is aanbevolen
om volle melk en afgekoelde zachte kaas te gebruiken.

Druk op de "Menu" toets om de functie "Room/Kaas" te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "start” lampje knippert
rood.

Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.
Druk op de "Start” toets. De multicooker geeft de kookstatus "Room/
Kaas" aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende
tijd weer.

FUNCTIE "DESSERT"

Druk op de "Menu" toets om de functie "Dessert” te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "start” lampje knippert
rood.

Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.
Druk nogmaals op "Temperatuur / Timer" en vervolgens op “<" en ">"
om de temperatuur te wijzigen.

Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus "Yoghurt"
aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd
weer.

FUNCTIE "RIJST/GRAANPRODUCTEN"

Giet de gewenste hoeveelheid rijst in de pan met behulp van de
meegeleverde maatbeker - fig.8. Vul de pan vervolgens met water tot
aan de overeenkomstige "KOPJES" markering die in de pan is gedrukt
—fig.9.



e Sluit de deksel.
Opmerking: Doe altijd eerst de rijst in de pan, anders gebruikt u te
veel water.
Druk op de "Menu" toets om de functie "Rijst/Graanproducten” te
selecteren. Het scherm geeft 222" weer en het "Start” lampje knippert.
Druk vervolgens op de "Start” toets. De multicooker geeft de kookstatus
“Rijst/Graanproducten” aan, het "Start” lampje brandt en het scherm
geeft "--" al knipperend weer.

e Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudetijd weer.

FUNCTIE "PILAV/RISOTTO"

e Druk op de "Menu" toets om de functie "Pilav/Risotto" te selecteren. Het
scherm geeft "_22" weer en het "Start” lampje knippert. Druk vervolgens
op de "Start” toets. De multicooker geeft de kookstatus “Pilav/Risotto”
aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft "--" al knipperend
weer.

e Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

AANBEVELINGEN OM DE BESTE RIJST TE KOKEN

(Met functie "Rijst/Graanproducten” en "Pilav/Risotto”)

e Voor het koken, meet de rijst met behulp van de maatbeker af en spoel
grondig, behalve bij risottorijst.

e Spreid de gespoelde rijst gelijkmatig over de bodem van de pan.
Vul de pan met water tot aan het overeenkomstig waterniveau
(Schaalverdeling in aantal kopjes).

e De rijst is klaar wanneer het "Warm houden” lampje brandt. Roer
vervolgens de rijst en laat nog enkele minuten in de multicooker om de
perfecte rijst met losse korrels te krijgen.




Onderstaande tabel is een gids voor het koken van rijst:

KOOKGIDS VOOR WITTE RIJST - 10 kopjes

Maatbekers Sgr:wr:j: Waterr}t/reijzl’:)in kel Porties
2 300g Markering van 2 kopjes 3pers. — 4pers.
4 600 g Markering van 4 kopjes Spers. — 6pers.
6 900 g Markering van 6 kopjes | 8pers.— 10pers.
8 12004 Markering van 8 kopjes | 13pers. — 14pers.
10 1500 g | Markering van 10 kopjes | 16pers. — 18pers.

De benodigde tijd en temperatuur voor het koken van rijst wordt
automatisch ingesteld.

Er zijn 7 verschillende stappen:

Voorverwarmen => Water absorberen => Temperatuur snel verhogen =>
Laten koken => Water verdampen => Rijst smoren => Warm houden.

De kooktijd is afhankelijk van de hoeveelheid en het soort rijst.

FUNCTIE "PASTA"

e De deksel moet tijdens het koken van pasta open zijn.

Om pasta te koken is het aanbevolen om te wachten totdat het water
een hoge temperatuur bereikt voordat u de pasta toevoegt.

Druk op de "Menu" toets om de functie "Pasta” te selecteren. Het scherm
geeft de standaard kooktijd weer en het "start” lampje knippert rood.
Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd van de pasta
te wijzigen.

Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus "Pasta”
aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende tijd
weer.

U hoort een pieptoon zodra het water de juiste temperatuur heeft
bereikt. Doe de pasta in het water en druk nogmaals op Start om de
timer te starten. Zolang de gebruiker niet op Start drukt, start de kooktijd
niet en houdt de multicooker het water op de juiste temperatuur.

Aan het einde van het kookproces hoort u drie pieptonen.

Opmerking: Deze functie heeft geen warmhoudfunctie




FUNCTIE "BROOD RIJZEN"

e Deze functie is bestemd voor het rijzen van deeg op 40°C na het
handmatig kneden en voor het bakken.

e Druk op de "Menu" toets om de functie "Brood rijzen" te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert
rood.

e Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.

e Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus "Brood
rijzen” aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de resterende
tijd weer.

Advies voor het rijzen van brood (Brood rijzen)

e Bereid het deeg apart en doe het vervolgens in de binnenpan, sluit het
deksel en selecteer de functie "Brood rijzen".

e Zodra uw deeg klaar is, gebruik dan de functie “Bakken” op 160°C om
gedurende 20-23 minuten te bakken. Draai het brood vervolgens om
en bak nogmaals circa 23 minuten (afhankelijk van de hoeveelheid
ingrediénten).

FUNCTIE "OPWARMEN"

e Deze functieis alleen bestemd voor het opwarmen van gekookt voedsel.

e Druk op de "Menu" toets om de functie "Opwarmen” te selecteren. Het
scherm geeft de standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert
rood.

e Druk op de "Temperatuur / Timer" toets om de tijd instelfunctie te
activeren en druk vervolgens op "<" en ">" om de kooktijd te wijzigen.

e Druk op de "Start" toets. De multicooker geeft de kookstatus
"Opwarmen” aan, het "Start” lampje brandt en het scherm geeft de
resterende tijd weer.

e Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.



Let op
o Te weinig koud voedsel in de pan of het koude voedsel vaker achter

elkaar opwarmen, leidt tot aangebrand eten. Daarom mag de plan
niet verder dan de helft gevuld worden met koud voedsel.
e Het is niet aanbevolen om dikke havermoutpap op te warmen, deze

wordt papperig.

FUNCTIE "WARM HOUDEN/ANNULEREN"

Deze toets heeft twee verschillende functies: Warm houden en Annuleren.

1. Functie "Warm houden™:

1.1 Handmatig warm houden:

Druk handmatig op de "Warm houden/Annuleren” toets, het "Warm
houden/Annuleren” lampje brandt en de multicooker geeft de
warmhoudstatus aan.

1.2 Automatisch warm houden:

De multicooker geeft automatisch de warmhoudstatus na afloop van
het kookproces aan. het kookproces (bepaalde menu's zijn uitgesloten).
Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

Als u het automatisch warm houden aan het einde van het kookproces
op voorhand wilt uitschakelen, druk 5 seconden op de "Warm houden”
toets voordat u het kookprogramma start.

Als u het automatisch warm houden opnieuw wilt inschakelen, druk
nogmaals 5 seconden op de "Warm houden" toets.

2. Functie "Annuleren”

e Druk op de "Warm houden/Annuleren” toets om alle ingestelde
gegevens te annuleren en naar stand-by terug te keren.

Aanbeveling: om uw eten lekker te houden, gebruik de functie "Warm

houden” maximum 12 uur.




FUNCTIE "DIY" (HANDMATIGE BEREIDING)

e De functie “Do It Yourself (Doe-het-zelf)” is bedoeld om uw favoriete
kookinstellingen op te slaan.

e Druk op de "DIY" om de DIY-functie in stand-by te selecteren. De
multicooker geeft de “DIY” instelstatus aan. Het scherm geeft de
standaard kooktijd weer en het "Start” lampje knippert.

e U kunt de DIY-functie op twee manieren instellen:

- Als u een constante temperatuur en tijd voor uw programma wilt,
druk op "Temperatuur/ Tijd" om uw instelling te bepalen.

- Als u een menu als basis voor uw kookprogramma wilt, druk op de
"Menu” toets om uw gewenste kookprogramma te selecteren. Na het
selecteren van uw menu, pas de instelling aan met behulp van de
"Temperatuur / Tijd" toets.

e Na het kookproces hoort u drie pieptonen, het controlelampje “warm
houden” gaat aan en de warmhoudstatus wordt ingeschakeld. Het
scherm geeft de resterende warmhoudtijd weer.

Opmerking:

e Bepaalde kookprogramma's zijn volledig automatisch. Het is niet
mogelijk om de temperatuur en/of kooktijd van deze programma's
aan te passen.

e De multicooker onthoudt de laatst ingestelde temperatuur- en
kooktijdinstelling voor een volgend gebruik.

e Om het apparaat te beschermen is er een grens in de DIY-functie
voor de temperatuur- en kooktijdinstelling:

Tussen 40-100°C, het kooktijdbereik is Tmin - 9u

Tussen 105-160°C, het kooktijdbereik is 1min - 2u

UITGESTELDE STARTFUNCTIE

e Om de uitgestelde startfunctie te gebruiken, kies eerst een
kookprogramma en de gewenste kooktijd. Druk vervolgens op de
“Uitgestelde start” toets en kies de insteltijd.

e De insteltijd die u kiest, is de tijd waarop uw gerecht klaar moet zijn.

e De standaard insteltijd wijzigt afhankelijk van de geselecteerde kooktijd.
Het bereik van de insteltijd is tussen 1 en 24 uur.

o Elke druk op de “<” of “>” toets verhoogt of verlaagt de uitgestelde
starttijd.

e Na het kiezen van de gewenste insteltijd, druk op de "Start” toets om de
ingestelde status te bevestigen. Het "Start” lampje blijft branden en het
scherm geeft het aantal uur dat u hebt gekozen weer.




FUNCTIE "TIMER"

e Om de timerfunctie te gebruiken, kiest u eerst een kookprogramma
en de gewenste kooktijd. Druk vervolgens op de "Temperatuur / Timer"
toets en kies de kooktijd. Elke druk op de "<" of ">" toets verhoogt of
verlaagt de kooktijd.

e Na het kiezen van de gewenste kooktijd, druk op de "Start” toets om de
timer te starten. Het "Start” lampje blijft branden.

e U kunt de kooktijd na het starten van de uitgestelde start bekijken door
op de "Temperatuur / Timer" toets te drukken.

e U kunt de kooktijd tijdens het koken aanpassen door op de
“Temperatuur / Timer" toets te drukken. Als u de kooktijd hebt gekozen
en er vindt gedurende 5 seconden geen enkele handeling plaats, dan
hervat de multicooker het kookproces met de nieuwe instelling.

FUNCTIE "TEMPERATUUR"

e Om de temperatuurfunctie te gebruiken, kies eerst een kookprogramma
en de gewenste kooktijd. Druk vervolgens op de "Temperatuur/Timer"
toets en kies de temperatuur. De standaard kooktemperatuur wijzigt
afhankelijk van het geselecteerde kookprogramma. Elke druk op de "<"
of ">" toets verhoogt of verlaagt de temperatuur.

e Na het kiezen van de gewenste temperatuur, druk op de "Start” toets.
Het "Start” lampje blijft branden.

e U kunt de temperatuur tijdens het koken aanpassen door op de
"Temperatuur / Timer" toets te drukken. Als u de temperatuur hebt
gekozen en er vindt gedurende 5 seconden geen enkele handeling
plaats, dan hervat de multicooker het kookproces met de nieuwe
instelling.

NA HET KOOKPROCES

e Open de deksel —fig.1.

Draag een ovenwant wanneer u de binnenpan of stoommand aanraakt
—fig.11.

Dien het eten op met de meegeleverde lepel en sluit de deksel.

e De maximale warmhoudtijd is 24 uur.

e Druk op de "Warm houden/Annuleren” toets om de warmhoudstatus
uit te schakelen.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact.



EXTRA INFORMATIE

e Het apparaat beschikt over een geheugenfunctie. In geval van
een stroomonderbreking onthoudt de multicooker de kookstatus
van voor de onderbreking. Het kookproces wordt hervat in
geval de stroomonderbreking korter dan 2 seconden is. Als de
stroomonderbreking langer dan 2 seconden duurt, dan wordt de vorige
kookstatus geannuleerd en gaat de multicooker in stand-by.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Haal de stekker uit het stopcontact en laat de multicooker volledig
afkoelen voor reiniging en onderhoud.

e Het is aanbevolen om het apparaat na elk gebruik met een spons
schoon te maken — fig.12.

e De pan, binnendeksel, maatbeker en de rijst- en soeplepel zijn
vaatwasserbestendig — fig.13.

Pan, stoommand

e Gebruik geen schuurpoeders of metalen sponsjes.

o Als er voedsel aan de bodem kleeft, giet water in de pan en laat weken
voordat u de pan wast.

e Droog de pan voorzichtig.

Wees voorzichtig met de pan

e Om de pan in een goede staat te houden, snijd geen voedsel in de pan.

e Gebruik alleen de meegeleverde lepel of een houten lepel en geen
metalen keukengerei om schade aan de pan te voorkomen — fig.14.

e Om risico op corrosie te voorkomen, giet geen azijn in de pan.

e De kleur van het oppervlak kan na eerste gebruik of na verloop van tijd
veranderen. Deze kleurwijziging is te wijten aan de werking van stoom
en water en heeft geen invioed op de werking van de multicooker. Dit
is tevens niet schadelijk voor uw gezondheid. U kunt het apparaat dus
zonder enig probleem verder gebruiken.

e Wij raden u aan om de plan altijd op te bergen in de multicooker.



Het micro-drukventiel reinigen

e Om het micro-drukventiel te reinigen, verwijder het van de deksel —
fig.15 en open het door in de richting "open” te draaien - fig.16a en
16b. Na reiniging, veeg het ventiel droog, zet de twee delen in elkaar
en draai in de richting "dicht". Plaats het ventiel vervolgens terug op de
deksel van de multicooker— fig.17a en 17b.

De andere delen van het apparaat reinigen en

onderhouden

e Reinig de buitenkant van de multicooker — fig.18, de binnenkant van
de deksel en het snoer met een vochtige doek en veeg droog. Gebruik
geen schuurmiddelen.

e Reinigdebinnenkant van het apparaat niet met water, de warmtesensor
kan beschadigen.

PROBLEEMOPLOSSINGSGIDS

Omschrijving

storing Oorzaken Oplossingen
controfg:Zm ‘es Controleer of stekker
rolelamp) Stekker zit niet in in stopcontact zit en
zijn uit en
stopcontact. stopcontact onder
apparaat warmt
. stroom staat.
niet op.
Alle

Probleem met
aansluiting van
controlelampje of
controlelampje is stuk.

controlelampjes
zijn uit, maar
apparaat warmt
op.

Neem contact op met
bevoegd servicecentrum
voor reparatie.




omSChI;U.VIng OpIOSSingen
storing

Stoomlek tijdens
werking

Deksel is niet goed
dicht.

Open de deksel en sluit
opnieuw.

Micro-drukventiel niet
goed of onvolledig
geplaatst.

Stop het kookproces
(haal stekker uit
stopcontact) en

controleer of ventiel

volledig is (2 delen aan
elkaar vastgemaakt) en
juist is geplaatst.

Deksel of mini-
drukventiel is
beschadigd.

Neem contact op met
bevoegd servicecentrum
voor reparatie.

Rijst is
onvoldoende of
te veel gekookt.

Te veel of onvoldoende
water ten opzichte van
hoeveelheid rijst.

Zie tabel voor de juiste
hoeveelheid water.

Rijst is
onvoldoende of
te veel gekookt.

Niet de juiste kooktijd
ingesteld.

Automatisch
warmhoudfunctie
werkt niet
(product blijft
in kookstatus
of geen
verwarming).

De warmhoudfunctie
werd tijdens het
instellen door
de gebruiker
uitgeschakeld. Zie de
sectie "Warm houden”
in deze handleiding.

Neem contact op met
bevoegd servicecentrum
voor reparatie.

EO

Probleem met de
sensor.




omSChrIj‘“ng OpIOSSingen
storing

Stop het apparaat en
start nogmaals het
programma. Als het

E1 Probleem met de probleem zich opnieuw

sensor. voordoet, neem contact

op met bevoegd
servicecentrum voor
reparatie.

Ontkoppel het apparaat
enkele seconden en

Hoge temperatuur start nogmaals het
waargenomen programma. Als het
E3 (onvoldoende probleem zich opnieuw
ingrediénten of voordoet, neem contact
vloeistof in de pan) op met een erkend
servicecentrum voor
reparatie.

Opmerking: Als de binnenpan is vervormd, gebruik het niet langer en
verkrijg een nieuwe binnenpan bij uw bevoegd servicecentrum.

BESCHERMING VAN HET MILIEU
Help met het beschermen van het milieu!
® Uw apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen
of gerecycled kunnen worden.
mmmm > Breng het naar een lokaal inzamelpunt.



PANNEAU DE CONTROLE
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DESCRIPTION

1 Couvercle 12 Panneau de commande
2 Couvercle intérieur a Touche "Maintien au chaud/
3 Cuve intérieure amovible annulation”
4  Bouton d'ouverture du b Touche "Menu"
couvercle ¢ Touche "Favoris”
5 Poignée d Touche "<"
6 Prise de cdble e Touche ">"
7 Cuillere ariz f Touche "Départ différé"
8 Cuillére a soupe g Touche "Démarrage”
9 Verre doseur h Touche "Température/temps

10 Panier pour cuisson a la vapeur ajustable”
11 Cable d’alimentation



13 Témoins de fonction i Fonction créme/fromage

a Fonction four frais

b Fonction soupe j Fonction dessert

¢ Fonction vapeur k Fonction riz/céréales

d Fonction mijoté | Fonction pilaf/risotto
e Fonction wok/sauté m Fonction pdtes

f Fonction bébé n Fonction levée de pate
g Fonction porridge o Fonction réchauffage
h Fonction yaourt

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballage

e Sortez |'appareil de I'emballage et déballez également tous les
accessoires et documents imprimés.

e Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture - fig.1.
Lisez le mode d'emploi et suivez-le a la lettre.

Nettoyage de |I'appareil

e Enlevez la cuve - fig.2, le couvercle intérieur et la soupape de pression

—fig.3a et 3b.

Nettoyez la cuve, la valve et le couvercle intérieur avec une éponge et

du liquide vaisselle.

Essuyez le couvercle et les surfaces extérieures avec un chiffon mouillé.

e Essuyez-les bien.

e Remettez toutes les piéces dans leur position d'origine. Montez le
couvercle intérieur dans I'emplacement prévu a cet effet sous le
couvercle extérieur. Les ergots du couvercle intérieur doivent venir
s'insérer dans les 2 rainures prévues a cet effet. Reliez le céble amovible
a la prise située derriére la base de I'appareil.




POUR L'APPAREIL ET POUR TOUTES LES FONCTIONS

e Essuyez soigneusement les surfaces extérieures de |'appareil
(notamment le dessous). Assurez-vous qu'il ne reste aucun résidu ou
liquide sous la cuve et sur la résistance - fig.5.

Placez la cuve dans I'appareil, en veillant a la positionner correctement
—fig.6.
Vérifiez que le couvercle intérieur est bien monté.

Refermez le couvercle (vous devez |'entendre s'enclencher en position).
Reliez le cable d'alimentation a la prise du multicuiseur, puis branchez-
le sur une prise de courant. L'appareil émet un long bip sonore, et tous
les témoins du panneau de commande s'allument briévement. Puis
I'écran indique «----» et tous les témoins s'éteignent. L'appareil est
maintenant en mode veille et vous pouvez choisir le menu souhaité.
Ne touchez pas la résistance lorsque I'appareil est branché et apreés la
cuisson. N'essayez pas de déplacer I'appareil pendant qu'il fonctionne
ou juste aprés la cuisson.

e Cet appareil est destiné a étre utilisé en intérieur seulement.

Ne mettez en aucun cas la main devant les orifices de sortie de vapeur
pendant la cuisson, vous risqueriez de vous briler — fig.10.

Pour changer de menu de cuisson une fois la cuisson commencée
(ex: en raison d'une erreur de réglage), appuyez sur «Maintien au
chaud/annulation» et choisissez le menu souhaité.

N'utilisez pas d’autre cuve intérieure que celle fournie avec |'appareil.
Ne mettez jamais de |I'eau ou des ingrédients directement dans
I'appareil sans la cuve en place.

Le contenu total (eau + ingrédients) de la cuve ne doit pas dépasser le
trait de niveau maximum sur la paroi intérieure -fig. 7.
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Le maintien au chaud est disponible pour la fonction Favoris seulement
si le programme de base le permet. Par exemple, si la fonction Favoris est

util

ivé

le programme Yaourt, le maintien au chaud ne sera pas act

isé avec
isson.

lacu

aprés




TOUCHE MENU

e En mode veille, la touche «<Menu» permet de parcourir les différentes
fonctions: Four—> Soupe —> Vapeur —> Mijoté —> Wok/sauté —>
Bébé —> Porridge —> Yaourt —> Créme/fromage — Dessert —> Riz/
céréales — Pilaf/risotto —> Pates — Levée de pate — Réchauffage—>
Maintien au chaud.

e Le temps de cuisson par défaut de chaque fonction s'affiche a I'écran
(sauf pour Riz/céréales et Pilaf/risotto). La touche "Démarrage” clignote
et le bouton de la fonction actuellement sélectionnée s'allume en
continu.

Remarque:

Si_vous souhaitez annuler la fonction de bip sonore, appuyez sur

«Menu» pendant 5 s.

Pour ajouter la fonction de bip sonore, appuyez une deuxiéme fois sur

Menu.

FONCTION FOUR

e A |'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Four». L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge. Choisissez le type d'aliment a I'aide des touches «<»
«>» : Légumes, poisson, volaille ou viande.

e Appuyez sur «Température/temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a I'aide des touches
«<» et «>». Pour changer la température, appuyez de nouveau sur
«Température/temps ajustable» puis réglez la température a I'aide des
touches «<» et «>».

o Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode «Four»;
le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson restant s'affiche
al'écran. Le cuiseur sonne lorsqu'il atteint la température sélectionnée.

e Alafin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, |'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.




FONCTION SOUPE

e A |'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Soupe». L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge. Choisissez le type d'aliment a I'aide des touches «<»
«>» : Légumes, poisson, volaille ou viande.

e Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction de
réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches «<»
et «>».

e Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode
«Soupe»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche a |'écran.

e Alafin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, |'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a |'écran.

FONCTION VAPEUR

e Al'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Vapeur». L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge. Choisissez le type d'aliment a I'aide des touches «<»
«>» : Légumes, poisson, volaille ou viande.

o Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction de
réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a I'aide des touches «<» et «>».

e Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode
«Vapeur»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche a |'écran.

e Alafin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, |'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.

Recommandations pour la cuisson a la vapeur

o Utilisez une quantité d'eau adéquate; le niveau d'eau ne doit jamais
atteindre le panier. Au-deld de ce niveau (2,5L max.), I'appareil
risquerait de déborder en cours de cuisson. A titre d'information, le
niveau de 2 verres doseur dans la cuve correspond a environ 1L d'eau.

e La durée d'une cuisson a la vapeur est d'environ 1h30 pour 2L d'eau
et 45 min pour 1L.

e Placez le panier dans la cuve - fig.4.

o Mettez les ingrédients dans le panier.



FONCTION MIJOTE

e A |'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Mijotéx. L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge. Choisissez le type d'aliment a I'aide des touches «<»
«>» : Légumes, poisson, volaille ou viande.

e Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction m
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches
«<» et «>». Pour changer la température, appuyez de nouveau sur
«Température / temps ajustable» puis réglez la température a I'aide
des touches «<» et «>».

e Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode
«Mijoté»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche al'écran.

e Alafin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, |'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud" s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.

FONCTION WOK/SAUTE

e A l'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Wok/sauté».
L'écran affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge. Choisissez le type d'aliment a I'aide des touches «<»
«>» : Légumes, poisson, volaille ou viande.

e Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches
«<» et «>». Pour changer la température, appuyez de nouveau sur
«Température/temps ajustable» puis réglez la température a I'aide des
touches «<» et «>».

e Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode
«Wok/sauté»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de
cuisson restant s'affiche a I'écran. Le cuiseur sonne lorsqu'il atteint
la température sélectionnée.

e Alafin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, |'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.



Remarque: Utilisez toujours cette fonction avec de |'huile et des

aliments ensemble. Avec de I'huile seule, |'appareil risquerait de
tomber en panne ou de constituer un danger.

FONCTION BEBE

Cette fonction sert a préparer les aliments pour bébé: elle permet de les
cuire avec une petite quantité d'eau jusqu'a obtenir la texture idéale
pour les bébés.

A I'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Bébéx». L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge.

Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson & I'aide des touches
«<» et «>».

Appuyez sur «<Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode «Bébéx;
le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson restant
s'affiche aI'écran.

Ala fin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, I'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.
Pour des raisons de sécurité alimentaire, la fonction de maintien au
chaud ne dure qu'1 heure maximum.

Remarque: Une fois cuits, les aliments pour bébé doivent étre

consommeés dans |'heure qui suit.

FONCTION PORRIDGE

A l'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Porridge». L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge.

Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches
«<n» et «>»,

Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode
«Porridge»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche a |'écran.

Ala fin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, I'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.



FONCTION YAOURT

e A l'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Yaourt». L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut, et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge.

e Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a I'aide des touches
«<» et «>»,

e Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode
«Yaourt»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche al'écran.

e Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit trois fois.

Iln'y a pas de fonction de maintien au chaud aprés la fin de la cuisson.

Utilisez cette fonction pour faire des yaourt dans des pots en verre

allant au four.

CHOIX DES INGREDIENTS POUR LE YAOURT

Lait

Quel lait utiliser?

Sauf mention contraire, toutes nos recettes sont a base de lait de vache.

L'utilisation d'autres types de laits est possible (par exemple du lait de de

chévre ou de brebis, ou du lait de soja ou autres laits d'origine végétale), mais

la consistance du yaourt peut varier selon le lait utilisé. Le lait cru, les laits
longue durée et tous les laits décrits ci-dessous conviennent pour I'appareil:

e Lait stérilisé longue durée: Le lait entier UHT donne du yaourt
plus ferme. Le lait demi-écrémé donne du yaourt moins ferme. Une
alternative consiste a utiliser du lait demi-écrémé et & ajouter un ou
deux pots de lait en poudre.

e Lait pasteurisé: ce lait donne du yaourt plus crémeux, avec une fine
couche de peau a la surface.

e Lait cru (lait de ferme): ce type de lait doit étre bouilli au préalable.
Il est recommandé de le laisser bouillir suffisamment longtemps. I
serait dangereux d'utiliser du lait de ce type sans le faire bouillir. Ensuite,
laissez-le refroidir avant de le mettre dans I'appareil. La culture a base de
yaourt préparé avec du lait cru n'est pas recommandée (voir ci-aprés).

e Lait en poudre: ce type de lait donne du yaourt trés crémeux. Suivez
toujours les indications figurant sur I'emballage du fabricant.

Choisissez un lait entier, UHT longue durée de préférence.

Si vous utilisez du lait frais (cru) ou du lait pasteurisé, faites-le bouillir,

puis laissez-le refroidir et enlevez la peau. 7
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Agent de fermentation

Pour le yaourt

L'agent de fermentation peut étre:

e Un yaourt nature acheté en magasin, avec la date d'expiration la
plus éloignée possible: ainsi, votre yaourt sera plus ferme et contiendra
davantage d'agents de fermentation actifs.

e Un agent de fermentation lyophilisé. Dans ce cas, respectez la
durée d'activation indiquée dans le mode d'emploi de I'agent de
fermentation. Ces agents se trouvent dans les supermarchés, les
pharmacies et certaines boutiques de produits de santé.

e Un devos yaourts préparés recemment — ce doit étre un yaourt nature,
le plus récent possible. Ce procédé est appelé culture. Au bout de cinq
cycles de culture, le yaourt usagé perd ses agents de fermentation
actifs et le yaourt obtenu risque de perdre en fermeté. Recommencez
avec un yaourt acheté en magasin ou un agent lyophilisé.

Si vous avez fait bouillir le lait, attendez qu'il ait refroidi a température

ambiante avant d'ajouter I'agent de fermentation.

Les propriétés des agents peuvent étre détruites par les températures

trop élevées.

Durée de fermentation
e Selon les ingrédients de base utilisés et le résultat recherché,
la fermentation du yaourt durera entre 6 et 12 heures.

Liquide | | | | | | | Ferme
Sucré | | | | | | | Acide ™
6h 7h 8h 9h 10h  11h  12h

e Une fois la cuisson terminée, mettez le yaourt au réfrigérateur au moins
4 heures, et consommez-les dans un délais de 7 jours.

FONCTION CREME/FROMAGE FRAIS

e Cette fonction sert a préparer du fromage a pdate molle. Utilisez de
préférence du lait entier mélangé a un peu de fromage a pate molle frais.

e A l'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Créme/fromage
frais». L'écran affiche la durée de cuisson par défaut, et le témoin
«Démarrage» clignote en rouge.




Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches
«<» et «>».

Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode «Créme/
fromage frais»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche a |'écran.

FONCTION DESSERT

A I'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Dessert». L'écran
affiche la durée de cuisson par défaut, et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge.

Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches
«<» et «>». Pour changer la température, appuyez de nouveau sur
«Température/temps ajustable» puis réglez la température a I'aide des
touches «<» et «>».

Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode
«Dessert»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche a |'écran.

FONCTION RIZ/CEREALES

A I'aide du verre doseur, mettez la quantité de riz qui convient dans la
cuve — fig.8. Puis remplissez |'appareil jusqu'au niveau du nombre de
verres correspondant imprimé sur la paroi intérieure — fig.9.

Refermez le couvercle.

Remarque: Mettez toujours le riz en premier, sinon la quantité d'eau
risque d'étre trop importante.

A I'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Riz/céréales».
L'écran indique «~-22» et le témoin de «Démarrage» clignote; appuyez
sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode «Riz/céréales;
le témoin «Démarrage» s'allume et « -- » clignote a I'écran.

Ala fin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, I'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.




FONCTION PILAF/RISOTTO

e A |'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Pilaf/risotto».
L'écran indique «~22» et le témoin de «<Démarrage» clignote; appuyez
sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode «Pilaf/risotto»;
le témoin «Démarrage» s'allume et « -- » clignote a I'écran.

e Alafin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, |'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud" s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.

CONSEILS POUR UNE MEILLEURE CUISSON (fonction
Riz/céréales et Pilaf/risotto)

e Avant la cuisson, mesurez la quantité de riz a I'aide du verre doseur,
puis rincez le riz (sauf pour le risotto).

Répartissez le riz rincé de maniére homogene sur la surface de la cuve.
Remplissez la cuve d'eau jusqu'au niveau adéquat (les traits indiquent
le volume en nombre de verres).

Le riz est prét lorsque le témoin de "Maintien au chaud” s'allume;
mélangez le riz et laissez-le quelques minutes de plus dans le cuiseur
afin d'obtenir une consistance idéale tout en évitant que les grains ne
collent.

Le tableau ci-dessous est un guide de référence pour la cuisson du riz:

GUIDE DE CUISSON POUR LE RIZ BLANC - 10 verres

Nombre de . . Niveau d'eau dans Nombre de
Poids du riz .
verres la cuve (+ riz) personnes
2 300¢g 2 verres 3 pers. — 4 pers.
4 600g 4 verres 5 pers. — 6 pers.
6 900g 6 verres 8 pers.— 10 pers.
8 1200 g 8 verres 13 pers. — 14 pers.
10 1500 g 10 verres 16 pers. — 18 pers.

En mode riz, la température et le temps de cuisson se réglent
automatiquement.

Veuillez noter les 7 étapes de la cuisson:

Préchauffage => absorption de I'eau => chauffage rapide => ébullition =>
évaporation => cuisson => maintien au chaud.

Le temps de cuisson dépend de la quantité et du type de riz.



FONCTION PATES

¢ Le couvercle doit rester ouvert pendant la cuisson des pdtes.

e Pour cuire des pdtes, il est important d'attendre que I'eau arrive

d'abord a la bonne température.

A I'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Péates». L'écran

affiche la durée de cuisson par défaut, et le témoin «Démarrage»

clignote en rouge.

o Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction de
réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a I'aide des touches «<» et «>».

e Appuyez sur «<Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode «Pates»;

le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson restant

s'affiche a I'écran.

Le cuiseur sonne quand I'eau est a la bonne température. Mettez les

pates dans |'eau, et appuyez de nouveau sur le bouton de démarrage

pour lancer la minuterie. Tant que vous n'avez pas appuyé sur la

touche de démarrage, le temps de cuisson ne démarre pas et |'appareil

maintient |'eau & bonne température.

e Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit trois fois.

Remarque: Le réchauffage n'est pas possible avec cette fonction

FONCTION LEVEE DE PATE

o Cette fonction sert a faire lever la pate a pain a 40°C apres le pétrissage

manuel et avant la cuisson.

A I'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Levée de pate».

L'écran affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»

clignote en rouge.

e Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches
«<n» et «>»,

o Appuyez sur «<Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode «Levée
de pate»; le témoin «Démarrage» s'allume et le temps de cuisson
restant s'affiche a |'écran.

Conseils pour la préparation de la pate (a lever):

e Préparez la pate séparément, mettez-la dans la cuve intérieure et
choisissez la fonction «Levée de pate».

e Une fois la pate préte, cuisez-la @ 160°C pendant 20 & 23 minutes avec
la fonction "Four”. Puis retournez le pain et cuisez-le environ 23 minutes
de plus (selon la quantité d'ingrédients) de I'autre c6té.




FONCTION RECHAUFFAGE

Cette fonction est destinée a réchauffer les aliments cuits seulement.

e A |'aide de la touche «Menu», choisissez la fonction «Réchauffage».
L'écran affiche la durée de cuisson par défaut et le témoin «Démarrage»
clignote en rouge.

e Appuyez sur «Température / temps ajustable» pour activer la fonction
de réglage horaire, puis réglez le temps de cuisson a |'aide des touches
«<n» et «>»,

e Appuyez sur «Démarrage». Le cuiseur est maintenant en mode

«Réchauffage»; le témoin «<Démarrage» s'allume et le temps de cuisson

restant s'affiche a |'écran.

Ala fin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, I'appareil entre

en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au

chaud” s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.

ATTENTION

e Le volume des aliments froids ne doit pas dépasser la moitié du
volume du cuiseur. Si I'appareil est trop rempli, les aliments risquent
d'étre insuffisamment réchauffés. Si |'appareil n'est pas assez
rempli, ou si la fonction de "Réchauffage” est utilisée un trop grand
nombre de fois, les aliments risquent de briler et d'attacher au fond.

o Il est conseillé de ne pas réchauffer du porridge épais: il risquerait
de devenir péteux.

o Evitez de réchauffer des aliments réfrigérés de longue date: ils
risqueraient de dégager des odeurs.

FONCTION MAINTIEN AU CHAUD/ANNULATION

Cette touche a 2 fonctions différentes: Maintien au chaud et annulation.

1. Fonction de maintien au chaud:

1.1 Maintien au chaud manuel:

Vous pouvez appuyez manuellement sur la touche «Maintien au chaud/
annulation»; le témoin correspondant s'allume et I'appareil passe en
mode de maintien au chaud.

1.2 Maintien au chaud automatique:

L'appareil passe automatiquement en mode de maintien au chaud & la
fin de la cuisson (sauf dans certains menus). Le bip sonore retentit trois
fois, I'appareil entre automatiquement en mode de maintien au chaud, le
témoin lumineux de "Maintien au chaud” s'allume et la durée de maintien
au chaud s'affiche a I'écran.




Si vous avez besoin d'annuler a I'avance la fonction de maintien au
chaud automatique aprés la fin de la cuisson: faites un appui de 5
secondes sur la touche «Maintien au chaud» avant de lancer votre
programme de cuisson.

Si_vous souhaitez rétablir cette fonction automatique, faites de
nouveau un appui de 5 secondes sur cette touche.

2. Fonction annulation:

e Un appui long sur "Maintien au chaud/annuler” permet d'annuler tous
les réglages et de repasser en mode veille.

Recommandation: afin de préserver la saveur des aliments, évitez de

la garder pendant plus de 12h.

FONCTION FAVORIS

e La fonction "Favoris” permet de mémoriser vos choix préférentiels de
préparation.

e En mode veille, appuyez sur «Favoris» pour choisir cette fonction; le
cuiseur entre en mode "Favoris", I'écran affiche le temps de cuisson par
défaut et le témoin "Démarrage” clignote.

« I| existe 2 possibilités de réglage en mode Favoris:

- Si vous souhaitez utiliser une température et un temps de cuisson
fixes pour votre programme, appuyez sur “Température/temps
ajustable” pour définir vos paramétres.

- Si vous souhaitez utiliser un menu comme base pour votre
programme, choisissez le programme de cuisson souhaité a I'aide
de la touche Menu. Une fois le menu choisi, vous pouvez changer le
temps et la température de cuisson en appuyant sur “Température/
temps ajustable”.

e Alafin de la cuisson, un signal sonore retentit trois fois, |'appareil entre
en mode de maintien au chaud, le témoin lumineux de "Maintien au
chaud" s'allume et la durée de maintien au chaud s'affiche a I'écran.

Remarque:

o Certains programmes de cuisson sont entiérement automatiques
par définition, et la température et/ou le temps de cuisson ne sont
alors pas modifiables.

e En_mode Favoris, le cuiseur mémorise les derniers réglages de
température et de cuisson pour |'utilisation suivante.

e Pour des raisons de sécurité, la fonction Favoris comporte un
paramétre de limitation de la température et du temps de cuisson:
Entre 40 et 100°C, le temps de cuisson peut étre réglé de 1min & 9h
seulement




Entre 105 et 160°C, le temps de cuisson peut étre réglé de 1min a
2h seulement

FONCTION DE DEMARRAGE DIFFERE

Pour utiliser la fonction de démarrage différé, vous devez d’abord choisir
un programme de cuisson et un temps de cuisson. Ensuite, appuyez sur
«Démarrage différé» et choisissez I’heure pré-programmée.

e L’heure pré-programmeée correspond a I’heure de fin de cuisson.

L’heure par défaut dépend du temps de cuisson sélectionné. La pré-
programmation est réglable de Th & 24h a I’avance.

Utilisez les touches «<» et «>» respectivement pour augmenter ou
diminuer le délai de départ différé.

Une fois le délai réglé, appuyez sur «Démarrage» pour passer en mode
cuisson; le témoin «Démarrage» reste allumé et I'écran affiche le
nombre d'heures choisi.

FONCTION TEMPS AJUSTABLE

Pour utiliser la fonction de minuterie, vous devez d'abord choisir un
programme. Ensuite, appuyez sur « Température/temps ajustable» pour
passer au réglage du temps de cuisson. Utilisez les touches «<» et «>»
respectivement pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson.

Une fois le temps réglé, appuyez sur «Démarrage» pour passer en mode
cuisson; le témoin «Démarrage» reste allumé.

Pour vérifier le temps de cuisson une fois |'appareil activé en mode de
départ différé, appuyez sur "Température/temps ajustable”.

Vous avez la possibilité de modifier a tout moment le temps de cuisson
en cours de cuisson, en appuyant sur “Température/temps ajustable”.
Une fois le temps de cuisson réglé, et sans autre action de votre part
pendant 5 secondes, le cuiseur reprend la cuisson avec la nouvelle
durée réglée.

FONCTION TEMPERATURE

Pour utiliser la fonction de température, vous devez d'abord choisir un
programme et un temps de cuisson. Ensuite, appuyez sur «Température/
temps ajustable» pour passer au réglage de la température. La
température par défaut dépend du programme de cuisson choisi.
Utilisez les touches «<» et «>» respectivement pour augmenter ou
diminuer la température.



e Une fois la température réglée, appuyez sur «Démarrage» pour passer
en mode cuisson; le témoin «Démarrage» reste allumé.

e Vous avez la possibilité de modifier a tout moment la température en cours
de cuisson, en appuyant sur "Température/temps ajustable”. Une fois la
température réglée, et sans autre action de votre part pendant 5 secondes,
le cuiseur reprend la cuisson avec la nouvelle température réglée.

UNE FOIS LA CUISSON TERMINEE m

e Ouvrez le couvercle - fig.1.

e Protégez-vous les mains avec des gants pour manipuler la cuve et le

panier de cuisson a la vapeur — fig.11.

Servez les aliments avec la cuillére fournie avec I'appareil, puis refermez

le couvercle.

La durée maximale de maintien au chaud est de 24 heures.

e Appuyez sur «Maintien au chaud/annulation» pour terminer la fonction
de maintien au chaud.

e Débranchez I’appareil.

DIVERS

e L'appareil posséde une fonction de mémoire. En cas de coupure de
courant, le cuiseur mémorise le statut de cuisson en cours juste avant
la coupure et reprend dans le méme mode si le courant est rétabli dans
les 2 secondes. Si la coupure dure plus de 2 secondes, le cuiseur annule
le précédent réglage et retourne en mode veille.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Avant toute manipulation de nettoyage ou d'entretien, débranchez le
cuiseur et attendez qu'il ait complétement refroidi.

o Il est fortement conseillé de nettoyer I'appareil avec une éponge aprés
chaque utilisation — fig.12.

e La cuve, le couvercle intérieur, le verre doseur, la louche et la cuillére a
riz peuvent aller au lave-vaisselle — fig.13.



Cuve, panier a vapeur

e Il n'est pas recommandé d'utiliser une éponge métallique ou de la
poudre a récurer.

e Sides aliments attachent au fond de la cuve, mettez de I'eau et laissez
tremper un moment avant le lavage.

e Séchez soigneusement la cuve apres le lavage.

Entretien de la cuve

Pour la cuve, suivez soigneusement les instructions ci-dessous:

e Afin de maintenir la cuve en bon état, évitez de couper les aliments a
I'intérieur.

e Remettez toujours la cuve en place dans le cuiseur.

o N'utilisez pas de cuillére en métal, vous risqueriez d'abimer la surface
de la cuve; utilisez la cuillére fournie ou une cuillére en bois — fig.14.

o Afin d'éviter tout risque de corrosion, ne mettez pas de vinaigre dans
la cuve.

e La couleur de la surface de la cuve peut changer aprés la premiére
utilisation, ou au bout d'une longue durée d'utilisation. Ce changement
de couleur est di a I'action de I'eau et de la vapeur; il n'a aucune
influence sur le fonctionnement du cuiseur et ne représente aucun
danger pour |'appareil ou pour votre santé.

Nettoyage de la micro-soupape de pression

e Pour nettoyer la micro-soupape, sortez-la du couvercle — fig.15 et
ouvrez-la en le tournant dans le sens d'ouverture indiqué - fig.16a et
16b. Aprés le nettoyage, séchez la soupape, remettez les deux piéces
ensemble, tournez-les dans le sens de fermeture indiqué, puis remettez
la soupape en place dans le cuiseur — fig.17a et 17b.

Nettoyage et entretien des autres parties de I'appareil

o Nettoyez les surfaces extérieures — fig.18, le cdble et I'intérieur du
couvercle avec un chiffon mouillé, puis séchez-les. N'utilisez pas de
produits de nettoyage abrasifs.

e N'essayez pas de laver a I'eau I'intérieur de |'appareil, vous risqueriez
d'endommager le capteur thermique.



GUIDE DE DEPANNAGE TECHNIQUE

Description des C
: auses
dysfonctionnements

Les témoins
lumineux sont

L'appareil n'est pas

Vérifiez que le cable est
correctement relié a

I'appareil chauffe.

endommagé.

éteints et I'appareil branché. I"appareil et a la prise
ne chauffe pas. de courant.
Les témoins Probléme de . .
. ; .. | Envoyez |'appareil dans
lumineux sont connexion du témoin 2 -
At . . ~ . | un centre de réparation
éteints mais lumineux, ou témoin

agréé.

Fuites de vapeur en
cours de cuisson.

Le couvercle est mal
fermé.

Ouvrez le couvercle et
refermez-le.

La micro-soupape
de pression est
incompléte ou mal
positionnée.

Arrétez la cuisson
(débranchez I'appareil)
et vérifiez que la
soupape est compléte
(avec les 2 piéces
verrouillées ensemble)
et qu'elle est placée
correctement.

Le couvercle ou le
joint de la micro-
soupape sont
endommagés.

Envoyez |'appareil dans
un centre de réparation
agréé.

Le riz est trop cuit ou
a moitié cuit.

Le volume d'eau
est excessif ou
insuffisant pour la
quantité de riz.

Reportez-vous au
tableau de référence
pour les quantités
d'eau.




Description des C
: auses
dysfonctionnements

Le riz est trop cuit ou
a moitié cuit.

II'n’a pas assez cuit.

La fonction de
maintien au chaud
automatique
est défectueuse
(I'appareil ne
chauffe pas ou reste
en mode de cuisson).

Vous avez annulé la
fonction de maintien
au chaud au cours
du réglage. Reportez-
vous a la section
de la fonction de
maintien au chaud.

Envoyez |'appareil dans
un centre de réparation
agréé.

EO

Capteur du circuit
supérieur ouvert, ou
court-circuit.

E1

Capteur du circuit
inférieur ouvert, ou
court-circuit.

Arrétez |'appareil et
relancez le programme.
Si le probléme persiste,
envoyez |'appareil dans
un centre de réparation

agréeé.

E3

Température trop
élevée détectée (pas
assez d’aliments ou

de liquides dans le

bol)

Débranchez I’appareil
quelques secondes
puis redémarrez le

programme. Si le
probléme persiste,
envoyez I’appareil au
centre de réparation
agréé pour le faire
réparer.

Remarque: Si la cuve intérieure est déformée, arrétez de I'utiliser et
faites-vous en fournir une autre par un centre de réparation agréé.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

hi¢

Aidez-nous a protéger |'environnement!
® Votre appareil contient des matériaux pouvant étre
récupérés ou recyclés.

mmmm > Apportez-le dans un centre de récupération local des déchets.



KOHTPOJIEH MAHEN
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OMNMUCAHMUE

Kanak

BbTpelweH Kanak

M3BaxpgaLy ce BbTpeLleH Cb
BbyToH 3a oTBapAHe Ha Kanaka
[pbxKa

lHe3[0 3a 3axpaHBaLyus Kaben
JIbKunua 3a opus

JTbKunua 3a cyna
M3mepBatenHa yawa

10 MNapHa KowHMua

11 3axpaHBaly Kaben

CONOOTUVUDRWN=

12 KoHTponeH naHen

ByTtoH "Mopabpaii Tonno/
oTMAHa"

ByToH "MeHt0"

ByToH "Hanpasu cu cam"
ByToH "<"

ByTon ">"

ByToH "3abaBeHo
CcTapTupaHe"

BbyToH "Crapt"

ByToH "Temnepatypa/
Tanimep"



13 PaboTHU MHAMKaTOpU h OyHkumAa norypt
a OyHKuMA neveHe i CmetaHa/cupeHe
b O®yHkuua cyna j ©OyHKuma pecept
c MMapHa ¢yHKUMA k OyHKuMA opr3/3bpHEHN
d OyHKuuA 3apylaBaHe XpaHu
e OyHKuuA 3annyaHe/ I ®yHkuma nunad/pusoTo
MbpxKeHe m OyHKuMA nacTa
f OyHKuMA 6ebeluKka xpaHa n OyHKUWA BTacBaHe Ha xnA6
g OyHKUMA oBeceHa Kalua o OyHKUMA nofrpaBaHe

NMPEAN NbPBOHAYAIJIHA YINOTPEBA

PasonakoBaHe Ha ypepaa

V13BageTe ypepa oT onakoBKaTa 1 pa3ornakoBariTe BCUUKYM akcecoapy 1
neyaTHU BOKYMEHTH.

OTBOpeTe KarnaKa C HaT/ickaHe Ha GyToHa 3a OTBapsHe Ha Kopryca — ur.1.
MpoueTeTe MHCTPYKUMUTE N BHUMATENHO CneABaiiTe MeTofa Ha

pab6ora.

MouncreaHe Ha ypepaa

M3BapeTe cbaa — GUr.2, BbTPELIHNA Kanak 1 U3nycKaTenHys KnanaH —
¢éur3an 3b.

MoumncTeTe cbAa, KNanaHa 1 BbTPELIHUA Kanak ¢ rbba v TeueH npenapat
3a U3MVBaHe.

M36bplueTe oTBBH Ypeaa v Kanaka € BflaxHa Kbpra.

MoacyuieTte BHMMATENHO.

MocTaBeTe BCUYKM e1IEMEHTV OTHOBO Ha TEXHUTE MbpBOHaYasiHV MecTa.
WHcTanumpaiite BbTPELHUA Kanak B AeCHUTE NMO3MLMM Ha FOPHUS Kanak
Ha mawwwuHaTa. Crief ToBa NoCTaBeTe BLTPELIHNA Kanak 3ag 2-Te pebpa
1 ro n3byTaiTe Harope, gokato ce ¢ukcmpa. iHctanupariTte cHemawumsa
ce Kaben B rHe340TO B OCHOBATa Ha roTBapCKua ypes,.



3A YPEAA UBCNYKU OYHKLNN

« BHMMaTenHo nsbbplueTe BbHLWHATA CTPaHa Ha CbAa (0C06eHO ABHOTO).
YBepeTe ce, Ye HAMa UyAW OCTaTbLUM NN TEYHOCTUN NOA CbAa U BbPXY
HarpeBaTenHVA efieMeHT — Gur.5.

- lNocTaBeTe cbha Bypepa, yBepeTe ce, Ue e NpaBuiiHO NO3ULMOHNPaH — Ur.6.

« YBepeTe ce, Ye BbTPELIHUAT Kanak € NpaBUTHO NO3ULMIOHMPaAH.

-+ 3aTBOpeTe Kanaka ¢ "lpakaly" 3ByK.

+ WHcTanupaite 3axpaHBawmsa Kaben B rHe3nOTO Ha YHMUBEpPCANHUA m
roTBapcky ypea v cnep ToBa BKapaiiTe Liencena B KOHTaKTa. Ypeabt
e wu3gafe NpoabiKuTeneH 3BYK "6un', BCUYKU MHAMKATOPW Ha
KOHTPOJTHOTO TabJ1o LLie CBETHAT 3a KPATKO. EKPaHBT Lue Nokaxke "—', BCUUKK
WNHAOMKATOPU Lie ce M3KYaT. YpeabT BAM3a B PEXUM Ha U34aKkBaHe,
KoraTo n3bepete GyHKLMUTE HA MEHIOTO, KOWTO >KenaeTe.

+ He pokocBaiiTe HarpeBaTesiHUA eNeMEHT, KOraTo LLerncensT Ha ypeaa e
BKapaH nnu cnep roteeHe. He npeHacaiTe ypefa, korato e B ynotpeba
WV HEMOCPEeCTBEHO CNef roTBEHe.

« To3u ypepn e npegHa3HayeH camo 3a ynotpeba Ha 3aKpuTo.

He nocraBsaliTe HUKOra pbKaTta c BbpXy U3NycKaTesHUA OTBOP 3a

napara, Tbil KaTo 1IMa ONnacHOCT OT usrapsaHe - ¢pur.10.

Cnep KaTo 3anoyHeTe rOTBEHETO, aKo »KejlaeTe Aa npoMeHuTe

N36pPaHOTO MEHI0 3a roTBeHe NMopaaw rpelwka, HaTucHete 6yToHa

"N0AABPXKAN TOMIO/OTMAHA" n ns6epete OTHOBO MEHIOTO,KOETO

Kenaere.

WznonsBaiTe camo BbTpeLIHNA CbA NPeAoCTaBeH Cc ypeaa.

He HanuBaliTe Bofa Wnu nocTaBaAlTe CbCTaBKU B ypepa 6e3 nocrtaBeH

BbTpeLleH CbA B HEro.

MakcMmManHoTo KONWYeCcTBO BoAa + CbCTaBKM He TpA6GBa pa

npeBullIaBa MapKMpoBKaTa MakCMMyMm B cbaa - ur. 7.
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BYTOH MEHIO

+ B pexuM Ha roTOBHOCT HaTMCHeTe ByToHa "MeHio" 3a npeBK/oUYBaHe
mexay cnegHute dyHkumu: MeyeHe — Cyna — Ha napa — 3agyweHo
— 3anuyaHe/nbpxeHe —> bebewka xpaHa — OBeceHa Kawa —>
Morypt —> CmeTaHa/cnpeHe — [lecepT —> Opu3/3bpHeHN XpaHu —>
Munad/pusoto — Macta —> BracsaHe Ha xnsa6 —> lNogrpsABaHe —>
Mopabpxan Tonso.

« EKpaHbT MokasBa BpeMeTo Ha roTBeHe Mo rnoppasbupaHe 3a BCsAKa m
byHKumMA (c n3knioyeHne Ha Opwus/3bpHeHn xpaHu, Munad/pusoTo).
CeTniMHaTa Ha 6yToHa "CTapT" Muyra 1 cBbp3aHaTta GpyHKLUA CBETBa.

3a6enexka:

Mo>keTe fa HaTUCHETEe NPOABLKUTENHO 6yToHa "MeH10" 3a 5 cek., 3a

Aa oTMeHuTe 3BYKa "6un', ako e Heo6xoanMmo.

Ako uckate ga go6aBute 3BYK "6mn", TpAGBa Aa HaTUCHeTe 3a BTOPU

NbT 6yTOHa MeHI0.

OYHKUNA NEYEHE

+ HaTucHete 6yToHa "MeHwo', 3a pga wn3bepete oyHKuuaTa "leueHe".
EKpaHbT NoKa3Ba BpeMeTo Ha roTBeHe Nno noapasbrpaHe, CBETINHATA
Ha "CtapTt" mura. Cnep ToBa HaTucHeTe "<" nnn ">" 3a aa n3bepeTte BMaa
Ha XxpaHata: 3eneHuyuu, puba, NTrye Meco 1M meco.

- HatncHete 6yToHa '"Temnepatypa / Taiimep', 3a Aa aKTvBupate
byHKLMATA 33 HACTPOMKa Ha BpemeTo U HaTucHeTe "<" mnm ">', 3a pa
npomeHNTe BpemeTo 3a rotBeHe. HaTncHeTe oTHoBO "Temnepatypa /
Talimep', 3a fa NpoMeHUTe TeMnepaTtypaTa C HaTUCKaHe Ha "<" 1 ">",

« HatucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodpyHKLUMOHANHUAT roTBapCKn ypeq
Bnm3a B pexum "lMeyeHe’, ceetnmHata "CrapT" cBeTBa M eKpaHbT
MoKa3Ba 0CTaBaLloTo Bpeme. MHOroQyHKLUMOHANHNAT KYXHEHCKN ypen,
3BBHU, KOraTo JOCTUMHE »KefaHaTa Temneparypa.

+ B Kpas Ha roTBeHeTO 3ymepbT uW3fjaBa TpW CurHana "6un’,
MHOTFOQYHKLMOHANHMAT rOTBapCKM ype[ B/in3a B PeXXnM Ha nofrpsABaHe
CbC cBeTew MHanKaTop "MoaabpKar TONI0" 1 eKpaHbT Le 3arnoYHe Ja
0TO6pOABa BPeMETO 3a NoAAbpKaHe TOMno.




OYHKUMA CYNA

+ HaTucHete 6yToHa "MeHt0", 3a fa n3bepete PpyHKUUATa "Cyna". EkpaHbT
MokasBa BpeMeTo Ha roTBeHe Mo nopapa3bupaHe, cBeT/MHaTa Ha
"Crapt" mura. Cnefi ToBa HaTucHeTe "<" nnn ">", 3a fa n3bepeTe BUJa Ha
XpaHata: 3eneHuyuu, prnba, NTmye Meco UM Meco.

+ HaTucHete OyToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a pda aKTuBuparte
dyHKLMATa 33 HaCcTpONKa Ha BpemeTo u HatucHete "<" nam "> 3a pa
NPOMEHUTE BPEMETO 3a FOTBEHE.

+ HaTucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodpyHKUMOHANHUAT roTBapcKkn ypeq
Bnu3a B pexxum "Cyna', ceetnmnHata "CrapTt" cBeTBa 1 eKpaHbT NOKa3Ba
0CTaBaLLOTO BpeMeE.

« B Kpaa Ha roTBeHeTO 3ymepbT M3AaBa Tpu curHana "6un’,
MHOFOPYHKLMOHANMHUAT TOTBApPCKM yped BAM3a B pPeXUM Ha
noarpsABaHe CbC cBeTel nHAanKaTop "MogabpxKam Tonno" n eKpaHbvT
e 3anoyHe fa oTbpoaBa BpeMeTo 3a NoAAbpKaHe Tomnso.

MNAPHA ®YHKLUMNA

+ HaTucHete 6yToHa "MeHto", 3a ga m3bepete ¢yHkumAta "Ha napa'
EKpaHbT NoKa3Ba BPeMeTO Ha roTBeHe Mo noapasbrpaHe, CBETINHATA
Ha "CtapT" mura. Cnep ToBa HaTucHeTe "<" nnn ">" 3a aa n3bepeTte BMaa
Ha XxpaHaTa: 3eneHuyuu, puba, NTrye Meco 1M meco.

- HatncHete 6yToHa '"Temnepatypa / Taiimep', 3a Aa aKTvBupate
byHKLMATA 33 HACTPOMKa Ha BpemeTo U HaTucHeTe "<" mnm ">', 3a pa
NPOMeHUTe BPeMeTO 3a FOTBeHe.

- HatncHete 6yToHa "CtapT" MHOrOQYHKUMOHANMHUAT FrOTBapCKM ypep
BNM3a B pexum "Ha napa’, ceetnmHata "CrapT" CcBeTBa M eKpaHbT
MoKa3Ba OCTaBaLLOTO Bpeme.

- B Kpas Ha roTBeHeTo 3ymepbT W3fJaBa TpW CurHana "6un',
MHOTFOQYHKLMOHANHWAT rOTBapCKM ype[ BNiM3a B PeXNM Ha MoArpsBaHe
CbC cBeTely MHanKaTop "MoagabpxKar TONI0" 1 eKPaHbT Le 3arnoyHe Ja
0oTOPOsABa BPEMETO 3a NoAAbp»KaHe Tomno.



MpenopbKu 3a NapHO roTBeHe

« KonuuecTtBoTo Ha BoaaTta TpsbBa fa € NOAXOAALLO U BUHArU NO-HUCKO
OT MapHaTa KolHuua. MpeBunlaBaHeTo Ha ToBa HUBO (2,5 n Makc.)
MOXe [1a MPUYMHN NpesnBaHe No Bpeme Ha ynotpeba. 3a nHpopmMaLus
MapKMpoBKaTa 3a 2 yalum B Cba CbOTBETCTBA Ha oKoso 1 11 Boja.

« MpnbnnsnTenHoTO Bpeme 3a rotBeHe Ha napa ca 14 1 30 MvMH 3a 2 1
Boga win 45 muH 3al n Boga.

«+ lNocTaBeTe NapHaTa KOLWHMLA BbPXY CbAa - Gpur.4.

+ [lobaBeTe CbCTaBKMTE B KOLIHMLATA.

OYHKUUNA 3AAYLWABAHE

+ HaTucHete 6yToHa "MeHt0", 3a fa n3bepete dyHKumMATa "3agyLiaBaHe".
EKpaHbT NoKa3Ba BpeMeTo Ha roTBeHe no noapasbrpaHe, CBETINHATA
Ha "CtapTt" mura. Cnep ToBa HaTucHeTe "<" nnn ">" 3a aa n3bepeTte BMaa
Ha XxpaHaTa: 3eneHuyuu, puba, NTrye Meco 1M meco.

- HaTucHete 6yToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a Oa aKTuBUpaTe
byHKLMATA 33 HACTPOMKa Ha BpemeTo U HaTucHeTe "<" nnm ">', 3a pa
npomeHnTe BpemeTo 3a rotBeHe. HaTncHeTe oTHoBO "Temnepatypa /
Talimep', 3a fa NpoMeHUTe TeMnepaTtypaTa C HaTUCKaHe Ha "<" 1 ">",

« HaTucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodpyHKLUMOHaNHUAT roTBapCKu ypeq
BNM3a B pexnM "3agylaBaHe', ceeTnnHata "CrapT" cBeTBa N eKpaHbT
MoKa3Ba OCTaBallOTO Bpeme.

« B Kpas Ha TrOTBeHeTO 3ymepbT uW3fJaBa TpW CurHana "6un’,
MHOTFOQYHKLMOHANMHMAT rOTBapCKM ype[ B/iM3a B PeXMM Ha MofrpsABaHe
Ccbc cBeTewy nHamKkatop "Mopgabprkal TOMO" 1 eKPaHbT Lie 3aroYHe a
0TOPOABa BPEMETO 3a NOAAbPXKaHe TOMo.

OYHKUNA 3ANMNYAHE/MbPXXEHE

+ HatncHete 6yToHa "MeHi0", 3a ga m3bepete PyHKumATa "3anunyaHe/
nbpxeHe". EKpaHbT Nokassa BpeMeTo Ha roTBeHe Mo noapasbupaHe,
cBeTnvHaTa Ha "Crapt" mura. Cnep ToBa HaTucHeTe "<" mnm ">" 3a pa
n3bepeTe BULA HA XpaHaTa: 3eneHuyLm, prnba, NTuye Meco uUim Meco.



+ HaTucHete OyToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a pAa akTuBupate

dyHKLMATa 33 HaCTpOMKa Ha BpemeTo u HatucHete "<" nam "> 3a pa
npomeHnTe BpemeTo 3a rotBeHe. HaTncHeTe oTHoBO "Temnepatypa /
Tallmep', 3a fa NPOMeHUTe TeMnepaTypaTa C HaTUCKaHe Ha "<" 1 ">",
HatncHete 6yToHa "CrapT" MHOrOQYHKLUMOHANMHUAT rOTBapCKM ypes
BNM3a B pexum "3anunyaHe/mbprkeHe', cBetnnHata "CrapT" cBeTBa
N eKpaHbT MoKas3Ba OCTaBawoTo Bpeme. MHOrodpyHKLMOHANHUAT
KYXHEHCKM ypeq 3BbHI, KoraTo AOCTUTHe XenaHaTta Temnepartypa.

B Kpas Ha rotBeHeTOo 3ymepbT M3gaBa Tpu curHana "own’,
MHOTFOQYHKLMOHANHWAT rOTBapCKM ype[ B/iM3a B PeXMM Ha NofrpsABaHe
Ccbc cBeTew nHamKatop "lMopgabprkal TOMNO" 1 eKpaHbT Lie 3arnoyHe a
0TOpPOABa BPEMETO 3a NOAAbPKaHe TOMo.

3ab6enexka: BuHarn nsnonsavire MKI.I.VIFITa cmacno un xpaHa. Camo

€ MacJio TA MOXKe Aa NPUYNHN Hen3npaBHOCT Wan noBpeaa.

OYHKUNA BEBELLKA XPAHA

Tasn PyHKUMA e npefHa3HaueHa 3a NPUroTBsHe Ha Gebeluka xpaHa
ypes roTBeHe Ha XpaHaTa C MaJIko KONMYeCTBO BOAA, 3a Aa Ce nosyun
noaxoAALLaTa rbCToTa 3a BaluTe Jeua.

HatucHete 6yToHa "MeHio", 3a fa u3bepeTe ¢yHKumATa "Bebelika
XpaHa" EKpaHbT Moka3Ba BpemeTo Ha roTBeHe Mo nogpasbupaHe,
cBeTNvHaTa Ha "CrapT" mura.

HatucHete OyToHa "Temnepatypa / Taiimep', 3a [a aKTuBMpaTe
byHKUMATA 33 HAaCTPOMKa Ha BpemeTo U HaTtucHeTe "<" nnm "> 3a pa
NPOMeHUTE BPeMeTO 3a FOTBEHe.

HatncHete 6yToHa "CtapT" MHOrOQYHKUMOHANMHUAT rOTBapCKM ypep
BNN3a B pexxunm "bebellka xpaHa", ceeTnHaTa "CrapT" cBeTBa 1 eKpaHbT
MoKa3Ba OCTaBaLLOTO Bpeme.

B Kpas Ha TroTtBeHeTO 3ymepbT M3faBa TpW curHana "own’,
MHOTFOQYHKLMOHANHWAT rOTBapCKM ype[ B/iM3a B PeXMM Ha MoArpsABaHe
CbC cBeTew nHamKatop "Moaabprkal TONNO" 1 eKpaHbT Lie 3aroYHe aa
0TOpOABa BPEMETO 3a NOoALbpPMKaHe TorJo.

OT cbobpaxeHna 3a 6e30MacHOCT e Ha pasnosoxeHre camo 1 vac
BpeMe 3a nogrpsaBsaHe.

3a6enexka: Cnep kKaTo 6ebellkaTa XxpaHa ce NPUroTBu, TA TpA6GBa fa
6bae KOHCyMUpPaHa B pamkuTe Ha 1 yac.




OYHKUNA OBECEHA KALLUA

+ HatucHete 6yToHa "MeHio", 3a ga n3bepete PpyHKUMATa "OBeceHa Kawa".
EkpaHbT NokasBa BpemMeTo Ha roTBeHe no nopgpasbripaHe, cBeTInHaTaA
Ha "CrapT" mura.

« HaTucHete OyToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a da aKTuBuparte
byHKLMATa 33 HaCcTpOMKa Ha BpemeTo 1 HaTucHeTe "<" nnam "> 3a pa
NPOMeHUTE BPEMETO 3a FOTBEHE.

+ HaTucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodyHKUMOHANHUAT roTBapCKu ype,qm
Bnm3a B pexunm "OBeceHa Kalwa', cBeTnHata "CrapT" cBeTBa M eKpaHbT
MoKa3Ba OCTaBalloTO Bpeme.

« B Kpas Ha TrOTBeHeTO 3ymepbT uW3fdaBa TpW CurHana "6un’,
MHOTFOQYHKLMOHANMHMAT rOTBapCKY ype[ B/iM3a B PeXMM Ha MofrpsABaHe
Ccbc cBeTew nHamKatop "Mopgabprkal TONO" 1 eKpaHbT Lie 3arnoYHe a
0TOPOABa BPEMETO 3a NOAAbPXKaHe TOMo.

OYHKLUA NOTYPT

+ HatucHete 6yToHa "MeHio", 3a ga wsbepete ¢yHkumaTa "Morypt"
EKkpaHbT Noka3Ba BpemMeTo Ha roTBeHe no nopapasbripaHe, cBeTIMHATA
Ha "CrapT" mura.

« HaTucHete OyToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a da akTuBuparte
byHKLMATa 33 HaCcTpoOMKa Ha BpemeTo U HaTucHeTe "<" mnm "> 3a pa
NPOMeHUTe BPEMETO 3a FOTBEHe.

» HaTucHete 6yToHa "Crapt" MHOrodyHKUMOHAHUAT rOTBapCKM ypen
BAM3a B pexum "Morypt', cBeTnuHata "CrapT' cBeTBa M €KpaHbT
MoKa3Ba OCTaBaLlOTO Bpeme.

+ B Kpas Ha roTBeHeTO 3yMepbT Le n3gaje Tpu curHana "oun".

Hama nogabpkaHe Ha ToNAMHaTa B KpaA Ha rOTBEHETO.

WsnonsBante M3roTBAHETO Ha MOrypT B paspelleHn 3a ¢ypHa

CTbKJ/IeHU CbAoBe.




U3B0P HA CbCTABKU 3A NOTYPT

Mnsko

KakBo mnsko Tpa6sa ga nsnonssare?

Bcnukm Hawm peuenTn (OCBEH ako He e yKasaHO ApYyro) ce MpUroTBAT C

KpaBe MmnAko. MoxeTe fga m3non3Bate pacTUTENHO MJIAKO, Hampumep

COeBO MJIAIKO, KaKTO 1 OBYE WM KO3e MAIAKO, HO B TO3M C/lyyan cunata

Ha MorypTa Lie 3aBUCKU OT M3Mosi3BaHOTO MAKo. CypoBO MAAKO wan

AbAroTpanHM MieKa 1 BCUYKM Mileka MoCoYeHU No-A0My ca NOoAXOAALM

3a Bawwa ypeg;

+ ObarorpaiiHO cTepuUNIN3MpPaHO MAAKO: YnoTpebaTa Ha LANO0 MNAKO
no TexHonormata UHT BoanM o no-rbecT norypt. Ynortpebata Ha
nonyo6e3smacsieHo MSIAKO BOAM A0 NO-pAadbK Morypt. MoxeTte obaue
Aa n3nonseate nonyobesmacneHo MNAKO 1 fia fobaBuUTe efjHa nnn ABe
TBXKULM MAAIKO Ha Npax.

+ MacTbopunsmpaHo MAAKO: TOBa MIAIKO BOAW 0 NO-CMETaHOB NOrypT C
MaJIKo NfHa oTrope.

+ CypoBo mnsko (pepmepcko MnAko): To TpA6Ba fa 6bae cBapeHo.
MpenopbuBa ce ga ro octaBuTe Aa BPW NPOABIXMTENHO Bpeme. bu
6uno onacHo Aa v3non3eaTe ToBa MNAKo 6e3 ceapaBaHe. Crien ToBa
TpA6Ba fja ro ocTaBuTe Aa Ce oxJlaaw, NPeaun Aa ro nnonsearte B CBOA
ypeq. Kyntypu ¢ ynotpeba Ha OrypT NpUroTBeHn CbC CYpOBO MIISKO
He ce npenopbyBar.

+ Mnako Ha npax: ynotpebata Ha MIIAIKO Ha Npax Lie AoBefe [0 MHOro
cmeTaHoB norypT. Cnefanite MHCTPYKUMMTE Ha MPOM3BOANTENA.

Us6GepeTre uANO MNAKO, 3a NpeAnovYMTaHe AbAroTpamHO Mo

TexHonoruara UHT.

CypoBOTO (CBEXOTO) MM NacTbOpPU3MPaHOTO MAAKO TpsabBa ga

6bae cBapeHO M cnep TOBa OXNIafleHO U M3NCKBA OTCTpaHABaHe Ha

Kalimaka.




3akBacKaTta

3a moryprt

TA ce N3roTBA UK OT:

+ 3aKyneH OT Mara3vHa ecTecTBeH MOrypT C Bb3MOXHO Hali-ronsma
TPanHOCT;, C ToBa BawwuAT Morypt we cbAbpxKa MOBeye aKTUBHA
3aKBacKa 3a No-CuseH horypr.

« OT nnodunusmpaHa 3aKkBacka. B 1o3u cnyvai cneggarite BpemeTo
3a aKTVBMpPaAHe YKa3aHO B UHCTPYKLUMUTE 3a 3aKBackaTta. Moxete faa
HamepuTe Te3U 3aKBacKM B CynepmapKeTuTe, anTekute U B pasnnyHu
Mara3uHu 3a 34paBOC/IOBHY XPaHUTENTHY CTOKN.

« OT eauH OT CBOSi HEOTAABHa NPUrOTBEH NOTypT — TOl TpsibBa Aa 6bae
HaTypafieH 1 NPUroTBeH HeOTAaBHa. ToBa Ce Hapuya oTrnexjaHe Ha
kyntypa. Cnep net npoueca Ha OTreXaaHe Ha KynTypa U3non3BaHuAaT
norypt rybu akTMBHaTa 3akBacKa 1 nopaam ToBa MMa pyCK Aa nprigage
no-pagka KoHcucteHumda. Cnep ToBa e HeobxoOMMO fAa 3anoyHeTe
OTHOBO CbC 3aKymneH OT MarasuHa WMorypt unu ¢ nuodunmsmpaHa
3aKBackKa.

AKo cTe cBapunn MAAKOTO, M3YaKallTe [OKaTo TO AOCTUrHe CTaliHa

Temneparypa, npeau aa nob6aBuTe 3aKBacKara.

Tebpaoe cunHata TOMAMHA MOXKE [a Hapylin KayecTBOTO Ha

3aKBacKaTa

Bpeme 3a 3aKBacCBaHe
+ BawwmATt norypt ce Hyxpae oT mMexpy 6 1 12 yaca 3a 3aKBacCBaHe,
B 3aBV/ICUMOCT OT OCHOBHMTE CbCTaBKM 1 OYaKBAHUAT pe3ysTar.

TeueH | | | | | | | roer
Cnapbk | | | | | | | Kncen™
6y 74 8y 9y 104 114y 12y

- Cnep Kato MpoOUECHT Ha MPUrOTBSAHE Ha MOTypT 3aBbPXKU, NOTypTHbT
TpA6Ba fa 6bAe NOCTaBeH B XaAUIHMK 3a Hali-Masko 4 yaca 1 MoXe Aa
6bAie CbXpaHABaH MaKC. 7 AHW B XNagUIHMKa.



OYHKUMNA CMETAHA/CUAPEHE

« Ta3u PyHKUUA e 3a M3roTBsIHE Ha MEKO CMpeHe. 3a npefnoyntaHe e
M3MON3BaHEeTO Ha MbJIHOMACIAEHO MJIAKO U Manko OXJIaAeHO MeKo
cupeHe.

+ HatncHete 6yToHa "MeH", 3a pa usbepete ¢yHKuuATa "CmeTtaHa/
cupeHe". EKpaHbT MokKasBa BpemeTo Ha roTBeHe Mo rnopapasbupaHe,
cBeTmnHaTa Ha "Crapt" mura.

« HaTucHete OyToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a da aKTuBuparte
byHKLMATa 33 HaCcTpOMKa Ha BpemeTo 1 HaTtucHeTe "<" nnam "> 3a pa
NPOMeHUTE BPEMETO 3a FOTBEHe.

+ HaTucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodpyHKLMOHaNHUAT roTBapCKn ypeq
BAn3a B pexum "CmetaHa/cupene’, ceeTamHata "CrapTt' cBeTBa U
eKpaHbT NoKa3Ba OCTaBaLLOTO BpeMme.

OYHKUNA BECEPT

- HatncHete 6yToHa "MeHio", 3a pa m3bepete oyHKumAta "Mecept"
EkpaHbT NoKa3Ba BPeMETO Ha roTBeHe Nno noapasbripaHe, CBETIMHATA
Ha "CrapT" mura.

- HatncHete 6yToHa '"Temnepatypa / Taiimep', 3a Aa aKTvBupate
byHKLMATA 33 HACTPOMKa Ha BpemeTo U HaTucHeTe "<" mnm ">', 3a pa
npomeHNTe BpemeTo 3a rotBeHe. HaTncHeTe oTHoBO "Temnepatypa /
Talimep', 3a fa NpoMeHUTe TeMnepaTypaTa C HaTUCKaHe Ha "<" 1 ">",

+ HatucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodpyHKLUMOHANHUAT roTBapCKnu ypeq
BnM3a B pexum "llecept’, cBetnmHata "CrapT' CBeTBa M eKpaHbT
MoKa3Ba OCTaBaLlOTO Bpeme.



OYHKUNA OPU3/3bPHEHUN XPAHU

+ HanbnHeTe HeO6X0AMMOTO KONMYECTBO OPU3 B Cbla KaTo U3MNon3BaTte
npefocTaBeHaTa M3MepBaTenHa yawa — ¢ur.8. Cnep ToBa HanmbiHeTe
CTyfeHa Bofia o CboTBeTHaTa MapkupoBska "CUP" (HALLA) otnevataHa
B Cbaa — dur.9.

+ 3aTtBOpeTe Kanaka.
3abenexka: BuHaru nocraBsiite opysa NbpBO, B NPOTVBEH C1yYai
e uMaTe TBbpAe MHOrO Bofa. m
HatucHete 6yToHa "MeHio", 3a fia n3bepete PpyHKuUMATa "Opn3/3bpHeEHN
xpaHun". EKkpaHbT nokasea "_22", cBeTnHaTa Ha "CtapT" mura, cnep ToBa
HaTucHeTe 6yToHa "CrapT". MHOrodyHKLUMOHANHUAT FOTBApCKM ypen
BNMn3a B pexxkum "Opun3/3bpHeHn xpaHn', ceeTnnHata "CrapT" cBeTBa U
B eKpaHa mura " --- ",

« B Kpas Ha TrOTBeHeTO 3ymepbT uW3fdaBa TpW CurHana "6un’,
MHOTFOQYHKLMOHANMHMAT rOTBapCKY ype[ B/iM3a B PeXMM Ha MofrpsABaHe
Ccbc cBeTewy nHamKkatop "Mopgabprkal TONO" 1 eKpaHbT Lie 3arnoyHe a
0TOPOABa BPEMETO 3a NOAAbPXKaHe TOMo.

OYHKUNA NUNAG/PU3OTO

+ HaTucHete 6yToHa "MeHio", 3a ga wusbepete oyHkuusaTa "Munad/
pur30oT0". EKpaHbT NoKa3ga "--2", cBeTnMHaTa Ha "CrapT" mura, cnef ToBa
HaTucHeTe 6yToHa "CrapT". MHOrodyHKLMOHANHNUAT roTBapCku ypen
BnM3a B pexkum "Munad/pusoro’, ceetnnHaTa "CrapT” cBeTBa U B eKpaHa
mura " ---".

- B Kpas Ha roTBeHeTO 3ymMepbT MW3AaBa Tpu CurHana "o6un’,
MHOTFOQYHKLMOHANHWAT rOTBapCKY ype[ BNiM3a B PeXMM Ha MoArpsBaHe
CbC cBeTely MHanKaTop "MoagabpxKar TON0" 1 eKPaHbT Le 3arnoyHe Ja
0TOpPOABa BPEMETO 3a NOoALbpPMKaHe TOoMJo.




MPEMOPDBKU 3A NO-AOBPO MPUTOTBAHE HA OPU3

(pyHKUMN Opuns/3bpHeHn xpauu n NMunadg/punsorto)

- [pean roTBeHe M3mMepeTe opur3a C M3MepBaTesiHa Yalla 1 ro NpoMuiiTe,
C U3KJIOUYEeHNMe Ha opKi3a 3a pU30To.

- MNoctaBeTe npomuTusa opu3 pJobpe pasnpefeneH Mo LudAnaTa
NMOBBPXHOCT Ha CbAa. HanbnHeTe ro ¢ Boga O CbOTBETHOTO HUBO Ha
BojaTta (rpafympoBKUTe B yaluuTe).

- Korato opusbt e rotoB, Korato uHAuKaTopbT “lMopgabpikan
Tonno" cBeTHe, pa3bbpKalTe opu3a W Cnep ToBa FO OCTaBeTe B
MHOTrOQYHKLNOHANMHWA FOTBAPCKM YPe[ 3a oLe HAKONKO MUHYTK, 3a Aa
ce NnpuroTeu nepdeKTeH opr3 C pasfeneHn 3pbHLUa.

[onHaTta Tabnuvua AaBa yKasaHus 3a roOTBEHe Ha Opu3:

YKA3AHUA 3A TOTBEHE HA bAJ1 OPU3 - 10- yawn

M3mepBaTenHu HnBo Ha BogaTa
Terno Ha opu3a Mopuwnn
yalm B Cba (+ opu3a)
2 300g MapknpoBka 3a 3nopy. -4
2 vawmn nopu,.
4 600 g MapknpoBka 3a 5nopu.-6
4 yawmn nopu,.
6 900 g Mapgl/lpOBKa 3a | 8nopu.-10
Yyawm nopu.
8 12009 MapgmpOBKa 3a | 13 nopu.-14
Yyawu nopu.
10 1500 g Mapkuposka 3a | 16 nopy.— 18
10 yawwu nopu,.

BpemeTo v TemnepaTtyparta ca aBTOMaTUYHU 3a FOTBEHE Ha OpU3.
Mons, 06bpHeTe BHUMaHMWe, Ye UMa 7 CTBIKM:

MogrpasaHe => A6copbupaHe Ha BogaTa => bBbp3o noBuwaBaHe Ha
Temnepatypata => [lpogb/iKaBaHe Ha BapeHeTo => [3napsBaHe Ha
BOfaTa => 3afyllaBaHe Ha opu3a => MofgabpKaHe TOMbI.

BpemeTo Ha roTBeHe 3aBMCY OT KAYeCTBOTO Y TuMa Ha opu3a.



OYHKUUNA NMACTA

- Nlo Bpeme Ha NMpUroTBsiHe Ha NacTa KanakbT TpAGBa ga 6bae
OTBOPEH.

+ 3anpuroTBAHe Ha MacTa e BaXKHO [ia M34yaKaTe, OKATO BOAaTa AOCTUTHE
nobpa Temnepatypa, npean fa fobasuTe nacrata.

+ HaTucHete 6yToHa "MeHi", 3a pa wusbepete dyHkumata "MacTa'
EKpaHbT MOKa3Ba BPEMETO Ha roTBeHe Nno noapasbrpaHe, cBeTMHATA
Ha "CrapT" mura. m

+ HaTucHete OyToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a pfAa aKTuBuparte
dyHKLMATa 33 HaCTpONKa Ha BpemeTo u HatucHeTe "<" nnam "> 3a pa
NPOMEHUTE BPEMETO 3a MPUrOTBAIHE Ha nacTa.

+ HaTucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodpyHKUMOHANHUAT roTBapcKkn ypeq
BnM3a B pexxum "MacTta’, ceetTnmHaTta "CTapT" cBeTBa 1 eKpaHbT NOKa3Ba
0CTaBaLLOTO BpeMeE.

+ MHOrodpyHKUMOHaNHUAT roTBapCKN ypern 3BbHW, KOrato Bojata € C
nobpaTtemnepatypa.lloctaBeTe nacTata BbBBOAATa i HAaTUCHETE OTHOBO
Crapr, 3a ga cTapTupate Tanmepa. [Jokato NOTpebUTENsAT He HaTUCHe
CrapT, BpeMeTo Ha NpuraTBAHe He CTapTUpPa U MHOrOGYHKLNOHANHUAT
roTBapCKM ypea noanbpiKa Boaata c 4obpa Temnepatypa.

+ B Kpas Ha roTBeHeTO 3yMepbT Le 13gage Tpy curHana "oun"

3a6enexka: Hama pyHKUMA 3a nogabpKaHe TONO 3a Ta3u GyHKUMA

OYHKUNA BTACBAHE HA X116

+ Ta3um PyHKUMA e NpefHa3HauYeHa 3a BTacBaHe Ha TecTo 3a xns6 npm 40°C
cnef, pbyHO MeceHe 1 Npeawn neyeHe.

+ HaTtucHete 6yToHa "MeHio", 3a pga m3bepete ¢yHKuuATa "BTacBaHe
Ha xnA6". EkpaHbT nMoka3Ba BpemeTo Ha roTBeHe Mo noppasbupaHe,
cBeTmnHaTa Ha "Crapt" mura.

« HaTtucHete 6yToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a pda akTuBuparte
byHKLMATa 33 HacTpOMKa Ha BpemeTo U HaTucHeTe "<" nnm "> 3a pa
NPOMeHUTe BPEMETO 3a FOTBEHe.

+ HatucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodpyHKLUMOHANHUAT roTBapCKn ypeq
BNM3a B pexum "BtacBaHe Ha xna6", ceetnmnHata "CrapT" cBeTBa U
eKpaHbT NoKa3Ba OCTaBaLLOTO BpeMme.




MpenopbKu 3a 3aKkBacBaHe Ha TeCTo (BTacBaHe Ha Xnfb):

- lNoproTBeTe TeCTOTO OTAENHO U FO MOCTAaBETE BbB BBLTPELLHWA CbA,
3aTBOpeTe Kanaka n nsbepete pyHKUUATa "BracBaHe Ha xn1a6"

« Cnep KaTto TeCcTOTO e roTOBO, MOXeTe fa u3nonsBate ¢yHKUMATA
"MeueHe" Ha 160°C, 3a aa neueTe 3a 20-23 MmuHyTU. Cnef ToBa 06bpHETE
OT fpyrata cCTpaHa 3a oue OKono 23 MWHYTU (B 3aBUCMMOCT OT
KONMYEeCTBOTO Ha CbCTaBKUTE).

OYHKUUA NOATrPABAHE

+ Ta3n PyHKUMA e npefHa3HayeHa caMo 3a NoArpsABaHe Ha HaroTBeHa
XpaHa.

+ HaTucHete 6yToHa "MeH10'", 3a ga nsbepete dyHkumaTa "MogrpsasaHe”.
EKkpaHbT NoKa3Ba BpemMeTo Ha roTBeHe no nopapasbripaHe, cBeTInHaTaA
Ha "CrapT" mura.

+ HaTucHete OyToHa "TemnepaTypa / Taimep', 3a pda aKTusuparte
byHKUMATa 33 HacTpoONKa Ha BpemeTo 1 HaTucHeTe "<" nnam "> 3a pa
NPOMEHUTE BPEMETO 3a FOTBEHE.

+ HaTucHete 6yToHa "CrapT" MHOrodyHKLMOHANHUAT roTBapCKn ypeq
BNM3a B pexum "MoarpsasaHe”, ceetnmMHaTa "CtapT" cBeTBa U €KpaHbT
MoKa3Ba OCTaBaLLOTO Bpeme.

« B Kpas Ha roTBeHeTO 3ymepbT uW3fJaBa TpW CurHana "6un’
MHOTFOQYHKLMOHANMHMAT rOTBapCKM ype[ B/iM3a B PeXMM Ha MofrpsABaHe
Cbc cBeTew nHamKatop "Mopgabprkal TOMNO" 1 eKpaHbT Lie 3arnoyHe Aa
0TOpPOABa BPEMETO 3a NOoAAbPKaHe TOMo.

BHUMAHUE

- CTyneHaTa XpaHa He TpA6Ba pga npeBuwaBa 1/2 ot o6ema Ha
ypeana. Tebpae MHOro xpaHa He MoXKe Aa 6bae cTtonsieHa aobpe.
MoBTopere ynoTpe6ara Ha "MoarpsBaHe" waAM HanMuMeTo Ha
TBbpAEe MaJIko XpaHa Lie AoBefe A0 MperapsAHe Ha XpaHata u
TBbPA C101 BbPXY AbHOTO.

- MpenopbuBa ce fa He NoArpsiBaTe rbCTa OBeceHa Kalla, 3aloTo T8
e cTaHe nacToob6pasHa.

- He noarpsaBaiite npoAb/HKUTENIHO CbXpaHABaHa CTyAeHa XpaHa,
3a fla us6erHere Mmpuc.




OYHKLIVA NOAABPXKAN TOMNO/OTMAHA

Mma 2 pa3nuuHu dyHKUmm 3a To3m OyToH: Mogabprkan Tonno n OTMsAHa.

1. DyHKUMA 3a nogAbpKaHe Ha TOM/IMHA:

1.1 PbuHO noaabpKaHe Ha TONNNHa:

MoxeTe pa HaTucHeTe OyToHa "lMopabpaii TONNO/OTMAHA" PbBUHO,
ceetHaTa "MoaabpxKal Tonno/oTMAHa" CBETBA, MHOTOQYHKLMOHANHNUAT
roTBapCKM ypen BNv3a B PeXrM Ha NogabpKaHe Ha TonamnHaTa.

1.2 ABTOMaTM4YHO NOAADbPKaHe Ha TOM/INHA: m
MHOrodyHKLUNOHANHUAT roTBapCKN ypes BAv3a B pexum "noggbpxaHe
Ha TonaMHaTa" aBTOMATMYHO B Kpas Ha roTBEHETO (HAKOM MeHTa ca
N3KNioYeHn). 3yMepbT U3aaBa TPy curHana "oémn', MHOrodyHKLMOHANHMAT
roTBapCKM ypen B/M3a aBTOMATMYHO B PEXMM Ha MOAAbPXKaHe Ha
TOMMHATa CbC cBeTew uHankatop "Moaabp)kal TonNNo" U eKpaHbT LWe
3anoyHe Ja oTOPoABa BPEMETO 3a NoALbprKaHe Tomnso.

B cnyvaii, ye e Heo6XxoAMMO p[a OTMEHWUTE MNpeABapuUTENHO
ABTOMATMYHOTO MNoAAbp)KaHe Ha TOMAWHAaTa, KOrato roTBeHeTo
3aBbplUN: HaTUCHeTe npoabmkutenHo "Moaabpxkan Tonno" 3a 5
ceK., peau aa cTapTupare nporpamara 3a roTBeHe.

AKOo uckate Aa Bb3CTaHOBMTE aBTOMATMYHOTO NoaAbpXKaHe Ha
TOonNMHAaTa, HaTUCHETe OTHOBO 3a 5 cek. 6yToHa "Moaabpikaii Tonno".

2. OyHKUMA OTMAHA:
+ HaTucHete 6yToHa "Moagbpkal Tonno/oTMAHA", 3a Aa OTMEHKTE BCUYKM
HaCTPOEHW JaHHW 1 [la Ce BbPHETE KbM CbCTOAHUETO HA FOTOBHOCT.

npenopbka: 3a Aa noaAabpKaTe XpaHaTa C goG'bp BKYC, mona
orpaHuveTe BpeMeTo Ha 3agbpaHe Ao 12 u.

OYHKUUA HAMNPABU C CAM

+ OyHKumATa "Hanpasm cv cam” ce 3non3Ba 3a 3anameTABaHe Ha BaluuTe
npennoYnTaHnaA 3a rotBeHe.

+ HatncHete 6yTtoHa "DIY" (HAMPABU CU CAM), 3a aa n3bepete dyHKUMATA
HAMNPABW/ C CAM B pexmm Ha u3yakBaHe, MHOTOQYHKLMOHANHUAT
roTBapcky ypep MbpBO B/M3a B PEXMM Ha HacTpohka Ha "DIY"
(HAMPABW/ C CAM) KaTo ekpaHbT Noka3Ba BpeMeTO Ha roTBeHe no
nogpasoupaHe n ceetnnHata "Crapt" mura.




2 Bb3MOKHU HacTporku 3a HATMPABU C CAM:

- AKO uCKaTe fa umate CTabunHa Temrepatypa M Bpeme 3a CBOSTa
nporpama, HaTucHeTe "Temnepatypa/Bpeme" 3a Aa 3agajeTte CBOATa
HacTpouKa.

- AKO wncKaTe fAa K3non3BaTe efHO MeHI0 KaTo 6as3a 3a cCBosTa
nporpama, HaTcHeTe 6yToHa MeHio, 3a ca n3bepeTe cBoATa XenaHa
nporpama 3a roteeHe. Cnep KaTo n3bepeTte CBOETO MEHIO MOXeTe Aa
ro NPoMeHuTe HacTpolKaTa My ¢ "Temnepatypa/Bpeme".

B Kpas Ha rotBeHeTOo 3ymepbT M3gaBa Tpu curHana "own’,

MHOTFOQYHKLMOHANHWAT rOTBapCKM ype[ B/iM3a B PeXMM Ha NofrpsABaHe

Ccbc cBeTew nHamKatop "lMopgabprkal TOMNO" 1 eKpaHbT Lie 3arnoyHe a

0TOpPOABa BPEMETO 3a NOAAbPKaHe TOMo.

3abenexka:

Hakou nporpamu 3a roTBeHe ca 3ajafeHV KaTo Hamb/HO
AaBTOMATM4YHM _MNporpamu, nNopagn KOETO He € Bb3MOXHO
perynupaHe Ha TemnepaTtyparta u/uin BpemeTo Ha roTBeHe.
MHorodyHKLNOHaNHUAT rOTBapPCKM ypea 3anameTsaBa nociegHarta
Temnepartypa u Bpeme Ha rorBeHe Ha HAITPABU CY CAM 3a Bawata
cnepaBauia ynorpe6a.

3a ga 6bae 3awWwMTeH ypeaa, MMa orpaHuYeHne B HacTpoliKaTa Ha
Temneparypara/Bpemeto npu ¢pyHkumarta HAPABU CU CAM:

Mexnay 40-100°C, Bpeme Ha roTBeHe B AvanasoHa 1 MUH-9 4
Mexay 105-160°C, Bpeme Ha roTBeHe B Auana3oHa 1 MUH-2 4

OYHKUNA 3ABABEHO CTAPTUPAHE

3a pa n3non3eate PpyHKLUMATa 3a6aBeHO CTapTMpaHe, n3bepete MbpBo
nporpama 3a roTBeHe 1 BpemMe Ha rotBeHe. Cnef ToBa HaTUCHeTe 6y TOHa
"3abaBeHO cTapTMpaHe" 1 un3bepete npenBapUTENHO HACTPOEHOTO
Bpeme.

MNpepBapuTeNnHO HacCTPOEHOTO Bpeme CbOTBETCTBA Ha BpeMeTo
cnep Kpas Ha roTBEHETO

MpenBapuTenHO HACTPOEHOTO Bpeme Mo noppasbupaHe e ce
NPOMEHU B 3aBUCUMMOCT OT M36paHOTO Bpeme Ha roTBeHe. [lnanasoHbT
3a NnpepBapuTenHo 3afjaBaHe e oT 1 fo 24 vaca.

BcAko HaTuckaHe Ha 6yToHa "< " wnm ">" we yBenuum unu Hamanu
BpeMeTo Ha 3abaBeHo cTapTupaHe.

Korato n3bepeTte Heob6XOAMMOTO MpefBapUTENHO 3aAafleHO Bpeme,
HaTucHeTe OyToHa "CrapT', 3a [a Bne3eTe B PEXUM Ha TOTBEHe,
MHAMKaTopbT "CTapT" OCTaBa fJa CBETU U eKpaHbT NMokasea OposA Ha
yacoBeTe, KOWTO CTe n3bpanu.



OYHKLINA TAUMEP

« 3a pa m3nonseate OyHKUMATA Talimep, m3bepeTe MbpBO Mporpama
3a roTBeHe 1 Bpeme Ha roTteBeHe. Cnep ToBa HaTucHeTe OyToHa
"Temnepatypa/Tanmep" 1 HacTponTe BpeMeTo Ha rotBeHe. Bcako
HaTUCKaHe Ha ByToHa "< " mnu ">" We yBennun nnv Hamany BpemeTto
Ha roTseHe.

- Korato n3bepete He06XOANMOTO BpeEMe Ha FOTBEHE, HaTUCHeTe ByToHa
"CrapT’, 3a ga Bne3eTe B PeXWUM Ha rOTBEHe, NMHAWKATOPbT "CTapT"m
0CTaBa fja CBETW.

- MoxeTe fJa BMAMTE BPEMETO Ha rOTBEHe c/ef CTapT Ha 3abaBeHo
CTapTMpaHe, ako HaTUCHeTe 6yToHa "TemnepaTypa/Taiimep".

+ MoxeTe ga NpomeHWTe BPeMeTO Ha roTBEHe Mo Bpeme Ha roTBeHe
C HaTucKaHe Ha 6yToHa "TemnepaTypa/Taimep". Cnep n3bvpaHe Ha
BPEMETO Ha rotBeHe 1 6e3 HMKAKBO AENCTBME B MPOABIIKEHME Ha
5 ceKyHAN MHOTOOYHKLUMOHANHUAT roTBapCKn ypen Lie Bb30OHOBM
OCTaBaLLOTO rOTBEHE C HOBaTa HaCTPOWKa.

OYHKUNA TEMNEPATYPA

- 3ajawu3nonssate GyHKLUMATa TeMnepaTypa, n3bepeTe mbpBO Nporpama
3a roTBeHe 1 Bpeme Ha rotBeHe. Cnef ToBa HaTMCHeTe OyToHa
"Temnepatypa/Taimep" n n3bepete TemnepaTypata. Temnepartypata Ha
roTBeHe Mo nopapasbupaHe Lie ce NPOMEHU B 3aBUCUMOCT OT U3bpaHata
rotBapcka nporpama. Bcako HatickaHe Ha 6yToHa "< " mnam ">" we
yBenuu Uiy Hamanuv TemnepaTypara.

- Korato u3beperte HeobxogumaTa TemnepaTtypa, HaThCHeTe OyToHa
"CrapT’, 3a ga BneseTe B pPeXuUM Ha rotBeHe, nHgunkatopsbt "Crapt"
OCTaBa fja CBeTW.

+ MoxeTe pa nMpomeHWTe TemnepaTypaTa MO BpeMe Ha rOTBeHe C
HaTUCKaHe Ha OyToHa "Temnepatypa/Taiimep". Cnen u3bmpaHe Ha
TemnepaTypata 1 6e3 HMKaKBO AelCTBME B MPOABIIKEHMNE Ha 5 CeKyHAM
MHOTFOQYHKLMOHANHMAT rOTBAPCKUN ype[ Le Bb306HOBY rOTBEHETO C
HOBaTa HaCTPOWKa.



CNEA 3ABbPLUBAHE HA TOTBEHETO

OTBopeTe Kanaka — ¢our.1.

Tpabea aa n3nonseate pbKasuLa, KOrato 6opaBuTe C FOTBAPCKUA Cbf 1
nocTaBKaTa 3a MpUroTBaHe Ha napa — ¢our.11.

CepBupaliTe xpaHaTa C MNpefocTaBeHaTa C BawuvA yped NbXuua u
3aTBOpeTe OTHOBO Karnaka.

24 yaca e MaKCMMaNHOTO BpeMe Ha NoAabpKaHe Ha ToMnHaTa.
HatucHete 6yToHa "lMopabpkait Tonno/oTMsaHa", 3a fda 3aBbplunTe
NoAAbPXKaHETO Ha ToMMHaTa.

M3BapeTe wencena Ha ypepa.

PA3HA UHOOPMALUA

YpepabT mma ¢yHKUMA 3anameTaBaHe. B cnyyah Ha cnupaHe Ha
€N1eKTPo3axpaHBAHETO MHOTOQYHKLMOHANHUAT TrOTBapCKN ypeq Lie
3anamMeT! pexrMa Ha roTBeHe Npeaun CNupaHeTo U e NPOAbIIXKM
npoLeca Ha roTBeHe, ako efleKTpo3axpaHBaHeTo 6bje Bb3CTaHOBEHO
B paMKuUTe Ha 2 ceKyHAu. AKO CrMpaHeTo Ha efleKTpo3axpaHBaHeTo
Tpae noBeuye oT 2 ceKyHAMW, MHOTOYHKLMOHATHUAT roTBapCKu ypeq Lwe
OTMEHV NPeANLLHOTO FOTBEHE 1 LLje Ce BbPHE KbM PEXMNM Ha M34aKBaHe.

MOYUCTBAHE U NOAAPDBMKKA

YBepeTe ce, Ye MHOrOQYHKLMOHANHWAT roTBapCKN ypen e C u3BafeH
Lencen U HaMbJIHO OXN1aAeH NPeAn NOYNCTBaHe 1 MOAAPBKKA.
HactonunBo ce npenopbyBa MouMcTBaHe Ha ypefda cfef BCAKa
ynoTtpeba ¢ rbba — dur.12.

CbAabT, BBTPELHNAT Kanak, Yyallata 1 bXuuuTe 3a cyna 1 opv3 morat
[a ce MMAT B CbAOMMANIHA MalWHa — buri3.

Cbpa, napHa KowHMua

He ce npenopbuBat abpa3viBHM NpaxoBe U MeTajiHU IMbou.

AKo XpaHaTa e 3aienHana KbM /bHOTO, MOXKETe Aa HasleeTe BOAA B CbAa
3a HaKMCBaHe 3a Masko, Npeam Aa ro u3mueTe.

MopacyweTe cbaa rpUKIIMBO.



MonaraHe Ha rpuXu 3a Cbaa
BHMMaTenHo cnepBaiiTe JOHUTE MHCTPYKLUMM 3a Cba:

3a fa ocurypuTe nogapbKKaTa Ha Ka4eCcTBOTO Ha CbAa, MPenopbyBa ce
[ia He pexeTe XpaHa B Hero.

YBepeTe ce, ye CTe NOCTaBUAN CbAa 06PATHO B MHOTOGYHKLMOHANHUA
roTBapcKu ypea.

M3non3salnTte npepocTaBeHata bxu1La WK JbpBeHa MbXuua 1 He oT
MeTasfieH TuM, 3a Aa usberHete nosBpefa Ha MOBbPXHOCTTA Ha CbAa —
obur.14.

3a fa NpepoTBpaTUTE BCEKN PUCK OT KOPO3UA, HE HanvBanTe oueT B
cbaa.

LIBeTBT Ha NOBBPXHOCTTa Ha CbAia MOXKe Aa Ce NMPOMEeHU ciief MbpBata
WM NpOAbIKUTENHA ynoTpeba. Tasu npomsaHa B LBETa CE AbJIXKU
Ha [elCTBMETO Ha mapaTa M BoAaTa U HAMA HUKakbB edeKT Bbpxy
ynoTtpe6ata Ha MHOrOQYHKLIMOHAJTHNA FOTBAPCKM Ypea, HATO e onacHa
3a BalleTo 3[paBe, HaMblHO e 6e30MacHO fa NPOAb/KMTE Aa ro
usnosnssare.

MouncrTBaHe Ha MUKPO n3nyckatenHnA KnanaH

KoraTo nouncrBaTe MYKpPO M3MycKaTeNHWA KNarnaH, MofiA CHEMETE ro OT
Kanaka — ¢ur.15 1 ro oTBopeTe KaTo ro BbpTWTe B NocoKaTa "oTBapsHe”
- ¢ur.16a n 16bh. Cnep nouncTeaHe, Mons, UTPUIATE rO N CbeanHeTe
ABeTe 4acTu, cnefl KOeTo ro 3aBbpTeTe B MOCOKa "3aTBapsAHe" U ro
rnoctaBeTe O6paTHO B Karaka Ha MHOroQyHKUMOHASIHUA TOTBapCKU
ypen — dur.17an 17b.

MouncTBaHe M noJsiaraHe Ha rpuXxun 3a Apyrm 4yacTn Ha
ypepa

MouncreTe BBHHWHOCTTA Ha MHOrOQYHKLMOHAMHWUA TOTBAPCKM Ypea
- ¢ur.18, BBTPEIIHOCTTA Ha Kanaka 1 Kabena C BnakHa Kbpna v rm
nopcylwete. He nsnonseaiite abpasnsBHY NPOAYKTH.

He n3non3BainTte Boda 3a NOYMCTBAHE Ha BBTPELIHOCTTA Ha TANIOTO Ha
ypeaa, 3aL0To TA MOXe fa NOBPeAy TOMIMHHUA CEH30p.



HAPBDYHUK 3A OTCTPAHABAHE HA
TEXHUYECKU HEU3TMPABHOCTU

OnucaHme Ha

MpnynuHn

HensnpaBHOCTTa

M3racBaHe Ha
KOATO 1 Aa 6uno
WHAMKATOPHa
Jlamna 1 nnca Ha
3arpsaBaHe.

Lllencenst Ha ypeaa
He e BKapaH B
KOHTaKTa.

PeweHne

MNpoBepeTe panun
LencensT Ha
3axpaHBalyus Kaben e
BKapaH B rHe3[40TO 1 B
MPEXKOBUSI KOHTAKT.

M3racBaHe Ha
KOWNTO 1 fa buno
VMHAMKATOP 1 nunmnca
Ha 3arpsBaHe.

Mpobnem cbc
CBbP3BaHETO Ha
MHAMKaTOpHaTa

namna unu
MHIMKaTOpHaTa
namna e noBpegeHa.

M3npateTe Ha
YMbJIHOMOLLEH CepPBI3eH
LIeHTBP 3@ PEMOHT.

Tey Ha napa
Mo Bpeme Ha
ynotpe6a.

KanakbT e nowo

OTBOpeTe 1 3aTBOpETE

3aTBOPEH. OTHOBO Kanaka.
CnperTe rotBeHeTO
Mwukpo (n3BapeTe Wwencena Ha
N3nycKaTenHmAT ypepa) u nposepete
KnanaH He e Janu KnanaHoT e
No3nLUMOHNPaH KOMMJIEKTOBaH (2-Te
fobpe unum He e YyacTuM 3aCTONOPEHM efiHa
KOMMNEeKTOBaH. KbM apyra) n fobpe
NoO3ULMOHMNPAH.
lapHuTypata
Ha Kanaka
M3npateTe Ha
WSV Ha MUKPO
YMbIHOMOLLEH CepBr3eH
n3nyckaTenHua
LleHTbpP 32 PEMOHT.
KnanaH e

nospeaeHa.




OnuncaHume Ha
Hen3npaBHOCTTA

Opusst e
nosycBapeH
UM BPEMETO
Ha roTBeHe e

MpuunHn

Tebpae manko nnu
HefoCTaTbyHO BOAa
3a KOJIMYeCTBOTO Ha

PeweHune

BukTe Tabnuuara 3a
KOMMYeCTBOTO Ha BofaTa.

opwu3sa.
NpPeBULLIEHO.
Opu3st e
nosycBapeH
ycBap He e Bpan
U BPEMETO
[OCTaTbyHO.
Ha roTBeHe e
NnpeBuLLEHO
QyHKUMATa Ha
noaabpKaHe
OTKa3 Ha AABD
Ha TonMHaTa
ABTOMATUYHOTO
€ OTMEHEHa oT M3npateTe Ha
nogabpxaHe
notpebuTens YMbJIHOMOLLEHUS
Ha Ton/nHaTa
no Bpeme Ha CEPBU3EH LIEHTBHP 3a
(n3pgenveto .
HacTpolKara. PEMOHT.

OCTaBa B peXxnm
Ha rotBeHe nan He

BuxTte naparpada
3a GyHKLMATa Ha

3arpsga).
5125 nogabpKaHe Ha
TOnnuHara.
CeH30pbT OTrope e
EO C NpeKbCcHaTa uu

CBbP3aHa Ha KbCo
Bepwra.




OnuncaHume Ha
Hen3npaBHOCTTA

MpuunHn

CeH30pbT Ha
AbHOTO € C

PeweHune

Cnperte ypena u
pectaptupanTe
nporpamarta. AKo
npo6embT ce NoBTaps,

[AOCTaTbYHO XpaHa
WS TEYHOCT B Cba)

E1 npekbcHata uin
MOSIA M3npareTe Ha
CBbpP3aHa Ha KbCo
YMbIHOMOLLEHUA
Bepwura.
CepBM3€eH LIeHTDbP 3a
PEMOHT.
M3BapeTe wencena
Ha ypepa 3a
HAKOMNKO CeKyHAM
[lonoseHa e BMcOKa 1 pectapTupante
E3 Temnepatypa (HAma nporpamara.

AKO NpobnembT ce
NMoBTaps, MoJIA n3nparere
Ha YMbJIHOMOLLEHUS
CepBU3EH LIEHTBP 3a
PEMOHT.

3a6enexKa: AKO BbTPELLHUAT Cbj, e AepOopMUpPaH, He ro N3non3BaiiTe
noBeuye M ocurypetre 3amsHaTa My OT YMb/IHOMOLWEH CePBU3EH
LIeHTBP 3a PEMOHT.

3ALLNTA HA OKOJIHATA CPEAA

MomorHeTe fa 3aWMTNM OKONHaTa cpepal
® BawwmAT ypes cbAabpka peanua Matepuani, KouTo Morat a
6bAaT Bb3CTaHOBEHW WIIN PELKIVIPaHN.
mmmm > OcTaseTe ro B Ha-6NnM3KMA NYHKT 32 CbbUpaHe Ha 6UTOBN
oTnagbuy.



OVLADACI PANEL

13a b

[a]
o
]

1 Viko g Tlacitko,Start”
2 Vnitfni viko h Tla¢itko,Teplota/Casovac”
3 Vyjimatelny hrnec 13 Indikatory funkci
4 Tlacitko otevirani vika a Funkce peceni
5 Rukojet b Funkce polévka
6 Zditka pro napajeci kabel ¢ Funkce vareni v pare
7 Lzice naryzi d Funkce duseni
8 Polévkova Izice e Funkce karka/smazeni
9 Odmeérka f Funkce détska strava
10 Parni kosik g Funkce ovesnd kase
11 Napdjeci kabel h Funkce jogurt
12 Ovladaci panel i Slehacka/syr
a Tlacitko,Udrzovéniteploty/Zrusit”  j Funkce dezert
b Tlacitko,Menu” k Funkce ryze/obiloviny
¢ Tlacitko,DIY” I Funkce pilaf/rizoto
d Tlacitko,<” m Funkce téstoviny
e Tlacitko,>" n Funkce kynuti chleba
f Tlacitko,Odlozeny start” o Funkce ohfivani



PRED PRVNIM POUZITIM

Vybalte spotrebic

+ Vyjméte spotfebi¢ z obalu a vybalte veskeré pfislusenstvi a tisténé
dokumenty.

« Pomouci pfislusného tlacitka oteviete viko - obr. 1.
Piectéte si navod a postupujte uvedenym zptisobem.

Vyastete spotiebic
+ Vyjméte hrnec - obr. 2, vnitini viko a ventil - obr. 3a a 3b.

+ Vycistéte hrnec, ventil a vnitfni viko houbi¢kou a tekutym mycim
prostiedkem.

« Otrete vnéjsi ¢asti pfistroje a viko vlhkym hadfikem.

+ Peclivé osuste.

- Vratte vSechny soucasti na jejich plvodni misto. Nainstalujte vnitini
viko do spravné pozice na hornim viku spotiebice. Poté zasurite vnitini
viko za 2 pojistky a zatlacte na néj z vrchni strany, dokud nedojde k jeho
zafixovani. Zapojte napajeci kabel do spodni ¢asti spotiebice.

UPOZORNENI PRED SPUSTENIM

« Peclivé otfete vnéjsi stranu hrnce (hlavné dno). Pod hrncem a na
topném télese nesméji byt zadné necistoty - obr. 5.

- Umistéte hrnec do pfistroje, ve spravné poloze - obr. 6.

+ Nasadte spravnym zptsobem viko.

- Pfizavieni vika se ozve zaklapnuti.

- Pripojte napdjeci kabel do zditky ve spodni ¢asti spotiebice a pak
jej zapojte do zasuvky. Pristroj dlouze pipne a vSechny kontrolky na
ovladdacim panelu se na okamzik rozsviti. Na displeji se objevi «----»
a vsechny kontrolky zhasnou. Spotiebi¢ prejde do pohotovostniho
rezimu, mGzete zvolit funkce nabidky dle vaseho pfani.

+ Nedotykejte se topného télesa, je-li spotfebic¢ pfipojen nebo tésné po
vareni. Neprenasejte spotiebic, pokud je v provozu nebo tésné po vareni.

« Tento pfistroj je uréen pouze pro pouzivani v interiéru.

Nikdy nesahejte na parni ventilek béhem vareni, hrozi nebezpedi

popaleni - obr. 10.

Pokud chcete po spusténi zménit zvoleny program, stisknéte

tlacitko «Udrzovani teploty/Zrusit» a vyberte novy program.

Pouzivejte pouze originalni dily tvofici souc¢ast dodavky.

Nelijte vodu ani nevkladejte ingredience do spotiebice bez hrnce uvniti.

Maximalni mnozstvi vody a ingredienci nesmi piekrocit nejvyssi

znacku uvnitf hrnce - obr.7.
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TLACITKO MENU

« V pohotovostnim rezimu stisknutim tlacitka «<Menu» prepinate mezi

nasledujicimi funkcemi: Pe¢eni — Polévka — Vafeni v pafe —> Duseni
— Kuarka/smazeni —> Détska strava — Ovesna kase — Jogurt —>
Slehacka/syr —> Dezert —> Ryze/Obiloviny — Pilaf/Rizoto —> Téstoviny
— Kynuti chleba — Ohfivani — Rezim udrzovani teploty.

Na displeji se zobrazi prednastaveny cas vareni pro danou funkci
(vyjma (Ryze/Obiloviny a Pilaf/Rizoto).Tlacitko ,Start” zablikd a rozsviti
se zvolend funkce.

Poznamka:

Pro vypnuti pipani stisknéte tlacitko «<Menu» na 5 s.

Chcete-li pipani obnovit, opét stisknéte tlacitko «<Menu».

FUNKCE PECENI (BAKING)

« Stisknéte tlacitko «Menu» a vyberte funkci «Peceni». Na displeji se

zobrazi prednastaveny Cas vafeni a tlacitko «Start» za¢ne blikat cervené.
Poté pomoci tlacitek «<» a «>» vyberte typ jidla: Zelenina, ryby, driibez,
nebo maso.

Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni. Znovu stisknéte tlacitko
«Teplota/¢asovac» a tlacitky «<» a «>» nastavte teplotu.

Stisknéte tlacitko «Start». Spotfebi¢ prejde do rezimu peceni, tla¢itko
«Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as. Spotrebi¢ pfi
dosaZeni nastavené teploty vydd akusticky signal.

Spotrebi¢ tfikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se zacne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

FUNKCE POLEVKA (SOUP)

« Stisknéte tlacitko «Menu» a vyberte funkci «Soup». Na displeji se zobrazi

prednastaveny cas vareni a tlacitko «Start» zacne blikat cervené. Potom
pomoci tladitek «<» a «>» vyberte typ jidla: Zelenina, ryby, driibez, nebo
maso.

- Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,

poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni.

« Stisknéte tlacitko «Start». Spotfebic prejde do rezimu vafeni polévky,

tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.



+ Spotiebi¢ tfikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se zacne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

FUNKCE NAPAROVANI (STEAM)

. Stisknéte tlac¢itko «Menu» a vyberte funkci «Steam». Na displeji se
zobrazi prednastaveny Cas vafeni a tlacitko «Start» za¢ne blikat cervené.
Poté pomoci tlacitek «<» a «>» vyberte typ jidla: Zelenina, ryby, drliibez,
nebo maso.

- Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni casu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vafteni.

. Stisknéte tlacitko «Start». Spotfebic¢ prejde do rezimu vareni v pafe,
tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

- Spotiebi¢ trikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovani
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

Doporuceni pro vaieni v pare

- Hladina vody musi byt vzdy pod parnim kosikem. Pfi prekroceni této
hladiny (max. 2.5 I) mGze dojit k preteceni béhem pouzivani. Znacka
pro 2 odmérky v hrnci odpovida asi 1 litru vody.

« Priblizna doba vareni v pare je 1,5 hod na 2 litry vody a 45 min na 1 litr
vody.

+ Vlozte parni kosik do hrnce - obr. 4.

« Vlozte do kosiku prislusné potraviny.

FUNKCE DUSENI

. Stisknéte tlacitko «<Menu» a vyberte funkci «duseni». Na displeji se
zobrazi prednastaveny Cas vafeni a tlacitko «Start» za¢ne blikat cervené.
Poté pomoci tlacitek «<» a «<>» vyberte typ jidla: Zelenina, ryby, dribez,
nebo maso.

« Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu varfeni. Znovu stisknéte tlacitko
«Teplota/¢asovac» a tladitky «<» a «>» nastavte teplotu.

. Stisknéte tlacitko «Start». Spotrebi¢ prejde do rezimu duseni, tlacitko
«Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.



Spotrebi¢ tiikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se zacne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

FUNKCE KURKA/SMAZENI

Stisknéte tlacitko «Menu» a vyberte funkci «kdrka/smazeni». Na displeji
se zobrazi prednastaveny cas vafeni a tlacitko «Start» zacne blikat
Cervené. Potom pomoci tlacitek «<» a «>» vyberte typ jidla: Zelenina,
ryby, dribez, nebo maso.

Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni casu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni. Znovu stisknéte tlacitko
«Teplota/¢asovac» a tlacitky «<» a «>» nastavte teplotu.

Stisknéte tlacitko «Start». Spotrebi¢ prejde do rezimu klrka/smazeni,
tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as. Spotrebic
pfi dosazeni nastavené teploty vyda akusticky signal.

Spotrebi¢ tfikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

Poznamka: Tato funkce vyZzaduje, aby byl v nadobé olej i potraviny.

Pfi_pouziti samotného oleje muze dojit k poruse pfristroje a hrozi

nebezpedi.

FUNKCE DETSKA STRAVA

Tato funkce je vhodna pro pfipravu détské stravy s malym mnozstvim
vody, aby méla vhodnou texturu pro malé déti.

Stisknéte tlacitko «<Menu» a vyberte funkci «détska strava». Na displeji se
zobrazi prednastaveny Cas vafeni a tlacitko «Start» za¢ne blikat cervené.
Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni casu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni.

Stisknéte tlacitko «Start». Spotiebi¢ prejde do reZzimu détskd strava,
tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici cas.
Spotrebi¢ trikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

Z dlvodu bezpecnosti potravin je mozno udrzovat teplotu pokrmi
pouze po dobu 1 hodiny.

Poznamka: Détskou stravu je nutno spotiebovat do 1 hodiny od uvareni.




FUNKCE OVESNA KASE

« Stisknéte tlacitko «<Menu» a vyberte funkci «ovesna kase». Na displeji se
zobrazi prednastaveny Cas vafeni a tlac¢itko «Start» za¢ne blikat cervené.

- Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni.

. Stisknéte tlacitko «Start». Spotfebi¢ pfejde do rezimu ovesnd kase,
tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

« Spotiebi¢ trikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovani
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitavat Cas, po ktery bude teplota udrzovana.

FUNKCE JOGURT (YOGHURT)

- Stisknéte tlacitko «<Menu» a vyberte funkci «Yogurt». Na displeji se
zobrazi prednastaveny cas vareni a tlacitko «Start» za¢ne blikat cervené.

« Stisknutim tladitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni.

. Stisknéte tlacitko «Start». Spotrebi¢ prejde do rezimu jogurt, tlacitko
«Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

- Na konci vareni se ozve troji pipnuti.

Na konci tohoto programu neni _moZno piepnout do reZimu

udrzovani teploty.

Pouzivd se pro vyrobu jogurtu ve sklenénych Zaruvzdornych

nadobach.

VYBER SUROVIN DO JOGURTU
Mléko

Jaké mléko byste méli pouzit?

Neni-li uvedeno jinak, u vSech nasich receptd se pouziva kravské mléko.

Muzete pouzit mléko rostlinného puvodu, napfiklad séjové, nebo také

ov¢i nebo kozi mléko, v zavislosti na pouzitém mléku se ale bude rlznit

hustota jogurtu. Lze pouzit syrové i trvanlivé mléko a vsechny nize
uvedené typy mléka:

+ Trvanlivé sterilované mléko: S plnotu¢nym mlékem (ultratepelné
odetfenym) bude jogurt hustsi. S polotu¢nym mlékem bude jogurt fidsi.
MuzZete ale pouzit polotu¢né mléko a pfidat 1-2 Izice suseného mléka.

- Pasterované mléko: s timto mlékem budou jogurty smetanovéjsi, s
tenkym povlakem na povrchu.
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- Syrové mléko (farmariské mléko): nutno prevarit. Doporucujeme
ho nechat vafit delsi dobu. Pouzivat toto mléko bez prevareni by
bylo nebezpecné. Nasledné je tfeba nechat jej vychladnout pred
pouzitim v zafizeni. Nedoporu¢ujeme doddvat jogurtové kultury z
nezpracovaného mléka.

« Susené mléko: s timto mlékem mUzete pripravit opravdu smetanové
jogurty. Ridte se pokyny vyrobce mléka.

Vyberte plnotu¢né miéko, nejlépe trvanlivé, ultratepelné osetiené

(UHT).

Nezpracované (cerstvé) nebo pasterizované mléko se musi prevafrit,

nechat vychladnout a odstranit blanu.

Kvasinky

Na vyrobu jogurtu

Lze vyrobit z ndsledujiciho:

« Jeden kupovany pfirodni jogurt s co nejdelsim datem spotieby;
vas jogurt bude obsahovat vice aktivnich kvasinek a bude pevnéjsi.

- Z lyofilizovanych kvasinek. V tomto pfipadé postupujte podle
uvedeného casu aktivace kvasinek. Tyto kvasinky koupite v
supermarketech, Iékarndch a nékterych obchodech se zdravou vyzivou.

« Zjednoho z vasich nedavno pfipravenych jogurtl - musi byt pfirodni
a nedavno pripraveny. Tento proces se nazyva kultivace. Po péti
kultivacich jogurt pfijde o aktivni kvasinky, takze vysledny jogurt m(ize
byt fidsi. Pak musite pouzit novy kupovany jogurt nebo lyofylizované
kvasinky.

Pokud jste mléko pievarovali, nechejte ho nejdfive vychladnout na

pokojovou teplotu a poté pridejte kvasinky.

Vysoka teplota muize poskodit vlastnosti kvasinek.

Cas kvaseni

 Jogurt musi kvasit 6 az 12 hodin, v zavislosti na pouzitych ingrediencich
a pozadovaném vysledku.

Tekuty | | | | | | | Husty
Sladky | I I I I I | Kysely ™
6 hod. 7hod. 8hod. 9hod. 10hod. 11 hod. 12 hod.

- Jakmile je proces vafeni jogurtu dokoncen, jogurt by mél byt v
chladnicce alespon na 4 hodiny, nejvyse na 7 dni.



FUNKCE SLEHACKA/ SYR (CREAM/CHEESE)

« Tato funkce slouzi k vyrobé mékkého syra. Doporucujeme pouzit
plnotu¢né mléko a chlazeny mékky syr.

. Stisknéte tlacitko «<Menu» a vyberte funkci «Slehacka/syr». Na displeji se
zobrazi pfednastaveny cas vareni a tlacitko «Start» zacne blikat cervené.

« Stisknutim tladitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vafeni.

. Stisknéte tlacitko «Start». Spotiebi¢ prejde do rezimu Slehacka/syr,
tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

FUNKCE DEZERT (DESSERT)

« Stisknéte tlac¢itko «Menu» a vyberte funkci «Dessert». Na displeji se
zobrazi prednastaveny ¢as vafeni a tlacitko «Start» za¢ne blikat cervené.
Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vafeni. Znovu stisknéte tlacitko
«Teplota/Casovac» a tlacitky «<» a «<>» nastavte teplotu.

Stisknéte tlacitko «Start». Spotrebic¢ prejde do rezimu dezert, tlacitko
«Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

FUNKCE RYZE/OBILOVINY (RICE/CEREALS)

+ Nasypte potifebné mnozstvi ryze do hrnce, pouzijte odmérku, ktera je
soucasti baleni — obr. 8. Poté nalijte odpovidajici mnozstvi vody, fidte se
odmérkovou stupnici uvniti hrnce - obr. 9.

Zavrete viko.

Poznamka: Vzdy dejte do hrnce nejdrive ryzi a az poté prilévejte vodu.
Stisknéte tlacitko «Menu» a vyberte funkci «Rice/Cereal». Na displeji
se zobrazi «_~», tlacitko «Start» zacne blikat ¢ervené, pak stisknéte
tla¢itko «Start». Spotfebi¢ prejde do rezimu Ryze/Obiloviny, tlacitko
«Start» se rozsviti a na displeji blika « -- ».

Spotrebi¢ trikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitdvat cas, po ktery bude teplota udrzovéna.




FUNKCE PILAF/RIZOTO (PILAF/RISOTTO)

Stisknéte tlacitko «<Menu» a vyberte funkci «Pilaf/Risotto». Na displeji se
zobrazi «__2», tlacitko «Start» zacne blikat, pak stisknéte tlacitko «Start».
Spotiebi¢ prejde do rezimu Pilaf/Rizoto, tlacitko «Start» se rozsviti a na
displeji se blika « -- ».

Spotrebi¢ trikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

DOPORUCENI PRO PRIPRAVU RYZE (funkce Ryze/
Obiloviny a Pilaf/Rizoto)

Pfed vafenim ryzi odméfte odmérkou a proplachnéte ji (neplati pro ryzi
na rizoto).

Rozprostiete proplachnutou ryzi po celé plose hrnce. Doplite
odpovidajicim mnozstvim vody (stupnice v odmérce).

Kdyz je ryze hotovd a zac¢ne svitit kontrolka udrzovani teploty,
zamichejte ryzi a nechejte ji jesté na par minut v hrnci - vysledkem bude
dokonala ryze s oddélenymi zrnky.

Tato tabulka poskytuje voditko pro vareni ryze:

POKYNY PRO PRIPRAVU BILE RYZE - 10 odmérek

Pocet odmérek | Hmotnost ryze HL?‘?\E?SV%%V Pocet porci
2 3009 ryska 2 odmérky 3-4
4 6009 ryska 4 odmérky 5-6
6 9004g ryska 6 odmérek 8-10
8 1200 g ryska 8 odmérek 13-14
10 1500 g ryska 10 odmérek 16-18

Cas a teplota jsou automaticky nastaveny na vareni ryze.

Program zahrnuje 7 kroku:

Predehiati => Absorpce vody => Rychlé zahtati => Udrzovani varu =>
Odparovéni vody => Orestovani a duseni ryze => UdrZovani teploty.
Doba vareni zavisi na mnozstvi a druhu ryze.



FUNKCE TESTOVINY (PASTA)

Pfi vareni téstovin musi byt viko otevieno.

P¥i vafeni téstovin je tfeba pockat, aZz voda dosédhne dostatecné teploty
a nasledné pridat téstoviny.

Stisknéte tlacitko «Menu» a vyberte funkci «Pasta». Na displeji se zobrazi
prednastaveny ¢as vafeni a tlacitko «Start» zacne blikat ¢ervené.
Stisknutim tlacitka «Teplota/¢asovac» aktivujete funkci nastaveni casu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni téstovin.

Stisknéte tlacitko «Start». Spotiebic¢ prejde do rezimu vafeni téstovin,
tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

AZ voda dosahne dostate¢né teploty, zafizeni vyda akusticky signal.
Nasypte téstoviny a zapnéte casovac stiskem tlacitka «Start». Dokud
nestisknete tlac¢itko «Start», ¢asoval se nespusti a bude udrzovat
teplotu vody.

Na konci vafeni se ozve troji pipnuti,

Poznamka: Pro tuto funkci neni mozny rezim udrzovani teploty

FUNKCE KYNUTi CHLEBA (BREAD RISING)

Tato funkce je urcena pro kynuti chlebového tésta po hnéteni a pred
pecenim pfi teploté 40°C.

Stisknéte tlacitko «Menu» a vyberte funkci «Bread rising». Na displeji se
zobrazi prednastaveny Cas vafeni a tlacitko «Start» za¢ne blikat cervené.
Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni ¢asu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni.

Stisknéte tlacitko «Start». Spotrebi¢ prejde do rezimu kynuti chleba,
tlacitko «Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici cas.

Doporuceni pro kynuti chleba:

Nejdfive ru¢né vypracujte tésto, vlozte jej do hrnce, zavrete viko a
zvolte funkce kynuti chleba.

Jakmile je tésto je hotovo, mlizete pouzit funkci peceni, pfi 160°C péct
na 20-23 min. Pak tésto otocte a pecte dalSich 23 minut (podle mnozstvi
ingredienci).



FUNKCE OHRIiVANI (REHEAT)

« Tato funkce je urcena vyhradné k ohfevu vareného jidla.

« Stisknéte tlac¢itko «<Menu» a vyberte funkci «ohfivani». Na displeji se
zobrazi prednastaveny Cas vafeni a tlaitko «Start» zacne blikat cervené.

« Stisknutim tlacitka «Teplota / ¢asovac» aktivujete funkci nastaveni casu,
poté tlacitky «<» a «>» nastavte dobu vareni.

« Stisknéte tlacitko «Start». Spotrebic prejde do rezimu ohftivani, tlacitko
«Start» se rozsviti a na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

+ Spotiebi¢ tfikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovéni
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.

POZOR

- Potraviny za studena by nemély zabirat vice nez 1/2 objemu
zafizeni. VétsSi mnoZstvi nelze zcela prohrat. V pripadé
opakovaného ohfivani nebo bude-li v hrnci jidla pfilis malo, hrozi
pripaleni jidla ke dnu.

- Nedoporuéujeme ohfivat hustou ovesnou kasi, mize ztvrdnout.

- Neohrivejte dlouho skladovana studena jidla, zabranite tak

zapachu.

REZIM UDRZOVANITEPLOTY/FUNKCE ZRUSIT (CANCEL)

Toto tlacitko ma 2 rizné funkce: Rezim udrzovani teploty a zrusit.
1.Rezim udrzovani teploty:

1.1 Manualni rezim udrzovani teploty

MuzZete stisknout tlacitko «UdrZovani teploty/Zrusit», tla¢itko «Udrzovéni
teploty/Zrusit» se rozsviti a spotiebi¢ prejde do rezimu udrzovéni teploty.
1.2 Automaticky rezim udrzovani teploty

Po dokonceni programu (vyjma nékterych) spotrebi¢ automaticky prejde
do rezimu udrZovani teploty. Spotrebi¢ tfikrat pipne a automaticky prejde
do rezimu udrzovani teploty, rozsviti se kontrolka,udrzovani teploty” a na
displeji se zacne odpocitavat cas, po ktery bude teplota udrzovana.




Pokud chcete zrusit prednastavené udrzovani teploty po skonceni
programu, stisknéte tlaéitko «UdrZovani teploty», na 5 s pied
spusténim programu.

Pokud chcete obnovit automaticky rezim udrzovani teploty, opét
stisknéte tladitko udrzovani teplotyna 5 s.

2.Funkce zrusit:

« Stisknutim tlacitka «Udrzovani teploty/Zrusit» zrusite veskera nastaveni
a spottebic prejde do pohotovostniho stavu.

Doporuceni: pro zachovani dobré chuti nenechavejte jidlo v zatizeni

déle nez 12 hod.

FUNKCE OBLIBENE VOLBY (DIY)

- Tato funkce si zapamatuje vase oblibené volby vareni.

. Stisknéte tlacitko «DIY» v pohotovostnim rezimu, spotiebi¢ nejdiiv
pfejde do rezimu nastavovani, na displeji se zobrazi prednastaveny ¢as
vareni a tlacitko «Start» za¢ne blikat.

« Dvé moznosti pro nastaveni funkce Oblibené volby:

- Chcete-li mit béhem programu stalou teplotu a zménit cas, stisknéte
tla¢itko «Teplota/Casovacd».

- Chcete-li k vasi oblibené volbé pozit néktery z program, stisknéte
tlacitko «Menu» a vyberte program. Poté muizete zménit nastaveni
programu tla¢itkem «Teplota/Casovac».

« Spotrebi¢ trikrat pipne a automaticky prejde do rezimu udrzovani
teploty, rozsviti se kontrolka ,udrzovani teploty” a na displeji se za¢ne
odpocitavat Cas, po ktery bude teplota udrzovana.

Poznamka:

+ Nékteré programy jsou zcela automatické, a proto neni mozné
zménit nastaveni teploty a/nebo ¢asu vareni.

- Spotiebic si zapamatuje naposledy pouzitou teplotu a cas vaieni z
funkce DIY pro dalSi pouziti.

- Pro ochranu zafizeni je nastaveni funkce oblibené volby omezeno:
Na 40-100°C muze byt doba vaieni 1 min. - 9 hod.

Na 105-160°C miize byt doba vaieni 1 min. - 2 hod.




FUNKCE ODLOZENY START

Chcete-li pouzit funkci odlozeny start, vyberte nejprve program a
nastavte ¢as vareni. Poté stisknéte tlac¢itko «OdloZeny start» a nastavte
pozadovany cas.

Tento ¢as odpovida dobé ukonceni vareni.

Pfednastaveny ¢as odlozZeni se bude ménit podle zvoleného programu.
Rozsah nastaveni je od 1 do 24 hodin.

Tlacitky «<» a «>» prodlouzite nebo zkratite ¢as odlozeni.

AZ nastavite pozadovany cas, stisknéte tlacitko «Start», spotiebic prejde
do rezimu vareni, kontrolka «Start» bude rozsvicena a na displeji se
zobrazi pocet zbyvajicich hodin.

FUNKCE CASOVAC

Chcete-li pouzit funkci ¢asovace, vyberte nejprve program a nastavte
&as vafeni. Pak stisknéte tla¢itko «TEPLOTA/CASOVAC» a nastavte dobu
vafeni. Tlacitky «<» a «<>» prodlouzite nebo zkratite dobu vareni.

Po nastaveni pozadovaného casu vafeni stisknéte tlacitko «Start»;
spotiebi¢ prejde do rezimu vafeni a kontrolka «Start» zlstane
rozsvicena.

Cas vareni uvidite poté, co spustite odlozeny start, kdyz stisknete
tlacitko «Teplota/Casovaé».

Béhem pripravy jidla mlzete zménit cas vareni stisknutim tlacitka
«Teplota/Casovaé». Pokud po zméné ¢asu neprovedete po dobu 5 s
zadnou akci, zafizeni provede zbytek programu s nové nastavenym
casem.

FUNKCE NASTAVENI TEPLOTY

Chcete-li pouzit funkci nastaveni teploty, vyberte nejprve program. Pak
stisknéte tlacitko «Teplota/Casovaé» a nastavte teplotu. Pfednastavend
teplota se bude ménit podle zvoleného programu. Tlacitky «<» a «>»
zvysite nebo snizite teplotu.

Po nastaveni pozadované teploty stisknéte tlacitko «Start», zafizeni
pfejde do rezimu vafeni a kontrolka «Start» zlstane rozsvicena.

Béhem vareni muzete zménit teplotu stisknutim tlacitka «Teplota/
Casovaé». Pokud po zméné teploty neprovedete po dobu 5 s zadnou
akci, zafizeni provede zbytek programu s nové nastavenou teplotou.



PO SKONCENI VARENI

Otevrete viko - obr. 1.

Pfi manipulaci s hrncem a parnim kosikem vzdy pouzivejte chhapku —
obr. 11.

Nabirejte jidlo pomoci Izice dodavané se spotiebicem a uzaviete viko.
Maximalni ¢as rezimu udrzovani teploty je 24 hod.

Stisknutim tlacitka «Udrzovani teploty/Zrusit» ukoncite rezim udrzovani
teploty.

Vlypojte spotrebic ze zasuvky.

Spotrebi¢ mé funkci paméti. V pfipadé vypadku elektrické energie si
spotiebi¢ zapamatuje rezim vareni tésné pred vypadkem, a pokud se
napajeni obnovi béhem 2 sekund, bude pokracovat v procesu vareni.
Pokud bude vypadek trvat déle nez 2 sekundy, spotfebic zrusi veskerd
nastaveni pro vareni a piejde do pohotovostniho rezimu.

CISTENi A UDRZBA

« Pred ¢isténim a udrzbou musi byt spotiebi¢ odpojen od sité a vychladly.

- Doporucujeme spotiebi¢ po kazdém pouziti umyt houbic¢kou — obr. 12.

+ Hrnec, vnitini viko, odmérku, IZici na ryzi a polévkovou IZici Ize myt v
mycce - obr. 13.

Hrnec, parni kosik

« Nedoporucuje se pouziti ¢isticich praska a dratének.

- Pokud se jidlo ptipece ke dnu, mizete hrnec napustit vodou a nechat
pred mytim odmocit.

«+ Peclivé hrnec vysuste.

Udrzba hrnce

Postupujte dle nasledujicich pokyna:

« Chcete-li zachovat kvalitu hrnce, nedoporuc¢ujeme v ném krijet
potraviny.

- Vzdy vratte hrnec zpét do spotrebice.



+ Pouzivejte IZice, které jsou soucasti baleni, pfipadné dievéné varecky.
Nepouzivejte kovové nastroje, mohlo by dojit k poskozeni povrchu
hrnce - obr. 14.

+ Nenalévejte do nddoby ocet, zamezite tak rezivéni.

- Barva povrchu hrnce se mlze po prvnim pouziti nebo po delSim
pouzivani zménit. Tato zména barvy nastdvé v dlsledku plsobeni
pary a vody a nema zadny vliv na pouziti spotfebice, ani neni zdravi
nebezpecna. Je naprosto bezpecné spotrebi¢ nadéle pouzivat.

Cisténi mikro tlakového ventilu

- Nejdfive ventil vyjméte z vika — obr. 15 a otevrete jej Sroubovanim ve
sméru «open» - obr. 16a a 16b. Po vycisténi ventilu vysuste a pfilozte
obé casti k sobé a otocte jimi ve sméru «close», pak ventil vratte zpét do
vika - obr. 17aa 17b.

Cisténi a udrzba ostatnich ¢asti spotrebice

- Vycistéte vnéjsi stranu spotiebice - obr. 18, vnitini stranu vika a napajeci
kabel vlhkym hadiikem a vytiete do sucha. Nepouzivejte abrazivni
prostredky.

- K¢isténivnitrku piistroje nepouzivejte vodu, mohlo by dojit k poskozeni
tepelného cidla.

ODSTRANOVANI TECHNICKYCH ZAVAD
Ppopisporucty | primy | Reeni

Néktera Zkontrolujte, zda je
kontrolka nesviti e . . napdjeci kabel v zasuvce
e Pristroj neni zapojen. - S
a spotiebic a zapojen do elektrické
nehfeje. sité.
kont’:I:IlI:;err\stiti Problém spojeni Odeslete do
a spotfebic kontrolky nebo autorizovaného servisu k
ﬁfeje poskozena kontrolka. opravé.




Popis poruchy

Viko je nespravné
zavfeno.

Otevrete a zaviete viko.

Preruste vafeni (vypojte

Unik pary Mikro tlakovy ventil je v | spotfebic) a zkontrolujte,
b&hem nespravné poloze nebo | zda je ventil kompletni
pouzivani neni kompletni. (2 dily dohromady) a ve
spravné poloze.
Tésnéni vika nebo Odeslete do
mikro tlakového autorizovaného servisu k
ventilku je poskozeno. opravé.
Ryzev 2 PFilis mnoho nebo - o
nedovarena A . Viz tabulka mnozstvi
nebo se vatila malo vody v poméru vod
~00 K ryzi. Y-
prilis dlouho.
Ryze
nrc]eebiosv::/i\?ﬁa Nedostatec¢né vareni.
piilis dlouho
Chyba rezimu
automatického K . . .
udrsovani Funkce rezim udrzovani
teplot teploty byla v pribéhu Odeslete do
(s ct)tfet):i(": nastavovani zrusena | autorizovaného servisu k
seF;rvéva' v uzivatelem. Viz kapitola opravé.
re¥imu vaen Rezim udrzovani
nebo vibec teploty.
nehieje).
Horni ¢idlo -
EO neuzavieny obvod
nebo zkrat.




Popis poruchy PFic¢iny Reseni
Vypnéte spotiebic a
R restartujte program.
DOIQ' c'F“O Pokud se problém
E1 neuzavieny obvod Kui dlete d
nebo zkrat. Opakuje, pos ete 0
autorizovaného servisu k
oprave.
Vypojte spotfebi¢ na
par sekund ze zasuvky a
Zjisténa vysoka teplota restartujte program.
E3 (nedostatek jidla nebo Pokud se problém

tekutin v hrnci)

opakuje, poslete do
autorizovaného servisu k
opravé.

Poznamka: Je-li hrnec deformovan, nepouzivejte jej a vyzadejte si
novy od autorizovaného servisu.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Pomozte chranit zivotni prostredi!
® Va3 spotiebi¢ obsahuje fadu materiald, které Ize recyklovat.

S Odevzdejte jej do pfislusného sbérného dvora.



VEZERLOPANEL

13a b

I~

k | n o
1 Fedél 13 Funkcidjelzé lampak
2 Belsé fedél a Sutés funkcio
3 Kivehetd belsé edény b Leves funkcio
4 Fedélnyité gomb c Parolas funkcié
5 Fogantyu d G6z6lés funkcio
6 Halozati kabel és aljzat e Sutés funkcio
7 Rizses kanal f Bébiétel funkcid
8 Leveses kanal g Zabkasa funkcié
9 Mérépohar h Joghurt funkcid
10 Parolo kosar i Krém/sajt
11 Haldzati kabel j Desszert funkcié
12 Kezel6panel k Rizs/gabona funkcio
a ,Melegen tarté/megszakitas” I Pilaf/rizottd funkcio
gomb m Tészta funkcio
b ,Meni” gomb n Kenyér kelesztés funkcio
c ,DIY*gomb o Melegités funkcio
d ,<"gomb
e ,>"gomb
f Késleltetett inditas” gomb
g ,Start”gomb
h ,HOémérséklet/idézité” gomb



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A késziilék kicsomagolasa

Vegye ki a késziiléket a csomagolasbol, és csomagoljon ki minden
tartozékot és nyomtatott dokumentumot.

Nyissa ki a fedelet a burkolaton lévé nyitdgomb megnyomasaval - 1. dbra.
Olvassa el az utasitasokat, és gondosan kdvesse a miikodési
moédszert.

A késziilék tisztitasa

Vegye le az edényt - 2. dbra, a belso fedelet és a nyomasszelepet — 3a.
és 3b. dbra.

Tisztitsa meg az edényt, a szelepet és a belsé fedelet egy szivaccsal és
folyékony mosogatoszerrel.

Torolje le a késziilék kiilsejét és a fedelet egy nedves ruhaval.

Ovatosan széritsa meg.

Helyezzen vissza minden elemet az eredeti helyzetébe. Helyezze fel a
belsé fedelet a megfelelé helyzetben a késziilék felsé fedelére. Majd
helyezze a belsé fedelet a 2 borda mogé, és nyomja a felsébe, amig nem
rogziil. Dugja a levehetd vezetéket a f6z6készulék talpanak aljzataba.

A KESZULEKHEZ ES MINDEN FUNKCIOHOZ

Ovatosan térélje le az edény kiilsejét (kiilondsen az aljat). Gyézédjon
meg arrol, hogy nem ragadt maradék vagy folyadék az edény aljara és
a flitéelemre - 5. dbra.

Helyezze az edényt a készilékbe, kdzben gy6zédjon meg arrél, hogy
megfelel6 helyzetben legyen - 6. dbra..

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a belsé fedél megfelel6 helyen legyen.
Zérja le a fedelet a helyére, amig ,kattan6” hangot nem hall.

Dugja a hélozati kabelt a multifunkcids siité aljzatanak talpaba, majd
csatlakoztassa a halozati aljzathoz. A késziilék hosszu ,bip” hangot ad,
egy pillanatra a vezérl6egység minden kijelzéje felvillan. Majd a kijelzd
a «---» jelet mutatja, minden kijelz6é kikapcsol. A késziilék készenléti
izemmodba kapcsol, és On kivélaszthatja a kivant menii funkciékat.
Ne érjen a flitéelemhez, amikor a termék csatlakoztatva van, vagy f(ités
utan. Ne helyezze at a terméket hasznalat kdzben vagy f6zés utan.

Ez a készllék kizarolag beltéri hasznalatra késziilt.

Soha ne tegye a kezét a g6zszelepre f6zés kozben, mivel égési veszély
all fenn - 10. abra.
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A melegen tartas a DIY (csindld magad) programban csak akkor elérheté,
ha a programot alapként hasznéljék. Példaul, ha a joghurt program van
kivalasztva, a DIY-ban a melegen tartas addig nem aktivalédik, amig a
fé6zés be nem fejezédik.

+ A készenléti statuszban nyomja meg a «<Menii» gombot, hogy az aldbbi
funkcidk kozott véltson: Stités —> Leves —> Parolds —> G6zolés —> Siités
—> Bébiétel — Zabkasa — Joghurt —> Krém/sajt —> Desszert — Rizs/
gabona —> Pilaf/rizotté —> Tészta —> Kenyér kelesztés —> Melegités —>
Melegen tartas.

A kijelz6n minden funkcié alapértelmezett fé6zési ideje jelenik meg (a
rizs/gabona, pilaf/rizotto kivételével). A ,Start” gomb jelzélampa villog,
és a bekapcsolt funkcio vilagit.

Megjegyzés:

5 mp hosszan nyomhatja a «Menii» gombot a ,bip” hang

megsziintetéséhez.

Ha be akarja kapcsolni a sipolé hangot, akkor nyomja meg még

egyszer a menii gombot.

SUTES FUNKCIO

- Nyomja meg a «Menl» gombot a «Sutés» funkcid kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog. Majd nyomja meg a «<» vagy «>» gombot az ételtipus
kivélasztasdhoz: Zoldség, hal, szarnyas vagy hus.

» Nyomja meg a «Hémérséklet/id6zité» gombot az idébedllitas funkcid
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a f6zési
id6 megvéltoztatdsahoz. Nyomja meg Ujra a «Hémérséklet/id6zité»
gombot a hdmérséklet médositasdhoz a «<» és «<>» megnyomasaval.

« Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcids siité a «Sttés» f6zési
statuszba lép, a «Start» ldampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradd idét
mutatja. A multifunkcios siitd jelez, ha eléri a kivalasztott hémérsékletet.

+ A fézés vége utan a csipogd hdromszor ,sipol’, a multifunkcids sité a
melegen tarté statuszba Iép, mikdzben a,Melegen tartas” jelz6lampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdédik a melegen tartds idejének
szamlalasa.




LEVES FUNKCIO

- Nyomja meg a «Menii» gombot a «Leves» funkcié kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog. Majd nyomja meg a «<» vagy «>» gombot az ételtipus
kivélasztasahoz: Zoldség, hal, szarnyas vagy hus.

+ Nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési id6
megvaltoztatasahoz.

« Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkciés siité a «Leves» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t

mutatja.

« A f6zés vége utan a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkcios siité am
melegen tarté statuszba Iép, mikdzben a,Melegen tartds” jelz6ldampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdddik a melegen tartds idejének
szamlalasa.

PAROLAS FUNKCIO

« Nyomja meg a «Menii» gombot a «Parolds» funkcié kivalasztasahoz.
A kijelzén az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog. Majd nyomja meg a «<» vagy «>» gombot az ételtipus
kivélasztasdhoz: Zoldség, hal, szarnyas vagy hus.

- Nyomja meg a «Hémérséklet/id6zité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési id6
megvaltoztatdsahoz.

- Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcios siité a «Parolas» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja.

-+ A f6zés vége utan a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkcids sité a
melegen tart6 statuszba lép, mikozben a ,Melegen tartas” jelzé6lampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdédik a melegen tartds idejének
szamlalasa.

Javaslatok parolashoz

« Avizmennyiségének megfelelénekkelllennie, és mindigalacsonyabban
kell lennie, mint a parolé kosarnak. Ha tullépi ezt a szintet (max. 2,5 1),
akkor az hasznalat kozben kifutast eredményezhet. Informacidképpen,
a 2 pohar jelzés az edényben korilbelil 1 | viznek felel meg.

« Akorulbeldli parolasiidd 1 6ra 30 perc 2 | vizesetén, és 45 perc 1 | viznél.
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+ Helyezze a pérol6 kosarat az edénybe - 4. dbra.
« Helyezze be a hozzavaldkat a kosarba.

GOZOLES FUNKCIO

- Nyomja meg a «Menl» gombot a «G&z6lés» funkcid kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog. Majd nyomja meg a «<» vagy «>» gombot az ételtipus
kivélasztasahoz: Zoldség, hal, szarnyas vagy hus.

+ Nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési
id6 megvaltoztatdsahoz. Nyomja meg Ujra a «Hémérséklet/id6zité»
gombot a hdmérséklet mddositasdhoz a «<» és «>» megnyomasaval.

- Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcios stté a «G6zolés» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja.

- A fézés vége utan a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkcids sité a
melegen tarto6 statuszba lép, mikozben a ,Melegen tartas” jelzélampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdddik a melegen tartds idejének
szamlalasa.

SUTES FUNKCIO

- Nyomja meg a «Menl» gombot a «Sltés» funkcid kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog. Majd nyomja meg a «<» vagy «>» gombot az ételtipus
kivélasztasdhoz: Zoldség, hal, szarnyas vagy hus.

« Nyomja meg a «Hémérséklet/id6zité» gombot az idébedllitas funkcid
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a f6zési
id6 megvéltoztatdsahoz. Nyomja meg Ujra a «H&émérséklet/id6zité»
gombot a hdmérséklet médositasdhoz a «<» és «>» megnyomasaval.

» Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcids siité a «Sttés» f6zési
statuszba lép, a «Start» ldampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradd idét
mutatja. A multifunkcios siitd jelez, ha eléri a kivalasztott hémérsékletet.

+ A fézés vége utan a csipogd hdromszor ,sipol’, a multifunkcids sité a
melegen tarté statuszba Iép, mikdzben a,Melegen tartas” jelz6lampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdédik a melegen tartds idejének
szamlalasa.

Megjegyzés: Ezt a funkciét mindig olajjal és étellel hasznalja. Ha csak
olaj van benne, akkor az meghibasodast vagy veszélyt jelenthet.
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BEBIETEL FUNKCIO

« Ez a funkcié bébiétel készitésére szolgal, az ételt kis mennyiségu vizzel
kell elkésziteni, hogy megfeleld legyen az dllaga kisgyermekek szdmara.

+ Nyomja meg a «Menii» gombot a «Bébiétel» funkcié kivalasztdsdhoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog.

- Nyomja meg a «Hémérséklet/id6zité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési id6
megvaltoztatdsahoz.

- Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcios siit6 a «Bébiétel» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja. m

+ A f6zés vége utan a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkcids sité a
melegen tart6 statuszba lép, mikozben a ,Melegen tartas” jelzélampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdédik a melegen tartds idejének
szamlalasa.

« Etelbiztonsagi okokbdl csak 1 6ra melegen tartas elérheté.

Megjegyzés: Amikor a bébiétel elkésziilt, akkor 1 6ran beliil el kell

fogyasztani.

ZABKASA FUNKCIO

- Nyomja meg a «Menii» gombot a «Zabkasa» funkcié kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog.

- Nyomja meg a «Hémérséklet/id6zité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési id6
megvaltoztatdsahoz.

- Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkciés siité a «Zabkasa» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja.

-+ A f6zés vége utan a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkcids sité a
melegen tart6 statuszba lép, mikozben a ,Melegen tartas” jelzélampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdddik a melegen tartds idejének
szamlalasa.




JOGHURT FUNKCIO

- Nyomja meg a «Menii» gombot a «Joghurt» funkcié kivalasztasahoz.
A kijelzén az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog.

+ Nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasdhoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési idé
megvaltoztatasahoz.

» Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcios siit6é a «Joghurt» f6zési
statuszba Iép, a «Start» ldmpa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja.

« Afbézés utdn a csipogd ,bip” hangot ad.

Itt nincs melegen tartas a f6zés végén.

A joghurt készitéséhez hasznaljon siitében hasznalhaté edényt.

HOZZAVALOK KIVALASZTASA JOGHURTHOZ

Tej

Milyen tejet hasznaljon?

Minden receptlink (hacsak nincs masként meghatarozva) tehéntej

hasznalataval késziil. Hasznalhat ndvényi eredet( tejet, példaul szdjatejet,

barany vagy kecsketejet is, ebben az esetben a joghurt szilardsag eltéré
lehet a hasznalt tejtél fliggéen. A nyers vagy tartds tejek és a lent leirt
tejtipusok alkalmasak a késziilékhez:

- Tartos sterilizalt tej: Az UHT tej hasznalataval a joghurt tdomérebb
lesz. A félzsiros tej hasznélata kevésbé tomor joghurtot eredményez.
De hasznaélhat félzsiros tejet, és adhat hozza egy vagy két bogre tejport.

- Paszt6rozott tej: ettdl a tejtél krémesebb lesz a joghurt, kis pillével a
tetején.

- Nyers tej (hazi tej): ezt fel kell forralni. Javasolt hosszabb ideig forralni.
Forralas nélkill veszélyes lehet a tej hasznalata. Aztan hasznalat elétt
hagyni kell kihGIni, mielétt a késziilékben haszndlnd. Nyers tejbdl
késziilt joghurt hasznalata nem javasolt.

- Tejpor: tejpor hasznélataval a joghurt nagyon krémes lesz. Kdvesse a
gyart6 dobozan szereplé utasitasokat.

Valassza a teljes tejet, lehetéleg tart6s UHT tejet.

A nyers (friss) vagy pasztorizélt tejet fel kell forralni, majd hagyni kell

kihiilni, és a pillét el kell tavolitani a tetejérol.




Az erjeszt6anyag

Joghurthoz

A kovetkezdk egyikébdl készil:

- Egy boltban vasérolt natur joghurt a leghosszabb lejarati idével; igy
a joghurt tobb aktiv erjesztéanyagot tartalmaz tomoérebb joghurthoz.

- Fagyasztva szaritott erjesztéanyagbol. Ebben az esetben kdvesse
az erjesztbanyag utasitasaiban szereplé felhasznalasi id6t. Ezeket
az erjesztéanyagokat szupermarketekben, gyoégyszertarakban és
kilonbozé egészségligyi termékeket arusitd tizletekben taldlja meg.

+ A nemrég készitett joghurtbdol - ennek natirnak és nemrég
késziiltnek kell lennie. Ezt hivjak tenyésztésnek. Ot tenyésztési folyamat
utdn a haszndlt joghurt veszit az aktiv erjesztéanyagokbdl, ezért
fenndll a veszélye, hogy nem lesz olyan tomér az dllaga. Ezért L’eram
kell kezdeni egy boltban vésarolt joghurttal, vagy fagyasztva széritott
erjesztéanyaggal.

Ha felforralta a tejet, akkor az erjeszt6anyag hozzaadasa el6tt varjon,

amig el nem éri a szobahémérsékletet.

Atulmagas hémérséklet tonkretesziaz erjesztéanyag tulajdonsagait.

Erjedésiidé

+ A joghurtnak az alap-0sszetevéktdl és a kivant eredménytdl fliggden
6-12 6rara van sziikségiik az erjedéshez.

Folyékony | | | | | | | Szlérd
Edes | | | | | | | savany
6h  7h 8h 9h 10h 11h 12h

« Ha ajoghurt fézési ideje lejért, a joghurtot a hitébe kell tenni legalabb
4 6rara, és legfeljebb 7 napig szabad a hiitében tartani.

KREM/SAJT FUNKCIO

+ Ez a funkcié puha sajt készitésére vald. Lehetbleg folozetlen tejet és
kevés htitott puha sajtot hasznaljon.

- Nyomja meg a «<Menii» gombot a «Krém/sajt» funkcio kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog.
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- Nyomja meg a «Hémérséklet/id6zité» gombot az idébedllitas funkcio

aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési id6
megvaltoztatasahoz.

Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcids stité a «Krém/sajt» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja.

DESSZERT FUNKCIO

« Nyomja meg a «Meni» gombot a «Desszert» funkcié kivalasztasahoz.

A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog.

Nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot az idébedllitds funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési
id6 megvaltoztatdsahoz. Nyomja meg Ujra a «Hémérséklet/id6zité»
gombot a hdmérséklet moédositasdhoz a «<» és «>» megnyomasaval.
Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcios suté a «Desszert» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja.

RIZS/GABONA FUNKCIO

« Ontse a megfelel6 mennyiségi rizst az edénybe, ehhez hasznélja a

mellékelt méréedényt — 8. dbra. Majd toltse fel hideg vizzel az edényen
Iévé megfelel6 «CUP» (pohar) jeldlésig - 9. dbra.

Zarja le a fedelet.

Megjegyzés: EI6szor mindig a rizst toltse be, egyébként tul sok lesz a viz.
Nyomja mega«Meni»gombota «Rizs/gabona» funkcié kivalasztasahoz.
A kijelzén a «-22» lathatd, a «Start» kijelz6lampa villog, majd nyomja
meg a «Start» gombot. A multifunkcids siité a «Rizs/gabona» f6zési
statuszba Iép, a «Start» [ampa felgyullad, és a képernyén a « - » villog.
A fézés vége utdn a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkcios sité a
melegen tartd statuszba lép, mikdzben a ,Melegen tartds” jelzélampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdédik a melegen tartas idejének szamlalasa.




PILAF/RIZOTTO FUNKCIO

Nyomja meg a «<Menii» gombot a «Pil&f/rizotté» funkcié kivalasztasahoz.
A kijelzén a «>22» lathatd, a «Start» kijelzé6lampa villog, majd nyomja
meg a «Start» gombot. A multifunkcids suté a «Pilaf/rizotto» fézési
statuszba Iép, a «Start» [dmpa felgyullad, és a képernyén a « -- » villog.
A f6zés vége utan a csipogd hdromszor ,sipol’, a multifunkciods sité a
melegen tarté statuszba Iép, mikdzben a,Melegen tartds” jelz6lampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdddik a melegen tartds idejének
szamlalasa.

JAVASLATOK ARRA, HOGYAN FOZZE A LEGJOBB RIZST
(Rizs/gabona és Pilaf/rizotté funkciok)

Fézés el6tt mérje ki a rizst a mérépoharral, és mossa le a rizotto rizs
kivételével.

Tegye a megmosott rizst jol elosztva az edény teljes felliletén. Toltse fel
vizzel a megfelel6 vizszintig (poharak beosztasa).

Ha a rizs elkésziil, és a ,Melegen tartds” jelz6lampa ég, keverje 6ssze
a rizst, majd hagyja a multifunkciés siitében par percig, hogy pergé
szemdi, tokéletes rizs késziiljon beléle.

A lenti tablazat a rizs f6zéséhez ad Utmutatot:

FOZESI UTMUTATO FEHER RIZSHEZ - 10 pohar

Mérépoharak | Rizs sulya Vizszint(iﬁiezcg)ényben Talalas
2 3009 2. jelzés a poharon 3per. - 4per.
4 600 g 4. jelzés a poharon Sper. - 6per.
6 900 g 6. jelzés a poharon 8per. - 10per.
8 12009 8. jelzés a pohdron 13per. - 14per.
10 1500 g 10. jelzés a pohdron | 16per. - 18per.

Az id6 és a hdmérséklet automatikus a rizsfézéshez.

Kérjuk, figyeljen arra, hogy 7 |épés van:

Elémelegités => Viz felszivasa => Gyors rizs h6mérséklete => Forralds =>
Viz pérolgasa => Rizs parolasa => Melegen tartas.

A f6zési id6 a rizs mennyiségétdl és tipusatdl figg.



TESZTA FUNKCIO

+ Atészta f6zése alatt a fedélnek nyitva kell lennie.

« A tészta f6zéséhez fontos megvarni, amig a viz eléri a megfelel6
hémérsékletet, miel6tt beletenné a tésztat.

- Nyomja meg a «Meni» gombot a «Tészta» funkcid kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog.

+ Nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a tészta f6zési
idejének megvaltoztatdsahoz.

« Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkcids siité a «Tészta» f6zési
statuszba Iép, a «Start» ldmpa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t
mutatja.

« A multifunkciés siit6 jelez, ha a viz megfelelé hémérsékletl. Tegye
a tésztat a vizbe, majd nyomja meg Ujra a Start gombot az idézitd
inditashoz. Amig a hasznalé nem nyomja meg a Start gombot, a fézési
id6 nem indul el, és a multifunkcids siité megfelelé hémérsékleten
tartja a vizet.

- Afézés utan a csipogo ,bip” hangot ad.

Megjegyzés: Ehhez a funkciéhoz nincs melegen tartas funkcio.

KENYER KELESZTES FUNKCIO

« Ez a funkcié kenyér élesztésére szolgal 40 °C-on kézi gyurds és siités
elétt.

- Nyomja meg a «Menil» gombot a «Kenyér kelesztés» funkcid
kivalasztasahoz. A kijelzén az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a
«Start» fénye pirosan villog.

« Nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési id6
megvaltoztatdsahoz.

- Nyomja meg a «Start» gombot. A multifunkciés sité a «Kenyér
kelesztés» f6zési statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a
fennmaradé idét mutatja.

Javaslatok tészta készitéséhez (kenyér kelesztés):

« Készitse el6 a tésztat kiilon, tegye a belsé edénybe, zérja le a fedelet, és
valassza ki a «<Kenyér kelesztés» funkcidt.

« Amikor a tészta elkésziil, akkor hasznélhatja a, Stités” funkciét 160 °C-on
20-23 perces siitéshez. Majd forditsa a masik oldalra tovabbi mintegy
23 percig (a hozzavalok minéségétdl fliggéen).




MELEGITES FUNKCIO

« Ez afunkcio kizardlag fétt étel melegitésére szolgal.

« Nyomja meg a «Meni» gombot a «Melegités» funkcio kivalasztasahoz.
A kijelz6n az alapértelmezett f6zési id6 jelenik meg, a «Start» fénye
pirosan villog.

+ Nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot az idébedllitas funkcio
aktkivalasahoz, majd nyomja meg a «<» és «>» gombokat a fézési id6
megvaltoztatasahoz.

« Nyomjameg a «Start» gombot. A multifunkcios siité a <Melegités» f6zési
statuszba Iép, a «Start» lampa felgyullad, és a kijelz6 a fennmaradé id6t

mutatja.

« A f6zés vége utan a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkcios siité am
melegen tarté statuszba Iép, mikdzben a,Melegen tartds” jelz6ldampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdddik a melegen tartds idejének
szamlalasa.

VIGYAZAT

- A hideg étel mennyisége ne haladja meg a f6z6késziilék 1/2-ét.
A tul sok ételt nem lehet kelléen felmelegiteni. A ,Melegités”
ismételt haszndlata, vagy tul kevés étel esetén az étel odaéghet, és
egy vastag réteg marad az edény aljan.

- Javasoljuk, hogy ne melegitsen tul sok zabkasat, kiilonben
pépessé valik.

- Ne melegitsen hosszan tarolt hideg ételt a szag elkeriilése
érdekében.

MELEGEN TARTO/MEGSZAKITAS FUNKCIO

Ennek a gombnak 2 kilonb6zé funkcidja van: Melegen tartas és
megszakitas.

1.Melegen tarto funkcio:

1.1 Kézi melegen tartas

Kézzel megnyomhatja a «Melegen tartds/megszakitds» gombot, a
~Melegen tartds/megszakitas” jelzélampa felgyullad, a multifunkcids st
melegen tarto statuszba lép.

1.2 Automatikus melegen tartas:

A multifunkciés sité6 f6zés utan automatikusan a melegen tartd
statuszba Iép (néhany meni kivételével). A csipogd haromszor ,sipol”, a
multifunkciés siité a melegen tartd statuszba Iép, mikdzben a ,Melegen
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tartas” jelz6lampa felgyullad, és a kijelz6n megkezdédik a melegen tartas

idejének szamlalasa.

Abban az esetben, ha hamarabb meg kell szakitania az automatikus

melegen tartast, ha a f6zés befejezédik: nyomja meg hosszan, 5 mp-

ig a «Melegen tartas»-t a fé6zési program elinditasa el6tt.

Ha vissza akarja allitani automatikus melegen tartasra, nyomja meg

még egyszer 5 mp-ig a melegen tartas gombot.

2. Megszakitas funkcio:

« Nyomjamega,Melegen tartds/megszakitas” gombot a bedllitott adatok
megszakitdsahoz, és a készenléti dllapotba torténd visszakapcsolashoz.

Javaslat: az étel izének megtartasahoz kérjiik, tartsa a tarolasi idét

12 6ran beliil.

DIY FUNKCIO

« A,csindld magad” funkcié a kedvenc fézéseinek elmentésére szolgal.

+ Nyomja meg a «DIY» (csindld magad) gombot a DIY funkcié
kivalasztasahoz készenléti adllapotban, a multifunkcids sité elészor a
,DIY” bedllitott statuszba lép, kdzben a kijelzén az alapértelmezett
f6zési id6 lathato, és a,Start” jelz6lampdja villog.

+ 2 lehetséges DIY bedllitas van:

- Ha dlland6é hémérsékletet és id6t szeretne a programjahoz, akkor
nyomja meg a,Hémérséklet/id6zit6” gombot a beallitashoz.

- Ha a mendt a program alapjaként szeretné hasznalni, akkor nyomja
meg a menii gombota kivant fé6zési program kivalasztdsdhoz. A meni
kivalasztasa utdn a ,Hémérséklet/idézit6” gombnak kdszonhetéen
modosithatja a beallitast.

« A f6zés vége utdn a csipogd haromszor ,sipol’, a multifunkciés sité a
melegen tartd statuszba lép, mikdzben a ,Melegen tartds” jelzélampa
felgyullad, és a kijelz6n megkezdédik a melegen tartas idejének szamlalasa.

Megjegyzés:

- Néhany f6zési program teljesen automatikus programként van
meghatdrozva, igy a hémérséklet és/vagy f6zési idé beallitasa
nem lehetséges.

- A _multifunkcids siité megjegyzi a legutolsé hémérsékletet és
utolsé DIY f6zési id6 beallitast a kovetkez6 hasznalathoz.

+ A késziilék megvédése érdekében a hémérséklet/idé beallitas
korlatozasa DIY funkcidban:

40-100 °C kozott a fézési id6 tartomanya 1 perc - 9 6ra kézétt van

105-160°C kozott a fézési id6 tartomanya 1 perc - 2 6ra k6zo6tt van




KESLELTETETT INDITAS FUNKCIO

+ A késleltetett inditas funkcié hasznalatahoz el6szor valassza ki a f6zési
funkciot és a f6zési idét. Majd nyomja meg a «Késleltetett inditds»
gombot, és valassza ki az el6ére bedllitott id6t.

« Az eldre beallitott id6 a f6zés végének idejével van 6sszhangban.

« Az alapértelmezett elére bedllitott id6 a kivalasztott fé6zési id6tdl
fiiggd6en valtozik. Az elére bedllitott idé tartomany 1-24 éra.

+ A «<» és «>» gombok megnyomadsaval a késleltetett id6t novelheti,
vagy csokkentheti.

- Ha kivélasztotta a kivant el6re bedllitott idét, nyomja meg a «Start»
gombot a f6zési statusz beirdsdhoz, a «Start» jelz6lampa bekapcsolva
marad, és a kijelzén a kivalasztott 6rdk szama jelenik meg. m

IDOZITO FUNKCIO

+ Az id6zitd funkcid haszndlatdhoz elészor vélassza ki a fé6zési funkcidt
és a fézési idét. Majd nyomja meg a «H6mérséklet/idozité» és allitsa
be a fézési id6t. A «<» és «>» gombok megnyomasaval a f6zési id6t
novelheti, vagy csokkentheti.

- Ha kivalasztotta a kivant f6zési id6t, nyomja meg a «Start» gombot a
f6zési statusz beirdsahoz, a «Start» jelz6lampa bekapcsolva marad.

« Akésleltetett indités elinditdsa utdn a fé6zésiid6t ldthatja, ha megnyomja
a,H6mérséklet/id6zit6” gombot.

« A fézés alatt a ,HOmérséklet/idézit6” gomb megnyomdsaval
moédosithatja a f6zési id6t. A fézési idd kivalasztdsa utan, és ha 5
masodpercig nem csindl mast, a multifunkcios st a f6zés végét az uj
beallitassal végzi el.

HOMERSEKLET FUNKCIO

+ Ahémérséklet funkcio haszndlatdhozelészor vélassza kia fézési funkcidt
és a f6zési id6t. Majd nyomja meg a «Hémérséklet/idézité» gombot,
és dllitsa be a hdmérsékletet. Az alapértelmezett f6zési hémérséklet
a kivalasztott fézési id6tdl fluggden véltozik. A «<» és «>» gombok
megnyomasaval novelheti, vagy csokkentheti a h6mérsékletet.



Ha kivélasztotta a kivant hémérsékletet, nyomja meg a «Start» gombot
a fézési statusz beirasdhoz, a «Start» jelzé6lampa bekapcsolva marad.

A f6zés alatt a ,HEmérséklet/id6zité” gomb megnyomasaval
modosithatja a hémérsékletet. A hdmérséklet kivalasztasa utan, és
ha 5 méasodpercig nem csindl mast, a multifunkcios siité a f6zést az uj
beallitassal végzi el.

FOZES BEFEJEZESE

Nyissa ki a fedelet - 1. dbra.

A f6z6edény hasznalata kdzben hasznéljon edényfogd kesztylit és g6z
talcat - 11. dbra.

Az ételt a késziilékhez mellékelt kandllal talalja, és zarja vissza a fedelet.
A maximalis melegen tartdsi id6 24 éra.

A melegen tartas statusz befejezéséhez nyomja meg a «Melegen tartas/
megszakitds» gombot.

Huzza ki a készuléket.

KULONBOZG INFORMACIOK

A késziilék memoéria funkcidval van ellatva. Az dramellatas hibdja
esetén a multifunkciés siité megjegyzi a hiba el6tti f6zési allapotot,
és folytatja a fézési folyamatot, ha az dramellatas 2 masodpercen belill
visszaadll. Ha az dramellatas hibaja 2 masodpercnél tovabb tart, akkor a
multifunkcids siité megszakitja az el6z6 f6zést, és visszaall készenléti
statuszba.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A tisztitds és karbantartds elétt gy6zédjon meg arrdl, hogy a
multifunkcids siitd ki van-e huzva, és teljesen lehdilt-e.

Kifejezetten javasoljuk, hogy egy szivaccsal tisztitsa meg a késziiléket
minden haszndlat utdn — 12. dbra.

Az edény, a belsé fedél, a pohar és a rizses és leveses kanalak
mosogatdgépben is mosogathatok — 13. dbra.

Edény, parold kosar
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Nem javasoljuk a suroléporokat és fém szivacsokat.

Ha az étel az edény aljara ragadt, akkor 6ntson ra vizet, és mosogatas
elétt hagyja, hogy magéba szivja.

Ovatosan szaritsa meg az edényt.



Az edény megovasa

Az edénynél kdvesse az alabbi utasitasokat:

+ Az edény min6ségének megtartdsdhoz javasoljuk, hogy ne vagjon
benne ételt.

+ Helyezze vissza az edényt a multifunkcios siitébe.

+ Haszndlja a mellékelt fa kanalat és ne fémbdl késziiltet, hogy elkerdlje
az edény fellletének sérilését - 14. dbra.

+ Arozsdasodas kockazatanak elkeriilése érdekében ne tegyen ecetet az
edénybe.

- Az edény felliletének szine az elsé vagy hosszabb hasznélat utan
megvaltozhat. Ez a szinvaltozas a g6z és viz hatdsa, és nincs hatdssal
a multifunkcios siité hasznalatara, és nem is veszélyes az egészségre,
tokéletesen biztonsagos a hasznélata. m

A mikro nyomasszelep tisztitasa

+ Amikor a mikro nyomasszelepet tisztitja, kérjiik, vegye le a fedélrél - 15.
abra, és nyissa ki a «nyitas» iranydba torténd elforgatassal - 16a. abra
és16b. dbra. Tisztitas utan kérjuk, tordlje szarazra, és illessze 6ssze a két
alkatrészt, forditsa el a «zards» irdnyaba, majd helyezze vissza a fedelet
a multifunkcids sutére — 17a. és 17b. dbra.

A késziilék tobbi alkatrészének tisztitasa és apolasa

« Tisztitsa meg a multifunkcids siité kilsejét — 18. abra, a fedél belsejét
és a vezetéket egy nedves ruhdval, és tordlje szérazra. Ne haszndljon
suroldszert.

+ Ne haszndljon vizet a késziiléktest belsejének tisztitdsdhoz, mivel az
megrongalhatja a flitésérzékel6t.



MUSZAKI HIBAELHARITASI UTASITASOK

Meghibasodas
leirasa

Nem ég
egyetlen
jelz6lampa sem,
és nincs flités.

A hiba oka

A késziilék nincs
csatlakoztatva.

Megoldasok

Ellenérizze, hogy
a halozati kabel
csatlakoztatva van-e az
aljzathoz és a halézati
aljzathoz.

Nem ég
egyetlen
jelz6lampa sem,
és nincs flités.

Hiba van a jelzélampa
csatlakozojiban, vagy a
jelzé6lampa megsériilt.

Kildje felhatalmazott
szervizbe javitdsra.

Hasznalat
kézben g6z
szivarog

A fedél nincs jol
lezarva.

Nyissa ki, és zarja le Ujra a
fedelet.

A mikro nyomasszelep
nincs megfelel6en
behelyezve, vagy nem

ép.

Allitsa le a f6zést (huzza
ki a terméket), és
ellenérizze, hogy ép-e a
szelep (2 alkatrész 6ssze
van zarva), és jol van-e
felhelyezve.

A fedél vagy mikro
nyomasszelep tomitése
sériilt.

Kuldje felhatalmazott
szervizbe javitdsra.

A rizs félig fott
vagy tulfott.

Tul sok vagy tul
kevés a viz a rizs
mennyiségéhez képest.

Nézze meg a téblazatban
a mennyiséget.




Meghibasodas
leirasa
A rizs félig fott
vagy tulfétt

A hiba oka

Nem hatékony a f6zés.

Megoldasok

Az automatikus
melegen
tartas hibas (a
termék fézési
poziciéban
marad, vagy
nem flit).

A melegen tartas
funkciét a hasznald
a bedllitas kozben
megszakitotta. Nézze
meg a melegen tartas
funkcio leirasat.

Kildje felhatalmazott
szervizbe javitdsra.

EO

A felsé szenzor
aramkore megszakadt,
vagy rovidzarlatos.

E1

Az alsé szenzor
dramkore megszakadt,
vagy rovidzérlatos.

Allitsa le a késziiléket, és
inditsa Ujra a programot.
Ha a probléma
megismétlédik, kérjuk,
kuldje felhatalmazott
szervizbe javitdsra.

E3

Magas hémérsékletet
érzékel (nincs elég
étel vagy folyadék az
edényben)

Huzza ki a készuléket par
percre, és inditsa Ujra a
programot.

Ha a probléma
megismétlédik, kérjik,
kildje felhatalmazott

szervizbe javitasra.

Megjegyzés: Amennyiben a belsé edény deformalédik, akkor ne
hasznalja tovabb, és felhatalmazott szervizben javittassa meg.

KORNYEZETVEDELEM!

hi¢

Segitsen védeni a kornyezetet!
® A késziilék szamos értékes nyersanyagot tartalmaz, amelyek
visszanyerhet6k vagy Ujrahasznosithatok.

mmmm ~ Adja le a késziléket a helyi 6nkormanyzati hulladékgyujté
telepen.



PANOU DE COMANDA
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Capac
Capac interior
Vas interior detasabil
Buton de deschidere a capacului
Maner
Priza pentru cordon de alimentare
Lingura de orez
Lingura de supa
Cupa gradata
Cos pentru abur
Cordon de alimentare
Panou de comanda
Tasta "Mentinere la cald/
Anulare"
Tasta "Meniu"
Tasta "DIY" (Gatit preferat)
Tasta“<”
Tasta“>"
Tasta "Pornire intarziata"
Tasta "Pornire"

h Tasta "Temperatura/

a
b
4
d
e
f
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Temporizator"
13 Indicatoare de functii

Functie de coacere
Functie de supd

Functie de abur

Functie de tocand
Functie de crusta/prdjire
Functie de mancare de
bebelusi

Functie de terci de ovaz
Functie de iaurt

Branza grasa

Functie de desert
Functie de orez/cereale
Functie de pilaf/risotto
Functie de paste
Functie de crestere a painii
Functie de reincalzire



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dezambalarea produsului

Scoateti aparatul din ambalaj si dezambalati toate accesoriile si
documentele tiparite.

Deschideti capacul prin apdsare pe butonul de deschidere de pe
carcasa - fig.1.

Cititi instructiunile si respectati cu strictete procedeul de functionare.

Curatarea aparatului

Scoateti vasul - fig.2, capacul interior si supapa de presiune - fig.3a si 3b.
Curdtati vasul, supapa si capacul interior cu un burete si detergent de
vase lichid.

Stergeti exteriorul aparatului si capacul cu o carpa umeda.

Uscati complet cu atentie.

Asezati toate elementele inapoi in pozitia lor initiald. Instalati capacul
interior in pozitia corecta pe capacul superior al masinii. Apoi, asezati
capacul interior in spatele celor 2 nervuri si impingeti-l la partea
superioard pana cand se fixeaza. Instalati cordonul detasabil in priza de
pe baza aparatului de gatit.

PENTRU APARAT SI TOATE FUNCTIILE

Stergeti cu atentie exteriorul vasului (mai ales fundul). Asigurati-va ca
nu exista reziduuri straine sau lichid sub vas si pe elementul de incalzire
-fig.5.

Amplasati vasul in aparat, asigurandu-va cd acesta este corect
pozitionat - fig.6.

Asigurati-va cd este corect pozitionat capacul interior.

Inchideti capacul pe pozitie, cu un "clic" sonor.

Instalati cordonul de alimentare in priza de pe baza aparatului de gatit
multifunctional si apoi introduceti stecherul in priza. Aparatul va emite
un sunet lung «Bip», toate indicatoarele de pe panoul de comanda
se vor aprinde timp de o secunda. Apoi ecranul indicd «----», toate
indicatoarele se vor stinge. Aparatul intrd pe modul de asteptare, puteti
selecta functiile de meniu dupa preferinta.

Nu atingeti elementul de incalzire cand produsul este in priza sau dupa
gatit. Nu transportati produsul in timpul functionarii sau imediat dupa
gatit.

Acest aparat este conceput numai pentru utilizare la interior.
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Nu asezati niciodata mana pe orificiul de evacuare a aburului in
timpul gatitului, intrucat exista un pericol de ardere - fig.10.

Dupa pornirea gatitului, daca doriti sa schimbati meniul de gatit
selectat din cauza unei erori, apasati pe tasta <MENTINERE LA CALD/
ANULARE>» si alegeti din nou meniul dorit.

Utilizati numai vasul interior furnizat cu aparatul.

Nu turnati apa si nu introduceti ingrediente in aparat fara sa fie vasul
in interior.

Cantitatea maxima de apa + ingrediente nu trebuie sa depaseasca
marcajul superior din interiorul vasului - fig.7.

TABEL CU PROGRAME DE GATIT
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Durata
de gatit
~24h
Durata
de gtit
~24h
Durata
de gatit
~24h
Durats
de gatit
~24h
Durata
de gatit
~24h
Durata
de gatit
~24h

Duraté de gatit
Automat
3m-3h
10m-6h
sm-1h
5m-9h

Sm-4h
10m-3h
5m-3h
20m-9h
5m-1h30m
5m-2h
5m-2h
1h-12h
10m-4h
5m-2h
Automat

25m
20m
40m
0m
50m
60m
351
25m
45m
60m
25m
15m
20m
45m
25m
h
m

5
4
4

1h30m

20re
12m
10m
40
45m

Automat

Automat

8m
1

25m

Veg
Peste
Pui
Carne
Veg
Peste
Pui
Carne
Veg
Peste
Pui
Carne
Veg
Peste
Pui
Carne
Veg
Peste
Pui
Carne

Coacere
Sups
Abur

Tocana
Crusta/Prajire
Mancare de
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"Mentinere la cald" este disponibila pe programul DIY numai daca
programul utilizat ca baza poate efectua acest lucru. De exemplu, daca
este selectat programul "laurt” pentru a fi DIY, nu se va activa mentinerea
la cald cand se va realiza gatitul.

TASTA DE MENIU

- Tn modul de asteptare, apasati pe tasta «<Meniu» pentru a efectua ciclul
parcurgand urmatoarele functii: Coacere —> Supa — Abur — Tocana
—> Crustd/Prajire — Mancare de bebelusi — Terci de ovdz —> laurt —>
Branza grasa — Desert — Orez/Cereale — Pilaf/Risotto —> Paste —>
Cresterea painii — Reincélzire —> Mentinere la cald.

- Ecranul afiseaza durata de gatit setatd din fabricd pentru fiecare functie
(cu exceptia functiilor Orez/Cereale, Pilaf/Risotto). Indicatorul luminos
al butonului "Pornire” se aprinde intermitent, iar functia respectiva sem
aprinde.

Nota:

Puteti apasa indelung pe tasta «<Meniu» timp de 5 s pentru a anula
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bip”-ul daca este necesar.
Daca doriti sa activati bip-ul, trebuie sa apasati a doua oara pe tasta
meniu.

FUNCTIA DE COACERE

- Apasati pe tasta «<Meniu» pentru a selecta functia «Coacere». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu. Apoi apdsati «<» sau
«>» pentru a selecta tipul de aliment: Legume, Peste, Pui sau Carne.

« Apasati pe tasta «Temperatura / Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «<>» pentru a schimba durata
de gatit. Apasati din nou pe «Temperaturd / Temporizator» pentru a
schimba temperatura prin apasare pe «<» i «>».

- Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra
pe modul de preparare «Coacere», indicatorul luminos al tastei de
«Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas. Aparatul de gatit
multifunctional emite un semnal sonor cand ajunge la temperatura
selectata.

« La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.




FUNCTIA DE SUPA

« Apadsati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Supa». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu. Apoi apasati «<» sau
«>» pentru a selecta tipul de aliment: Legume, Peste, Pui sau Carne.

« Apasati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia de setare
a duratei si apoi apasati pe «<» si «>» pentru a schimba durata de gatit.

« Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra pe
modul de preparare «Supa», indicatorul luminos al tastei de «Pornire»
se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

- La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

FUNCTIA DE ABUR

« Apdsati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Abur». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu. Apoi apasati «<» sau
«>» pentru a selecta tipul de aliment: Legume, Peste, Pui sau Carne.

« Apasati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia de setare
a duratei si apoi apasati pe «<» si «>» pentru a schimba durata de gatit.

« Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra pe
modul de preparare «Abur», indicatorul luminos al tastei de «Pornire»
se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

- La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

Recomandari pentru gatitul cu abur

- Cantitatea de apa trebuie sa fie adecvata si sa fie intotdeauna mai
scazuta decat cosul pentru abur. Depdsirea acestui nivel (max. 2,5 L)
poate provoca debordari in timpul utilizarii. Pentru informare, marcajul
de 2 cupe din vas corespunde unei cantitati de aproximativ 1 L de apa.

- Durata aproximativa de gatit la abur este de 1Th 30 min pentru 2 L de
apa si 45 min pentru 1 L de apa.

+ Asezati cosul pentru abur in vas - fig.4.

-+ Adaugati ingredientele in cos.



FUNCTIA DE TOCANA

« Apadsati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Tocana». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu. Apoi apasati «<» sau
«>» pentru a selecta tipul de aliment: Legume, Peste, Pui sau Carne.

« Apadsati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «>» pentru a schimba durata
de gatit. Apasati din nou pe «Temperatura / Temporizator» pentru a
schimba temperatura prin apasare pe «<» §i «>».

- Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra pe
modul de preparare «Tocana», indicatorul luminos al tastei de «Pornire»
se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

- La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

FUNCTIA DE CRUSTA/PRAJIRE

- Apasati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Crusta/Prajire».
Ecranul afiseazd durata de gdtit setata din fabricd, indicatorul luminos
asociat tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu. Apoi apasati
«<» sau «>» pentru a selecta tipul de aliment: Legume, Peste, Pui sau
Carne.

« Apdsati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «>» pentru a schimba durata
de gatit. Apasati din nou pe «Temperatura / Temporizator» pentru a
schimba temperatura prin apasare pe «<» i «>».

- Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra
pe modul de preparare «Crusta/Prdjire», indicatorul luminos al tastei de
«Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul radmas. Aparatul de gatit
multifunctional emite un semnal sonor cand ajunge la temperatura
selectata.

« La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

Nota: Utilizati intotdeauna aceasta functie cu ulei si alimente.

Utilizata numai cu ulei, poate provoca un defect sau un pericol.
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FUNCTIA DE MANCARE DE BEBELUSI

Aceastd functie este pentru a prepara mancare pentru bebelusi prin
gatitul alimentelor cu o cantitate mica de ap4d, pentru a avea o textura
adecvata pentru copiii mici.

Apasati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Mancare de
bebelusi». Ecranul afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul
luminos asociat tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.
Apasati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «<>» pentru a schimba durata
de gatit.

Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra
pe modul de preparare «Mancare de bebelusi», indicatorul luminos al
tastei de «Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

La sfarsitul prepararii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

Din motive de sigurantd a mancarii, este disponibila numai 1 ora de
mentinere la cald.

Nota: Odata ce mancarea pentru bebelusi este gatita, aceasta trebuie
consumata in decurs de 1 ora.

FUNCTIA DE TERCI DE OVAZ

Apasati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Terci de ovaz».
Ecranul afiseazd durata de gatit setatd din fabrica, indicatorul luminos
asociat tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.

Apasati pe tasta «Temperatura/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «>» pentru a schimba durata
de gatit.

Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra
pe modul de preparare «Terci de ovaz», indicatorul luminos al tastei de
«Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

La sfarsitul prepararii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.



FUNCTIA DE IAURT

« Apadsati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «laurt». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.

« Apasati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «<>» pentru a schimba durata
de gatit.

« Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra pe
modul de preparare «laurt», indicatorul luminos al tastei de «Pornire» se
aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

« La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri.

Nu exista mentinere la cald la sfarsitul prepararii.

Utilizati pentru a face iaurt in recipiente din sticla termorezistenta. m

ALEGEREA INGREDIENTELOR PENTRU IAURT

Lapte
Ce lapte trebuie sa utilizati?
Toate retetele noastre (cu exceptia cazului in care se stipuleaza diferit)
se prepara folosind lapte de vaca. Puteti folosi lapte din plante, precum
laptele din soia, cat si lapte de oaie sau caprd, dar, in acest caz, stabilitatea
jaurtului poate varia in functie de laptele folosit. Laptele crud sau laptele
cu termen mare de valabilitate si toate tipurile de lapte descrise mai jos
sunt adecvate pentru aparatul dumneavoastra.

- Lapte sterilizat cu termen mare de valabilitate: Laptele integral UHT
produce un iaurt mai ferm. Prin utilizarea laptelui semi-degresat se va
produce un iaurt mai moale. Totusi, puteti utiliza lapte semi-degresat si
puteti adduga una sau doua cupe de lapte praf.

- Lapte pasteurizat: acest lapte produce un iaurt mai cremos, cu
pojghita la suprafatd.

- Lapte crud (lapte de ferma): acesta trebuie fiert. De asemenea, se
recomanda sa fie lasat sd fiarba timp indelungat. Ar fi periculos s& folositi
acest lapte fard sa-l fierbeti. Apoi trebuie sa- lasati sd se rdceascd inainte
de a-l folosi in aparatul dumneavoastra. Nu se recomanda cultura de
iaurt preparat din lapte crud.

- Lapte praf: prin utilizarea de lapte praf se va produce un iaurt foarte
cremos. Respectati instructiunile de pe cutia producatorului.




Alegeti un lapte integral, de preferat UHT cu termen mare de
valabilitate.

Laptele crud (proaspat) sau pasteurizat trebuie fiert, apoi racit si
trebuie indepartat caimacul.

Fermentul

Pentru iaurt

Acesta se face utilizdnd una dintre urmdtoarele surse:

» Un iaurt natural cumpdrat de la magazin, cu data de expirare cea
mai indelungata posibil; iaurtul dumneavoastra va contine mai mult
ferment activ, pentru un iaurt mai ferm.

- Dintr-un ferment uscat congelat. In acest caz, respectati timpul de
activare specificat pe instructiunile fermentului. Puteti gdsi acesti
fermentiin supermarket, in farmacie siin anumite magazine cu produse
pentru sanatate.

« Dintr-un iaurt recent preparat de dumneavoastra — acesta trebuie sa
fie natural si preparat recent. Aceasta se numeste culturd. Dupd cinci
procese de culturd, iaurtul folosit isi pierde fermentii activi si, prin
urmare, exista riscul aparitiei unei consistente mai putin ferme. Apoi,
trebuie sa incepeti din nou folosind un iaurt cumparat de la magazin
sau un ferment uscat congelat.

Daca ati fiert laptele, asteptati pana cand acesta ajunge la

temperatura camerei, inainte de a adauga fermentul.

O temperatura prea mare poate distruge proprietatile fermentului.

Durata de fermentare
« laurtul dumneavoastra va avea nevoie intre 6 si 12 ore de fermentare, in
functie de ingredientele de baza si rezultatul dorit.

Stare fluida | | | | | | | Starecompactd
Dulce | | | | | | | Acid
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

» Dupa terminarea procesului de preparare a iaurtului, acesta trebuie sa
fie pus la frigider cel putin 4 ore si poate fi pastrat la frigider maximum
7 zile.



FUNCTIA DE BRANZA GRASA

Aceastd functie este pentru a face branza moale. Este de preferat sa
folositi lapte integral si niste branza moale, racita.

Apdsati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Branza grasa».
Ecranul afiseaza durata de gdtit setata din fabricd, indicatorul luminos
asociat tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.

Apasati pe tasta «Temperatura/Temporizator» pentru a activa functia de setare
a duratei si apoi apasati pe «<» si «<>» pentru a schimba durata de gatit.
Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra
pe modul de preparare «Branza grasa», indicatorul luminos al tastei de
«Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

FUNCTIA DE DESERT

Apdsati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Desert». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.

Apdsati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «<>» pentru a schimba durata
de gatit. Apasati din nou pe «Temperaturd / Temporizator» pentru a
schimba temperatura prin apasare pe «<» i «>».

Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra pe
modul de preparare «Desert», indicatorul luminos al tastei de «Pornire»
se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

FUNCTIA DE OREZ/CEREALE

Turnati cantitatea necesara de orez in vas folosind cupa gradata
furnizata — fig.8. Apoi umpleti cu apd rece pand la marcajul «CUP»
corespunzator de pe vas - fig.9.

Inchideti capacul.

Nota: Adaugati intotdeauna orezul mai intai, in caz contrar veti
avea prea multa apa.

Apdsati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Orez/Cereale».
Ecranul afiseazd «-~2», indicatorul luminos al tastei de «Pornire» se
aprinde cu intermitenta, apoi apdsati pe tasta «Pornire». Aparatul de
gatit multifunctional intra pe modul de preparare «Orez/Cereale»,
indicatorul luminos al tastei de «Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza
intermitent « --».
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- La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

FUNCTIA DE PILAF/RISOTTO

- Apasati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Pilaf/Risotto».
Ecranul afiseaza «-~2», indicatorul luminos al tastei de «Pornire» se
aprinde cu intermitentd, apoi apasati pe tasta «Pornire». Aparatul
de gatit multifunctional intrd pe modul de preparare «Pilaf/Risotto»,
indicatorul luminos al tastei de «Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza
intermitent « - ».

- La sfarsitul prepardrii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

RECOMANDARI PENTRU CEA MAI BUNA PREPARARE A

OREZULUVI (Functiile Orez/Cereale si Pilaf/Risotto)

- Tnainte de preparare, masurati orezul cu cupa gradata si spalati orezul,
cu exceptia orezului risotto.

« Asezati orezul spdlat distribuit uniform pe toata suprafata vasului. Umpleti-|
cu apa pana la nivelul de apa corespunzator (Gradatiile in cupe).

+ Cand orezul este gata, cand indicatorul luminos "Mentinere la cald" este
aprins, agitati orezul si apoi lasati-l in aparatul de gatit multifunctional
cateva minute in plus, pentru a se obtine un orez perfect, cu boabe
separate.

Urmatorul tabel va ofera indrumari privind modul de preparare a orezului:

INDRUMARI DE PREPARARE PENTRU OREZ ALB - 10 cupe

Cwpeguaate | Gettes | Nushdspain | pory
2 3009 Marcaj 2 cupe 3per. - 4per.
4 6009 Marcaj 4 cupe Sper. - 6per.
6 900 g Marcaj 6 cupe 8per. - 10per.
8 1200 g Marcaj 8 cupe | 13per. - 14per.
10 15009 Marcaj 10 cupe | 16per. - 18per.




Durata si temperatura sunt automate pentru prepararea orezului.
Retineti ca sunt 7 etape:

Preincalzirea => Absorbtia apei => Cresterea rapida a temperaturii =>
Continuarea fierberii => Evaporarea apei => Fierberea inabusita a orezului
=> Mentinerea la cald.

Durata de preparare depinde de cantitatea si tipul de orez.

FUNCTIA DE PASTE

in timpul prepararii pastelor, capacul trebuie sa fie deschis.

Pentru a prepara paste, este important sa asteptati pand cand apa
atinge temperatura adecvatd, inainte de a adauga pastele.

Apasati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Paste». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabrica, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.

Apasati pe tasta «Temperatura/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «<>» pentru a schimba durata
de gdtit pentru paste.

Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra pe
modul de preparare «Paste», indicatorul luminos al tastei de «Pornire»
se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

Aparatul de gatit multifunctional emite un semnal sonor cand apa este
la temperatura adecvatd. Introduceti pastele in apa si apasati din nou
pe Pornire, pentru a porni temporizatorul. Pana cand utilizatorul nu
apasa pe Pornire, nu incepe durata de preparare, iar aparatul de gatit
multifunctional mentine apa la temperatura adecvata.

La sfarsitul prepararii, soneria va emite trei “bip"-uri.

Nota: Pentru aceasta functie nu este disponibila functia de mentinere
la cald.

FUNCTIA DE CRESTERE A PAINII

Aceasta functie este destinata cresterii aluatului de paine la 40°C dupa
framantare manuala si inainte de coacere.

Apasati pe tasta «Meniu» pentru a selecta functia «Cresterea painii».
Ecranul afiseaza durata de gatit setata din fabrica, indicatorul luminos
asociat tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.

Apasati pe tasta «Temperaturd/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «<>» pentru a schimba durata
de gatit.



- Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra pe
modul de preparare «Cresterea painii», indicatorul luminos al tastei de
«Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul ramas.

Recomandari privind dospitul aluatului (Cresterea painii):

+ Preparati aluatul separat si puneti-l in vasul interior, inchideti capacul si
selectati functia «Cresterea painii».

- Cand aluatul este gata, puteti folosi functia de “Coacere” la 160°C
pentru a coace timp de 20-23 minute. Apoi intoarceti-l pe partea
cealaltd, pentru inca 23 minute aproximativ (in functie de cantitatea de
ingrediente).

FUNCTIA DE REINCALZIRE

-« Aceasta functie este destinatd numai pentru reincalzirea alimentelor
gatite.

- Apasati pe tasta «<Meniu» pentru a selecta functia «Reincalzire». Ecranul
afiseaza durata de gatit setata din fabricd, indicatorul luminos asociat
tastei de «Pornire» se aprinde intermitent in rosu.

- Apasati pe tasta «Temperatura/Temporizator» pentru a activa functia
de setare a duratei si apoi apasati pe «<» si «>» pentru a schimba durata
de gatit.

- Apasati pe tasta de «Pornire». Aparatul de gatit multifunctional intra
pe modul de preparare «Reincalzire», indicatorul luminos al tastei de
«Pornire» se aprinde, iar ecranul afiseaza timpul rdamas.

- La sfarsitul prepararii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit
multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul
“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului
de mentinere la cald.

ATENTIE

- Alimentele reci nu trebuie sa depaseasca 1/2 din volumul
aparatului. Prea multe alimente nu pot fi incélzite bine. Utilizarea
repetata a “Reincalzirii” sau prea putine alimente vor conduce la
arderea alimentelor si producerea unui strat intarit pe fundul
vasului.

- Se recomanda sa nu reincalziti terci gros de ovaz, intrucat acesta
poate deveni pastos.

- Nu reincalziti alimente reci pastrate indelungat, pentru a evita
mirosul.




FUNCTIA DE MENTINERE LA CALD/ANULARE

Exista 2 functii diferite ale acestei taste: Mentinere la cald si Anulare.

1.Functia de mentinere la cald:

1.1 Mentinere manuala la cald:

Puteti apdsa manual tasta de «Mentinere la cald/Anulare», indicatorul
luminos al functiei “Mentinere la cald/Anulare” se aprinde, aparatul de
gatit multifunctional intra pe modul de mentinere la cald.

1.2 Mentinere automata la cald:

Aparatul de gatit multifunctional va intra automat in modul de“mentinere
la cald" la sfarsitul prepardrii alimentelor (unele meniuri sunt excluse).
Soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit multifunctional va intra
automat pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul “Mentinere la cald”
aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului de mentinere la cald. m
in_cazul in care trebuie si anulati preliminar mentinerea automata
la cald de la sfarsitul prepararii, apasati indelung pe «Mentinere la
cald» timp de 5 s inainte de pornirea programului de preparare.
Daca doriti sa reactivati mentinerea automata la cald, apasati din
nou tasta de mentinere la cald timp de 5 s.

2.Functia de anulare:

+ Apasati tasta “Mentinere la cald/Anulare” pentru anularea tuturor
datelor setate si revenirea la modul de asteptare.

Recomandare: pentru a pastra alimentele cu gust bun, limitati timpul

de mentinere panala12h.

FUNCTIA DIY

« Functia “Do It Yourself” este pentru a memora preferintele
dumneavoastra de preparare.

« Apadsati tasta «DIY» pentru a selecta functia DIY din modul de asteptare,
aparatul multifunctional va intra mai intai pe modul de setare “DIY”, cu
ecranul care afiseazd durata de preparare setatd din fabricd si indicatorul
luminos de “Pornire” intermitent.

« 2 posibilitati pentru setarea DIY:

- daca doriti sa aveti temperatura si duratd stabila pentru programul
dumneavoastrd, apdsati pe “Temperatura / Timp” pentru a defini
setarile.




- Dacadoriti sa folositi un meniu ca baza a programului dumneavoastrd,
apasati pe tasta de meniu pentru a selecta programul de preparare
dorit. Dupd selectarea meniului, puteti modifica setdrile prin
“Temperatura / Timp".

La sfarsitul prepararii, soneria va emite trei “bip”-uri, aparatul de gatit

multifunctional va intra pe modul de mentinere la cald, cu indicatorul

“Mentinere la cald” aprins, iar pe ecran va incepe contorizarea timpului

de mentinere la cald.

Nota:

Unele programe de preparare sunt definite drept programe
complet automate, intrucat nu este posibila reglarea temperaturii
si/sau a duratei de preparare.

Aparatul de gatit multifunctional memoreaza ultima setare
DIY a temperaturii si a duratei de preparare pentru utilizarea
dumneavoastra urmatoare.

Pentru a proteja aparatul, exista o restrictie de setare a
temperaturii/duratei in functia DIY:

intre 40-100°C, intervalul pentru durata de preparare este intre
1min-9h

intre 105-160°C, intervalul pentru durata de preparare este intre
Tmin-2h

FUNCTIA DE PORNIRE INTARZIATA

Pentru afolosi functia de pornire intarziatd, alegeti mai intai un program
de preparare si o durata de preparare. Apoi apdsati pe tasta «Pornire
intarziata» si alegeti durata de presetare.

Durata de presetare corespunde cu durata pentru sfarsitul
prepararii.

Durata de presetare din fabrica se va schimba in functie de durata
selectata de preparare. Intervalul pentru presetare este de la 1 la 24 ore.
Fiecare apasare a tastei «<» si «>» poate creste sau descreste timpul de
pornire intarziata.

Cand ati ales durata de presetare necesard, apasati pe tasta «Pornire»
pentru a intra pe modul de preparare, indicatorul de «Pornire» va
ramane aprins, iar pe ecran se va afisa numarul de ore pe care le-ati ales.



FUNCTIA DE TEMPORIZARE

« Pentru a folosi functia de temporizare, alegeti mai intai un program de
preparare si o durata de preparare. Apoi, apdsati pe tasta «Temperatura/
Temporizator» si setati durata de preparare. Fiecare apdsare a tastei «<»
si «<>» poate creste sau descreste durata de preparare.

« Cand ati ales durata de preparare necesard, apdsati pe tasta «Pornire»
pentru a intra pe modul de preparare, indicatorul de «Pornire» va
ramane aprins.

« Puteti vedea durata de preparare dupd pornirea intarziatd dacd apasati
pe tasta "Temperatura/ Temporizator".

- Puteti modifica durata de preparare in timpul prepardrii prin apasare
pe tasta "Temperaturd/ Temporizator". Dupd selectarea duratei de
preparare dorite si farad vreo actiune timp de 5 secunde, aparatul de
gatit multifunctional va relua restul prepararii cu noua setare. m

FUNCTIA DE TEMPERATURA

« Pentru a folosi functia de Temperaturd, alegeti mai intai un program de
preparare si o durata de preparare. Apoi, apdsati pe tasta «Temperatura/
Temporizator» si alegeti temperatura. Temperatura de preparare
setata din fabrica se va schimba in functie de programul selectat de
preparare. Fiecare apasare a tastei «<» si «<>» poate creste sau descreste
temperatura.

+ Cand ati ales temperatura necesard, apasati pe tasta «Pornire» pentru a
intra pe modul de preparare, indicatorul de «Pornire» va ramane aprins.

- Puteti modifica temperatura in timpul prepararii prin apasare pe tasta
"Temperaturd/ Temporizator". Dupa selectarea temperaturii dorite si
fara vreo actiune timp de 5 secunde, aparatul de gdtit multifunctional
va relua prepararea cu noua setare.

FINALIZAREA PREPARARII

- Deschideti capacul - fig.1.

+ Trebuie utilizate manusi cand manipulati vasul de preparare si tava
pentru gatit cu abur - fig.11.

+ Serviti alimentele folosind lingura furnizatd cu aparatul si inchideti
capacul la loc.

« Timpul maxim de mentinere la cald este de 24 ore.



+ Apasati tasta «Mentinere la cald/Anulare» pentru a incheia modul de
mentinere la cald.
« Scoateti aparatul din priza.

INFORMATII DIVERSE

« Aparatul are functie de memorie. In cazul unei pene de curent, aparatul
de gatit multifunctional va memora modul de preparare exact de
dinainte de panad si va continua procesul de preparare daca se reia
alimentarea cu energie in decurs de 2 secunde. Daca pana de curent
dureaza mai mult de 2 secunde, aparatul de gatit multifunctional va
anula prepararea anterioara si va reveni la modul de asteptare.

CURATARE S| INTRETINERE

- Sava asigurati ca aparatul de gatit multifunctional este scos din priza si
este racit complet inainte de a efectua curatarea si intretinerea.

- Se recomanda calduros sa curdtati aparatul cu un burete dupa fiecare
utilizare - fig.12.

« Vasul, capacul interior, cupa si lingurile de orez si de supa sunt lavabile
la masina de spalat vase - fig.13.

Vasul, cosul pentru abur

« Nu se recomanda pudre abrazive si bureti metalici.

« Daca alimentele s-au lipit pe fundul vasului, puteti pune apa in vas
pentru a se inmuia inainte de spalare.

« Uscati vasul cu atentie.

Ingrijirea vasului

Pentru vas, respectati cu atentie instructiunile de mai jos:

- Pentru a se asigura mentinerea calitatii vasului, se recomanda sa nu se
taie alimente in vas.

- Asigurati-va ca puneti vasul inapoi in aparatul de gatit multifunctional.

- Utilizati lingura furnizata sau o lingura de lemn si nu una de metal,
pentru a se evita deteriorarea suprafetei vasului - fig.14.

« Pentru a evita orice risc de coroziune, nu puneti otet in vas.



- Culoarea suprafetei vasului se poate schimba dupa utilizarea pentru
prima datd sau dupa utilizare indelungata. Schimbarea culorii se
datoreazd actiunii aburului si apei si nu afecteaza utilizarea aparatului
de gatit multifunctional, si nici nu este ddunatoare pentru sanatate,
deci il puteti utiliza in continuare in deplina siguranta.

Curatarea supapei de micro-presiune

+ Cand curatati supapa de micro-presiune, scoateti-o din capac - fig.15
si deschideti-o prin rotirea acesteia in directia «<open» (deschis) - fig.16a
si 16b. Dupa curatarea acesteia, stergeti-o, imbinati cele doua parti
si rotiti-o in directia «close» (inchis), apoi instalati-o la loc in capacul
aparatului multifunctional - fig.17a si 17b.

Curatarea si ingrijirea altor parti ale aparatului

- Curdtati partea exterioard a aparatului de gatit multifunctional - fig.18,
partea interioard a capacului si cordonul cu o carpd umeda si apoi
stergeti-le bine. Nu utilizati produse abrazive.

+ Nu utilizati apa pentru a curdta interiorul corpului aparatului, intrucat
se poate deteriora senzorul de caldura.

GHID DE DEPANARE TEHNICA

Descrierea Cauze
defectului

Orice indicator Verificati sa fie cordonul
luminos este stins | Aparatul nu este in de alimentare cuplat la
si aparatul nu priza. priza de pe aparat si la
incalzeste. priza de retea electrica.
Orice indicator Problema de S
. Trimiteti la centrul
luminos este conectare a . “
N - . . autorizat de depanari
stins si aparatul | indicatorului luminos entru reparatie
incdlzeste. sau becul este defect. P paratie.




Descrierea
defectului

Scdpari de abur in
timpul utilizarii.

Cauze

Capacul este inchis
prost.

Deschideti si inchideti din
nou capacul.

Supapa de micro-
presiune nu este
pozitionata corect
sau este incompleta.

Opriti gdtitul (scoateti
produsul din priza) si
verificati sa fie valva

completd (cele 2 parti

imbinate) si bine
pozitionata.

Capacul sau garnitura
supapei de micro-
presiune este
deteriorata.

Trimiteti la centrul
autorizat de depanari
pentru reparatie.

Orezul este pe
jumatate gatit sau
este gatit excesiv.

Prea multa apd sau
apa insuficienta
in comparatie cu

cantitatea de orez.

Consultati tabelul privind
cantitatea de apa.

Orezul este pe
jumatate gatit sau
este gatit excesiv.

Nu este fiert suficient.

Mentinerea
automatd a
incalzirii nu
functioneaza
(produsul sta pe
pozitia de gatit,
sau nu incalzeste).

Functia de mentinere
la cald a fost anulatd
de utilizator in timpul
setarii. Consultati
paragraful privind
functia de mentinere
la cald.

EO

Senzorul de la partea
superioard este in
circuit deschis sau

scurtcircuit.

Trimiteti la centrul
autorizat de depanari
pentru reparatie.




Descrierea Cauze
defectului
Opriti aparatul si
Senzorul de la partea reporpm programul.
S N Daca problema se
inferioara este in PR
E1 - . repeta, trimiteti produsul
circuit deschis sau s
A la centrul autorizat
scurtcircuit. <
de depanari pentru
reparatie.
Scoateti aparatul din
riza catev n i
S-a detectat apoi ?eca(;“r?niZ:iserc(;J rgiwil
temperatura ridicata P Dacpai ro,blgmg se ’
E3 (alimente insuficiente P

sau lichid insuficient
in vas).

repeta, trimiteti produsul
la centrul autorizat
de depanari pentru

reparatie.

Observatie: Daca vasul interior este deformat, nu-l mai utilizati
si inlocuiti-l cu alt vas de la centrul autorizat de depanari pentru

reparatii.

PROTECTIA MEDIULUI

Ajutati la protectia mediului!

® Aparatul dumneavoastra contine cateva materiale care pot fi
recuperate sau reciclate.

mmmm > Predati-l unui centrulocal de colectare a deseurilor.



UPRAVLJACKA PLOCA
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Poklopac

Unutarnji poklopac
Odvojiva unutarnja posuda
Gumb za otvaranje poklopca
Rucka

Uti¢nica za strujni kabel
Zlica zarizu

Zlica za juhu

Mjerna posuda

10 Kosara za kuhanje na pari
11 Strujni kabel

12 Upravljacka ploca

Tipka “Keep warm/Cancel”
(Odrzavanje topline/prekid)
Tipka “Menu” (Izbornik)
Tipka “DIY” (Uradi sam)
Tipka “<”

Tipka “>"

Tipka “Delayed start”
(OdloZeno pokretanje)
Tipka “Start” (Pokretanje)
Tipka “Temperature/Timer”
(Temperatura/uklopni sat)



13 Indikatori funkcije i Funkcija "Cream/Chese"

a Funkcija "Baking" (Pecenje) (Krema/sir)

b Funkcija "Soup" (Juha) j Funkcija "Dessert" (Desert)

¢ Funkcija "Steam" (Kuhanje na k Funkcija "Rice/Cereals" (Riza/
pari) Zitarice)

d Funkcija "Stew" (Pirjanje) I Funkcija "Pilaf/Risotto" (Pilav/

e Funkcija "Crust/Fry" (Hrskavo/ rizoto)
przenje) m Funkcija "Pasta" (Tjestenina)

f Funkcija "Baby food" (Dje¢ja n Funkcija "Bread rising"
hrana) (Dizanje kruha)

g Funkcija "Porridge" (Kasa) o Funkcija "Reheat"

h Funkcija "Yogurt" (Jogurt) (Podgrijavanje)

Raspakirajte aparat m

- Izvadite aparat iz pakiranjairaspakirajte sav pribor i tiskane dokumente.
« Otvorite poklopac pritiskom na gumb za otvaranje na kucistu - sl.1.
Procitajte upute i pazljivo slijedite metodu rada.

Ocistite aparat

- lzvadite posudu - sl.2, unutarnji poklopac i tla¢ni ventil — sl.3a i 3b.

» Posudu, ventil i unutarnji poklopac ocistite spuzvom i sredstvom za
pranje posuda.

» Vanjsku stranu aparata i poklopac obrisite vlaznom krpom.

+ Pazljivo ih osusite.

« Sve elemente vratite natrag u njihov originalni polozaj. Unutarnji
poklopac stavite u ispravne polozZaje na gornjem poklopcu aparata.
Unutarnji poklopac zatim stavite iza 2 rebra i gurnite ga na gornji dok
se ne pricvrsti. Stavite odvojivi kabel u uti¢nicu na postolju kuhala.




ZA APARAT | SVE FUNKCLJE

Pazljivo obrisite vanjsku stranu posude (posebno dno). Uvjerite se da
ispod posude i na grijacu nema ostataka stranih tijela ili tekucine - sl.5.
Stavite posudu u aparat vodeci raCuna da je ispravno pozicionirana —
sl.6.

Uvjerite se da se unutarnji poklopac nalazi u ispravnom polozaju.
Zatvorite poklopac u mjestu uz zvuk “klika"

Utaknite strujni kabel u uti¢nicu na postolju viSenamjenskog kuhala, a
zatim ga utaknite u strujnu uti¢nicu. Aparat ¢e se oglasiti dugim zvukom
«Bip», a svi indikatori na upravljackoj plo¢i odmah ¢ce se ukljuciti. Na
zaslonu ce se zatim prikazati «----», a svi indikatori e se iskljuciti. Aparat
ulazi u nacin rada pripravnosti, a vi mozZete odabrati Zeljenu funkciju u
izborniku.

Ne dodirujte grija¢ kada je proizvod priklju¢en na strujno napajanje
niti nakon kuhanja. Ne nosite aparat tijekom uporabe niti neposredno
nakon kuhanja.

Ovaj je aparat namijenjen samo uporabi u zatvorenim prostorima.

T||ekom kuhanja nikad ne stavljajte ruku na otvor za paru jer postoji
opasnost od opeklina - sl.10.
Ako nakon pokretanja postupka kuhanja zbog pogreske Zelite

promijeniti odabrani izbornik kuhanja, pritisnite tipku «<KEEP WARM/

CANCEL» (ODRZAVANJE TOPLINE/PREKID) i ponovno odaberite

Zeljeni izbornik.
Koristite samo unutarnji lonac koji je isporucen s aparatom.
Ne ulijevajte vodu i ne stavljajte sastojke u aparat ako u njemu nije

posuda.
Maksimalna koli¢ina vode + sastojak ne smije prekoraditi najvisu

oznaku u posudi - sl.7.




TABLICA PROGRAMA KUHANJA
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ktivirati nakon zavrsenog postupka kuhanja.

jogurt odabran na opciju DIY (Uradi sam), funkcija odrzavanja topline
necesea

Funkcija zadrzavanja topline dostupna je u programu DIY (Uradi sam)
samo ako se program koristi kao osnovni. Primjerice ako je program za



TIPKA "MENU" (IZBORNIK)

« U statusu pripravnosti pritisnite tipku «Menu» (Izbornik) kako biste
kruzili sljedec¢im funkcijama: Baking (pec¢enje) — Soup (juha) —> Steam
(para) —> Stew (pirjanje) — Crust/Fry (hrskavo/przenje) — Baby food
(dje¢ja hrana) —> Porridge (kasa) — Yogurt (jogurt) —> Cream/Cheese
(krema/sir) — Dessert (desert) — Rice/Cereals (riza/zitarice) —> Pilaf/
Risotto (pilav/rizoto) — Pasta (tjestenina) — Bread rising (dizanje
kruha) —> Reheat (podgrijavanje) — Keep warm (odrZavanje topline).

+ Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja svake funkcije (osim
funkcije riza/zitarice, pilav/rizoto). Svjetlosni indikator gumba “Start”
(Pokretanje) treperi, a povezana funkcija svijetli.

Napomena:

Ako je potrebno, dugim pritiskom na tipku «Menu» (Izbornik) od 5

sekundi mozete prekinuti zvuk “bip”.

Ako Zelite dodati zvuk “bip”, tipku izbornika trebate pritisnuti jos

jedanput.

FUNKCIJA "BAKING" (PECENJE)

- Za odabir funkcije «Baking» (Pecenje) pritisnite tipku «<Menu» (Izbornik).
Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni indikator
gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno. Zatim pritisnite tipku «<» ili
«>» kako biste odabrali vrstu namirnica: povrée, riba, perad ili meso.

« Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja. Ponovno pritisnite
tipku «Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat) kako biste
promijenili temperaturu pritiskom na tipku «<» i «>».

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u
status kuhanja «Baking» (Pecenje), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.
Visenamjensko kuhalo oglasava se zvukom kada postigne odabranu
temperaturu.

« Po zavrietku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
ce zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.




FUNKCIJA "SOUP" (JUHA)

« Za odabir funkcije «Soup» (Juha) pritisnite tipku «Menu» (Izbornik).
Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni indikator
gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno. Zatim pritisnite tipku «<» ili
«>» kako biste odabrali vrstu namirnica: povrce, riba, perad ili meso.

« Za aktiviranje funkcije namjeStanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). ViSenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Soup» (Juha), svjetlosni indikator tipke «Start» (Pokretanje)
svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

+ Po zavrietku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
¢e zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline. m

FUNKCIJA "STEAM" (KUHANJE NA PARI)

« Za odabir funkcije «Steam» (Kuhanje na pari) pritisnite tipku «Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni
indikator gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno. Zatim pritisnite
tipku «<» ili «>» kako biste odabrali vrstu namirnica: povrce, riba, perad
ili meso.

« Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Soup» (Kuhanje na pari), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

« Po zavrsetku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
¢e zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.



Preporuke za kuhanje na pari

- Koli¢ina vode mora biti propisna i uvijek razinom niza od kosare za
kuhanje na pari. Prekoracenje razine (maks. 2,5 ) moZe prouzroditi
prelijevanja tijekom uporabe. Informacije radi oznaka 2 mjerne posude
na posudi srazmjerna je otprilike 1 | vode.

« Priblizno vrijeme kuhanja za kuhanje na pari je 1 h 30 min.za 2 | vode i
45 min.za 1| vode.

« Stavite kosaru za kuhanje na pari u posudu - sl.4.

« Stavite sastojke u kosaru.

FUNKCIJA "STEW" (PIRJANJE)

« Za odabir funkcije «Stew» (Pirjanje) pritisnite tipku «Menu» (Izbornik).
Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni indikator
gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno. Zatim pritisnite tipku «<» ili
«>» kako biste odabrali vrstu namirnica: povrée, riba, perad ili meso.

- Za aktiviranje funkcije namjeStanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja. Ponovno pritisnite
tipku «Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat) kako biste
promijenili temperaturu pritiskom na tipku «<» i «>».

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Stew» (Pirjanje), svjetlosni indikator tipke «Start» (Pokretanje)
svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

+ Po zavrietku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
ce zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrZavanja topline.

FUNKCIJA "CRUST FRY" (HRSKAVO PRZENJE)

« Za odabir funkcije «Crust Fry» (Hrskavo przenje) pritisnite tipku «Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni
indikator gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno. Zatim pritisnite
tipku «<» ili «>» kako biste odabrali vrstu namirnica: povrce, riba, perad
ili meso.



- Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja. Ponovno pritisnite
tipku «Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat) kako biste
promijenili temperaturu pritiskom na tipku «<» i «>».

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u
status kuhanja «Crust Fry» (Hrskavo przenje), svjetlosni indikator tipke
«Start» (Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.
Visenamjensko kuhalo oglasava se zvukom kada postigne odabranu
temperaturu.

« Po zavrsetku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
e zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.

Napomena: Ovu funkciju uvijek koristite s uljem i namirnicama.

KoriStenje ove funkcije samo s uljem moze prouzroditi kvar ili

opasnost. m

FUNKCIJA "BABY FOOD" (DJECJA HRANA)

- Ova funkcija namijenjena je pripremi djec¢je hrane kuhanjem hrane s
malom koli¢cinom vode kako bi se dobila prikladna tekstura za malu
djecu.

« Za odabir funkcije «Baby food» (Dje¢ja hrana) pritisnite tipku «Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni
indikator gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

- Za aktiviranje funkcije namjeStanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

- Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Baby food» (Dje¢ja hrana), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

« Po zavrsetku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
e zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.

« |z razloga sigurnosti hrane, funkcija odrzavanja topline dostupna je
samo 1sat.

Napomena: Nakon pripreme djecju je hranu potrebno konzumirati u

roku od 1 sata.
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FUNKCIJA "PORRIDGE" (KASA)

« Za odabir funkcije «Porridge» (Kasa) pritisnite tipku «Menu» (Izbornik).
Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni indikator
gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

« Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Porridge» (Kasa), svjetlosniindikator tipke «Start» (Pokretanje)
svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

« Po zavrsetku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
"bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
ce zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.

FUNKCIJA "YOGURT" (JOGURT)

« Za odabir funkcije «Yogurt» (Jogurt) pritisnite tipku «Menu» (Izbornik).
Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni indikator
gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

- Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Yogurt» (Jogurt), svjetlosniindikator tipke «Start» (Pokretanje)
svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

« Po zavrsetku postupka kuhanja zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”.

Po zavrsetku kuhanja, ova funkcija nema opciju odrzavanja topline.

Ovu funkciju koristite za pripremu jogurta u vatrostalnim staklenim

posudama.




ODABIR SASTOJAKA ZA JOGURT
Mlijeko

Kakvo mlijeko koristiti?

Svi nasi recepti (ako nije drukcije odredeno) pripremaju se s kravljim

mlijekom. Mozete koristiti biljno mlijeko primjerice poput sojinog mlijeka,

kao i ov¢je ili kozje mlijeko, ali u tom slucaju ¢vrstoca jogurta moze se
razlikovati ovisno o koristenom mlijeku. Za va$ uredaj prikladno je sirovo
mlijeko ili dugotrajno mlijeko i sve vrste mlijeka opisane u nastavku:

- Dugotrajno sterilizirano mlijeko: Od punomasnog mlijeka
pasteriziranog UHT postupkom dobiva se ¢vrséi jogurt. Koristenjem
poluobranog mlijeka dobit ¢e se manje ¢vrst jogurt. Medutim, mozete
koristiti poluobrano mlijeko i dodati jednu ili dvije mjerice mlijeka u
prahu.

- Pasterizirano mlijeko: od ovog mlijeka dobiva se kremastiji jogurt s
tankim kajmakom na povrsini.

. Sirovomlijeko(svjeiemlijeko):potrebnojeprokuhati.Preporuéujemom
mlijeko prokuhavati dulje vrijeme. Bilo bi opasno ovo mlijeko koristiti
bez prokuhavanja. Prije koristenja u aparatu mlijeko je potrebno ostaviti
da se ohladi. Ne preporucujemo obogacivanje kulturom koristenjem
jogurta spravljenog od sirovog mlijeka

+ Mlijeko u prahu: koristenjem mlijeka u prahu dobiva se vrlo kremast
jogurt. Slijedite upute na kutiji proizvodaca.

Odaberite punomasno mlijeko, po mogucnosti dugotrajno mlijeko

pasterizirano postupkom UHT.

Sirovo (svjeze) ili pasterizirano mlijeko potrebno je prokuhati, a

zatim ohladiti i s njega skinuti kajmak.

Ferment

Za jogurt

Izraduje se:

+ Od jednog prirodnog jogurta kupljenog u trgovini s po moguénosti
najduljim rokom trajanja; vas ¢e jogurt onda sadrzavati aktivniji ferment
za ¢vrddi jogurt.

+ Od fermenta osusenog zamrzavanjem. U tom slucaju pridrzavajte se
vremena aktiviranja navedenog na uputama za ferment. Ove fermente
mozete pronaci u supermarketima, ljekarnama i odredenim trgovinama
zdrave hrane.




Od jednog vaseg nedavno spraviljenog jogurta - koji mora biti
prirodan i nedavno spravljen. To se zove obogacivanje kulturom. Nakon
pet postupaka obogacivanja kulturom, koristeni jogurt gubi aktivne
fermente, Sto moze rezultirati manje ¢vrstom konzistencijom. U tom
je slucaju postupak potrebno ponovno zapoceti koristenjem jogurta
kupljenog u trgovini ili fermenta osusenog zamrzavanjem.

Ako ste prokuhali mlijeko, prije dodavanja fermenta pri¢ekajte da se

ohladi na sobnu temperaturu.
Previsoka temperatura mlijeka moze unistiti svojstva fermenta.

Vrijeme fermentacije

Za jogurt ¢e biti potrebno vrijeme fermentacije izmedu 6 i 12 sati,
ovisno o osnovnim sastojcima i zeljenom rezultatu.

Tekudi jogurt | | | | | | | Cvrsti jogurt

Slatki | I I I I I | Kiseli ~
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

Po zavrsetku postupka spravljanja jogurta, jogurt je potrebno staviti
u hladnjak najmanje 4 sata. Jogurt se u hladnjaku moze drzati najvise
7 dana.

FUNKCIJA "CREAM/CHEESE" (KREMA/SIR)

Ova funkcija namijenjena je pravljenju mekanog sira. PozZeljno je
koristiti punomasno mlijeko i malo ohladenog mekanog sira.

Za odabir funkcije «Cream/Cheese» (Krema/Sir) pritisnite tipku «<Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni
indikator gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Cream/Cheese» (Krema/Sir), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.



FUNKCIJA "DESSERT" (DESERT)

« Za odabir funkcije «Dessert» (Desert) pritisnite tipku «Menu» (Izbornik).
Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni indikator
gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

« Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja. Ponovno pritisnite
tipku «Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat) kako biste
promijenili temperaturu pritiskom na tipku «<» i «>».

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u
status kuhanja «Dessert» (Desert), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

FUNKCIJA "RICE/CEREALS" (RIZA/ZITARICE)

- Stavite potrebnu koli¢inu rize u posudu pomocu prilozene mjernem
posude - sl.8. Zatim ulijte hladnu vodu do odgovarajuée oznake «CUP»
(mjerna posuda) utisnute na posudi - sl.9.

- Zatvorite poklopac.

Napomena: Uvijek najprije dodajte rizu jer u suprotnom imat éete
previse vode.

Za odabir funkcije «Rice/Cereal» (Riza/Zitarice) pritisnite tipku «<Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje «-~2», svjetlosni indikator tipke
«Start» (Pokretanje) treperi. Zatim pritisnite tipku «Start» (Pokretanje).
Visenamjensko kuhalo ulazi u status kuhanja «Rice/Cereal» (Riza/
Zitarice), svjetlosni indikator tipke «Start» (Pokretanje) svijetli, a na
zaslonu treperi « -- ».

+ Po zavrietku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
ce zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrZavanja topline.




FUNKCIJA "PILAF/RISOTTO" (PILAV/RIZOTO)

« Za odabir funkcije «Pilaf/Risotto» (Pilav/Rizoto) pritisnite tipku «Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje «--2», svjetlosni indikator tipke
«Start» (Pokretanje) treperi. Zatim pritisnite tipku «Start» (Pokretanje).
Visenamjensko kuhalo ulazi u status kuhanja «Pilaf/Risotto» (Pilav/
RiZzoto), svjetlosni indikator tipke «Start» (Pokretanje) svijetli, a na
zaslonu treperi « - ».

« Po zavrsetku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
"bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
ce zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.

PREPORUKE ZA NAJBOLJE KUHANJE RIZE (Funkcije
"Rice/Cereals" (Riza/Zitarice) i "Pilaf/Risotto" (Pilav/
Rlzoto))
« Prije kuhanja rizu izmjerite mjernom posudom i isperite, osim rize za
rizoto.

« Ispranu rizu dobro raspodijelite po cijeloj povrsini posude. Posudu
napunite vodom do odgovarajuce razine vode (oznake stupnjeva u
mjerici).

- Kada se riza zgotovi, kada je svjetlosni indikator “Keep Warm”
(Odrzavanje topline) ukljucen, promijesajte rizu i ostavite ju u
visenamjenskom kuhalu jo$ nekoliko minuta kako biste dobili savrsenu
rizu odvojenog zrna.

Tablica u nastavku predstavlja vodic za kuhanje rize:

VODIC ZA KUHANJE BLJELE RIZE - 10 mjerica

Mjerne - Razina vode u posudi A
Masa rize - Posluzivanje
posude (+riza)
2 3009 oznaka 2 mjerne posude 3 por. -4 por.
4 600 g oznaka 4 mjerne posude 5 por. - 6 por.
6 900 g oznaka 6 mjernih posuda 8 por.- 10 por.
8 1.200 g oznaka 8 mjernih posuda 13 por. - 14 por.
10 1.500g | oznaka 10 mjernih posuda | 16 por.— 18 por.




Vrijeme i temperatura su automatski za kuhanje rize.

Imajte na umu da postoji 7 koraka:

Prethodno zagrijavanje => Upijanje vode => Brz porast temperature =>
Odrzavanje prokuhavanja => Isparavanje vode => Dinstanje rize =>
Odrzavanje topline.

Vrijeme kuhanja ovisi o kolicini i vrsti rize.

FUNKCIJA "PASTA" (TJESTENINA)

+ Tijekom kuhanja tjestenine poklopac mora biti otvoren.

« Za kuhanje tjestenine vazno je pricekati sve dok voda ne postigne
dobru temperaturu prije dodavanja tjestenine.

« Za odabir funkcije «Pasta» (Tjestenina) pritisnite tipku «Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni
indikator gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

« Za aktiviranje funkcije namjeStanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «<>» za promjenu vremena kuhanja tjestenine. m

« Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u
status kuhanja «Pasta» (Tjestenina), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

+ Visenamjensko kuhalo oglasava se zvonjavom kada voda postigne
dobru temperaturu. Stavite tjesteninu u vodu u ponovno pritisnite
tipku za pokretanje kako biste pokrenuli uklopni sat. Sve dok korisnik
ne pritisne tipku za pokretanje, vrijeme kuhanje nece se pokrenuti, a
visenamjensko kuhalo odrzavat ¢e dobru temperaturu vode.

- Po zavrietku postupka kuhanja zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom “bip”.

Napomena: Za ovu funkciju ne postoji funkcija zadrzavanja topline.

FUNKCIJA "BREAD RISING" (DIZANJE KRUHA)

+ Ova funkcija namijenjena je dizanju tijesta kruha na 40°C nakon ru¢nog
mijesenja i prije pecenja.

- Zaodabir funkcije «Bread rising» (Dizanje kruha) pritisnite tipku «<Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni
indikator gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

« Za aktiviranje funkcije namjeStanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

- Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Bread rising» (Dizanje kruha), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.




Preporuke za dizanje tijesta (Dizanje kruha):
- Tijesto napravite posebno i stavite ga u unutarnju posudu. Zatvorite

poklopac i odaberite funkciju «Bread rising» (Dizanje tijesta).

- Nakon dizanja tijesta moZete koristiti funkciju “Baking” (Pecenje) za

pecenje na 160°C 20-23 minute. Zatim ga okrenite na drugu stranu
otprilike jo§ 23 minute (ovisno o kolic¢ini sastojaka).

FUNKCIJA "REHEAT" (PODGRIJAVANJE)

Ova funkcija namijenjena je podgrijavanju samo skuhane hrane.

Za odabir funkcije «Reheat» (Podgrijavanje) pritisnite tipku «Menu»
(Izbornik). Na zaslonu se prikazuje zadano vrijeme kuhanja, a svjetlosni
indikator gumba «Start» (Pokretanje) treperi crveno.

Za aktiviranje funkcije namjestanja vremena pritisnite tipku
«Temperature / Timer» (Temperatura / Uklopni sat), a zatim pritisnite
tipku «<» i «>» za promjenu vremena kuhanja.

Pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Visenamjensko kuhalo ulazi u status
kuhanja «Reheat» (Podgrijavanje), svjetlosni indikator tipke «Start»
(Pokretanje) svijetli, a na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme.

Po zavrsetku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
“bip’, viSenamjensko kuhalo u¢i ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
¢e zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.

OPREZ

- Hladna hrana ne smije prekoraciti 1/2 zapremine kuhala. Previse

hrane ne moze se dobro zagrijati. Ponavljano koristenje funkcije
“Reheat” (Podgrijavanje) ili premalo hrane rezultirat ée zagorjelom
hranom i tvrdim slojem na dnu.

- Ne preporucujemo podgrijavanje guste kase jer kasa u suprothom

moze postati poput tijesta.

- Ne podgrijavajte hladnu hranu koja je bila dugo uskladistena kako

biste izbjegli neugodan miris.




FUNKCIJA "KEEP WARM/CANCEL"
(ODRZAVANJE TOPLINE/PREKID)

Postoje dvije funkcije ove tipke: Odrzavanje topline i prekid.

1.0drzavanje topline:

1.1 Ru¢éno odrzavanje topline:

Tipku «Keep warm/Cancel» (Odrzavanje topline/prekid) mozete pritisnuti
ru¢no, ukljucuje se svjetlosni indikator tipke “Keep warm/Cancel”
(Odrzavanje topline/prekid), a visenamjensko kuhalo ulazi u status
odrzavanja topline.

1.2 Automatsko odrzavanje topline:

Visenamjensko kuhalo uci ¢e automatski u status “keep warm” (odrzavanje
topline) po zavrietku postupka kuhanja (odredeni izbornici su isklju¢eni).
Zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom “bip’, visenamjensko kuhalo udi ¢e
automatski u status odrzavanja topline uz ukljuc¢ivanje indikatora “Keep
Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu ce zapoceti odbrojavanje
vremena funkcije odrzavanja topline.

U slucaju da trebate prethodno prekinuti automatsko odrzavanje
topline po zavrsetku postupka kuhanja: prije pokretanja programa
kuhanja pritisnite tipku «Keep warm» (Odrzavanje topline) 5 sekundi.
Ako ponovno zelite postaviti funkciju automatskog odrzavanja
topline, tipku za odrzavanje topline ponovno pritisnite 5 sekundi.

2.Funkcija prekida:

« Tipku “Keep warm/Cancel” (Odrzavanje topline/prekid) pritisnite za
prekid svih namjestenih podataka i vracanje u nacin rada pripravnosti.

Preporuka: Za odrzavanje dobrog okusa hrane, ogranicite vrijeme

drzanja u periodu od 12 sati.




FUNKCLJA "DIY" (URADI SAM)

« Funkcija“Do It Yourself” (Uradi sam) namijenjena je pohranjivanju vasih
omiljenih odabira postupka kuhanja.

- Zaodabir funkcije "DIY" (Uradi sam) u nacinu rada pripravnosti pritisnite
tipku «DIY» (Uradi sam). Visenamjensko kuhalo najprije ¢e udi u status
namjestanja funkcije “DIY” (Uradi sam) uz prikaz zadanog vremena
kuhanja na zaslonu i treperenje svjetlosnog indikatora tipke “Start”
(Pokretanje).

+ Postoje 2 mogucénosti namjestanja funkcije "DIY" (Uradi sam):

- Ako zelite imati stabilnu temperaturu i vrijeme za svoj program, za
odredivanje svojih postavki pritisnite tipku “Temperature / Time”
(Temperatura / vrijeme).

- Ako kao osnovu svog programa zelite koristiti izbornik, za odabir
zeljenog programa kuhanja pritisnite tipku izbornika. Nakon odabira
izbornika postavke mozete mijenjati pomocu tipke “Temperature /
Time" (Temperatura / vrijeme).

« Po zavrsetku postupka kuhanja, zujalica ¢e se oglasiti tri puta zvukom
"bip”, viSenamjensko kuhalo uci ¢e u status odrzavanja topline uz
ukljucivanje indikatora “Keep Warm” (Odrzavanje topline), a na zaslonu
ce zapoceti odbrojavanje vremena funkcije odrzavanja topline.

Napomena:

- Neki_programi_kuhanja definirani su kao potpuno automatski
programi, stoga podesavanje temperature i/ili vremena kuhanja
nije moguce.

+ ViSenamjensko kuhalo pohranjuje zadnju temperaturu i vrijeme
kuhanja postavke "DIY" (Uradi sam) za sljede¢u uporabu.

- Radizastite aparata, u funkciji "DIY" (Uradi sam) postoji ograni¢enje
namjestanja temperature/vremena:

Izmedu 40 - 100 °C, raspon vremena kuhanja je od 1 min.-9 h.

Izmedu 105 - 160 °C, raspon vremena kuhanja je od 1 min.-2 h.

FUNKCIJA "DELAYED START" (ODLOZENO POKRETANJE)

« Za koristenje funkcije odlozenog pokretanja najprije odaberite
program kuhanja i vrijeme kuhanja. Zatim pritisnite tipku «Delayed
start» (Odlozeno pokretanje) i odaberite prethodno podeseno vrijeme.

« Prethodno podeseno vrijeme u skladu je s vremenom za zavrietak
postupka kuhanja.




« Zadano prethodno podeseno vrijeme promijenit ¢e se ovisno o
odabranom vremenu kuhanja. Raspon prethodnog podesavanja je od
1 do 24 sata.

« Svakim pritiskom na tipku «<» i «<>» moZete povedati ili smanjiti vrijeme
odlozenog pokretanja.

+ Po odabiru potrebnog prethodno podesenog vremena, za ulazak
u nacin rada kuhanja pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Indikator
«Start» (Pokretanje) i dalje ¢e svijetliti, a na zaslonu ce se prikazati broj
sati koje ste odabrali.

FUNKCLJA "TIMER" (UKLOPNI SAT)

« Za koristenje funkcije uklopnog sata najprije odaberite program
kuhanja i vrijeme kuhanja. Zatim pritisnite tipku «Temperature/Timer»
(Temperatura/uklopni sat) i namjestite vrijeme kuhanja. Svakim
pritiskom na tipku «<» i «<>» moZete povecatiili smanijiti vrijeme kuhanja.

» Po odabiru potrebnog vremena kuhanja, za ulazak u nacin rada kuhanja m
pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Indikator «Start» (Pokretanje) i dalje
ce svijetliti.

« Ako pritisnete tipku “Temperature / Timer” (Temperatura / uklopni sat)
moci ¢ete vidjeti vrijeme kuhanja nakon pokretanja funkcije odloZzenog
pokretanja.

+ Vrijeme kuhanja moZete mijenjati tijekom postupka kuhanja pritiskom
na tipku “Temperature / Timer” (Temperatura / uklopni sat). Nakon
odabira vremena kuhanja i bez ikakvih radnji u roku od 5 sekundi,
visenamjensko kuhalo nastavit ¢e s preostalim postupkom kuhanja s
novom postavkom.

FUNKCIJA "TEMPERATURE" (TEMPERATURA)

- Za koristenje funkcije "Temperature" (Temperatura) najprije odaberite
program kuhanjaivrijeme kuhanja. Zatim pritisnite tipku «Temperature/
Timer» (Temperatura/uklopni sat) i odaberite temperaturu. Zadana
temperatura kuhanja promijenit ¢e se ovisno o odabranom programu
kuhanja. Temperaturu mozete povedati ili smanijiti svakim pritiskom na
tipku «<» i «>»,

» Po odabiru potrebne temperature, za ulazak u nacin rada kuhanja
pritisnite tipku «Start» (Pokretanje). Indikator «Start» (Pokretanje) i dalje
ce svijetliti.



Temperaturu mozete mijenjati tijekom postupka kuhanja pritiskom na
tipku “Temperature / Timer” (Temperatura / uklopni sat). Nakon odabira
temperature i bez ikakvih radnji u roku od 5 sekundi, viSenamjensko
kuhalo nastavit ¢e s postupkom kuhanja s novom postavkom.

NAKON ZAVRSETKA POSTUPKA KUHANJA

Otvorite poklopac - sl.1.

Kada rukujete posudom za kuhanje i parnom posudom potrebno je
nositi rukavice —sl.11.

Hranu servirajte pomocu Zlice prilozene uz vas aparat i ponovno
zatvorite poklopac.

Maksimalno vrijeme odrzavanja topline je 24 sata.

Za okoncanje statusa odrzavanja topline pritisnite tipku «Keep Warm/
Cancel» (Odrzavanje topline/prekid).

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja.

OSTALE INFORMACIJE

Aparat ima funkciju memorije. U slucaju ispada struje viSenamjensko
kuhalo pohranit ¢e stanje kuhanja neposredno prije ispada i nastavit
¢e postupak kuhanja ako se strujno napajanje nastavi u roku od 2
sekunde. Ako ispad struje traje dulje od 2 sekunde, visenamjensko
kuhalo prekinut ¢e prethodni postupak kuhanja i vratiti se u nacin rada
pripravnosti.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Prije cis¢enja i odrzavanja uvjerite se da je viSenamjensko kuhalo
isklju¢eno iz strujnog napajanja i potpuno ohladeno.

Strogo preporucujemo Ciséenje aparata spuzvom nakon svake uporabe
-sl12.

Posuda, unutarnji poklopac, mjerna posuda i Zlica za rizu i juhu mogu
se prati u perilici posuda —sl.13.

Posuda, kosara za kuhanje na pari

Ne preporucujemo koristenje abrazivnog praska i metalnih spuzvica.
Ako se hrana zalijepila za dno, prije pranja u posudu mozete uliti vodu
kako bi se hrana izvjesno vrijeme natapala.

Pazljivo osusite posudu.



Odrzavanje posude

Za odrzavanje posude pazljivo se pridrzavajte uputa u nastavku:

- Kako biste osigurali odrzavanje kvalitete posude, ne preporucujemo
hranu rezati u posudi.

« Pobrinite se da posudu vratite u viSenamjensko kuhalo.

- Koristite priloZzenu Zlicu ili drvenu Zlicu, a ne metalne Zlice kako biste
izbjegli ostecenje povrsine posude - sl.14.

« Radi izbjegavanja rizika od korozije, u posudu nemoijte ulijevati ocat.

+ Boja povrdine posude moze se promijeniti nakon prvog koristenja ili
nakon dulje uporabe. Do promjene boje dolazi uslijed djelovanja pare
i vode i ona nema negativnog utjecaja na koristenje visenamjenskog
kuhala niti je opasna za zdravlje. Posudu mozete nastaviti koristiti
potpuno sigurno.

Cis¢enje mikro tla¢nog ventila

- Kad distite mikro tla¢ni ventil, skinite ga s poklopca - sl.15 i otvorite ga
okretanjem u smjeru «open» (otvoreno) - sl.16a i 16b. Nakon Eiéc’enjam
tla¢ni ventil obrisite, spojite dva dijela i okrenite ga u smjeru «close»
(zatvoreno. Tla¢ni ventil zatim vratite na poklopac visenamjenskog
kuhala-sl.17ai 17b.

CiScenje i odrzavanje drugih dijelova aparata

+ Vanjsku stranu visenamjenskog kuhala - sl.18, unutarnju stranu
poklopca i kabel ocistite vlaznom krpom i dobro osusite. Ne koristite
abrazivne proizvode.

+ Za cis¢enje unutrasnjosti aparata ne koristite vodu jer moze ostetiti
senzor temperature.

VODIC ZA RJESAVANJE TEHNICKIH PROBLEMA
P opiekara | Usok | ot

Svjetlosni indikatori
su iskljuceni i
funkcija grijanja ne
radi.

Aparat nije prikljucen
na strujno napajanje.

Provijerite je li strujni
kabel utaknut u strujnu
uti¢nicu.

Svjetlosni indikatori
su iskljuceni i
funkcija grijanja radi.

Postoji problem u
spoju svjetlosnog
indikatora ili je
svjetlosni indikator
ostecen.

Posaljite u ovlasteni
servis na popravak.




Opis kvara

Ispustanje pare
tijekom uporabe

Uzrok

Poklopac nije dobro
zatvoren.

RjesSenje

Otvorite poklopaci
ponovno ga zatvorite.

Mikro tla¢ni
ventil nije dobro
pozicioniran ili nije
kompletan.

Obustavite postupak
kuhanja (iskljucite
proizvod iz strujnog
napajanja) i provjerite
je li ventil kompletan (2
dijela spojena zajedno)
i dobro pozicioniran.

Ostecen je poklopac
ili brtva mikro
tla¢nog ventila.

Posaljite u ovlasteni
servis na popravak.

RiZa je napola
skuhanaiili je
prekoraceno vrijeme
kuhanja.

Previse ili nedovoljno
vode u usporedbi s
koli¢inom rize.

Pogledajte tablicu za
koli¢inu vode.

Riza je napola

skuhanaiili je Nije dovoljno lagano
prekoraceno vrijeme kuhala.
kuhanja.
Funkcija Funkciju odrzavanja
automatskog topline obustavio

odrzavanja topline je
u kvaru (proizvod je
u polozaju kuhanja
ili funkcija grijanja

je korisnik tijekom
namjestanja.
Pogledajte odlomak
o funkciji odrzavanja

ne radi). topline.
Senzor na gornjoj
EO strani, otvoren strujni

krug ili kratak spoj.

Posaljite u ovlasteni
servisni centar na
popravak.




Opis kvara

E1

Uzrok

Senzor na donjoj
strani, otvoren strujni
krug ili kratak spoj.

RjesSenje
Zaustavite aparat i
ponovno pokrenite

program. Ako se
problem ponavlja,
aparat posaljite u
ovlasteni servisni
centar na popravak.

E3

Previsoka
temperatura (nema
dovoljno hraneiili
tekudine u posudi)

Iskljucite aparat iz
strujnog napajanja
nekoliko sekundi i
ponovno pokrenite
program.

Ako se problem
ponavlja, aparat
posaljite u ovlasteni
servisni centar na
popravak.

Napomena: Ako je unutarnja posuda deformirana, vise ju ne koristite

i zatrazite zamjenu od ovlastenog servisnog centra za popravak.

ZASTITA OKOLISA

Pomozite u zastiti okolisa!

K ® Va3 uredaj sadrzi mnogo vrijednih materijala koji se mogu

ponovno koristiti ili reciklirati.

mmmm > Ostavite aparat na lokalnom mjestu za sakupljanje takve

vrste otpada.



NADZORNA PLOSCA
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Pokrov

Notranji pokrov

Snemljiva notranja posoda
Gumb za sprostitev pokrova
Rocaj

Napajalna vti¢nica

Lopatica za riz

Zajemalka za juho

Merilna posodica

10 Kosara za kuhanje v pari
11 Napajalni kabel

12 Nadzorna plosca

a

SQ 0D ongyg

Tipka za ohranjanje toplote/
preklic

Tipka Menu

Tipka Naredi sam

Tipka “<”

Tipka “>"

Tipka za zakasnitev vklopa
Tipka Start

Tipka za nastavitev
temperature/ure



13 Funkcije kuhanja h Funkcija Jogurt
a Funkcija Peka i Funkcija Kremni sir
b Funkcija Juha j Funkcija Sladica
¢ Funkcija Para k Funkcija Riz/kosmici
d Funkcija Enolon¢nica I Funkcija Pilav/rizota
e Funkcija Cvrtje m Funkcija Testenine
f Funkcija Otroska hrana n Funkcija Vzhajanje kruha
g Funkcija Kasa o Funkcija Pogrevanje

PRED PRVO UPORABO

Odpakirajte napravo

- Napravo vzemite iz embalaze in odstranite vse pripomocke ter
dokumente.

« Pokrov odprite s pritiskom na gumb za sprostitev pokrova na ohisju —
slika 1.

Preberite navodila in pozorno sledite nadinu delovanja.

Cis¢enje naprave

+ Odstranite posodo - slika 2, notranji pokrov in tla¢ni ventil - slika 3a
in 3b.

« Posodo, ventil in notranji pokrov ocistite z gobico in tekocino za
pomivanje posode.

+ Zunanji del naprave in pokrov obrisite z vlazno krpo.

« Skrbno posusite.

+ Vse elemente namestite v prvotni polozaj. Notranji pokrov namestite
v pravi polozaj na vrhnji pokrov naprave. Notranji pokrov potisnite na
vrh, dokler ni trdno na mestu. Snemljiv kabel priklopite v vti¢nico na
kuhalniku.



ZA NAPRAVO IN VSE FUNKCLJE

Skrbno obrisite zunaniji del posode (Se posebej dno). Prepricajte se, da
pod posodo in na grelnem elementu ni ostankov ali tekocine - slika 5.

Posodo polozZite v napravo in se prepricajte, da je v pravilnem polozaju
- slika 6.

Prepricajte se, da je notranji pokrov v pravilnem polozaju.

Pokrov zaprite tako, da se zaskoci.

Napajalni kabel vtaknite v vti¢nico na kuhalniku in ga priklopite na
elektri¢cno omreZje. Iz naprave se bo zaslisal dolg zvok, kontrolne lucke
na nadzorni plos¢i pa se bodo za trenutek zasvetile. Na zaslonu se bo
prikazalo «----», vse lu¢ke pa se bodo ugasnile. Ko je naprava v nacinu
pripravljenosti, lahko izberete funkcije menija.

Ne dotikajte se grelnega elementa po kuhanju ali ko je naprava
vklopljena. Ne prenasajte naprave, ki je v uporabi ali takoj po kuhanju.

Naprava je namenjena samo za notranjo uporabo.

Roke med kuhanjem nikoli ne polagajte nad odprtino za uhajanje
pare, saj obstaja nevarnost opeklin - slika 10.

Ce zelite po zacetku kuhanja spremeniti izbrani meni kuhanja zaradi
napake, pritisnite tipko Ohranjanje toplote/preklic (KEEP WARM/
CANCEL) in ponovno izberite Zeleni meni.

Uporabljajte samo posodo, ki je prilozena napravi.

Ne nalivajte vode ali vstavljajte sestavin v napravo, ko v njej ni

posode.
Najvecja dovoljena koli¢ina vode in sestavin ne sme preseci najvisje

oznake znotraj posode - slika 7.




TABELA PROGRAMOYV KUHANJA
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Ohranjanje toplote je mogoce v programu Naredi sam, a le ¢e osnovni

program to dovoljuje. Na primer, ¢e je za program Jogurt nastavljena
funkcija Naredi sam, se ohranjanje toplote ne bo aktiviralo, ko bo kuhanje

koncano.




TIPKA MENU

« V nacinu pripravljenosti pritisnite tipko Menu in izbirajte med
naslednjimi funkcijami: Peka —> Juha — Para —Enolonénica — Cvrtje
—>O0troska hrana—> Kasa —>Jogurt—> Kremni sir —> Sladica—> Riz/
kosmici—> Pilav/rizota — Testenine —> Vzhajanje kruha — Pogrevanje
— Ohranjanje toplote.

- Na zaslonu se za vsako funkcijo prikaze privzet ¢as kuhanja (razen za
Riz/kosmici in Pilav/rizota). Lucka tipke Start pri¢ne utripati in zasveti se
povezana funkcija.

Opomba:

V primeru, da Zelite izklopiti zvok, tipko Menu drzite 5 sekund.

Ce Zelite vklopiti zvok, morate Se enkrat pritisniti tipko Menu.

FUNKCLJA PEKA

« Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Peka. Na zaslonu se prikaze
privzet ¢as kuhanja, lu¢ka tipke Start utripa rdece. Pritisnite «<» ali «>»
za izbiro vrste hrane: Zelenjava, Riba, Perutnina ali Meso.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja. Se enkrat
pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) in spremenite
temperaturo s pritiskom na «<» in «>»,

- Pritisnite tipko Start. Funkcija Peka se pri¢ne izvajati, prizge se lucka
tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali cas peke. Kuhalnik
zazvoni, ko doseze izbrano temperaturo.

+ Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nac¢in ohranjanja toplote in prizgala se bo lucka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as
ohranjanja toplote.




FUNKCIJA JUHA

Pritisnite tipko Menu, da izberete funkcijo Juha. Na zaslonu se prikaze
privzet ¢as kuhanja, lu¢ka tipke Start utripa rdece. Pritisnite «<» ali «>»
za izbiro vrste hrane: Zelenjava, Riba, Perutnina ali Meso.

Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja.

Pritisnite tipko Start. Funkcija Juha se pri¢ne izvajati, prizge se lucka
tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nacin ohranjanja toplote in prizgala se bo lu¢ka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as
ohranjanja toplote.

FUNKCIJA PARA

Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Para (Steam). Na zaslonu se
prikaze privzet ¢as kuhanja, lucka tipke Start utripa rdece. Pritisnite «<»
ali «>» za izbiro vrste hrane: Zelenjava, Riba, Perutnina ali Meso.
Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
Casa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja.

Pritisnite tipko Start. Funkcija Para se pri¢ne izvajati, prizge se lucka
tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvo¢ni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nac¢in ohranjanja toplote in prizgala se bo lucka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval cas
ohranjanja toplote.

Priporocila za kuhanje v pari

Koli¢ina vode mora biti ustrezna in vedno niZja od kosare za kuhanje v
pari. Prekoracitev ravni vode (najvec 2,5 I) lahko povzroci, da voda med
uporabo prekipi. Oznaka za 2 skodelici v posodi ustreza 1 | vode.
Priblizen ¢as kuhanja v pari je Th 30min za 2 | vode in 45 min za 1 | vode.
Kosaro za kuhanje v pari postavite na posodo - slika 4.

V kosaro dodajte sestavine.

SL



FUNKCIJA ENOLONCNICA

« Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Enolon¢nica. Na zaslonu se
prikaZe privzet ¢as kuhanja, lu¢ka tipke Start utripa rdece. Pritisnite «<»
ali «>» za izbiro vrste hrane: Zelenjava, Riba, Perutnina ali Meso.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja. Se enkrat
pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) in spremenite
temperaturo s pritiskom na «<» in «>».

« Pritisnite tipko Start. Funkcija Enolon¢nica se pri¢ne izvajati, prizge se
lu¢ka tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

+ Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nac¢in ohranjanja toplote in prizgala se bo lu¢ka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval cas
ohranjanja toplote.

FUNKCLJA CVRTJE

« Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Cvrtje. Na zaslonu se prikaze
privzet ¢as kuhanja, lucka tipke Start utripa rdece. Pritisnite «<» ali «>»
za izbiro vrste hrane: Zelenjava, Riba, Perutnina ali Meso.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja. Se enkrat
pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) in spremenite
temperaturo s pritiskom na «<» in «>».

« Pritisnite tipko Start. Funkcija Cvrtje se pricne izvajati, prizge se lucka
tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as cvrtja. Kuhalnik
zazvoni, ko doseze izbrano temperaturo.

+ Ob koncu kuhanja se bodo zasli3ali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nacin ohranjanja toplote in prizgala se bo lu¢ka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval c¢as
ohranjanja toplote.

Opomba: To funkcijo vedno uporabljajte z oljem in hrano. Ce jo

uporabljate le z oljem, lahko pride do okvare ali nevarnosti.




FUNKCIJA OTROSKA HRANA

« Funkcija omogoca pripravo otroske hrane z uporabo majhne koli¢ine
vode. Na ta nacin je hrana primerne strukture za majhne otroke.

- Pritisnite tipko Menu, da izberete funkcijo Otroska hrana. Na zaslonu se
prikaze privzet ¢as kuhanja, lu¢ka tipke Start utripa rdece.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite cas kuhanja.

- Pritisnite tipko Start. Funkcija Otroska hrana se pri¢ne izvajati, prizge se
lucka tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

+ Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nac¢in ohranjanja toplote in prizgala se bo lucka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as
ohranjanja toplote.

« Iz varnostnih razlogov je mogoca le 1 ura ohranjanja toplote.

Opomba: Ko je otroska hrana skuhana, jo je potrebno zauziti v roku

1 ure.

FUNKCIJA KASA

- Pritisnite tipko Menu, da izberete funkcijo Kasa. Na zaslonu se prikaze
privzet cas kuhanja, lucka tipke Start utripa rdece.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite cas kuhanja.

- Pritisnite tipko Start. Funkcija Kasa se pri¢ne izvajati, prizge se lucka
tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

+ Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nac¢in ohranjanja toplote in prizgala se bo lucka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as
ohranjanja toplote.




FUNKCIJA JOGURT

« Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Jogurt. Na zaslonu se prikaze
privzet ¢as kuhanja, lucka tipke Start utripa rdece.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite c¢as kuhanja.

« Pritisnite tipko Start. Funkcija Jogurt se pri¢ne izvajati, prizge se lucka
tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.
Ob koncu kuhanja boste zaslisali tri zvoc¢ne signale.

Ta funkcija ne omogoca ohranjanja toplote ob koncu kuhanja.

Za izdelavo jogurta se uporablja ognjevarna steklena posoda.

IZBIRA SESTAVIN ZA JOGURT

Mieko

Katero mleko izbrati?

Vsi nasi recepti (razen, Ce je drugace navedeno) vkljucujejo kravje mleko.

Lahko uporabite rastlinsko mleko, kot je sojino, ali ov¢je in kozje mleko,

a v tem primeru se cvrstost jogurta lahko razlikuje, odvisno od vrste

uporabljenega mleka. Za vaso napravo je primerno surovo ali trajno

mleko in mleko, opisano spodaj:

« Trajno sterilizirano mleko: Ce uporabite polnomastno mleko, bo
jogurt bolj évrst. Ce uporabite pol posneto mleko, bo jogurt manj évrst.
Lahko pa uporabite pol posneto mleko in mu dodate enega ali dva
loncka mleka v prahu.

- Pasterizirano mleko: s tem mlekom boste ustvarili bolj kremast jogurt
z malce smetane na vrhu.

- Surovo mleko (mleko s kmetije): potrebno ga je zavreti. Priporo¢eno
je, da vre dalj casa. Uporaba neprevretega mleka bi bila nevarna.
Pocakajte, da se mleko ohladi, preden ga uporabite. Kultivacija jogurta
iz surovega mleka ni priporocljiva.

+ Mleko v prahu: z uporabo mleka v prahu bo jogurt zelo kremast.
Sledite navodilom na Skatli proizvajalca.

Izberite polnomastno mleko, po moznosti trajno.

Surovo (sveze) mleko ali pasterizirano mleko je potrebno prevreti,
ohladiti in mu odstraniti smetano.




Kulture

Za jogurt

Pridobimo jih iz:

- Enega kupljenega naravnega jogurta z najdaljs$im moznim rokom
uporabe; vas jogurt bo tako vseboval bolj aktivne kulture in bo bolj
cvrst.

- Iz liofiliziranih (zamrznjenih) kultur. V tem primeru upostevajte
Cas aktivacije v navodilih za uporabo kultur. Kulture lahko kupite v
supermarketih, lekarnah in nekaterih trgovinah za zdravo zivljenje.

+ |z enega izmed vasih nedavno pripravljenih jogurtov - ta mora biti
naraven in pripravljen nedolgo nazaj. Postopku se rece kultivacija. Po
petih postopkih kultivacije uporabljen jogurt izgubi aktivne kulture,
zato obstaja moznost, da bo manj ¢vrst. Potem morate zaceti uporabljati
kupljen jogurt ali zamrznjene kulture.

Ce ste mleko prevreli, najprej pocakajte, da doseze sobno

temperaturo, preden dodate kulture.

Previsoka temperatura lahko unici sestavo kultur.

Cas fermentacije
- Vas jogurt bo potreboval med 6 in 12 ur fermentacije, odvisno od
osnovnih sestavin in rezultata, ki ga Zelite doseci.

Tekotina | | | | | | | Cvrst
Sladek | I I I I I | Kisel
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

»

» Ko s kuhanjem jogurta koncate, jogurt postavite v hladilnik za vsaj 4 ure
in za najvec 7 dni.

FUNKCIJA KREMNI SIR

S to funkcijo boste ustvarili mehki sir. Priporocljivo je, da uporabite
polno mleko in malce ohlajenega mehkega sira.

- Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Kremni sir. Na zaslonu se
prikaze privzet cas kuhanja, lu¢ka tipke Start utripa rdece.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
Casa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite cas kuhanja.

- Pritisnite tipko Start. Funkcija Kremni sir se pri¢ne izvajati, prizge se
lucka tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.



FUNKCIJA SLADICA

Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Sladica. Na zaslonu se prikaze
privzet ¢as kuhanja, lucka tipke Start utripa rdece.

Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja. Se enkrat
pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) in spremenite
temperaturo s pritiskom na «<» in «>».

Pritisnite tipko Start. Funkcija Sladica se pri¢ne izvajati, prizge se lucka
tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

FUNKCLJA RIZ/KOSMICI

V posodo vsujte potrebno koli¢ino riza z uporabo merilne posodice —
slika 8. Riz zalijte z mrzlo vodo do ustrezne oznake "CUP" (posodica) na
posodi - slika 9.

Zaprite pokrov.

Opomba: Riz vedno dodajte najprej, sicer boste imeli prevec vode.
Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Riz/kosmici. Na zaslonu se
prikaze «-=2», lucka tipke Start utripa. Pritisnite tipko Start. Funkcija
Riz/kosmici se pri¢ne izvajati, prizge se lucka tipke Start, na zaslonu pa
utripa « --».

Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nacin ohranjanja toplote in prizgala se bo lu¢ka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval c¢as
ohranjanja toplote.

FUNKCIJA PILAV/RIZOTA

Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Pilav/riZzota. Na zaslonu se
prikaze «_-2», lu¢ka tipke Start utripa. Pritisnite tipko Start. Funkcija
Pilav/rizota se pri¢ne izvajati, prizge se lucka tipke Start, na zaslonu pa
utripa « -- ».

Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvo¢ni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nacin ohranjanja toplote in prizgala se bo lucka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as
ohranjanja toplote.



PRIPOROCILA ZA KUHANJE RIZA (Funkciji RiZ/kosmicéi in

Pilav/rizota)

+ Pred kuhanjem riz odmerite z merilno posodico in ga splaknite.

+ Oplaknjen riz dobro porazdelite po celotni povrsini posode. Posodo
napolnite z vodo do ravni, ki ustreza koli€ini riza.

« Ko je riz pripravljen in je lu¢ka za ohranjanje toplote prizgana, riz
premesajte in ga za nekaj minut pustite v kuhalniku, da dobite popoln
riz z lo¢enimi zrni.

Pri kuhanju riza si pomagajte s spodnjo tabelo:

VODIC ZA PRIPRAVO BELEGA RIZA - 10 merilnih posodic

Merilne o Raven vode v posodi .
. Tezariza . Zadosca za
posodice (+ riz)
2 3009 Oznaka za 2.”.“*“'”' 3 do 4 osebe
posodici
4 600 g Oznaka za 4'mer|Ine 5 do 6 oseb
posodice
6 900g Oznakaza 6 menlnlh 8do 10 oseb
posodic
8 12009 Oznaka za 8 merllnlh 13 do 14 oseb
posodic
10 1500 g Oznaka za 10.merlln|h 16 do 18 oseb
posodic

Cas in temperatura sta samodejno nastavljena za kuhanje riza.

Kuhanje riza se izvaja v sedmih korakih:

Predgrevanje => Absorpcija vode => Hitro povisanje temperature =>
Vretje => Izhlapevanje vode => Dusenje riza => Ohranjanje toplote.

Cas kuhanja je odvisen od koli¢ine in vrste riza.



FUNKCIJA TESTENINE

Med kuhanjem testenin mora biti pokrov odprt.

Pri kuhanju testenin je pomembno, da pocakate, da voda doseze
ustrezno temperaturo, preden dodate testenine.

Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Testenine. Na zaslonu se
prikaZe privzet ¢as kuhanja, lu¢ka tipke Start utripa rdece.

Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite c¢as kuhanja testenin.
Pritisnite tipko Start. Funkcija Testenine se pri¢ne izvajati, prizge se
lu¢ka tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as kuhanja.

Ko bo voda dosegla ustrezno temperaturo, se bo iz kuhalnika zaslisal
zvocni signal. Testenine dodajte v vodo in 3e enkrat pritisnite tipko
Start, da zazenete uro. Dokler uporabnik ne pritisne tipke Start, se
kuhanje ne zac¢ne, kuhalnik pa ohranja vodo na ustrezni temperaturi.
Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvocni signali.

Opomba' Pri tej funkciji ohranjanje toplote ni mozno.

FUNKCIJA VZHAJANJE KRUHA

Funkcija omogoca vzhajanje testa pri 40°C po ro¢nem gnetenju in pred
peko.

Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Vzhajanje kruha. Na zaslonu se
prikaze privzet ¢as kuhanja, lucka tipke Start utripa rdece.

Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja.

Pritisnite tipko Start. Funkcija Vzhajanje kruha se pri¢ne izvajati, prizge
se lucka tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as vzhajanja.

Nasvet za vzhajanje testa:

Testo postavite v notranjo posodo, zaprite pokrov in izberite funkcijo
Vzhajanje kruha.

Ko je testo pripravljeno, lahko uporabite funkcijo Peka pri 160°C in
pecite 20-23 minut. Nato testo obrnite Se na drugo stran za dodatnih
23 minut (¢as je odvisen od koli¢ine sestavin).



FUNKCIJA POGREVANJE

« Ta funkcija je namenjena pogrevanju le tiste hrane, ki je kuhana.

« Pritisnite tipko Menu in izberite funkcijo Pogrevanje. Na zaslonu se
prikaze privzet ¢as kuhanja, lucka tipke Start utripa rdece.

« Pritisnite tipko Temperatura/ura (Temperature/Timer) za nastavitev
¢asa in nato pritisnite «<» in «>», da spremenite ¢as kuhanja.

- Pritisnite tipko Start. Funkcija Pogrevanje se pri¢ne izvajati, prizge se
lucka tipke Start, na zaslonu pa se prikazuje preostali ¢as pogrevanja.

+ Ob koncu kuhanja se bodo zasli3ali trije zvo¢ni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nacin ohranjanja toplote in prizgala se bo lu¢ka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as
ohranjanja toplote.

POZOR:

- Mrzla hrana ne sme preseci 1/2 prostornine kuhalnika. Prevelike
koli¢ine hrane ni mogoce temeljito pogreti. Veckratna uporaba
funkcije Pogrevanje ali premalo hrane ima za posledico lahko
zazgano hrano in trdo plast na dnu posode.

- Priporodljivo je, da ne pogrevate goste kase.

- Ne pogrevajte mrzle hrane, ki je bila dolgo casa shranjena, da se
izognete neprijetnemu vonju.

FUNKCIJA OHRANJANJE TOPLOTE/PREKLIC

Obstajata dve razli¢ni funkciji te tipke: Ohranjanje toplote in Preklic.

1.Funkcija ohranjanja toplote:

1.1 Ro¢no ohranjanje toplote:

Tipko Ohranjanje toplote/preklic lahko pritisnete ro¢no, prizge se lu¢ka
za ohranjanje toplote, kuhalnik pa se prestavi v nacin ohranjanja toplote.
1.2 Samodejno ohranjanje toplote:

Kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin ohranjanja toplote ob koncu
kuhanja (za nekatere menije to ne velja). Ob koncu kuhanja se bodo
zaslisali trije zvocni signali. Kuhalnik se bo samodejno prestavil v nacin
ohranjanja toplote in prizgala se bo lu¢ka za nac¢in ohranjanja toplote
("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as ohranjanja toplote.




V_primeru, da morate preklicati samodejno ohranjanje toplote
ob koncu kuhanja: tipko Ohranjanje toplote drzite 5 sekund pred
vklopom programa kuhanja.

Ce Zelite ponastaviti samodejno ohranjanje toplote, tipko Ohranjanje
toplote ponovno drzite 5 sekund.

2.Funkcija Preklic:

- Pritisnite tipko Ohranjanje toplote/preklic, da prekli¢ete vse nastavitve
in prestavite kuhalnik nazaj v nacin pripravljenosti.

Priporocilo: da bi hrana ostala okusna, omejite ¢as na najvec 12 ur.

FUNKCIJA NAREDI SAM

+ Funkcija Naredi sam vam omogoca, da shranite vase najljubse nacine
kuhanja.

« Pritisnite tipko Naredi sam (DIY), da izberete funkcijo Naredi sam v
nacinu pripravljenosti. Kuhalnik se bo najprej prestavil v nac¢in Naredi
sam. Na zaslonu se bo prikazal privzet ¢as kuhanja, lucka tipke Start pa
bo utripala.

+ 2 moznosti nastavitve Naredi sam:

- Ce pri svojem programu zelite stabilno temperaturo in ¢as, za
nastavitev pritisnite tipko Temperatura/ura.

- Ce bi kot osnovo za va$ program radi uporabili meni, pritisnite tipko
Menu za izbor Zelenega programa kuhanja. Potem ko ste izbrali meni,
lahko spremenite njegovo nastavitev zahvaljujo¢ tipki Temperatura/
ura.

+ Ob koncu kuhanja se bodo zaslisali trije zvo¢ni signali. Kuhalnik se bo
prestavil v nac¢in ohranjanja toplote in prizgala se bo lucka za nacin
ohranjanja toplote ("Keep warm"). Na zaslonu se bo prikazoval ¢as
ohranjanja toplote.

Opomba:

- Nekateri programi kuhanja so izklju¢no samodejni, zato
prilagoditev temperature in/ali ¢asa kuhanja ni mozna.

- Kuhalnik si ob ponovni uporabi zapomni nastavitve zadnje
temperature in ¢asa v nacinu Naredi sam.

- Za nastavitev temperature/casa pri funkciji Naredi sam obstaja
varnostna omejitev:

Med 40-100°C je ¢as kuhanja od 1min - 9h

Med 105-160°C je ¢as kuhanja od 1min - 2h




FUNKCIJA ZAMIK VKLOPA

Najprej izberite program kuhanja in ¢as kuhanja. Nato pritisnite tipko
Zamik vklopa (Delayed start) in izberite nastavljen cas.

Nastavljen ¢as ustreza ¢asu ob koncu kuhanja.

Privzet nastavljen cas se bo spremenil glede na izbran ¢as kuhanja.
Razpon nastavljenega ¢asa je od 1 ure do 24 ur.

Vsak pritisk tipk «<» in «>» lahko poveca ali zmanjsa ¢as zamika vklopa.
Ko ste izbrali zelen nastavljen cas, pritisnite tipko Start. Lucka tipke Start
bo ostala prizgana, na zaslonu pa se bo prikazovalo $tevilo ur, ki ste jih
izbrali.

FUNKCIJA URA

Najprej izberite program kuhanja in ¢as kuhanja. Nato pritisnite tipko
Temperatura/ura in nastavite ¢as kuhanja. Vsak pritisk tipk «<» in «>»
lahko poveca ali zmanjsa ¢as kuhanja.

Ko ste izbrali Zelen ¢as kuhanja, pritisnite tipko Start. Lucka tipke Start
bo ostala prizgana.

Cas kuhanja lahko vidite po vklopu zamika vklopa, ¢e pritisnete tipko
Temperatura/ura.

Cas kuhanja lahko med kuhanjem spremenite s pritiskom na tipko
Temperatura/ura. Potem ko ste izbrali Zelen ¢as kuhanja, bo kuhalnik
nadaljeval s kuhanjem z novo nastavitvijo.

FUNKCIJA TEMPERATURA

Najprej izberite program kuhanja in ¢as kuhanja. Nato pritisnite tipko
Temperatura/ura in izberite temperaturo. Privzeta temperatura kuhanja
se bo spremenila glede na izbran program kuhanja. Vsak pritisk tipk «<»
in «>» lahko poveca ali zmanjsa temperaturo.

Ko ste izbrali Zeleno temperaturo, pritisnite tipko Start. Lucka tipke
Start bo ostala prizgana.

Temperaturo lahko med kuhanjem spremenite s pritiskom tipke
Temperatura/ura. Potem ko ste izbrali Zeleno temperaturo kuhanja, bo
kuhalnik nadaljeval s kuhanjem z novo nastavitvijo.

SL



OB KONCU KUHANJA

Odprite pokrov - slika 1.

Pri rokovanju s kuhalno posodo in parnim pladnjem morate uporabljati
rokavice - slika 11.

Hrano servirajte s prilozenim priborom in zaprite pokrov.

Najdaljsi ¢as ohranjanja toplote je 24 ur.

Pritisnite tipko Ohranjanje toplote/preklic, da koncate z ohranjanjem
toplote.

Odklopite napravo.

RAZLICNE INFORMACIJE

Naprava ima spominsko funkcijo. V primeru izpada elektri¢ne energije
si bo kuhalnik zapomnil stanje kuhanja tik pred izpadom in bo
nadaljeval s postopkom kuhanja. Ce izpad elektri¢ne energije traja ve¢
kot 2 sekundi, bo kuhalnik preklical prejsnje kuhanje in se vrnil v stanje
pripravljenosti.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Prepricajte se, da je pred ¢is¢enjem in vzdrzevanjem kuhalnik odklopljen
in popolnoma ohlajen.

Priporocljivo je, da po vsaki uporabi kuhalnik ocistite z gobico - slika 12.
Posoda, notranji pokrov, merilna posodica in pribor za riz in juho se
lahko perejo v pomivalnem stroju - slika 13.

Posoda, kosara za kuhanje v pari

Praski za razmascevanje in kovinske gobice niso priporocljivi.
Ce se je hrana prijela na dno, pred pomivanjem v posodo nalijte vodo in
pustite, da se hrana namoci.

« Temeljito posusite posodo.



Skrb za posodo

Skrbno sledite spodnjim navodilom:

- Priporocljivo je, da v posodi ne rezete hrane. Na ta nacin boste ohranili
kakovost posode.

« Prepricajte se, da ste posodo dali nazaj v kuhalnik.

« Uporabite prilozeno Zlico ali leseno Zlico in ne kovinske, da preprecite
Skodo na povrsju posode - slika 14.

« V posodo ne nalivajte kisa, da preprecite tveganje za korozijo.

+ Barva posode se lahko po prvi uporabi ali daljSi uporabi spremeni. Vzrok
za spremembo barve je v delovanju vode in pare in nima nobenega
vpliva na uporabo kuhalnika. Kuhalnik ni nevaren za vase zdravje, zato

lahko nadaljujete z njegovo uporabo.

CiScenje tla¢nega ventila

« Tlac¢ni ventil najprej odstranite s pokrova — slika 15 in ga odprite z
vrtenjem v smeri «open» ("odpri") - slika 16a in 16b. Po ¢iscenju ga
obriSite do suhega, zdruzite oba dela in ju zavrtite v smeri "close"
("zapri"), nato ga namestite nazaj na pokrov kuhalnika - slika 17ain 17b.

Cis¢enje in nega ostalih delov naprave
« Zunanji del kuhalnika - slika 18, notranjost pokrova in kabel ocistite z
vlazno krpo in obrisite do suhega. Ne uporabljajte brusilnih sredstev.

« Za cisCenje notranjosti naprave ne uporabljajte vode, saj lahko
poskoduje toplotni senzor.



ODPRAVLJANJE TEZAV

Opis tezave Vzroki Resitve
Kontrolne lucke Preverite, ali je napajalni
SO ugashjene, Naprava ni kabel v vti¢nici in
naprava ne priklopljena. priklopljen na elektri¢no
greje. omrezje.

Kontrolne lu¢ke
SO ugasnjene,
naprava greje.

Problem v povezavi
kontrolnih luck ali
okvarjena kontrolna
lucka.

Napravo nesite na
pooblasceni servis.

Uhajanje pare
med uporabo.

Pokrov je slabo zaprt.

Odprite in ponovno
zaprite pokrov.

Tlacni ventil niv
pravilnem polozaju.

Koncajte s kuhanjem
(odklopite napravo) in

preverite, ali se oba dela

ventila dobro drzita
skupaj.

Pokrov ali tesnilo
tla¢nega ventila je

Napravo nesite na
pooblasceni servis.

poskodovano.
Eklfjf’}ea:aaﬁc"el Prevec ali premalo Oglejte si tabelo z
reseqel éés vode glede na koli¢ino informacijami glede
P kuhgnja riza. koli¢ine vode.




Opis tezave Vzroki
RiZ je na pol
Ay allje Nezadostno vretje.
presegel cas
kuhanja.
Samocjemo Funkcija ohranjanja
ohranjanje Lo
toplote je bila
toplote ne

deluje (naprava
ostaja v nacinu
kuhanja, a ne
greje).

preklicana s strani
uporabnika. Preberite
si razdelek o funkciji

ohranjanja toplote.

EO

Senzor na zgornjem
odprtem vezju ali
kratek stik.

Resitve

Napravo nesite na
pooblasceni servis.

E1

Senzor na spodnjem
odprtem vezju ali
kratek stik.

Zaustavite napravo

in ponovno vklopite
program. Ce se problem
ponovi, napravo nesite na

pooblasceni servis.

E3

Zaznana je visoka
temperatura (premalo
hrane ali tekocine v
posodi)

Za nekaj sekund izklopite
napravo in ponovno
vklopite program.

Ce se problem ponovi,
napravo nesite na
pooblasceni servis.

Opomba: Ce je notranja posoda poskodovana, je ne uporabljajte veé
in jo pri pooblas¢enem serviserju zamenjajte za novo.

ZASCITA OKOLJA
Pomagaijte zascititi okolje!

E ® Vasa naprava vsebuje 3tevilne materiale, ki so primerni za

ponovno uporabo ali recikliranje.
< Prosimo, odnesite jih na zbirno mesto za odpadke, kjer bodo
ustrezno predelani.

206



OVLADACI PANEL
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Veko
Vnutorné veko
Vyberatelna vnitornd misa
Tlacidlo pre otvorenie veka
Rukovat
Zésuvka pre napdjaci kabel
Lyzicka na ryzu
Polievkova lyzica
Velka odmerka
Naparovaci kosik
Napdjaci kabel
Ovladaci panel
Tlacidlo ,Udrzovat teplo /
Zrusit”
Tla¢idlo,,Ponuka”
Tlacidlo,DIY”
Tla¢idlo <"
Tlacidlo,>"
Tlacidlo,Odlozeny start”
Tla¢idlo,Start”
Tla¢idlo,Teplota / Casova¢”

13 Indikatory funkcii

D QnNngTo

S3—x—TSsa=

(<}

Funkcia pre pecenie
Funkcia pre polievku
Funkcia pre naparovanie
Funkcia pre dusenie
Funkcia pre zapecenie/
vyprazanie

Funkcia pre detské jedlo
Funkcia pre ovsenu kasu
Funkcia pre jogurt

Krém / Syr

Funkcia pre mu¢nik
Funkcia pre ryzu / obilniny
Funkcia pre pilaf / rizoto
Funkcia pre cestoviny
Funkcia pre vykvasenie
chleba

Funkcia pre ohrev



PRED PRVYM POUZITIM

Vybalenie spotrebica

- Vyberte spotrebi¢ z obalu a vybalte vsetko prislusenstvo a vytlacené
dokumenty.

+ Otvorte veko stla¢enim otvaracieho tlacidla na kryte - obr. 1.
Preditajte si ndvod a starostlivo dodrzujte sposob ovladania.

Cistenie spotrebica

« Odstrérite misu - obr. 2, vnutorné veko a tlakovy ventil - obr. 3a a 3b.

« Vycistite misu, ventil a vnutorné veko so 3Spongiou a tekutym
prostriedkom na umyvanie riadu.

«+ Vonkajsi povrch spotrebica a veko poutierajte vihkou handrickou.

- Dokladne osuste.

- Umiestnite vsetky diely naspat na ich povodné miesto. Nainstalujte
vnutorné veko do spravnej polohy na hornom veku pristroja. Potom
vloZte vnutorné veko za 2 rebrd a zatlacte zhora, pokial nebude
pripevnené. Pripojte odpojitelny kdbel do zasuvky na zakladni varica.

PRE SPOTREBIC A VSETKY FUNKCIE

- Starostlivo utrite vonkajsok misy (hlavne dno). Uistite sa, Ze pod misou
a na vykurovacom telese nie su Ziadne zvysky alebo tekutiny - obr. 5.

» Umiestnite misu do spotrebica a uistite sa, Ze je v sprdvnej polohe - obr. 6.

- Uistite sa, Ze vnutorné veko je spravne na svojom mieste.

« Zatvorte veko tak, aby ste poculi,kliknutie”.

« Pripojte napajaci kdbel do zdsuvky na zékladni univerzélneho vari¢a a
potom zastrcte do elektrickej zasuvky. Spotrebic¢ vyda dihé ,pipnutie”.
Na okamih sa rozsvietia vietky kontrolky na ovlddacom paneli. Potom
displej ukaze «----» a vietky kontrolky zhasnu. Spotrebic sa prepne do
pohotovostného rezimu. Mozete si vybrat funkcie podla vasich potrieb.

- Nedotykajte sa vyhrevného telesa, ak je vyrobok zapojeny alebo po
vareni. Neprenasajte vyrobok pocas pouzivania alebo tesne po vareni.

« Tento vyrobok je urceny len na vnutorné pouzivanie.

Nikdy nedavajte ruky na parny ventil pocdas varenia, hrozi

nebezpecenstvo popalenia - obr. 10.

Ak po spusteni varenia chcete zmenit vybrani ponuku varenia z

dévodu chyby, stla¢te tlac¢idlo <UDRZOVAT TEPLO / ZRUSIT» a znova

vyberte pozadovant ponuku.

Pouzivajte iba vnutorny hrniec dodany so spotrebi¢om.

Nenalievajte vodu alebo nepridavajte prisady do spotrebica bez

misy vo vnutri.

Maximalne mnozstvo vody + prisady nesmu prekrocit najvyssiu

znacku vo vnutri misy - obr. 7.
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TLACIDLO PONUKA

« V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo «<Ponuka» na prechadzanie
nasledujucich funkcii: Pe¢enie —> Polievka — Para — Dusenie —>
Zapecenie / Vyprazanie — Detské jedlo — Ovsend kasa — Jogurt —>
Krém/Syr —> Mu¢nik —> Ryza/Obilniny —> Pilaf/Rizoto — Cestoviny —>
Vykvasenie chleba — Ohrev — Udrzovat teplo.

- Na obrazovke sa zobrazi predvolena doba varenia kazdej funkcie
(okrem Ryza/Obilniny, Pilaf/Rizoto). Kontrolka tlacidla ,Start” blika a
prislusna funkcia sa rozsvieti.

Poznamka:

Ak chcete zrusit pipanie, stlacte na 5 sektnd tlacidlo «Ponuka».

Ak chcete zapnut pipanie, musite stlacit znovu tlac¢idlo ponuky.

FUNKCIA PRE PECENIE

« Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Pecenie». Na obrazovke
sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika ¢erveno.
Potom stlacte tlacidlo «<» alebo «>» a vyberte typ potraviny: Zelenina,
ryby, hydina a méso.

. Stlacenim tla¢idla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu ¢asu varenia. Znovu stlacte tlac¢idlo
«Teplota / Casovaé» a zmefite teplotu stladenim «<» a «>».

- Stlacte tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Pegenie», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci cas. Univerzélny vari¢ zazvoni, ked dosiahne nastavenu
teplotu.

» Na konci varenia zaznie trikrat pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,UdrZovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrZzovania tepla.




FUNKCIA POLIEVKA

- Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Polievka». Na obrazovke

sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika ¢erveno.
Potom stlacte tlacidlo «<» alebo «>» a vyberte typ potraviny: Zelenina,
ryby, hydina a méso.

Stlacenim tlacidla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu ¢asu varenia.

Stla¢te tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do reZimu varenia
«Polievka», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.

Na konci varenia zaznie trikrat pipnutie, univerzélny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,UdrZovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

FUNKCIA PRE NAPAROVANIE

- Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Naparovanie». Na

obrazovke sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika
Cerveno. Potom stlacte tlacidlo «<» alebo «>» a vyberte typ potraviny:
Zelenina, ryby, hydina a maso.

Stla¢enim tlac¢idla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu casu varenia.

Stlacte tla¢idlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Naparovanie», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.

Na konci varenia zaznie trikrat pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

Odportcania pre varenie v pare
+ Mnozstvo vody musi byt primerané a hladina musi byt vzdy nizsie, nez

je naparovaci kosik. Pri prekroceni tejto Urovne (max. 2,5 I) méze dojst
k preteceniu pocas pouzivania. Pre informaciu - znacka 2 $alok v miske
zodpoveda asi 1 litru vody.

« Priblizna doba varenia v pare je 1 h 30 min pre 2 | vody a 45 min pre 1

liter vody.

+ Vlozte naparovaci kosik do misy - obr. 4.
« Pridajte prisady do kosika.



FUNKCIA PRE DUSENIE

. Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Dusenie». Na obrazovke
sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika ¢erveno.
Potom stlacte tlacidlo «<» alebo «>» a vyberte typ potraviny: Zelenina,
ryby, hydina a méso.

. Stla¢enim tla¢idla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu ¢asu varenia. Znovu stlacte tlacidlo
«Teplota / Casovaé» a zmefite teplotu stlacenim «<» a «>».

. Stlacte tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Dusenie», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.

« Na konci varenia zaznie trikrdt pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

FUNKCIA PRE VYPRAZANIE

- Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Zapecenie / Vyprazanie».
Na obrazovke sa zobrazi predvoleny &as varenia a kontrolka «Start» blika
Cerveno. Potom stlacte tlacidlo «<» alebo «>» a vyberte typ potraviny:m
Zelenina, ryby, hydina a méso.

. Stla¢enim tlacidla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu ¢asu varenia. Znovu stlacte tlacidlo
«Teplota / Casovaé» a zmefite teplotu stlacenim «<» a «>».

. Stla¢te tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Zapecenie / Vlypréazanie», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji
sa zobrazi zostavajuci Cas. Univerzalny vari¢ zazvoni, ked dosiahne
nastavenu teplotu.

- Na konci varenia zaznie trikrdt pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

Poznamka: Vzdy pouzite tito funkciu s olejom a potravinou. PouZitie

len s olejom méze spdsobit poruchu alebo nebezpecenstvo.




FUNKCIA PRE DETSKE JEDLO

Tato funkcia je urcend na pripravu doj¢enskej stravy varenim potraviny
s malym mnozstvom vody, aby mala vhodnu texturu pre malé deti.
Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Detské jedlo». Na
obrazovke sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika
Cerveno.

Stla¢enim tlacidla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «<>» pre zmenu casu varenia.

Stlacte tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do reZimu varenia
«Detské jedlo», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.

Na konci varenia zaznie trikrat pipnutie, univerzélny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

Z bezpecnostnych dovodov jedlo zostéva teplé len 1 hodinu.

Poznamka: Ked'sa detské jedlo uvari, je potrebné ho spotrebovat do

1 hodiny.

FUNKCIA PRE OVSENU KASU

Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Ovsenad kasa». Na
obrazovke sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika
Cerveno.

Stla¢enim tlac¢idla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu casu varenia.

Stlacte tla¢idlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Ovsend kasa», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.

Na konci varenia zaznie trikrat pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.



FUNKCIA PRE JOGURT

« Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Jogurt». Na obrazovke sa
zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika erveno.

. Stlacenim tla¢idla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «<>» pre zmenu casu varenia.

. Stlacte tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Jogurt», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi zostavajuci
cas.

« Na konci varenia bzuciak trikrat,,pipne”.

Znamena to, Ze na konci varenia sa nezapina udrzovanie teploty.

Pouziva sa na vyrobu jogurtu v sklenenych nadobach vhodnych do riry.

VYBER PRISAD PRE JOGURT
Mlieko

Aké mlieko by ste mali pouzit?

Vietky nase recepty (pokial nie je uvedené inak) sa pripravuju z kravského

mlieka. M6zete pouzit aj rastlinné mlieko, ako je napriklad séjové mlieko,

rovnako ako ovcie alebo kozie mlieko, ale v tomto pripade sa pevnost v

jogurte moze lisit v zavislosti na pouzitom mlieku. Surové mlieko aIebom

trvanlivé mlieko a vietky mlieka popisané nizsie si vhodné pre vas
spotrebic:

+ Trvanlivé sterilizované mlieko: Z UHT plnotu¢ného mlieka vytvorite
hustejsi jogurt. Pouzitie polotu¢ného mlieka ma za néasledok mensiu
hustotu jogurtu. Mézete vsak pouzit polotu¢né mlieko a pridat jeden
alebo dva pohare suseného mlieka.

- Pasterizované mlieko: toto mlieko dava smotanovejsie jogurty s
malou supkou na povrchu.

- Surové mlieko (mlieko z farmy): musi byt prevarené. Odporucame ho
tiez nechat varit dlhi dobu. Méze by nebezpecné pouzivat toto mlieko
bez prevarenia. Pred pouzitim vo vasom spotrebici je potrebné ho
nechat vychladnut. Zachovanie kultur pripravou jogurtu zo surového
mlieka sa neodporuca.

- Susené mlieko: pouzitie suseného mlieka ma za nasledok velmi
smotanové jogurty. Postupujte podla pokynov na baleni vyrobcu.

Vyberte si plnotu¢né mlieko, najlepsie trvanlivé UHT.

Surové (cerstvé) alebo pasterizované mlieko musi byt prevarené,

potom ochladené a je potrebné odstranit Supku.




Kvasné kultary
Pre jogurt
Ziskaju sa:

Kapenim prirodného jogurtu s najdlhdim moznym dhiom datumu
spotreby; vas jogurt bude teda obsahovat viac aktivnejsich kvasnych
kultur pre hustejsi jogurt.

Zo zmrazenych kvasnych kultur. V tomto pripade postupujte podla
Casu aktivacie uvedenom v pokynoch pre kvasné kultury. Tieto kvasné
kultdry moézete ndjst v supermarketoch, lekdriach a v niektorych
obchodoch so zdravou vyzivou.

Z niektorého vasho cerstvo pripraveného jogurtu — musi byt prirodny
a Cerstvo pripraveny. To sa nazyva kultivacia. Po piatich kultiva¢nych
procesoch pouzity jogurt straca aktivne kvasné kultury a hrozi teda
menej pevnejsia konzistencia. Potom je potrebné znovu zacat pouzivat
kupeny jogurt alebo zmrazené kvasné kultury.

Ak ste prevarili mlieko, tak pred pridanim kvasnej kultary pockajte,

kym nedosiahne izbovu teplotu.

Prilis vysoka teplota méze zni¢it vlastnosti vasej kvasnej kultury.
Doba kvasenia

Vas jogurt bude potrebovat 6 az 12 hodin fermentacie v zavislosti na
zakladnych zlozkach a vysledku, ktory dosiahnete.

Tekutina | | | | | | | Pevny
Sladky | I I I I I | Kysly
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

Ked' sa varenie jogurtu dokonci, je potrebné umiestnit jogurt do
chladni¢ky po dobu najmenej 4 hodin, kde méze zostat max. 7 dni.

KREM / SYR

Tato funkcia je urc¢ena na vyrobu mékkého syru. Odporucame pouzit
plnotuc¢né mlieko a nejaky chladeny makky syr.

Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Krém/Syr». Na obrazovke
sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika erveno.
Stlagenim tlacidla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu casu varenia.

Stlacte tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Krém/Syr», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.



FUNKCIA PRE MUCNIK

« Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «<Mucnik». Na obrazovke sa
zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika erveno.

. Stlacenim tla¢idla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu ¢asu varenia. Znovu stlacte tlac¢idlo
«Teplota / Casoval» a zmefite teplotu stlacenim «<» a «>».

- Stlacte tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«MUénik», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.

FUNKCIA PRE RYZU / OBILNINY

+ Nasypte potrebné mnozstvo ryze do misy pomocou dodanej odmerky
- obr. 8. Potom naplite studenou vodou az po prislusnd znacku
«HRNCEKA» na mise - obr. 9.

« Zatvorte veko.

Poznamka: Vzdy pridajte najprv ryzu, inak budete mat prilis vela
vody.

Stlacenim tlac¢idla «Ponuka» vyberte funkciu «Ryza/Obilniny». Na
displeji sa zobrazi «==2», zablikéd kontrolka «Start» a potom stlaétem
tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia «Ryza/
Obilniny», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji bliké « -- ».

» Na konci varenia zaznie trikrdt pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

FUNKCIA PRE PILAF / RIZOTO

« Stlacenim tlac¢idla «Ponuka» vyberte funkciu «Pilaf/Rizoto». Na displeji
sa zobrazi «~ >, zablika kontrolka «Start» a potom stla¢te tlacidlo
«Start». Univerzélny vari¢ sa prepne do rezimu varenia «Pilaf/Rizoto»,
rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji blika « - ».

» Na konci varenia zaznie trikrdt pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.




ODPORUCANIA PRE NAJLEPSIE UVARENIE RYZE (funkcie
pre ryzu / obilniny a pilaf / rizoto)

Pred varenim odmerajte ryzu s odmerkou a oplachnite ju, okrem ryze
na rizoto.

Vlozte preplachnutd ryZzu do misy a rovnomerne ju rozlozte po celej
jej ploche. Naplnte ju vodou na prislusnd uroven vody (stupnica s
poharmi).

Ked' je ryza hotova, svieti kontrolka ,Udrzovanie tepla“, zamiesajte ryzu
a nechajte ju v univerzalnom varic¢i eSte na par minut dlhsie, aby ste
dosiahli dokonalu ryzu s oddelenymi zrnami.

Tato tabulka nizsie poskytuje ndvod na varenie ryze:

POKYNY NA PRIPRAVU BIELEJ RYZE - 10 3alok

Odmerky Hrr:())/’;r;osf HIadin(a+vrc)>lciig)v s Servirovanie
2 3009 Znacka 2 hrn¢eky 30s.-4o0s.
4 600 g Znacka 4 hrnceky 50s.-60s.
6 900 g Znacka 6 hrn¢ekov 80s.— 10 0s.
8 1200 g Znacka 8 hrncekov 13 0s.- 14 0s.
10 1500 g Znacka 10 hrn¢ekov 16 0s. - 18 0s.

Doba a teplota su automatické pre varenie ryze.

Uvedomte si, Ze existuje 7 krokov:

Predhriatie => Nasytenie vodou => Rychly narast teploty => Varenie =>
Odparovanie vody => Dusenie ryze => UdrZiavanie tepla.

Doba varenia zavisi na mnozstve a druhu ryze.

FUNKCIA PRE CESTOVINY

Pocas varenia cestovin musi byt veko otvorené.

Pri vareni cestovin je potrebné pockat pred pridanim cestoviny, az voda
dosiahne spravnu teplotu.

Stlacenim tlacidla «<Ponuka» vyberte funkciu «Cestoviny». Na obrazovke
sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika erveno.
Stlacenim tlaidla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu ¢asu varenia cestovin.




Stlacte tla¢idlo «Start». Univerzélny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Cestoviny», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi
zostavajuci Cas.

Univerzalny vari¢ zazvoni, ked voda dosiahne spravnu teplotu. Dajte
cestoviny do vody a stlac¢te znovu Start pre spustenie ¢asovaca. Kym
pouzivatel nestlaci Start, nespusti sa doba varenia a univerzalny varic
udrziava spravnu teplotu vody.

Na konci varenia bzuciak trikrat,, pipne”

Poznamka: Pre tuto funkciu nie je Ziadne upozornenie na udrZzovanie

teploty.

FUNKCIA PRE VYKVASENIE CHLEBA

Tato funkcia sluzi na vykvasenie chlebového cesta pri teplote 40 °C po
ru¢nom mieseni a pred pecenim.

Stlacenim tlacidla «Ponuka» vyberte funkciu «Vykvasenie chleba». Na
obrazovke sa zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika
Cerveno.

Stlagenim tlacidla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu casu varenia.

Stlacte tlacidlo «Start». Univerzélny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Vykvasenie chleba», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa
zobrazi zostavajuci ¢as.

Odporucanie pre kysnutie cesta (Vykvasenie chleba):

Ak chcete pripravit cesto samostatne, vlozte ho do vnutornej misy,
zatvorte veko a vyberte funkciu «Vykvasenie chleba».

Ked je cesto pripravené, mozete pouzit funkciu ,Pecenia” pri 160 °C
a piect 20-23 minut. Potom ho otocte na druhu stranu na priblizne
dalsich 23 minut (v zavislosti na mnozstve surovin).

FUNKCIA PRE OHREV

Tato funkcia je ur¢end na ohrev len uvareného jedla.

Stlacenim tlacidla «<Ponuka» vyberte funkciu «Ohrev». Na obrazovke sa
zobrazi predvoleny ¢as varenia a kontrolka «Start» blika ¢erveno.
Stlagenim tlacidla «Teplota / Casovaé» zapnete nastavenie ¢asu a potom
stlacte tlacidlo «<» a «>» pre zmenu casu varenia.

Stlacte tlacidlo «Start». Univerzalny vari¢ sa prepne do rezimu varenia
«Ohrev», rozsvieti sa kontrolka «Start» a na displeji sa zobrazi zostavajci
cas.



+ Na konci varenia zaznie trikrdt pipnutie, univerzalny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

UPOZORNENIE

. Studené jedlo nesmie prekroéit 1/2 objemu variéa. Prilis vela
jedla neméze byt dokladne zohriate. Opakované pouzitie funkcie
«Ohrev” alebo prili§ malo jedla vedie k spalenej potravine a
vytvorenie tvrdej vrstvy na dne.

- Neodporucame ohrievat husti kasSu, pretoze sa modze stat

lepkavou.
- Neohrievajte dlho uskladnené studené jedld, aby sa zabranilo

zapachu.

TLACIDLO,, UDRZOVAT TEPLO / ZRUSIT“

K dispozicii su 2 rézne funkcie tohto tlacidla: Udrzovat teplo a Zrusit.

1.Funkcia udrzovania teploty:

1.1 Manualne udrzovanie teploty:

Mézete manudlne stlacit tlacidlo «Udrzovat teplo/Zrusit», rozsvieti sa
kontrolka ,Udrzovat teplo/Zrusit” a univerzalny varic sa prepne do rezimu
udrziavania teploty.

1.2 Automatické udrzovanie teploty:

Univerzalny vari¢ sa automaticky prepne do rezimu ,udrziavania teploty”
na konci varenia (niektoré ponuky to vylucuju). Bzuciak trikrat ,pipne”,
univerzalny vari¢ sa automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty
s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie tepla“ a obrazovka zac¢ne pocitat
¢as udrzovania tepla.

Ak potrebujete vopred zrusit automatické udrZiavanie tepla pred
dokoncenim varenia: pred spustenim programu varenia dlho na 5
sekund stlacte tlacidlo «Udrzovat teplo».

Ak chcete znovu zapnut automatické udrziavanie teploty, stlacte
znovu na 5 sekund tlacidlo udrziavania teploty.

2.Funkcia Zrusit:

- Stlacenim tlacidla ,Udrzovat teplo/Zrusit” zrusite vsetky nastavené
udaje a vrétite sa spat do pohotovostného stavu.

Odporucanie: ak chcete udrzat chutné jedlo, obmedzte cas

udrZovania teploty na max. 12 hodin.




FUNKCIA DIY

« Funkcia ,Urob si sdam” (DIY) si zapamatd vase oblUbené moznosti
varenia.

« V pohotovostnom rezime stlacenim tlacidla «DIY» vyberte funkciu
DIY. Univerzalny vari¢ sa najprv prepne do rezimu nastavenia ,DIY” s
obrazovkou ukazujicou predvoleny ¢as varenia. Kontrolka,Start” blika.

« 2 moznosti nastavenia DIY:

- Ak chcete mat stalu teplotu a ¢as pre vas program, stlacte tlacidlo
JTeplota/Cas” pre zadanie vasho nastavenia.

- Ak chcete pouzit ponuku ako zéklad pre vas program, stlacte tlacidlo
ponuky a vyberte si program varenia. Po vybere ponuky si mozete
upravit nastavenie tlacidlom Teplota/Cas".

- Na konci varenia zaznie trikrdt pipnutie, univerzélny vari¢ sa prepne
do rezimu udrziavania teploty s rozsvietenou kontrolkou ,Udrzovanie
tepla” a obrazovka zac¢ne pocitat ¢as udrzovania tepla.

Poznamka:

- Niektoré programy varenia su definované ako plne automatické
programy a preto nastavenie teploty a / alebo ¢asu varenia nie je

mozné.

- Univerzalny vari¢ si zapamata posledné DIY nastavenie teploty am
doby varenia pre dalSie pouzZitie.

- Pre ochranu zariadenia je nastavenie teploty a casu obmedzené vo
funkcii DIY:
Medzi 40 aZz 100 °C je rozsah doby varenia 1 min - 9 hod.
Medzi 105 az 160 °C je rozsah doby varenia 1 min - 2 hod.

FUNKCIA ODLOZENEHO STARTU

« Ak chcete pouzit funkciu odloZzeného startu, vyberte najprv program
varenia a dobu varenia. Potom stlacte tlacidlo «Odlozeny Start» a
nastavte pozadovanu dobu.

» Prednastaveny ¢as zodpoveda dobe ukoncenia varenia

« Predvoleny nastaveny ¢as sa meni podla zvolenej doby varenia. Rozsah
nastavenia je od 1 do 24 hodin.

- Pri kazdom stlaceni tla¢idla «<» a «>» tlac¢idla mézete zvysit alebo znizit
¢as odlozeného startu.

. Ak ste si vybrali poZadovany nastaveny ¢as, stlacte tlacidlo «Start»
pre zapnutie varenia, kontrolka «Start» bude dalej svietit a obrazovka
zobrazi pocet hodin, ktoré ste si vybrali.




FUNKCIA CASOVACA

« Ak chcete pouzit funkciu ¢asovaca, vyberte najprv program varenia
a dobu varenia. Potom stla¢te tla¢idlo «Teplota / Casovaé» a nastavte
Cas varenia. Pri kazdom stlaceni tlacidla «<» a «>» tlacidla mézete zvysit
alebo znizit ¢as varenia.

- Ak ste si vybrali pozadovany ¢as varenia, stlacte tlacidlo «Start» pre
zapnutie varenia. Kontrolka «Start» bude dalej svietit.

- Mozete vidiet Cas varenia po spusteni odlozeného Startu, ak stlacite
tlacidlo «Teplota / Casovaé».

- Pocas varenia mozete zmenit Cas varenia stlacenim tlacidla «Teplota /
Casovaé». Po vybrani pozadovanej doby varenia a bez dal3ej akcie po
dobu 5 sekidnd bude univerzélny vari¢ pokrac¢ovat vo vareni s novym
nastavenim.

FUNKCIA TEPLOTA

- Ak chcete pouzit funkciu nastavenia teploty, vyberte najprv program
varenia a dobu varenia. Potom stlacte tla¢idlo «Teplota / Casovaé»
a nastavte teplotu. Predvolend nastavena teplota sa meni podla
vybraného programu varenia. Pri kazdom stlaceni tla¢idla «<» a «>»
tlacidla mozete zvysit alebo znizit teplotu.

- Ak ste si vybrali pozadovanu teplotu, stlacte tlacidlo «Start» pre
zapnutie varenia. Kontrolka «Start» bude dalej svietit.

« Pocas varenia moézete zmenit teplotu stlacenim tlac¢idla «Teplota
/ Casovad». Po vybrani pozadovanej teploty a bez dal3ej akcie po
dobu 5 sekind bude univerzélny vari¢ pokracovat vo vareni s novym
nastavenim.

PO UKONCENI VARENIA

« Otvorte veko - obr. 1.

« Pri manipuldcii s varnou nddobou a zasobnikom pary pouzivajte
rukavice - obr. 11.

- Naberajte jedlo pomocou lyzice dodavanej so spotrebicom a uzavrite
veko.

» Maximalny ¢as udrzania teplého jedla je 24 hodin.

.+ Stlacte tlacidlo «Udrzovat teplo/Zrusit» pre ukoncenie rezimu
udrziavania teploty.

» Odpojte spotrebic.



ROZNE INFORMACIE

+ Spotrebi¢ ma funkciu paméte. V pripade vypadku elektrickej energie si
univerzalny vari¢ zapamata stav varenia tesne pred vypadkom a bude
pokracovat v procese varenia, ak sa napajanie obnovi do 2 sekund. Ak
vypadok napdjania trva dlhsie ako 2 sekundy, univerzalny vari¢ zrusi
predchadzajlice varenie a vrati sa do pohotovostného stavu.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred ¢istenim a Udrzbou zabezpecte, aby bol univerzélny vari¢ odpojeny
a Uplne vychladnuty.

- Dorazne odporucame cistenie pristroja po kazdom pouziti so Spongiou
-obr. 12.

- Misu, vnutorné veko, pohdr a lyzice na ryzu a polievku je mozné umyvat
v umyvacke - obr. 13.

Misa, naparovaci kosik

. Cistiace prasky a kovové $pongie sa neodporuéaju.

Ak sa potraviny prilepili na dno, mézete do misy naliat vodu, aby sa
pred umyvanim necistota na chvilu namocila. m

« Starostlivo vysuste misu.

Starostlivost o misu

Pre misu starostlivo postupujte podla nasledujucich pokynov:

+ Ak chcete zabezpetit zachovanie kvality misy, neodporic¢ame v nej
krajat jedlo.

- Uistite sa, Ze misu vratite spat do univerzalneho varica.

+ Pouzivajte dodanu lyzicu alebo drevenu lyZicu a nie kovovu, aby
nedoslo k poSkodeniu povrchu misy - obr. 14.

+ Aby sa zabranilo akémukolvek riziku korézie, nelejte ocot do misy.

« Farba povrchu misy sa méze po prvom alebo dlhsom pouzivani zmenit.
Tato zmena farby je v désledku pdésobenia pary a vody a nema ziadny
vplyv na pouzivanie univerzélneho varica, nie je ani nebezpecna pre
zdravie a je Uplne bezpecna pre dalsie pouZivanie.

Cistenie mikrotlakového ventila

+ Mikrotlakovy ventil vyberte z veka - obr. 15 a otvorte ho v smere
«otvorit» - obr. 16a a 16b. Po vycisteni ho vysuste, spojte obe casti
dohromady a otocte v smere «zatvority, potom ho vlozte do veka
univerzalneho varica - obr. 17a a 17b.



Cistenie a starostlivost o iné casti spotrebica

- Vycistite vonkajsi povrch univerzélneho varica - obr. 18, vnutro veka
a kdbel vlhkou handrickou a vytrite do sucha. Nepouzivajte brusne
Cistiace pripravky.

» Nepouzivajte vodu na cistenie vnutra spotrebica, pretoze by mohlo
dojst k poskodeniu tepelného snimaca.

PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Popis poruchy

Ziadne kontrolky
nesvietia a bez
ohrievania.

Pric¢iny

Spotrebi¢ nie je
zapojeny.

Riesenia
Skontrolujte, ¢i je
napajaci kabel pripojeny
do zasuvky a do
elektrickej siete.

Niektora kontrolka
nesvietia s
ohrievanim.

Problém pripojenia
kontrolky alebo
poskodenie
kontrolky.

Zaslite do autorizovaného
servisného strediska na
opravu.

Unik pary pri
pouzivani

Veko je nespravne
zatvorené.

Otvorte a znovu zatvorte
veko.

Mikrotlakovy ventil
nie je spravne
umiestneny, alebo je
neuplny.

Zastavte varenie (odpojte
vyrobok) a skontrolujte
Uplnost ventilu (2
spojené diely) a jeho
spravne umiestnenie.

Tesnenie veka alebo
mikroventilu je
poskodené.

Zaslite do autorizovaného
servisného strediska na
opravu.

Polovi¢ne uvarena
ryza alebo dlhé
varenie.

Prilis vela alebo malo
vody v porovnani s
mnozstvom ryze.

Pozrite si tabulku o
objeme vody.




Popis poruchy

Pric¢iny

Riesenia

Polovi¢ne uvarena
ryza alebo dlhé
varenie.

Nie je dostato¢ny
var.

Nefunguje
automatické
udrzovanie teploty
(produkt zostane
Vv rezime varenia,
alebo nefunguje

Funkcia udrzovania
teploty bola zrusena
pouzivatelom pri
nastaveni. Pozrite
si Cast o funkcii
udrziavania teploty.

Zaslite do autorizovaného
servisného strediska na
opravu.

alebo tekutiny v
mise)

ohrievanie).
Snimac na hornej
EO Casti rozpdja alebo
skratuje obvod.
Zastavte spotrebic a
Snimaé na dolnej restartujte program.
I c: Ak problém pretrvava,
E1 Casti rozpdja alebo s .
- zaslite spotrebic do
skratuje obvod. - . -
autorizovaného servisu
na opravu.
Odpojte spotrebic
. . . na niekolko sekund a
Zistena vysoka . .
teplota (malo jedla restartujte program.
E8 Ak problém pretrvéva,

zaslite spotrebic¢ do
autorizovaného servisu
na opravu.

Poznamka: Ak je vnutorna misa deformovand, nepouzivajte ju

nechajte ju vymenit v autorizovanom servise.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

hi¢

Pomézte chranit zivotné prostredie!
® Va3 spotrebi¢ obsahuje hodnotné materialy, ktoré mézu byt
obnovené, alebo recyklované.

mmmm > Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.




PANEL STEROWANIA
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Pokrywa

Pokrywa wewnetrzna
Wyjmowana misa wewnetrzna
Przycisk otwierania pokrywy
Uchwyt

Gniazdo na przewdd zasilajacy
tyzka do ryzu

tyzka do zupy

Miarka

10 Kosz do gotowania na parze
11 Przewdd zasilajacy

12 Panel sterowania
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Klawisz,,Utrzymywanie
temperatury/Anuluj” (,Cancel”)
Klawisz,,Menu”

Klawisz,Zréb to sam” (,DIY")
Klawisz, <"

Klawisz,>"

Klawisz ,Wiaczenie z
opdznieniem” (,Delayed start”)
Klawisz,Start”
Klawisz“Temperatura/Minutnik”
(,Temperature/Timer”)



13 Wskazniki funkgji j Funkcja Deser (Dessert)

a Funkcja Pieczenie (Baking) k Funkcja Ryz/Pfatki zbozowe
b Funkcja Zupa (Soup) (Rice/Cereals)
¢ Funkcja Para (Steam) I Funkcja Pilaw/Risotto (Pilaf/
d Funkcja Potrawka (Stew) Risotto)
e Funkcja Zrumienienie/ m Funkcja Makaron (Pasta)
Smazenie (Crust/Fry) n Funkcja Wyrastanie chleba
f Funkcja Pokarm dla (Bread rising)
niemowlat (Baby food) o Funkcja Odgrzewanie
g Funkcja Owsianka (Porridge) (Reheat)
h Funkcja Jogurt (Yogurt)

i Funkcja Krem/Ser (Cream/
Cheese)

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakowanie urzadzenia

+ Urzadzenie nalezy wyja¢ z opakowania. Rozpakowac akcesoria i wyjac
drukowane dokumenty.

« Otworzy¢ pokrywe przez wcisniecie przycisku otwierana na obudowie
—rys. 1.

Przeczyta¢ instrukcje i starannie przestrzega¢ podanej metody
obstugi.

Czyszczenie urzadzenia

+ Wyjac mise - rys. 2, pokrywe wewnetrzng i zawor cisnieniowy - rys. 3ai 3b.

« Wyczysci¢ mise, zawor i pokrywe wewnetrzng; do czyszczenia uzywacd
gabki i ptynu do mycia naczyn.

+ Od zewnatrz przetrze¢ urzadzenie wilgotna $ciereczka.

» Starannie wysuszy¢.

+ Wszystkie elementy umiesci¢ z powrotem w ich pierwotnej pozycji.
Zainstalowac pokrywe wewnetrzng we wiasciwej pozycji na pokrywie
maszyny. Nastepnie umiesci¢ pokrywe wewnetrzng za 2 zebrami
i wcisna¢ ja na pokrywe gérng w celu trwatego zamocowania.
Zamocowac odfaczany przewdd zasilajacy w gniezdzie w podstawie
multicookera.




DOTYCZY URZADZENIA I WSZYSTKICH FUNKCJI

Uwaznie przetrze¢ mise od zewnatrz (zwtaszcza spdd). Upewnic sig, ze
pod misa i na elemencie grzejnym nie ma zadnych osadéw lub cieczy
—rys.5.

Wiozy¢ mise do urzadzenia, dopilnowa¢, aby byta ustawiona we
wiasciwej pozydcji - rys. 6.

Upewni¢ sie, ze pokrywa wewnetrzna jest ustawiona we wiasciwej
pozycji.

Zamkna¢ pokrywe — powinno by¢ stucha¢, klikniecie”.

Podtaczy¢ przewdd zasilajacy do gniazdka w podstawie multicookera;
wtyczke przewodu wiozy¢ do gniazdka $ciennego. Urzadzenie
zareaguje na to dtugim sygnatem dzwiekowym (,bip”); na chwile
zapalg sie wszystkie wskazniki na panelu sterowania. Na wyswietlaczu
wyswietli sie ,—--"; wszystkie wskazniki zgasna. Urzadzenie przechodzi
teraz w tryb gotowosci, a uzytkownik moze wybrac¢ funkcje menu
wedle wiasnego uznania.

Gdy urzadzenie jest podiaczone do zasilania, nie nalezy dotykac
elementu grzejnego. Nie przenosi¢ urzadzenia, ktére pracuje, ani
bezposrednio po gotowaniu.

Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzywania w
pomieszczeniach.

W czasie gotowania nigdy nie nalezy ktas¢ dtoni na odpowietrznikach

pary, grozi to oparzeniami - rys. 10.
Po rozpoczeciu gotowania, jezeli uzytkownik chce zmieni¢ wybrane

ustawienie gotowania z powodu pomytki, nalezy nacisng¢ klawisz
«Keep warm/Cancel’, a potem ponownie dokona¢ wyboru programu.
Nalezy uzywac¢ wylacznie misy wewnetrznej dostarczonej wraz z

urzadzeniem.
Nie wlewaé wody i nie wktada¢ sktadnikéw do urzadzenia, do ktérego

nie wlozono misy.
Poziom wody i sktadnikéw nie moze przekraczac oznaczenia poziomu

maksymalnego znajdujacego sie na misie - rys. 7.




TABELA PROGRAMOW GOTOWANIA
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jesli w programie DIY wybrano program Yogurt, to po zakonczeniu

Funkcja utrzymywania temperatury jest dostepna w programie DIY tylko
wtedy, gdy program wyjsciowy dopuszcza uzycie tej funkgji. Na przykiad
programu funkcja utrzymywania temperatury nie bedzie dostepna.



KLAWISZ MENU

W trybie gotowosci, nacisniecie klawisza ,Menu” pozwala cyklicznie
wybiera¢ nastepujace funkcje: Pieczenie (Baking) — Zupa (Soup) —>
Para (Steam) — Potrawka (Stew) —> Zrumienienie/Smazenie (Crust/Fry)
— Pokarm dla niemowlat (Baby food) —> Owsianka (Porridge) —>
Jogurt (Yogurt) —> Krem/Ser (Cream/Cheese) —> Deser (Dessert) —>
Ryz/Ptatki zbozowe (Rice/Cereals) —> Pilaw/Risotto (Pilaf/Risotto) —>
Makaron (Pasta) —> Wyrastanie chleba (Bread rising) — Odgrzewanie
(Reheat) — Utrzymywanie temperatury (Keep warm).

Na wyswietlaczu pokazywany jest domyslny czas gotowania dla kazdej
z tych funkcji (z wyjatkiem funkgji Rise/Cereals i Pilaf/Risotto). Kontrolka
przycisku,Start” miga i podswietlana jest aktualnie wybrana funkcja.

Uwaga:
W razie potrzeby, wcisniecie i przytrzymanie klawisza ,Menu” przez 5

sekund powoduje wylaczenie sygnatu dzwiekowego (,bip”).
Jesli uzytkownik zechce przewréci¢ sygnat dzwiekowy, klawisz

«Menu" nalezy nacisng¢ ponownie.

FUNKCJA PIECZENIE (BAKING)

Nacisna¢ klawisz ,Menu”, aby wybrac¢ funkcje ,Baking”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono. Klawiszem ,<” lub ,>" wybra¢ rodzaj produktu
spozywczego: warzywa, ryba, dréb lub mieso.

Nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer’, aby wtaczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem ,<” lub ,>" zmieni¢ czas gotowania. Ponownie
nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer’, aby wiaczy¢ funkcje ustawiania
temperatury. Zmienic¢ ustawienie klawiszami,<"i,>"

Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Baking”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas pozostaty do zakonczenia funkcji. Gdy multicooker osiggnie
wybrang temperature, zasygnalizuje to dzwonkiem.

Po zakonczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.



FUNKCJA ZUPA (SOUP)

- Nacisna¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Soup”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono. Klawiszem ,<” lub ,>" wybra¢ rodzaj produktu
spozywczego: warzywa, ryba, dréb lub mieso.

- Nacisng¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmienic¢ czas gotowania.

+ Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Soup”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie czas
pozostaty do zakoriczenia funkgji.

+ Po zakoniczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
Czasu utrzymywania temperatury.

FUNKCJA PARA (STEAM)

+ Nacisna¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Steam”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono. Klawiszem ,<" lub ,>" wybra¢ rodzaj produktu
spozywczego: warzywa, ryba, dréb lub mieso.

« Nacisng¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmienic¢ czas gotowania.

+ Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Steam”; zaswieci sie kontrolka,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie czas
pozostaty do zakoriczenia funkgji.

« Po zakoniczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.

Zalecenia dotyczace gotowania na parze

- Konieczny jest odpowiedni poziom wody: kosz do gotowania na parze
nie moze by¢ zanurzony w wodzie. Przekroczenie tego poziomu (maks.
2,5 1) moze spowodowac przelanie sie wody w czasie uzytkowania.
Oznaczenie ,2 filizanki” znajdujgce sie na misie odpowiada w
przyblizeniu 1 litrowi wody.

+ Wiasciwy czas gotowania na parze to 1 h 30 min w przypadku 2 | wody
lub 45 min w przypadku 1 | wody.

» Kosz do gotowania na parze natozy¢ na mise —rys. 4.

+ Wiozy¢ sktadniki do kosza.
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FUNKCJA POTRAWKA (STEW)

+ Nacisna¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Stew”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono. Klawiszem ,<” lub ,>" wybra¢ rodzaj produktu
spozywczego: warzywa, ryba, dréb lub mieso.

+ Nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wiaczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem ,<” lub ,>" zmieni¢ czas gotowania. Ponownie
nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer’, aby wiaczy¢ funkcje ustawiania
temperatury. Zmienic¢ ustawienie klawiszami,<"i,>"

- Nacisnag¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Stew”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie czas
pozostaty do zakoriczenia funkgji.

+ Po zakoriczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.

FUNKCJA ZRUMIENIENIE/SMAZENIE (CRUST/FRY)

- Nacisng¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Crust/Fry” Na
wyswietlaczu pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka
klawisza ,Start” miga na czerwono. Klawiszem <" lub ,>" wybra¢ rodzaj
produktu spozywczego: warzywa, ryba, dréb lub mieso.

+ Nacisnag¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem ,<” lub ,>" zmieni¢ czas gotowania. Ponownie
nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wiaczy¢ funkcje ustawiania
temperatury. Zmienic¢ ustawienie klawiszami,,<"i,>"

« Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Crust/Fry”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi
sie czas pozostaty do zakonczenia funkgcji. Gdy multicooker osiggnie
wybrang temperature, zasygnalizuje to dzwonkiem.

+ Po zakoriczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.

Uwaga: W przypadku tej funkcji w urzadzeniu musza sie zawsze

znajdowac olej oraz produkty spozywcze. Nalanie samego oleju

moze spowodowac usterke i moze stwarzac zagrozenie.




FUNKCJA POKARM DLA NIEMOWLAT (BABY FOOD)

+ Ta funkcja stuzy do przygotowywania pokarmu dla niemowlat przez
gotowanie go w matej ilosci wody w celu uzyskania konsystencji
odpowiedniej dla matych dzieci.

« Nacisng¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Baby food” Na
wyswietlaczu pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka
klawisza ,Start” miga na czerwono.

+ Nacisnag¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmieni¢ czas gotowania.

- Nacisnag¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Baby food”; zaswieci sie kontrolka,Start”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas pozostaty do zakonczenia funkgji.

+ Po zakoriczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.

+ Ze wzgledéw sanitarnych/bezpieczenstwa, funkcja utrzymywania
temperatury zostata ograniczona do 1 godziny.

Uwaga: Po ugotowaniu, pokarm dla niemowlat powinien zosta¢

spozyty w ciaggu 1 godziny.

FUNKCJA OWSIANKA (PORRIDGE)

- Nacisna¢ klawisz ,Menu”, aby wybra¢ funkcje ,Porridge” Na
wyswietlaczu pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka
klawisza ,Start” miga na czerwono.

+ Nacisnag¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wiaczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmienic¢ czas gotowania.

- Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Porridge”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas pozostaty do zakonczenia funkgji.

+ Po zakoriczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.




FUNKCJA JOGURT (YOGURT)

« Nacisna¢ klawisz ,Menu’, aby wybrac funkcje ,Yogurt”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono.

+ Nacisnag¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmieni¢ czas gotowania.

- Nacisnag¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
Yogurt”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas pozostaty do zakonczenia funkgji.

+ Zakonczenie gotowania brzeczyk zasygnalizuje trzykrotnym sygnatem
dzwiekowym (,bip”).

Po uzyciu tej funkcji nie ma mozliwosci wiaczenia funkcji

utrzymywania temperatury.

Funkcja stuzy do robienia jogurtéw w zaroodpornych naczyniach

szklanych.

WYBOR SKLADNIKOW NA JOGURT

Mleko

Jakiego mleka uzywac?

Wszystkie nasze przepisy (o ile nie zastrzezono inaczej) bazujg na mleku

krowim. Mozna uzywac¢ mleka roslinnego takiego jak np. mleko sojowe, a

takze mleka owczego lub koziego, jednak trzeba pamieta¢, ze w zaleznosci

od rodzaju uzytego mleka konsystencja jogurtu moze sie zmieniac.

W urzadzeniu mozna uzywac mleka surowego lub mleka o przedtuzonym

terminie przydatnosci do spozycia, jak réwniez nastepujgcych rodzajéw

mleka:

+ Mleko sterylizowane o przediuzonym terminie przydatnosci do
spozycia: Mleko petne UHT zwieksza gestos¢ jogurtu. Mleko pétttuste
daje jogurt o mniejszej gestosci. Mozna jednak uzy¢ mleka potttustego
i dodac jedna lub dwie miarki mleka w proszku.

- Mleko pasteryzowane: tego typu mleko daje jogurt o bardziej
kremowej konsystencji, z cieniutkim kozuchem na wierzchu.

+ Mleko surowe (prosto od krowy): nalezy je najpierw przegotowac.
Zalecasietez, aby pozwoli¢ sie mu gotowac przezdtuzszy czas. Uzywanie
mleka bez przegotowania jest niebezpieczne. Po przegotowaniu, a
przed uzyciem w urzadzeniu, mleku nalezy pozwoli¢ ostygna¢. Nie
zaleca sie hodowania kultur z uzyciem jogurtu przygotowanego z
surowego mleka.




- Mleko w proszku: uzycie mleka w proszku daje w efekcie jogurt o
kremowej konsystencji. Nalezy stosowa¢ sie do instrukcji podanych
przez producenta na opakowaniu.

Radzimy wybra¢ mleko peine, najlepiej UHT o przediuzonym

terminie przydatnosci do spozycia.

Mieko surowe (Swieze) lub pasteryzowane nalezy przed uzyciem

przegotowac i schtodzic. Nalezy tez usuna¢ z niego kozuch.

Zakwas fermentacyjny

Na jogurt

Przygotowuje sie go w jeden z opisanych nizej sposobdw:

» Zjednego kupionego w sklepie jogurtu naturalnego z jak najdtuzsza
data waznosci; przygotowywany jogurt bedzie wtedy zawierat wiecej
aktywnych bakterii, przez co bedzie tez bardziej staty.

- Z zamrozonego suchego zakwasu fermentacyjnego. W tym
przypadku nalezy przestrzega¢ czasu aktywacji okreslonego w
instrukcji do zakwasu. Tego typu zakwasy fermentacyjne mozna kupi¢ w
supermarketach, aptekach i niektérych sklepach ze zdrowga zywnoscia.

« Z wlasnego niedawno przygotowanego jogurtu — musi on by¢
naturalny i niedawno przygotowany. Tego typu postepowanie nazywa
sie hodowaniem kultur bakterii. Po kilku cyklach hodowania kultur
jogurt traci aktywne bakterie fermentacyjne, przez co uzyskany jogurt
moze miec lzejsza konsystencje. Nalezy wtedy zacza¢ procedure od
poczatku, tj. od nowego jogurtu kupionego w sklepie lub otrzymanego
z mrozonego zakwasu.

Po zagotowaniu mleka, trzeba odczekaé, az ostygnie ono do

temperatury pokojowej, dopiero wtedy mozna dodaé¢ zakwas

fermentacyjny.

Zbyt wysoka temperatura moze zniszczy¢ wlasciwosci fermentacyjne

zakwasu.

Czas fermentacji
« Aby sfermentowad, jogurt potrzebuje od 6 do 12 godzin, w zaleznosci
od skfadnikéw wyjsciowych i oczekiwanego efektu.

Pyny | | | Sty
Stodki | I I I I I | Kwasny
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h
-« Gdy proces przygotowywania jogurtu dobiegnie konca, jogurt nalezy

umiesci¢ w lodéwce na co najmniej 4 godziny. W lodéwce mozna go
przechowywac przez maks. 7 dni.




FUNKCJA KREM/SER (CREAM/CHEESE)

» Funkcja ta stuzy do robienia miekkiego sera. Najlepiej jest uzywac
mleka petnego oraz pewnej ilosci schtfodzonego miekkiego sera.

- Nacisng¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Cream/Cheese”. Na

wyswietlaczu pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka

klawisza ,Start” miga na czerwono.

Nacisng¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania

czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmienic¢ czas gotowania.

Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania

,Cream/Cheese”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu

pojawi sie czas pozostaty do zakoriczenia funkgji.

FUNKCJA DESER (DESSERT)

«+ Nacisna¢ klawisz,Menu’, aby wybra¢ funkcje,,Dessert”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono.

Nacisnag¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem ,<” lub ,>" zmieni¢ czas gotowania. Ponownie
nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wiaczy¢ funkcje ustawiania
temperatury. Zmienic¢ ustawienie klawiszami,<"i,>"

Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Dessert”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas pozostaty do zakonczenia funkgji.

FUNKCJA RYZ/PLATKI ZBOZOWE (RICE/CEREALS)

+ Wsypac¢ wymagang ilos¢ ryzu do misy, ryz odmierza¢ dostarczong w
komplecie miarka - rys. 8. Dopetni¢ woda do poziomu zaznaczonego
na misie odpowiednim symbolem ,FILIZANKI” - rys. 9.

+ Zamknac pokrywe.

Uwaga: Nalezy zawsze najpierw wsypywac ryz, a potem dolewac
wody, inaczej w misie bedzie za duzo wody.




Nacisna¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Rice/Cereals” Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol =27 a kontrolka klawisza ,Start” miga
na czerwono. Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz
w tryb gotowania ,Rice/Cereals”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na
wyswietlaczu zacznie migac symbol ,--"

« Po zakoniczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm’, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
Czasu utrzymywania temperatury.

FUNKCJA PILAW/RISOTTO (PILAF/RISOTTO)

» Nacisng¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Pilaf/Risotto”. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol =22 a kontrolka klawisza ,Start” miga
na czerwono. Nacisna¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz
w tryb gotowania ,Pilaf/Risotto”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na
wyswietlaczu zacznie migac symbol ,--"

« Po zakonczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.

ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA RYZU (funkcje

Rice/Cereals i Pilaf/Risotto)

» Przed rozpoczeciem gotowania odmierzy¢ miarka odpowiednia ilo$¢
ryzu. Z wyjatkiem przygotowywania risotta ryz nalezy nastepnie
optukac.

+ Optukany ryz wtozy¢ do misy i rownomiernie po niej rozprowadzic.
Dopetni¢ woda do poziomu odpowiedniego dla danej ilosci ryzu
(wyskalowanie w szklankach).

+ Gdy ryz bedzie gotowy i wtaczy sie kontrolka ,Keep warm’, nalezy go
zamieszac i zostawi¢ w multicookerze na kilka minut diuzej — w ten
sposob uzyska sie idealny ryz na sypko.



Tabela ponizej stanowi przewodnik do gotowania biatego ryzu:

GOTOWANIE BIALEGO RYZU - PRZEWODNIK - 10 miarek

Miarki Waga ryzu mii?:i(evn:a;v;?;/z\gm) Liczba porgji
2 300g ozn. 2 filizanki 30s.-4o0s.
4 600 g ozn. 4 filizanki 50s.-60s.
6 900 g ozn. 6 filizanek 8 0s.- 10 0s.
8 1200 g ozn. 8 filizanek 13 0s.- 14 0s.
10 15009 ozn. 10 filizanek 16 0s. - 18 0s.

Czas gotowania i temperatura sa w przypadku gotowania ryzu ustawianie
automatycznie.

Wykonywanych jest 7 krokow:

Nagrzewanie wstepne => Wchtanianie wody => Szybkie podniesienie
temperatury => Gotowanie => Odparowanie wody => Duszenie ryzu =>
Utrzymywanie temperatury.

Czas gotowania zalezy od ilosci i rodzaju ryzu.

FUNKCJA MAKARON (PASTA)

- Podczas gotowania makaronu pokrywa musi by¢ otwarta.

+ Aby dobrze ugotowa¢ makaron, wazne jest, aby odczeka¢ az woda
osiggnie odpowiednia temperature, dopiero wtedy mozna dodac
makaron.

+ Nacisna¢ klawisz ,Menu’, aby wybrac¢ funkcje ,Pasta”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono.

» Nacisng¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmieni¢ czas gotowania makaronu.

« Nacisng¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Pasta”; zaswieci sie kontrolka ,Start”, a na wyswietlaczu pojawi sie czas
pozostaty do zakonczenia funkgji.

- Gdy woda osiagnie wiasciwg temperature, multicooker sygnalizuje to
dzwonkiem. Wtozy¢ makaron do wody i nacisngé ponownie przycisk
Start w celu rozpoczecia odliczania czasu. Do momentu wcisniecia
przez uzytkownika przycisku Start, czas gotowania nie jest liczony, a
multicooker utrzymuje wode w odpowiedniej temperaturze.




« Zakonczenie gotowania zostaje zasygnalizowane trzykrotnym
sygnatem dzwonkiem brzeczyka (,bip”).
Uwaga: W przypadku tej funkcji funkcja utrzymywania temperatury

nie jest dostepna.

FUNKCJA WYRASTANIE CHLEBA (BREAD RISING)

- Dzieki tej funkgcji, po recznym wyrobieniu ciasta mozna pozwoli¢ mu
wyrosng¢ w temp. 40°C przed upieczeniem.

« Nacisng¢ klawisz ,Menu’, aby wybra¢ funkcje ,Bread rising” Na
wyswietlaczu pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka
klawisza ,Start” miga na czerwono.

+ Nacisnag¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wiaczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmieni¢ czas gotowania.

- Nacisng¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Bread rising”; zaswieci sie kontrolka ,Start”, a na wyswietlaczu pojawi
sie czas pozostaty do zakonczenia funkgji.

Zalecenia dotyczace wyrastania ciasta (funkcja,Bread rising”):

- Ciasto nalezy przygotowac osobno i wtozy¢ do misy wewnetrznej,
zamkna¢ pokrywe i nastawi¢ funkcje ,Bread rising”.

- Gdy ciasto bedzie gotowe, mozna uzy¢ funkgji ,Baking” - pieczenie w
temperaturze 160°C przez 20-23 minuty. Nastepnie ciasto/chleb nalezy
przewrdcic¢ na druga strone i piec przez kolejne 23 minuty.

FUNKCJA ODGRZEWANIE (REHEAT)

» Funkcja ta stuzy do wytacznie do odgrzewania juz przygotowanych
potraw.

« Nacisna¢ klawisz,,Menu’, aby wybrac funkcje ,Reheat”. Na wyswietlaczu
pokazywany jest domysiny czas gotowania, kontrolka klawisza ,Start”
miga na czerwono.

+ Nacisng¢ klawisz ,Temperature/Timer”, aby wigczy¢ funkcje ustawiania
czasu. Klawiszem <" lub,,>" zmieni¢ czas gotowania.

-+ Nacisng¢ klawisz ,Start”. Multicooker przejdzie teraz w tryb gotowania
,Reheat”; zaswieci sie kontrolka ,Start’, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas pozostaly do zakonczenia funkgji.

« Po zakonczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.
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OSTROZNIE

- Zimne artykuly spozywcze nie powinny zajmowac wiecej niz 1/2
objetosci misy multicookera. Zbyt duzej ilosci artykuléow nie da
sie w pelni podgrzaé. Wielokrotne uzycie funkcji ,Reheat” lub
wlozenie zbyt matej ilosci artykutéw spozywczych doprowadzi do
przypalenia artykutéw i tworzenia sie na dnie twardej skorupy.

- Nie zaleca sie odgrzewania gestej owsianki, poniewaz moze sie
ona zrobic ciastowata.

- Aby unikna¢ zapachdw, nie nalezy odgrzewac zimnych produktéw

przechowywanych przez dtugi czas.

FUNKCJA UTRZYMYWANIE TEMPERATURY/
ANULUJ (KEEP WARM/CANCEL)

Klawisz ten ma 2 rézne funkcje: utrzymywanie temperatury i anulowanie.

1.Funkcja utrzymywania temperatury:

1.1 Reczne utrzymywanie temperatury:

Uzytkownik moze nacisng¢ klawisz ,Keep warm/Cancel’, zapala sie

kontrolka ,Keep warm/Cancel’, a multicooker przechodzi w tryb

utrzymywania temperatury.

1.2 Automatyczne utrzymywanie temperatury:

Multicooker automatycznie przechodzi w tryb ,Keep warm”po zakoriczeniu

gotowania (w niektorych programach funkgja ta nie jest jednak dostepna).

Brzeczyk trzykrotnie dzwoni dzwonkiem (,bip”). Multicooker automatycznie

przechodzi w tryb utrzymywania temperatury, zapala sie kontrolka ,Keep

warm’, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu utrzymywania

temperatury.

W _przypadku, gdy trzeba wylaczy¢ funkcje automatycznego

utrzymywania temperatury po zakonczeniu gotowania: wystarczy

na 5 sekund wcisng¢ klawisz ,Keep warm” przed rozpoczeciem

programu gotowania.

Jesli uzytkownik zechce przewréci¢ funkcje automatycznego

utrzymywania temperatury, klawisz ten nalezy nacisng¢ ponownie i

przytrzymac wcisniety przez 5 sekund.

2.Funkcja anulowania:

+ Nacisniecie klawisza ,Keep warm/Cancel” resetuje wszystkie
ustawienia: multicooker przechodzi w tryb gotowosci.

Zalecenie: aby produkty zachowaly swéj smak, nie nalezy podgrzewa¢
ich dtuzej niz przez 12 godzin.




FUNKCJA ZROB TO SAM (DIY)

- Funkcja,DIY”stuzy do zapamietania ulubionych wyboréw uzytkownika.

+ Nacisna¢ klawisz ,DIY", aby wybra¢ funkcje ,DIY” w trybie gotowosci.
Multicooker przejdzie najpierw w tryb nastawiania funkgji ,DIY": na
ekranie wyswietlany bedzie domysiny czas gotowania, a kontrolka
klawisza ,Start” bedzie migac.

+ Funkcje,DIY”mozna zaprogramowac na 2 sposoby:

- Jesli uzytkownik chce uzyskac stabilng temperature i okreslony
czas swojego programu, aby zdefiniowac takie ustawienie, nalezy
nacisnac klawisz ,Temperature/Timer”.

- Jesli uzytkownik chce uzy¢ jako podstawy swojego programu
jednej z funkcji menu, nalezy nacisna¢ zadany klawisz menu. Po
wybraniu funkcji menu, program mozna zmodyfikowa¢ klawiszem
JJTemperature/Timer”.

« Po zakoniczeniu gotowania, brzeczyk trzykrotnie zadzwoni (,bip”).
Multicooker przejdzie w tryb utrzymywania temperatury, zapali sie
kontrolka ,Keep warm”, a na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie
czasu utrzymywania temperatury.

Uwaga:

- Niektére programy gotowania sa catkowicie automatyczne,
stad nie ma w nich mozliwosci regulacji temperatury lub czasu
gotowania.

« Multicooker zapamietuje ostatniag temperature i ostatni czas
gotowania w programie ,DIY” i ustawien tych mozna uzy¢
nastepnym razem, gdy uzyty zostanie program ,DIY",

+ W celu ochrony urzadzenia, w funkcji ,DIY” wprowadzone zostaty
pewne ograniczenia ustawien temperatury/czasu:

Temperature 40-100°C mozna nastawi¢ w zakresie czasowym od

1 minuty do 9 godzin.
Temperature 105-160°C mozna nastawi¢ w zakresie czasowym od

1 minuty do 2 godzin.




FUNKCJA WLACZENIE Z OPOZNIENIEM (DELAYED START)

+ Aby uzy¢ funkcji wigczenia z opdznieniem, nalezy nastawic¢ najpierw
program i czas gotowania. Nastepnie nacisna¢ klawisz ,Delayed start” i
wybra¢ czas opdznienia.

« Wybierany czas oznacza dokladnie czas pozostaty do konca
programu gotowania.

» Domyslnie nastawiony czas zmienia sie w zaleznosci od wybranego
czasu gotowania. Zakres mozliwych ustawier wynosi od 1 do 24 godzin.

« Kazde wcisniecie klawisza ,<” i ,>" zwieksza lub zmniejsza czas
opodznienia/rozpoczecia programu.

« Po wybraniu czasu, nalezy nacisna¢ klawisz ,Start’, aby przejs¢ w
tryb gotowania. Kontrolka klawisza ,Start” bedzie sie Swieci¢, a na
wyswietlaczu bedzie wy$wietlana wybrana liczba godzin.

FUNKCJA NASTAWIANIA MINUTNIKA

« Aby uzy¢ funkcji minutnika, nalezy najpierw wybra¢ program i czas
gotowania. Nastepnie nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer” i nastawic
czas gotowania. Kazde wcisniecie klawisza ,<" i ,>" zwieksza lub
zmniejsza czas gotowania.

« Po ustawieniu zgdanego czasu gotowania, nalezy nacisna¢ klawisz
,Start”, aby przejs¢ w tryb gotowania. Kontrolka klawisza ,Start” bedzie
sie nadal Swieci¢.

« Po wtaczeniu funkcji wiaczenia z opdznieniem, nacisniecie klawisza
JJTemperature/Timer” pozwala podejrze¢ na wyswietlaczu czasu
gotowania.

+ Nacisniecie klawisza ,Temperature/Timer” w czasie gotowania pozwala
zmodyfikowa¢ czas gotowania juz w trakcie samego gotowania. Po
wybraniu czasu gotowania, jesli w ciagu 5 sekund nie nastapi zadne
dziatanie, multicooker wznawia wykonywanie dalszej czesci programu
gotowania z nowym ustawieniem.

FUNKCJA USTAWIANIA TEMPERATURY

« Aby uzy¢ funkcji temperatury, nalezy najpierw wybra¢ program i
czas gotowania. Nastepnie nacisna¢ klawisz ,Temperature/Timer” i
wybra¢ temperature. Domyslnie nastawiona temperatura zmienia sie
w zaleznosci od wybranego programu gotowania. Kazde wcisniecie
klawisza ,<"i,>" zwieksza lub zmniejsza temperature.



+ Po ustawieniu zadanej temperatury, nalezy nacisna¢ klawisz,Start’, aby
przejs¢ w tryb gotowania. Kontrolka klawisza ,Start” bedzie sie nadal
Swiecic.

Nacisniecie klawisza ,Temperature/Timer” w czasie gotowania pozwala
zmodyfikowac¢ temperature juz w trakcie samego gotowania. Po
wybraniu temperatury, jesli w ciagu 5 sekund nie nastapi zadne
dziatanie, multicooker wznawia wykonywanie dalszej czesci programu
gotowania z nowym ustawieniem.

PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

Otworzy¢ pokrywe —rys. 1.

Do wykonywania wszelkich prac przy misie do gotowania i sitku do
gotowania na parze koniecznie uzywac rekawicy —rys. 11.

Gotowe danie nakfadac tyzkg zataczong w zestawie z urzadzeniem.
Ponownie zamknga¢ pokrywe.

Czas utrzymywania temperatury wynosi maksymalnie 24 godziny.

Aby zakonczy¢ dziatanie funkcji utrzymywania temperatury, nacisngé
klawisz,Keep warm/Cancel”.

+ Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

ROZNE INNE INFORMACJE

- Urzadzenie posiada funkcje pamieci. W przypadku przerwy w dostawie
pradu, multicooker zapamietuje stan gotowania tuz przed awarig
pradu i wznawia gotowanie, o ile tylko przerwa w dostawie pradu nie
trwa dtuzej niz 2 sekundy. Jezeli awaria pradu trwa dtuzej niz 2 sekundy,
multicooker anuluje wczesniej wykonywany program i przechodzi w
tryb gotowosci.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Przed czyszczeniem i czynnosciami konserwacyjnymi multicooker
nalezy odfaczy¢ od zasilania. Odczeka¢, az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

« Zdecydowanie zaleca sig, aby po kazdym uzyciu przetrze¢ urzadzenie
gabka - rys. 12.

+ Mise, pokrywe wewnetrzna, miarke i tyzki do ryzu i zupy mozna my¢ w
zmywarce - rys. 13.



Misa, kosz do gotowania na parze

Nie zaleca sie stosowania proszkéw do szorowania i druciakéw.

Jezeli do dna przywieraja resztki gotowanych produktéw, przed
umyciem mise mozna wtozy¢ do wody i namoczy¢.

Mise nalezy doktadnie wysuszy¢.

Jak dba¢ o mise

W odniesieniu do misy nalezy przestrzegan nastepujacych instrukgji:

Aby zachowa¢ wysoka jakos¢ misy, zaleca sie, aby nie kroi¢ w misie
zadnych produktow.

Nalezy pamieta¢, aby wtozy¢ mise z powrotem do multicookera.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni misy, nie nalezy uzywac tyzki metalowej,
uzywac tyzki dostarczonej w zestawie lub tyzki drewnianej - rys. 14.
Nie wlewac¢ do misy octu, aby unikna¢ ryzyka koroz;ji.

Kolor powierzchni misy moze sie zmieni¢ po pierwszym uzyciu lub
w wyniku dtugotrwatego uzytkowania. Zmiana koloru jest efektem
oddziatywania pary i wody na materiat, ale w zaden sposéb nie wptywa
na dziatanie multicookera, ani tez nie powoduje zagrozen dla zdrowia;
dalsze uzywanie urzadzenia jest catkowicie bezpieczne.

Czyszczenie mikrozaworu ci$nieniowego

Na czas czyszczenia, mikrozawor cisnieniowy nalezy wyja¢ z pokrywy
- rys. 15. Otworzy¢ przez przekrecenie go w kierunku podpisanym
Lopen” - rys. 16a i 16b. Po wyczyszczeniu zawér nalezy wytrze¢ do
sucha. Ztaczyc¢ ze sobg obie czesci i przekreci¢ w kierunku podpisanym
,Close”, nastepnie zatozy¢ zawér z powrotem do pokrywy multicookera
—-rys.17ai17b.

Czyszczeniei konserwacja pozostatych czesciurzadzenia

Obudowe zewnetrzng multicookera - rys. 18, wewnetrzng strone
pokrywy i przewoéd nalezy wyczysci¢ wilgotng Sciereczka, a nastepnie
wytrze¢ do sucha. Nie uzywac produktéw Scierajacych.

Nie uzywac wody do mycia korpusu urzadzenia od srodka, mogtoby to
spowodowac uszkodzenie czujnika ciepta.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW TECHNICZNYCH

Opis usterki
Nie swiecg sie
zadne kontrolki
i nie dziata
podgrzewanie.

Przyczyny

Urzadzenie nie jest
podfaczone do
pradu.

Rozwiazania

Sprawdzi¢, czy wtyczka
przewodu zasilajgcego
jest poprawnie wiozona
do gniazdka sciennego.

Nie swieca sie
zadne kontrolki,
ale dziata
podgrzewanie.

Problem z
podtaczeniem
lampek
sygnalizacyjnych lub
przepalona lampka
sygnalizacyjna.

Wystac urzadzenie
do autoryzowanego
centrum serwisowego w
celu dokonania naprawy.

W czasie
uzytkowania z
urzadzenia ulatnia
sie para.

Zle zamknieta

Otworzy¢ i ponownie

pokrywa. zamkna¢ pokrywe.
Przerwa¢ gotowanie
(wyjac¢ wtyczke z
Mikrozawor gniazdka). Sprawdzic,
cisnieniowy jest czy zawor jest

Zle zatozony lub
niekompletny.

kompletny (2 potaczone
ze sobg czesci) i czy jest
zatozony we wilasciwej
pozycji.

Uszkodzona
uszczelka pokrywy
lub mikrozaworu
ci$nieniowego.

Wystac urzadzenie
do autoryzowanego
centrum serwisowego w
celu dokonania naprawy.




Opis usterki Przyczyny Rozwigzania
Ryz Za duzo lub za mato P
. Wtasciwe ilosci wody
niedogotowany lub | wody w stosunku do .
S podane sa w tabeli.
rozgotowany. ilosci ryzu.
Ryz Zbyt krotko
niedogotowany lub gotowany ,na
rozgotowany. wolnym ogniu”.

Nie dziata funkcja
automatycznego
utrzymywania
temperatury
(produkt w pozycji
gotowania,
ale nie dziata
podgrzewanie).

Funkcja
utrzymywania
temperatury zostata
wylaczona przez
uzytkownika w czasie
programowania.
Patrz ustep dotyczacy
funkgji utrzymywania
temperatury.

EO

Czujnik gérny
sygnalizuje otwarcie
lub doszto do
zwarcia.

Wystac urzadzenie
do autoryzowanego
centrum serwisowego w
celu dokonania naprawy.

E1

Czujnik dolny
sygnalizuje otwarcie
lub doszto do
zwarcia.

Zatrzymac prace
urzadzenia i wkaczyc¢
program ponownie. Jesli
problem sie powtérzy,
wysta¢ urzadzenie
do autoryzowanego
centrum serwisowego w
celu dokonania naprawy.




Opis usterki Przyczyny Rozwigzania

Na kilka sekund odfaczy¢
urzadzenie od zasilania

Wykryto za wysoka i wtaczy¢ program
temperature (za ponownie.
E3 mato produktéw Jesli problem powtérzy
spozywczych lub sie, wystac urzadzenie
ptynu w misie). do autoryzowanego

centrum serwisowego w
celu dokonania naprawy.

Uwaga: Jezeli misa wewnetrzna ulegnie odksztatceniu, nalezy
zaprzestac jej uzywac i zakupi¢ zamiennik w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

OCHRONA SRODOWISKA

Pomoz chronié srodowisko naturalne!
® Urzadzenie zawiera szereg wartosciowych materiatéw, ktore
mozna odzyskac lub poddac¢ recyklingowi.

— > Zo.s:cavy wiec SYVOje stare urzadzenie w miejscowym punkcie
zbiérki odpadow.



KONTROL PANELI

=

TANIM

Kapak

ic kapak
Cikarlabilir i¢ hazne
Kapak agma digmesi
Kulp

Gli¢ kablosu soketi
Piring kasigi

Corba kasig

Olciim kabi

10 Buhar sepeti

11 Gii¢ kablosu

CWCONOCUDR_RWN=

12 Kontrol paneli

a

=0 onNnoyg

>Q

"Keep warm/Cancel" (Sicak
tut/iptal) tusu

"Menu" (Men) tusu

"DIY" (Kendin Yap) tusu
"<"tusu

">"tusu

"Delayed start" (Gecikmeli
baslatma) tusu

"Start" (Baslat) tusu
"Temperature/Timer"

(Ist Ayari/Zamanlayici) tusu



13 Fonksiyon gostergeleri h Yogurt fonksiyonu

a Pisirme fonksiyonu i Krema/Peynir

b Corba fonksiyonu j Tatli fonksiyonu

¢ Buhar fonksiyonu k Piring/Tahil fonksiyonu

d Guveg fonksiyonu I Pilav/Risotto fonksiyonu

e Kabuk/Kizartma fonksiyonu m Makarna fonksiyonu

f Bebek mamasi fonksiyonu n Ekmek kabartma fonksiyonu
g Lapa fonksiyonu o Tekrar isitma fonksiyonu

ILK KULLANIMDAN ONCE

Cihazi paketinden ¢ikartin

«+ Cihazi, ambalajindan c¢ikartin ve tiim aksesuarlari ve belgeleri agin.

+ Govdedeki agma diigmesine basarak kapagi acin - sek.1.
Talimatlari okuyun ve calistirma yontemini dikkatle takip edin.

Cihazi temizleyin

- Hazneyi - sek.2, i¢ kapagi ve basing valfini - sek.3a ve 3b ¢ikarin.

« Hazne, vana ve i¢ kapadi bir siinger ve bulasik deterjani ile temizleyin.

« Cihazin disini ve kapagini nemli bir bezle temizleyin.

» Dikkatle kurulayin.

« TUm parcalar orijinal konumuna geri koyun. Makinenin (st kapaginin
sag tarafina i¢ kapagdi takin. Ardindan, 2 cubugun arkasina i¢ kapagi
itin ve sabit olana kadar Ustline bastirin. Pisiricinin tabanindaki sokete
cikarilabilir kabloyu takin. TR

CiHAZ VE TUM FONKSIYONLARI iCiN

- Dikkatle haznenin (6zellikle altini) disini silin. Haznenin altinda ve
Isitma elemaninin tzerinde hicbir yabanci madde artigi veya sivinin
olmadigindan emin olun - sek.5.

« Hazneyi dogru sekilde yerlestirildiginden emin olarak cihaza yerlestirin
- sek.6.

- ¢ kapagin dogru pozisyonda oldugundan emin olun.

« "Klik" sesi ile kapadi yerine kapatin.

+ Glg kablosunu cok amagli pisiricinin tabanindaki sokete ve ardindan
elektrik prizine takin. Cihaz uzun bir «Bip» sesi verecektir, kontrol kutusu
Gzerindeki tim go&stergeler bir an i¢in yanacaktir. Sonra ekranda
«----» simgesi gozlikecektir, bltlin gostergeler kapanir. Cihaz bekleme
moduna girer, istediginiz gibi men fonksiyonlarini secebilirsiniz.
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« Uriin prize takildiktan ya da pisirdikten sonraisitma elemanina dokunmayin.

Urtinii kullanimdayken ya da pisirme sonrasinda tagimayin.
« Bu Urlin sadece i¢ mekanda kullanim icin tasarlanmistir.

Yanma tehlikesi oldugu icin asla elinizi pisirme sirasinda buhar cikis
yerine koymayin - sek.10.
Pijeye basladiktan sonra, bir hata nedeniyle sectiginiz pisirme
meniisiinii_ degistirmek istiyorsaniz «<KEEP WARM/CANCEL» (SICAK

TUT/IPTAL) tusuna basin ve istediginiz meniiyii yeniden secin.

Sadece cihazla birlikte verilen i¢c hazneyi kullanin.

icinde hazne olmadan cihaza su ya da malzeme koymayin.

Su + malzemenin maksimum miktari hazne icindeki en yiiksek isareti
gecmemelidir - sek.7.

YEMEK PROGRAMI TABLOSU

MM@WE

Gecikmeli Baslatma -EE-

N ey
140°C
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Sebze
Balik Zodak Pisime 160°C
100120/
Pisirme 4 4 Kames sdak-4sa 5 siresi 5 N YRRt B *
hayvanlan | 4092k ~2452 160°C d
Et 50dak 160 °C
Sebze | a0dak
Balk | 45dak Pisitme
Corba 4 Kimes 10dak-3sa | 5 siresi 5 100°C *
hayvanlan | 50dak ~24sa
Et 60dak
Sebze | 35dak
Balk | 25dak pisitme
Buhar 4 Kimes sdak-3sa s sresi 5 100°C * *
hayvanlan | 45dak ~24sa
£t 55dak
Sebze | 60dak
Balk | 25dak Pisitme
Giiveg 4 2 Kiimes 20dak-9sa | 5 stresi 5 100°C | 90/100 B *
hayvanlan | 15330dak ~24sa
B 2a
Sebze | 12dak
Balk | 10dak
Kabuk/ 4 4 K <L L 5dak-1sa30 1 Yok 160°C 100/120/ » *
Kizartma umes dak 140/160
e hayvanlan | 1592 .
Et 20dak
Bebekmamasi | 1 - 45dak | sdak2sa | 5 | Pisime | 5 100°C . maks 1sa
stresi
Lapa 1 25dak | Sdak2sa | 5 | Zggem 5 100°C . .
Yogurt 1 8sa 1sa-12sa 15 - 40°C *
Krema/Peynir | 1 40dak | 10dak4sa |15 80°C .
o 100/120/ M
Tath 4 45dak Sdak-2sa 5 5 160 °C 140/160
Piring/Tahil 1 Otomatik | Otomatik | - 5 | owomatk | - - v
Pilav/Risotto 1 Otomatik | Otomatik - 5 Otomatik * *
Makarna 1 8dak | 3dak3sa | 1 | Pisime [ 5 100°C .
Ekmek 914
. <2452 P .
el sprars) 1 1sa 10dak-6sa 5 5 40°C 40
Yeniden 1sitma 1 25dak Sdak-1sa 1 5 100°C *
Sicak tutma 1 - - - 5 75°C - * *
Kendin Yap [ 30dak | Sdak9sa | 5 5 100 | 40160 |+
Programlar 28 17
TOPLAM 45



Sicak tutma fonksiyonu, sadece baz olarak kullanilan programda
kullanilabiliyorsa DIY (kendin yap) programinda kullanilabilir. Ornegin,
eger DIY icin yogurt programi secildiyse, pisirmeden sonra sicak tutma
aktive olmayacaktir.

MENU TUSU

+ Bekleme durumunda, asagidaki islevlerin arasinda gecis yapmak icin
«Menu» (Men() tusuna basin: Pisirme —> Corba —> Buhar —> Guive¢ —>
Kabuk/Kizartma —> Bebek mamasi — Lapa — Yogurt —> Krema/Peynir
—>Tatli—> Piring/Tahil—> Pilav/Risotto —> Makarna — Ekmek kabartma
—> Tekrar 1sitma —> Sicak tutma.

+ Ekranda her bir fonksiyonun (Pirin¢/Tahil, Pilav/Risotto haric) varsayilan
pisirme siresi gosterilir. "Start" (Baslat) digmesi 1511 titrer ve baglantil
fonksiyon isiklari yanar.

isterseniz Menii tusuna 5 saniye kadar uzun basarak bip sesini iptal

edebilirsiniz.

Eger bip sesi eklemek istiyorsaniz, menii diigmesine ikinci kez

basmaniz gerekir.

PiSIRME FONKSIiYONU

+ «Menu» (Men) tusuna basarak «Baking» (Pisirme) fonksiyonunu segin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer. Ardindan yiyecek tiirlinii segmek igin «<» veya «>» tusuna [
basin: Sebze, Balik, Kimes Hayvanlari ve Et.

+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari / Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayart fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin. Sicakhgr degistirmek icin
tekrar «Temperature / Timer» (Isi Ayari / Zamanlayici) digmesine ve
ardindan «<» ve «>» diigmelerine basin.

+ «Start» (Baglat) tusuna basin. Cok amacli pisirici «Baking» (Pisirme)
pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1511 yanar ve ekranda kalan
zamani gosterir. Cok amacli pisirici secili sicakliga ulastiginda ses verir.

« Pisirme sonunda, zil ¢ kere "bip" sesi verir, cok amacl pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gostergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.




CORBA FONKSIYONU

+ «Menu» (Menli) tusuna basarak «Soup» (Corba) fonksiyonunu segin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer. Ardindan yiyecek tlrlini segmek igin «<» veya «>» tusuna
basin: Sebze, Balik, Kiimes Hayvanlari ve Et.

+ «Temperature / Timer» (Isi ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayart fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin.

- «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amacli pisirici «Soup» (Corba) pisirme
moduna girer, «Start» (Baslat) i1s1g1 yanar ve ekranda kalan zamani
gosterir.

« Pisirme sonunda, zil Ui¢ kere "bip" sesi verir, cok amach pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gostergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

BUHAR FONKSiYONU

« «Menu» (Meni) tusuna basarak «Steam» (Buhar) fonksiyonunu secin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer. Ardindan yiyecek tiiriinii segcmek igin «<» veya «>» tusuna
basin: Sebze, Balik, Kimes Hayvanlari ve Et.

+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayari fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin.

- «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amacli pisirici «Steam» (Buhar) pisirme
moduna girer, «Start» (Baslat) 1511 yanar ve ekranda kalan zamani
gosterir.

« Pisirme sonunda, zil Ui¢ kere "bip" sesi verir, cok amach pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gostergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

Buharh pisirme i¢in dneriler

+ Su miktari uygun olmalidir ve seviyesi her zaman buhar sepetinin
altinda olmalidir. Bu seviyenin (2,5L maks) asilmasi halinde kullanim
sirasinda tasabilir. Haznedeki 2 bardak su isareti yaklasik olarak 1Lye
tekabl eder.

- Buhar icin yaklasik pisirme stiresi 2Llik su icin 1 saat 30 dakika ve 1Llik
su icin 45 dakikadir.

+ Hazneye buhar sepetini yerlestirin - sek.4.

- Sepete malzemeleri ekleyin.



GUVEC FONKSIYONU

+ «Menu» (Menl) tusuna basarak «Stew» (Guveg) fonksiyonunu secin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer. Ardindan yiyecek tlrlini segmek igin «<» veya «>» tusuna
basin: Sebze, Balik, Kiimes Hayvanlari ve Et.

+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayart fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin. Sicakhgr degistirmek icin
tekrar «Temperature / Timer» (Isi Ayari / Zamanlayici) diigmesine ve
ardindan «<» ve «>» diigmelerine basin.

- «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amach pisirici «Stew» (Gliveg) pisirme
moduna girer, «Start» (Baslat) i1sig1 yanar ve ekranda kalan zamani
gosterir.

« Pisirme sonunda, zil U¢ kere "bip" sesi verir, cok amacli pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gostergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

KABUK KIZARTMA FONKSIYONU

+ «Menu» (Meni) tusuna basarak «Crust Fry» (Kabuk Kizartma)
fonksiyonunu secin. Ekran varsayilan pisirme siiresini gosterir, «Start»
(Baslat) 1s1g1 kirmizi olarak titrer. Ardindan yiyecek turiinii se¢mek icin
«<» veya «>» tusuna basin: Sebze, Balik, Kiimes Hayvanlari ve Et.

« «Temperature / Timer» (Ist Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayarl fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin. Sicakligi degistirmek icin
tekrar «Temperature / Timer» (Isi Ayari / Zamanlayici) diigmesine ve
ardindan «<» ve «>» diigmelerine basin.

» «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amach pisirici «Crust Fry» (Kabuk
Kizartma) pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1s1gi yanar ve ekranda
kalan zamani gosterir. Cok amach pisirici secili sicakhga ulastiginda
ses verir.

- Pisirme sonunda, zil t¢ kere "bip" sesi verir, cok amacl pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) goOstergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

Not: Bu fonksiyonu her zaman yag ve yiyecek ile kullanin. Sadece yag

ile oldugunda ariza ve tehlikeye sebebiyet verebilir.
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BEBEK MAMASI FONKSIYONU

« Bu fonksiyon, kiiclik cocuklar icin uygun bir dokuya sahip olmasi icin az
miktar su ile yemek pisirerek bebek mamasi hazirlamak icindir.

« «Menu» (Menl) tusuna basarak «Baby food» (Bebek mamasi)
fonksiyonunu secin. Ekran varsayilan pisirme siiresini gosterir, «Start»
(Baslat) 1s1g1 kirmizi olarak titrer.

« «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayart fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» digmesine basin.

- «Start» (Baglat) tusuna basin. Cok amacli pisirici «<Baby food» (Bebek
mamasi) pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 151§1 yanar ve ekranda
kalan zamani gosterir.

« Pisirme sonunda, zil Ug kere "bip" sesi verir, cok amacl pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gOstergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

- Gida guvenligi sebebiyle sicak tutma 6zelligi sadece 1 saat sure ile aktif
olacaktir.

Not: Bebek mamasi pistikten sonra 1 saat siire icinde tiiketilmelidir.

LAPA FONKSIYONU

+ «Menu» (Meni) tusuna basarak «Porridge» (Lapa) fonksiyonunu segin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer.

+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayari fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin.

+ «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amagcli pisirici «Porridge» (Lapa)
pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1511 yanar ve ekranda kalan
zamani gosterir.

« Pisirme sonunda, zil Ui¢ kere "bip" sesi verir, cok amach pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gostergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.




YOGURT FONKSiYONU

+ «Menu» (Mendi) tusuna basarak «Yogurt» (Yogurt) fonksiyonunu secin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer.

« «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayarl fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin.

« «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amacli pisirici «Yogurt» (Yogurt)
pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1511 yanar ve ekranda kalan
zamani gosterir.

« Pisirme sonunda, zil ti¢ kere "bip" sesi verecektir.

Bunlar pisirme sonunda sicak tutulmazlar.

Yogurt yapmak icin firinda kullanilabilen cam kaplar kullanin.

YOGURT ICIN MALZEME SECIMI

Siit

Hangi tip siitii kullanmalisiniz?

Tum tariflerimiz (aksi belirtilmedigi siirece) inek stitt kullanilarak hazirlanir.

Ornegin soya siiti gibi bitkisel sitlerin yani sira koyun veya keci siitii gibi

stitler de kullanabilirsiniz ancak bu durumda, yogurdun katihgi kullanilan

sute bagh olarak degisebilir. Cig sut veya uzun émurli sitler ve asagida
adi gecen tim sitler cihaziniz i¢in uygundur:

« Uzun omiirlii sterilize siit: UHT siit daha kati yogurt sonucu verecektir.
Yari yagli stit kullanilirsa yogurt daha az kati olur. Ancak, yanim yagl st
kullanabilir ve bir veya iki kap sut tozu ekleyebilirsiniz.

- Pastorize siit: Bu siit Ustlinde biraz kaymak tabakasi olan kremsi bir
yogurt verir.

- Cig siit (giftlik stitii): Kaynatiimasi gerekir. Ayni zamanda uzun bir siire
icin kaynamaya birakilmasi onerilir. Bu sttli kaynatmadan kullanmak
tehlikeli olabilir. Daha sonra cihazda kullanmadan 6nce sogumaya
birakmaniz gerekir. Cig sttile hazirlanan yogurdu kullanarak kiilttrleme
yapilmasi tavsiye edilmez.

« Siit tozu: Sit tozu kullanimi cok kremsi bir yogurt ile sonuglanacaktir.
Ureticinin kutusundaki yénergeleri izleyin.

Tam yagli siit, tercihen uzun 6miirlii UHT st secin.

Cig (taze) veya pastorize siit kaynatiimali ve daha sonra sogutulmalidir

ve de kaymak tabakasinin alinmasi gerekir.




Maya
Yogurt icin
Bu sunlardan elde edilir:

Marketten satin alinan mimkin olan en uzun son kullanma tarihli
dogal yogurt; yogurdunuz bu nedenle daha sert bir yogurt icin daha
aktif bir maya icerecektir.

Dondurularak kurutulmus mayadan. Bu durumda, maya
talimatlarinda belirtilen aktivasyon siiresini izleyin. Bu mayalari
sipermarketlerde, eczanelerde ve bazi saglik Griinleri magazalarinda
bulabilirsiniz.

Son zamanlarda hazirladiginiz yogurtlardan birinden - bu dogal ve
yakin zamanda hazirlanmis olmalidir. Bu kiltirleme olarak adlandirilir.
Bes kultlrleme sirecinin ardindan, kullanilan yogurt aktif mayalar
kaybeder ve bu sebeple daha az sert olmariski ile karsi karsiya kalirsiniz.
Bu durumda yeniden marketten aldiginiz bir yogurt veya dondurularak
kurutulmus maya kullanmaya baslamaniz gerekir.

Eger siit kaynatilmis ise maya eklemeden 6nce oda sicakligina ulasana
kadar bekleyin.

ok yiiksek 1si mayanizin 6zelliklerini yok edebilir.

Mayalama siiresi

Yogurdunuzu mayalamak icin temel malzemeler ve istediginiz sonuca
bagh olarak 6 ila 12 saat gerekir.
Sivi | | | | | | | Sert
Tath | I I I I I | Asidik
6sa 7sa 8sa 9sa 10sa 11sa 12sa

Yogurt pisirme islemi tamamlandiktan sonra, yogurt, en azindan 4 saat
icin buzdolabinda bekletilmelidir, buzdolabi icinde maksimum 7 giin
tutulabilir.

KREMA/PEYNIR FONKSIYONU

Bu fonksiyon, yumusak peynir yapar. Tam yagli stit ve biraz sogutulmus
yumusak peynir kullanilmasi tercih edilmelidir.

«Menu» (Menl) tusuna basarak «Cream/Cheese» (Krema/Peynir)
fonksiyonunu secin. Ekran varsayilan pisirme siresini gosterir, «Start»
(Baslat) 1s1g1 kirmizi olarak titrer.



+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayart fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» digmesine basin.

+ «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amach pisirici «Cream/Cheese»
(Krema/Peynir) pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1s1g1 yanar ve
ekranda kalan zamani gdsterir.

TATLI FONKSiYONU

+ «Menu» (Menl) tusuna basarak «Dessert» (Tatl) fonksiyonunu segin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer.

+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayari fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin. Isiy1 degistirmek icin
tekrar «Temperature / Timer» (Isi Ayari / Zamanlayici) diigmesine ve
ardindan «<» ve «>» digmelerine basin.

- «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amach pisirici «Dessert» (Tath)
pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1511 yanar ve ekranda kalan
zamani gosterir.

PiRINC/TAHIL FONKSIYONU

« Verilen 6l¢iim kabini kullanarak hazneye gerekli piring miktarini dékiin
- sek. 8. Daha sonra ilgili «CUP» (Bardak) isaretine kadar hazneye soguk [y
su doldurun - sek.9.

- Kapadi kapatin.

Not: Her zaman o6nce pirinci ekleyin, aksi takdirde cok fazla
eklersiniz.

«Menu» (Menl) tusuna basarak «Rice/Cereal» (Piring/Tahil)
fonksiyonunu secin. Ekranda «-22» gosterilir, «Start» (Baslat) 15191
titrer, daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amacli pisirici
«Rice/Cereal» (Piring/Tahil) pisirme moduna girer, «Start» (Baslat)
15191 yanar ve ekranda « -- » titrer.

« Pisirme sonunda, zil g kere "bip" sesi verir, cok amacli pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gostergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.




PiLAV/RiISOTTO FONKSiYONU

«Menu» (Menll) tusuna basarak «Pilaf/Risotto» (Pilav/Risotto)
fonksiyonunu secin. Ekranda «-22» gosterilir, «Start» (Baslat) 1511 titrer,
daha sonra «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amacl pisirici «Pilaf/
Risotto» (Pilav/Risotto) pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1sig1 yanar
ve ekranda « - » titrer.

Pisirme sonunda, zil Ui¢ kere "bip" sesi verir, cok amach pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gOstergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

EN iYi PiLAVI PiSIRMEK iCiN ONERILER (Piring/Tahil ve
Pilav/Risotto fonksiyonlari)

Pisirmeden once, pirinci 6l¢ciim kabi ile 6l¢iin ve risotto pirinci disindaki
piringleri yikayin.

lyice durulanan pirinci haznenin tiim yiizeyi (izerinde esit olarak dagitin.
ilgili su seviyesine kadar su ile doldurun (seviye bardak cinsinden
verilmistir).

Piring hazir oldugunda "Keep Warm" (Sicak Tut) gdstergesinin 15igi
yanar, pilavi karistirin ve piringlerin milkemmel bir sekilde tane tane
olmasi icin cok amacl pisiricide birka¢ dakika daha bekletin.

Asagidaki tablo piring pisirmek icin bir kilavuz teskil eder:

BEYAZ PiRING iCiN PiSIRME KILAVUZU - 10 bardak

Olciim kaplari | Piring agirhgi sev}?;‘:id(ik:aisrlijng) Kisi
2 3009 2 bardak isareti 3 kisi - 4 kisi
4 600 g 4 bardak isareti 5 kisi - 6 kisi
6 900 g 6 bardak isareti 8 kisi - 10 kisi
8 1200 g 8 bardak isareti 13 kisi - 14 kisi
10 1500 g 10 bardak isareti | 16 kisi - 18 kisi

Pilav pisirmek icin zaman ve 1si otomatiktir.

7 adim oldugunu unutmayin:

On isitma => Su emme => Hizli 1s1 artisi => Kaynatmaya devam =>
Su buharlasmasi => Dusuik 1sida pisirme => Sicak tutma.

Pisirme suresi pirincin miktari ve tipine baghdir.



MAKARNA FONKSIYONU

- Makarna pisirirken kapak acik olmalidir.

« Makarna pisirmek icin makarnayi eklemeden 6nce su iyi bir sicakliga
ulasana kadar beklenmesi nemlidir.

+ «Menu» (MenU) tusuna basarak «Pasta» (Makarna) fonksiyonunu secin.
Ekran varsayilan pisirme suresini g0sterir, «Start» (Baslat) 15191 kirmizi
olarak titrer.

« «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayari fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra makarna pisirme suresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin.

« «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amach pisirici «Pasta» (Makarna)
pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1511 yanar ve ekranda kalan
zamani gosterir.

« Cok amach pisirici su iyi sicakhda ulastiginda ses verecektir. Suya
makarnayi koyun ve zamanlayiciyr baslatmak icin tekrar baslata basin.
Kullanici baslata basana kadar, pisirme siiresi baslatiimaz ve ¢cok amach
pisirici suyu iyi 1sida tutacaktir.

- Pisirme sonunda, zil (¢ kere "bip" sesi verecektir

Not: Bu fonksiyon icin sicak tutma fonksiyonu yoktur

EKMEK KABARTMA FONKSIYONU

- Bu fonksiyon manuel yogurmadan sonra ve pisirmeden énce ekmegin
40°C'de kabartilmasi icin kullanilir.

« «Menu» (Menl) tusuna basarak «Bread rising» (Ekmek kabartma)
fonksiyonunu secin. Ekran varsayilan pisirme siresini gosterir, «Start»
(Baslat) 1s1g1 kirmizi olarak titrer.

+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayari fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin.

« «Start» (Baglat) tusuna basin. Cok amach pisirici «Bread rising» (Ekmek
kabartma) pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 15191 yanar ve ekranda
kalan zamani gosterir.

Hamur hazirlama icin oneriler (Ekmegin kabartilmasi):

« Ayri ayrt hamur hazirlamak igin, i¢c hazneye koyun, kapagini kapatin ve
«Bread rising» (Ekmek kabartma) fonksiyonunu secin.

« Hamur hazir oldugunda, 160°C'de "Pisirme" fonksiyonunu kullanarak
pisirebilirsiniz. Sonra (hamurun miktarina bagli olarak) yaklasik bir 20-

23 dakika icin tersine cevirin.
258|




TEKRAR ISITMA FONKSIYONU

« Bu fonksiyon sadece pismis yiyecekleri isitmak icin tasarlanmistir.

+ «Menu» (Meni) tusuna basarak «Reheat» (Tekrar Isitma) fonksiyonunu
secin. Ekran varsayilan pisirme stiresini gosterir, «Start» (Baslat) 15191
kirmizi olarak titrer.

+ «Temperature / Timer» (Isi Ayari/Zamanlayici) tusuna basarak zaman
ayart fonksiyonunu etkinlestirin ve daha sonra pisirme siresini
degistirmek icin «<» ve «>» diigmesine basin.

- «Start» (Baslat) tusuna basin. Cok amacli pisirici «<Reheat» (Tekrar Isitma)
pisirme moduna girer, «Start» (Baslat) 1511 yanar ve ekranda kalan
zamani gosterir.

« Pisirme sonunda, zil Ui¢ kere "bip" sesi verir, cok amach pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) gostergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

DiKKAT

- Soguk yemek tencere hacminin 1/2'sini gecmemelidir. Cok fazla
olursa yemek iyi isitilmaz. "Reheat" (Tekrar isit) fonksiyonunun
tekrar tekrar kullanilmasi veya az yemek konmasi yemegin
yanmasina ve altinda sert bir tabaka olusmasina sebep olur.

- Koyu lapalarin tekrar isitilmasi tavsiye edilmez, aksi halde cok
hamursu olabilir.

+ Kokuyu dnlemek icin uzun siire saklanan soguk yiyecekleri tekrar

Isitmayin.

"KEEP WARM/CANCEL" (SICAK TUT/IPTAL) TUSU

Bu tusun 2 farkl islevi vardir: Sicak tutma ve iptal.

1.Sicak tutma fonksiyonu:

1.1 Manuel sicak tutma:

Manuel olarak «Keep warm/Cancel» (Sicak tut/iptal) tusuna basabilirsiniz,
"Keep warm/Cancel" 151g1 yanar ve ¢ok amach pisirici sicak tutma moduna
geger.

1.2 Otomatik sicak tutma:

Cok amacli pisirici pisirme sonunda otomatik olarak "sicak tutma"
moduna girer (bazi mentler harig). Zil t¢ kere "bip" sesi verir, cok amach
pisirici "Keep Warm" (Sicak Tut) gOstergesi acilarak sicak tutma moduna
girer ve ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.



Yemek pistiginde otomatik sicak tutmayi dnceden iptal etmeniz
gerekiyorsa: pisirme programini baslatmadan 6nce 5 saniye igin
«Keep warm» (Sicak tut) tusuna basin.

Tekrar otomatik olarak sicak tutmak istiyorsaniz 5 saniye boyunca
tekrar sicak tutma diigmesine basin.

2.iptal fonksiyonu:

+ TUm ayar verilerini iptal etmek ve bekleme moduna dénmek icin "Keep
warm/Cancel" (Sicak tut/iptal) tusuna basin.

Tavsiye: Gidalarin tatlarini_iyi halde korumak icin, sicak tutma

siiresinin 12 saati asmamasina dikkat edin.

KENDIN YAP FONKSIYONU

- "Do It Yourself" (Kendin Yap) fonksiyonu sevdiginiz yemek secimlerini
kaydetmek icindir.

+ Bekleme modunda Kendin Yap fonksiyonunu se¢cmek igin «DIY»
(Kendin Yap) tusuna basin, cok amach pisirici ekranda varsayilan
pisirme siresini gostererek énce "DIY" ayar moduna girecektir ve
"Start" (Baslat) 1s1g1 titreyecektir.

+ DIY ayariicin 2 ihtimal:

- Programiniz icin sabit bir i1s1 ve zaman istiyorsaniz, ayari belirlemek
icin "Temperature / Timer" (Isi Ayari / Zamanlayici) tusuna basin.

- Egerprograminizicin temel olarak birmeni kullanmakistiyorsaniz,
meni tusuna basin ve arzu ettiginiz pisirme programini secin.
Meniyu sectikten sonra "Temperature / Timer" (Isi Ayari /
Zamanlayici) tusu sayesinde ayarini degistirebilirsiniz.

- Pisirme sonunda, zil t¢ kere "bip" sesi verir, cok amacl pisirici "Keep
Warm" (Sicak Tut) goOstergesi acilarak sicak tutma moduna girer ve
ekran sicak tutma zamanini saymaya baslayacaktir.

Not:

- Bazi pisirme programlari tam otomatik programlar olarak
tanimlanmistir, dolayisiyla is1_ve/veya pisirme siiresi ayarinin
tanimlanmasi miimkiin degildir.

+ Cok amach pisirici sonraki kullaniminiz icin son is1 ve pisirme

siiresi Kendin Yap ayarini saklar.
. Cihazi korumak icin, Kendin Yap fonksiyonunda sicaklik/zaman

ayari kisitlamasi vardir:
40-100°C arasinda, pisirme siiresi araligi 1dak-9 saattir
105-160°C arasinda, pisirme siiresi araligi 1dak-2 saattir




GECIKMELi BASLAT FONKSIYONU

Gecikmeli baslat fonksiyonunu kullanmak icin, 6nce bir pisirme
programi ve pisirme siresini secin. Ardindan, «<Delayed start» (Gecikmeli
baslat) tusuna basin ve 6nceden ayarlanan zamani segin.

Onceden ayarlanmis siire pisirme sonu zamanina karsilik gelir
Varsayilan 6nceden ayarlanmis zaman, secilen pisirme siiresine bagl
olarak degisecektir. Onceden ayarlanmis aralik 1 ile 24 saat arasindadir.
«<» ve «>» tuslarina her bastiginizda gecikmeli baslatma zamanini
arttirabilir veya azaltabilirsiniz.

Gerekli dnceden ayarlanmis zamani sectikten sonra, pisirme modunu
girmek icin «Start» (Baslat) tusuna basin, «Start» (Baslat) gostergesi acik
kalacaktir ve ekranda sectiginiz saat sayisi gosterilecektir.

ZAMANLAYICI FONKSIYONU

Zamanlayici fonksiyonunu kullanmak icin, bir pisirme programi ve
Once pisirme suresini secin. Ardindan, «Temperature/Timer» (Isi Ayari
/ Zamanlayici) tusuna basin ve pisirme siresini ayarlayin. «<» ve «>»
tuslarina her bastiginizda pisirme sliresiniarttirabilir veya azaltabilirsiniz.
Gerekli pisirme suresini sectikten sonra, pisirme modunu girmek icin
«Start» (Baslat) tusuna basin, «Start» (Baslat) gostergesi kalacaktir.
"Temperature / Timer" (Isi Ayari / Zamanlayici) tusuna basarsaniz
gecikmeli baslatma sonrasinda pisirme siiresini gorebilirsiniz.
«Temperature/Timer» (Isi Ayari / Zamanlayici) tusuna basarak pisirme
sirasinda pisirme slresini degistirebilirsiniz. Sonra secilen pisirme siresi
secildikten sonra ve eylem olmadan 5 saniye gegctikten sonra cok amagh
pisirici yeni ayariyla kalan pisirme islemine devam edecektir.

ISI AYARI FONKSIYONU

Isi Ayari fonksiyonunu kullanmak icin, énce bir pisirme programi ve
pisirme siresini secin. Ardindan, «Temperature/Timer» (Isi Ayar /
Zamanlayici) tusuna basin ve sty secin. Varsayilan pisirme isisi, secilen
pisirme programina bagl olarak degisecektir. «<» ve «>» tuglarina her
bastiginizda isiy1 arttirabilir veya azaltabilirsiniz.

Gerekliisiyr sectikten sonra, pisirme modunu girmek icin «Start» (Baslat)
tusuna basin, «Start» (Baglat) géstergesi acik kalacaktir.



+ «Temperature/Timer» (Isi Ayari / Zamanlayici) tusuna basarak pisirme
sirasinda 1siy1 degistirebilirsiniz. Sonra secilen 1s1 secildikten sonra ve
eylem olmadan 5 saniye gegctikten sonra ¢cok amagli pisirici yeni ayariyla
pisirme devam edecektir.

PiSIRME TAMAMLANDIKTAN SONRA

Kapadi agin — sek.1.

Pisirme kabini ve buhar tepsisini tutarken eldiven kullaniimahdir -
sek.11.

Cihazla birlikte verilen kasigr kullanarak yemeginizi servis edin ve
kapagi tekrar kapatin.

Maksimum sicak tutma siresi 24 saattir.

Sicak tutma modunu sonlandirmak icin «Keep Warm/Cancel» (Sicak
Tutma/iptal) tusuna basin.

« Cihazi prizden cekin.

CESITLI BILGILER

« Cihazin hafiza fonksiyonu vardir. Elektrik kesintisi durumunda,
cok amacl pisirici kesintiden hemen o6nceki pisirme durumunu
hatirlayacak ve 2 saniye icinde elektrik gelirse pisirme islemine
devam edecektir. Elektrik kesintisi 2 saniyeden fazla siirerse,
c¢ok amach pisirici 6nceki pisirme islemini iptal ederek bekleme
durumuna geri dénecektir.

TEMIZLIiK VE BAKIM

- Cok amacli pisiricinin fisten ¢ekildiginden ve temizlik ve bakimdan énce
tamamen sogumus oldugundan emin olun.

Cihazin her kullanimdan sonra slingerle temizlenmesi siddetle tavsiye
edilir - sek.12.

Hazne, i¢c kapak, kap ve piring ve corba kasigi bulasik makinesinde
yikanabilir- sek.13.

Hazne, buhar sepeti

+ Ovma tozlari ve metal siingerler tavsiye edilmez.

« Altina yemek sikismis ise, ylkamadan dnce bir stire haznenin igine su
koyarak bekletin.

+ Hazneyi dikkatle kurulayin.



Hazne bakimi
Hazne icin, asagidaki yonergeleri dikkatlice izleyin:

Haznenin kalitesinin korunmasini saglamak icin, icinde yiyecekleri
kesmemeniz tavsiye edilir.

Hazneyi tekrar ¢cok amacl pisiricinin icine geri koydugunuzdan emin
olun.

Hazne ylzeyinin hasar gérmesini nlemek amaciyla verilen kasigi veya
bir tahta kasigi kullanin ve metal tipte kasik kullanmayin. - sek.14.
Korozyon riskini dnlemek icin, hazne icine sirke dokmeyin.

Hazne yiizeyinin rengi ilk defa kullandiktan sonra veya daha uzun
kullanimdan sonra degisebilir. Renkteki bu degisiklik, buharin ve
suyun etkisinin sonucudur ve ne ¢cok amacli pisiricinin kullanimi ne de
saghginiz izerinde herhangi bir etkisi yoktur, kullanmaya devam etmek
tamamen guvenlidir.

Mikro basing valfini temizleme

Mikro-basing valfi temizlenirken lutfen kapaktan ¢ikarin - sek. 15 ve
«open» (actk) yoniine cevirerek agin - sek.16a ve 16b. Temizledikten
sonra lutfen kurulayin ve iki parcayi birlestirin ve «close» (kapal) yoniine
cevirin, daha sonra ¢ok amagli pisiricinin kapagini geri takin - sek.17a
ve 17b.

Cihazin diger parcalarinin temizlenmesi ve bakimi

Cok amagli pisiricinin digini temizleyin - sek.18, kapadin icini ve
kabloyu nemli bir bezle temizleyin ve kurulayin. Asindirici maddeler
kullanmayin.
Cihaz gdvdesinin icini temizlemek icin su kullanmayin, 1s1 sensériine
zarar verebilir.



TEKNiK SORUN GiDERME KILAVUZU

Ariza
aciklamasi

Herhangi
bir gésterge
lambasi kapal
ve Isitma yok.

Nedenler

Cihaz fise takil degil.

Gu¢ kablosunun soketine

takili oldugundan
ve sebekeye bagh
oldugundan emin olun.

Herhangi
bir gosterge
lambasi kapali
ve 1sitma kapall.

Gosterge lambasi
hasarli veya gosterge
lambasi baglanti
sorunu var.

Tamir icin yetkili servis
merkezine gonderin.

Kapak kotl kapatiimis

Kapadi agin ve tekrar
kapatin.

Kullanim
sirasinda buhar
kacagi

Mikro basing valfi iyi
konumlandirilmamis ya
da eksik.

Pisirmeyi durdurun
(Grind fisten gikarin) ve
valfin tam oldugundan

(2 parcanin bir arada

kilitli oldugundan) ve
iyi konumlandiriimig

oldugundan emin olun.

Kapak veya mikro
basing valfi contasi

Tamir icin yetkili servis
merkezine génderin.

hasarl.
Piring yari pismis | Piring miktarina gore su . -
ya da fazla cok fazla ya da yeterli Sumiktan icin tabloya
L <. bakiniz.
pismis. degil.




aciklamasi
P|r|;1;; g:rflapzllim'§ Yeterli olarak kisik
St ateste pismemis.
sgzirplitrlrl\(a Sicak tutma fonksiyonu
b | kullanici tarafindan
asarisiz oluyor ayar sirasinda iptal Tamir icin yetkili servis
(Grin pisirme S . .. .
konumunda edilmis. Sicak tutma merkezine génderin.
K .| fonksiyonu paragrafina
aliyor, ya da hig bakiniz
Isitma yok). ’
Ustteki sensérde acik
EO devre veya kisa devre
var.
Cihazi durdurun ve
programi yeniden
E1 Alttaki sensor acik veya baslatin. Sorun tekrar
kisa devre var. ederse, onarim igin
yetkili servis merkezine
gonderin.
Cihazi birkag saniye icin
fisten ¢ekin ve programi
Yuksek 1si1 tespit edildi yeniden baslatin.
E3 (haznede yeterli Sorun tekrar ederse,
yiyecek veya sivi yok) lGtfen onarim igin
yetkili servis merkezine
gonderin.

Aciklama: i¢ hazne deforme olmus ise, artik kullanmayin ve onarim
icin yetkili servis merkezinden yedegini alin.

CEVRE KORUMA

hi¢

Cevreyi korumaya yardim edin!
® Cihaziniz geri kazanilabilir veya geri dénustirilebilir
malzemeleri igerir.

mmmm > Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gétirin.
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Tasima ve nakliye sirasinda dikkat edilecek hususlar;

+ Tasima ve nakliye sirasinda Urlini mutlaka kutusu ile birlikte tasiyiniz.
Uriiniin kutusu, Griind fiziksel hasarlara kargi koruyacaktir.

+ Cihazin veya kutusunun Uzerine agir cisimler koymayiniz. Cihaz zarar
gorebilir.

+ Cihazin disurilmesi durumunda cihaz ¢alismayabilir veya kalici hasar
olusabilir.

« Fazlasiyla soguk veya sicak, Uriinde deformasyona neden olabilir.
Elektronik devrelerin dmrini kisaltabilir veya calismamasina neden
olabilir.

Uriiniin Kullanim Omrij;
« Elektrikli Pisiriciler 7 Y1l (Yedi yil)

Garanti ile ilgili Dikkat Edilmesi Gereken Hususlar;

Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Griinin kullanma

kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan dogacak arizalarin

giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti disi islem
gorir ve arizalarin giderilmesi ticret karsiliginda yapilr.

« Bu Uriin ev kullanimi icin tasarlanmis olmasi sebebiyle Profesyonel
kullanim icin uygun degildir, profesyonel amag ile kullanimi nedeniyle
olusabilecek tim arizalar,

+ Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

« Uriniin  kullanim  kilavuzunda belirtilen bakimlarinin  yeterli ve
zamaninda yapilmamis olmasi,

+ Hatal elektrik tesisati kullanilasi nedeniyle meydana gelebilecek arlza
ve hasarlar,

- Tuketici GrinG teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma,
carpma vs.) meydana gelebilecek hasarlar,

- Garanti dahilinde onarim icin yetkili servise bagvurmadan 6nce Groupe
Seb yetkili personeli veya Yetkili Servis personeli disinda herhangi
birinin, cihazi onarma veya tadilatina kalkismasi veya cihazin deforme
edilmesi durumunda,

« Uriiniin profesyonel amacli kullanimi durumunda,

Urtin garanti disi islem gorir ve arizalarin giderilmesi tcret karsihginda

yapilir. Ayrica, Uriinde kullanilan aksesuarlar ve sarf malzemeler garanti

kapsaminda bedelsiz olarak islem géremez.



Tiiketiciye saglanan secimlik haklari;
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Malin ayipli oldugunun
anlasiimasi durumunda Grlintin satis tarihini 6 ay gegmemis olma sarti
ile tlketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;
- Sézlesmeden dénme, -Satis bedelinden indirim isteme, -Ucretsiz
onarilmasini isteme,
- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, haklarindan birini
kullanabilir.

- Tuketicilerimiz olasi sikayet ve itiraz basvurularini tiiketici
mahkemelerine ve tiiketici hakem heyetlerine yapabilirler.

« Uriin AEEE yonetmeligine uygundur.

- Size en yakin Yetkili Servisimize ulasabilmeniz icin liitfen cagn
merkezimizi arayiniz veya ilgili internet sitemizi ziyaret ediniz;
www.tefalharitalar.com - 444 40 50
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