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UTILISATION ET ENTRETIEN HACHOIR INGENIO® 5 SECONDES*

(*: pour un premier résultat de coupe)

Nous vous remercions pour I'achat de ce Hachoir Tefal® INGENIO® 5 secondes.

Ce hachoir manuel comprend (**) : fig A

- 1 bol anti-dérapant d’une capacité de 900ml

- 1 couvercle intégrant le mécanisme de traction et un systeme de verrouillage

- 1 rotor breveté composé de deux lames inox indépendantes - fig.W ; pour hacher tous
vos fruits, légumes, noix et herbes (pommes, fraises, tomates, concombre, noix, persil,
)

- 1 rotor breveté composé de lames a purées indépendantes en inox - fig X ; pour hacher
tous vos légumes cuits (pomme de terre, carottes, courgette, potiron, ...)

- 1 rotor breveté composé de lames a sauces indépendantes en inox - fig Y ; pour
émulsionner vos mayonnaises, sauces et cremes chantilly.

- 1 rotor breveté composé de lames a glacons indépendantes en inox - fig Z ; pour faire
de la glace pilée pour réussir vos cocktails.

- 4 étuis de rangement et protection des lames.

- 1 raclette a fixer sous le rotor pour couper des herbes et aérer la préparation - fig C.
**: Liste générique, le nombre et le type de lames peuvent varier en fonction du kit choisi.
Le hachoir Tefal INGENIO 5 secondes vous rendra service pendant de nombreuses
années si vous tenez compte des consignes suivantes :

PRECAUTIONS D’EMPLOI

Afin de garantir un résultat optimal, remplissez le bol a moitié avec des morceaux pré-
découpés et sans peau.

Ne pas utiliser avec de la viande avec des os, vous endommageriez définitivement les
lames.

Ne pas utiliser les lames a purée -fig X-, a sauce -fig Y-, multiusage -fig W- avec des
glacons, vous endommageriez définitivement les lames. Seules les lames a glagons - fig
Z- sont faites pour piler la glace en toute sareté.

En revanche, la majorité des fruits, Iégumes, noix, herbes et autres aliments peuvent étre
hachés avec le Tefal® INGENIO® 5 SECONDES.

CONSIGNES DE SECURITE

Ces lames doivent étre uniquement utilisées avec le HACHOIR TEFAL® INGENIO® 5
SECONDS 900ml.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants ou par des personnes souffrant d'un
handicap contraire a une utilisation sécurisée.

Cet appareil n'est pas un jouet. Rangez-le hors de portée des enfants.

Utilisez cet appareil sur un plan de travail stable et sec.

Eviter de remplir le bol a plus de la moitié de sa contenance totale. - fig. B

Lors de la fermeture du bol, enclencher le systéme de vérouillage

Les lames inox de haute qualité sont extrémement tranchantes. Prenez toutes les
précautions nécessaires pour protéger vos doigts lors de leur manipulation. Des gants
sont recommandés.

Toujours utiliser les rotors dans le bol prévu a cet effet avec le couvercle fermé.

Cet appareil permet de hacher des ingrédients solides. Les lames purées -fig X- et sauce

- Y- peuvent étre utilisées avec des liquides.

Ne pas faire fonctionner cet appareil si :

- le bol est vide

- les lames du rotor sont endommagées

-'appareil est visiblement endommagé ou présente un quelconque dysfonctionnement
- en cas de blocage du mécanisme.

En fin d'utilisation, rangez toujours les rotors dans leur étui de protection.

Ce produit a été congu pour un usage domestique et non professionnel

Toute utilisation professionnelle entraine une perte de garantie et nous déclinons alors
toute responsabilité.

UTILISATION

1. Sortez toutes les piéces de la boite et nettoyez soigneusement toutes les pieces a la
main avant la premiére utilisation. Tenez compte SVP des conseils formulés a la rubrique
«Nettoyage».

2. Placez le bol sur un plan de travail stable et sec.

3. Retirez le rotor de son étui de protection.

4. Mettez la raclette sur la table, elle doit étre stable (sinon tournez-la). Tenez la raclette
d’une main et le rotor de I'autre par I'ailette fixe (vert clair) avec les lames orientées de
la méme fagon et insérez le rotor dans la raclette. Elle fera monter les herbes, l'ail et le
piment du fond du bol pour les hacher trés finement. Retirez l'ailette lors de I'utilisation
d’autres ingrédients. - fig. C

5. Placez ensuite le rotor dans le bol en alignant les lames pour optimiser I'espace pour
les aliments a hacher. - fig. D, E

6. Coupez les aliments volumineux tel que les oignons ou les carottes dans une taille
inférieure a la longueur des lames afin de ne pas bloquer les lames du rotor.

7. Placez les ensuite dans le bol en vous assurant que le rotor reste droit.

8. Installez le couvercle sur le bol en veillant a ce que la téte hexagonale du rotor
s'encastre dans la gorge correspondante du couvercle.

9. Posez une main sur le couvercle pour le maintenir sur le plan de travail et saisissez
fermement la poignée de I'autre main.

10. Le premier mouvement de traction doit étre effectué avec force et rapidité. Exercez
ce mouvement toujours de maniére horizontale.

11. Accompagnez le retour de la poignée lorsque le cordon de traction est entierement
déroulé et ne le lachez pas.

12. Si les lames du rotor se bloquent, ne forcez pas. Retirez le rotor pour enlever avec
précaution les aliments et coupez-les en morceaux plus petits avant de replacer
le rotor en veillant toujours a I'alignement des lames pour optimiser le volume
disponible.

13. Le bol transparent vous permet d'observer la finesse de coupe obtenue. Répétez
la traction de la poignée, jusqu’a obtenir la finesse désirée. Il faut considérer environ 5
tractions pour un premier niveau de hachage mais cela dépendra également du type
d’aliment.

NETTOYAGE

Toutes les piéces passent au lave-vaisselle a I'exception du couvercle qu'il faut laver
a la main ou avec une éponge en évitant de mouiller la corde de traction donc sans
immersion dans l'eau.



S'il arrivait toutefois que I'eau pénétre dans le couvercle par mégarde, ce dernier est
doté dans le fond d'une évacuation. Il suffit de la dévisser avec une piece de monnaie et
de vidanger I'eau. Laisser ensuite sécher pendant plusieurs heures. Une fois le couvercle
séché, revisser I'évacuation. Ne pas dévisser toute autre partie du couvercle, risque de
blessure.

Il est recommandé de nettoyer les rotors a la main pour une plus longue durée de vie
du produit. Soyez extrémement prudent lors de cette manipulation, car les lames sont
trés tranchantes.

RANGEMENT SECURISE DES ROTORS

Placez d’abord la lame tranchante inférieure du rotor dans son étui de protection. Faites
ensuite pivoter I'axe en plastique surmontant la seconde lame tranchante jusqu'a ce
que la lame soit correctement positionnée et appuyez dessus pour l'insérer dans I'étui
de protection. Veillez a ne pas vous blesser en manipulant les lames tres tranchantes.
Les lames a trous sont non coupantes - fig. F

GEBRUIK EN ONDERHOUD INGENIO® 5 SECONDS HAKMOLEN*

(*:voor een tophakresultaat)

Bedankt voor de aankoop van deze Tefal® INGENIO® 5 seconds hakmolen.

Deze handmatige hakmolen omvat (**): fig A

- 1 antislipkom met een inhoud van 900 ml

- 1 deksel met daarin het trekmechanisme en vergrendelsysteem

- 1 gepatenteerde draaischroef met twee onafhankelijke roestvrijstalen messen -
fig.W; voor het hakken van al uw fruit, groenten, noten en kruiden (appels, aardbeien,
tomaten, noten, kruiden enz.).

- 1 gepatenteerde draaischroef voor hakken en stampen met onafhankelijke
roestvrijstalen messen - fig X; voor het fijnstampen van al uw gekookte groenten of fruit
(aardappelen, wortelen, courgette, pompoen)

- 1 gepatenteerde draaischroef voor sauzen met onafhankelijke roestvrijstalen messen -
figY; voor het emulgeren van al uw sauzen, mayonaise of slagroom.

- 1 gepatenteerde draaischroef voor het malen van ijs met onafhankelijke roestvrijstalen
messen - fig Z; voor het malen van ijs voor de meest geslaagde cocktails.

-4 hoezen voor de opberging en bescherming van de messen

- 1 trekker om op de draaischroef te bevestigen, om kruiden te hakken en de bereiding
luchtig te maken - fig C.

**: Generische lijst; het aantal en type messen hangt af van de gekozen kit.

U zult nog vele jaren genieten van de Tefal INGENIO 5 seconds hakmolen als u de
volgende instructies in acht neemt.

GEBRUIKSVOORZORGEN

Vul de kom voor de helft met vooraf gesneden en geschilde stukken om een optimaal
resultaat te garanderen.

Gebruik niet met vlees met beenderen, want zo zult u de messen blijvend beschadigen.
Gebruik het pureermes -fig X-, het sausmes -fig Y-, of het standaardmes -fig W- niet met

ijs, want zo zult u de messen blijvend beschadigen. Het mes voor het malen van ijs -fig
Z-is het enige mes dat hiervoor in aanmerking komt.

U kunt de meeste vruchten, groenten, noten, kruiden en andere ingrediénten hakken
met de Tefal INGENIO® 5 SECONDS.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit apparaat mag enkel worden gebruikt met de TEFAL® INGENIO® 5 seconds hakmolen
900ml

Dit toestel mag niet worden gebruikt door kinderen of personen met een handicap die
geen veilig gebruik mogelijk maakt.

Dit toestel is geen speelgoed. Berg het op buiten het bereik van kinderen.

Gebruik dit toestel op een stabiel en droog werkvlak.

Vul de kom niet voor meer dan de helft van zijn totale inhoud. - fig. B

Gebruik het vergrendelsysteem om de kom te sluiten

De roestvrijstalen messen van hoge kwaliteit zijn vlijmscherp. Neem alle nodige
voorzorgen om uw vingers tijdens het gebruik ervan te beschermen. Handschoenen
zijn aanbevolen.

Gebruik altijd de speciaal hiervoor ontworpen draaischroeven in de kom, met het
deksel gesloten.

Met dit toestel kunt u vaste ingrediénten hakken. De pureer- en sausmessen -figX- en
-fig Y- kunnen worden gebruikt voor vloeistoffen.

Gebruik het toestel niet als:

-de kom leeg is

- de messen van de draaischroef beschadigd zijn

- het toestel zichtbaar beschadigd is of een defect vertoont

- het mechanisme geblokkeerd is.

Berg de draaischroeven na gebruik altijd op in hun beschermhoes.

Dit product werd ontworpen voor een huishoudelijk en niet-professioneel gebruik.

Elk professioneel gebruik maakt de garantie ongeldig en wij wijzen elke
verantwoordelijkheid van de hand.

1. Neem alle onderdelen uit de doos en maak ze zorgvuldig en met de hand schoon
voor u ze gebruikt. Hou aub rekening met het advies in de rubriek ‘Reiniging’

2. Plaats de kom op een stabiel en droog werkvlak.

3. Neem de draaischroef uit zijn beschermhoes.

4. Zet de trekker op de tafel, want hij moet stabiel zijn (draai hem anders om). Hou
de trekker met één hand vast, en de draaischroef met de andere aan de vaste vleugel
(lichtgroen), met de messen in dezelfde richting, en steek de draaischroef in de trekker.
Hij brengt de kruiden, de knoflook en de pepers van de bodem van de kom omhoog om
ze heel fijn te hakken. Neem de vleugel weg wanneer u andere ingrediénten gebruikt.
-fig.C

5. Plaats de draaischroef vervolgens in de kom, met de messen op één lijn, om de ruimte
voor het hakken van de voeding te optimaliseren. - fig. D, E

6. Snij grote ingrediénten zoals uien of wortels in stukken kleiner dan de lengte van de
messen om te voorkomen dat ze de messen van de draaischroef blokkeren.

7. Leg ze vervolgens in de kom en controleer of de draaischroef recht blijft.

8. Plaats het deksel op de kom en let erop dat de zeshoekige kop van de draaischroef in



de opening in het deksel past.

9.Leg één hand op het deksel om het op het werkvlak te houden en neem de handgreep
stevig vast met de andere hand.

10. De eerste trekbeweging moet krachtig en snel worden uitgevoerd. Voer deze
beweging altijd horizontaal uit.

11. Hou vast terwijl het trekmechanisme volledig afrolt en laat niet los.

12. Forceer niets als de messen van de draaischroef blokkeren. Verwijder de draaischroef
om de voeding voorzichtig weg te nemen en snij ze in kleinere stukken alvorens de
draaischroef terug te plaatsen. Let er altijd op de messen op één lijn te zetten om het
beschikbare volume te maximaliseren.

13. Dankzij de transparante kom kunt u zien hoe fijn er wordt gesneden. Blijf aan de
handgreep trekken tot de voeding fijn genoeg is. Hou rekening met ongeveer 5
trekbewegingen voor een eerste hakniveau, maar dit hangt ook af van het type van
voeding.

Alle onderdelen mogen in de vaatwasser, met uitzondering van het deksel, dat moet
worden afgewassen met de hand of met een spons. Maak het treksnoer niet nat, dus
dompel het niet onder in water.

Als het toch gebeurt dat er water in het deksel dringt, is dit deksel in de bodem voorzien
van een afvoer. U moet deze gewoon losschroeven met een muntstuk en leeggieten.
Laat dan enkele uren drogen. Schroef de afvoer er weer op zodra het deksel droog is.
Schroef geen andere onderdelen van het deksel los, om verwondingen te voorkomen.
Om een langere levensduur van het product te garanderen, wordt aanbevolen om de
draaischroef met de hand af te wassen. Let hierbij heel goed op, want de messen zijn
vlijmscherp!

BEVEILIGDE OPBERGING VAN DE DRAAISCHROEVEN

Steek het onderste hakmes van de draaischroef in zijn beschermhoes. Laat de plastic as
op het tweede hakmes vervolgens draaien tot het mes correct is geplaatst en druk erop
om hetin de beschermhoes te steken. Let erop u niet te verwonden aan de vlijmscherpe
messen. De gaten voor de messen zijn niet scherp - fig. F

USE & CARE INGENIO® 5 SECONDS CHOPPER*

(*:for a first chopping result)

Congratulations on your purchase of the Tefal® INGENIO® 5 seconds chopper.

This manual chopper includes (**): fig A

- 1 anti-slip container with a 900ml capacity

- 1 lid with pull mechanism and a locking system

- 1 patented cutting rotor composed of two independent stainless steel blades - fig.W ;
for chopping all your fruits, vegetables, nuts and herbs (apples, strawberries, tomatoes,
nuts, herbs, ...).

- 1 patented cutting and mashing rotor composed of independant stainless steel blades
- fig X ; for mashing all your cooked vegetables or fruits (potatoes, carrots, courgette,

pumpkin)

- 1 patented and sauce rotor composed of independant stainless steel blades - fig Y ; for
emulsifyong all your sauces, mayonnaise or chantilly cream.

- 1 patented and ice crusher rotor composed of independant stainless steel blades - fig
Z ; for crushing ice to success in all your cocktails.

- 4 sheaths for a safe storing of the cutting rotors

- 1 lifting aid for lightweight foods or foods that stick - fig C.

**: Generic list, the number and type of blades can be different depending on the
chosen kit.

The Tefal INGENIO 5 seconds chopper will help you prepare your meals for a long time
to come if you take note of the following instructions.

SAFETY INSTRUCTIONS

In order to get an optimal result, fill in half the container with pre-cut pieces without
skin.

Do not use the appliance with meat with bones, you would definitely damage the
blades.

Do not use puree balde -fig X-, sauce blade -figY-, essential blade -fig W- with ice, you
would definitely damage the blades. The Ice crusher blade -fig Z- are the only one to be
used safely with ice.

However, most fruits, vegetables, nuts, aromatic herbs and other food can be chopped
with the Tefal® INGENIO® 5 SECONDS.

SAFETY INFORMATION

This appliance must be used only on the TEFAL® INGENIO® 5 SECONDS Chopper 900ml.
This appliance should never be used by children or by people with a disability which
would prevent them from using it safely.

This appliance is not a toy. Keep it out of the reach of children.

Use the appliance on a stable and dry working surface.

Avoid filling in more than half the container. - fig. B

Set the locking system when closing the bowl.

The high quality blades of the cutting rotor are extremely sharp. Be very careful to
protect your fingers when you use them. Gloves are recommended.

Always use the cutting rotors in the adapted container with the lid closed.

This appliance is conceived for solid ingredients. The puree and sauce blades -fig X and
fid Y- can be used with liquids.

Do not operate the appliance if :

- the container is empty

- the blades of the cutting rotor are damaged

- there is visible damage on the appliance or it is not functioning properly

- if the mechanism is blocked.

Always store the cutting rotors in their protective case, when you do not use the
appliance.

This product is designed for household use and not professional use.

If it is used for professional purposes, the warranty will be void and no liability will be
assumed.



1. Remove all the parts from the box and clean them thoroughly by hand before using
for the first time. Please refer to the instructions under «Cleaning» section.

2. Place the container on a stable and dry working surface.

3. Remove the cutting rotor from its protective case.

4. Put the lifting aid on the table, it must be stable (otherwise just turn it). Hold the wing
with one hand and with the other hand hold the cutting rotor on the fixed wing and the
blades in the same position as the fixed wing (light green), then push the cutting rotor
from the top on the lifiting aid. It will lift up the herbs, garlic, chili from the bottom of
the container and chop it very finely. Remove lifting aid when using other ingredients.
-fig.C

5.Place the cutting rotor in the container with the blades above one another to optimize
the space for the ingredients you want to chop. - fig. D, E

6. Cut the big ingredients such as carrots or onions in a piece shorter than the length of
the blades so that they will not block the blades of the cutting rotor.

7.Then place them in the container while making sure that the cutting rotor will remain
straight.

8. Place the lid on the container making sure that the hexagon on the cutting rotor fits
into the recess in the lid.

9. Place one hand on top of the lid to hold the appliance down on the working surface.
Then use the other hand to grip the pull mechanism on the lid.

10. The first pulling motion needs to be done with strength and speed. Execute this
motion always in an horizontal way.

11. Maintain your grip while the pulling mechanism retracts and do not let it go.

12. If the blades of the cutting rotor become blocked, do not force. Remove the cutting
rotor to carefully remove the ingredients and cut them in smaller pieces before putting
back the cutting rotor in the container taking care of the alignment of the blades to
optimize the volume available.

13.The transparent container let you see the fineness of the cutting. Repeat the pulling
until you get the expected result. You need about 5 pulls for a first level of chopping but
it will also depend of the type of ingredient.

All parts are dishwasher-safe except the lid that you have to handwash or clean with
a sponge while avoiding to put water on the pull mechanism, that is to say without
immersing it in the sink.

However, if water does get inside the lid accidentely, use a coin to unscrew the drain
at the base of the lid and remove the water. Then, let it dry for several hours. Once it is
dry, close the drain again. Do not unscrew or open any other parts on the lid, danger
of injury.

It is recommended to handwash the cutting rotors for a longer life of your product. Be
extremely careful when doing so as the blades are very sharp.

SAFE STORAGE OF THE CUTTING ROTORS

First, place the lower cutting blade of the rotor in its protective case. Then rotate the
plastic axle above the second cutting blade until the blade is in the correct position and
press it into the protective case. Be careful not to injure yourself on the sharp blades. The
holes-blades are not sharp- fig. F

GEBRAUCH UND PFLEGE DES INGENIO® 5 SECONDS ZERKLEINERERS*

(*:fiir ein erstes Zerkleinerungsergebnis)

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir den INGENIO® 5 Seconds Zerkleinerer von Tefal
entschieden haben.

Dieser manuelle Zerkleinerer umfasst (**): Abb. A

- 1 rutschfesten Behalter mit einem Fassungsvermdgen von 900 ml

- 1 Deckel mit eingebautem Zugmechanismus und Verriegelungssystem

- 1 patentierten Rotor, bestehend aus zwei separaten Edelstahlklingen - Abb. W; zum
Schneiden jeder Art von Obst, Gemdise, aller Niisse und Krauter (Apfel, Erdbeeren,
Tomaten, Nisse, Krauter...)

- 1 patentierter Schneid- und Stampf-Rotor mit separaten Edelstahlklingen - Abb. X;
zum Stampfen von gegartem Gemiise oder Obst (Kartoffeln, Karotten, Zucchini, Kiirbis)
- 1 patentierter Saucen-Rotor mit separaten Edelstahlklingen - Abb. Y; zum Emulgieren
von Saucen, Mayonnaise oder Schlagsahne

- 1 patentierter Eis-Crush-Rotor mit separaten Edelstahlklingen - Abb. Z; zum Eis-
Crushen, fiir gelungene Cocktails

- 4 Hullen zur Aufbewahrung und zum Schutz der Klingen

- 1 Schaber, der unter dem Rotor befestigt wird, zum Schneiden von Krautern und
Auflockern der Zubereitung - Abb. C

**: Allgemeine Liste, die Anzahl und Art der Klingen kann je nach Geriit variieren.
Der INGENIO® 5 Seconds Zerkleinerer von Tefal wird lhnen viele Jahre dienen, wenn Sie
folgende Hinweise beachten.

BEDIENUNGSHINWEISE

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, fiillen Sie den Behélter zur Halfte mit bereits
grob zerstlickeltem Hackgut ohne Haut bzw. Schale.

Kein Fleisch mit Knochen verarbeiten, da die Klingen dadurch unwiederbringlich
beschadigt werden.

Verwenden Sie nicht die Piiree-Klinge -Abb. X-, Saucen-Klinge -Abb. Y-, Mehrzweckklinge
-Abb. W- mit Eis, da dies zwangslaufig zu einer Beschddigung der Klingen fiihren wiirde.
AusschlieBlich die Eis-Crush-Klinge - Abb. Z - kann sicher fir Eis verwendet werden.

Es konnen jedoch fast alle Obst- und Gemusesorten, Niisse, Krauter und andere Zutaten
mit dem INGENIO® 5 Seconds Zerkleinerer von Tefal® zerkleinert werden.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat darf nur fir den TEFAL® INGENIO® 5 SECONDS Zerkleinerer 900ml
verwendet werden.

Das Gerét darf nicht von Kindern oder Personen mit einer Behinderung verwendet
werden, die keinen sicheren Gebrauch des Gerates zulasst.

Dieses Gerdt ist kein Spielzeug. Bewahren Sie es auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

Verwenden Sie das Gerdt auf einer stabilen und trockenen Arbeitsflache.

Den Behalter moglichst nicht tiber die Hélfte seines Fassungsvermégens befiillen. - fig. B

Setzen Sie das Verriegelungssystem ein, wenn Sie den Behalter schlie8en.



Die hochwertigen Edelstahlklingen sind extrem scharf. Treffen Sie alle notwendigen
Vorkehrungen, um Ihre Finger beim Hantieren mit den Klingen zu schiitzen. Handschuhe
sind empfehlenswert.

Die Rotoren immer im daflir vorgesehenen Behdlter mit geschlossenem Deckel
verwenden.

Das Gerét ist fur feste Zutaten vorgesehen. Die Piree-Klinge und die Saucen-Klinge -
Abb. X und Abb. Y - kénnen fir Flissigkeiten verwendet werden.

Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb, wenn:

- der Behdlter leer ist,

- die Rotorklingen beschadigt sind,

- das Gerat sichtlich beschadigt ist bzw. eine Stérung unterschiedlichster Art aufweist,

- der Mechanismus blockiert ist.

Nach dem Gebrauch verstauen Sie die Rotoren immer in seiner Schutzhdille.

Das Gerat ist fur den haushaltstiblichen, nicht gewerblichen Gebrauch ausgelegt.

Bei gewerblichem Gebrauch erlischt die Garantie und wir Ubernehmen keinerlei
Haftung.

GEBRAUCH

1. Nehmen Sie alle Teile aus der Verpackung und reinigen Sie sie vor dem ersten
Gebrauch sorgféltig mit der Hand. Beachten Sie dabei die unter dem Punkt,Reinigung”
angefiihrten Hinweise.

2. Stellen Sie den Behdlter auf eine stabile und trockene Arbeitsflache.

3. Nehmen Sie den Rotor aus der Schutzhiille.

4. Legen Sie den Schaber auf den Tisch; er soll stabil sein (ansonsten drehen). Halten Sie
den Schaber mit einer Hand und den Rotor am steifen Fliigel (hellgriin) mit der anderen
Hand, wobei die Klingen gleich ausgerichtet sein sollen, dann fligen Sie den Rotor in
den Schaber ein. Dieser 16st Krauter, Knoblauch und Chili vom Boden des Behalters, um
sie ganz fein zu hacken. Bei der Verarbeitung anderer Zutaten konnen Sie den Schaber
entfernen. - fig. C

5. Setzen Sie dann den Rotor in den Behalter ein, wobei die Klingen in einer Linie
ausgerichtet sein sollen, um den Raum zum Zerkleinern der Zutaten zu optimieren. -
fig.D, E

6. Schneiden Sie grof3e Zutaten wie Zwiebeln oder Karotten in Stiicke, die kleiner sind
als die Lange der Klingen, um die Rotorklingen nicht zu blockieren.

7. Geben Sie diese in den Behdlter, aber stellen Sie sicher, dass der Rotor gerade sitzt.

8. Setzen Sie den Deckel auf den Behdlter, wobei sicherzustellen ist, dass sich der
Sechskant-Kopf des Rotors in die entsprechende Aussparung des Deckels einfligt.

9. Legen Sie eine Hand auf den Deckel, um ihn gegen die Arbeitsflache zu driicken, und
ergreifen Sie mit der anderen Hand fest den Griff.

10. Die erste Zugbewegung muss kréftig und rasch ausgefiihrt werden. Der Zug muss
immer in waagrechte Richtung erfolgen.

11. Lassen Sie den Griff wieder zurlickgleiten, wenn das Zugseil vollstandig ausgefahren
ist, wobei Sie den Griff nicht loslassen.

12. Falls die Rotorklingen blockieren, keine Kraft anwenden. Nehmen Sie den Rotor
heraus, entfernen Sie vorsichtig die Zutaten und schneiden Sie sie in noch kleinere
Stlicke, bevor Sie den Rotor wieder einsetzen. Achten Sie dabei immer auf die
Ausrichtung der Klingen, um das verfiigbare Volumen zu maximieren.

13. Durch den transparenten Behdlter kdnnen Sie den Feinheitsgrad beobachten.
Ziehen Sie so oft am Griff, bis das Hackgut fein genug ist. Fiir eine erste Zerkleinerung

muss man ca. 5 Mal ziehen, doch dies hangt ebenso von der Art der Zutaten ab.

Alle Teile sind spiilmaschinengeeignet, auBBer dem Deckel, der mit der Hand oder mit
einem Schwamm gereinigt werden muss, ohne das Zugseil zu befeuchten, d.h. er darf
nicht in Wasser getaucht werden.

Sollte versehentlich Wasser in den Deckel eindringen, verfligt dieser tber einen
Auslass im Boden. Dieser kann mit einer Miinze abgeschraubt werden, um das Wasser
abflieBen zu lassen. Dann einige Stunden trocknen lassen. Sobald der Deckel trocken
ist, den Auslass wieder anbringen. Keinen anderen Teil des Deckels abschrauben, da
Verletzungsgefahr besteht.

Es empfiehlt sich, den Rotor mit der Hand zu reinigen, um die Lebensdauer des
Produktes zu erhohen. Seien Sie dabei duBerst vorsichtig, da die Klingen extrem scharf
sind.

SICHERE AUFBEWAHRUNG DER ROTOREN

Stecken Sie zuerst die untere Schneideklinge des Rotors in die Schutzhiille. Dann
drehen Sie die Kunststoffachse tiber die zweite Schneideklinge, bis die Klinge richtig
positioniert ist und driicken Sie an, um sie in die Schutzhiille einzufiigen. Achten Sie
darauf, die scharfen Klingen nicht zu beriihren, um sich nicht zu verletzen. Die Loch-
Klingen sind nicht scharf- Abb. F

BRUK OG PLEIE AV INGENIO® 5 SECONDS MATKUTTER*

(*: for et forsteklasses kutteresultat)

Gratulerer med din nye INGENIO® 5 Seconds matkutter fra Tefal.

Den manuelle matkutteren bestér av (**): Fig A

- 1 sklisikker beholder med 900 ml kapasitet

- 1 lokk med trekkmekanisme og lasesystem

- 1 patentert kutterotor med to uavhengige blader i rustfritt stal -fig. W: for kutting av
frukt, grennsaker, ngtter og urter (epler, jordbzer, tomater, netter, urter,...)

- 1 patentert kutte- og stapperotor med uavhengige blader i rustfritt stal - fig. X: for
stapping av kokte grennsaker eller frukt (poteter, gulratter, squash, gresskar,...)

- 1 patentert sausrotor med uavhengige blader i rustfritt stal - fig. Y: for utjevning av
sauser, majones og pisket krem.

- 1 patentert isknuserotor med uavhengige blader i rustfritt stal - fig. Z: for knusing av
is til cocktailer.

- 4 etuier for trygg oppbevaring av kutterotoren

- 1 loftehjelp for lette ingredienser eller mat som kleber - fig. C

**: Generell liste. Antallet og typen blader kan veere avhengig av valgt sett.

Tefal INGENIO 5 Seconds matkutter vil veere en god hjelper pa kjokkenet i mange ér hvis
du bruker den i samsvar med de fglgende anvisningene.

SIKKERHETSINSTRUKSJONER



For optimalt resultat fyller du beholderen halvt opp med forskarede stykker uten skinn.
Ikke bruk apparatet til & kutte kjgtt med ben, det vil skade bladene.

Bruk ikke purébladet - fig. X, sausebladet - fig. Y, hovedbladet -fig. W med is, da dette vil
skade bladene. Isknuserbladet - fig. Z - er det eneste som kan brukes med is uten risiko.
Derimot kan de fleste frukter, gronnsaker, netter, krydderurter og annen mat kuttes
med Tefal INGENIO® 5 SECONDS.

SIKKERHETSINFORMASJON

Dette appartatet skal kun brukes pd TEFAL® INGENIO® 5 SECONDS matkutter 900 ml.
Apparatet ma ikke brukes av barn eller av personer med fysiske eller mentale
innskrenkninger som forhindrer trygg bruk.

Apparatet er ikke et leketgy. Oppbevares utenfor barns rekkevidde.

Apparatet ma bare brukes pa en stabil og terr overflate.

Unnga a fylle beholderen mer enn halvt opp. - Fig. B

Aktiver lasesystemet nér bollen lukkes.

Hoykvalitets-bladene pa kutterotoren er ekstremt skarpe. Veer forsiktig og beskytt
fingrene nar du bruker dem. Vi anbefaler a bruke hansker.

Bruk bare kutterotoren i den tilpassede beholderen og hold alltid lokket lukket under
bruk.

Apparatet er ment for bruk med faste ingredienser. Puré- og sausbladene - fig. X og
Y - kan brukes med vaesker.

Ikke bruk apparatet hvis

- beholderen er tom

- bladene pa kutterotoren er skadet

- det er synlige skader pa apparatet eller det ikke fungerer korrekt

- mekanismen er blokkert

Oppbevar alltid kutterotorene i beskyttelsesetuiene nar du ikke bruker apparatet.
Produktet er konstruert for bruk i husholdninger og ikke til profesjonell bruk.

Hvis det brukes til profesjonelle formal er garantien ugyldig og ethvert ansvar fraskrives.

1. Ta ut alle deler fra esken og rengjer dem grundig for hand fer ferste gangs bruk. Se
instruksjonene i avsnittet «Rengjering».

2. Plasser beholderen pa en stabil og terr overflate.

3.Ta ut kutterotoren fra beskyttelsesetuiet.

4. Sett lofteredskapet pa bordet. Det skal veere stabilt (er det ikke det, kan du ganske
enkelt dreie det). Hold i vingen med den ene handen og kutterotoren pa den faste
vingen med den andre handen, og bladene i samme posisjon som den faste vingen
(lysegrenn). Skyv sé kutterotoren fra toppen av lgfteredskapet. Krydder, lgk, chili osv.
loftes opp fra bunnen av beholderen og hakkes i sveert sma stykker. Fjern lgfteredskapet
nar du bruker andre ingredienser. - fig. C

5. Plasser kutterotoren i beholderen med bladene plassert over hverandre for a
optimalisere plassen for ingrediensene du vil kutte. - fig. D, E

6. Skjeer opp store ingredienser som gulrgtter og lok i biter som er mindre enn lengden
pa bladene, slik at de ikke blokkerer bladene pa kutterotoren.

7. Plasser dem deretter i beholderen, sgrg for at kutterotoren blir veerende rett.

8. Plasser lokket pa beholderen og serg for at sekskanten pé kutterotoren passer inn i

sporet pa lokket.

9. Plasser en hand pa toppen av lokket og hold apparatet nede mot arbeidsoverflaten.
Bruk den andre handen til 3 trekke i mekanismen pa lokket.

10. Utfor det forste trekket kraftig og raskt. Bevegelsen ma alltid utferes horisontalt.

11. Hold fast grepet mens trekkmekanismen trekkes tilbake og ikke slipp den.

12. Ikke bruk ra makt dersom bladene pa kutterotoren er blokkert. Fjern kutterotoren
forsiktig, ta ut ingrediensene og skjeer dem i mindre biter for du legger kutterotoren
tilbake i beholderen. Serg for at bladene plasseres riktig slik at volumet i beholderen
optimaliseres.

13. | den gjennomsiktige beholderen kan du sterrelsen pa kutteresultatet. Gjenta
trekkbevegelsen til du far onsket resultat. Du trenger omtrent 5 trekk for forste
kutteniva, men dette avhenger av typen ingredienser.

RENGJ@RING

Alle deler er egnet for oppvaskmaskin, bortsett fra lokket, som ma handvaskes eller
rengjgres med en svamp. lkke legg det ned i vann for & unnga at det kommer vann inn
i trekkmekanismen.

Hvis det likevel skulle komme vann inn i lokket utilsiktet, kan du bruke en mynt til &
skru av utlgpet nederst pa lokket og fierne vannet. La det deretter torke i noen timer.
Sa snart det er tert, lukkes utlgpet igjen. lkke skru av eller apne andre deler pa lokket:
Fare for personskader!

Det anbefales & handvaske kutterotoren for & forlenge levetiden pa produktet. Ga
forsiktig frem, da bladene er sveert skarpe.

TRYGG OPPBEVARING AV KUTTEROTOREN

Plasser det nederste kuttebladet pa rotoren i beskyttelsesetuiet. Roter deretter
plastakselen over det andre kuttebladet til bladet er i korrekt posisjon og trykk det ned
i beskyttelsesetuiet. Pass pa & ikke skade deg pa de skarpe bladene. Hullene-bladene er
ikke skarpe - fig. F

ANVANDNING OCH SKOTSEL INGENIO® 5-SEKUNDERSHACKARE*

(*: for basta hackresultat)

Vi gratulerar till ditt inkdp av Tefal® INGENIO® 5-sekundershackare.

Den manuella hackaren bestér av (**): fig. A

-1 glidsaker behallare med 900 ml volym

- 1 lock med dragmekanism och ett lassystem

- 1 patenterad skarrotor bestaende av tva sjalvstandiga rostfria stalknivar - fig.W, for att
hacka frukter, gronsaker, nétter och orter (@pplen, jordgubbar, tomater, nétter, orter, ...).
-1 patenterad skér- och purérotor bestaende av sjélvstandiga rostfria stalknivar - fig X,
for att mosa kokta gronsaker eller frukter (potatis, morétter, squash, pumpa)

- 1 patenterad sasrotor bestaende av sjdlvstandiga rostfria stalknivar - fig Y, for att vispa
saser, majonnads eller vispgradde.

- 1 patenterad iskrossrotor bestaende av sjalvstandiga rostfria stalknivar - fig Z, for att



krossa is till alla typer av cocktails.

- 4 holjen for séker forvaring av skarrotorn

- 1 lyfthjalp for lattare livsmedel eller livsmedel som fastnar - fig. C

**: Allmdin lista, antalet och typen av knivar kan skilja sig Gt beroende pa vilken sats
som viiljs.

Tefal INGENIO 5-sekundershackare hjalper dig att tillreda maltider under lang tid
framover om du foljer nedanstaende instruktioner.

SAKERHETSANVISNINGAR

Du uppndr béasta resultat om du fyller halva behallaren med férskurna bitar utan skal.
Anvénd inte apparaten for kott med ben; det skulle skada knivarna.

Anvand inte purékniven -fig. X-, saskniven -fig. Y-, multifunktionskniven -fig. W- till is;
detta skadar knivarna. Iskrosskniven -fig. Z- & den enda som &r saker att anvanda till is.
Daremot kan de flesta frukter, gronsaker, notter, kryddorter och annan mat hackas med
Tefal® INGENIO® 5 SEKUNDER.

SAKERHETSINFORMATION

Apparaten far endast anvandas med TEFAL® INGENIO® 5-SEKUNDERS-hackare 900 ml.
Denna apparat ska inte anvandas av barn eller av personer med en funktionsnedsattning
som gor att de inte kan anvanda den pa ett sékert satt.

Denna apparat ar ingen leksak. Hall den utom rackhall for barn.

Anvénd apparaten pa en stabil och torr arbetsyta.

Undvik att fylla behallaren till mer &n hélften. - fig. B

Anvand lassystemet ndr skalen stangs.

Skarrotorns hogkvalitetsknivar ar ytterst vassa. Skydda fingrarna noggrant da du
anvander dem. Skyddshandskar rekommenderas.

Anvand alltid skarrotorn i den darfor avsedda behallaren med locket stangt.
Apparaten ar utformad for fasta ingredienser. Puré- och sasknivarna -fig X och fig Y- kan
anvandas tillsammans med vatskor.

Anvand inte apparaten om:

- behallaren ar tom

- skarrotorns knivar dr skadade

- det finns synliga skador pa apparaten eller om den inte fungerar korrekt

- mekanismen dr blockerad.

Forvara alltid skarrotorerna i skyddsholjet da apparaten inte anvands.

Produkten &r utformad for hushallsanvandning och inte for yrkesméssig anvandning.
Om den anvénds yrkesmadssigt blir garantin ogiltig och inget ansvar 6vertas.

ANVANDNING

1. Ta ut alla delar ur kartongen och rengér dem grundligt fér hand fore den forsta
anvandningen. Se instruktionerna under avsnittet "Rengéring”.

2. Stéll behallaren pa en stabil och torr arbetsyta.

3.Ta ut skérrotorn ur dess skyddsholje.

4. Placera lyfthjédlpen pé bordet och se till att den ar stabil (vrid den annars). Hall vingen
med den ena handen och skarrotorn pa den fasta vingen med den andra handen och
hall bladen i samma position som den fasta vingen (ljusgrén). Skjut sedan pa skarrotorn
fran lyfthjdlpens topp. Den kommer att lyfta upp orterna, vitloken och chilin fran

behallarens botten och hacka det mycket fint. Ta bort lyfthjélpen nar andra ingredienser
anvénds. - fig. C

5. Satt skdrrotorn i behallaren med knivarna ovanfér varandra for att fa sa mycket plats
som mojligt for de ingredienser du vill hacka. - fig. D, E

6. Skar de stora ingredienserna, som morétter eller 16k, i bitar som &r kortare an knivarna,
sa att de inte kan blockera skérrotorns knivar.

7.Lagg dem sedan i behallaren och se samtidigt till att skarrotorn forblir rak.

8. Lagg locket pa behéllaren och se till att skarrotorns sexhorning passar in i lockets
insankning.

9. Ldgg en hand pé locket for att halla nere maskinen pa arbetsytan. Grip sedan tag i
dragmekanismen pa locket med den andra handen.

10. Den forsta dragrorelsen maste goras med schvung. Utfor alltid denna rorelse
horisontellt.

11. Hall kvar greppet medan dragmekanismen atergar och slépp det inte.

12. Anvand inte vald om skarrotorns knivar blockeras. Ta av skérrotorn for att forsiktigt
ta ur ingredienserna och skdra dem i mindre bitar innan du sétter tillbaka skarrotorn
i behallaren och kontrollerar knivarnas inriktning for att optimera den tillgangliga
volymen.

13. Den genomskinliga behallaren gér att du kan se hur finskurna ingredienserna ar. Dra
upprepade ganger tills du nar 6nskat resultat. For en forsta grovhackning behéver du
dra cirka 5 ganger, men det beror ocksa pa typen av ingrediens.

Alla delar kan diskas i maskin utom locket, som maste handdiskas eller rengéras med
svamp utan att dragmekanismen utsatts for vatten. Den far alltsd inte sankas ned i
diskhon.

Om vatten dnda skulle rdka komma innanfor locket ska avloppet i lockets bas 6ppnas
med hjalp av ett mynt och vattnet avldgsnas. Lat det sedan torka i flera timmar. Sténg
avloppet igen da locket val &r torrt. Skruva inte ur eller 6ppna nagra andra delar pa
locket, det medfor skaderisk.

For att produkten ska fa langre livslangd bor skarrotorn handdiskas. Var ytterst forsiktig
da du diskar knivarna eftersom de ar mycket vassa.

SAKER FORVARING AV SKARROTORERNA

Lagg forst rotorns undre skarkniv i skyddsholjet. Vrid sedan plastaxeln ovanfor den
andra skarkniven tills kniven &r i ratt Iage och tryck in den i skyddshdljet. Var forsiktig sa
att du inte skadar dig pé de vassa knivarna. Halknivarna ar inte vassa - fig. F

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE AF INGENIO® 5 SECONDS-HAKKEREN*

(*: for et forsteklasses hakkeresultat)

Tillykke med dit keb af Tefal INGENIO® 5 seconds-hakkeren.
Med denne manuelle hakker medfalger (**): fig. A

- 1 skridsikker beholder, der rummer 900 ml

- 113g med treekkemekanisme og et lasesystem



- 1 patenteret roterende kniv, der bestér af to adskilte klinger i rustfrit stal - fig. W; til
hakning af al din frugt, grentsager, nedder og urter (aebler, jordbzer, tomater, nedder
og urter, ...). - 1 patenteret skaere- og puréerotor, der bestar af adskilte klinger i rustfrit
stal - fig. X; til mosning af kogte grentsager eller frugter (kartofler, gulergdder, sqaush,
graeskar) - 1 patenteret saucerotor, der bestar af adskilte klinger i rustfrit stal - fig. Y; til
knusning af is til alle dine cocktails. - 4 hylstre

- 1 hylster til sikker opbevaring af den roterende kniv -1 lgftestotte til lette eller klaebrige
fodevarer - fig.C.

**: Generisk liste, antallet og typen af klingerne kan vare forskellige afhaengige af
det valgte saet.

Tefal 5 seconds-hakkeren hjeelper dig med at forberede dine maltider i mange ar, hvis du
er opmarksom pé de falgende anvisninger.

SIKKERHEDSANVISNINGER

For et optimalt resultat skal beholderen fyldes halvt med forudskarede stykker uden
skind.

Brug ikke apparatet til at hakke kod med ben, dette vil forarsage skade pa klingerne.
Anvend ikke klingen til puré - fig. X-, sauce - fig. Y, grundklingen - fig. W - til is, dette vil
med sikkerhed skade klingerne. Klingen beregnet til isknusning - fig. Z er de eneste
klinger, der kan anvendes sikkert til is.

Derimod kan de fleste former for frugt, grensager, ngdder, krydderurter og andre
fodevarer hakkes med Tefal® INGENIO®5 seconds.

SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Dette apparat ma udelukkende anvendes pa Tefal® INGENIO® 5 SECONDS hakker 900 ml
Dette apparat ma ikke benyttes af barn eller personer med nedsat funktionsevne, der
gor, at de ikke kan bruge apparatet pa sikker vis.

Dette apparat er ikke et stykke legetgj. Opbevar det uden for berns raekkevidde.

Brug apparatet pa en plan og ter arbejdsflade.

Undga at fylde beholderen mere end halvt op. - fig. B

SIa lasesystemet til nar skalen lukkes.

Den roterende knivs klinger er i hgj kvalitet og er meget skarpe. Veer meget opmaerksom
pa at beskytte dine fingre, nar du bruger dem. Det anbefales at bruge handsker.

Brug altid den roterende kniv i den tilpassede beholder med et tillukket lag.

Dette apparat er beregnet til faste ingredienser. Klingerne til puré og sauce - fig. X og fig.
Y - kan anvendes til flydende ingredienser.

Apparatet bor ikke benyttes, hvis:

- beholderen er tom

- den roterende knivs klinger er beskadiget

- apparatet er synligt beskadiget, eller hvis det ikke fungerer korrekt

- mekanismen er blokeret.

Opbevar altid de roterende knive i de medfelgende beskyttende hylstre, nér du ikke
bruger apparatet.

Dette produkt er beregnet til brug i private hjem og ikke til erhvervsmaessig brug.

| tilfeelde af brug til erhvervsmaessige formal vil garantien veere ugyldig, og der heeftes
ikke for skader.

1. Fjern alle dele fra aesken, og renger dem grundigt i hdnden, inden de bruges forste
gang. Laes anvisningerne i afsnittet «<Rengering.

2. Placer apparatet pa en plan og ter arbejdsflade.

3.Tag den roterende kniv ud af det beskyttende hylster.

4. Placér lofteanordningen pa bordet, den skal veere stabil (hvis ikke, s& drej den). Hold
vingen med den ene hand, og hold med den anden hand den roterende kniv pa den
fastgjorte vinge og knivene i den samme position som den fastgjorte vinge (lysegren),
og skub dernaest den roterende kniv pad lofteanordningen oppefra. Den lofter
krydderurter, hvidleg og chili fra bunden af beholderen og snitter det meget fint. Flyt
lofteanordningen, hvis der anvendes andre ingredienser. - fig. C

5. Placer den roterende kniv i beholderen med klingerne over hinanden for at give mest
mulig plads til de ingredienser, du gnsker at hakke. - fig. D, E

6. Skaer store ingredienser som f.eks. gulergdder eller lag i stykker, der er mindre end
klingernes lzengde, sdledes at de ikke blokerer den roterende knivs klinger.

7. Placer dem i beholderen, mens du sikrer dig, at den roterende kniv vil forblive lige.

8. Seet laget pa beholderen, mens du sikrer dig, at sekskanten pa den roterende kniv
passer ind i hullet i [aget.

9. Placer en hand oven pa laget for at holde apparatet nede mod arbejdsfladen. Brug
den anden hand til at gribe fast om traekkemekanismen pa laget.

10. Den forste traekkende bevaegelse skal udfgres med kraft og hej fart. Udfer altid
denne bevaegelse vandret.

11. Giv ikke slip, mens traeekkemekanismen traekkes tilbage.

12. Hvis den roterende knivs klinger blokeres, ma du ikke gennemtvinge bevaegelsen.
Fjern den roterende kniv, og flern forsigtigt ingredienserne. Skaer dem i mindre stykker,
for den roterende kniv igen placeres i beholderen. Serg for, at klingernes position giver
mest mulig plads til ingredienserne.

13. Den gennemsigtige beholder giver mulighed for at se, hvor fint ingredienserne
er skraret. Gentag treekkebevaegelsen, indtil du opnar det @nskede resultat. For forste
niveau af hakning skal du bruge 5 traek, men det afhaenger ogsa af ingredienstypen.

RENG@RING

Alle dele kan vaskes i opvaskemaskinen med undtagelse af laget, som skal vaskes i
handen eller renggres med en svamp. Undga at treekkemekanismen kommer i kontakt
med vand, dvs. nedsaenkes i vasken.

Hvis vand ved et uheld skulle komme ind i laget, kan du bruge en ment til at skrue lagets
bund lgs for at fierne vandet. Lad det derefter torre i flere timer. Nar det er tort, kan du
skrue laget sammen igen. Pas pd, det er farligt at skrue lgs eller abne andre dele af laget.
For at forlaenge den roterende knivs levetid anbefaler vi, at du vasker den i handen. Veer
yderst forsigtig i denne forbindelse, da klingerne er meget skarpe.

SIKKER OPBEVARING AF DE ROTERENDE KNIVE

Placer ferst den roterende knivs nederste skaereklinge i det medfelgende beskyttende
hylster. Drej derefter plastikakslen hen over den anden skaereklinge, indtil klingen er i
den korrekte position, og tryk den ind i det beskyttende hylster. Veer forsigtig ikke at
komme til skade pa de skarpe klinger. Klingerne med huller er ikke skarpe - fig. F
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USO Y MANTENIMIENTO DE LA PICADORA INGENIO® 5 SECONDES

(*: Para un resultado de primera)

Le agradecemos que haya adquirido una picadora INGENIO® Tefal 5 secondes.

Esta picadora manual incluye (**): fig A

- 1 vaso antideslizante con capacidad de 900 ml

- 1 tapa con el mecanismo de traccién incorporado y un sistema de bloqueo

- 1 rotor patentado compuesto por dos cuchillas de acero inoxidable independientes
- fig.W; para picar todas tus frutas, verduras, frutos secos y hierbas (manzanas, fresas,
tomates, frutos secos, perejil, ...). -1 rotor patentado para cortar y triturar compuesto por
cuchillas independientes de acero inoxidable - fig X ; para triturar todos tus vegetales
y frutas cocinados (patatas, zanahorias, calabacines, calabazas) -1 rotor patentado
para salsas compuesto por cuchillas independientes de acero inoxidable - fig Y ; para
emulsionar todas tus salsas, mayonesas y cremas chantilli. -1 rotor patentado para picar
hielo compuesto por cuchillas independientes de acero inoxidable - fig. Z ; para picar
hielo de manera éptima para tus coctels.

- 4 estuches para guardar y mantener protegidas las cuchillas

- 1 raspador acoplable bajo el rotor para picar hierbas y airear la preparacion -fig. C

*%: Lista génerica, la cantidad y el tipo de cuchillas puede variar en funciéon del kit
que elija.

Siguiendo las instrucciones que figuran a continuacién, conseguird que la picadora
INGENIO Tefal 5 secondes le dure muchos afios

INSTRUCCIONES DE USO

Con el fin de garantizar un resultado 6ptimo, llene el vaso hasta la mitad con trozos de
alimentos previamente cortados y pelados.

No utilice el aparato para picar carne con huesos, ya que las cuchillas podrian danarse
de por vida.

No utilice la cuchilla para puré -fig X-, la cuchilla para salsas -fig. Y- o la multiusos -fig.
W- con hielo; podrian daiarse de por vida. La cuchilla para hielo -fig Z- es la Gnica apta

para tal fin.
No obstante, la picadora INGENIO® Tefal 5 SECONDES es capaz de picar la mayoria de las
frutas, verduras, frutos secos, hierbas y otros alimentos.

RECOMENDACIONES DE SEGURIDAD

Estas cuchillas solo deben utilizarse con la PICADORA TEFAL® INGENIO® 5 SECONDES
900ml

Este aparato no deberd ser utilizado por nifios ni por personas con alguna discapacidad
que les impida usar el aparato de forma segura.

Este aparato no es un juguete. Manténgalo fuera del alcance de los nifios.

Utilice el aparato sobre una superficie seca y estable.

Evite llenar el vaso mas alld de la mitad de su capacidad total. - fig. B

Cuando cierre el vaso, active el sistema de bloqueo.

Las cuchillas de acero inoxidable de alta calidad estdan muy afiladas. Tome todas las
precauciones necesarias para proteger los dedos al manipularlas. Se recomienda el uso
de guantes.

Utilice siempre los rotores del vaso suministrado a tal efecto con la tapa cerrada.

Este aparato esta pensado para picar ingredientes sélidos. Pueden utilizarse las cuchillas
para puré y salsas -fig. X y fig Y- para los liquidos.

No ponga en marcha el aparato en ninguno de los siguientes casos:

- Si el vaso esté vacio.

- Si las cuchillas del rotor estan danadas.

- Si el aparato presenta danos visibles o algun fallo de funcionamiento.

- Si el mecanismo esté bloqueado.

Guarde siempre los rotores en su estuche protector cuando haya terminado de utilizarlo.
Este producto estd disefiado para uso doméstico y no con fines profesionales
Cualquier uso efectuado con fines profesionales conllevara la pérdida de la garantia, sin
que podamos asumir ninguna responsabilidad en tal caso.

1. Saque todas las piezas de la caja y limpielas a mano con cuidado antes de utilizar
el aparato por primera vez. Tenga en cuenta las recomendaciones indicadas en el
apartado «Limpieza».

2. Coloque el vaso sobre una superficie seca y estable.

3. Saque el rotor de su estuche protector.

4. Coloque el raspador sobre la mesa, de manera que se mantenga estable (en caso
contrario, girelo). Sujete el raspador con una mano y el rotor con la otra por la lenglieta
fija (verde claro), de manera que las cuchillas queden orientadas en la misma direccion,
e inserte el rotor en el raspador. Este hara que las hierbas, el ajo y el pimentén suban
desde el fondo del vaso para poder picarlos de forma fina. Retire la lenguieta cuando
vaya a utilizar otros ingredientes. - fig. C

5. A continuacion, coloque el rotor en el vaso, alineando las cuchillas con el fin de
optimizar el espacio para los alimentos que vaya a picar. - fig. D, E

6. Corte los alimentos grandes, como cebollas o zanahorias, en trozos de tamario inferior
ala longitud de las cuchillas del rotor, para evitar que estas se bloqueen.

7. A continuacion, coléquelos en el vaso, asegurandose de que el rotor se mantenga
recto.

8. Coloque la tapa en el vaso, procurando que el cabezal hexagonal del rotor quede



encajado en la ranura correspondiente de la tapa.

9. Coloque una mano encima de la tapa para que el aparato no se mueva sobre la
superficie utilizada y, con la otra mano, agarre el mango con firmeza.

10. El primer movimiento de traccion debera realizarse con fuerza y rapidez. Ejecute
dicho movimiento siempre de manera horizontal.

11. Acomparie el movimiento de retroceso del mango una vez que el cable de traccion
esté completamente desenrollado y no lo suelte.

12. Si las cuchillas del rotor se bloquean, no las fuerce. Retire el rotor para quitar con
cuidado los alimentos y cortelos en trozos mas pequeiios; después, vuelva a colocar el
rotor, procurando siempre que las cuchillas queden alineadas para optimizar el espacio
disponible.

13. El vaso transparente le permitira observar el grosor del corte realizado. Repita el
movimiento de traccion del mango hasta que obtenga el grosor deseado. Deberan
calcularse aproximadamente 5 movimientos de traccion en una primera fase de picado,
pero ello dependera también del tipo de alimento.

Todas las piezas pueden lavarse en el lavavajillas, excepto la tapa, que deberd lavarse
a mano o con una esponja, evitando que el cable de traccién se moje (por tanto, no
debera sumergirse en agua).

No obstante, por si llegase a penetrar agua en la tapa accidentalmente, esta dispone
de un sistema de evacuacién. Bastara con desatornillarlo usando una moneda y vaciar
el agua. A continuacion, deje que se seque durante varias horas. Una vez que la tapa se
haya secado, vuelva a atornillar el sistema de evacuacion. No desatornille ninguna otra
pieza de la tapa, ya que podria hacerse dafo.

Se recomienda limpiar los rotores a mano para prolongar la vida util del producto. Tenga
mucha precaucién a la hora de manipularlo, ya que las cuchillas estan muy afiladas.

ALMACENAJE SEGURO DE LOS ROTORES

En primer lugar, coloque la cuchilla de corte inferior del rotor en su estuche protector.
A continuacion, gire el eje de plastico para elevar la segunda cuchilla de corte hasta
que esta quede correctamente colocada y presidnela para insertarla en el estuche
protector. Procure no hacerse dafo tocando las cuchillas. Las cuchillas con orificios no
estan afiladas. - fig. F

INGENIO® 5 SECONDS DOGRAYICI KULLANIM VE BAKIM BILGILERI*

(*:ilk dograma sonucu igin)

Tefal INGENIO® 5 seconds dograyici’yi satin aldiginiz icin tebrikler.

Bu manuel dograyici asagidaki parcalar igerir (**): sek. A

- 1 adet 900 ml kapasiteli kayma &nleyici hazne

- 1 adet cekme mekanizmali kapak ve bir kilitleme sistemi

- iki adet bagimsiz paslanmaz celik bicaktan olusan 1 adet patentli kesme rotoru - sek.
W; buitlin meyvelerinizi, sebzelerinizi, sert kabuklulari ve bitkileri dogramak icin (elmalar,
cilekler, domatesler, sert kabuklular, bitkiler,...).

- Bagimsiz paslanmaz celik bicaktan olusan 1 adet patentli kesme ve kiyma rotoru -
sek. X; pismis sebze veya meyvelerinizi plre haline getirmek icin (patatesler, havuglar,
kabaklar, balkabagi)

- Bagimsiz paslanmaz celik bicaklardan olusan 1 adet patentli sos rotoru - sek. Y;
soslarinizi, mayonez veya krem santiyi emdilsiyon haline getirmek igin.

- Bagimsiz paslanmaz celik bigcaklardan olusan 1 adet patentli buz kirici rotor - sek. Z;
tlm kokteyllerinizde kullanmak tizere buz kirici.

- Kesme rotorunu guvenli bir sekilde saklamak icin 4 adet kilif

- Hafif gidalar veya yapisan gidalar icin bir ayirma aparati - sek. C.

**: Genel liste; bigaklarin sayisi ve tipi secilen kite gore farkli olabilir.

Asagidaki talimatlar dikkate almaniz durumunda Tefal INGENIO 5 seconds dograyiciyi
yemeklerinizi hazirlamak icin uzun bir stre kullanabilirsiniz.

GUVENLIK TALIMATLARI

En iyi sonuglari almak icin, dogranacak yiyecekleri 6nceden kesip kabuklarini soyarak
kabin yarisina kadar doldurun.

Cihazi kemikli et dogramak i¢in kullanmayin, aksi halde bigaklar zarar gordir.

Pire bicagini (sek. X), sos bicagini (sek. Y), esas bicagi (sek. W) buzla kullanmayin,
bicaklarin zarar gérme ihtimali ytiksektir. Buzla guivenli sekilde kullanilabilecek tek bigak
parcalama bicagidir (sek. Z).

Ancak Tefal INGENIO® 5 SECONDS ile cogu meyve ve sebze, findik, aromatik bitki ve
baska yemek malzemeleri dogranabilir.

GUVENLIK BILGILERI

Bu cihazyalnizcaTEFAL® INGENIO® 5 SECONDS Dograyici 900ml ile birlikte kullanilmahdir.
Bu cihaz, cocuklar veya bu cihazi glivenli bir sekilde kullanmalarini engelleyecek bir
sakatligi olan kisiler tarafindan kesinlikle kullanilmamalidir.

Bu cihaz oyuncak degildir. Cocuklarin ulasamayacag: yerlerde saklayin.

Cihazi sabit ve kuru bir calisma ytizeyinde kullanin.

Haznenin yarisindan fazlasini doldurmayin. - sek. B

Kaseyi kapatirken kilitleme sistemini ayarlayin.

Kesme rotorunun yliksek kaliteli bicaklari son derece keskindir. Bigaklari kullanirken
parmaklariniza dikkat edin. Eldiven kullanilmasi tavsiye edilir.

Kesme rotorunu her zaman hazneye takili halde ve kapagi kapali sekilde kullanin. -
Bu cihaz kati malzemeler icin tasarlanmistir. Piire ve sos bigaklar (sek. X ve sek.Y), sivi
malzemeler icin kullanilabilir.

Cihazi asagidaki durumlarda calistirmayin:

- hazne bogsa

- kesme rotorunun bicaklari hasarliysa

- cihazda gozle goriliir bir ariza varsa veya cihaz diizgtin bir sekilde calismiyorsa

- mekanizmaya herhangi bir malzeme takilmigsa.

Cihazi kullanmadiginizda kesme rotorlarini mutlaka rotorlarin koruyucu kilifinda
saklayin.

Bu iirtin evde kullanim igin tasarlanmistir, profesyonel kullanim i¢in uygun degildir.
Profesyonel amaglarla kullanilirsa garanti gecersiz sayilir ve higbir sorumluluk kabul
edilmez.



1. Tim parcalari kutudan cikarin ve ilk defa kullanmadan 6nce elinizle iyice temizleyin.
Litfen «Temizlik» bélimiindeki talimatlara bakin.

2. Hazneyi sabit ve kuru bir calisma ytizeyine yerlestirin.

3. Kesme rotorunu koruyucu kilifindan gikarin.

4. Yuikseltme pargasini masaya koyun. Parca sabit durmali (durmuyorsa ters gevirin). Bir
elinizle yiikseltme pargasini tutun ve diger elinizle sabit kanatcigin kesme rotorunu ve
bigaklari, sabit kanatgcik (acik yesil) ile ayni konumda tutun. Sonra kesme rotorunu Ustten
ylkseltme pargasinin igine ittirin. Bu parca bitkileri, sarimsagi veya aci biberi kabin alt
kismindan yukari dogru yikselterek cok ince kiyilmasini saglar. Bagka malzemeler
kullaniyorsaniz ylikseltme parcasini gikarin. - sek. C

5. Dogramak istediginiz malzemeler igin en uygun alani olusturmak Uzere kesme
rotorunu, bicaklar birbirinin Gsttine gelecek sekilde hazneye yerlestirin. - sek. D, E

6. Kesme rotorunun bicaklarini engellememeleri icin havug veya sogan gibi buyik
malzemeleri bicaklarin boyundan daha kisa parcalar halinde kesin.

7. Ardindan malzemeleri hazneye yerlestirin ve kesme rotorunun diiz durdugundan
emin olun.

8. Haznenin kapagini kapatin ve kesme rotorunun Uzerindeki altigenin kapaktaki
girintiye oturdugundan emin olun.

9. Cihazi calisma ytlizeyinde sabit tutmak icin bir elinizi kapagin Gst kismina koyun.
Ardindan kapagin Gzerindeki cekme mekanizmasini kavramak igin diger elinizi kullanin.
10. 1k gekme hareketinin diiz ve hizli bir sekilde yapilmasi gerekir. Bu hareketi her zaman
yatay bir sekilde gerceklestirin.

11. Cekme mekanizmasi geri toplanirken mekanizmayi kavramaya devam edin ve
birakmayin.

12. Malzemeler kesme rotorunun bicaklarina takilirsa zorlamayin. Kesme rotorunu
disari ¢ikarin. Malzemeleri dikkatli bir sekilde cikarin ve daha kiiclik parcalar halinde
kesin. Sonra kullanilabilir hacmi en uygun hale getirmek icin bicaklari hizalamaya dikkat
ederek kesme rotorunu tekrar hazneye yerlestirin.

13. Seffaf hazne sayesinde malzemelerin ne kadar kesildigini gérebilirsiniz. istediginiz
sonucu alana kadar cekme islemini tekrarlayin. Birinci seviyede dograma icin yaklasik 5
cekme hareketi yapmaniz gerekir ancak bu, malzemenin tiriine de baghdir.

Kapak harig tiim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir. Kapagi, cekme mekanizmasini
1slatmadan yani, lavaboya sokmadan elinizde ylkamaniz veya bir stinger ile temizlemeniz
gerekir.

Ancak kapagin icine kazara su girerse bir bozuk para yardimiyla kapagin tabanindaki
tahliye alanini agin ve suyu disari akitin. Ardindan birkag saat kurumasini bekleyin. .
Kuruduktan sonra tahliye alanini tekrar kapatin. Kapaktaki diger herhangi bir parcayi
sokmeyin veya agmayin, yaralanma tehlikesi vardir.

Uriiniin daha uzun &miirlii olmasi icin kesme rotorunun elde yikanmasi tavsiye edilir.
Bigaklar son derece keskin oldugundan yikama islemi sirasinda ¢ok dikkatli olun.

KESME ROTORLARININ GUVENLI BIR SEKILDE SAKLANMASI

Oncelikle rotorun alt kismindaki kesme bicagini koruyucu kilifin igine yerlestirin.
Ardindan ikinci kesme bicaginin tzerindeki plastik aksi bicak dogru konuma gelene

kadar donduriin ve koruyucu kilifin icine dogru bastirin. Keskin bigaklarin sizi
yaralamamasi icin dikkatli olun. Delikler-bicaklar keskin degildir- sek. F

PYKOBOACTBO MO NCNOJIb3OBAHUIO USMEJIbMUTENA INGENIO® 5 SECONDS*

(*: Jna nepsoKnaccHo2o0 usmesnbyeHus)

Mo3ppasnsaem c nprobpeTeHrem nsmenbuntens Tefal® INGENIO® 5 seconds!

B KOMNNeKT py4yHoro namenbuntens Bxoaat (**): (puc. A)

- T KOHTelHep ¢ HecKoNb3ALLeNn NOBEPXHOCTbIO eMKOCTbio 900 mi;

- 1 KpbILLKA C MEXaHN3MOM BbITATMBAHUA 1 CUCTEMOW GNIOKUPOBKY;

- 1 3anaTeHTOBaHHbI PEXYLLUMIA POTOP, COCTOALLMI U3 IBYX HE3ABUCUMbIX HOXeil 13
Hepxkasetoweln ctanu (puc. W), Ana namenbyeHns niobbix GpyKToB, OBOLLEN, OPEXOB U
Tpa. (A6NOK, KNYOHMKIN, NTOMUOPOB, OPEXOB, TPAB U T.M.);

- 1 3anaTeHTOBaHHbIN PEXYLUWIA 1 NMIOPUPYIOLLMIA POTOP, COCTOALLMIA N3 HE3aBUCUMbIX
HOXel 13 HepKaBeloLen cTanu (puc. X) Ana MoprpoBaHna iobbix oBoLyel 1 GpyKToB
nocne Tepmmyeckoirt 06paboTkum (kapTodens, MOPKOBU, KabBaUYKOB, TbIKBbI);

- 1 3anaTeHTOBaHHbIN COYCHbII POTOP, COCTOALMIA N3 HE3aBUCKMMbIX HOXEN W3
HepkaBetowen ctanu (puc. Y) OnA NpuUroToBneHUs COyCOB, MailoHe3a unm B3GWTbIX
CNVBOK;

- 1 3anaTeHTOBaHHbIN YCUNIEHHBIV POTOP, COCTOALMIN U3 ABYX HE3ABUCUMbIX HOXEN U3
HepkaBetoLeln ctanu (pyc. Z), ANA n3menbyeHvs Nbaa ANs KoKTennei;

- 4 dyTnApa AnA XpaHeHNs PeXxyLLX poTOpPOB;

- 1 nogbeMHoe NprcnocobneHvie ANA MENKUX UIKn NNMKKUX npogykTos (puc. C).

**: O6wjuli nepeveHs, p U mun i omnu 4 8 3asucumocmu
om ebI6p KOMDN.

M3menbuntenb Tefal INGENIO 5 seconds Haponro cTaHeT BalWM  KyXOHHbIM
NMOMOLLHWUKOM Npu COBMIOAEHNIN CNefyowmnx UHCTPYKLUIA.

NWHOOPMALNA O MEPAX BE3ONMACHOCTHU

[nA  [OCTVXKEHUA NyylMX pe3ynbTaToB 3amMofiHANTE KOHTEe/Hep HaronoBuHY
npeABapuUTeNbHO Hape3aHHbIMY NPOAYKTaMU, OUMMKEHHBIMI OT KOXKYPbl.

He ucnonb3yiite ycTPOWCTBO ANA M3MENbYEHWA MACA C KOCTAMM, MHaye MOXKHO
noBpefUTb HOXK.

3anpelyaeTca MCMonNb3oBaTb ANA M3MeNbYeHVa fibAa niopupyowmin Hox (puc. X),
COYCHbI HOX (puc. Y) Unn 0OCHOBHOW HOX (puc. W), T.K. MOXHO UX MOBPEANTD. Be3onaCHo.

1CMONb30BaTh AN U3MENbYEHNA NbAA MOXHO TOJTbKO CMeLuanbHblii HOX (puc. Z).
B wu3amenbuutene Tefal INGENIO® 5 SECONDS MOXHO wu3menbyaTb 6GONbLIMHCTBO
bPYKTOB, OBOLLEN, OPEXOB, 3€M1EHM 1 APYTie NPOAYKTHI.

NWHOOPMALNA O MEPAX BE3ONMACHOCTHU

3TO YCTPOMCTBO MOXHO MCMOMb30BaTb TOMbKO € n3menbuntenem TEFAL® INGENIO® 5
SECONDS Ha 900 mn.

He ponyckaeTca ucnonb3oBaHue 3Toro npubopa [AeTbMU WAW  B3POCAbIMK  C
OrpaHNYEHHbIMM BO3MOXHOCTAMM, KOTOpble He MO3BONAIT WCMONb30BaTb Npubop
6e3onacHo.

Mpub6op He NpeaHa3HayeH /1A UCMONb30BaHNA B KaUeCTBe UIPyLLKK. XpaHuTe npubop



B HEJOCTYNHOM ANA JeTei mecTe.

Mcnonb3yite nprbop Ha yCTOMUYMBOW U CYyXOI MOBEPXHOCTH.

He 3anonHainTe KoHTelHep 6onee Yem HanonoswuHy. (puc. B)

3aKpblBas Yallly, UICNoNb3yinTe cuctemy 610KMPOBKY.

BbiCOKOKaueCTBeHHbIE HOXM PEXYLLEro poTopa OuYeHb OCTpble. [pu ucnonb3oBaHUN
HOXeN cnepuTe 3a Tem, 4TOGbl He MOpPaHWTb Manblpl. PeKomeHAyeTcA HapeBaTb
nepuyarku.

Bcerpa 3akpblBaiiTe KpbIWKY KOHTe/Hepa MW3menbuntens npu pabote pexymx
POTOPOB.

[laHHOe yCTPOMCTBO MpeAHa3HayeHo ANA TBepAblX UHrpeauneHToB. C XuakocTamMK
MOXHO 1CMOSb30BaTh MIOPUPYIOLNIA U COYCHBIN HOXK (prc. X 1 puc. Y).

He ncnonbayiite npnbop B cnepyowmx cnyyasnx:

- NPV NYCTOM KOHTENHepe;

- NPU MOBPEXAEHNN HOXEl pexyLLero poTopa;

- NPV HaNMYUK BUAUMbIX MOBPEXAEeHNI Nprubopa nnv HenpasunbHoi paboTe Npubopa;
- Npu 6IOKMPOBKe MexaHn3ma.

Korpa nprn6op He Ncnonb3yeTcs, XpaHnuTe pexyLuyie poTopbl B 3alUTHBIX GyTnApax.
[laHHbI Npr6op NpeaHa3HaueH Ans 6bITOBOro, a He NPOdeCccoHaNbHOro NPYMEHEHNS.
Ecnu nprbop ucnonb3yetca B NPOGeccroHanbHbIX LENAX, rapaHTua Ha Hero OyaeT
CUMTaTbCA HEAeWCTBUTENbHOW, W  KOMMAaHUA-M3rOTOBUTENb HE HeceT HuKakomn
OTBETCTBEHHOCTV 3a Hero.

NCNOJIb3OBAHUE

1. 3BneknTe BCe AeTanu M3 ynakoBKW U TILATENbHO NMPOMOITE UX BPYUHYIO nepep
nepBbIM Cnonb3oBaHMeM. CM. IHCTPYKLMM B pasgene «YncTkar.

2. YcTaHOBWTE KOHTEHEP Ha NMPOUHYIO CYXYyto MOBEPXHOCTb.

3. /i3BnekunTe pexyLumit poTop 13 3almuTHoro GyTnapa.

4. YcTaHOBUTE 3arpy3oyHoe npucnocobneHne Ha ctosnie (MOBEPXHOCTb CTONa AOMKHA
6biTb YCTONUMBON, WHauye MPUCNOCObNEHe MOXET OMPOKMHYTbCA). YaepXuBas
BbICTYM OAHOWN PYKOW, a APYrovi PyKOW pexyLuil poTOp Ha HenofBUXHOM BbiHOCe,
YCTaHOBWTE HOXW B TaKOe e MOJoXKeHNe, Kak Ha HenofBUXHOM BblHOCE (BblaeneHo
CBeTO-3e/1eHbIM LIBETOM) 1 NPOTONKHWTE PeXxyLynii pOTOp CBepXy OT NpucnocobneHma
ana 3arpysku. MpucnocbneHne nNprnogHUMAaET 3efieHb, YECHOK, NepeL-4nim co gHa
KOHTelHepa, obecneunBas Ux nsmenbyeHve. Mpy paboTe ¢ APYrIMU VHrPeareHTaMu
CHUMUTe NprCnocobneHvie ana nogbvema. (puc. C)

5. MomecTnTe pexywmin poTop B KOHTENHep. HOXM [OMXHbI pasMellaTtbca Apyr Hag
APYroM, 4To6bl ONTUMU3MPOBATb NPOCTPAHCTBO ANA M3MeNbYaeMblX WHIPEAVNEeHTOB.
(puc. D, B)

6. HapexbTe KpynHble MHrpeAueHTbl, HanpumMep, MOPKOBb WM OFypLbl Ha KyCOUKM,
A/IHA KOTOPbIX He MpeBbllaeT ANVHY HOXell, MHaye Gonee KpynHble KycKu MoryT
3a610KMPOBaTb PeXxyLLnil poTop.

7. NMomecTnTe KyCOUKM B KOHTEMHEP 1 ybe[uTech, UTO PEXyLNi POTOpP PacnonoXeH
pOBHO.

8. 3aKkpoWTe KpbIWKY KOHTeliHepa, y6eavBLINCh, YTO LIECTUTPaHHMK Ha Pexyllem
poTope Bowien B yrybneHne Ha KpbiLlKe.

9. NMomecTnTe OAHY PYKY Ha KPbILLKY, yAepXuBasa npuoop Ha paboyei MoBEpPXHOCTU.
3aTem Apyron pyKkoi BO3bMUTECH 3@ BbITATUBAIOLLMIA MEXaHU3M.

10. MepBoe TAHyLlee ABMXEHNE HEOOXOAMMO BbINMOMHNTL ObICTPO 1 C ycunmem. Beerpa
BbINONHANWTE 3TO ABMXEHMNE B FOPU3OHTaNbHON NIOCKOCTU.

11. YpepxuBaiiTe BbITAXHO MeXxaHN3M, He AaBasA eMy BTArMBaTbCA.

12. B cnyyae GNOKMPOBKM HOXEN PeXyllero potopa He MpuMeHANTe Ype3mepHbIX
yCcunuin. I3Bnekute 13 KOHTEMHepa PexyLynii poTop 1 MHrPeAneHTbl. 3aTeM nopexbTe
VHrpeueHTbl Ha Gonee Menkue Kycouku. [lomecTute ux B KOHTelHep. BcTaBbTe B
KOHTeHep pexywuin potop. Cnefute 3a Tem, YTo6bl HOXM GblNN BbIPOBHEHDI, YTOObI
ONTUMM3NPOBaTb pPabounii 06bem KoHTelHepa.

13. Mpo3pauHblii KOHTEHep MO3BOMAET KOHTPONMPOBATb MPOLECC W3MeNnbYeHUA.
MoBTOpAliTe BLITATMBaOWME [BUKEHUA [O TeX MOp, NMoKa He MOonyunuTe HYXKHbINA
pesynbTaT. B 3aBUCMOCTY OT TVINa UHIPEeAUEHTOB ANA NePBOro YPOBHA N3MeNbYeHNA
Heo6X0AMMO BbIMONHNTb MPUMEPHO 5 BbITAMMBAIOLNX ABUXEHWUI.

Bce petanu npunbopa, 3a UCKIOUEHVIEM KPbILLKK, JOMYCKAeTCA MbiTb B MOCYAOMOEUHOM
MaLuvHe. Kpbiliky HEOGXOANMO MbITb BPYUHYIO AV YACTUTB €e C NOoMOLLbio ry6ku. Mpu
5TOM HEOBXOAMMO CIe[AUTb 3a TeM, UTOGbI BOAA He Momnana B BbITATMBAIOLLNA MEXaHW3M.
To ecTb Hefb3A OMycKaTb KPbILLKY B BOAY B MOVIKE.

Ecnu Bopa cnyyaiiHo nonana B KPbILWKY, C NMOMOLLbIO MOHETKN BbIKPYTUTE CIVBHYIO
Npo6Ky B OCHOBaHUM KPbIWKM U CleliTe BOAy. 3aTeM HECKONIbKO YacoB MOAOKAUTE,
MOKa KpblllKa BbICOXHET. KorAa KpbiliKa BbICOXHET, 3aKpyTuTe CiMBHOe oTBepcTue. He
OTKpYUMBalTe 1 HE OTKPbIBaiiTe ApPYrue 3MeMeHTbl KPbIWKU. ITO MOXKET MpUBECTU K
noBpeX/aeHio Npubopa v K TpaBMam Mnosib3oBaTtens.

[ina obecneyeHna ponroro cpoka ciy»6bl MpMbopa PEKOMEHYETCA MbiTb PEXYLYNI
poTop BpyuHyto. [pn 3TOM HeobxoanMMo cobniofaTb 0COBY0 OCTOPOXKHOCTb, TaK Kak
HOXW OUYeHb OCTpble.

BE3OMNACHOE XPAHEHME PEXYLLNX POTOPOB

Mpexpae Bcero NoMecTrTe HUXKHee pexyLiee ie3Bre poTopa B 3alUTHbI Yexon. 3aTem
NOBEPHUTE MNACTUKOBYIO OCb Haj} BTOPbIM PEXYLUMM HOXKOM TaK, UTOObI HOX Haxoamunca
B NPaBUIbHOM MONOXeHWW, 3aTeM BCTaBbTe ero B 3alwuTHbIn ¢yTnap. Cobniofainte
OCTOPOXKHOCTb, MHAYe MOXHO MOPAHUTLCA OCTPbIMU HOXKamu. Mpope3n B HOXax He
ocTtpsble. (puc. F)
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