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Bezpecnostni navod k LS-123456 je dodavan s pfistrojem.
POZOR: bezpecnostni opatteni jsou soucasti pfistroje. Pred tim, nez svdj
novy pristroj poprvé poufzijete, si je pozorné prectéte. Uchovavejte je na
dostupném misté, abyste do nich mohli v pfipadé potieby nahlédnout.
Jmenovity vykon je spotfebovavén v pfipadé, Ze spotiebi¢ pracuje pfi
normalni zatézi.
Maximalni vykon uzam¢eného motoru je vykonem motoru pfi maximalni
zatézi.

1. Tlagitko ZAP /VYP /VZAD 10. Desticka se stfednimi otvory
2. Motorova jednotka (stfedni mleti)
3. Tlacitko pro uvolnéni hlavice  11. Hlinikovd matice

mlynku 12. Pfislusenstvi pro klobasy
4. Posouvac 13. Bubnové pfislusenstvi  pro
5. Odnimatelny plastovy zésobnik struhadlo*
6. Hlava mlynku na maso 14. Kuzelové  prislusenstvi  pro
7. Sroub struhadlo*
8. NGz
9. Desticka s malymi otvory (jemné

mleti)

Vsechna pfislusenstvi omyjte mydlovou vodou. Oplachnéte a ihned je
peclivé osuste.

MrFizka a nGz musi zGstat mastné. Potfete je olejem.

Nenechte pristroj bézet naprazdno, jestlize nejsou mfizky mastné.
UPOZORNENI: Zachazejte s kuzely opatrng, protoze ¢epele kuzell jsou
velmi ostré.

POUZITi: HLAVA MLYNKU NA MASO (OBR. 1.1 AZ 1.6)

Pripravte si potfebné mnozstvi potravin k rozemleti, odstrarite kosti,
chrupavky a slachy.

Maso nakrajejte na kousky (pfiblizné 2 x 2 cm).

Co délat v ptipadé ucpani?



Stisknutim 0" na tlacitku zapnuto/vypnuto A mlynek vypnéte.

Poté na nékolik sekund stisknéte tlacitko ,Reverse” B, aby se potraviny
uvolnily.

Stisknutim I na tlacitku zapnuto/vypnuto A bude mleti pokracovat.

POUZITIi: PRISLUSENSTVIi NA KLOBASY (OBR. 2.1 AZ 2.6)

Dilezité: Toto prislusenstvi Ize pouzit pouze poté, co bylo maso
semleté, okofenéné a smés byla dobfe promichana.

Béhem plInéni pribézné uvoliujte stiivko. Klobdsy nepreplnujte, jinak
dojde k nadmérnému napnuti stfivka.

Poznédmka: Tato cinnost je snazsi, pokud ji délaji dva lidé, kdy jeden pini
mlynek na maso a druhy drzi stfivko ve spravné poloze pro plnéni.
Tvorte klobasy libovolné délky, a to stlacenim stfivka a jeho zakroucenim
na vhodném misté.

Pro co nejlepsi vysledek dbejte na to, aby béhem plnéni nedochézelo k
vytvoreni vzduchové bubliny ve stfivku a tvorte klobasy o délce 10 az 15
cm (oddélte klobdasy tak, ze zavazete provéazek kolem stfivka).

POUZITIi: ZELENINOVY SEKACEK* (OBR. 3.1 AZ 3.10)

UzZitecné rady pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pro co nejlepsi vysledky doporucujeme pouzit pevné pfisady. Zabrarite
usazovani zbytkd potravin uvnitf jednotky. Pfistroj nepouzivejte k mleti a
strouhani piilis tvrdych latek, jako je cukr nebo velké kusy masa. Potraviny
nakréjejte na drobné kusy, které se vejdou do néasypky.

Nepouzivejte pfistroj pro strouhani nebo fezani potravin, které jsou
prilis tvrdé, jako jsou kostky cukru nebo kusy masa.

CISTENI (OBR. 4)



Bezpecnostny navod pre LS-123456 je dodavany s pristrojom.
POZOR: Bezpecnostné predpisy su sucastou spotrebica. Skor, ako
prvykrat pouzijete svoj novy spotrebic, si ich starostlivo precitajte.
Uchovajte ich na dostupnom mieste, aby ste do nich mohli v pripade
potreby neskor nahliadnut.

Menovity vykon je spotrebovany v pripade, ze spotrebi¢ pracuje pri
normalnej zatazi.

Maximalny vykon uzamknutého motora je vykonom motora pri
maximalnej zatazi.

1. Tlacidlo ZAP/VYP/NZAD 10. Dosticka so strednymi otvormi
2. Motorova jednotka (stredné mletie)
3. Tlacidlo pre uvolnenie hlavice 11. Hlinikova matica

mlynceka 12. Prislusenstvo na klobasy
4. Posuvac 13. Bubnové prisluSenstvo  pre
5. Odoberatelny plastovy zasobnik struhadlo*
6. Hlava mlyn¢eka na maso 14. Kuzelové  prislusenstvo  pre
7. Skrutka strdhadlo*
8. N6z
9. Doéticka s malymi otvormi (jemné

mletie)

Umyte vsetko prislusenstvo vo vode so saponatom. Oplachnite a hned
poriadne utrite dosucha.

Mriezka a ndéz musia zostat mastné. Namazte ich olejom.

Mlyn¢ek nenechévajte bezat naprazdno, ak mriezky nie s namazané.
POZOR: Cepele kuzelovych néstavcov si velmi ostré, narabajte s
nastavcami opatrne a vzdy ich chytajte za plastové casti.

POUZITIE: HLAVA MLYNCEKA NA MASO (OBR. 1.1 AZ 1.6)

Pripravte si celé mnoZstvo potravin, ktoré si Zeldte zomliet, odstrarnte
kosti, chrupky a slachy.
Nakréjajte méaso na kusky (priblizne 2 cm x 2 cm).



Ako treba postupovat v pripade upchatia?

Zastavte mlyncek stla¢enim tlacidla zapinania/vypinania A do polohy, 0"
Na niekolko sekund podrzte stlacené tlacidlo spatného chodu ,Reverse”
B, aby ste uvolnili potraviny.

Stlacte tlacidlo zapinania/vypinania A do polohy,|“ pre pokracovanie v mleti.

POUZITIE: PRISLUSENSTVO NA KLOBASY (OBR. 2.1 AZ 2.6)

Délezité: Toto prislusenstvo sa moze pouzit len vtedy, ak bolo maso
zomleté, okorenené a zmes bola dobre premiesana.

Uvoltujte ¢revo po dizke pocas jeho plnenia. Neprepifajte klobasy,
pretoze moze doéjst k pretrhnutiu ¢reva.

Upozornenie: Tento Ukon sa robi lahsie, ak ho robia dve osoby spolu,
pricom jedna osoba dava mleté maso do mlynceka a druha osoba pridfza
¢revo v spravnej pozicii pri jeho plneni.

Urobte si klobasy podla zelanej dizky stla¢enim ¢reva a jeho otocenim pri
Zelanej dizke.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak zabezpedite, aby sa do ¢reva nedostal
pocas napifiania vzduch, a pri dizke klobasy 10 cm az 15 cm (oddelte
klobasy tak, ze zaviazete $pagat okolo creva).

POUZITIE: ZELENINOVY SEKACIK* (OBR. 3.1 AZ 3.10)

Uzitocné rady:

Pripravte si cesto. Najlepsie vysledky dosiahnete vtedy, ked'si pripravite
maksie cesto. Vyberte si obrazok zosuladenim Sipky a zvolenej formy.
Pridavajte, kym nedosiahnete zelané mnozstvo keksov.

Nepouzivajte pristroj na strihanie alebo krajanie potravin, ktoré su
prilis tvrdé, ako su kocky cukru alebo kusy maésa.

CISTENIE (OBR. 4)



A biztonsagi utasitasok fiizet az LS-123456 késziilékhez van
mellékelve.

FIGYELEM! A biztonségi elGirasok a késztilék részét képezik. Kérjik, a
késziilék elsé haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el az utasitasokat.
Tartsa a leirast olyan helyen, ahol a késébbiekben sziikség esetén-
konnyen hozzéférhet.

A késziilék normal hasznalat mellett névleges aramfelvétellel makodik.
Amotormaximalisteljesitményeamaximalisrogzitettmotorteljesitménynek
felel meg.

1. ON/OFF/REVERSE (be/ki/ 9. Kis lyuku perfordlt lemez (finom
irdnyvalté) gomb daralas)

2. Motoregység 10.Kozepes lyuku perfordlt lemez

3. Daralo fej kioldbgomb (kdzepes daralas)

4. Toldka 11. Aluminium anyacsavar

5. Kiveheté mlanyag talca 12. Kolbész tartozék

6. Husdaralé fej 13. Daralé dob tartozék*

7. Csavar 14. Daralé kup tartozék*

8. Penge

HASZNALAT

Mossa meg a tartozékokat mosdszeres vizben. Oblitse le és azonnal
tordlje gondosan szérazra.

A racsoknak és pengéknek zsirosnak kell maradniuk. Kenje be ezeket az
alkatrészeket olajjal.

Ne jérassa Uresben a késziiléket, ha a racsok nincsenek megolajozva.
FIGYELEM: A hengerek pengéi rendkiviil élesek, ezért a hengerekkel
banjon fokozott évatossaggal, mindig a muanyag résznél fogva meg
azokat.

HASZNALAT: HUSDARALO FEJ (1.1-1.6 ABRA)

Készitse el6 a daralni kivant élelmiszert, tavolitsa el a csontokat, pancélzatot,
idegeket. A hust vagja fel darabokra (kortlbelil 2cm X 2cm).

Mi a teendé eltomédés esetén?

Kapcsolja ki a daralét, a“0” allasba éllitva a be-/kikapcsolé gombot A.



Nyomja meg néhdny mdésodpercig a “Reverse” gombot B, a beszorult
darabok kiszabaditdsahoz.

A dardlas folytatdsdhoz nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot A
allasban.

HASZNALAT: KOLBASZ TARTOZEK (2.1-2.6 ABRA)

Fontos: ezt a tartozékot csak azutan lehet hasznalni, hogy a hust
ledaralta, befliszerezte, és a hozzavalokat jol 6sszekavarta.

A t6ltés sordn tartsa lazan a belet. Ne toltse tul a kolbaszt, mert kiilonben
a bél kipukkadhat.

Megjegyzés: ezt a munkat kdnnyebb kettesben végezni, mivel az egyik a
dardlthus adagolasaval foglalkozik, a masik pedig a bél toltésével.

Adja meg a kolbdszoknak a kivant hosszukat a bél megtekerésével.

Ha mindségi kolbdszt szeretne, prébdlja elérni, hogy a toltéskor ne
keriiljon levegé a bélbe. A kolbdszokat 10-15 cm hosszukra ossza egy
darab cérna segitségével, amit megteker a bél kordil.

ulrr

HASZNALAT: ZOLDSEG DARALO* (3.1-3.10 ABRA)

Hasznos tippek a legjobb eredmény érdekében:

A felhaszndlt hozzavaldk ne legyenek tul puhdk, hogy kielégitd
eredményeket kaphassunk, és elkeriljiik az ételmaradékok beleragadasat
a késziilékbe. Ne hasznaljuk a késziiléket tul kemény anyagok - példaul
cukor vagy kemény husdarabok - daralaséra vagy szeletelésére.

Vagjuk fel a hozzavaldkat, hogy konnyebben be tudjuk taplalni ket a
bet6lté garatba.

Ne hasznadlja a késziiléket tul kemény ételek daralasara vagy
vagasara, ilyen a kockacukor vagy husdarabok.

TISZTITAS (4 ABRA)



Ksigzeczka z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa LS-123456
A jest dostarczona wraz z urzadzeniem.
UWAGA: niniejsze zalecenia bezpieczenstwa stanowig czes¢ instrukcji
obstugi urzadzenia. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie je
przeczytal. Zalecenia te nalezy przechowywa¢ w fatwo dostepnym
miejscu, by méc pézniej z nich skorzystac.

1. Przycisk WE./WYL./COFANIE 10. Sitko $rednie (do mielenia na
2. Blok silnika $rednio)
3. Przycisk odblokowujacy  11. Nakretka aluminiowa

gtowice maszynki 12. Koncéwka do kietbas
4. Popychacz 13.Bebny do rozdrabniania -
5. Wyjmowana tacka plastikowa akcesoria*
6. Gtowica maszynki do miesa 14. Stozki do rozdrabniania -
7. Sruba akcesoria*
8. Ostrze
9. Sitko drobne (do mielenia na

drobno)

UZYTKOWANIE

Umy¢ wszystkie akcesoria w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Starannie optukac i osuszyc¢.

Sitka i n6z powinny pozostac nattuszczone. Nasmarowac je olejem.

Nie uruchamia¢ pustego urzadzenia, jesli sitka nie zostaty nattuszczone.
UWAGA : Ostrza tarek sa bardzo ostre, nalezy wiec operowac nimi bardzo
ostroznie, chwytajac je zawsze za cze$¢ plastikowa.

UZYTKOWANIE: GROWICA DO MIELENIA MIESA (RYS. 1.1 - 1.6)

Przygotowa¢ dowolng ilo$¢ produktéw spozywczych do zmielenia,
usuwajac kosci, chrzastki i Sciegna.

Pokroi¢ mieso na kawatki (wielkos¢ okoto 2 cm x 2 cm).

Co zrobi¢ w przypadku zatkania sie maszynki?

Zatrzyma¢ maszynke naciskajac na ,0” na przycisku uruchomienia/
zatrzymania A.



Nastepnie nacisng¢ na kilka sekund przycisk ,Reverse” B, aby cofnac
znajdujace sie w gtowicy produkty.

Nacisng¢ na ,I” na przycisku uruchomienia/zatrzymania A, aby
kontynuowac mielenie.

UZYTKOWANIE: KONCOWKA DO KIELBAS (RYS. 2.1 - 2.6)

Wazne:Ta koncéwkamozebycuzywanatylko porozdrobnieniumiesa,
doprawieniu go i dokltadnym zmiksowaniu przygotowywanych
produktow.

Aby zapobiec nadmiernemu rozcigganiu sie jelita, nie réb zbyt grubych
kietbas.

Uwaga: ta praca bedzie tatwiejsza we dwoje, jedna osoba naktada mieso
mielone, a druga przytrzymuje jelito, ktéry jest wypetniane.

Nadaj kietbasie zZagdang dtugos¢ naciskajac i obracajac jelito formutujac
okrag. Aby otrzymac kietbase dobrej jakosci nalezy uwaza¢, aby powietrze
nie gromadzito sie podczas napetniania kietbas i wykonuj kietbasy o
dtugosci od 10 do 15 cm (oddzielaj kietbasy formutujac na koncu kazdej
wezetek).

UZYTKOWANIE: ROZDRABNIACZ DO WARZYW* (RYS. 3.1 -3.10)

Wskazéwki przydatne, aby uzyskac najlepsze efekty:

Aby uzyska¢ zadowalajace rezultaty i unikng¢ gromadzenia sie
produktéw w uchwycie, uzywane sktadniki powinny by¢ zwarte. Nie
uzywac urzadzenia do tarcia produktéw zbyt twardych, takich jak cukier
lub kawatki miesa.

Pokroi¢ produkty, aby fatwiej zmiescity sie w kominie uchwytu.
Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ do tarcia lub krojenia zbyt twardych
produktéw spozywczych, np. kostek cukru lub kawatkéw miesa.

CZYSZCZENIE (RYS. 4)



Drosibas instrukcijas brosira LS-123456 tiek piegadata kopa ar
A ierici.
UZMANIBU: drodibas pasakumu apraksts ir ieklauts ierices
komplektacija. Pirms ierices pirmas lietosanas reizes rupigi izlasiet S0
instrukciju. Glabajiet to vieta, kura vélak varat to atrast un parskatit.

. _ . LV
1. IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS/ 9. Ar sikiem cauruminiem perforéta-

REVERSAS funkcijas poga plaksne (smalkai galas mal3anai)
2. Motora nodalijums 10.Ar vidéja izméra cauruminiem
3. Galasmasinas uzgala atlaisanas perforéta plaksne (vidéji rupjai
poga galas malsanai)
4. Partikas stuméjs 11. Aluminija uzgrieznis
5. Nonemams plastmasas trauks 12. Uzgalis desu pildisanai
6. Galasmasinas uzgalis 13. Cilindrveida rivju komplekts*
7. Skrave 14. Konusveida rivju komplekts*
8. Asmens

PIELIETOJUMS

Pirms pirmas lietosanas nomazgajiet visus piederumus ziepjudeni. Rupigi
noskalojiet un nosusiniet.

ReZgim un nazim japaliek taukainiem. lee|lojiet tos.

Nedarbiniet ierici tuk$gaita, ja rezgi nav ieelloti.

UZMANIBU: Konusu asmeni ir |oti asi, apejieties ar tiem uzmanigi, vienmér
satverot aiz plastmasas dalas.

PIELIETOJUMS: GALAS MALAMAS MASINAS UZGALIS

(1.1.LIDZ 1.6. ATT.)

Sagatavojiet visus malSanai paredzétos produktus, iznemiet kaulus,
skrimsJus un cipslas.

Sagrieziet galu gabalinos (apm. 2x2cm).

Ko darit produkta iestrégsanas gadijuma ?

Apstadiniet malamo masinu, nospiezot poziciju ,0” uz pogas ieslégt /
izslegt A.

Uz dazam sekundém nospiediet virzienmainas pogu ,Reverse” B, lai
atbrivotu iestréguso produktu.

Lai turpinatu malsanu, uz ieslégsanas/izslégsanas pogas A nospiediet
poziciju,,I"



PIELIETOJUMS: UZGALIS DESU PAGATAVOSANAI
(2.1.LIDZ 2.6. ATT.)

Svarigi! So uzgali var izmantot tikai péc tam, kad gala ir samalta, tai
ir pievienotas garsvielas un ir kartigi sajaukta masa.

Atbrivojiet apvalku, kamér tas tiek piepildits. Neparpildiet desas, jo ta var
izstiept apvalku.

levérojiet: darbibu veikt értak ir diviem cilvékiem, vienam padodot galu
galasmasina un otram turot apvalku, kamér tas tiek piepildits.

Veidojiet desas vélamaja garuma, caurdurot apvalku un pagriezot to, kur
nepiecieSams.

Lai panaktu labakos rezultatus, nepielaujiet gaisa iestregsanu apvalka
iepildes laika un veidojiet desas 10 cm lidz 15 cm garuma (atdaliet desas,
apsienot ap apvalku mezglu).

Lv

PIELIETOJUMS: DARZENU SMALCINATAJS* (3.1.LIDZ 3.10. ATT.)

Noderigi padomi, ka iegat labakos rezultatus.

Lai iegutu apmierinoSu rezultatu un izvairitos no produktu iesprasanas
padeves trauka, darzeniem, ko izmantojat, jabat cietiem. Neizmantojiet
ierici, lai sasmalcinatu vai sagrieztu parak cietus produktus, pieméram,
cukuru vai galas gabalus.

Sagrieziet produktu, lai to batu vieglak ievietot padeves atveré.
Neizmantojiet ierici tadu partikas produktu rivésanai vai sagriesanai,
kas ir parak cieti, pieméram, cukura kubini vai galas gabali.

TIRISANA (4. ATT.)



Saugos instrukcijy brosiara LS-123456 pridedama prie prietaiso.

JSPEJIMAS: saugos jspéjimai sudaro prietaiso dalj. Pradédami
naudoti savo nauja prietaisg atidziai juos perskaitykite. Saugokite
saugos jspéjimus ten, kur galétuméte véliau juos rasti ir perziaréti.

APRASYMAS

1. Jjungimo / iSjungimo / sukimo 9. Perforuota plokstelé su mazomis

atgal mygtukas skylutémis (smulkus malimas)

2. Variklio blokas 10.Perforuota plokstelé su

3. Mésmalés galvutés atjungimo vidutinémis skylutémis (vidutinio
mygtukas smulkumo malimas)

4. Stumtuvas 11. Aliumininé verzlé

5. Kiveheté mianyag télca 12. Priedas desreléms

6. Mésmalés galvuté 13. Trintuvés bagno priedas*

7. Sraigtas 14. Trintuvés kagio priedas*

8. Peiliukas

NAUDOJIMAS

Visus priedus nuplaukite vandeniu su muilu. Tuojau pat kruopsciai
perskalaukite ir nusluostykite.

Sietelis ir peiliukas turi bati riebaluoti. IStepkite juos aliejumi.
Nenaudokite aparato tusciaja eiga, jeigu sieteliai neriebaluoti.

DEMESIO. Kagio a$menys labai astris, kagius tvarkykite atsargiai, visada
laikydami uz plastikinés dalies.

NAUDOJIMAS: MESMALES GALVUTE (1.1-1.6 PAV.)

Paruoskite visa produkty, kuriuos reikia sumalti, kiekj, iSimkite kaulus,
kremzles ir sausgysles.

Mésa supjaustykite gabaléliais (apie 2 cm X 2 cm).

Ka daryti, jei produktai uzsikemsa?

I$junkite mésmale paspaude jjungimo / isjungimo mygtuko padétj,0” A.
Paskui kelias sekundes spauskite mygtuka ,Reverse” B, kad produktai
atsikimsty.

Norédami malti toliau, paspauskite jjungimo / i$jungimo mygtuko padétj
A7 A



NAUDOJIMAS: DESRELIY PRIEDAS (2.1-2.6 PAV.)

Svarbu: $j prieda galima naudoti tik tuomet, kai mésa sumalta,
pagardinta prieskoniais ir gerai iSmaisyta.

Praplatinkite apvalkalg jam prisipildant. Siekiant iSvengti apvalkalo
iSsitempimo, neperpildykite desreliy.

NB : §j veiksma atlikti paprasciau, jei tai atlieka du asmenys: vienas deda
malta mésa j mésmale, o kitas laiko apvalkalg tol, kol jis pildomas.

(WM Desreliy ilgj reguliuokite reikiamoje vietoje sugnybdami apvalkala ir jj
apsukdami. Siekiant geriausiy rezultaty, rekomenduojame pildymo metu
neleisti j apvalkala patekti orui, desreliy ilgis neturéty virdyti 10-15 cm
ilgio (desreles atskirkite aplink apvalkalg uzriSdami mazga).

NAUDOJIMAS: DARZOVIY KAPOKLE* (3.1-3.10 PAV.)

Naudingi patarimai siekiant geriausiy rezultaty:

Naudojami produktai turi bati kieti, kad rezultatai baty geri ir kligiy dékle
neprisikaupty produkty likuciy. Aparato nenaudokite per daug kietiems
produktams, pavyzdZiui, cukrui arba mésos gabaléliams, malti ar pjaustyti.
Kad produktus baty lengviau jdéti j kigiy déklo anga produktams déti,
juos supjaustykite.

Prietaisu netrinkite ir nepjaustykite pernelyg kiety maisto produkty,
tokiy kaip cukraus kubeliai ar mésos gabalai.

VALYMAS (4 PAV.)



Seadmega on kaasas ohutusjuhiste voldik LS-123456.
TAHELEPANU: ohutusabinéud kuuluvad seadme juurde. Lugege
need enne uue seadme esimest kasutamist hoolikalt labi. Hoidke
neid hiljem kasutamiseks hélpsasti leitavas kohas.

KIRJELDUS

1. Toitenupp / Tagasi 9. Vdikese auguga perforeeritud

2. Mootoriosa plaat (peene tekstuuriga hakkliha)

3. Hakkliha valmistamise otsiku 10. Keskmiseauguga perforeeritud
vabastusnupp plaat (keskmise tekstuuriga

4. Toukur hakkliha)

5. Eemaldatav plastikalus 11. Alumiiniummutter

6. Hakkliha valmistamise otsik 12. Vorsti valmistamise tarvik

7. Kruvi 13. Riivi trumli tarvik*

8. Tera 14. Riivi koonuse tarvik*

KASUTAMINE

Peske koik tarvikud seebiveega puhtaks.Loputage ja kuivatage neid kohe
parast pesemist hoolikalt.

Vérestik ja l6iketera peavad ja@ma olisteks.Maarige neid 6liga.

Kuivade vérede korral ei ole lubatud seadet tlihjalt kdima lilitada.
TAHELEPANU: Késitsege riive ja I6ikureid ettevaatlikult! Koonuste terad on
vdga teravad.

KASUTAMINE: HAKKLIHA VALMISTAMISE OTSIK
(JOON. 1.1 KUNI 1.6)

Valmistage ette kdik hakitavad toiduained, eemaldage luud, kd6lused ja
narvid.

Loigake liha tlikkideks (umbes 2 x 2 cm).

Mida teha ummistumise korral?

Peatage hakkihamasin, vajutades selleks seadme sisse- ja valjaltlitamise
nupp A asendisse, 0"

Seejarel vajutage mone sekundi jooksul nupule ,Reverse” B. Toiduained
suunatakse eemale.

Hakkliha valmistamise jatkamiseks suunake sisse- ja valjaltlitamise nupp
A asendisse,I".



KASUTAMINE: VORSTI VALMISTAMISE TARVIK
(JOON. 2.1 KUNI 2.6)

Oluline: seda tarvikut saab kasutada siis, kui liha on juba hakitud,

maitsestatud ning segu on hasti labi segatud.

Taitmise ajal laske vorstiimbrist 16dvemaks. Valtige vorstide Gletditmist,

kuna see venitab vorstiimbrise vélja.

NB: seda toimingut on lihtsam teostada kahel inimesel, (ks lisab

hakklihamasinasse vorstisegu ning teine hoiab vorstiimbrist selle

taitmise ajal.

Soovitud pikkuses vorstide saamiseks pigistage ja vdanake taidetud
-vorstiUmbrist soovitud kohas.

Parima tulemuse saavutamiseks vdltige tditmise ajal vorstilimbrisesse

Ohu sattumist ning valmistage 10 kuni 15 cm pikkused vorstid (vorstide

eraldamiseks siduge vorstide vahele sdlm).

KASUTAMINE: KOOGIVILJAHAKKIJA* (JOON. 3.1 KUNI 3.10)

Kasulikud nipid parimate tulemuste saavutamiseks:

Hea kvaliteedi saavutamiseks ja selleks, et toiduained salve ei ummistaks,
peavad kasutatavad toiduained olema tahked. See seade pole moéeldud
vaga kdvade toiduainete nagu suhkru véi lihatlikkide peenestamiseks voi
viilutamiseks.

Loigake toiduained sobiva suurusega tiikkideks. Nonda on neid hélpsam
taiteavasse lukata.

Arge kasutage seadet liiga kovade toiduainete, nt. tiikksuhkru véi
lihatiikkide, riivimiseks voi l6ikamiseks.

PUHASTAMINE (JOON. 4)



AOCTaBA 3aeHO c ypeaa.

BH/MAHMUE: mepkuTe 3a 6€30MacHOCT ca yacT ot ypepa. MpoueTtete
' BHMMAaTENHO, Npeau Aa n3nonseate Bawwma HOB ypen 3a MbpBuM MbT.
CbXxpaHaBaliTe ri Ha MACTO, KbAETO LLie MOXeTe Aa M1 HamepuTe 1 ja rm
pa3rnegare Ha no-KbCeH eTar.

OMNMUCAHUE

C Bpowyparta ¢ MHCTpyKuum 3a 6Ge3onacHoct LS-123456 ce

1. ByTtoH BKJ1/U3K/1/OBPBLLAHE 10. MepdopuparHa wamnba cbC
2. MoTtopeH moayn cpefHu oTBOPYU (CpegHo GprHO
3. ByToH 3a ocBo6ox[aBaHe Ha MesieHe)
rnaBaTa Ha Menaukara 11. AnymuHmneBa raika m
4, bytano 12. Akcecoap 3a HafeHUUK
5. Cansema nnactmacoBaTaBuuka 13. Akcecoap ¢ 6apabaHu 3a
6. MmaBa Ha MecomernaukaTta pe3auka*
7. BuHT 14. Akcecoap c KOHycCH 3a pe3ayka*®
8. Hox
9. NepdopurpaHa Wwaiba ¢ Manku

oTBOPU (GUHO MeneHe)

N3MNON3BAHE

M3MuninTe BCMYKM MPUCTaBKM CbC canyHeHa Boga. BegHara cnep ToBa rm
n3nnakHeTe ¥ BHUMATENHO M MOACYLIETE.

PelweTkaTa 1 HOXBT TPAGBa fla OCTaHAT Ma3HW. HamaxeTe rv ¢ onvo.

AKO peLLeTKUTE He ca CMa3aHu, He OCTaBsliTe ypeaa fia paboTu Ha NpaseH xog,.
BHMMAHWE: HoxueTaTa Ha 6apabaHunTe ca U3KMOUMTENTHO OCTPW, Aa ce
60paBM BHUMATENHO C TAX, KaTo Ce XBaLlaT BMHAru 3a niactmacoBsara 4yacT.

N3MNON3BAHE: INTABA 3A MEJIEHE HA MECO (®UT. 1.1 4O 1.6)

MpuroTeete LANOTO KONMYECTBO MPOAYKTU 3a CMUSaHe, OTCTpaHeTe
KOCTUTE, XPYLUANIMTE U CYyXOXKUNKUATA.

HapexeTe MecoTo Ha napyeTa (2 cm X 2 cm npubnnsmTenHo).

KakBo fa npaBrM, ako Mecomesavkara ce 3agpbCTtn?

CnpeTe ypepAa, KaTto HaTUcHeTe Bbpxy no3uuma «0» Ha OyToHa 3a
BKJ/TIOUBAHE/N3KIIOUBaHe A.

Cnep ToBa 3afpb»KTe HaTMCHAT 3@ HAKOJNIKO CeKyHAuM 6yToHa 3a o6pbliaHe
nocokara Ha BbpTeHe «Reverse» B, 3a fja oTCTpaHUTe NpoayKTUTe.
HatucHeTe Bbpxy no3uuma «I» Ha 6yToHa 3a BK/tOUBaHe/U3KNouBaHe A,
3a [la MPOABIIKNTE MENEHETO.



N3MNON3BAHE: AKCECOAP 3A HAAEEHULM U KONBACU
(®Ur. 2.1 A0 2.6)

BakHO: TO3M aKcecoap MOXKe Aia ce M3noJi3Ba, CaMo cief KaTo MecoTo
e 6uno cMnAHO, OBKYCeHO 1 fo6pe pasmeceHo.

OcBobopaeTe UepPBOTO, IOKATO CE MbJIHN.

3a [la He ce oMbBa NpeKasieHo YepPBOTO, He NpaBeTe NnpekKasieHo febenun
HageHnyu.

Benexka: Ta3un pabota ce BbpLUM NO-IECHO OT BaMa AyLUW, KaTo e AUHUAT
nojasa Karmara, a ApYruAT 4bPXKK YepPBOTO, KOETO Ce MbJIHN.

HanpaseTe HageHMLUUTe C KenaHaTta Ab/KUHA, KaTo NpuLmuneTe n ycyyete
YepBOTO Ha CbOTBETHUTE MeCTa.

3a Han-fobbp pesynTtaT He TpAGBa Aa AOMycKaTe HaBAM3aHe Ha Bb3Ayx
npwv MbJIHEHETO, a HaJeHNUMTe TPABBa fa ca ¢ Ab/iKMHa oT 10 go 15 cm
(oTmeneTe HafjeHMLMTE, KaTo HamnpaBKTe Bb3e/ OKOJIO YePBOTO).

M3MON3BAHE: PE3AYKA 3A 3EJIEHYYLIU* (DUT. 3.1 O 3.10)

MoneseH cbBeT 3a Hall-[O6pM pesynTtaTu:

3a [o6bp pesyntaT M 3a Aa ce m3berHe HaTpyrneaHe Ha MPOAYKTW B
KOHTelHepa, NpofyKTUTe, KOUTO 13Non3BaTte, TpAbBa Aa 6baaT TBbPAY.
He n3nonsgaiite ypeaa 3a HaCTbpPreaHe 1 psizaHe Ha NpeKaneHo TBbpau
NPOAYKTY KaTo 3axap Wi napuyeta Meco.

MpeaBapuUTenHo HapA3BaiTe NPOAYKTUTE, 3a Aa € MO-NIeCHO NOCTaBAHETO
1M BbB GyHMATa Ha KOHTeHepa.

He nsnonsBaiite ypefia 3a peHAOCBaHe WM pA3aHe Ha NpeKasieHo
TBbPAUN XpPaHUTENHU NPOAYKTN KaTo Hanpumep Ky6ueTta 3axap unm
napuerta meco.

MOYUNCTBAHE (OWU. 4)



Brosura sa bezbednosnim uputstvimaLS-123456 se isporucuje
A uz aparat.
PAZNJA: Bezbednosni saveti su deo aparata. Pre prve upotrebe
aparata, pazljivo ih procitajte. Drzite ih na mestu gde ih kasnije
mozete pronaci i procitati.

1. Taster za UKLJ./ISKLJ/VRACANJE 9. Plo¢ica sa malim otvorima (sitno

2. Motor mlevenje)
3. Tasterza otpustanje glave mlina  10. Plo¢ica sa otvorima srednje
za meso veli¢ine (srednje krupno mlevenje)
4. Potiskivac 11. Aluminijumska navrtka
5. Demontazna plasti¢na posuda 12. Pribor za kobasice m
6. Glava mlina za mlevenje mesa 13. Komplet dodataka za seckanje*
7. Zavrtanj 14. Komplet konusa za seckanje/
8. Secivo rendanje*

UPOTREBA

Operite sve dodatke vodom i deterdzentom. Isperite ih i dobro obrisite.
Resetka i noz moraju da ostanu masni. Premazite ih uljem.

Nemojte koristiti aparat na prazno ako resetke nisu podmazane.

PAZNJA: Se¢iva dodataka su izuzetno ostra, rukujte dodacima oprezno i
uvek ih hvatajte za plasti¢ni deo.

UPOTREBA: GLAVA MLINA ZA MLEVENJE MESA (SL.1.1 DO 1.6)

Pripremite celu koli¢inu namirnica koju cete seckati, uklonite kosti, delove
hrskavice i zZile.

Isecite meso na komade (otprilike 2cm X 2cm).

Sta uraditi ako se namirnica zaglavi?

Zaustavite mlin za mlevenje pritiskom na polozaj,0” tastera start/stop A.
Pritisnite zatim nekoliko sekundi prekida¢ ,Unazad” B kako biste izbacili
namirnice.

Pritisnite polozaj,|” tastera start/stop A kako biste nastavili mlevenje.



UPOTREBA: DODATAK ZA KOBASICE (SL. 2.1 DO 2.6)

Vazno: ovaj dodatak moze da se koristi samo nakon 3to se meso
samelje, stave zacini i smesa dobro izmesa.

Popustajte crevo dok se puni. Nemojte da prepunite kobasice, jer cete
time zategnuti crevo.

Napomena: ovaj postupak se obavlja lakse ako se radi u paru, jedna osoba
dodaje meso u masinu za mlevenje, a druga pridrzava crevo dok se puni.
Zeljenu duzinu kobasica odredujete tako $to na odgovarajuéem mestu
stisnete crevo i uvrnete ga.

Najbolje rezultate postizete ako prilikom punjenja sprecite ulazak
vazduha u crevo, a kobasice izradujete u duzini 10 do 15 cm (kobasice
izdvojite vezujuci ¢vor oko creva).

UPOTREBA: DODATAK ZA SECKANJE POVRCA* (SL.3.1 DO 3.10)

Korisni saveti za najbolje rezultate:

Sastojci koje koristite moraju da budu tvrdi kako biste postigli
zadovoljavajuce rezultate i izbegli svako nagomilavanje namirnica u delu
za mlevenje. Nemoijte da koristite aparat za rendanje ili seckanje suvise
tvrdih namirnica, kao $to su Secer ili komadi¢i mesa.

Isecite namirnice kako biste ih lakSe ubacili u otvor aparata za mlevenje.
Nemojte da koristite aparat za rendanje ili seckanje namirnica koje
su previse tvrde, kao Sto su kocke Secera ili parcad mesa.

CISCENJE (SL. 4)



BroSura sa sigurnosnim uputama LS-123456 isporucuje se s
A uredajem.
UPOZORENJE: Mjere opreza ¢ine dio ovog uredaja. Pazljivo ih
procitajte prije prve uporabe novog uredaja. Cuvajte ih na mjestu
na kojem ¢ete ih kasnije moci pronaci i procitati.

1. Tipkaza UKLJ./ISKLJ./VRACANJE 9. ReSetka s malim otvorima (sitno

2. Jedinica motora mljevenje)
3. Tipka za otpustanje glave stroja  10.Resetkasotvorimasrednje velicine
za mljevenje (srednje krupno mljevenje)
4. Potiskivac 11. Aluminijska matica
5. Odvojiva plasti¢na posuda 12. Nastavak za kobasice
6. Sklop stroja za mljevenje mesa 13. Set bubnjeva za usitnjavanje*
7. Vijak 14.Set stozastih nastavaka za m
8. Ostrica usitnjavanje*

Operite sve nastavke vodom i sapunom. Isperite i odmah ih paZljivo
obrisite.

Resetka i noz moraju ostati masni. Premazite ih uljem.

Nemojte okretati ovaj uredaj na prazno ako resetke nisu podmazane.
PAZNJA: NoZevi nastavaka su izuzetno ostri, rukujte nastavcima oprezno i
uvijek ih hvatajte za plasti¢ni dio.

UPORABA: NASTAVAK ZA MLJEVENJE MESA (SL. 1.1 DO 1.6)

Pripremite cijelu koli¢inu namirnica koje Zelite samljeti, uklonite kosti,
dijelove hrskavice i zilice.

IzreZite meso na komade (otprilike 2cm X 2cm).

Sto napraviti ako se namirnica zaglavi ?

Zaustavite stroj za mljevenje pritiskom prekidaca za ukljucivanje/
isklju¢ivanje A.

Pritisnite prekida¢ za ukljucivanje/isklju¢ivanje u polozaj A kako bi
nastavili mljevenje.



UPORABA: NASTAVAK ZA KOBASICE (SL. 2.1 DO 2.6)

Vazno: ovaj nastavak moze se rabiti samo nakon $to se meso samelje,
zacini i smjesa dobro izmijesa.

Popustajte crijevo dok ga se puni. Nemojte prepuniti kobasice, jer cete
time zategnuti crijevo.

Napomena: ovaj postupak se lakse izvodi ako ga izvode dvije osobe
zajedno, jedna koja dodaje meso u stroj za mljevenje i druga koja
pridrzava crijevo dok ga se puni.

Zeljenu duzinu kobasica odredujete tako $to na odgovarajuéem mjestu
stisnete crijevo i uvrnete ga.

Najbolje rezultate postizete ako prilikom punjenja sprijecite ulazak zraka
u crijevo, a kobasice izradujete u duzini 10 do 15 cm (kobasice izdvojite
vezujudi ¢vor oko crijeva).

m UPORABA: NASTAVAK ZA SJECKANJE* (SL.3.1 DO 3.10)

Korisni savjeti za najbolje rezultate:

Sastojci koje rabite moraju biti tvrdi kako bi postigli zadovoljavajuce
rezultate i izbjegli svako nagomilavanje namirnica u dijelu za mljevenje.
Nemojte rabiti uredaj za ribanje ili mljevenje suvise tvrdih namirnica, kao
$to su Secer ili veliki komadi mesa.

IzreZite namirnice kako bi ih lak3e ubacili u otvor stroja za mljevenje.

ne koristite uredaj za ribanje ili rezanje namirnica koje su previse
tvrde, kao Sto su kocke Secera ili komadi mesa.

CISCENJE (SL. 4)



KnjiZica z varnostnimi navodili LS-123456 je priloZzena napravi.
POZOR: varnostni ukrepi so del aparata. Natanc¢no jih preberite
pred prvo uporabo vasega novega aparata. Shranite jih na priro¢no
mesto, da jih boste lahko uporabili tudi v prihodnje.

1. Gumb za VKLOP/IZKLOP/NAZA) 9. Perforirani  kolut z majhnimi

2. Motorna enota odprtinami (fino mletje)

3. Gumb za sprostitev glave 10. Perforiranikolut s srednje velikimi
mesoreznice odprtinami (grobo mletje)

4. Potisni Cep 11. Aluminijasta matica

5. Snemljiv plasti¢ni pladen;j 12. Nastavek za klobase

6. Glava mesoreznice 13. Valjasti nastavek za mletje*

7. Vijak 14. Stozcasti nastavek za mletje*

8. Rezilo

Vse nastavke operite v milnici. Izperite in takoj obrisite.

Plosc¢e za mletje in rezilo morajo biti naoljeni. Naoljite jih.

Aparata ne pustite obratovati na prazno, ¢e plosce za mlete niso naoljene.
POZOR : Rezila nastavkov so izjemno ostra, zato pri rokovanju z njimi
bodite previdni in vedno prijemajte le za plasti¢ni del.

UPORABA: GLAVA STROJCKA ZA MLETJE MESA (SL.OD 1.1 DO 1.6)

Pripravite celotno koli¢ino zivil, ki jih zelite sekljati, odstranite kosti,
hrustanec in kite.

Meso narezite na kose (priblizno 2 x 2 cm).

Kaj storiti, Ce se Zivilo zagozdi?

Prekinite delovanje aparata za mletje s pritiskom na polozaj,0” na gumbu
za vklop/izklop A.

Nato nekaj nekaj sekund drzite pritisnjeno stikalo ,Reverse” B, da bi
odstranili zivila.

Za nadaljevanje mletja pritisnite na polozaj,I“ na gumbu za vklop/izklop A.



UPORABA: NASTAVEK ZA KLOBASE (SL. OD 2.1 DO 2.6)

Pomembno: Ta nastavek se lahko uporablja, potem ko je meso ze
zmleto, zacinjeno in dobro zmesano.

Ovoj previdno podajajte, ko se polni. Klobas ne prenapolnite, saj s tem
raztegnete ovoj.

Opomba: To delo je lazje, ¢e ga opravljata dve osebi: ena podaja polnilo v
sekljalnik, druga pa drzi ovoj, ko se polni.

Ustrezno dolzino klobas dosezete tako, da ovoj stisnete in zavrtite na
primernem mestu.

Za najboljSe rezultate pazite, da se v ovoj med polnjenjem ne ujame
zrak, klobase pa naj bodo dolge od 10 do 15 cm (klobase locite tako, da
zavezete vozel okoli ovoja).

UPORABA: SEKLJALNIK ZELENJAVE* (SL. OD 3.1 DO 3.10)

Koristni nasveti za najboljse rezultate:

Za najboljsi u¢inek bi morale biti sestavine, ki jih uporabljate, trde. Ostanki
hrane se ne smejo nalagati znotraj enote. Ne uporabljajte naprave za
strganje in sekljanje pretrdih sestavin, kot je sladkor ali veliki kosi mesa.
Hrano narezite na majhne koscke, tako da jo z lahkoto dajete v lijak.
Naprave ne uporabljajte za mletje ali rezanje pretrdih prehranskih
izdelkov, kot so kocke sladkorja ali trdi kosi mesa.

CISCENJE (SL. OD 4)



Brosura cu instructiuni de siguranta LS-123456 este furnizata
A cu aparatul.
ATENTIE: masurile de siguranta trebuie avute in vedere la folosirea
aparatului. Cititi-le cu atentie inainte de a utiliza pentru prima data
noul dumneavoastra aparat. Pastrati-le intr-un loc in care sa le
puteti gdsi si consulta ulterior.

DESCRIERE

1. Buton PORNIT/OPRIT/INVERSARE 8. Cutit

2. Corpul motorului 9. sitd cu gduri mici (tocare find)

3. Buton de eliberare a corpului  10.sita cu gduri medii (tocare
ansamblului de tocare medie)

4. Dispozitiv de impingere 11. Piulita de aluminiu

5. Tava de plastic detasabila 12. Accesoriu pentru carnati

6. Corpul ansamblului de tocare a  13. Tambur razatoare*
carnii 14. Con razatoare*

7. Melc

UTILIZARE

Spdlati toate accesoriile cu apa si detergent. Clatiti-le si stergeti-le imediat
cu grija.

Sita si cutitul trebuie sa rdmana gresate. Ungeti-le cu ulei.

Nu ldsati produsul sa functioneze in gol daca sitele nu sunt unse.
ATENTIE: Lamele conurilor sunt extrem de ascutite, prin urmare, manevrati
conurile cu precautie apucandu-le intotdeauna de partea din plastic.

UTILIZARE: CAP DE MASINA DE TOCAT (FIG.1.1 LA 1.6)

Pregatiti intreaga cantitate de alimente de tocat, indepartati oasele,
cartilajele si vinele.

Taiati carnea in bucati (de aproximativ 2 cm X 2 cm).

Ce trebuie facut in caz de blocare?

Opriti tocdtorul apdsand pe pozitia,0” a butonului de pornire/oprire A.
Apasati apoi cateva secunde pe butonul ,Inversare” B pentru a elibera
alimentele.

Apasati pe pozitia ,|I” a butonului de pornire/oprire A pentru a continua
operatiunea de tocare.



UTILIZARE: ACCESORIU PENTRU CARNATI (FIG.2.1 LA 2.6)

Important: acest accesoriu se poate utiliza numai dupa ce carnea a
fost tocata, condimentata si preparatul a fost bine amestecat.

Pentru a evita intinderea excesiva a matului, nu preparati carnati prea
mari.

Notd: aceastd operatiune se efectueaza mai usor in doi, o persoana asigurand
alimentarea cu tocatura, iar cealalta tinand matul care se umple.

Preparati carnati cu lungimea dorita strangand si rasucind matul din locin loc.
Pentru a obtine un carnat de calitate, aveti grija sa evitati captarea de
aer in timpul umplerii si preparati carnati de 10-15 cm (separati carnatii
amplasand o legdtura intre ei si facdnd un nod cu ajutorul acesteia).

UTILIZARE: RAZATOARE DE LEGUME* (FIG.3.1 LA 3.10)

Sfaturi utile pentru cele mai bune rezultate:

Ingredientele pe care le utilizati trebuie sa fie tari pentru a obtine rezultate

satisfacatoare si pentru a evita orice acumulare de alimente in tubul de
malimentare. Nu utilizati aparatul pentru a rade sau felia alimente prea

dure, precum zahar sau bucati de carne.

Taiati alimentele pentru a le introduce mai usor in tubul de alimentare.

Nu utilizati dispozitivul pentru a rade sau a taia produse alimentare

care sunt prea tari, precum cuburile de zahar sau bucati de carne.

CURATARE (FIG.4)



BrosSura sa sigurnosnim uputstvima LS-123456 isporucuje se s
aparatom.

OPREZ: sigurnosne upute su dio aparata. Pazljivo ih procitajte prije
prve upotrebe novog aparata. Drzite ih na dostupnom mjestu kako
bi vam bili pri ruci u slu¢aju potrebe.

1. Tipka za UKLJ./ISKLJ/VRACANJE mljevenje)

2. Jedinica motora 10. Ploc¢ica s otvorima srednje

3. Tipka za otpustanje glave velicine  (srednje  krupno
masine za mljevenje mljevenje)

4. Potiskivac 11. Aluminijumska matica

5. Odvojiva plasti¢na posuda 12. Pribor za kobasice

6. Glava masinezamljevenjemesa  13. Komplet nastavaka za

7. Vijak usitnjavanje*

8. Ostrica 14. Komplet konusnih nastavaka

9. Plocica s malim otvorima (fino za usitnjavanje*

UPOTREBA

Operite sve nastavke vodom i sapunicom. Isperite i odmah ih pazljivo
obrisite.

Resetka i noz moraju ostati masni. Premazite ih uljem.

Nemojte upotrebljavati ovaj aparat na prazno ako resetke nisu
podmazane.

PAZNJA: Ostrice nastavaka su izuzetno oltre pa rukujte nastavcima
oprezno i uvijek ih drzite za plasti¢ni dio.

UPOTREBA: GLAVA MASINE ZA MLJEVENJE MESA (SL.1.1 DO 1.6)

Pripremite cijelu koli¢inu namirnica koje cete sjeckati, uklonite kosti,
dijelove hrskavice i Zile.

Izrezite meso na komade (otprilike 2cm X 2cm).

Sta uraditi ako se namirnica zaglavi ?

Zaustavite masinu za mljevenje pritiskom na polozaj ,0" tipke za
pokretanje/zaustavljanje A.

Pritisnite zatim nekoliko sekundi tipku ,Nazad” B kako biste izbacili
namirnice.



Pritisnite polozZaj ,I” tipke za pokretanje/zaustavljanje A kako biste
nastavili mljevenje.

UPOTREBA: NASTAVAK ZA KOBASICE (SL. 2.1 DO 2.6)

Vazno: ovaj nastavak moze se koristiti samo nakon $to se meso
samelje, zacini i smjesa dobro izmijesa.

Popustajte crijevo dok se puni. Nemojte prepuniti kobasice, jer ¢ete time
zategnuti crijevo.

Napomena: ovaj postupak se obavlja lakSe ako ga izvode dvije osobe
zajedno, jedna koja puni kobasicu smjesom i druga koja pridrzava crijevo
koje se puni.

Zeljenu duzinu kobasica odredujete tako $to na odgovarajuéem mjestu
stisnete crijevo i uvrnete ga.

Najbolje rezultate postizete ako prilikom punjenja sprijecite ulazak zraka
u crijevo, a kobasice izradujete u duzini 10 do 15 cm (kobasice razdvojite
vezujudi ¢vor izmedu njih).

UPOTREBA: NASTAVAK ZA REZANJE POVRCA* (SL. 3.1 DO 3.10)

B Korisni savjeti za najbolje rezultate:
Sastojci koje koristite moraju biti tvrdi kako biste postigli zadovoljavajuce
rezultate i izbjegli svako nagomilavanje namirnica u dijelu za mljevenje.
Nemojte koristiti aparat za usitnjavanje ili rezanje suvise tvrdih namirnica
kao 5to su Secer ili komadi¢i mesa.
Izrezite namirnice kako biste ih lakSe ubacili u cijev dijela za mljevenje.
Nemojte koristiti aparat za ribanje ili rezanje namirnica koje su
previse tvrde poput kocki secera ili komada mesa.

CISCENJE (SL. 4)



Safety instruction booklet LS-123456 is supplied with the appliance.
CAUTION: the safety precautions are part of the appliance. Read them
carefully before using your new appliance for the first time. Keep them
in a place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

1. ON/OFF/REVERSE button 9. Small-hole perforated plate
2. Motor unit (fine mincing)

3. Mincer head release button 10. Medium-hole perforated plate
4. Pusher (medium mincing)

5. Removable plastic tray 11. Aluminium nut

6. Meat mincer head 12. Sausage accessory

7. Screw 13. Shredder drums accessory*

8. Blade 14. Shredder cones accessory”

Wash all accessories in warm water and washing up liquid. Rinse and dry
carefully. Do not put these parts into the dishwasher.

The perforated plates and blades must be kept lubricated. Apply a little
cooking oil to them.

Do not run the appliance empty or if the perforated plates have not been m
oiled.

WARNING! Handle the drums and cones carefully as the blades are
extremely sharp.

USE : MEAT MINCER HEAD (FIG.1.1 TO 1.6)

Prepare all the food you wish to mince, removing any bones, cartilage or
nerves. Thaw frozen food completely before mincing.

Cut the meat into pieces (approximately 2 cm x 2 cm).

Tip:When you have finished mincing, put a few pieces of bread into the
appliance to get all of the mince out.

What should you do in the event of a blockage?

Stop the mincer by pressing the “0” position on the start/stop button (G).
Then press the “Reverse” button (F) for a few seconds in order to clear
the blocked food.

Press position “I” on the start/stop button (G). to continue mincing.

* depending on model



USE : SAUSAGE ACCESSORY (FIG.2.1 TO 2.6)

N.B.: this accessory should only be used after having minced, seasoned
and mixed the food.

Put the sausage casing in warm water to make it elastic again, then place
it on the funnel and let it overhang by around 5 cm (which you will seal
by tying a knot with a clip). Turn on the appliance, fill up the mincer with
mince and hold on to the casing in order for it to fill up properly.

N.B.: it is easier to carry out this task with two people - one person can
fill up the mincer and the other person can take care of filling the casing.
Make the sausages as long as you want by pinching and turning the
casing. To prepare quality sausages, ensure there is no air in the casings
when filling them and make 10-15 c¢cm sausages (separate the sausages
by placing a clip and tying a knot).

Purchasing sausage skin casings (for UK only)

If your local butcher is unable to sell you some sausage skins suitable for
thick sausages, we suggest contacting some of the following companies
(information correct at March 2012):

Ascott Smallholding Supplies Ltd Scobie & Junor (Estd. 1919) Ltd,
Units 21/22 1 Singer Road,

Whitewalls - Easton Grey - Malmesbury East Kilbride,

Wiltshire SN16 ORD Glasgow G75 0XS

United Kingdom Scotland

Tel: 0845 130 6285 - Fax: 01666 826931 Tel: 0800 783 7331 (free phone)
e-mail:sales@asc ott.biz Tel: 01355 237041
www.ascott.biz Fax: 01355 576343

e-mail: info@scobiesdirect.com
www.scobiesdirect.com

W Weschenfelder and Sons Ltd, Designa Sausage

2-4 North Road 15 Buxton Road

Middlesborough Disley

TS21DD Stockport

United Kingdom Cheshire SK12 2DZ

Tel: 01642 247524 United Kingdom

e-mail: via contact us section on website Tel: 01663 733499

HYPERLINK “ http://www.weschenfelder. co.uk”  e-mail: via contact us section on website
www.weschenfelder. co.uk HYPERLINK “ http://www.designasausage.com”

www.designasausage.com



USE : VEGETABLE CHOPPER* (FIG.3.1 TO 3.10)

Useful tips for best results:

For best results the ingredients you use should be firm. Do not allow food
remains to build up inside the unit. Do not use the appliance to grate
or mince substances which are too hard, such as sugar or large pieces
of meat. Cut food into small pieces so that it can be fed easily into the
hopper.

Do not use the device to grate or cut food products that are too hard
such as sugar cubes or pieces of meat.

CLEANING (FIG.4)

* depending on model



Een handleiding met veiligheidsinstructies LS-123456 is met
het apparaat meegeleverd.

GEVAAR: De veiligheidsvoorschriften worden bij het apparaat
geleverd. Lees deze voorschriften aandachtig door voordat u uw
nieuwe apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige
plek, zodat u ze later als referentie kunt inzien.

OMSCHRIJVING

1. AAN/UIT/TERUG-knop 9. Fijn geperforeerde plaat (fijn

2. Motoreenheid maalresultaat)

3. Ontgrendelingsknop voor de 10. Normaal geperforeerde plaat
vleesmolenkop (normaal maalresultaat)

4. Aanduwstaaf 11. Aluminium moer

5. Verwijderbare kunststof tray 12. Worsttoebehoor

6. Vleesmolenkop 13. Haktrommel toebehoor*

7. Schroef 14. Hakkegel toebehoor*

8. Mes

Was alle onderdelen met een sopje af. Spoel en droog alle onderdelen zo
snel en zorgvuldig mogelijk af.

Het rooster en het mes moeten echter ingevet blijven. Bestrijk deze
daarom met olie.
Als het apparaat leeg is, deze niet aanzetten wanneer de roosters niet zijn
ingevet.
LET OP: Ga voorzichtig te werk met de kegel aangezien de messen in de
kegel heel scherp zijn.

GEBRUIK: VLEESMOLENKOP (FIG.1.1 TOT 1.6)

Bereid de gewenste hoeveelheid voedingsmiddelen voor: verwijder alle
botten, kraakbeen en zenuwen.

Snijd het vlees in stukken (stukjes van ongeveer 2 cm X 2 cm).

Wat te doen bij verstopping?

Zet de aan/uit-schakelaar op stand « 0 » en stop het hakmes A.



Druk gedurende enkele seconden op de knop « Reverse » B om het
voedsel los te krijgen.
Zet de aan/uit-schakelaar op stand « 1 » A om het hakken voort te zetten.

GEBRUIK: WORSTENMAKER (FIG.2.1 TOT 2.6)

Belangrijk: Dit accessoire kan alleen worden gebruikt nadat het vlees
is gehakt en gekruid en de bereiding voldoende is gemixt.

Om te vermijden dat de darm te ver wordt uitgerekt, kunt u beter geen al
te grote worsten maken.

NB: u kunt dit het beste met twee personen uitvoeren waarbij één iemand
het gehakt vult en aanvoert, terwijl de andere persoon de darm leidt als
deze zich vult.

U kunt uw worsten op de gewenste lengte en dikte brengen door te
duwen en draaien met de darm.

Om de kwaliteit van uw worsten te garanderen, moet u ervoor zorgen
dat er geen lucht in de darm terecht komt tijdens het vullen. De ideale
lengte voor worsten ligt tussen 10 en 15 cm (u kunt de worsten van elkaar
scheiden door touw of koord te gebruiken en hiermee knopen te maken).

GEBRUIK: GROENTEHAKKER* (FIG.3.1 TOT 3.10)

Nuttige tips voor het beste resultaat:

Voor een goed resultaat moeten de gebruikte ingrediénten stevig en vers
zijn, zo voorkomt u ook dat er zich voedingsmiddelen in het vulkanaal
ophopen. Het apparaat niet gebruiken om harde voedingsmiddelen te
raspen of snijden zoals suiker of stukken vlees. Snijd de voedingsmiddelen

in stukken om ze makkelijk in het vulkanaal te kunnen vullen.

Gebruik dit apparaat niet voor het raspen of snijden van zeer harde
levensmiddelen zoals suikerklontjes of stukken vlees.

SCHOONMAAK (FIG. 4)



El manual de instrucciones de seguridad LS-123456 se
A suministra con el aparato.
PRECAUCION: Las precauciones de seguridad forman parte del
aparato. Léalas detenidamente antes de usar su nuevo aparato
por primera vez. Guardelas en un lugar de facil acceso para futuras
consultas.

DESCRIPCION

1. Botén de ENCENDIDO/ 8. Cuchilla

APAGADO/INVERSO 9. Placa perforada con agujeros

2. Unidad del motor pequenos (picado fino)

3. Boton de desbloqueo del 10.Placa perforada con agujeros
cabezal de picado medianos (picado medio)

4. Empujador 11. Tuerca de aluminio

5. Bandeja de plastico extraible 12. Accesorio para embutido

6. Cabezal de picado de carne 13. Cilindros de la trituradora*®

7. Tornillo 14. Conos de la trituradora*

Lave todos los accesorios con agua jabonosa. A continuacién, enjuaguelos

y séquelos cuidadosamente.

La rejillay la cuchilla deben permanecer engrasadas. Apliqueles una capa

de aceite.

No ponga en marcha el electrodoméstico vacio sin haber engrasado las
Brejillas.

ATENCION: Manipule los conos con precaucién, puesto que sus hojas

estan muy afiladas.

USO: CABEZAL PICADOR (VEANSE LAS FIG. 1.1A 1.6)

Prepare todos los alimentos que vaya a picar, quitdndoles los huesos,
cartilagos y nervios.

Corte la carne en trozos (de aproximadamente 2 cm X 2 cm).

{Qué hacer en caso de que se atasque?

Detenga la picadora colocando el botén de encendido/apagado A en la
posicion “0".

A continuacién, pulse durante algunos instantes el botén “Invertir”B para
desprender los alimentos.



uln

Coloque el botén de encendido/apagado A en la posicién
reanudar el proceso de picado.

USO: ACCESORIO PARA EMBUTIDO (FIG. 2.1 A 2.6)

Importante: este accesorio solo se puede utilizar después de que la
carne haya sido picada y aderezada, y la masa se haya mezclado bien.
Para evitar que la tripa no se estire excesivamente, no haga salchichas
demasiado gruesas.

Nota: es mas facil hacer esta tarea entre dos personas: una se encarga de
ir suministrando carne al aparato, mientras que la otra supervisa como se
rellena la tripa.

Puede dar a las salchichas la longitud que desee pinzando la tripa y
girandola donde considere oportuno.

Para elaborar salchichas de calidad, asegurese de que no se introduce aire
en la tripa durante el rellenado y haga salchichas de entre 10y 15 cm de
longitud (separe las salchichas colocando un cordel y haciendo un nudo
con ayuda de este Ultimo)..

USO: RALLADOR DE VERDURAS* (FIG.3.1 A 3.10)

Consejos utiles para obtener los mejores resultados:

Los ingredientes que emplee deben estar lo bastante firmes como para
obtener resultados satisfactorios y evitar cualquier acumulaciéon de
alimentos en el depdsito. No utilice el dispositivo para rallar o cortar
alimentos demasiado duros, como el azucar o trozos de carne. Corte los
alimentos para introducirlos con mas facilidad en el tubo de alimentacién
del deposito.

No use el aparato para rallar o cortar productos que sean demasiado
duros, como terrones de aztcar o pedazos de carne.

LIMPIEZA (FIG. 4)

para



Giivenlik talimatlan kitapgigi LS-123456 cihaz ile beraber
A saglanmistir.
DIKKAT: Giivenlik énlemleri cihazin ayrilmaz parcasidir. Cihazinizi
ilk kez kullanmadan 6nce bu bilgileri dikkatle okuyun. Guvenlik
onlemlerini daha sonra kolay ulasabilecediniz bir yerde

TR

bulundurun.
URUNUN TANITIMI
1. ACMA/KAPATMA/TERSE 8. Bicak
DONDURME diigmesi 9. Kiiciik delikli perfore plaka (kiiciik
2. Motor Unitesi kiyma)
3. Kiyma bashgini serbest birakma  10. Orta delikli perfore plaka (orta
digmesi kiyma)
4. tici 11. Aliiminyum somun
5. Cikarilabilir plastik tepsi 12. Sosis aksesuari
6. Kiyma makinesi kafasi 13. Rende silindirik aksesuar*
7. Vida 14. Rende konik aksesuar*

KULLANIM

Tum aksesuarlari sabunlu suyla yikayin. Durulayin ve bekletmeden
kurulayin. Bu aksesuarlari bulasik makinesinde yikamayin.

Izgaranin ve bicagin yagli kalmasi gerekmektedir. Bu kisimlara yag stirtin.
Izgaralar yagli degilse, cihazi bos calistirmayin.

DIKKAT: Kiyici agizlarina miidahale ederken dikkatli olun, zira bu kisimda
bulunan bigaklar son derece keskindirler.

KULLANIM: ET KIYMA BASLIGI (SEK. 1.1 - 1.6)

Kiyilacak malzeme miktarini hazirlayin, kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri
ayiklayin. Etleri parcalar halinde kesin (yaklasik 2 cm X 2 cm).

Tikanma halinde ne yapmali?

A¢ma/kapama A diigmesinin “0” pozisyonu lzerine basarak rondoyu
durdurun .

Besinleri serbest birakmak icin, “Reverse” tusuna birkag saniye basin.
Kiyma islemine devam etmek icin, agma/kapama digmesinin “I"
pozisyonuna basin.



KULLANIM: SOSiS AKSESUARI (SEK. 2.1 - 2.6)

Onemli: bu aksesuar sadece et kusbasi olarak dograndiktan,
baharatlar eklendikten ve iyice karistirildiktan sonra kullanilabilir.
Bagirsagi doldukga takip edin. Bagirsagin asir gerilmemesi icin, cok fazla
iri sosisler hazirlamayin.

Not: Bu is, iki kisiyle daha kolay gerceklestirilir, biri kiyma eklerken, digeri
de dolan bagirsag: tutar.

Bagirsaklari yer yer kistirip, cevirerek arzuladiginiz boyda sosisler
hazirlaymn.

Kaliteli bir sosis elde etmek icin, doldurma islemi sirasinda bagirsagin
icinin hava dolmamasina dikkat edin, 10 ila 15 cm boylarinda sosisler
hazirlayin (sosisleri baglayarak ve digiimleyerek birbirlerinden ayirin).

KULLANIM: SEBZE DOGRAYICI* (SEK. 3.1-3.10)

En iyi sonuglar icin kullanigh ipuclar::

iyi sonuc elde edebilmeniz icin, kullanacaginiz malzemenin siki yapil
bir malzeme olmasi gerekmektedir, hazne icinde birikmeden kaginin.
Cihazi, seker veya buiyik parcali etler gibi cok sert besinleri rendelemek
veya dilimlemek icin kullanmayin. Hazne bogazindan daha kolayca
gecebilmeleriicin, besinleri parcalar halinde kesin.

Cihazi kiip seker veya parca et gibi ¢ok sert yiyecek iiriinlerini
rendelemek veya dogramak icin kullanmayin.



Bykner 3 iHcTpyKuiamm 3 TexHikm 6Ge3nekm LS-123456
NoCTaBNAETbCA pa3oM i3 npunagom.

YBATA: iHCTPYKLUIi 3 TeXHiKN 6e3neKu € YaCcTUHO Npunagy. YBaxHo
npounTanTe ix nepen MNepwrM BUKOPUCTAHHAM CBOMO HOBOFO
npunagy. 36epiraite iHCTPYKLi AnA IX NOAaNbLIOro BUKOPUCTaHHSA.

1. KHonka YBIMKHEHHA/ 9. MNnactnHa 3 ManeHbKUMN
BMMKHEHHA/PEBEPCY OTBOpPaMM (TOHKe NoApiOHEHHS)

2. MoTopHwui1 650K 10. MnactuHa i3 cepefHimMm OTBOPaMMU

3. KHonKa BMBINbHEHHA TONOBKU (cepenHe NnoapiGHEHHS)
M'Acopy6KM 11. AnomiHieBa rarika

4. UTtoBxau 12. Akcecyap ans kosbacu

5. 3HIMHWI NNACcTUKOBUIA TOTOK 13. Hacapka-6apabaH gns

6. Tonoska m'sicopy6Ku noapioHeHHa™*

7. TBUHT 14. Hacapka-KoHyc ana

8. Hix nofpioHeHHa*

BUKOPUCTAHHA

Mwiite BCi akcecyapw B Tennivi BOAi 3 pignHoO0 ana mutTta nocyay. Motim
npPoMuinTe i peTenbHO BUCYWITb. He MunTe Ui geTani B NOCySOMUNHIN
MaLLUWHI.

CiTka i HoXi MatoTb 6yTU 3MalLeHi. HaHeciTb Ha HUX HEBeNUKY KinbKicTb
POCAMHHOT onil.

He BMuKanTe nyctun npunag, AKLO CiTKY He 3MaLleHo.
MOMNEPELXEHHA! MoBoabTeca 3 6apabaHamy 06epeXKHO, OCKINbKN HOXi

1]'q Ay>xe rocTpi.

BUKOPUCTAHHA: TOJIOBKA M’'ACOPYBKU (PUC. 1.1-1.6)

MNigrotyiTe BCi NPOAYKTN XapuyBaHHSA, AKi B XxoueTe NponyCcTUT yepes
M'icCOpyOKY, BUAANVBLUM KiCTKM, XPALLi i HepBW. PO3MOpPO3bTe 3aMOpPOXKeHi
NPOAYKTX NOBHICTIO Nepef NPOMNyCKaHHAM yepes3 M'AcopyOKy.

MopiTe M'ACO Ha LWMaTOUKK (MPUBAN3HO 2 CM X 2 CM).

LLlo pobuTu B pasi 3acTpsaraHHA?

3ynuHiTb M'ACOPYOKY, HATUCHYBLUN HA MONIOXKEHHA «0» Ha KHOMUi nycKy/
3ynuHKuy (G).



MoTim HaTUCHITL | yTpumyinTe KHOMKy «PeBepc» (F) npoTArom gekinbkox
CeKyHf, Wob ycyHyTI 3a610K0BaHi NPOAYKTY.

HaTucHiTb Ha nonoxeHHA «l» Ha KHoMui nycKy/3ynuHkn (G), wo6
NPOAOBXUTN NOAPIOHEHHS.

BUKOPUCTAHHA: AKCECYAP AJ11 KOBBACU (PUC. 2.1-2.6)

BaxxnuBo: uell akcecyap MOXXHa BUKOPUCTOBYBAaTW TiNbKu mnicnAa
TOro, AK M’Aco 6yno nogpi6HeHo y papiu, npunpasneHo, i Lo cymilu
[o6pe nepemiwaHo.

PosTtaryinte 060NOHKY B3[OBX, 3amnoBHolouM ii. He nepenosHioliTe
KOBOACKM, OCKINbKU Lie po3TAryBaTMMe 0O0SOHKY.

MpumiTka: Le npocTiwe pobuT ABOM NIOAAM Pa3oM, OAUH NoAaE dpapLl y
M'ACOPYOKY, a iHLININ TPUMA€E OBONOHKY, KON BOHA 3arMOBHIOETHCA.
3po6iTb KOBOGACKM HeOOXiAHOI AOBXMHM, 3aTUCKaluuM OOOMOHKY i
CKpyuytoun ii Tam, Ae NoTpibHoO.

[nAa HaKpawmx pesynbTaTiB He AomnyckanTe NOTpanfiAaHHA MOBITPA B
060M0HKY Nif Yac HanoBHeHHSA i PobiTb KOBBACKM [OBXMHOW Big 10 cm
no 15 cm (po3ginaiiTe KoB6acku, 3aB'A3y0um B30/ HaBKOSIO 0O0NIOHKN).

BUKOPUCTAHHA: OBOYEPI3KA* (AUB. PUC. 3.1-3.10)

Mopaau AnA oTpMMaHHA Kpalunx pe3ynbrarTiB:

BakaHO BUKOPWCTOBYBATM LU iNbHi iHFpedieHTY, o6 OTPUMATV OUiKyBaHUIA
pe3ynbTaT i YHUKHY TV HaKoMUeHHs iHrpefieHTiB y Koprnyci 6apabaHa.
He BuKopucToByiiTe npunaa ans HaTupaHHA a6o noapi6HeHHA HaATO
TBepAVX NPOAYKTIB, 30KpeMa LlyKpy 41 BeNuKNX WMaTKiB m’sica.

OYMLLEHHA (PUC. 4)
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