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Consignes de Sécurité
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre
sécurité, merci de vous référer aux différents paragraphe
de cette notice ou aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
Il n’a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants
qui ne sont pas couverts par la garantie:

—dans les coins de cuisine réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels,

— dans les fermes,

- parlesclientsdeshdtels,motels et autres environnements
a caractere résidentiel,

— dans les environnements de type chambres d’hdtes.

Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires
divers a I'intérieur comme a |'extérieur de I'appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité d’une surveillance
ou d’instructions préalables concernant ['utilisation de
I'appareil.




Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils
ne doivent pas jouer avec I'appareil et utiliser I'appareil
comme un jouet.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

A\ La température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.

Cet appareil n’est pas destiné & étre mis en fonctionnement
au moyen d’une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

Dérouler entiérement le cordon.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.
Siunerallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section
équivalente et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes
les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave
dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre
incorporée.

Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiquées sous I’appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger
dans I'eau I'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de



8 ans et plus et par des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque

d’expérience et de connaissances a condition qu’elles

aient recu une supervision ou des instructions concernant

I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles

comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et |'entretien par I'usager ne doivent pas étre

effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et

qu'’ils sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

o ATTENTION: Ne pas faire chauffer ou préchauffer le
produit sans les moules de cuisson a I'intérieur

A faire

« Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

« Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la brilure et appeler un
médecin si nécessaire.

o Veiller & I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions
nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que
personne ne s’entrave dedans.

o Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de
respiration particulierement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires
d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

« Toujours mettre I’appareil hors de portée des enfants.

o Lors de la premiére utilisation, laver les moules de cuisson, versez un peu d’huile dessus et les
essuyer avec un chiffon doux.

« Vérifier que les moules de cuisson soient bien nettoyés avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les moules de cuisson, utiliser celles-ci uniquement sur I’appareil
pour lequel elles ont été congues (ex: ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque
électrique...).

o Veiller & ce que les moules de cuisson soient stables, bien positionnés sur la base de I'appareil.
N'’utiliser que les moules de cuisson fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.



o Pour préserver le revétement des moules de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou
en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d’autres appareils.

o Utiliser uniquement les moules PROflex Tefal.

o Utiliser des maniques pour retirer les moules en fin de cuisson.

« Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou un moule
adapté pour des cuissons au four jusqu’a 250°C, de dimensions maximales longueur 19cm x
largeur 19cm x hauteur 6cm.

A ne pas faire

 Ne pas utilipser I'appareil a I’extérieur.

« Ne jamais transporter le produit lorsqu'’il est chaud ou en fonctionnement.

« Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

 Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe,
meuble verni...) ou sur un support de type nappe plastique.

« Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon
pendre au-dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

« Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou & c6té de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

« Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre @ récurer afin de ne pas endommager la
surface de cuisson (revétement antiadhésif).

« Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

 Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

o Ne pas poser les moules de cuisson chauds sous I'eau ou sur une surface fragile.

« Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement et du silicone, ne pas laisser chauffer
avide.

o Les moules de cuisson ne doivent jamais &tre manipulés a chaud.

o Ne pas faire de cuisson en papillote.

« Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

« Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet entre les moules de cuisson et
les aliments a cuire ou entre les moules de cuisson et les résistances.

« Ne pas couper directement sur les moules de cuisson.

« Ne jamais faire chauffer I’appareil sans le réflecteur et un moule de cuisson a I'intérieur.

o Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « appareil ouvert ».

« Pour conserver les qualités antiadhésives du silicone, il est recommandé de ne pas les laver au
lave-vaisselle.

« Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.




Conseils/Informations

o Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables
(Directives Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des
aliments, Environnement...).

 Merci d’avoir choisi cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

o Notre société se réserve le droit de modifier & tout moment, dans I'intérét du consommateur,
les caractéristiques ou composants de ses produits.

o A la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant
les pre miéres minutes.

« Tout aliment solide ou liquide entrant en contact avec les piéces marquées du logo x ne peut
étre consommeé.

o Pour nettoyer les moules de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

o La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement
et la frotter avec un chiffon sec.

Environnement

Participons a la protection de I’environnement !
@® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
< Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.




Description
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Couvercle

Tableau de bord

Base de I'appareil

Moule aluminium antiadhésif

Moule silicone PROflex 6 muffins

Moule silicone PROflex 6 mini cakes

Grille support pour certains moules PROflex et la fonte de chocolat
Cordon d’alimentation

Réflecteur noir



Utilisation des moules

Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.

Moule silicone PROflex
Le Cake Factory est uniquement compatible avec les moules de la gamme Tefal PROflex de
dimensions 30 x 21 cm.

Verser dans le Retirer le moule S'assurer que le  Déposer la grille sur  Déposer le moule Fermer
moule aluminium réflecteur noir est le réflecteur*
correctement en
place et fixé au

fond de I'appareil

* Pour la cuisson des canelés ou pour toute utilisation d’un moule d’une hauteur supérieure a 4.5cm, déposer
directement le moule PROflex dans le Cake Factory sans la grille support.

Moule aluminium anti-adhésif

<&

Beurrer lemoule  Remplir le moule Retirer la grille S'assurer que le Insérer le moule Fermer
réflecteur noir est
correctement en
place et fixé au
fond de I'appareil

Fonte du chocolat

Mettre le chocolat  Retirer la grille Fermer Mettre le chocolat  Déposer la grille sur Fermer
dans le moule dans un moule le réflecteur
aluminium adapté

Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou un moule en
céramique, en silicone ou en inox de dimensions maximum longueur 19cm x largeur 19cm x
hauteur 6cm , compatible avec une cuisson au four jusqu’a 250°C.



Présentation du produit
7 8

T M » s o

Automatic — ——Manual —

Bouton OK / Start

Ecran de contréle
Programmes automatiques
Programme manuel

Bouton Marche/Arrét
Bouton Retour
Bouton Moins (-)
Bouton Plus (+)

Préparation

1. Enlever tous les emballages autocollants ou accessoires divers & I'intérieur comme a
I'extérieur de I’appareil.

2. Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement les 3 différents moules avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et séchez soigneusement.

Installation et branchements

Le démarrage de I'appareil s’applique a tous les programmes

1. Branchez votre appareil.

3. Puis attendez quelques secondes
avant d’appuyer sur le bouton
Marche/Arrét.  Le  premier
programme clignote indiquant
le mode «choix de programme».

DNWN -
coONO WK
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Présentation des programmes

En cas de doute sur le mode de cuisson & utiliser, reportez-vous au guide de cuisson page 20.

1 2 3 4 5 6

o

— —— Manual —

5 Programmes automatiques :

1 Programme Gateaux a partager 4 Programme Meringues
2 Programme Gdteaux individuels 5  Programme Fonte du Chocolat
3 Programme Ceeur coulant 6  Programme Manuel

Astuce de cuisson : I| existe un programme adapté & chaque typologie de recette. Selon le
programme choisi, un temps de cuisson est indiqué par défaut. Il existe plusieurs recettes par
programme. De ce fait, il peut étre nécessaire d’ajuster le temps en fonction de la recette

choisie (voir liste des temps préconisés par recette). Il n’y a pas besoin de préchauffe, la cuisson

démarre dés son lancement une fois I'appareil fermé et I'appui sur start.

Attention : Pour garantir le résultat, il est indispensable de suivre la recette et de respecter les

proportions.

11



A. Choix du programme de cuisson

12

Une fois la préparation versée dans le
moule et le couvercle fermé:

1. Faire défiler les programmes de
cuisson @ I'aide des boutons —
et+.

2. Le pictogramme choisi clignote.

3. Appuyer sur OK pour valider.



B. Utilisation d’un programme automatique

1. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Un temps de cuisson par défaut
clignote.

3. Appuyer sur les touches + et -
pour modifier le temps si besoin.

4. S'assurer que le couvercle est
fermé. Appuyer sur la touche
Start pour valider et démarrer la
cuisson. L'affichage du temps
devient fixe.

5. La cuisson a démarré. Le
graphique sur la gauche de
I’écran indique qu'un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe. Le
temps est décompté par minute
puis par seconde pour la derniére
minute.

Remarque : Lors d’une prochaine
utilisation, le temps par défaut pour
chaque programme sera son dernier
temps utilisé.

13



C. Utilisation du programme manuel

14

1

ol [ 50

—— Manual — 3.

Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

Une température par défaut
clignote.

Appuyer sur les touches + et —
pour modifier la température si
besoin.

Appuyer sur la touche OK pour
valider.

Un temps de cuisson prédéfini
clignote.

Appuyer sur les touches + et —
pour modifier le temps si besoin.
Appuyer sur la touche Start pour
valider et démarrer la cuisson,
I'affichage du temps devient
fixe.

La cuisson a démarré. Le
graphique sur la gauche de
I'écran indique qu’un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe. Le
temps est décompté par minute
puis par seconde pour la derniére
minute.

Remarque : Lors d’une prochaine
utilisation, le dernier temps et
la derniére température utilisés
deviennent les valeurs par défaut.



D. Find’un programme (automatique ou manuel)

1. Le temps arrive a 000 et le produit sonne pour signaler la fin de cuisson.

2. Appuyer 1 fois sur OK pour mettre fin a la sonnerie, I'afficheur 000 clignote.

3. L'utilisation de protection (manique) pour ne pas se brller en manipulant le plat ou moule
chaud est nécessaire.

Attention : Il est important d’ouvrir I'appareil et de sortir les gateaux rapidement pour qu’ils ne

continuent pas de cuire.

E. Prolonger un cycle de cuisson (automatique ou manuel)

1. A la fin du programme, dans
le cas ou le gateau ne serait
pas assez cuit, il est possible de
rajouter du temps de cuisson
en appuyant directement sur
les touches + et -. Refermer le
couvercle.

2. Une fois le temps additionnel
renseigné, appuyer sur Start pour
continuer la cuisson.

2 3. L'offichage du temps devient

Automatic fixe et le décompte par minute

commence. La cuisson continue.

= :|min Le graphique sur la gauche

— de I'écran indique qu’un cycle

de cuisson est en cours et que

I'appareil est en chauffe.

15



F. Relancer le méme programme

Automatique et manuel

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer une seconde
fois sur le bouton OK pour afficher le temps. Le dernier
©

temps de cuisson utilisé s’affiche en clignotant.
@ > 2. Appuyer sur OK pour démarrer le programme.

1

G. Relancer un programme différent
Suite @ un programme automatique

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie A pour choisir le programme.

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie C pour démarrer le programme.

16



Modification du temps et du programme en cours

Attention : modifier le temps en cours de cuisson ne permet plus de garantir le résultat. Il est
préférable de relancer le programme complet.

Possible uniquement si temps de cuisson écoulé <2min

] 1. Appuyer sur la touche retour
pour revenir a la sélection du
temps. Le temps affiché clignote.

2. Si besoin, appuyer une seconde
fois sur le bouton retour
pour revenir a la sélection du

programme.
3. Appuyer sur les touches + et
1 2 - pour choisir a@ nouveau un
programme et/ou modifier le
temps.
4. Valider par Start pour redémarrer
la cuisson.

Attention: les touches + et - ne sont pas actives tant que le temps est <2min.

17



Possible uniquement si temps de cuisson écoulé >2min

Possibilité de modifier le temps.

1. Aprés les 2 premiéres minutes de
cuisson, la touche retour n’est
plus active. Appuyer directement
sur la touche + ou - pour modifier
le temps. Le temps clignote.

2. Appuyer sur OK pour valider la
nouvelle valeur.

3. Le temps est modifié et
I'affichage redevient fixe, et la
cuisson continue.

Attention : Si aucune validation n’est faite dans les 5 secondes, le temps revient a celui d’origine,
sans modification du programme.
La touche retour n’est plus active aprés les deux premiéres minutes de cuisson.

18



Entretien et Nettoyage

Attention: Toute réparation doit étre effectuée par g
un centre de service agréé.

Appuyer sur le bouton ON/OFF pour
éteindre I'appareil.

Débrancher I'appareil.

Laisser refroidir le Cake Factory
pendant au moins 2 heures.

Les accessoires de cuisson peuvent
aller au lave-vaisselle. Il n’est pas
recommandé de laver les moules
silicones au lave-vaisselle. L'appareil et
son cordon ne doivent jamais étre mis
au lave-vaisselle, ni sous I'eau. Si vous
ne voulez pas mettre les moules au lave-
vaisselle, utiliser de I'eau chaude et du
liquide vaisselle pour les laver, puis rincer
abondement pour enlever tout résidu.
Les essuyer soigneusement. Ne
pas utiliser de tampon & récurer
métallique, de laine d’acier ou de
produits de nettoyage abrasifs
pour nettoyer le moule anti
adhésif. Utiliser uniquement des
tampons de nettoyage en nylon
ou non métalliques. Pour nettoyer
le couvercle, passer une éponge
imprégnée d’eau chaude et essuyer
avec un chiffon doux et sec.

Ne jamais immerger |'appareil en
partie ou dans sa totalité dans I'eau
ou dans un autre liquide.

Toujours s’assurer que |'appareil est
propre et sec avant de le ranger.
Précautions a prendre au niveau
des ouies arriere de ventilation: les
fumées de cuisson sont trés chaudes,
ne pas s’approcher ou toucher cette
zone pendant que votre appareil est
en chauffe.

L’appareil ne doit pas étre porté ou
accroché par le pied arriére, ni par le
cordon de I'appareil.
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Guide de cuisson

Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.

Programme dédiés Recette Temps Accessoire
Génoise 25min
1. Gateaux a partager -
Gateau au yaourt 35 min
Muffins myrtille 35min -
Cupcakes 35min -
Chocolat 17 min -
Meringues Suisses 105 min -
Chocolat blanc, ) -
. 9 min
au lait ou beurre 9
Chocolat noir 11 min
Récipient en céramique,
21 5 Fonte du chocolat en'5|llcor'1e ou en inox de
v dimensions maximum
longueur 19cm x largeur
Chocolat+beurre 13min 19cm x hauteur 6¢cm,

compatible avec une
cuisson au four jusqu’a
250°C.

Retrouvez les recettes complétes sur notre application.

20




Aide pour obtenir un résultat parfait

Exemples

Conseils

Les coeurs coulants ne seront pas assez
cuits s'il y a trop de beurre par rapport au
grammage recommandeé.

Les cceurs coulants seront trop cuits s'il y
atrop de farine par rapport au grammage
recommandé.

Bien respecter les quantités d’ingrédients.

Les cceurs coulants ou le géteau sera trop cuit
s'il est laissé dans le Cake Factory aprés la
sonnerie de fin de cuisson.

Bien enlever le moule dés la fin de la cuisson comme
recommandé dans le guide.

Les cceurs coulants seront trop cuits si la pate
a été battue et non simplement remuée.

Bien respecter les gestes recommandés dans la recette.

Les muffins seront friables au démoulage
si les ingrédients sont mélangés
indifféremment.

Bien suivre I'ordre des étapes d’incorporation des
ingrédients de la recette.

Mes gdteaux manquent de saveur et de
texture.

Pour assurer un résultat optimal, bien vérifier que les
ingrédients sont de bonne qualité et non périmés.

Le cceur coulant aux fruits rouges ne sera pas
assez cuit dans le fond si le ceeur de coulis de
fruits n’est pas placé au congélateur 4 heures
avant la fournée.

Bien respecter les temps de mise en place des ingrédients
recommandé dans la recette.

21



Guide de dépannage

Probléme

Solution

Er00 ou Er003

Défaillance de I'appareil:
Débranchez I'appareil et contactez votre service clientéle
ou un centre de réparation.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Débranchez I'appareil et attendez quelques minutes.
Rebranchez ensuite votre appareil et mettez-le en marche.
Si le probleme persiste, contactez votre service clientéle ou
un centre de réparation.

Le temps affiché clignote

Sile temps affiché est correct, appuyer sur OK pour valider.

La température affichée clignote

Si la température affichée est correcte, appuyer sur OK
pour valider.

Le programme allumé clignote

Sile programme affiché est correct, appuyer sur OK pour
valider.

L’appareil ne se ferme pas correctement

Ouvrir I'appareil, vérifier que la grille support n’a pas été
laissée sous le moule de cuisson antiadhésif.

Veérifier si vous utilisez un moule silicone d’une hauteur
supérieure @ 4.5cm. Si c’est le cas: retirer la grille support.
Le moule utilisé n’est pas adapté dans cet appareil :
utiliser un moule respectant les conditions d’usage de cet
appareil.

Le temps est arrivé a 000 mais la cuisson
n’est pas suffisante

En fin de cuisson, aprés avoir éteint le bip sonore en
appuyant une fois sur OK, refermer I'appareil et ajouter du
temps a I'aide des touches - et + puis valider par OK.

Pendant la cuisson, aprés avoir modifié le
temps de cuisson, il revient automatiquement
sur le temps initial

Aprés avoir modifié le temps, appuyer sur OK pour valider.

Aprés avoir lancé un programme de cuisson,
il n’est pas possible de modifier le temps de
cuisson

Attendre que 2 minutes se soient écoulées aprés le
lancement du programme pour modifier le temps a I'aide
de-et+
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Safety Instructions
IMPORTANT PRECAUTIONS

Product use, maintenance and installation: for your
safety, please read through all the sections in these
instructions or the corresponding pictograms.
This appliance is designed for indoor domestic household
use only. In case of professional use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
This appliance should not be used outdoors. This appliance
is intended for domestic household use only. It is not
intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments,
- Farm houses;
- By clients in hotels, motels and other residential type
environments,

- Bed and breakfast type environments.
Remove all packaging, stickers and various accessories from
both the inside and outside of the appliance.
This appliance is not intended to be used by those
(including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety.
Supervise children to ensure they do not play with the
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appliance or use it as a toy.
Never leave the appliance unattended when in use.
A\The temperature of accessible surfaces can be high

when the appliance is in operation.

Do not touch hot surfaces of the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Unwind the power cord fully before use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similary qualified persons in
order to avoid a hazard.

Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
only use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of the
appliance. Take all necessary precautions to ensure that no one
trips over the cord.

Always plug the appliance into a socket outlet with an earth
connection.

Check that your mains supply voltage matches that indicated
on the appliance data plate.

Never immerse the appliance or its power cord in water or any
other liquid.

This appliance can be used by children 8 years of age and
older and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concering use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
User cleaning and maintenance must not be carried out
by children, unless they are over 8 years of age and under
supervision.
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Keep the appliance and its cord out of reach of children younger
than 8 years old.

o If parts of the appliance should catch fire, never try to
extinguish flames with water. Disconnect the appliance and
smother the flames with a damp cloth.

o WARNING: Do not heat or preheat the product unless the
cooking moulds are inside it.

Do

o Carefully read through these instructions and keep them to hand. They apply to all the different
versions of this appliance, depending on the supplied accessories.

o In the event of an accident, immediately run cold water over the site of the burn and, if
necessary, call a doctor.

« Position the power cord carefully to be free of working areas, whether an extension is used or not.
« Cooking smoke may be dangerous for animals with particularly sensitive respiratory systems,
such as birds. We recommend that bird owners keep their birds away from the cooking area.

o Always keep the appliance out of reach of children.

o When first using, clean the cooking moulds, pour some oil on top and wipe using a soft cloth.

o Check that the cooking moulds have been properly cleaned after use.

« To prevent damage to the cooking moulds, only use them with the equipment for which they
were designed (e.g. do not place them in the oven, on the hob or on a hot plate).

o Ensure that the cooking moulds are stable and correctly positioned on the appliance base. Only
use cooking moulds provided or acquired from the authorised service centre.

« To preserve the cooking mould coating, always use a plastic or wooden spatula.

« Only use the accessories provided with the appliance or those purchased from an authorised
service centre. Do not use them with other appliances.

o Only use PROflex Tefal moulds.

o Use oven gloves to remove the moulds when cooking is completed.

« To melt chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or a mould suitable for baking
at temperatures up to 250°C, of maximum dimensions: 19 cm long, 19 cm wide, 6 cm high.

Do not

« Do not use the appliance outdoors.

« Never transport the product when it is hot or while in operation.

« Never plug the appliance in when it is not in use.

« To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

« Never place your appliance directly on a fragile surface (e.g., glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or a surface such as a plastic tablecloth.

« Do not place the appliance on or near slippery or hot surfaces, nor let the cord hang above a
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heat source (e.g., cook top, gas stove, etc.)

« Never place the appliance underneath a piece of furniture attached to a wall or a shelf or
beside flammable materials such as blinds, curtains or drapes.

o In order to prevent damage to the cooking surface (non-stick coating), never use a scouring
pad or scouring powder.

« Do not carry the appliance by the handle or the metal wires.

« Never use the appliance when empty.

« Do not place hot cooking moulds under water or on a fragile surface.

« To preserve the non-stick qualities of the coating and the silicone, do not heat the appliance
when empty.

« The cooking moulds should never be handled when hot.

« Do not cook food in bags or parcels (“en papillote”).

« To avoid damage to your appliance, never flambé food on it.

« Never put aluminium foil or any other object between the cooking moulds and the food to be
cooked or between the cooking moulds and the elements.

« Do not cut directly on the cooking moulds.

« Do not heat the appliance unless the reflector and a cooking mould are inside it.

« Never heat or cook while in the “appliance open” position.

« To preserve the silicone's non-stick qualities, we recommend refraining from washing it in the
dishwasher.

« To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

Recommendations/Information

o For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations
(directives regarding low voltage appliances, electromagnetic compatibility, materials in
contact with foodstuffs, the environment, etc.).

« Thank you for choosing this appliance, designed for household use only.

» Our company reserves the right to change the characteristics or components of its products at
any time, in the consumer’s interest.

» When using the appliance for the first time, a slight odour and/or smoke may be emitted during
the first minutes of use.

o Any solid or liquid foods that come into contact with parts marked with the X logo must not
be consumed.

« To clean the cooking moulds, use a sponge, some hot water and some washing-up liquid.

o The element must not be washed. If it is really dirty, wait for it to cool completely and rub with
adry cloth.

Environment

Take part in environmental protection!
® Your appliance contains a number of recoverable or recyclable materials.
9 Leave it at a collection point for processing.
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Description

lid

Control panel

Appliance base

Non-stick aluminum bowl

Silicone PROflex 6-muffin mould

Silicone PROflex 6-mini-cake mould

Support grid for some PROflex moulds and for melting chocolate
Power cord

Black reflector

WoONGOTULIDWN =
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Using the Moulds

To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

Silicone PROflex Mould

The Cake Factory is only compatible with moulds belonging to the Tefal PROflex range,
dimensions 30 x 21 cm.

Pour into the mould Remove the Ensure that the Placethegridon  Place the mould
aluminium bow! black reflector is the reflector”
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

*To cook canelés or for any use of a mould taller than 4.5 cm, directly place the PROflex mould in the Cake
Factory without the support grid.

Non-stick aluminium bowl

ol&le

Grease the bow! Fill the bowl Remove the grid Ensure that the Insert the bow! Close
black reflector is
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

Melting chocolate

Place the chocolate  Remove the grid Close Put chocolateina  Place the grid on Close
in the aluminium suitable container the reflector
mould

To melt chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or a ceramic, silicone or
stainless steel mould of maximum dimensions: 19 c¢m long, 19 cm wide, 6 cm high, which is
suitable for baking at temperatures up to 250°C.
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Product Presentation

> & o

Automatic — ——Manual —

1 On/Off button 5 OK/Start button

2 Back button 6  Control panel

3 Minus button (-) 7 Automatic programs
4 Plus button (+) 8  Manual program
Preparation

1. Remove all packaging, stickers and various accessories from both the inside and outside of
the appliance.

2. Prior to first use, thoroughly clean the 3 different moulds using some hot water and some
washing-up liquid, carefully rinse and dry.

Installation and Connection

Appliance start-up applies to all programs

1. Plug in your appliance.

3. Next, wait a few seconds before
pressing the On/Off button. The
first program flashes, indicating
the “Program Selection” mode.
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Presentation of the Programs

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 40.

1 2 3 4 5 6

& & §e

Automatic — ——Manual —

5 Automatic Programs:

1 Cakes to share program 4 Meringue program
2 Individual cakes program 5  Melting chocolate program
3 Lava cake program 6  Manual program

Cooking Tip: There is a program suited for each recipe type. Depending on the selected
program, a default cooking time is indicated. There are several recipes per program. For this
reason, it may be necessary to adjust the time based on the chosen recipe (see the list of
recommended times per recipe). Preheating is not required, and cooking starts when the
program is launched, once the appliance is closed and start has been pressed.

Caution: To ensure best results, it is essential to follow the recipe and to respect the proportions.
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A. Choosing the Cooking Program

| Once the preparation has been
poured into the mould and the cover
has been closed:

1. Scroll through the cooking
programs using the - and +
buttons.

2. The chosen pictogram flashes.

1 2 3. Press the OK button to confirm.
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B. Using an Automatic Program

. Once the cooking program is

selected, the corresponding
indicator light is solidly lit.

A default cooking time flashes.
Press the + and - buttons to
modify the time, if required.
Ensure that the lid is closed. Press
the Start button to confirm and
start cooking. The time display
stops flashing.

Cooking has started. The graphic
onthe screen’s left indicates that
a cooking cycle is under way and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time displayed
defaults to the previous time used.
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C. Using the Manual Program

1. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light is solidly lit.

&°® 2. Adefault temperature flashes.
3. Press the + and - buttons to

—— Manual — modify the temperature, if
required.

4. Press the OK button to confirm.

5. A predefined cooking time
flashes.

6. Press the + and - buttons to
modify the time, if required.

7. Press the Start button to confirm
and start cooking, and the time
display will stop flashing.

8. Cooking has started. The graphic
on the screen'’s left indicates that
a cooking cycle is underway and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time and
temperature displayed default to the
previous time and temperature used.
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D.End of a Proqram (Automatic or Manual)

1. The time reaches 000 and the product rings to signal the end of cooking.

2. Press OK once to stop the ring, the display 000 flashes.

3. The use of hand protection (oven glove) to prevent burns when handling hot dishes or moulds
is necessary.

Caution: It is important to open the appliance and to quickly remove the cakes so that they do
not continue to cook.

E. Extend a Cookinq Cvcle (Automatic or Manual)

1. At the end of the program, in
the event where the cake is
undercooked, it is possible to add
some cooking time by directly
pressing the + and - buttons.
Close the cover again.

2. Once the additional time has
been entered, press Start to
continue cooking.

3. The time display stops flashing

7 and the  minute-by-minute

Automatic countdown  starts.  Cooking
continues. The graphic on the
=& :|min screen's left indicates that a

— cooking cycle is under way and

that the appliance is heating.
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F. Relaunch the Same Program

Automatic and Manual

1. After having turned off the bell, press the OK button a
second time to display the time. The last cooking time

used is displayed and flashes.
@ > 2. Press OK to start the program.

1

G. Relaunch a Different Program

After an Automatic Program

1. After having turned off the ring, press the Back button
to return to the program selection screen.
2. Please refer to Part A to choose the program.

1. After having turned off the ring, press the Back button
to return to the program selection screen.
2. Please refer to Part C to start the program.
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Modifying the Time and the Program Under Way

Caution: when the time is modified during cooking, the results can no longer be guaranteed. It is
preferable to relaunch the full program.

Only possible if the elapsed cooking time <2min

] 1. Press the Back button to return
to the time selection screen. The
displayed time flashes.

2. Ifrrequired, press the Back button
a second time to return to the
program selection screen.

3. Press the + and - buttons to
choose a program again and/or

1 2 to modify the time.

4. Confirm by pressing Start to
restart cooking.

Caution: the + and - buttons are inactive as long as the time is <2min.
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Only possible if the elapsed cooking time >2min
Ability to modify the time.

1. After the first two minutes of
cooking, the Back button is no
longer active. Press the + or -
button directly to modify the
time. The time flashes.

2. Press OK to confirm the new
value.

3. The time is modified and the
display stops flashing again, and
cooking continues.

Automatic

® =Emin

3
Caution: If no confirmation occurs within 5 seconds, the time returns to the original time, without

modifying the program.
The Back button is no longer active after the first two minutes of cooking.
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Maintenance and Cleaning

Caution: All repairs must be done by an authorised
service centre.

. Press the ON/OFF button to turn off

the appliance.

. Unplug the device.
. Let the Cake Factory cool for at least

2 hours.

. The cooking accessories are

dishwasher-safe. Putting the silicone
moulds in the dishwasher is not
recommended. The appliance and
its power cord must never be put in
the dishwasher, nor under water.
Wash the moulds in hot water and
some washing-up liquid, then rinse
thoroughly to remove all residue.

. Dry them thoroughly. Do not use any

metal scouring pads, steel wool or
abrasive cleaning products to clean
the non-stick mould. Only use nylon
or non-metallic cleaning pads. To
clean the lid, run a sponge soaked in
hot water and dry using a soft, dry
cloth. Never immerse the appliance
in whole or in part in water or in
another liquid.

. Always ensure that the appliance is

clean and dry prior to storage.

. Do not touch the hot parts of the

appliance when in use. Please keep
hands and face away from steam
releasing from the back of the
appliance.

. Do not carry or hang the appliance

by it base or power cord. Be careful
when moving the appliance.
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Cooking Guide

The cooking times are provided for information only.

Dedicated Programs Recipe Time Accessory
Sponge cake 25 min
1. Cakes to share -
Yoghurt cake 35 min
Blueberry muffins 34min -
2. Individual cakes
Cupcakes 35min -
@ 3. Lava cakes Chocolate 17 min -
4. Meringues Swiss meringue 105 min -
White chocolate, 9 min
with milk or butter 9
Dark chocolate 11 min
—~ Ceramic, silicone or
o ) inless steel container
= stainless sf
A >-Meting chocolate (maximum dimensions:
length 19 cm x width
Chocolate+butter 13min

19 cm x height 6 cm),
compatible with oven
cooking temperatures of up
to 250°C.

Find complete recipes on our application.
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Troubleshooting to achieve perfect results

Examples

Tips

Lava cakes will be undercooked if there

is too much butter with respect to the
recommended ingredient weight.

Lava cakes will be overcooked if there is too
much flour with respect to the recommended
ingredient weight.

Carefully observe ingredient quantities.

Lava cakes or cakes will be overcooked if left
in the Cake Factory after the ringing signal is
produced at the end of cooking.

Carefully remove the mould at the end of cooking, as
recommended in the guide.

Lava cakes will be overcooked if the batter
has been beaten rather than simply stirred.

Carefully follow the actions recommended in the recipe.

Muffins will be crumbly when turned out if
the ingredients are mixed indiscriminately.

Carefully follow the order of the steps for incorporating the
recipe’s ingredients.

The flavour and texture of my cakes are
lacking.

To ensure optimal results, take care to check that the
ingredients are of good quality and unexpired.

The bottom of the red berry lava cake will
be undercooked if the fruit coulis centre is
not placed in the freezer for 4 hours prior
to baking.

Carefully observe the ingredient set-up times
recommended in the recipe.
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Troubleshooting Guide

Problem

Solution

Er00 or Er003

Appliance failure:
Unplug the appliance and contact your customer service
or arepair centre.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Unplug the appliance and wait a few minutes.

Then plug in your appliance again and turn it on.

If the problem persists, contact your customer service or a
repair centre.

The displayed time flashes

If the displayed time is correct, press OK to confirm.

The displayed temperature flashes

If the displayed temperature is correct, press OK to
confirm.

The illuminated program flashes

If the displayed program is correct, press OK to confirm.

The appliance does not close properly

Open the appliance, check that the support grid has not
been left under the non-stick cooking mould.

Check whether you are using a silicone mould taller than
4.5 cm. If this is the case: remove the support grating.
The mould used is not suitable for this appliance: use a
mould that conforms with this appliance’s conditions for
use.

The time has reached 000, but the level of
cooking is insufficient

At the end of cooking, after having turned off the beep
sound by pressing OK once, close the appliance again and
add some time using the — and + buttons, then confirm by
pressing OK.

During cooking, after a modification to the
cooking time, the cooking time automatically
returns to the initial time

After having modified the time, press OK to confirm.

After a cooking program has been launched,
it is not possible to modify the cooking time

Wait for 2 minutes to elapse after the launch of the
program to modify the time using the - and + buttons.
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Sicherheitshinweise

WICHTIGE
SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Benutzung, Wartung und Aufstellen des Produktes:
Lesen Sie zu Ihrer Sicherheit alle Abschnitte
dieser Bedienungsanleitung oder beachten Sie die
entsprechenden Symbole.
Dieses Gerdt ist nur fur den privaten Gebrauch entwickelt.
Dieses Gerdat wurde nicht entwickelt, um in folgenden, nicht
von der Garantie abgedeckten Fallen, verwendet zu werden:
—in Pausenrdumen fir Mitarbeiter in Geschdaften, Blros
und anderen Arbeitsumgebungen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen,
- durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften;
— in pensionsahnlichen Umgebungen.
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und die verschiedenen Zubehorteile von der Innen- und
AuBenseite des Gerdtes.
Dieses Gerat ist nicht dazu vorgesehen, von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen,
denen es an Erfahrung und Wissen mangelt, benutzt zu
werden; es sei denn, sie wurden zuvor in den sicheren
Umgang mit dem Gerat unterwiesen oder werden von einer
fr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt.
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen oder es als Spielzeug
verwenden.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

A\Die Temperatur der zuganglichen Oberfléichen kann sehr
hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Beriihren Sie die heifen Oberflachen des Gerates nicht.
Dieses Gerdt ist nicht dafiir vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteuerungssystem
eingeschaltet zu werden.

Das Kabel muss vollstandig abgewickelt werden.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Wenn ein Verlangerungskabel benutzt wird, muss seine
Querschnittsfliche mindestens der des Stromkabels
entsprechen und es muss einen integrierten Erdanschluss
besitzen. Treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um
sicherzustellen, dass niemand uber das Kabel stolpern kann.
Verbinden Sie das Gerat nur mit Steckdosen mit einem
integrierten Erdanschluss.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der an
der Unterseite des Gerats angegebenen Nennleistung und
Spannung kompatibel ist.

Dieses Gerdt darf nicht in FlUssigkeiten getaucht werden.
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Tauchen Sie das Gerat oder sein Stromkabel niemals in

Wasser.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8

Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen,

denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt

werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere

Benutzung des Gerates unterwiesen wurden und die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufiihrende

Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt

werden; es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und

werden beaufsichtigt.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat und Netzkabel

fern.

o ACHTUNG: Erhitzen oder heizen Sie das Produkt nur vor,
wenn die Backformen sich darin befinden.

ZU BEACHTEN

« Lesen Sie diese Anleitung aufmerksam durch und halten Sie sie griffbereit. Sie bezieht sich auf
alle verschiedenen Versionen dieses Gerdtes, je nach mitgeliefertem Zubehor.

o Lassen Sie im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser iiber die verbrannte Stelle laufen und
suchen Sie gegebenenfalls einen Arzt auf.

o Achten Sie darauf, das Stromkabel ordnungsgemdp zu legen (mit oder ohne Verldngerungskabel)
und treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um die Bewegungsfreiheit von Gdsten am
Esstisch nicht zu behindern und um sicherzustellen, dass niemand stolpert.

e Rauch von Kochstellen kann fiir Tiere mit besonders empfindlichem Atmungssystem, wie
beispielsweise Vogel, geféhrlich sein. Wir empfehlen Vogelbesitzern, ihre Vogel vom Kochbereich
fernzuhalten.

o Achten Sie darauf, dass sich das Gerdt jederzeit auBerhalb der Reichweite von Kindern befindet.

o Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie die Backformen, geben Sie etwas Ol
darauf und wischen Sie die Formen mit einem weichen Tuch aus.
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o Priifen Sie, ob die Backformen nach dem Gebrauch richtig gereinigt wurden.

o Um zu verhindern, dass die Backformen beschddigt werden, benutzen Sie die Formen nur fiir
den Zweck mit dem Gerdt, fiir den sie vorgesehen sind (z. B. Formen nicht in den Ofen, auf die
Herdplatte oder eine elektrische Kochplatte stellen).

o Stellen Sie sicher, dass die Backformen fest und korrekt auf die Gerdtebasis gestellt werden.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten Backformen oder Backformen, die bei einem autorisierten
Kundendienstzentrum gekauft wurden.

« Benutzen Sie stets einen Kunststoff- oder Holzteigschaber, um die Beschichtung der Backformen
zu schiitzen.

o Verwenden Sie nur das mit dem Gerdt gelieferte oder von einem autorisierten
Kundendienstzentrum erworbene Zubehor. Verwenden Sie das Zubehdr nicht mit anderen
Gerdten.

o Verwenden Sie nur PROflex Formen von Tefal.

« Benutzen Sie zum Entfernen der Formen nach dem Backen Handschuhe.

o Zum Schmelzen der Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform verwenden oder
eine Form, die bis zu 250°C ofenfest ist (maximal 19 cm Lange x 19 cm Breite x 6 cm Hohe).

ZU VERMEIDEN

o Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

o Stellen Sie das Produkt niemals um, wenn es hei oder in Betrieb ist.

o Verbinden Sie das Gerdt niemals mit einer Steckdose, wenn es nicht benutzt wird.

o Um zu verhindern, dass das Gerdt sich Uberhitzt, stellen Sie es nicht in eine Ecke oder an eine
Wand.

o Stellen Sie Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (z. B. Glastisch, Tischdecke,
lackierte Mobel usw.) oder Oberfldche, wie zum Beispiel eine Plastiktischdecke.

o Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Ndhe rutschiger oder heier Fléchen und lassen Sie
das Kabel nicht tiber einer Hitzequelle hdngen (z. B. Herd, Gasofen usw.).

o Stellen Sie das Gerdt niemals unter ein an der Wand montiertes Mobelstiick oder in die Nahe
von entflammbaren Stoffen, wie beispielsweise Jalousien, Vorhdnge oder Gardinen.

* Um Beschdadigungen der Backfldche (Antihaftbeschichtung) zu verhindern, benutzen Sie
niemals einen Scheuerschwamm oder Scheuerpulver.

« Tragen Sie das Gerdt niemals am Griff oder den Metalldréhten.

 Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist.

« Halten Sie die heiBen Backformen nicht unter laufendes Wasser oder legen Sie sie auf eine
empfindliche Fldche.

o Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist, um die Antihafteigenschaft der Beschichtung zu
erhalten.

 Hantieren Sie auf keinen Fall mit den Backformen, wenn diese heif sind.

« Garen Sie keine Lebensmittel in Beuteln oder in Pdckchen (,en papillote*).

o Flambieren Sie niemals Lebensmittel auf dem Gerdt, um es nicht zu beschddigen.

« Legen Sie niemals Aluminiumfolie oder andere Objekte zwischen die Backformen und die zu
garenden Lebensmittel oder zwischen die Backformen und die Elemente.
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« Schneiden Sie nicht direkt auf den Backformen.

« Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich weder Reflektor noch eine Backform darin befinden.

o Erhitzen oder backen Sie niemals, wenn das Gerdt geoffnet ist.

e Um die Antihafteigenschaft des Silikons zu erhalten, empfehlen wir, es nicht in der
Geschirrspilmaschine zu reinigen.

o Uberschreiten Sie beim Fiillen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den
sachgemdBen Betrieb Thres Gerdites zu gewdhrleisten.

Empfehlungen/Informationen

o Zu Ihrer Sicherheit erfilllt dieses Gerdt die geltenden Normen und Vorschriften (Richtlinien
Uber Niederspannungsgerdte; elektromagnetische Vertrdglichkeit; Materialien, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen; Umwelt usw.)

o Vielen Dank, dass Sie dieses Gerdt ausgewdhlt haben, das nur fir den privaten Gebrauch
vorgesehen ist.

o Unser Unternehmen behdlt sich im Interesse des Verbrauchers das Recht vor, die Eigenschaften
oder Bestandeteile des Produktes jederzeit zu verdndern.

» Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, kann sich ein leichter Geruch und/oder Rauch
wdhrend der ersten Minuten des Betriebs entwickeln.

« Feste oder fliissige Lebensmittel, die mit den mit dem X Logo gekennzeichneten Teilen in
Beriihrung kommen, sollten nicht verzehrt werden.

« Reinigen Sie die Backformen mit einem Schwamm, etwas heifem Wasser und Geschirrspiilmittel.

« Das Heizelement darf nicht abgewaschen werden. Wenn es sehr verschmutzt ist, warten Sie, bis
es komplett abgekiihlt ist, und wischen Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umweltschutz

Leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz!
@ Ihr Geriit enthdlt viele wiederverwertbare oder recycelbare Rohstoffe.
< Bringen Sie es zwecks Entsorgung zu einer Sammelstelle.
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Beschreibung

Deckel

Bedienfeld

Gerdtebasis

Antihaft-Aluminiumform

PROflex Silikonform fiir 6 Muffins

PROflex Silikonform fiir 6 Minikuchen

Backrost fir einige PROflex Formen und zum Schmelzen von Schokolade
Stromkabel

Schwarzer Reflektor

WoONGOTULIDWN =
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Benutzung der Formen

Uberschreiten Sie beim Fiillen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den sachgemdBen
Betrieb Ihres Gerdtes zu gewdhrleisten.

PROflex Silikonform

Die Cake Factory ist nur mit Formen aus der Tefal PROflex Produktserie mit den MaBen 30 x 21
cm kompatibel.

—

Teig in die Form Aluminiumform Der schwarze Backrost auf den Form einsetzen SchlieBen
geben entfernen Reflektor muss Reflektor stellen®
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdtes befestigt
sein.

* Zum Backen von Canelés oder fiir die Benutzung einer Form héher als 4,5 cm die PROflex Form direkt ohne
das Backrost in die Cake Factory stellen.

Antihaftform aus Aluminium

o=

Form einfetten Form fiillen Backrost entfernen Der schwarze Form einsetzen SchlieBen
Reflektor muss
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdtes befestigt
sein.

Schmelzen von Schokolade

=&

=—©

Schokolade in die  Backrost entfernen SchlieBen Schokolade in eine  Backrost auf den SchlieBen
Aluminjumform geeignete Form Reflektor stellen
geben. geben

Zum Schmelzen der Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform verwenden oder eine
Form aus Keramik, Silikon oder Edelstahl (maximal 19 cm Ldnge x 19 cm Breite x 6 cm Hohe), die
bis zu 250°C ofenfest ist.
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Beschreibung des Produktes
7 8

> & o

Automatic — ——Manual —

1 Ein-/Aus-Taste 5  OK/Start-Taste

2 Zuriick-Taste 6 Bedienfeld

3 Minus-Taste (-) 7 Automatische Programme
4 Plus-Taste (+) 8  Manuelles Programm
Vorbereitung

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und die verschiedenen Zubehdrteile
von der Innen- und Aufenseite des Gerdtes.

2. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die drei verschiedenen Formen grindlich mit etwas
heiem Wasser und Geschirrspiilmittel. Spiilen Sie die Formen sorgfdltig und trocknen Sie sie ab.

Aufstellen und Anschlieffen

Die Inbetriebnahme des Gerdtes ist auf alle Programme anwendbar.

1. Verbinden Sie Ihr Gerdt mit einer
Steckdose.

3. Warten Sie anschlieBend einige
Sekunden, bevor Sie die Ein-/
Aus-Taste driicken. Das erste
Programm blinkt und signalisiert
den ,Programmauswahl“-Modus.




Beschreibung der Programme

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welches Programm Sie benutzen sollten, lesen Sie bitte den
Leitfaden zum Backen auf Seite 61.

1 2 3 4 5 6

o

— —— Manual —

5 automatische Programme:

1 Programm fir groBe Kuchen 4 Programm fiir MUsliriegel/Baiser
2 Programm fiir einzelne kleine Kuchen 5  Programm zum Schmelzen von Schokolade
3 Programm fir Lavakuchen 6  Manuelles Programm

Tipp: Es ist ein Programm fiir jede Art von Rezept verfiigbar. Je nach ausgewdhltem Programm
wird eine voreingestellte Backzeit angezeigt. Pro Programm gibt es mehrere Rezepte. Aus diesem
Grund ist es moglicherweise erforderlich, die Zeit je nach ausgewdhltem Rezept anzupassen
(siehe Liste der empfohlenen Backzeiten fiir jedes Rezept). Vorheizen ist nicht notwendig und
der Backvorgang beginnt mit Aktivierung des Programms, sobald das Gerdt geschlossen ist und
LStart” gedriickt wurde.

Achtung: Um die besten Ergebnisse zu erzielen, ist es wichtig, dem Rezept zu folgen und die
Mengenangaben zu beachten.
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A. Auswahl des Backprogramms

Sobald der Teig in die Form gegeben
und der Deckel geschlossen wurde:

1. Schalten  Sie mithilfe der
- und + Tasten durch die

Backprogramme.
2. Das gewdhlte Symbol blinkt.
3. Driicken Sie die OK-Taste, um zu
1 2 bestdtigen.
(©)
3

53



B. Benutzung eines automatischen Programms

1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte Backzeit
blinkt.

3. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
dndern.

4, Stellen Sie sicher, dass der Deckel
geschlossen ist. Driicken Sie die
Start-Taste, um zu bestdtigen
und den Backvorgang zu starten.
Die Zeitanzeige hort auf zu
blinken.

5. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus Iduft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit lauft
im Minutentakt riickwdrts und
dann wdhrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gerdtes stellt sich die
5 angezeigte Zeit automatisch auf die
zuvor genutzte Zeit ein.
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C. Benutzung eines manuellen

Programms

8o

— Manual —

1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte Temperatur
blinkt.

3. Driicken Sie die + und -
Tasten, um die Temperatur
gegebenenfalls zu andern.

4, Driicken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.

5. Die voreingestellte Backzeit
blinkt.

6. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
dndern.

7. Driicken Sie die Start-Taste,um zu
bestdtigen und den Backvorgang
zu starten. Die Zeitanzeige hort
daraufhin auf zu blinken.

8. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus Iduft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit lduft
im Minutentakt rickwdrts und
dann wdhrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gerdtes stellt sich
die angezeigte Zeit und Temperatur
automatisch auf die zuvor genutzte
Zeit und Temperatur ein.
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D. Ende eines Proqramms (automatisch und manuell)

Die Zeit erreicht 000 und das Gerdt erzeugt einen Klingelton, um das Ende des Backvorgangs

zu signalisieren.

Driicken Sie einmal OK, um den Klingelton auszuschalten. Auf dem Display blinkt 000.
Es ist notwendig, die Hande zu schiitzen (Ofenhandschuh), um Verbrennungen beim

Hantieren mit heiBen Schalen oder Formen zu vermeiden.

Achtung: Es ist wichtig, das Gerdt zu 6ffnen und die Kuchen schnell zu entnehmen, damit sie nicht
weiter gebacken werden.

E. Verlc'inqern eines BCICkZVklI.lS (automatisch oder manuell)
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1.

Wenn der Kuchen am Ende
des Programms nicht ganz
durchgebacken ist, kann die
Backzeit direkt durch Driicken der
+und - Tasten verldngert werden.
SchlieBen Sie den Deckel wieder.
Driicken Sie nach Eingabe der
zusdtzlichen Zeit Start, um den
Backvorgang fortzusetzen.

Die Zeitanzeige hort auf zu
blinken und der Minuten-
Countdown  beginnt.  Der
Backvorgang wird fortgesetzt.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus Iduft und dass sich
das Gerdt aufheizt.



F. Erneutes Starten des gleichen Programms

Automatisch und manuell
1.

Q- 2

1

Driicken Sie nach dem Ausschalten des Klingeltons die
OK-Taste ein zweites Mal, um die Zeit anzuzeigen. Die
zuletzt verwendete Backzeit wird angezeigt und blinkt.
OK driicken, um das Programm zu starten.

G. Erneutes Starten eines anderen Programms
Nach einem automatischen Programm

. Nach dem Ausschalten des Rings die Zurlick-

Taste driicken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zuriickzukehren.
Bitte lesen Sie Teil A, um das Programm auszuwdhlen.

. Nach dem Ausschalten des Rings die Zuriick-

Taste driicken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zurlickzukehren.
Bitte lesen Sie Teil C, um das Programm zu starten.
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Andern der Zeit und des laufenden Programms

Achtung: Wenn die Zeit wéhrend des Backvorgangs gedndert wird, konnen die Ergebnisse nicht
mehr garantiert werden. Es ist besser, das komplette Programm neu zu starten.

Nur moglich, wenn die abgelaufene Backzeit < 2 min

] 1. Driicken Sie die Zurlick-Taste,

um zur Zeitauswahl-Anzeige
zurlickzukehren. Die angezeigte
Zeit blinkt.

. Falls notwendig, driicken Sie die

Zuriick-Taste ein zweites Mal, um
zur  Programmauswahl-Anzeige
zuriickzukehren.

. Driicken Sie die + und - Tasten,

um wieder ein Programm
auszuwdhlen und/oder die Zeit
zu dndern.

. Bestdtigen Sie durch Driicken der

Start-Taste, um den Backvorgang
erneut zu starten.

Achtung: Die + und - Tasten sind deaktiviert, solange die Zeit < 2 min betrdgt.
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Nur moglich, wenn die abgelaufene Backzeit > 2 min

Zeit kann gedndert werden.

Automatic

® =Emin

3

1

Nach Ablauf der ersten 2
Minuten des Backvorgangs ist
die Zuriick-Taste nicht ldnger
aktiviert. Driicken Sie die +
oder - Taste direkt, um die Zeit zu
dndern. Die Zeit blinkt.

Driicken Sie OK, um den neuen
Wert zu bestdtigen.

Die Zeit ist abgedndert und
das Display hort wieder auf zu
blinken. Der Backvorgang wird
nun fortgesetzt.

Achtung: Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Bestdtigung erfolgt, stellt sich die Zeit auf die

urspriingliche Zeit zuriick, ohne das Programm zu dndern.

Die Zuriick-Taste ist nach den ersten 2 Minuten des Backvorgangs nicht ldnger aktiviert.
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Pflege und Reinigung

Achtung: Alle Reparaturen missen von einem
autorisierten  Kundendienstzentrum  durchgefiihrt
werden.
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8.

Driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um
das Gerdt auszuschalten.

Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes
aus der Steckdose.

Lassen Sie die Cake Factory
mindestens 2 Stunden lang abkiihlen.
Das Backzubehor ist
geschirrsplilmaschinenfest. Es wird nicht
empfohlen, die Silikonformen in die
Geschirrsplilmaschine zu stellen. Das
Gerdt und sein Stromkabel diirfen weder
in die Geschirrspilmaschine gestellt,
noch unter laufendes Wasser gehalten
werden. Wenn Sie die Formen nicht in die
Geschirrsplilmaschine stellen mochten,
waschen Sie die Formen mit etwas
heiBem Wasser und Geschirrspiilmittel
ab. Spulen Sie die Formen dann griindlich
ab, um alle Ablagerungen zu entfernen.
Trocknen Sie die Formen griindlich ab.
Benutzen Sie keine Scheuerschwdmme
aus Metall, Stahlwolle oder scheuernde
Reinigungsprodukte  zum  Reinigen
der Antihaftform. Verwenden Sie nur
nicht metallische Reinigungspads oder
Reinigungspads aus Nylon. Wischen
Sie den Deckel mit einem mit heiBem
Wasser  angefeuchteten  Schwamm
sauber und trocknen Sie ihn mit einem
weichen, trockenen Tuch ab. Tauchen Sie
das Gerdt niemals ganz oder teilweise in
Wasser oder eine andere Fluissigkeit.
Vergewissern Sie sich immer, dass
das Gerdt sauber und trocken ist,
bevor Sie es wegstellen.

Vorsicht an den hinteren Kiihlrippen
der Ventilation: Kochddmpfe sind
sehr heif, diesem Bereich nicht
nahekommen  oder  berihren,
wdhrend Ihr Gerdt aufheizt.

Das Gerdt darf weder an den hinteren
StandfiiBen noch am Kabel des
Gerdites getragen oder angehdngt
werden.



Leitfaden zum Backen

Die angegebenen Backzeiten dienen nur als Orientierungshilfe.

Dedizierte Programme Rezept Zeit Zubehor
Biskuitkuchen 25 Min.
1. GroBe Kuchen -
Joghurtkuchen 35 Min.
Blaubeer-Muffins 35 Min. -
2. Einzelne kleine
Kuchen
Cupcakes 35 Min.
@ 3. Lavakuchen Schokolade 17 Min. -
Schweizer Meringue 105 Min. -
4, Musliriegel/Baiser
Misliriegel 30 Min. -
WeiBe Schokolade, )
mit Milch oder Butter 9 Min. -
Dunkle Schokolade 11 Min, 9
Keramik-, Silikon- oder
Y 5 Schokolade Edelstahlbehlter
'\‘ .
AP*Y schmelzen (maximale GréBe: 19
cm lang x 19 breit x
Schokolade + Butter 13 Min.

6 cm hoch), der mit
Backofentemperaturen von
bis zu 250 “C kompatibel
ist.

In unserer App finden Sie komplette Rezepte.
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Hilfe fiir perfekte Ergebnisse

Beispiele

Tipps

Der fliissige Kern wird nicht ganz gar, wenn
zu viel Butter im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Der fliissige Kern wird zu fest, wenn zu

viel Mehl im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Halten Sie sich genau an die Mengenangaben fiir die
Zutaten.

Der fliissige Kern oder der Kuchen ist zu fest,
wenn sie nach dem akustischen Signal noch
in der Cake Factory gelassen werden.

Nehmen Sie nach dem Backen die Form aus dem Gert,
wie in der Anleitung empfohlen.

Der fliissige Kern wird zu fest, wenn der Teig
geschlagen anstatt einfach nur geriihrt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept empfohlenen
Verarbeitungsmethoden.

Die Muffins sind beim Entfernen aus den
Formen miirbe, wenn die Zutaten nach
Belieben vermischt werden.

Halten Sie sich genau an die Reihenfolge, in der die
Zutaten des Rezeptes dazugegeben werden.

Meinem Kuchen fehlt es an Geschmack und
Konsistenz.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, achten Sie darauf,
dass die Zutaten von hoher Qualitdt und nicht abgelaufen
sind.

Der fliissige Kern aus roten Beeren im Inneren
des Kuchens ist nicht ausreichend gar, wenn
der Fruchtcoulis-Kern nicht 4 Stunden vor
dem Backen in das Gefrierfach gestellt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept angegebenen
Vorbereitungszeiten der Zutaten.
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Fehlerbehebung

Problem

Losung

Er00 oder Er003

Gerdteausfall:
Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und wenden Sie sich an
Ihren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und warten Sie einige
Minuten.

Verbinden Sie Ihr Gerdt wieder mit der Steckdose und
schalten Sie es ein.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an
Ihren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Die angezeigte Zeit blinkt.

Wenn die angezeigte Zeit richtig ist, driicken Sie OK zur
Bestdtigung.

Die angezeigte Temperatur blinkt.

Wenn die angezeigte Temperatur richtig ist, driicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das aufleuchtende Programm blinkt.

Wenn das angezeigte Programm richtig ist, drlicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das Gerdt ldsst sich nicht ordnungsgemadp
schlieBen.

Offnen Sie das Gerdt und priifen Sie, ob der Backrost
moglicherweise unter der Antihaft-Backform vergessen
wurde.

Priifen Sie, ob Sie eine Silikonform benutzen, die hoher als
4,5 cm ist. Entfernen Sie in diesem Fall den Backrost.

Die verwendete Form ist nicht fiir dieses Gerdit

geeignet: Benutzen Sie eine Form, die mit den
Benutzungsbedingungen dieses Gerdtes iibereinstimmt.

Die Zeit hat 000 erreicht, aber das
Backergebnis ist nicht zufriedenstellend.

SchlieBen Sie am Ende des Backvorgangs, nachdem

Sie den Klingelton durch einmaliges Driicken von OK
ausgeschaltet haben, das Gerdt wieder und verldngern Sie
die Zeit mithilfe der - und + Tasten. Bestdtigen Sie dann
durch Driicken von OK.

Nach dem Andern der Backzeit stellt sich
die Backzeit wahrend des Backvorgangs
automatisch auf die urspriingliche Zeit
zuriick.

Driicken Sie nach dem Andern der Zeit OK zur Bestdtigung.

Nach dem Starten eines Backprogramms ist
es nicht moglich, die Backzeit zu dndern.

Warten Sie, bis 2 Minuten nach dem Start des Programms
abgelaufen sind, bevor Sie die Zeit mithilfe der - und +
Tasten dndern.

63



INHOUDSOPGAVE

64

Veiligheidsinstructies

Beschrijving

De vormen gebruiken

Productpresentatie

Voorbereiding

Installatie en aansluiten

Presentatie van de programma’s

A. Het bakprogramma kiezen

B. Een automatisch programma gebruiken

C. Een manueel programma gebruiken

D. Einde van het programma (automatisch of manueel)
E. De bakcyclus verlengen (automatisch of manueel)

F. Hetzelfde programma nogmaals starten

G. Herstart een ander programma

De tijd en het programma tijdens het gebruik aanpassen
Onderhoud en reiniging

Bakgids

Adviezen voor een perfect resultaat

Probleemoplossing

65
70
71
72
72
72
73
74
75
76
77
77
78
78
79
81
82
83
84



Veiligheidsinstructies
BELANGRIIKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Het gebruik, onderhoud en de installatie van het product:
voor uw eigen veiligheid dient u alle onderdelen van deze
handleiding of de bijbehorende pictogrammen te lezen.
Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Dit apparaat is niet ontworpen om gebruikt te
worden in de volgende gevallen die niet door de garantie
worden gedekt:

—in personeelskeukens in winkels, kantoren of andere

professionele omgevingen;

— op boerderijen;

- door gasten in hotels, motels en andere types van

huisvesting;

—in bed & breakfasts en vergelijkbare instellingen.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers en alle
accessoires van de binnen- en buitenkant van het apparaat.
Dit toestel is niet bestemd voor gebruik door personen
(waaronder kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteiten, of die een gebrek aan ervaring
en kennis hebben, behalve indien ze voldoende instructies
hebben gekregen door of bijgestaan worden door een
persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
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Houd toezicht op kinderen zodat ze niet met het apparaat
spelen of het apparaat als speelgoed gebruiken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter.

A\Tijdens het gebruik van het apparaat kan de temperatuur
van de toegankelijke oppervlakken oplopen.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan.

Dit apparaat is niet ontworpen voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Wikkel de kabel volledig af.

Als de kabel is beschadigd, moet hij worden vervangen door
de fabrikant, zijn after sales-afdeling of een soortgelijke
vakbekwame technicus om elk gevaar te vermijden.

Als u een verlengkabel gebruikt, moet de doorsnede
minstens gelijk aan de doorsnede van de stroomkabel zijn
en dient hij een geintegreerde aardedraad te bezitten.
Neem alle noodzakelijke voorzorgsmaatregelen om ervoor
te zorgen dat niemand over de kabel struikelt.

Sluit de stekker alleen aan op stopcontacten met een
geintegreerde aardedraad.

Controleer of de elektrische voeding geschikt is voor het
vermogen en de spanning die op de onderkant van het
apparaat staan vermeld.

Dit apparaat mag niet worden ondergedompeld. Dompel
het apparaat of de kabel nooit onder in water.
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Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en ouder of personen met beperkte fysische, visuele
of mentale mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat
en de gevaren die het gebruik van het apparaat met zich
meebrengt begrijpen.
Kinderen mogen het apparaat niet reinigen of onderhouden
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
o WAARSCHUWING: Verwarm het product niet tenzij de
bakvormen geplaatst zijn.

Doen

* Lees deze instructies aandachtig door en bewaar deze voor later gebruik. Deze is van toepassing
op alle verschillende versies van het apparaat, afhankelijk van het geleverde toebehoor.

« In geval van een ongeluk dient u direct koud water over de brandwond te laten lopen en indien
nodig een arts te raadplegen.

o Zorg ervoor dat de kabel correct gepositioneerd is (met of zonder een verlengkabel) en neem
alle nodige voorzorgsmaatregelen zodat de beweging van de gasten rond de eettafel niet
wordt belemmert en niemand erover struikelt.

« Rook van het bakken kan gevaar opleveren voor dieren die een zeer gevoelig ademhalingsstelsel
hebben, zoals vogels. We raden vogeleigenaars aan om hun vogels uit de buurt van het
bakgebied te houden.

« Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Bij de eerste ingebruikname dient u de bakvormen te reinigen. Giet een beetje olie erin en wrijf
het uit met een zachte doek.

« Controleer dat de bakvormen goed gereinigd zijn na elk gebruik.

« Om schade aan de bakvormen te vermijden, gebruik ze alleen met het apparaat waarvoor ze
ontworpen zijn (plaats ze bijv. niet in een oven, op een bakplaat of een warmhoudplaat).

« Zorg ervoor dat de bakvormen stabiel en correct geplaatst zijn op de basis van het apparaat.
Gebruik alleen de meegeleverde bakvormen of bakvormen, die u bij een geautoriseerd
servicecenter hebt gekocht.
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» Om de anti-aanbaklaag van de bakvorm te behouden, dient u altijd een plastic of houten spatel
te gebruiken.

o Gebruik alleen de accessoires die met het apparaat zijn meegeleverd of in een geautoriseerd
servicecenter zijn gekocht. Gebruik ze niet met andere apparaten.

« Gebruik alleen PROflex Tefal vormen.

* Gebruik ovenwanten om de vormen te verwijderen als u klaar bent met bakken.

« Voor het smelten van de chocolade, gebruik de aluminium vorm met antiaanbaklaag Cake
Factory of een ovenvorm die tegen 250°C bestand is en maximaal 19cm lang x 19cm breed
x 6¢cm hoog is.

Niet doen

« Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

« Transporteer het product nooit als het heet is of als het in gebruik is.

o Laat de stekker van het apparaat nooit in het stopcontact zitten als het apparaat niet in gebruik is.

» Om oververhitting van het apparaat te vermijden, plaats het niet in een hoek of tegen een
wand.

o Plaats uw apparaat nooit rechtstreeks op een gevoelig opperviak (glazen tafel, tafelkleed,
gelakt meubilair, etc.) of op een oppervlak zoals een kunststof tafelkleed.

* Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of hete oppervlakken en laat de kabel niet
boven een hittebron (bijv. fornuis, gashaard, etc.) hangen.

« Plaats het apparaat nooit onder een meubelstuk dat aan de muur is bevestigd of een legplank
of naast brandbare materialen zoals een jaloezie, glasgordijn of gordijn.

» Om schade aan het bakoppervlak te voorkomen (anti-aanbaklaag), mag u nooit een schuurpad
of schuurpoeder gebruiken.

« Draag het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden.

« Gebruik het apparaat nooit als het leeg is.

o Plaats hete bakvormen niet in water of op een gevoelig opperviak.

* Om de eigenschappen van de anti-aanbaklaag en het silicoon te behouden, mag u het
apparaat niet opwarmen als het leeg is.

 De bakvormen mogen nooit worden aangeraakt wanneer ze heet zijn.

« Bak geen eten in zakjes of in perkamentpapier, bakpapier of aluminiumfolie.

» Om beschadigingen aan het apparaat te voorkomen, mag u het eten erin niet flamberen.

« Doe geen aluminiumfolie of andere voorwerpen tussen de bakvormen en het te bakken eten of
tussen de bakvormen en de verwarmingselementen.

« Snijd niet direct in de bakvormen.

o Verwarm het apparaat niet tenzij de reflector en bakvormen geplaatst zijn.

« Nooit verwarmen of bakken in de “apparaat open” positie.

» Om de anti-kleef kwaliteiten van het silicoon te behouden, raden wij af de producten in de
vaatwasser te wassen.

» Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u
de aangegeven proporties niet overschrijden.
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Aanbevelingen/informatie

 Dit apparaat is voor uw veiligheid in overeenstemming met alle geldende normen
en voorschriften (richtlijnen inzake apparaten op laagspanning, elektromagnetische
compatibiliteit, materialen die met voeding in aanraking komen, het milieu, enz.)..

o Hartelijk dank dat u voor dit apparaat heeft gekozen, dat uitsluitend is ontwikkeld voor
huishoudelijk gebruik.

« Ons bedrijf behoudt zich het recht voor om op elk moment de eigenschappen of onderdelen
van zijn producten te wijzigen, in het belang van de consument.

o Als u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan er een lichte geur en/of rook ontstaan tijdens
de eerste gebruiksminuten.

o Elk vast of vloeibaar levensmiddel dat met de delen, die met het X logo zijn gemarkeerd, in
aanraking komen mogen niet worden geconsumeerd.

» Om de bakvormen te reinigen gebruikt u een spons, heet water en een beetje afwasmiddel.

o Het element hoeft niet te worden gewassen. Als het echter zeer verontreinigd is, wacht u totdat
het is afgekoeld en veegt u het schoon met een droge doek.

Milieu
Neem deel aan de bescherming van het milieu!

@® Uw apparaat bevat een aantal terug te winnen en recyclebare materialen.
< Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.
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Beschrijving
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Deksel

Bedieningspaneel

Basis van het apparaat

Aluminium vorm met antiaanbaklaag

Siliconen PROflex 6-muffins vorm

Siliconen PROflex 6-mini cakes vorm

Ondersteunend rooster voor verschillende PROflex vormen en voor het smelten van
chocolade.

Stroomkabel

Zwarte reflector



De vormen gebruiken

Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u de
aangegeven proporties niet overschrijden.

Siliconen PROflex vorm
De Cake Factory is alleen compatibel met vormen die bij de Tefal PROflex horen, afmetingen 30 x 21 cm.

In de vorm gieten  De aluminium vorm Zorg ervoor Plaats het rooster Plaats de vorm Sluiten
verwijderen dat de zwarte op de reflector*
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat

* Canelés maken of voor het gebruik van een vorm die groter is dan 4,5 cm, plaatst u de PROfelx vorm direct
in de Cake Factory zonder ondersteunend rooster.

Aluminium vorm met anti-aanbaklaag

<&

Vet de vorm in Vul de vorm Verwijder het Zorg ervoor Plaats de vorm Sluiten
rooster dat de zwarte
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat

Smelten van chocolade

Doe de chocolade Verwijder het Sluiten Doe de chocolade  Plaats het rooster Sluiten
in de aluminium rooster in een geschikte op de reflector
vorm. vorm

Voor het smelten van de chocolade, gebruik de aluminium vorm met antiaanbaklaag Cake
Factory of een ovenvorm van keramiek, silicone of RVS die tegen 250°C bestand is en maximaal
19cm lang x 19cm breed x 6¢m hoog is.
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Productpresentatie

&>

Automatic

& 1o

— —— Manual —

1 Aan/uit knop 5  OK/start-knop

2 Terug-knop 6  Bedieningspaneel

3 Min-knop (-) 7 Automatische programma’s

4 Plus-knop (+) 8  Manueel programma
Voorbereiding

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, alle stickers en alle accessoires van de binnen- en

buitenkant van het apparaat.

2. Voor de eerste ingebruikname dient u de 3 verschillende vormen te reinigen met een beetje

Installatie en aansluiten

heet water een afwasmiddel. Spoel ze daarna goed af en droog ze of.

Het starten van het apparaat is voor alle programma’s hetzelfde
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3.

Steek de stekker in het
stopcontact.

Wacht  vervolgens  enkele
seconden voordat u op de
aan/uit knop drukt. Het eerste
programma  knippert,  wat
betekent dat het apparaat zich
in de “Programmakeuze” modus
bevindt.



Presentatie van de programma’s
de prog

Als u niet zeker weet welke bakmodus u moet gebruiken, kunt u een kijkje nemen in de bakgids
op pagina 82.

1 2 3 4 5 6

o

— —— Manual —

5 automatische programma'’s:

1 Programma cake om uit te delen 5  Programma voor het smelten van
2 Programma individuele cakes chocolade
3 Programma lava cake 6  Manueel programma

4 Schuimgebak programma

Baktip: Er is een geschikt programma voor elk soort recept. Afhankelijk van het gekozen
programma wordt er een standaard baktijd aangegeven. Er zijn verschillende recepten per
programma. Daarom kan het nodig zijn de tijd aan te passen op basis van het gekozen recept
(zie de lijst met aanbevolen tijden per recept). Voorverwarmen is niet nodig en het bakken start
als het programma wordt gestart, zodra het apparaat is gesloten en er op start wordt gedrukt.

Let op: Om de beste resultaten te bereiken, raden wij aan het recept nauwkeurig te volgen en ook
op de hoeveelheden te letten.
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A. Het bakprogramma kiezen

| Zodra het voorbereide recept in de
vorm is gegoten en de afdekking is
gesloten:

1. Scroll met behulp van de

+ en - knoppen door de
bakprogramma'’s.
2. Het gekozen symbool knippert.
1 2 3. Druk op de OK knop om te
bevestigen.
(©)
3
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B. Een automatisch programma gebruiken

1. Zodra  het  bakprogramma
werd geselecteerd, brandt het
bijbehorende indicatielampje
continu.

2. De standaard baktijd knippert.

3. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de tijd aan te
passen.

4. Zorg ervoor dat de afdekking is
gesloten. Druk op de startknop
om te bevestigen en te starten
met bakken. De weergegeven tijd
stopt met knipperen.

5. Het bakken is gestart. De grafiek
aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd.
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. Een manueel programma gebruiken

8o

— Manual —
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Zodra  het  bakprogramma
werd geselecteerd, brandt het
bijbehorende indicatielampje
continu.

Een standaard temperatuur
knippert.

Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de temperatuur
aan te passen.

Druk op de OK knop om te
bevestigen.

Een vooraf ingestelde baktijd
knippert.

Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de tijd aan te
passen.

Druk op de startknop om te
bevestigen en te starten met
bakken, waarna de getoonde tijd
stopt met knipperen.

Het bakken is gestart. De grafiek
aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd en temperatuur.



D. Einde van het programma (automatisch of manueel)

1. De tijd bereikt 000 en het product laat een akoestisch signaal horen om het einde van het
bakken mede te delen.

2. Druk één keer op OK om het akoestisch signaal te stoppen, 000 knippert op het display.

3. Het gebruik van een handbescherming (ovenwanten) is nodig om brandwonden te
voorkomen terwijl u omgaat met hete schotels of vormen.

Let op: Het is belangrijk het apparaat te openen en de cakes zo snel mogelijk te verwijderen zodat
ze niet verder bakken.

E. De bCIkCVC'US verlenqen (automatisch of manueel)

1. Aan het einde van het
programma, voor het geval dat
de cake nog niet afgebakken is,
is het mogelijk nog een beetje
baktijd toe te voegen door direct
de + en - knoppen te drukken.
Sluit de afdekking weer.

2. Zodra de extra tijd is ingesteld,
drukt u op start om verder te
gaan met bakken.

3. De weergegeven tijd stopt met
knipperen en de countdown
per minuut begint. Het bakken
gaat verder. De grafiek aan de
linkerkant van het scherm geeft
aan dat het bakproces bezig is en
het apparaat wordt verwarmd.

77



F. Hetzelfde programma nogmaals starten

Q-

1

Automatisch en manueel
1.

Nadat u het akoestisch signaal heeft uitgezet, drukt
u nogmaals op de OK knop waarna de tijd wordt
weergegeven. De laatst gebruikte baktijd wordt
weergegeven en knippert.

2. Druk op OK om het programma te start.

G. Herstart een ander programma

Na een automatisch programma
. Nadat u de ring heeft uitgezet, drukt u op de terug-

knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.
Zie deel A hoe u het programma kunt kiezen.

Na een manueel programma
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. Nadat u de ring heeft uitgezet, drukt u op de terug-

knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.
Zie deel C hoe u het programma kunt starten.



De tijd en het programma tijdens het gebruik aanpassen

Opgelet: als de tijd tijdens het bakken wordt aangepast, kan het resultaat niet meer worden
gegarandeerd. Het geniet de voorkeur het volledige programma te herstarten.

Dat is alleen mogelijk als de verstreken baktijd minder dan
2 minuten bedraagt

] 1. Druk op de terug-knop om terug
te gaan naar het scherm voor de
tijdkeuze. De weergegeven tijd
knippert.

2. Indien nodig drukt u nogmaals
op de terug-knop om terug te
gaan naar het scherm voor de
programmakeuze.

3. Druk op de + en - knoppen
om opnieuw een programma
te kiezen en/of de tijd aan te
passen.

4. Bevestig door op start te drukken
en het bakken opnieuw te
starten.

Let op: de + en - knoppen zijn niet meer actief als de tijd minder dan 2 minuten bedraagt.
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Alleen mogelijk als de verstreken kooktijd >2min
Mogelijkheid de tijd aan te passen.

1. Nadat de eerste twee minuten
van het bakken zijn verstreken,
is de terug-knop niet meer actief.
Druk direct op de + en - knoppen
om de tijd aan te passen. De tijd
knippert.

2. Druk op OK om de nieuwe
waarde te bevestigen.

3. De tijd is aangepast en
het display stopt weer met
knipperen; het bakken gaat door.

Automatic

® =Emin

3

Let op: Als er geen bevestiging plaats vindt binnen 5 seconden, gaat de tijd weer terug naar de
originele tijd zonder het programma aan te passen.
De terug-knop is niet meer actief nadat de eerste twee minuten van het bakken zijn verstreken.
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Onderhoud en reiniging

Let op: Alle reparaties dienen te worden uitgevoerd
door een geautoriseerd servicecenter.

. Druk op de aan/uit-knop om het

apparaat uit te schakelen.

. Haal de stekker uit het stopcontact.
. Laat de Cake Factory minstens 2 uur

afkoelen.

De bakaccessoires zijn geschikt voor
de vaatwasser. Wij raden echter af
de siliconen vormen in de vaatwasser
te plaatsen. Het apparaat en de
stroomkabel mogen nooit in de
vaatwasser worden geplaatst, noch
onder water worden gehouden. Als u
de vormen niet in de vaatwasser wilt
plaatsen, kunt u warm water en een
beetje afwasmiddel gebruiken om ze
te wassen. Spoel ze vervolgens grondig
af om de restjes te verwijderen.

Droog ze grondig af. Gebruik geen
metalen schuursponsjes, staalwol of
schurende reinigingsproducten om de
vorm met anti-aanbaklaag te reinigen.
Gebruik alleen nylon of niet metalen
reinigingssponsjes. Om de deksel te
reinigen, houdt u een spons in heet water
en droogt u hem af met een zachte,
droge doek. Dompel het apparaat nooit
in zijn geheel of gedeeltelijk onder water
of een andere vioeistof.

. Zorg ervoor dat het apparaat schoon

en droog is alvorens het op te bergen.

. Tenemen voorzorgsmaatregelen voor

wat betreft de ventilatieopeningen
aan de achterkant: de kookdampen
zijn zeer heet, kom niet in de buurt
van of raak deze zone niet aan
wanneer uw apparaat warm is.

. Draag of neem het apparaat niet

vast via het achterste voetje of het
snoer.
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Bakgids

De baktijden zijn slechts informatief.

Speciale programma’s Recept Tijd Toebehoor
Biscuitgebak 25 min
1. Cake om uit te delen -
Yoghurtcake 35 min
Bosbessen muffins 35min -
2. Individuele cakes
Cupcakes 35min -
@ 3. Lava cakes Chocolade 17 min -
4. Schuimgebakjes Zwitsers schuimgebak 105 min -
Witte chocolade, 9 min
met melk of boter -
Donkere chocolade 11 min 9
Keramische, siliconen
Y 5. Smelten van of roestvrijstalen vorm
R I
AB*] chocolade (maximum afmetingen:
lengte 19 cm x breedte
Chocolade + boter 13 min

19 cm x hoogte 6 cm),
compatibel met een oven
baktemperatuur van
maximaal 250 °C.

Kijk voor de complete recepten in onze applicatie.

82




Adviezen voor een perfect resultaat

Voorbeelden

Tips

Cakes met een zachte vulling worden
onvoldoende gebakken wanneer er meer
boter dan in het recept is aangegeven wordt
gebruikt.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer er meer meel dan in het
recept is aangegeven wordt gebruikt.

Leef de aangegeven hoeveelheden van de ingrediénten na.

Cakes met een zachte vulling of gebak
worden te veel gebakken wanneer ze aan het
einde van het bakproces in de Cake Factory
worden gelaten.

Verwijder de vorm aan het einde van het kookproces zoals
aanbevolen in de handleiding.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer het beslag werd opgeklopt
in plaats van enkel geroerd.

Leef de handelingen die in het recept zijn aanbevolen na.

Muffins zijn brokkelig wanneer ze uit de
vorm worden gehaald, als de ingrediénten op
willekeurige wijze worden gemengd.

Volg de stappen voor het toevoegen van de ingrediénten
die in het recept zijn vermeld juist op.

Mijn gebak mist smaak en textuur.

Voor het beste resultaat, gebruik alleen hoogwaardige
ingrediénten waarvan de houdbaarheid niet is verstreken.

De bodem van een cake met een vulling van
rode vruchten wordt onvoldoende gebakken
als de vruchtencoulis niet eerst 4 uur in de
koelkast wordt gezet alvorens de cake te
bakken.

Leef de tijden voor het aanbrengen van de ingrediénten
die in het recept zijn aanbevolen na.
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Probleemoplossing

Probleem

Oplossing

Er00 of Er003

Defect van het apparaat:
Trek de stekker uit het stopcontact en neem contact op
met uw klantenservice of een reparatiecentrum.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht een paar
minuten.

Steek de stekker weer in het stopcontact en schakel het
apparaat aan.

Als het probleem blijft bestaan, neemt u contact op met
uw klantenservice of een reparatiecentrum.

De weergegeven tijd knippert

Als de weergegeven tijd correct is, drukt u op OK om te
bevestigen.

De weergegeven temperatuur knippert

Als de weergegeven temperatuur correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het verlichte programma knippert

Als het weergegeven programma correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het apparaat kan niet correct worden
gesloten

Open het apparaat, controleer of het ondersteunende
rooster niet onder de bakvorm met anti-aanbaklaag is
geplaatst.

Controleer of u een siliconen vorm gebruikt die

hoger is dan 4,5 cm. Als dat het geval is, dient u het
ondersteunende rooster te verwijderen.

De vorm is niet geschikt voor dit apparaat: gebruik een
vorm die voldoet aan de gebruiksvoorwaarden voor dit
apparaat.

De tijd heeft 000 bereikt, maar het
bakresultaat is onvoldoende

Aan het einde van het bakproces, nadat u het akoestisch
signaal heeft uitgeschakeld door één keer op OK te
drukken, sluit u het apparaat weer en stelt u nog wat extra
tijd in met behulp van de + en - knoppen. Bevestig dit
vervolgens door op OK te drukken.

Tijdens het bakken, na een aanpassing van
de baktijd, keert de baktijd automatisch terug
naar de initiéle tijd

Nadat de tijd is aangepast, drukt u op OK om te
bevestigen.

Nadat een bakprogramma is gestart, is het
niet mogelijk de baktijd aan te passen

Wacht 2 minuten nadat het programma is gestart om de
tijd met behulp van de + en - knoppen aan te passen.
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Sikkerhedsinstruktioner

VIGTIGE FORHOLDSREGLER
Brug af produktet, vedligeholdelse og installation: Af
hensyn til din sikkerhed bedes du venligst laese alle afsnit
i disse anvisninger samt de tilsvarende piktogrammer.
Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Dette
apparat er ikke beregnet til brug i felgende tilfaelde, der ikke
daekkes af garantien:

— I personalelokaler i butikker, kontorer og andre faglige

miljger.
- Pa garde.
- Af gaester pa hoteller, moteller og andre
overnatningssteder.

- I bed-and-breakfast miljoer.
Fjern al emballage, maerkater eller diverse tilbehgrsdele
béde inden i og uden pd apparatet.
Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (herunder
bern) med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller med mangel pé erfaring eller viden, medmindre
de er under opsyn, eller har faet instruktion i brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Born skal vaere under opsyn, sé de ikke leger med apparatet
og bruger det som et legetg.
Efterlad aldrig apparatet uden opsyn.
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A\Temperaturen pa de tilgaengelige overflader kan stige,
ndr apparatet er i brug.

Undgé at rere ved apparatets varme overflader.

Apparatet er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern
timer eller et sarskilt fjernbetjeningssystem.

Rul ledningen helt ud.

Hvis ledningen beskadiges, skal den skiftes af fabrikanten,
dennes eftersalgsafdeling eller en anden godkendt person,
for at undgd, at der opstdr en farlig situation.

Hvis der anvendes en forleengerledning, skal dens tvaersnit
mindst svare til ledningen, og den skal have en integreret
jordforbindelse. Tag alle ngdvendige forholdsregler i brug,
for at sikre, at ingen falder over ledningen.

Apparatet md kun tilsluttes stikkontakter, der har en
integreret jordforbindelse.

Serg for, at stremforsyningen er kompatibel med effekten
og spandingsangivelsen, der star pd bunden af apparatet.

Dette apparat md ikke nedsaenkes i vaeske. Apparatet og
dets ledning mé aldrig nedsaenkes i vand.

Dette apparat mé ikke bruges af bern under 8 dr eller af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller med mangel pé erfaring eller viden, hvis de ikke
er under opsyn eller er blevet instrueret i, hvordan dette
apparat bruges sikkert og forstar risikoen ved at bruge det.

87



Rengering og vedligeholdelse af apparatet ma ikke udferes

af barn, medmindre de er over 8 ar og under opsyn af en

voksen.

Hold apparatet og dets ledning utilgaengelig for barn under

8 ar.

o ADVARSEL: Produktet mé ikke varmes eller forvarmes,
medmindre en af formene er i produktet.

Du skal

o Lase disse instruktioner omhyggeligt og beholde dem. De gaelder for alle de forskellige versioner
af dette apparat, afhangigt af det medfelgende tilbeher.

o [ tilfeelde af en ulykke skal du straks haelde koldt vand pa braendestedet, og om nedvendigt,
tilkalde en lzge.

« Serg for, at ledningen fares korrekt (med eller uden en forleengerledning), og tag alle nedvendige
forholdsregler i brug, sa ledningen ikke er i vejen for gaesterne omkring middagsbordet, og ingen
falder over ledningen.

» Dampe fra madlavning kan vaere farlig for dyr, der har sarligt folsomme dndedreetsorganer,
som fx fugle. Vi anbefaler fugleejere at holde deres fugle vaek fra madlavningsomradet.

« Hold altid apparat utilgeengeligt for barn.

« Inden forste brug skal du rengere formene, hzlde lidt olie pd dem og terre dem af med en bled klud.

« Serg for, at formene geres ordentligt rene efter brug.

o For ikke at @delagge formene ma de kun bruges i det apparat, som de er beregnet til (put dem
fx ikke ind i en ovn, pa et gaskomfur eller en elektrisk kogeplade).

« Serg for, at formene er stabile, og at de placeres korrekt pa bunden i apparatet. Brug kun de
medfelgende forme, eller forme, som du har kebt i et autoriserede servicecenter.

« For at bevare belagningen pa formene, bedes du altid bruge en spatel af plastik eller trae.

* Brug kun tilbeher, der felger med apparatet, eller tilbeher, som er kebt i et godkendt
servicecenter. Disse ma ikke bruges med andre apparater.

« Brug kun forme af maerket PROflex Tefal.

« Brug ovnhandsker til at fjerne formene, ndr madlavningen er faerdig.

o For at smelte chokolade, skal du bruge aluminiumsformen med sliplet-belaegningen fra
Cake Factory eller en form, egnet til bagning pa temperaturer op til 250 °C, med folgende
maksimalmdl: 19 cm lang, 19 cm bred, 6 cm hej.

Du ma ikke

« Apparatet ma ikke bruges udenders.

« Produktet mé aldrig transporteres, nar det er varmt eller taendt.
« Hold apparatet afbrudt, nar det ikke er i brug.

« For at undgd at apparatet overopheder ma det ikke placeres i et hjgrne eller mod en vaeg.
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« Apparatet md aldrig placeres direkte p& en skrobelig overflade (fx et glasbord, dug, lakerede
mobler, osv.) eller pd en plastikdug.

« Apparatet ma ikke placeres pd eller i naerheden of glatte eller varme overflader. Ledningen ma
ikke hange over en varmekilde (fx et komfur, gaskomfur, osv.)

« Apparatet ma aldrig placeres under et mebel, der er spaendt fast pa veeggen, eller en hylde, eller
ved siden af brandfarlige materialer, sasom persienner, gardiner og forhang.

o For at tilberedningsoverfladen (sliplet-beleegning’) ikke beskadiges, ma den aldrig rengeres
med en skuresvamp eller vaskemiddel.

« Apparatet ma ikke baeres i hdndtaget eller metalkablerne.

o Apparatet ma aldrig bruges, ndr det er tomt.

o Varme forme ma ikke komme under vand eller stilles pa en skrebelig overflade.

« For at bevare sliplet-beleegning og silikonen ma apparatet ikke varmes, ndr det er tomt.

* Ror aldrig ved formene, ndr de er varme.

o Apparatet ma ikke bruges til at tilberede mad i poser eller pakker.

o For at undga skader pa dit apparat ma det aldrig bruges til flambée-opskrifter.

o Put aldrig aluminiumsfolie eller andre genstande mellem formene og fedevarerne, der skal
tilberedes, eller mellem formene og andre elementer.

o Fpdevarerne ma ikke skeeres over, mens de er i formene.

o Apparatet ma ikke varmes, medmindre reflektoren og en form er i apparatet.

o Apparatet md aldrig seettes til at varme eller koge, nar det er abent.

o For at bevare sliplet-beleegning anbefaler vi, at apparatet ikke puttes i opvaskemaskinen.

« For at sikre korrekt drift af dit apparat bedes du undgd at fylde formene for meget op.

Anbefalinger/Information

o Af hensyn til din sikkerhed overholder dette apparat geldende standarder og love (direktiver
om lavspanding, elektromagnetisk overensstemmelse, materialer i kontakt med fedevarer,
miljo, osv.)

« Tak for dit valg af dette apparat, der kun er beregnet til husholdningsbrug.

« Vores virksomhed forbeholder sig retten til at aendre vores produkters tekniske egenskaber og
komponenter til enhver tid til fordel for kunden.

« Nar apparatet bruges for forste gang, kan en let duft og/eller rag udledes under de forste
minutters brug.

« Alle faste og flydende fedevarer, der kommer i kontakt med delene, der er markeret med logoet
X, ma ikke indtages.

« For at rengere formene skal du bruge en svamp med varmt vand og lidt opvaskemiddel.

o Selve hovedelementet ma ikke vaskes. Hvis det er virkelig beskidt, skal du vente, indtil det er
afkelet, og ter det efter af med en ter klud.

Miljo
Deltag i beskyttelsen af miljget!
@® Dit produkt indeholder en raekke genanvendelige materialer.

S Det skal bortskaffes pa indsamlingssted til genbrug.
I
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Beskrivelse

Kabinet

Betjeningspanel

Apparatets bund

Aluminiumsform med sliplet-belaegning

Silikoneform af maerket PROflex 6 til muffins

Silikoneform af maerket PROflex 6 til smakager

Stetterist til diverse PROflex-forme, og til at smelte chokolade
Ledning

Sort reflektor

WoONGOTULIDWN =
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Sadan bruges formene

For at sikre korrekt drift af dit apparat bedes du undga at fylde formene for meget op.

Silikoneform af maerket PROflex
Din Cake Factory er kun kompatibel med forme i serien Tefal PROflex, med malene 30 x 21 cm.

e

Heeld i formen Aluminiumformen  Kontroller, at den Set risten pd Formen leggesi  Apparatet lukkes
fjernes sorte reflektor sidder reflektoren*
korrekt, og sidder
fast pa bunden af
apparatet

*For at lave canelés, eller ved brug af forme, der er hgjere end 4,5 cm, skal PROflex-formen placeres direkte i
din Cake Factory uden stotteristen.

Aluminiumsform med sliplet-belaegning

<

Formen smorres  Formen fyldes op Risten fjernes Kontroller,atden ~ Formensattesi  Apparatet lukkes

¢

i fedt sorte reflektor sidder
korrekt, og sidder
fast pa bunden af
apparatet
Smeltning af chokolade
=—©

Laeg chokoladen i Risten fjernes Apparatet lukkes  Put chokoladenien Szt risten pa Apparatet lukkes
aluminiumsformen egnet form reflektoren
For at smelte chokolade, skal du bruge aluminiumsformen med sliplet-beleegningen fra Cake
Factory eller en keramisk form, silikoneform eller form af rustfrit stal med felgende maksimalmal:
19 cm lang, 19 cm bred, 6 cm hej, som er egnet til bagning pa temperaturer op til 250 °C.
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Produktpraesentation

7 8

> & o

Automatic — ——Manual —

1 Tend/sluk-knap 5 OK/Start-knap

2 Tilbage-knap 6  Betjeningspanel

3 Minusknap (-) 7 Automatiske programmer
4 Plus-knap (+) 8  Manuelt program
Forberedelse

1. Fjern al emballage, maerkater eller diverse tilbehgrsdele bade inden i og uden pd apparatet.
2. Inden forste brug skal de 3 forskellige forme rengeres grundigt med varmt vand og lidt
opvaskemiddel. Skyl omhyggeligt efter og ter dem af.

Installation oq tilslutning

Opstart af apparatet, der gaelder for alle programmer

1. Tilslut din enhed.

3. Vent derefter i et par sekunder,
for du trykker pa teaend/sluk-
knappen. Det ferste program
blinker, og viser indstillingen
"Valg af program”.
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Prasentation af programmerne

Hvis du ikke er sikker pa, hvilket program du skal bruge, bedes du venligst se afsnittet
Tilberedningsguide pa side 102.

1 2 3 4 5 6

> & o

Automatic — ——Manual —

5 Automatiske programmer:

1 Kager til deling-program 4 Marengs-program
2 Enkelte kager-program 5  Smeltning af chokolade-program
3 Lavakager 6  Manuelt program

Tip til tilberedningen: Der er et program, der er egnet til hver opskrift. Afhaengigt af det valgte
program vises en standard tilberedningstid. Der er flere opskrifter pr. program. Derfor kan det
vaere ngdvendigt at justere tiden i henhold til den valgte opskrift (se listen over anbefalede tider
for hver opskrift). Forvarmning er ikke pakraevet, og tilberedningen starter, nar programmet
startes, apparatet lukkes og der trykkes pd start.

Forsigtig: For at opna de bedste resultater er det vigtigt at felge opskriften og at respektere
madlene.
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A. Valg af tilberedningsprogram

| Nar de forberedte fedevarer er haeldt
i formen og laget er lukket:

1. Rulgennem
tilberedningsprogrammerne

med knapperne - og +.
2. Det valgte piktogram blinker.
3. Tryk pa OK-knappen for at
1 2 bekrafte.
(©)
3
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B. Sadan bruges et automatisk program

1. Nar tilberedningsprogrammet
er valgt, lyser den tilsvarende
indikator.

2. En standard tilberedningstid
blinker.

3. Tryk pd + og - knapperne for at
@ndre tiden, hvis nedvendigt.

4. Serg for, at laget er lukket. Tryk
pa Start-knappen for at starte
tilberedningen.  Tidsvisningen
holder op med at blinke.

5. Tilberedningen er  begyndt.
Grafikken pd skeermens venstre
side viser, at en tilberedningstid
er pa vej, og at apparatet
varmer. Tiden teller ned i
minutter indtil det sidste minut,
hvorefter den skifter il sekunder.

Bemaerk: Hver gang apparatet
bruges efterfolgende, vises den sidste
brugte tid.
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C. Sadan bruges det manuelle program

8o

— Manual —

96

1

Nar  tilberedningsprogrammet
er valgt, lyser den tilsvarende
indikator.

En standardtemperatur blinker.
Tryk pa + og - knapperne for
at @ndre temperaturen, hvis
nedvendigt.

Tryk pa OK-knappen for at
bekrafte.

En forudindstillet tilberedningstid
blinker.

Tryk pa + og - knapperne for at
@ndre tiden, hvis ngdvendigt.
Tryk pa Start-knappen for at
bekrafte og starte tilberedningen,
hvorefter tidsvisningen holder op
med at blinke.

Tilberedningen  er  begyndt.
Grafikken pa skaermens venstre
side viser, at en tilberedningstid
er pd vej og at apparatet varmer.
Tiden taeller ned i minutter indtil
det sidste minut, hvorefter den
skifter til sekunder.

Bemaerk: Hver gang apparatet
bruges efterfolgende, vises den sidste
brugte tid og temperatur.



D. Afslutninqen af et program (automatisk eller manuel

1. Tiden nar 000, og apparatet ringer for at fortlle, at tilberedningen er faerdig.

2. Tryk pa OK for at stoppe ringtonen, hvorefter 000 blinker pa skaermen.

3. Brug af handbeskyttelse (ovnhandske) for at undga forbrandinger, nar varme retter og forme
handteres, er nedvendig.

Forsigtig: Det er vigtigt at dbne apparatet og tage kagerne ud hurtigt, sa de ikke bages yderligere.

E. Forlaengelse af en tilberedning (automatisk eller manuel)

1. Hvis kagen ikke er tilberedt
nok, ndr programmet slutter,
er det muligt at forlenge
tilberedningstiden ved at trykke
pa + og - knapperne. Luk laget
igen.

2. Nar den forlengede tid er
angivet, skal du trykke pd Start

1 2 for at fortsatte tilberedningen.

3. Tidsvisningen holder op med at
blinke, og minutnedtallingen
starter. Tilberedelsen fortsatter.
Grafikken pa skarmens venstre
side viser, at en tilberedningstid
er pd vej, og at apparatet varmer.
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F. Genstart af det samme program

Automatisk eller manuel

1. Nar ringtonen er slukket, skal du trykke pa OK-
knappen en gang til for at se tiden. Den senest brugte

tilberedningstid vises og blinker.
@ > 2. Tryk pa OK for at starte programmet

1
G. Genstart af et andet program

Efter en automatisk program

1. Nar ringtonen er slaet fra, skal du trykke pa
Tilbage-knappen for at ga tilbage til skaermen, hvor
programmerne velges.

2. Se venligst Del A for at veelge programmet.

. Nar ringtonen er slaet fra, skal du trykke pa
Tilbage-knappen for at ga tilbage til skaermen, hvor
programmerne valges.

. Se venligst Del C for at starte programmet.
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Sadan &ndres tiden og programmet undervejs

Forsigtig: Hvis tiden andres under tilberedelsen, kan resultatet ikke leengere garanteres. Det
anbefales, at du genstarter hele programmet.

Dette er kun muligt, hvis den forlgbne tilberedningstid er < 2 min.

] 1. Tryk pa Tilbage-knappen for at
ga tilbage til skaermen, hvor tiden
valges. Den viste tid blinker.

2. Hvis nedvendigt, skal du trykke
en gang til pa Tilbage-knappen
for at gatilbage til skeermen, hvor
programmet vaelges.

3. Tryk pa + og - knapperne for at

1 2 valge et program igen og/eller
andre tiden.

4. Bekraeft ved at trykke pa Start for
at genstarte tilberedningen.

Bemaerk!: Knapperne + og - er inaktive, sa leenge tiden er < 2 min.
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Dette er kun muligt, hvis den forlgbne tilberedningstid er > 2 min.

Kan andre tiden.

1. Efter de forste to minutter
af tilberedningen er Tilbage-
knappen ikke lngere aktiv. Tryk
pa + eller - knappen for at @ndre
tiden. Tiden blinker.

2. Tryk pa OK for at bekrafte den
nye vardi.

3. Tiden er @ndret, og skarmen
holder op med at blinke igen, og
tilberedningen fortsaetter.

Bemaerk!: Hvis bekraeftelse ikke sker inden for 5 sekunder, gar tiden tilbage til den oprindelige tid
uden at aendre programmet.
Tilbage-knappen er ikke leengere aktiv, efter de forste to minutter af tilberedningen.
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Vedligeholdelse oq rengering
1

. Tryk pa tend/sluk-knappen for at
slukke for apparatet.
2. Trek apparatets stik ud af

stikkontakten.

3. Lad Cake Factory afkele i mindst 2
timer.

4. Tilberedningstilbehoret taler

maskinopvask.  Det  anbefales
ikke at putte silikoneformene i
opvaskemaskinen.  Apparatet og
dets ledningen mad aldrig puttes i
opvaskemaskinen eller komme under
vand. Hvis du ikke ensker at putte
formene i opvaskemaskinen, skal
de vaskes med varmt vand og lidt
opvaskemiddel. Skyl dem derefter
grundigt for at fjerne alle rester.

5. Ter dem grundigt af. Brug ikke nogen
former for metalsvampe, staluld eller
slibende rengeringsmidler til at rengere
formene  med  slipletbelaegning.
Brug kun nylon eller ikke-metalliske
rengeringssvampe.  Laget  rengares
med en svamp, dyppet i varmt vand
og terres af med en bled, ter kiud.
Apparatet md aldrig nedsankes helt
eller delvist i vand eller anden vaeske.

6. Serg altid for, at apparatet er rent og
tert inden opbevaring.

7. Pas pa ventilationsdbninger pd det
bageste hdandtag: Dampen kan
vare meget varm. Undgd at komme
i nerheden af eller bergre dette
omrade, ndr dit apparat er varmet
op.

8. Apparatet ma ikke baeres eller
haenges i bagfoden eller i ledningen.

Bemark!: Alle reparationer skal udferes of et
autoriseret servicecenter.

101



Tilberedningsquide

Tilberedningstiderne er kun til information.

Dedikerede programmer Opskrift Tid Tilbehar
Sandkage 25 min.
1. Kager til deling -
Yoghurtkage 35 min.
Blabarmuffins 35 min. -
2. Enkelte kager
Cupcakes 35 min. -
@ 3. Lavakager Chokolade 17 min. -
4. Marengs Schweiziske marengs 105 min. -
Hvid chokolade med )
9 min.
maelk eller smor -
Mark chokolade 11 min. 9
Keramisk form eller en form
XY 5. Smeltning af of silikone eller rustfrit
= > g
chokolade stdl (den ma hejst male:
RSE] choiold & (den mé hajst mal
Laengde 19 cm x bredde
Chokolade + smer 13 min.

19 cm x hejde 6 cm), og

den skal vaere kompatibel

med temperaturer p& op
til 250°C.

Du kan finde komplette opskrifter i vores program.
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Fejlfinding for at opnad perfekte resultater

Eksempler

Tips

Lavakager bages ikke helt faerdige, hvis der
er for meget smer i henhold til veegten pa de
anbefalede ingredienser.

Lavakager bages for meget, hvis der er

for meget mel i henhold til vaegten pé de
anbefalede ingredienser.

Hold neje gje med ingrediensmaengderne.

Lavakager eller kager bages for meget, hvis
de efterlades i din Cake Factory, nar den
ringer, ndr tilberedningen er faerdig.

Tag forsigtigt formen ud, nar tilberedningen er fardig, som

anbefalet i vejledningen.

Lavakager bages for meget, hvis dejen er
blevet altet i stedet for omrort.

Folg neje handlingerne i opskriften.

Muffins kan ske at smuldre, nar de tages
ud, hvis ingredienserne blandes i vilkarlig
raekkefolge.

Folg rekkefelgen trinvis, nar ingredienserne i opskriften

blandes.

Mine kager er ikke nogen smag eller tekstur.

For at sikre optimale resultater, skal du serge for at
kontrollere, at ingredienserne er af god kvalitet og ikke

for gamle.

Bunden pa din lavakage med rede baer
bages for lidt, hvis frugtcoulisen ikke puttes i
fryseren 4 timer inden bagningen.

Overhold omhyggeligt ingrediensraekkefalgen, som

anbefalet i opskriften.
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Fejlfindingsvejledning

Problem

Lasning

Er00 eller Er003

Apparatet virker ikke:
Tag stikket ud af apparatet, og kontakt kundeservice eller
et reparationscenter.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Tag stikket ud af apparatet, og vent et par minutter.
Tilslut derefter apparatet igen, og teend det.

Hvis problemet fortseetter, skal du kontakte kundeservice
eller et reparationscenter.

Den viste tid blinker

Hvis den viste tid er korrekt, skal du trykke pa OK for at
bekraefte.

Den viste temperatur blinker

Hvis den viste temperatur er korrekt, skal du trykke pa OK
for at bekraefte.

Det oplyste program blinker

Hvis det viste program er korrekt, skal du trykke pa OK for
at bekraefte.

Apparatet lukker ikke ordentligt

Abn apparatet, og kontroller om statteristen ligger under
formen.

Kontroller, om du bruger en silikoneform, der er hgjere end
4,5 cm. Hvis dette er tilfeldet, skal du fjerne stotteristen.
Den anvendte form er ikke egnet til dette apparat: Brug
en form, der er i overensstemmelse med betingelserne for
brug med dette apparat.

Tiden har ndet 000, men maden er ikke
tilberedt nok

Nar tilberedningen er faerdig, og du har slaet ringetonen
fra ved at trykke en gang pa OK, skal du lukke apparatet
igen. Forlaeng derefter tiden ved at trykke pa knapperne —
0g +, og bekraft ved at trykke pa OK.

Nar tilberedningstiden aendres under
tilberedningen, gar tilberedningstiden
automatisk tilbage til den oprindelige tid

Nar tiden er blevet @ndret, skal du trykke p& OK for at
bekraefte.

Nar et tilberedningsprogram er startet,
er det ikke l&ngere muligt at ndre
tilberedningstiden

Vent 2 minutter, inden du starter programmet for at aendre
tiden med - og + knapperne.
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SISALLYSLUETTELO

o Turvallisuusohjeet

e Kuvaus

* Vuokien kayttdminen

* Tuotteen esittely

* Valmistelu

e Asennus ja liitantd

* Ohjelmien esittely

o A.Valmistusohjelman valitseminen

« B. Automaattisen ohjelman kayttdminen

o C.Manuaalisen ohjelman kayttaminen

* D. Ohjelman pddttyminen (automaattinen tai manuaalinen)
* E. Pidennad valmistusohjelmaa (automaattista tai manuaalista)
e F.Kdynnistd sama ohjelma uudelleen

* G. Kdynnistd eri ohjelma

Ajan ja ohjelman muokkaaminen valmistuksen aikana

Hoito ja puhdistus
* Valmistusopas
o Virheiden korjaus taydellisten tulosten saavuttamiseksi

« Vianmadritysopas
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117
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Turvallisuusohjeet
TARKEITA VAROTOIMIA

Tuotteen kaytto, kunnossapito ja asennus: ndiden
ohjeiden kaikki osiot ja niihin liittyvat kuvaton otettava
huomioon oman turvallisuutesi takia.
Tama laite on suunniteltu vain kotikayttoon. Laitetta ei ole
suunniteltu kaytettavaksi seuraavissa tarkoituksissa eika
takuu ole voimassa naissa tapauksissa:

- henkilokunnan taukotiloissa myymaldissa, toimistoissa

ja muissa ammattimaisissa tyoymparistoissa
- maatilamajoituskohteissa;
- hotellien, motellien ja muiden asuntolatyyppisten
tilojen asiakastiloissa

- aamiaismajoitusta tarjoavissa paikoissa.
Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja erilaiset varusteet
laitteen sisalta ja ulkopuolelta.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu henkildille (mukaan lukien
lapset), joilla on alentunut fyysinen, aistinvarainen tai
henkinen toimintakyky, tai joilta puuttuu kokemusta
ja tietoq, ellei heita ole ohjeistettu etukateen laitteen
turvalliseen kayttoon, tai ellei heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo valvo heita.
Valvo lapsia, jotta he eivat leiki laitteella tai kayta laitetta
leluna.
Al jatd laitetta ilman valvontaa.
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A\Kosketuspintojen Idmpétila voi olla korkea laitteen
toimiessa.

Ald koske laitteen kuumiin pintoihin.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kytkettdvaksi ulkoiseen
ajastimeen tai erilliseen kauko-ohjausjarjestelmaan.

Kelaa johto kokonaan auki.

Jos virtajohto vaurioituu, se tulee antaa valmistajan,
sen huoltoliikkeen tai vastaavan ammattihenkilon
vaihdettavaksi vaarojen valttamiseksi.

Kaytettdessa jatkojohtoa sen poikkipinta-alan on oltava
vahintadn samakuin virtajohdon jasiind on oltava integroitu
maadoitusliitin. Tee kaikki varotoimet varmistaaksesi, ettei
kukaan kompastu johtoon.

Yhdistd laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

Tarkista, ettd virtaldhde vastaa laitteen pohjaan merkittyja
teho- ja jannitearvoja.

Tdtd laitetta ei saa upottaa nesteisiin. Ald upota laitetta tai
sen johtoa veteen.

Laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkilot,
joiden fyysinen, aistinvarainen tai henkinen toimintakyky on
heikentynyt tai joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoq,
jos heita valvotaan tai opastetaan laitteen turvalliseen
kayttoon, ja he ymmartavat kdayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa tehda kayttajalle kuuluvaa laitteen
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puhdistusta tai huoltoaq, elleivat he ole yli 8-vuotiaita, ja ellei

aikuinen valvo heita.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten

ulottumattomissa.

o VAROITUS: Al lammitd tai esilammitd laitetta, elleivat
paistovuoat ole laitteen sisalla.

Toimi ndin

« Lue ohjeet huolellisesti ja pidd ne kaden ulottuvilla. Ne kattavat laitteen kaikki mukana tulevista
lisdvarusteista riippuvat versiot.

« Jos tapahtuu onnettomuus, kaada kylmad vettd valittémdsti palovammalle ja ota tarvittaessa
yhteys ladkariin.

« Varmista, ettd virtajohto (jatkojohdolla tai ilman) on asetettu oikein. Tee kaikki varotoimet,
ettei se hdiritse vieraiden liikkumista poydan ymparillg, eikd kukaan kompastu siihen.

 Ruoanvalmistushoyryt voivat olla vaarallisia eldimille, joilla on erityisen herkdt hengityselimet,
kuten linnuille. Suosittelemme linnunomistajia pitdmadn linnut etalld ruoanvalmistusalueelta.

o Pidd laite aina poissa lasten ulottuvilta.

o Puhdista paistovuoat ensimmdiselld kayttokerralla kaatamalla niihin hieman 6ljya ja
pyyhkimalld pehmedlla liinalla.

« Tarkista, ettd puhdistat paistovuoat kunnolla kdyton jalkeen.

o Valtdt paistovuokien vaurioitumisen kdyttdmdlla niitd vain siind laitteessa, mihin ne on
suunniteltu (esim. dld laita niitd uuniin, kaasuliedelle tai sahkolevylle).

« Varmista, ettd paistovuoat ovat vakaasti ja oikein asetettu laitteen pohjalle. Kdytd vain
mukana tulleita tai valtuutetusta huoltoliikkeesta ostettuja paistovuokia.

o Kaytd valmistuksessa aina muovista tai puista lastaa, jotta paistovuokien pinnoite ei vaurioidu.

o Kdyta vain laitteen mukana tulleita tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja lisévarusteita.
Alg kaytd niitd muiden laitteiden kanssa.

« Kdytd vain PROflex Tefal -vuokia.

o Kaytd uunikintaita, kun poistat vuoat valmistuksen loputtua.

o Kaytd suklaan sulattamiseen Cake Factoryn tarttumatonta alumiinista vuokaa tai vuokaa, joka
kestda 250 “C:n lampoétilan, ja jonka enimmdiskoko on: pituus 19 cm, leveys 19 cm, korkeus 6 cm.

Ald toimi ndin

o Al kaytd laitetta ulkona.

o Aldi kuljeta tuotetta sen ollessa kuuma tai sen toimiessa.

o Ald unohda irrottaa laitetta pistorasiasta, kun se ei ole kéytdssd.

o Ald aseta laitetta nurkkaan tai seindé vasten ylikuumenemisen vélttamiseksi.

o Ald aseta laitetta suoraan herkdlle pinnalle (esim. lasipdyddlle, péytdliinan pddille, lakatun
huonekalun pddlle jne.) tai muovisen poytdliinan pddlle.
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o Ald aseta laitetta liukkaalle pinnalle tai kuumalle pinnalle tai niiden ldhelle, éldké jatd
virtajohtoa Iimman lahteen ylapuolelle (esim. keittolevy tai kaasuliesi.).

o Ald koskaan aseta laitetta seinddn kiinnitetyn kalusteen alle tai hyllylle tai syttyvien
materiaalien, kuten kaihtimien tai verhojen, lahelle.

o Al koskaan kayté hankaussienid tai hankausjauheita, jotta paistopinta (tarttumaton pinnoite)
ei vaurioidu.

« Ald kanna laitetta kahvasta tai metallilangoista.

o Al koskaan kéytd laitetta tyhjénd.

o Ald laita kuumia paistovuokia juoksevan veden alle tai sérkyville pinnalle.

o Ald lammitd laitetta tyhjéind, jotta sen pinnoitteen ja silikonin tarttumattomuus scilyy.

o Paistovuokia ei saa koskaan kdsitelld kuumina.

« Al valmista tuotteita pusseissa tai paperiin kddrittynd ("en papillote”).

o Al koskaan liekitd ruokia laitteessa, jotta viiltét sen vaurioitumisen.

o Al koskaan laita alumiinifoliota tai muuta vastaavaa paistovuokien ja valmistettavan ruoan
vdliin tai paistovuokien ja limpdelementtien valiin.

o Aldi leikkaa suoraan paistovuoissa.

o Aldi lammit laitetta, elleivét heijastin ja paistovuoat ole laitteen sisalld.

o Al koskaan lammitdi laitetta tai valmista silld, jos laite on auki.

« Suosittelemme, ettd et pese silikonia astianpesukoneessa, jotta sen tarttumaton pinta sdilyy.

o Al ylitd annettuja mddrid vuokia téyttdessési, jotta varmistat laitteen oikean toiminnan.

Suositukset/tiedot

¢ Tamd laite vastaa sovellettavia standardeja ja madrayksic turvallisuutesi takaamiseksi
(matalajdnnitedirektiivi, sdhkomagneettinen  yhteensopivuus, elintarvikkeiden  kanssa
tekemisissc olevia materiaaleja koskevat mddrdykset, ymparistomadrdykset jne.)

« Kiitos, ettd valitsit tamdn laitteen, joka on suunniteltu vain kotikayttoon.

« Yhti6 varaa oikeuden muuttaa tuotteidensa ominaisuuksia tai osia milloin tahansa asiakkaan
etujen vuoksi.

« Ensimmaiselld kayttokerralla saattaa tulla hieman hajua ja savua muutaman minuutin ajan.

« Mitddn kiinteitd tai nestemdisid elintarvikkeita, jotka ovat pddsseet kosketuksiin logolla X
merkittyjen osien kanssa, ei saa syoda.

« Puhdista paistovuoat sienelld, Iampimalld vedelld ja astianpesuaineella.

o Ldmpdelementtid ei saa pestd. Jos se on hyvin likainen, odota laitteen jaahtymistd ja hankaa
sitten kuivalla liinalla.

Ymparisto

Osallistu ympdristonsuojeluun!
® Tuotteessasi on monia hyddynnettdivid ja kierréitettéivid materiaaleja.
S Vie se kerdilypisteeseen kdsiteltviiksi.
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Kuvaus

Kansi

Kayttopaneeli

Laitteen jalustaosa

Tarttumaton alumiininen vuoka
Silikoninen 6 muffinssin PROflex-vuoka
Silikoninen 6 minikakun PROflex-vuoka
Virtajohto

Musta heijastin

WoONGOTULIDWN =
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Vuokien kayttaminen

Al ylité annettuja mddrid vuokia tdyttéessdsi, jotta varmistat laitteen oikean toiminnan.

Silikoninen PROflex-vuoka
Cake Factory on yhteensopiva vain vuokien kanssa, jotka kuuluvat Tefal PROflex-sarjaan ja joiden
koko on 30 x 21 cm.

£

Kaada taikina Poista alumiininen Varmista, ettd Laita ritild Laita vuoka Sulje
vuokaan vuoka musta heijastin on  heijastimen pddlle*
kunnolla paikallaan
jakiinnitettynd
laitteen pohjaan.

* Canelés-leivonnaisia tai muita yli 4,5 cm korkeita leivonnaisia leipoessasi laita PROflex-vuoka suoraan Cake
Factory -laitteeseen ilman ritildd.

Tarttumaton alumiinivuoka

o S&

Voitele vuoka Taytd vuoka Poista ritild Varmista, ettd Aseta vuoka Sulje
musta heijastin on
kunnolla paikallaan
jakiinnitettynd
laitteen pohjaan.

Suklaan sulattaminen

Laita ritild
heijastimen pddlle

Laita suklaa Poista ritild j Laita suklaa
alumiiniseen sopivaan vuokaan
vuokaan

Kdyta suklaan sulattamiseen Cake Factoryn tarttumatonta alumiinista vuokaa tai keraamista,
silikonista tai ruostumattomasta terdksestd valmistettua vuokaa, jonka enimmdiskoko on: pituus
19 cm, leveys 19 cm, korkeus 6 cm, ja joka kestdd 250 “C:n Idmpétilan.
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Tuotteen esittely

> & o

Automatic — ——Manual —

Virtapainike
Takaisin-painike
Miinuspainike (-)
Pluspainike (+)

Valmistelu

1. Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja erilaiset varusteet laitteen sisdltd ja ulkopuolelta.
2. Puhdista 3 erilaista vuokaa ennen ensimmdistd kdyttokertaa Ildmpimadlld vedelld ja
astianpesuaineella, huuhtele huolellisesti ja kuivaa.

Asennus ja liitdnta

Laitteen kdynnistys koskee kaikkia ohjelmia.

OK/kdynnistyspainike
Kdyttopaneeli
Automaattiset ohjelmat
Manuaalinen ohjelma

DWN =
coNOoOwnK

1. Yhdistd laite pistorasiaan.

3. Odota muutama sekunti ennen
virtapainikkeen painamista.
Ensimmdinen ohjelma vilkkuu
iimaisten ohjelman valintatilan.
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Ohjelmien esittely

Jos et ole varma siitd, mitd valmistusohjelmaa sinun tulisi kdyttda, katso valmistusopasta sivulta 122.

1 2 3 4 5 6

o

— —— Manual —

5 automaattista ohjelmaa

1 Viipaloitavien kakkujen ohjelma 4 Marenkiohjelma
2 Yksittdisten kakkujen ohjelma 5  Suklaan sulattamisohjelma
3 Laavakakkuohjelma 6  Manuaalinen ohjelma

Valmistusvinkki: Jokaiselle reseptityypille on sopiva ohjelma. Oletusvalmistusaika ndytetddn
valitun ohjelman mukaisesti. Jokaiseen ohjelmaan liittyy useita reseptejd. Tastd syystd saattaa
olla valttamdtonta sadtdd aikaa valitun reseptin mukaan (katso luettelo suositusajoista kunkin
reseptin mukaan). Esilammitys ei ole tarpeen. Valmistus alkaa, kun ohjelma valitaan, laite
suljetaan ja kdynnistystd painetaan.

Huomio: Parhaimmat lopputulokset saat, kun noudatat reseptejd ja niissd annettuja madrid.
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A. Valmistusohjelman valitseminen

Kun taikina on kaadettu vuokaan ja
kansi on suljettu:

1. Selaa paisto-ohjelmia kdyttden
painikkeita - ja +.

2. Vadlittu ohjelmakuvake vilkkuu.
3. Vahvista  painamalla  OK-
painiketta.
1 2
(©)
3
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B. Automaattisen ohjelman kdyttaminen

1. Kun olet valinnut paisto-
ohjelman, vastaava merkkivalo
palaa.

2. Oletusvalmistusaika vilkkuu.

3. Muokkaa aikaa painikkeilla + ja -,
mikdli tarpeen.

4, Varmista, ettd kansi on kiinni.
Paina  kdynnistyspainiketta ja
kdynnistd valmistus. Aikandytto
lopettaa vilkkumisen.

5. Valmistus on  kdynnistynyt.
Graafinen ndyttd vasemmassa
reunassa  ilmaisee  paisto-
ohjelman olevan meneillddn ja
laitteen lampenevdn. Aika
vihenee minuutti  kerrallaan
ja viimeisen minuutin aikana
sekunti kerrallaan.

Huomautus: Kun laitetta kdytetddn
useampia kertoja, oletusajan ndytto
vaihtuu edelliselld kerralla kdytettyyn
aikaan.
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C. Manuaalisen ohjelman kdyttdaminen

8o

— Manual —
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1. Kun olet valinnut paisto-
ohjelman, vastaava merkkivalo
palaa.

2. Oletuslampatila vilkkuu.

3. Muokkaa ldmpétilaa painikkeilla
+ ja -, mikdli tarpeen.

4. Vaohvista  painamalla OK-
painiketta.

5. Esimadritetty valmistusaika
vilkkuu.

6. Muokkaa aikaa painikkeilla + ja -,
mikdli tarpeen.

7. Vahvista painamalla
kdynnistyspainiketta ja kdynnistd
valmistus.  Aikandytto  lakkaa
vilkkumasta.

8. Valmistus on  kdynnistynyt.
Graafisen ndytén vasemmassa
reunassa ilmaisee  paisto-
ohjelman olevan meneillddn
ja laitteen Idmpenevdn. Aika
vihenee minuutti  kerrallaan
ja viimeisen minuutin aikana
sekunti kerrallaan.

Huomautus: Kun laitetta kdytetddn
useampia  kertojo,  oletusajan
ja -ldmpétilan  naytté  vaihtuu
edelliselld kerralla kdytettyyn aikaan
jalampétilaan.



D. Ohielman pc'i&ttvminen (automaattinen tai manuaalinen)

1. Aika saavuttaa arvon 000 ja tuote antaa ddnisignaalin valmistuksen padttyessd.
2. Vaimenna ddnimerkki painamalla OK, ndyton 000 vilkkuu.
3. Kdsien suojaaminen (uunikintaat) kdsiteltdessa kuumia ruokia tai vuokia on valttdmdtontd

palovammojen vdlttamiseksi.

Huomio: On tdrkedd avata laite ja poistaa kakut nopeasti, jotta ne eivdt jatka paistumista.

E. Pidenna vulmistusohielmaa (automaattista tai manuaalista)

1. Mikdli leivonnaiset eivit ole
valmiit ohjelman padttyessd, voit
suoraan lisatd  valmistusaikaa
painamalla painikkeita + ja -.
Sulje kansi uudestaan.

2. Kun olet antanut lisdajan,
jatka valmistusta  painamalla
kdynnistyspainiketta.

3. Aikandytto lakkaa vilkkumasta ja
minuutit alkavat kulua alaspdin.

7 Paistaminen jatkuu. Graafinen

Automatic ndyttd vasemmassa reunassa

iimaisee paisto-ohjelman

olevan meneillddn ja laitteen
|dmpenevdn.
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F. Kaynnistd sama ohjelma uudelleen

Automaattinen ja manuaalinen

1. Kun olet kytkenyt ddnimerkin pois pddltd, paina OK
toisen kerran, jolloin ndyttoon tulee aika. Edelliselld

kerralla kaytetty valmistusaika ndkyy ja vilkkuu.
@ > 2. Kdynnistd ohjelma painamalla OK.

1
G. Kaynnista eri ohjelma
Automaattisen ohjelman jdlkeen

1. Kunoletkytkenyt danimerkin pois padltd, paina Takaisin-
painiketta palataksesi ohjelman valintandytt6on.
2. Valitse ohjelma, kuten kohdassa A.

1. Kunoletkytkenyt danimerkin pois padltd, paina Takaisin-
painiketta palataksesi ohjelman valintandyttoon.
2. Kaynnistd ohjelma, kuten kohdassa C.

118



Ajan ja ohjelman muokkaaminen valmistuksen aikana

Huomio: kun aikaa muokataan valmistuksen aikana, lopputulosta ei voida endd taata.

Suosittelemme kdynnistamddan koko ohjelman uudelleen.

Mahdollista vain, jos valmistusajasta on kulunut <2 min

Huomio: + ja - eivdt toimi, jos aika on <2 min.

] 1. Paina Takaisin-painiketta

palataksesi ajan valintandyttoon.
Naytossd ndkyva aika vilkkuu.

. Paina Takaisin-painiketta toisen

kerran, mikdli tarpeen, palataksesi
ohjelman valintandytt6on.

. Vdlitse ohjelma uudelleen ja/

tai muokkaa aikaa painamalla
painikkeita + ja —.

. Vahvista valmistuksen kéynnistys

painamalla kaynnistyspainiketta.
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Mahdollista vain, jos valmistusajasta on kulunut >2 min

Mahdollisuus muokata aikaa.

1. Takaisin-painike ei ole endd
kaytossd, kun ohjelman
ensimmdiset  kaksi minuuttia
ovat kuluneet. Muokkaa aikaa
suoraan painikkeilla + ja —. Aika
vilkkuu.

2. Vahvista uusi arvo painamalla
OK.

3. Aka on muutettu ja ndytto
lakkaa vilkkumasta, valmistus
jatkuu.

Automatic

® =Emin

3

Huomio: Jos aikaa ei vahvisteta 5 sekunnin sisdlld, aika palaa alkuperdiseen aikaan ilman
ohjelman muutosta.
Takaisin-painike ei ole endd kdytossd, kun ohjelman ensimmaiset kaksi minuuttia ovat kuluneet.
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Hoito ja puhdistus

1. Sammuta laite painamalla
virtapainiketta.

2. Irrota laite schkovirrasta.

3. Anna Cake Factory -laitteen jadhtyd
vahintddn 2 tuntia.

4. Valmistusvdlineet voi pestd
astianpesukoneessa. Emme
suosittele silikonivuokien pesemista
astianpesukoneessa.  Laitetta  ja
sen virtajohtoa ei saa koskaan
laittaa  astianpesukoneeseen  tai
juoksevan veden alle. Jos et halua
pestd vuokia astianpesukoneessa,
pese ne ldmpimdlld vedelld ja
astianpesuaineella, huuhtele sitten
huolellisesti ~ kaikkien ~ jadmien
poistamiseksi.

5. Kuivaa kunnolla. Al kéyté metallisia
hankaustyynyjd, ~ terdsvilaa  tai
mitddn hankaavia  puhdistusaineita
vuokien tarttumattoman pinnoitteen
puhdistamiseen. Kayta vain
nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistussienid. ~ Puhdista  kansi
lampimadcdn veteen kastetulla sienella
ja kuivaa pehmedlld, kuivalla liinalla.
Ald koskaan upota laitetta kokonaan
tai osittain veteen tai muihin nesteisiin.

6. Varmista aing, ettd laite on puhdas ja
kuiva ennen sdilytykseen laittamista.

7. Varotoimet koskien takana olevia
tuuletusaukkojo:  kdyton  aikana
tuleva héyry on erittdin kuumaa. Ala
mene tdmdn alueen Idhelle dldka
kosketa sitd, kun laite Iampidd.

8. Laitetta ei saa kantaa eikd ripustaa
takajalustasta eikd laitteen
virtajohdosta.

Huomio: Kaikki korjaustoimenpiteet tulee jdttdd
valtuutetulle huoltoliikkeelle.
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Valmistusopas

Valmistusajat ovat vain viitteellisid.

Laitteen ohjelmat Resepti Aika Lisdvaruste
Sienikakku 25 min
1. Viipaloitavat kakut -
Jugurttikakku 35 min
Mustikkamuffinssit 35min -
2. Yksittdiset kakut
Kuppikakut 35min -
@ 3. Laavakakut Suklaa 17 min -
4. Marengit Sveitsildiset marengit 105 min -
Valkosuklaa, )
’ S 9 min
maidon tai voin kanssa -
Tumma suklaa 11 min 9
Keraaminen, silikoninen
@ 5. Suklaan sulattaminen tai ruostumattomasta
terdksestd valmistettu
Suklaa + voi 13 min vuoka (enimmdiskoko:

pituus 19 cm, leveys 19 cm,
korkeus 6 cm), joka kestdd
250 “C uunildmpétilat.

Sovelluksestamme I6yddt taydellisic reseptejd.
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Virheiden korjaus tdydellisten tulosten saavuttamiseksi

Esimerkit

Vinkit

Laavakakut jadvat raaoiksi, jos voita on
liian paljon suositeltuun ainesten painoon
verrattuna.

Laavakakut ylikypsyvit, jos jauhoja on
liian paljon suositeltuun ainesten painoon
verrattuna.

Noudata huolellisesti annettuja ainesmddrid.

Laavakakut ja muut leivonnaiset ylikypsyvdt,
jos jdtdt ne Cake Factoryn sisdlle sen jdlkeen,
kun ohjelman pddttymisen ddanimerkki on
kuulunut.

Poista vuoka varovasti ohjelman pddtyttyd, kuten ohjeissa
neuvotaan.

Laavakakuista tulee ylikypsid, jos taikinaa on
vatkattu sekoittamisen sijasta.

Noudata tarkasti reseptin toimintaohjeita.

Muffineista tulee murenevig, jos sekoitat
ainekset umpimdhkadn.

Noudata aina huolellisesti reseptissd annettuja ainesten
sekoitusvaiheita.

Leivonnaisistani puuttuu maku ja rakenne.

Parhaiden tulosten saavuttamiseksi on huolehdittava siitd,
ettd ainekset ovat hyvdlaatuisia ja tuoreita.

Punaisista marjoista valmistetun laavakakun
pohja ei kypsy tarpeeksi, jos coulis-
marjakeskustoja ei ole pidetty pakastimessa
4 tuntia ennen valmistusta.

Noudata huolellisesti reseptissé suositeltuja ainesten
valmisteluaikoja.
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Vianmadritysopas

Ongelma

Ratkaisu

Er00 tai Er003

Laitehdirio:
Irrota laite pistorasiasta ja ota yhteyttd asiakaspalveluun
tai huoltoliikkeeseen.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Irrota laite pistorasiasta ja odota muutama minuutti.
Liitd laite uudelleen pistorasiaan ja kytke pddille.

Jos ongelma jatkuu ota yhteyttd asickaspalveluun tai
huoltoliikkeeseen.

Naytdssa nakyvd aika vilkkuu

Jos ndyton aika on oikein, vahvista se painamalla OK.

Naytossa ndkyvd lampétila vilkkuu

Jos ndyton ldmpatila on oikein, vahvista se painamalla OK.

Ohjelmakuvake vilkkuu

Jos ndyton ohjelma on oikea, vahvista se painamalla OK.

Laite ei sulkeudu kunnolla

Avaa laite, tarkasta, ettei ritild ole jadnyt tarttumattoman
paistovuoan alle.

Tarkasta, kdytdtko yli 4,5 cm korkeaa silikonivuokaa. Jos
kdytat: poista ritild.

Kdytetty vuoka ei sovellu tahdn laitteeseen: kdytd vuokaa,
joka vastaa laitteen kdyttéehtoja.

Aika on saavuttanut 000, mutta paistotulos
ei ole riittdva.

Kun olet kytkenyt merkkidcnen pois pddiltd valmistuksen
lopussa painamalla OK, sulje laite uudelleen ja lisdd aikaa
kayttden painikkeita - ja +, vahvista sitten painamalla OK.

Valmistusajan muokkauksen jélkeen
valmistusaika palaa automaattisesti
alkuperdiseen aikaan valmistuksen aikana.

Kun olet muokannut aikaa, vahvista muutos painamalla
OK.

Sen jdlkeen, kun ohjelma on kdynnistetty,
valmistusajan muokkaaminen ei ole
mahdollista.

Odota 2 minuuttia ohjelman kéynnistymisen jélkeen
muokataksesi aikaa kdyttden painikkeita - ja +.
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Sikkerhetsinstrukser
VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Bruk av produktet, vedlikehold og installasjon : For
din egen sikkerhets skyld ber du lese gjennom alle
instruksjoner eller se pa alle bildesymboler i veiledningen.
Dette apparatet er bare beregnet pa husholdninger.
Apparatet er ikke beregnet for felgende typer bruk, som ikke
dekkes av forsikringen:

-1 pauserom for ansatte i butikker, pd kontorer eller i

andre typer bedrifter;

— Pa gérdsbruk;

— Av gjester pa hoteller og moteller;

— Pa B&B eller andre kategorier overnattingssteder.
Fjern all emballasje, klistremerker og tilbeher bade pa
innsiden og utsiden av apparatet.
Apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert
barn) som har nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske
funksjoner, eller som mangler erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt opplaering i hvordan
apparatet brukes av en person som tar ansvar for deres
sikkerhet.
Pass pd at barn ikke bruker apparatet som leketay.
La aldri apparatet std uten tilsyn.
A\Temperaturen pa tilgjengelige overflater kan bli hey nar
apparatet er pd.
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Unngd a ta pd apparatets varme flater.

Apparatet er ikke ment a slas pd med et eksternt tidsur eller
separat fjernkontrollsystem.

Rull ut hele ledningen.

Hvis stremledningen blir gdelagt, ma den byttes av
produsenten, produsentens servicecenter eller en elektriker
for & unnga farlige situasjoner.

Brukes det skjoteledning, md tverrsnittet pa denne minst
tilsvare tverrsnittet pd streamledningen og ha en integrert
jordingstilkobling. Ta alle ngdvendige forholdsregler for
sikre at ingen snubler over ledningen.

Apparatet méa bare kobles til jordet stikkontakt.

Sjekk at spenningen i stremnettet er kompatibel med
spenningen angitt nederst pa apparatet.

Apparatet ma ikke nedsenkes i vann. Legg aldri apparatet
eller ledningen i vann.

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og av personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale funksjoner
eller manglende erfaring og kunnskap, sé sant de er under
betryggende tilsyn eller har fatt opplaering i sikker bruk av
apparatet og er klar over risikoen ved bruk.

Rengjering og vedlikehold mé ikke utferes av barn, med
mindre de er over 8 ar og under oppsyn av en voksen.
Apparat og ledning mé veere utilgjengelig for barn under 8 ar.
o ADVARSEL: Produktet mé ikke varmes opp med mindre

det er kakeformer i produktet.
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Dette ma du gjoere

o Les disse instruksjonene neye og ha dem lett tilgjengelige. De gjelder for alle ulike versjoner av
produktet, uavhengig av hvilket tilbeher som felger med.

o Skulle det skje en ulykke, mé du syeblikkelig helle kaldt vann pé brannséret og om nedvendig
ringe lege.

« Pass pa at stremledningen ligger riktig (med eller uten skjsteledning). Ta alle nedvendige
forholdsregler for a gi god fremkommelighet rundt bordet for gjestene slik at ingen snubler.

o Stekeos kan vaere farlig for dyr med sarlig felsomme luftveier, for eksempel fugler. Vi anbefaler
at fugleeiere holder fuglene unna stekeomradet.

o Apparatet ma alltid oppbevares utilgjengelig for barn.

« For forste gangs bruk ma kakeformene rengjeres: Hell noen drdper olje pa dem og terk av med
en myk klut.

o Sjekk at kakeformene er godt rengjort etter bruk.

o For d unngd skader pa formene ma de bare benyttes med det utstyret de er beregnet pa (f.eks.
md de ikke settes i ovn, p& gassbluss eller p& varm plate).

o Pass pa at formene er stabile og riktig plassert i bunnen av apparatet. Bruk bare formene som
felger med, eller som du har fatt fra et autorisert servicesenter.

o For a bevare slippbelegget i formene, er det alltid viktig a bruke stekespader av tre eller plast.

« Bruk bare tilbehar som folger med apparatet, eller som er kjopt fra et godkjent servicesenter.
Ma ikke brukes med andre apparater.

« Bruk bare Bruk bare PROflex-former fra Tefal.

o Bruk ovnsvotter eller grytekluter nar du skal ta ut formene etter steking.

o For a smelte sjokolade, bruk Cake Factory non-stick aluminiumsform eller en form som er egnet til
baking ved temperaturer opp til 250 °C, med maksimal sterrelse: 19 cm lang, 19 cm bred, 6 cm hay.

Dette ma du ikke gjore

« Apparatet ma ikke brukes utenders.

 Unnga a frakte produktet nar det fremdeles er varmt eller i bruk.

o Ikke sett stopslet i stikkontakten hvis du ikke skal bruke apparatet.

« For d unnga overoppheting ma apparatet ikke settes i et hjerne eller mot en vegg.

o Ikke sett apparatet rett pd et skjort underlag (f.eks. glassbord, duk eller lakkert mabel etc.), eller
pd plastduk.

 Unnga @ sette apparatet pa eller i nerheten av glatte eller varme flater. Ledningen ma heller
ikke henges over en varmekilde (f.eks. steketopp, gassovn el.l.)

o Sett aldri apparatet under et mebel som er festet til en vegg eller hylle, eller ved siden av
brennbare materialer som persienner, gardiner eller forheng.

o For @ unnga skader pa stekeflaten (slippbelegget) ma du aldri bruke skrubb eller skurepulver
pd den.

o Ikke baer apparatet i handtaket eller metalltradene.

« Apparatet ma ikke brukes ndr det er tomt.

 Unnga d sette varme kakeformer i vann eller pa et skjert underlag.
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« For & bevare egenskapene til slippbelegg og silikon md apparatet ikke varmes opp ndr det er
tomt.

o Kakeformene md ikke handteres mens de er varme.

o Ikke stek mat i poser eller pakker.

o Ikke tilbered flamberte retter med apparatet; det kan forarsake skader pa det.

o Ikke legg aluminiumsfolie eller andre objekter mellom kakeformene og maten som skal
tilberedes, eller mellom formene og varmeelementene.

* Unnga a skjere rett i kakeformene.

« Produktet ma ikke varmes opp med mindre reflektoren og en kakeform er satt inn i produktet.

o Ma ikke varmes opp eller brukes til steking ndr apparatet star apent.

« For & bevare silikonets slippegenskaper anbefaler vi at du ikke rengjer det i oppvaskmaskin.

« For @ sikre best mulig funksjon av apparatet ma du ikke fylle formene med mer enn det som er
angitt i oppskriftene.

Anbefalinger/informasjon

« For @ ivareta sikkerheten er dette apparatet i samsvar med alle gjeldende standarder og
forskrifter (lavvoltsdirektivet, direktiv om elektromagnetisk kompatibilitet, matkontakt, milje
m.m.).

o Takk for at du valgte dette apparatet, som kun er til husholdningsbruk.

« Vart selskap forbeholder seg retten til nar som helst @ kunne endre egenskaper eller deler av sine
produkter til beste for kundene.

o Nar du bruker apparatet ferste gang, kan det sive ut lukt og/eller reyk i lepet av de forste
minuttene.

« Faste og flytende matvarer som matte komme i kontakt med deler merket med X-Iogoen,
ma ikke konsumeres.

« Bruk en svamp for @ rengjere kakeformene, sammen med varmt vann og oppvaskmiddel.

« Varmeelementet ma ikke rengjeres. Hvis det er spesielt skittent, ma du vente til det har kjelt seg
helt ned for du terker over det med en terr klut.

Miljo
Husk a beskytte miljoet!
® Apparatet inneholder en rekke gjenvinnbare eller resirkulerbare materialer.
< Lever det til den lokale gjenbruksstasjonen.
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Beskrivelse

Lokk

Kontrollpanel

Bunn

Aluminiumsform med slippbelegg

Silikon PROflex muffinsformer x 6

Silikon PROflex smakakeformer x 6

Stetterist for noen av PROflex-formene og for smelting av sjokolade
Stremledning

Svart reflektor

WoONGOTULIDWN =

130



Bruke formene

For a sikre best mulig funksjon av apparatet ma du ikke fylle formene med mer enn det som er
angitt i oppskriftene.

PROflex silikonform

Cake Factory passer bare til de formene som tilhgrer Tefal PROflex-serien, med sterrelse 30 x 21 cm.

Hell i formene Taut Pass pa at den Sett risten oppa Sett inn formen Lukk
aluminiumsformen  svarte reflektoren reflektoren*
sitter riktig festet
ibunnen av
apparatet

* For @ steke franske canelés eller bruke en form som er hoyere enn 4,5 cm, skal PROflex-formen settes rett

inn i Cake Factory uten rist.

Aluminiumsform med slippbelegg

S

Smer formen Fyll formen Fjern risten Pass pa at den Sett inn formen Lukk
svarte reflektoren
sitter riktig festet
i bunnen av
apparatet
Smelte sjokolade

Plasser sjokoladen i Fjern risten Lukk Legg sjokoladen i Sett risten oppa Lukk
aluminiumsformen en passende form reflektoren

For & smelte sjokolade, bruk Cake Factory non-stick aluminiumsform eller en form i keramikk,
silikon eller rustfritt stal med maksimal sterrelse: 19 cm lang, 19 cm bred, 6 cm hey, som er egnet

for baking ved temperaturer opp til 250 °C.
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Produktpresentasjon

> & o

Automatic — ——Manual —

1 Palav-knapp 5  OK-/startknapp

2 Tilbakeknapp 6  Kontrollpanel

3 Minusknapp (-) 7 Automatiske programmer
4 Plussknapp (+) 8  Manuelt program
Forberedelse

1. Fjern all emballasje, klistremerker og tilbeher bade pd innsiden og utsiden av apparatet.
2. For du bruker de tre formene forste gang, ma du rengjere dem grundig med varmt vann og
oppvaskmiddel. Skylles grundig og terkes.

Installasjon oq tilkobling

Oppstarten av apparatet gjelder alle programmer

1. Sett stopslet inn i stikkontakten.

3. Vent sd noen sekunder for du
trykker pa Pa/av-knappen. Det
forste programmet blinker pa
displayet og angir at innstilling
for programvalg er aktivert.
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Presentasjon av programmene

Hvis du er usikker p& hvilket stekeprogram du skal bruke, kan du sl@ opp i stekeveiledningen pa
s. 141,

1 2 3 4 5 6

o

— —— Manual —

5 automatiske programmer:

1 Progam stor kake 4 Program marengs
2 Program enkeltkaker 5  Program sjokoladesmelting
3 Program konfektkaker 6  Manuelt program

Steketips: Det finnes et program som passer til hver oppskriftstype. Standard steketid vises,
som avhenger av hvilket program som er valgt. Alle programmer har flere oppskrifter. Av denne
grunn kan det vaere ngdvendig & justere steketiden for den valgte oppskriften (se listen over
anbefalt steketid for hver oppskrift). Forhandsoppvarming er ikke nedvendig, og stekingen
begynner ndr programmet er valgt, apparatet er lukket og startknappen er trykket.

NB: For d sikre et best mulig resultat er det viktig & felge oppskriften og bruke riktig mengde.
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A. Velge stekeprogram

134

Nar du har helt blandingen i formen,
og lokket er lukket:

1. Rull gjennom stekeprogrammene
ved hjelp av +- og -knappene.

2. Det valgte bildesymbolet blinker
pa displayet.

3. Trykk pa OK-knappen for a
bekrefte.



B. Bruke automatisk program

1. Nar du har valgt stekeprogram,
vil indikatorlampen lyse jevnt.

2. Standard steketid blinker pa
skjermen.

3. Trykk pa knappene + og - for a
endre steketid hvis nedvendig.

4. Pass pa at lokket er lukket.
Trykk péa Start-knappen for a
bekrefte og begynne stekingen.
Steketiden pd displayet vil na
slutte @ blinke.

5. Stekingen har begynt. Strekene
til venstre i displayet angir at
stekeprosessen er i gang, og at
apparatet er under oppvarming.

Tiden telles ned minutt for
minutt og deretter sekund for
sekund det siste minuttet.

Merk: Nér apparatet benyttes neste
gang, vil steketiden som ble brukt
sist, vises.
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C. Bruke manuelt program

8o

— Manual —

136

1. Nar du har valgt stekeprogram,
vil indikatorlampen lyse jevnt.

2. Standardtemperatur blinker.

3. Trykk p& knappene + og -
for @ endre temperatur hvis
nedvendig.

4. Trykk pa OK-knappen for a
bekrefte.

5. En forhandsdefinert steketid
blinker pd displayet.

6. Trykk pa knappene + og - for @
endre steketid hvis nedvendig.

7. Trykk pa Start-knappen for a
bekrefte og begynne stekingen,
og steketiden i displayet vil slutte
@ blinke.

8. Stekingen har begynt. Strekene
til venstre i displayet angir at
stekeprosessen er i gang, og at
apparatet er under oppvarming.
Tiden telles ned minutt for
minutt og deretter sekund for
sekund det siste minuttet.

Merk: Nér apparatet brukes neste
gang, vil steketid og temperatur i
displayet tilsvare det som ble brukt
sist.



D. Slutten pa et program (automatisk eller manuelt

1. Steketiden kommer tilbake til 000, og produktet avgir et pipesignal som indikerer at
programmet er ferdig.

2. Trykk pa OK en gang for a stoppe signalet, og "000" blinker pa displayet.

3. Det er nedvendig @ beskytte hendene med ovnsvotter for @ unnga brannskader nar du
handterer varme fat eller former.

NB: Det er viktig & dpne apparatet og ta kakene raskt ut sa de ikke fortsetter d steke.

E. Utvide Steketiden(automutisk eller manuelt)

1. Pa slutten av programmet kan
du legge til steketid hvis kaken(e)
ikke er godt nok stekt. Trykk pé +-
og -knappene. Lukk lokket igjen.

2. Ndr du har lagt til ekstra tid,
trykker du pa Start for d fortsette
stekingen.

3. Steketiden slutter & blinke i
displayet, og nedtellingen minutt
for minutt begynner. Stekingen

7 fortsetter. Strekene til venstre i

Automatic displayet angir at stekeprosessen

= i~ er i gang, og at apparatet er
=6 Amin under oppvarming.
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F. Starte samme program pa nytt

Automatisk og manuelt

1. Nar du har slatt av lydsignalet, trykker du pa OK-
knappen en gang til for a vise steketiden. Den siste

steketiden som ble brukt, blinker i displayet.
@ > 2. Trykk pa OK for d starte programmet.

1
G. Starte et annet program igjen

Etter et automatisk program

1. Nar du har skrudd av signalet, trykker du pa
tilbakeknappen for a returnere til valg av program.
2. Se Del A for hvordan du velger programmet.

1. Nar du har skrudd av signalet, trykker du pa
tilbakeknappen for a returnere til valg av program.
2. Se Del C for hvordan du starter programmet.
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Endre tid og program under steking

Merk: Nar tiden endres under steking, kan vi ikke lenger garantere resultatet. Det beste er d kjore
programmet helt igjennom.

Bare mulig dersom <2 min av steketiden er gatt

] 1. Trykk pa tilbakeknappen for &
returnere til valg av steketid.
Steketiden blinker i displayet.

2. Hvis nedvendig trykker du pa
tilbakeknappen en gang til for a
returnere til valg av program.

3. Trykk pa knappene + og - for @
velge et program igjen og/eller

1 2 endre steketid.

4. Bekreft ved a trykke pa Start for a
starte stekingen igjen.

Merk: +- og -knappene er inaktive sd lenge tiden er <2 min.
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Bare mulig dersom >2 min av steketiden er gatt

Mulig & endre steketid.

1

Nar det har gatt to minutter av
steketiden, er bakoverknappen
ikke lenger aktiv. Trykk rett pa
knappene + og - for @ endre
steketiden. Steketiden blinker i
displayet.

Trykk pa OK for a bekrefte den
nye verdien.

Tiden endres og displayet
stopper @ blinke igjen. Stekingen
fortsetter.

NB: Hvis du ikke bekrefter i lapet av 5 sekunder, vil steketiden ga tilbake til opprinnelig tid uten

at programmet endres.

Bakoverknappen er ikke lenger aktiv ndr det har gatt to minutter av steketiden.
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Vedlikehold og rengjering

NB: Alle reparasjoner med gjeres av et autorisert
servicesenter.

w

Trykk pa PA/AV-knappen for & slg av
apparatet.

Ta stepslet ut av stikkontakten.

La Cake Factory avkjeles i minst 2 timer.
Steketilbeheret taler oppvaskmaskin.
Det anbefales imidlertid ikke & sette
silikonformer i oppvaskmaskinen.
Apparat og ledning ma aldri plasseres
i oppvaskmaskinen, og heller ikke
legges i vann. Hvis du ikke ensker a
legge formene i oppvaskmaskinen,
kan du rengjore dem med varmt
vann og oppvaskmiddel fer du skyller
dem neye for d fjerne alle saperester.
Torkes grundig. Unnga bruk av
metallskrubber, stalull eller etsende
rengjeringsprodukter nar du skal
rengjere slippbelegget i formene.
Bruk bare rengjeringsskrubber av
nylon eller andre materialer som
ikke er av metall. Rengjor lokket med
en svamp dyppet i varmt vann og
tork over med en myk og terr klut.
Apparatet eller deler av det ma aldri
legges i vann eller annen vaeske.

Pass alltid pd at apparatet er rent og
tort for du setter det bort.
Forsiktighetsregler for
ventilasjonsépningene  pd  baksiden:
Damp fra matlaging kan veere veldig
varm. Unnga & komme nzer eller bergre
dette omrddet mens apparatet er
oppvarmet.

Apparatet ma ikke baeres eller henges
opp etter den bakre basen eller
stromledningen.
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Stekeveiledning

Steketidene er kun veiledende.

Programmer Oppskrift Tid Tilbehar
Blotkake 25min
1. Stor kake -
Yoghurtkake 35 min
Blabaermuffins 35min -
2. Enkeltkaker
Cupcakes 35min -
@ 3. Konfektkaker Sjokolade 17 min -
4. Marengs Sveitsisk marengs 105 min -
Huit sjokolade med melk ) -
9 min
eller smor 9
Merk sjokolade 11 min
Form av keramikk,
@ 5. Smelting av sjokolade silikon eller rustfritt stal
(makssterrelse: lengde
Sjokolade + smor 13 min 19 cm x bredde 19 cm x

heyde 6 cm), som taler
steketemperaturer opp mot
250°C.

Finn komplette opppskrifter pa var app.
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Feilsoking for a oppna perfekt resultat

Eksempler

Tips

Lavakaker blir understekte hvis det er for mye
smer med hensyn til anbefalt ingrediensvekt.
Lavakaker blir overstekte hvis det er for mye
mel med hensyn til anbefalt ingrediensvekt.

Folg ingrediensmengder naye.

Lavakaker blir overstekte hvis de blir igjen i
Cake Factory etter at ringesignalet gar av pa
slutten av tilberedningen.

Fjern forsiktig formen pa slutten av tilberedningen, som
anbefalt i veiledningen.

Lavakaker blir overstekte hvis roren er pisket
heller enn bare rort.

Folg anbefalte handlinger i oppskriften naye.

Muffins vil vaere smuldrete nar de tas ut hvis
ingrediensene blandes tilfeldig.

Folg rekkefolgen noye for d inkorporere oppskriftens
ingredienser.

Smaken og teksturen til kakene mine
mangler.

For @ sikre optimale resultater bar du kontrollere at
ingrediensene er av god kvalitet og ikke er utgatt pa dato.

Bunnen av lavakaken med rede baer vil veere
understekt hvis fruktcoulismidten ikke settes i
fryseren i 4 timer for baking.

Folg anbefalte tider for ingrediensoppsett i oppskriften.
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Problemlgsning

Problem

Lasning

Er00 eller Er003

Feil p& apparatet:
Ta stepslet ut av stikkontakten, og kontakt kundeservice
eller et reparasjonssenter.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Ta stepslet ut av stikkontakten og vent noen minutter.
Sett deretter stopslet inn igjen og sla p& apparatet.
Hvis problemet vedvarer, kontakt kundeservice eller et
reparasjonssenter.

Steketiden blinker i displayet

Hvis det er riktig tid som vises, trykker du pa OK for a
bekrefte.

Temperaturen blinker i displayet

Hvis temperaturen som vises er riktig, trykker du pa OK for
@ bekrefte.

Det opplyste programmet blinker i displayet

Hvis programmet som vises er riktig, trykker du p& OK for
@ bekrefte.

Apparatet kan ikke lukkes ordentlig

Apne apparatet og sjekk at stetteristen ikke er blitt
sittende under kakeformen.

Sjekk om du bruker en silikonform som er hayere enn 4,5
cm. I s fall ma stetteristen fjernes.

Risten som brukes, passer ikke til apparatet: Bruk en form
som er i trad med kravene apparatet stiller for bruk.

Steketiden star pa 000, men nivdet pa
stekingen er ikke godt nok

Nar du har sldtt av lydsignalet etter endt steketid ved a
trykke pa OK én gang, lukker du apparatet igjen og legger
til litt tid ved hjelp av +- og -knappene. Bekreft ved d trykke
pa OK.

Hvis du har endret steketid under steking, vil
tiden automatisk ga tilbake til opprinnelig tid

Nar du har endret steketiden, trykker du pa OK for
bekrefte.

Etter at stekeprogrammet er igangsatt, kan
du ikke endre steketiden

Vent i 2 minutter etter at programmet har startet for &
endre tiden ved hjelp av -- og +-knappene.
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Sdkerhetsanvisningar
FORSIKTIGHETSATGARDER

Produktanvdndning, underhall och installation: for din
egensadkerhet, lasigenom allaavsnitt i dessainstruktioner
eller se motsvarande piktogram.
Apparaten dar endast avsedd for hemmabruk. Apparaten ar
inte avsedd for anvandning i foljande fall, och omfattas inte
av garantin:

-1 personalrum i butiker, pd kontor och i andra

professionella miljoer;
- Pa bondgardar;
- Av kunder pd hotell, motell och i andra typer av
boendemiljoer;

— I Bed and Breakfast-miljoer.
Avlagsna allt forpackningsmaterial, etiketter och tillbehor
frdn in- och utsidan av apparaten.
Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
forméaga, eller av personer som saknar erfarenhet och
kunskap, sévida de inte mottagit instruktioner angaende
saker anvandning av denna apparat eller overvakas av en
person som ansvarar for deras sckerhet.
Barn ska hallas under uppsikt sd att de inte leker med
apparaten eller anvander den som en leksak.
Lamna aldrig apparaten utan uppsikt.
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A\ Temperaturen pa atkomliga ytor kan hdjas ndr apparaten
ar i drift.

Vidror inte apparatens heta ytor.

Apparaten dr inte konstruerad att sattas pd med en extern
timer eller via ett separat fjarrkontrollsystem.

Rulla ut sladden helt.

Om sladden skadats ska den bytas ut av tillverkaren, pé
tillverkarens serviceverkstad eller av en behorig fackman for
att undvika fara.

Omenforlangningssladd anvands, maste dess tvarsnittsarea
vara minst lika med stromkabeln och ha en integrerad
jordanslutning. Vidta alla nodvandiga forsiktighetsatgarder
for att sakerstalla att ingen snubblar dver sladden.
Apparaten fér endast anslutas till uttag med integrerad
jordanslutning.

Kontrollera att natstrommen ar kompatibel med den strom
och spanning som anges pd apparatens undersida.
Apparaten fér inte nedsankas. Sank aldrig ned apparaten
eller sladden i vatten.

Denna apparat fér anvandas av barn frén 8 ar och uppét
och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, eller av personer som saknar erfarenhet och
kunskap, under forutsattning att det sker under dvervakning
eller att de har mottagit instruktioner angéende saker
anvandning av denna apparat och att de ar medvetna om

riskerna.
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Rengoring och underhdll far inte utforas av barn, sévida de

inte ar over 8 ar och under tillsyn.

Hall apparaten och dess sladd utom rdckhdll for barn under

atta ar.

o VARNING: Varm eller forvarm endast produkten nar
bakformarna dr pd plats i apparaten.

Utfor

e Lds noggrant igenom instruktionerna och forvara dessa ldttatkomligt. De gdller for alla
versioner av denna apparat, beroende pa medféljande tillbehor.

¢ [ handelse av olycka, hall brannskadan under kallt vatten och kontakta lakare vid behov.

* Se till att sladden dr korrekt placerad (med eller utan forldngningssladd) och vidta alla
nodvandiga forsiktighetsatgdrder for att gdsterna ska kunna rora sig fritt runt middagsbordet
och se till att ingen snubblar.

« Rok fran tillagningen kan vara farligt for djur med sdrskilt kénsliga andningsorgan, sasom
faglar. Vi rekommenderar att fageldgare haller sina faglar borta fran matlagningsomradet.

« Hall apparaten och dess sladd utom rdckhall for barn.

« Rengor bakformarna vid forsta anvandning, hdll lite olja pa toppen och torka med en mjuk trasa.

« Kontrollera att bakformarna har rengjorts ordentligt efter anvéndning.

o For att forhindra skador pa bakformarna, anvdnd dem endast tillsammans med apparaten de
dr avsedda for (t.ex. placera inte i formarna i en ugn, pa hdll eller kokplatta).

o Se till att bakformarna star stabilt och dr korrekt placerade pa apparatens botten. Anvind
endast bakformar som tillhandahallits eller forvarvats fran det auktoriserade servicecentret.

o Anvdnd alltid en plast- eller trdspatel for att bevara bakformens ytskikt.

e Anvind endast de tillbehdr som medféljer apparaten eller som har inhandlats fran ett
auktoriserat servicecenter. Anvand dem inte med andra apparater.

« Anvdnd endast PROflex Tefal-formar.

« Anvdnd ugnshandskar for att avidgsna formarna ndr tillagningen dr klar.

o For att smdlta choklad, anvéind Cake Factorys aluminiumform med teflonbeltiggning eller en
bakform som dr lamplig for temperaturer upp till 250 °C, med maximala matten: 19 cm lang,
19 cm bred, 6 cm hog.

Lat bli

» Anvdnd inte apparaten utomhus.

« Transportera aldrig produkten ndr den dr varm eller under anvandning.

« Ha aldrig apparaten ansluten ndr den inte anvands.

o For att forhindra dverhettning av apparaten ska den inte placeras i ett horn eller mot en vdgg.

« Placera aldrig apparaten direkt pa dmtdliga ytor (t.ex. glasbord, bordsduk, lackade mébler etc.)
eller direkt pd en plastduk.
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* Placera inte apparaten pa eller ndra hala eller heta ytor eller lat inte sladden hénga over en
virmekdlla (t.ex. spis, gasspis etc.)

* Placera aldrig apparaten under en mébel som dr vaggmonterad, under en hylla eller bredvid
brandfarliga material sasom persienner, gardiner eller draperier.

o For att forhindra skador pa ytan (non-stick beléiggning), anvénd aldrig en skursvamp eller
skurpulver.

« Bdr inte apparaten i handtaget eller i metalltradarna.

« Anvdnd aldrig apparaten ndr den dr tom.

o Placera inte heta bakformar under vatten eller pa dmtaliga ytor.

« For att bevara beldggningens och silikonets non-stickegenskaper, varm inte apparaten ndr den
ar tom.

« Hantera aldrig bakformarna ndr de dr heta.

o Tillaga inte mat i pasar eller paket (“en papillote”).

o For att undvika skador pa apparaten ska du aldrig anvanda den till att flambera mat.

« Légg aldrig aluminiumfolie eller nagot annat foremal mellan bakformarna och maten som ska
tillagas eller mellan bakformarna och elementen.

o Skdr inte direkt pa matlagningsformarna.

« Vdrm inte upp apparaten om inte reflektorn och en matlagningsform dr placerad inuti den.

o Varm eller tillaga aldrig mat i "apparaten dr oppen” -ldge.

o For att bevara silikonets non-stickegenskaper rekommenderar vi att du diskar for hand.

o For att sdkerstdlla att din apparat fungerar korrekt, overstig inte angivna proportioner ndr du
fyller formarna.

Rekommendationer/information

o For din egen sakerhet sa uppfyller denna apparat tillimpliga normer och foreskrifter (direktiv
om lagspdnning, elektromagnetisk kompatibilitet, material i kontakt med livsmedel, miljo osv.).

o Tack for att du valde denna apparat som dr avsedd endast for hushallsbruk.

o Vart foretag forbehaller sig ratten att dndra egenskaper eller komponenter i vara produkter ndr
som helst, i konsumentens intresse.

« Ndr man anvander apparaten forsta gangen kan en svag lukt uppsta och/eller rék kan avges
under de forsta minuterna av anvéndning.

o Livsmedel som kommer i kontakt med delar som dar markta med X -logotypen bor inte
fortdras.

o For att rengéra matlagningsformarna, anvénd en svamp, varmvatten och lite diskmedel.

o Elementet far inte tvdttas. Om det dr valdigt smutsigt, vénta tills det svalnat helt och gnugga
rent med en torr trasa.

Miljo

Ta del i miljoskydd!
@® Din apparat innehdller ett antal dtervinnbara eller ateranvindningsbara material.
I

< Limna den pé en atervinningsstation for bearbetning.
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Beskrivning

Lock

Kontrollpanel

Apparatens botten

Non-stick aluminiumform

PROflex 6-muffinsform i silikon

PROflex 6-minikakform i silikon

Stddgaller for vissa PROFlex-formar och for att smdlta choklad
Stromkabel

Svart reflektor

WoONGOTULIDWN =
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Anvdnda formarna
For att sdkerstdlla att din apparat fungerar korrekt, dverstig inte angivna proportioner ndr du
fyller formarna.

PROflex form i silikon

Cake Factory dr endast kompatibel med formar fran Tefal PROflex-serien, med matten 30 x 21 cm.

Hall ner i formen Ta bort Se till att den Placera gallret pa Placera formen
aluminiumformen  svarta reflektorn dr reflektorn®
ordentligt pa plats
och monterad pa
botten i apparaten

* For att tillaga canelés eller for anvandning av en form som dr hogre dn 4,5 cm placerar du PROflex-formen i
Cake Factory utan stodgallret.

Non-stick aluminiumform

<>

Smorj formen Fyll formen Ta bort gallret Se till att den Sdtt in formen Stdng
svarta reflektorn dr
ordentligt pd plats
och monterad pa
botten i apparaten

Smadlta choklad
= ©
Placera chokladeni  Ta bort gallret Stdng Ldgg chokladenien  Placera gallret pa
aluminiumformen Idmplig form reflektorn

For att smdlta choklad, anvand Cake Factorys aluminiumform med teflonbeldggning eller en form
som dr keramisk, av silikon eller rostfritt stal med de maximala matten: 19 cm lang, 19 cm bred,
6 cm hog, som klarar av bakning med temperaturer upp till 250 °C.
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Om produkten

&> §®

Automatic — ——Manual —

1 Pa/Av-knapp 5  OK/Start-knapp

2 Bakat-knapp 6  Kontrollpanel

3 Minus-knapp (-) 7  Automatiska program
4 Plus-knapp (+) 8  Manuellt program
Forberedelser

1. Avldgsna allt forpackningsmaterial, etiketter och tillbehdr fran in- och utsidan av apparaten.
2. Innan forsta anvindningen, rengor noggrant de 3 olika formarna med varmt vatten och lite
diskmedel, skdlj noggrant och torka.

Installation och anslutning

Uppstart av apparaten gdller for alla program

1. Anslut enheten.

3. Vanta sedan ndgra sekunder
innan du trycker pa P&/Av-
knappen. Det forsta programmet
blinkar, vilket indikerar laget
"Programval’.
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Presentation av programmen

Om du dr osdker pa vilket tillagningsiage som ska anvéandas, se matlagningsquiden sida 162.

1 2 3 4 5 6

& & §e

Automatic — ——Manual —

5 automatiska program:

1 Program for kakor att dela med andra 4 Program for mardng
2 Program for individuella kakor 5  Program for att smdlta choklad
3 Program for lavakaka 6  Manuellt program

Matlagningstips: Det finns ett program som passar for varje recepttyp. Beroende pa valt
program anges en standardinstdlld tillagningstid. Det finns flera recept per program. Av denna
anledning kan det bli nodvdndigt att justera tiden baserat pd det valda receptet (se listan

over rekommenderade tider per recept). Forvarmning kravs inte och tillagningen startar ndr
programmet startas, ndr apparaten dr stangd och startknappen har tryckts in.

Varning: For att sdkerstdlla bdsta mojliga resultat dr det viktigt att folja receptet och att folja
proportionerna.
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A. Valija tillagningsprogram

154

Ndr beredningen har hallts i formen
och locket har stangts:

1. Bldddra genom
tillagningsprogrammen med -
och + knapparna.

2. Det valda piktogrammet blinkar.

3. Tryck pa OK-knappen for att
bekrdfta.



B. Anvanda ett automatiskt program

1. Ndr ettt tillagningsprogram
har valts lyser motsvarande
indikatorlampa stabilt.

2. Enstandardinstdlld tillagningstid
blinkar.

3. Tryck pd knapparna med + och
- for att dndra tiden, om det
behdvs.

4. Se till att locket dr stangt.
Tryck pé Start-knappen for att
bekrdfta och borja tillagningen.
Tidsdisplayen slutar blinka.

5. Tillagningen har bérjat. Bilden pa
skdrmens vénstra sida indikerar
att tillagningen dr igang och att
apparaten varms upp.

Tiden rdknas ned per minut, och
sedan per sekund under den sista
minuten.

Obs: Varje gdng apparaten anvdnds
visas tiden som anvdndes vid
foregaende tillfdlle.
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C. Anvanda det manuella programmet

156

1

&°® 2

—— Manual — 3.

Nar  ett tillagningsprogram
har valts lyser motsvarande
indikatorlampa stabilt.

En standardinstdlld temperatur
blinkar.

Tryck pd knapparna med + och -
for att dndra temperaturen, om
det behovs.

Tryck pa OK-knappen for att
bekrdfta.

En forutbestdmd tillagningstid
blinkar.

Tryck pd knapparna med + och
- for att dndra tiden, om det
behdvs.

Tryck pa  Start-knappen  for
att  bekrdfta och paborja
tillagningen och tidsdisplayen
slutar da blinka.

Tillagningen har borjat. Bilden pa
skdrmens vénstra sida indikerar
att tillagningen dr igang och
att apparaten vérms upp. Tiden
riknas ned per minut, och sedan
per sekund under den sista
minuten.

Obs: Varje gdng apparaten anvdnds
visas den tid och temperatur som
anvdndes vid foregaende tillagning.



D. Slut pd ett program (automatiskt eller manuellt)

1. Tiden nar 000 och produkten ringer for att signalera slutet av tillagningen.

2. Tryck pa OK en gang for att stoppa signalen, displayen 000 blinkar da.

3. Det dr nodvandigt med handskydd (ugnsvantar) for att forhindra brannskador vid hantering
av varma rdtter eller formar.

Varning: Det dr viktigt att 6ppna apparaten och att snabbt avidgsna bakverken sd att de inte

fortsdtter att tillagas.

E. F6r|¢'inq tillaqninqstiden (automatiskt eller manuellt)

1. T slutet av programmet, om
kakan inte dr fardigbakad, dr det
majligt att Idggatill tillagningstid
genom att direkt trycka p& + och
- knapparna. Sténg locket igen.

2. Nadr ytterligare tid har angetts
trycker du pa Start for att
fortsdtta tillagningen.

3. Tidsdisplayen slutar blinka och
nedrdkning av minut fér minut

7 startas. Tillagningen fortsdtter.

Automatic Bilden pé& skdrmens vdnstra

= g sida indikerar att tillagningen ar
= :|min igdng och att apparaten varms
— upp.
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F. Starta om samma program

Automatisk och Manuell

1. Efter att ha stdangt av ringklockan, tryck pa OK-knappen
en andra gang for att visa tiden. Den senast anvdnda

tillagningstiden visas och blinkar.
@ > 2. Tryck pa OK for att starta programmet.

1
G. Starta ett annat program
Efter ett automatiskt program

1. Ndrdu harstdngt av ringsignalen trycker du pa knappen
Back for att aterga till skarmen for programval.
2. Vanligen se del A for val av program.

1. Ndrdu harstangt av ringsignalen trycker du p& knappen
Back for att aterga till skarmen for programval.
2. Sedel Cfor att starta programmet.
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Andra tillagningstid och program under pagdende
tillagning

Varning: Om tillagningstid dndras under matlagning kan resultatet inte Ingre garanteras. Det
rekommenderas att starta om hela programmet.

Endast mojligt om den forflutna tillagningstiden ar <2min

] 1. Tryck pa Bakdt-knappen for att
aterga till tidsvalskdrmen. Den
visade tillagningstiden blinkar.

2. Om det behovs, tryck pa Bakat-
knappen en gang till for att
aterga till programvalsskdrmen.

3. Tryck pa+ och - knapparna for att
vdlja program igen och/eller for

1 2 att andra tillagningstiden.

4. Bekrafta genom att trycka
pa Start for att starta om
tillagningen.

Varning: + och - knapparna dr inaktiva sd Idnge tiden dr <2min.
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Endast mojligt om den forflutna tillagningstiden ar >2min
Majlighet att éndra tillagningstiden.

1. Bakat-knappen  blir  inaktiv
efter de forsta tvd minuterna
av tillagning. Tryck pd + eller
- knappen direkt for att dndra
tillagningstid. ~ Tillagningstiden
blinkar.

2. Bekrdfta det nya vdrdet genom
att trycka pa OK.

3. Tillagningstiden dndras  och
displayen slutar blinka igen och
tillagningen fortsdtter.

Varning: Om ingen bekrdftelse sker inom 5 sekunder datergar tiden till den ursprungliga
tillagningstiden, utan att dndra programmet.
Bakat-knappen blir inaktiv efter de forsta tva minuterna av tillagning.
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Underhall och rengoring

1. Tryck pa PA/AV knappen for att
stdnga av apparaten.

2. Dra ut enhetens stromkontakt.

3. Lat Cake Factory svalna i minst 2
timmar.

4. Tillbehoren tal maskindisk.
Silikonformarna rekommenderas
att diskas for hand. Apparaten och
dess ndtsladd far aldrig placeras i
diskmaskin eller under vatten. Om du
inte vill diska formarna i diskmaskinen,
anvind varmt vatten och lite
diskmedel for att diska dem, skolj
noggrant for att fa bort alla rester.

5. Torka dem noggrant. Anvind inte
skursvampar, stalull eller slipmedel vid
rengoring av non-stickformar. Anvénd
endast nylon eller icke-metalliska
rengoringssvampar.  Anvdnd  en
svamp med varmt vatten for att
rengora locket och torka sedan torrt
med en mjuk, torr trasa. Sank aldrig
ned hela eller delar av apparaten i
vatten eller ndgon annan vatska.

6. Kontrollera alltid att apparaten dr ren
och torr innan den stdlls undan for
forvaring.

7. Forsiktighetsatgdrder att vidta i
ndrheten av ventilationsdppningarna
pd baksidan: os fran matlagning kan
bli véldigt varm; kom inte for ndra
eller vidror det hdr omradet nar
apparaten dr uppvarmd.

8. Apparaten far inte bdras eller
hdngas upp i den bakre delen eller i
apparatens stromsladd.

Varning: Alla reparationer maste utforas av ett
auktoriserat servicecenter.
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Tillagningsquide

Tillagningstiderna dr endast avsedda som information.

Dedikerade program Recept Tid Tillbehor
Sockerkaka 25 min
1. Kakor att dela med
andra
Yoghurtkaka 35 min
Blabdrsmuffins 35 min
2. Individuella kakor
Cupcakes 35min

@ 3. Lavakakor Choklad 17 min

4. Mardnger Schweizisk mardng 105 min

Vit choklad, med mjolk

- 9 min
eller smor

OO

Mérk choklad 11 min

Behallare i keramik,
@ 5. Smdlta choklad silikon eller rostfritt stal
(maximalmatt: ldngd
19 cm x bredd 19 cm
x héjd 6 cm) som tal
ugnstemperaturer upp till
250°C.

Choklad + smor 13 min

Hitta fullstandiga recept pa var app.
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Hjdlp for att fa ett perfekt resultat

Exempel Rad

En coeur coulant blir inte tillrdckligt gridddad
om smeten innehdaller mer smor dn vad som
sdgs i receptet.

En coeur coulant blir for hart graddad om
smeten innehdller mer mjol én vad som ségs
i receptet.

F6lj noga den mdngd som anges i receptet.

Coeur coulant och andra mjuka kakor blir for
hart graddade om de ldmnas kvar i Cake
Factory efter att de grdddats fardigt.

Ta ut formen direkt efter att kakan grdddats fardigt, precis
som manualen séger.

En coeur coulant blir for hart graddad om
du vispar smeten istdllet for att bara réra F6lj noga de anvisningar som ges i receptet.
ihop den.

Muffinsen kan gé sénder ndr du tar ut dem ur
formarna om ingredienserna har blandats pa | Folj noga de olika stegen for att tillsatta ingredienserna.
fel sdtt eller i fel ordning.

Kontrollera att ingredienserna dr av god kvalitet och inte

Mina kakor saki k och konsistens. N N -
ina kakor saknar smak och konsistens. utgangna for att fa basta resultat.

Barfyliningen till coeur coulant med bar
madste st i frysen i 4 timmar innan kakan Folj noga alla tidsangivelser for de olika ingredienserna i
grdddas. Annars blir kakan inte tillréckligt receptet.

grdddad i botten.
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Felsokningsquide

Problem

Losning

Er00 or Er003

Vid fel pa apparaten:
Dra ut apparatens stromkontakt och kontakta kundtjdnst
eller ett reparationscenter.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Dra ut apparatens stromkontakt och vanta nagra minuter.
Anslut sedan apparaten igen och sla pa den.

Om problemet kvarstar, kontakta kundtjénst eller ett
reparationscenter.

Den visade tiden blinkar

Om tiden som visas dr korrekt, tryck pa OK for att bekrdfta.

Den visade temperaturen blinkar

Om temperaturen som visas dr korrekt, tryck pa OK for att
bekrdfta.

Det upplysta programmet blinkar

Om programmet som visas dr korrekt, tryck pa OK for att
bekrdfta.

Apparaten stdngs inte ordentligt

Oppna apparaten och kontrollera att stodgallret inte har
lamnats kvar under non-stickformen.

Kontrollera om silikonformen som anvénds dr hogre dn 4,5
cm. Om sa dr fallet: ta bort stodgallret.

Den form som anvdnds dr inte ldmplig for denna apparat:
anvdnd en form som Gverensstdmmer med apparatens
anvandningsvillkor.

Tiden har natt 000, men tillagningen dr
otillrdcklig

Nar du har stdngt av pipljudet vid slutet av tillagningen
genom att trycka pa OK en gang, sténg apparaten igen
och ldgg till extra tid med hjdlp av knapparna - och + och
bekrdfta detta genom att trycka pa OK.

Vid dndring av tillagningstiden under
pagaende tillagning atergar tillagningstiden
automatiskt till den ursprungliga tiden

Tryck pa OK for att bekrdfta efter du har dndrat
tillagningstiden.

Ndr ett program har startats dr det inte
ldngre méjligt att dndra tillagningstiden

Vadnta i 2 minuter efter programmet har startat for att
dndra tiden med knapparna - och +.
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WUHCTpYKUMIN NO TeXHUKe 6e30macHOCTH
BAXXHbIE MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

3Kcnnyatauus, 06cnynBaHne MyCTaHOBKa yCTPONCTBa:
B Lenax o6ecneyeHmsa 6Ge3onacHOCTM u3yuuTe BCe
pasfaenbl faHHOTO PYKOBOACTBA, BK/IIOYasA PUCYHKU,
YCTPOMCTBO NpeAHa3HaYeHO TOMbKO pAna  ObITOBOro
NCNONb30BaHUA. YCTPOWCTBO He MpeAHa3HayeHo Aand
NCNOMb30BaHUA B HVKEMPUBEAEHHBIX CNyyasX, rapaHTus
Ha KOTOpPble He PacnpPOCTPAHAETCA.

- B KyxOHHbIX MOMeLleHMAX, npefHa3HaYeHHbIX [niA
nepcoHana mMarasvHoB, B oducax u B apyrux paboumx
MOMELLEHNAX.

- Ha depmax.

- Mlcnonb3oBaHMe KNMeHTamMn B FOCTUHWLAX, MOTENAX W
APYTVX KMNbIX MOMELLEHUAX TaKOro TUNa.

— B MuHK-rocTUHMUaX.

Ynanute Bce YMNaKOBOYHble MaTepuanbl, HaKMemku u
NPUHAANEXHOCTU M3HYTPY U CHaPYXW YCTPONCTBA.

YCTPOMCTBO He npefHa3HauyeHO AnAa  WCMOAb30BaHNA
MOAbMI C OrPaHNYEHHBIMA GU3NYECKUMI N YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM (BKNOYAsA [JeTel), a TakKe NoAbMU, He
MMELWMMM COOTBETCTBYIOLLErO OMbITa WA HEOOXOANMBIX
3HaHWI. YKa3aHHble nuua MOryT WCMonb3oBaTb JaHHOe
YCTPOMCTBO TOMbKO NOA  HabmogeHnem uwan  mocie
MONMyYeHUA WHCTPYKUMA MO ero 3KCnjayaTtauuu OT L,
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OTBeyaloLMX 3a UX 6e30MacHOCT.

CnepuTe 3a TeM, YTOObI AETW HE UFPANK C YCTPONCTBOM.

He octaBnaiite ycTpoiicTBO 6€3 NpucmoTpa.

/\Bo Bpems paborb YCTPOWCTBA OTKPbITbIE MOBEPXHOCTU
MOTYT CJTbHO HarpeBaTbCA.

He npuKacainTecb K ropsuMm NoBEPXHOCTAM.

YCTPOWCTBO He NpefHa3HayeHO AnA  BKIKYEHUA C
MOMOLLbI0 BHEWHero Tanmepa Wnn OTAENbHOW CUCTEMbI
AVCTAHLMOHHOTO yNPaB/IeHUA.

oNHOCTbIO pa3mMoTanTe LWHYP.

Ecnn anekTpuyecknii WHYp NOBPeXAeH, BO n3bexaHue
HeCYaCTHbIX Cly4aeB OH [OMKEH ObiTb  3aMeHeH
NPOU3BOAMUTENEM, €r0  FapaHTUAHOW  CRyxboin  uau
CNeLmanncToM aHanorMyHon Keanndukaymm.

B cnyyae wcCnonb3oBaHuA  YANMHUTENbHOTO  LWHYpPa
CEYeHMe €ero MpPOBOAOB He [AOMKHO ObiTb MeHbLUe,
YeM Y LIHypa MUTAHUA, a TaKXKe YOJMHUTENb [OSKEH
OCHALLATbCA 3a3emnsalowym nposogom. [lpumute mepbl
NPesoCTOPOXKHOCTH, YTOObI HUKTO HE MOF CMOTKHYTbCA O
LWHYP.

MogknioyanTe YCTPOMCTBO TOMBKO K  dNEKTPUYECKNM
pO3€eTKaM C 3a3eM/IeHMEM.

Y6eanTtecb, 4To NCTOYHUK SNEKTPONUTAHUA COOTBETCTBYET
HOMUHANIbHON MOLYHOCTV 1 HaMPSKEHMIO, YKa3aHHbIM Ha
HUXXHEW YacTn yCTPONCTBa.
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He norpyxaitte yCTpONCTBO B KaKyt-n1bo *makocTb. He
norpy»aure yCTPOMCTBO UM €ro LWHYP NUTaHWA B BOLY.
[lonyckaeTca ucnonb3oBaHue npubopa AetbMu 8 net u
CTapLUe, a TakKe MLaM C OrPaHNYEHHbIMM GU3NYECKIMMY,
CEHCOPHBIMUNANYMCTBEHHBIMUCNIOCOOHOCTAMM, INLIAMMU, He
MMEILLVIMI OMNbITa M 3HaHWA, HeOOXOAMMBIX NPY 0O PaLLEHNN
C TaKMMM N3LENNAMU, PV YCIIOBUM, YTO OHW HAXOZATCA NOA
NPUCMOTPOM UNK BbINU NPOUHCTPYKTUPOBAHBI Ha NpeaMeT
6e30MacHOr0  MCNONMb30BaHMA YCTPOMCTBA U MOHMUMAKOT
PUCKW, BO3HMKAIOLLME B XOA€ ero SKCnayatauuu.

OuncTka n obcnyxmBaHme yCTPONCTBA MOTYT BbIMOTHATHCA

AeTbMY CTapLue 8 neT Npu YCOBWY, YTO OHW HAXOLATCA NOf,

NPWUCMOTPOM B3POCSbIX.

YCTPOWCTBO U €ro Kabenb NuTaHMA [OMXKHbI  ObiTb

HeJOCTYNHbI AnA feTen Mnaguwe 8 nert.

« MPEOYNPEMXIAEHWME. He rotoBbTe M He pasorpeBaiiTe
nueBble NPoOaYyKTbl B YCTPONCTBE 6€3 YCTaHOBNEHHOI
BHYTPY HEro GpopMmbl.

O6naszarenbHo

+ BHMMaTenbHO NpouuTaiiTe 3T MHCTPYKLMN 11 COXPaHWUTE UX ANA CNONb30BaHMA B Gyayliem.
OHVM MOTYT NPUMEHATLCA K Pa3fINYHBIM BEPCUAM YCTPOMCTBA B 3aBUCUMOCTM OT BXOAALLMX B
KOMMNEKT NPUHAANEXHOCTEI,

+ B cnyyae nonyueHna oxora He3aMe[InTeNbHO NOMECTUTE MOPaXKeHHbIN YUacToK MOA CTPYio
BOZbI M NPY HEOBXOAMMOCTI 0BpaTUTECH K BpaYy.

+ Y6epuTtech, YTo LIHYP MUTAHUA pa3MelleH NPaBubHO (C yAnUHUTENeM uan 6e3 Hero), u
npuMmTe BCe HEOOXOAMMbIE MEPbl MPEAOCTOPOXXHOCTM, UTOGbI He MeLLaTh ABUKEHNIO rocTel
BOKPYT CTONa, W YTOBbI HUKTO He CMIOTLIKANCA O WHYP.

+ [IbIM MOXeT ObiTb OMaceH ANA XWUBOTHbIX, KOTOpble 06najaloT 0co6o UyBCTBUTENbHBIM
060HAHMEM, Hanpumep NTuL. Mbl pekoMeHayem BajesbLiaM NTUL AepXaTb UX noganblue ot
30HbI IPUTOTOBAEHMSA MULLM.
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+ XpaHuTe yCTPOICTBO B HEOCTYNHOM A1A fieTeil MecTe.

Mepen nepBbiM NPUMeHeHNeM ouncTUTe GOPMbI, HaHECUTE Ha X MOBEPXHOCTb HeGonbloe
KONNYeCTBO Maca 1 NPOTpUTE MATKOW TKaHbIO.

TiwatenbHo npoumLaiite GopMbl NOCTE 3aBEPLUEHNA MPUTOTOBNEHNA ML,

YTobbl NpeaoTBPaTUTL NOBPEXAEHNE GOPM, NCMONb3YIATE X TONBKO C TeM 06opyaoBaHMeM,
ANA KOTOPOro OHM MpefAHa3HayeHbl (HanpuMep, He CTaBbTe VX B Neyb, Ha BAPOUHbIE NaHenu
WAV ropAYNe NOBEPXHOCTH).

Ybeautech, 4TO KynuHapHble $Opmbl MPaBUNbHO M YCTOMYMBO pasMelleHbl B OCHOBaHWM
ycTpoiictsa. Mcnonb3yiite ToNbKO GopMbl, NOCTaBNAEMblE B KOMMAEKTE C YCTPONCTBOM MW
npuobpeTeHHble B CNeLManv3npoBaHHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

YTobbl He MOBpeANTb MOBEPXHOCTb (GOPM, UCMOMb3yiiTe MNACTUKOBble WM AepeBAHHblE
nonatku.

Vicnonb3yiite TONbKO MPUHAANEXHOCTM, NOCTaBAAEGMblE B KOMMNEKTE C YCTPOWCTBOM WAn
npuobpeTeHHble B CNeLnanin3MpoBaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He ncnonb3yiite 1x BMecTe ¢
APYriMIA N3fennamm.

Mcnonb3yitte Tonbko dopmbl PROflex Tefal.

[ina u3Bneyenna ¢opm nocsne 3aBepLueHna NPUroTOBNEHNA NOMb3yiTeCh NPUXBATKAMM.
YTo6bl pacTonuTh LIOKONaA MCMONb3yiiTe aHTUNPUrapHylo antomnHresyto popmy Cake Factory
nnv Gopmy, afanTUpOBaHHYIO ANA NCMONb30BaHWA B AyXOBKe A0 250°C, C MaKCMManbHbIMM
rabaputamu 19 cM B ANIMHY X 19 CM B LUINPUHY X 6 CM B BbICOTY.

Hukorpga

He ncnonbaylite ycTpoORCTBO BHE MOMELLEHMIA.

He nepemelyaitte pabotaloliee 1nu ropadee yCTpoicTso.

Ecnu ycTpoiicTBO He cnonb3yeTcs, He NOfKIIoaiiTe ero K aneKTpoceTy.

Ytobbl 136exaTb Neperpesa, He CTaBbTe YCTPOICTBO B YroM UAN PAAOM CO CTEHaMW.

He cTaBbTe yCTPOIICTBO HEMOCPeACTBEHHO Ha XPyMKWe MOBEPXHOCTW (CTEKNAHHbIA CTon,
CKaTepTb, laKMpoBaHHyIo Mebenb 1 Ap.) NN NNaCcTUKOBbIe NOACTABKM NOA NOCYAY.

He ycTanaBnvBalite yCTPOICTBO Ha ropAYme WK CKOMb3KIE MOBEPXHOCTY AN PAAOM C HUMU 1
He oCTaBNATe Kabenb NUTaHNA Hafl UICTOYHVKOM Terna (BapOYHbIMI NOBEPXHOCTAMM, Fa30BOM
TOPENKON N T. ).

He cTaBbTe yCTpOICTBO NOA HACTEHHbIN LWKad, NONKY UAK PALAOM C FOPIOYNMI MaTepuranamu,
TaKUMU KaK Xanio3u, LWTOPb UK 3aHaBeCKN.

Bo u3bexaHune noBpexpaeHNA MOBEPXHOCTU (aHTUMPUrapHOe MOKPbITUE) He uucTUTe ee C
MOMOLLbIO METANANYECKON ryOKI MW YNCTALLErO NOPOLLKa.

He nopHumaliTe ycTpoIiCTBO 3a PYKOATKY UNW MeTannnyeckine nposoga.

He BKnioyaifTe ycTpoiicTBO 6€3 NULLEBbIX NPOAYKTOB BHYTPM HETO.

He nometyaiite ropsumre Gopmbl Nof BOAY UNN Ha XPYrKie MOBEPXHOCT.

B Lenax coxpaHeHWA aHTUNPUrapHbIX CBOVCTB NOKPLITUA U CUIMKOHOBbIX NOBEPXHOCTEN He
CnepyeT HarpesaTb MycToe YCTPOACTBO.

He nepeHocute ropaune Gopmbl.
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He rotosbTe 6ntofa B NakeTe uam 0bepTke (B neprameHTe).

Bo u36exaHue MOBPEXAEHUA YCTPOWCTBA HE MCMONb3yiTe ero Ans NpUroToBneHus 6niod
Cnocobom «pnambe.

He nomewaiite aniomuHueByio Gponbry mexay Gopmoii n npogyKTamu nnbo mexay dopmoit n
3eMeHTaMU YCTPOMCTBa.

He Hape3aliTe NuLLeBble NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO B hopMe.

He roToBbTe 1 He pa3orpesaliTe NuLeBble NPOAYKTbI B YCTPOICTBE Ge3 yCTaHOBNEHHbIX BHYTPY
Hero oTpaxatens 1 Gopmbl.

He HarpegaiiTe yCTPOICTBO 1 He FOTOBbTE, KOFAla OHO HAXOAUTCA B OTKPHITOM MONOXKEHNM.

B Lenax cOXpaHeHMs aHTUMPUrapHbIX CBOWCTB CUAMKOHA HE PEKOMEHAYETCA MbiTb
CUTIMKOHOBbIE 3MIEMEHTbI B MOCYAOMOEUYHOI MALLMHE.

Mpu HanonHeHun Gopm cobntogalite yKazaHHble NPOMOPLNM ANs 0becneyeHns NPasUIbHON
paboTbl ycTpoiicTBa.

Pekomengauun / Undpopmauns

« Ona Bawei 6630I‘IaCHOC'I% JaHHbIN Npubop COOTBeTCTBYETuHGOGXO,qMMbIM CTaHAapTam 1
HOpmaTuBam (,qVIpeKTI/leI N0 HU3KOMY HaNPAXeHWUIO, 3ﬂeKTp0MaI'HI/1THOl71 COBMeCTUMOCTH,
MaTepuanam ana KoOHTakTa C nuLLeBbIMU NPOAYKTamMu, 0pr>Karou.\e17| cpepen T.A.)

Bnaronapmm BacC 3a Bbl60p Halen npogykumn. YCTPOVICTBO npeaHasHa4yeHo NCKNoYUTENbHO
ANA AOMALLUHEro NpUMeHeHNA.

KomnaHusa octanset 3a coboi npaso B N060I MOMEHT M3MEHSATH XapPaKTepuCTnKn nnu
KOMMOHEHTbI CBOUX I/13,ELEJ'IVIIZ B MHTepecax I'IOTpr)I/ITGJ'Iﬂ.

|-|pVI nepBOM WCMONb30BaHUU yCTpOIZCTBa B MepBble MUHYTbI pa60TbI MOXeT NnoABUTbCA
He3HauNTeNbHbIN 3anax u/unn AbIM.

He cnepyer yI'IOTpeﬁﬂﬂTb B nnwy nobble TBEPAbIE UK XMAKNE NPOAYKTbI, KOTOPbIE BCTYNNNN B
KOHTAKT C YacTAMU yCTpOIZCTBa, 0603HauYeHHbIMU NIOTOTUMOM X

ﬂﬂﬂ YNCTKKN d)OpM I/ICI'IO!1b3yI;1Te I'y6Ky C HEOOMbLIMM KONMYECTBOM ropﬂqeﬁ BOAbI 1 MotoLWero
Cpeacrea.

He CneayeT MblTb 3N1EMEHTbI yCTpOVICTBa. Ecnu oHuM oueHb rPA3HblE, AOXKAMTECDH, KOrAa OHKU
MOIHOCTbIO OCTbIHYT, ¥ NPOTPUTE MX CyXOl?I TKaHblo.

OkpyXxawlwasa cpena

BHocuTe cBOI1 BKNap B 3alynTy OKpyXatoein cpeibi!

® W3nenve comepXuT Matepuanbl, KOTOpble MOFYT 6biTb BOCCTAaHOBAEHbI WA
1ICMONb30BaHbI MOBTOPHO.

< TMepenaitte ycTPOICTBO B NYHKT cBOpa ANA NepepaboTKM.
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OnucaHune

Kpbiwwka

MaHenb ynpasnexusa

OcHoBaHwe ycTporicTsa

AniommHneBas ¢opma C aHTUMPUrapHbIM NOKPLITEM

CunukoHoBas popma PROflex ana 6 mapduHos

CunukoHoBas dopma PROflex ans 6 MUHN-KeKcoB

PeweTka ans Hekotopbix popm PROflex n pactannueaHmsa wokonaga
LUHyp nuTaHua

YepHbiin oTpaxaTenb

W oONGOUVIAEWN=
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MpumeHeHne popm

Mpw HanonHeHWn Gopm cobniopaiiTe ykasaHHble NponopLuu Ais obecneyeHna NpasubHON
paboTbl yCTPOICTBa.

CununkoHoBasa ¢popma PROflex
Yerpoiicteo Cake Factory coBmectimo Tonbko ¢ popmamu cepun Tefal PROflex pasmepa 30 x 21 cm.

Haneite maccy B V3Bnekute Y6eputech, 4to Pa3mectute YctaHouTe Gopmy 3akpoitte
hopmy YepHbIA OTP peuueTky Ha
bopmy npaBUIbHO oTpaxatene*
pa3melLieH Ha cBOeM
MecTe 1 pUKpenneH
K OCHOBaHMIO
yCTpoiicTaa

* [Insl NpUroToBNEeHIA KaHene u apyrux bniog BbicoToit 6onee 4,5 cm yctaHasnmsaiite dopmy PROflex B
ycTpoiicteo Cake Factory 6e3 onopHoii peLueTky.

AnomnHneBas Gpopma C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITEM

Sld=@

Cmaxbre dopmy  Hanonnute dopmy V3Bnekute Y6eauTecs, uto BcrasbTe popmy 3akpoitTe
npoAyKTOM pelueTky YepHblil OTpaxarenb
npasubHO
pasmeLLieH Ha cBoeM
MecTe U npuKpenied
K OCHOBHMIO
ycTpolicTea

PacTrannuBaHue wokonaga

=—©
Momectute V3Bnekute 3akpoitte Momectute Pa3mectute 3akpoitte
wokonap B peLeTky wokonag B popmy pelueTky Ha
anoMUHVEBYl0 COOTBETCTBYIOWLIETO oTpaxatene
dopmy pasmepa

YTobbl pacTonuTb LWOKoNag UCMosb3ylTe aHTUNPUrapHyto antommuHnesyto dopmy Cake Factory
WU KepaMIYEeCKyto, CUIIMKOHOBYIO NI HepXKaBetoLLytlo GOpMy C MakcUManbHbIMI rabaputamu
19 ¢M B ANMHY X 19 CM B LWUMPWHY X 6 CM B BbICOTY, MOAXOAALLYIO ANA UCMONb30BaHUA B [lyXOBKE
no 250°C.
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BHewHUN BUA nspenua

& o

Automatic — —— Manual —

=555:

min

1 2 3 4

1 KHomKa BKNOYEHMA/BbIKNIOYEHMA 5  Knonka «OK/3anyck»

2 KHonka «Ha3ag» 6 [aHenb ynpaeneHua

3 KHonka «» 7 AsTOMaTWYeCKKe NporpamMMbl

4 KHomka «+» 8  PyyHasa nporpamma

MoaroToBKa

1. Ynanute BCe yNakoBOUYHbIE MaTepUabl, HaKNENKN 1 MPUHAANEXHOCTN U3HYTPU W CHapyXn
YCTPONCTBa.

2, I'Iepep, nepBbIM NPUMeHEHNEM TLLATENbHO OYNCTUTE BCe 3 (')OprI C nomoLbto HebonbLIOoro
KonnyecTea ropﬂqeﬂ BOAbl 1 MOKOLLIErO CPEACTBA, TWATENbHO NPONONOLWNTE N NPOCYLLINTE.

WUHCTPYKUMA NO yCTaHOBKE W NOAKIOYEHNIO

3anycK ycTpoiicTBa OTHOCUTCA KO BCeM NporpamMmam

1. OTkniounte  yCTPOMCTBO  OT
3MeKTPOCeTU.

3. lMopgoxante HECKONbKO CeKyHp
nepeg  HaXaTnem  KHOMKM
BK/IOYEHNA. 3amuraeT rnepsas
nporpamMma, yKa3blBas Ha pexum
«Bblbop Nporpammbiy.
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OnucaHune nporpamm

Ecnu Bbl He yBepeHbl, KaKoli pexM MPUroToBAEHNA NCMONb30BaTb, CM. PYKOBOACTBO Ha CTp. 183.

1 2 3 4 5 6

%) o

Automatic — ——Manual —

5 aBTOMaTNYeCKNX NPOorpamm:

1 [porpamma npurotosneHns 6onbLOro 4 [porpamma npuroToBNEHUA MepeHr
KeKkca 5 [porpamma pactannmBaHus WOKONaAa
2 [Iporpamma npurotoBneHns 6  PyuyHaa nporpamma

MOPLIMOHHBIX KEKCOB
3 [lporpamma npurotoBneHns
LIOKONAAHOro GpoHAaHa

CoBeTbl N0 NpUroToBAeHuIo: [l1A KaX[oro TuNa peLienta CyLecTByeT OTAeNbHaA NporpaMma.
B 3aBMCKMOCTI OT BbIGPaHHOI MporpamMmbl GyAeT 0TobpaeHO BpemMsA MPUroTOBIEHIA MO
ymonuaHuio. o Kax ol nporpamMme MOXHO MPUTOTOBUTb HECKONBKO peLienToB. Mo 3ot
MPUYMHE MOXET NOTPebOBaTbCA PEryNMpPOBKa BPEMEHM MPUTrOTOBNEHMA MO BbIOPaHHOMY
pevienTy (cM. TabnuLly peKomeH/yemMoro BpemMeHN 1A OTAENbHbIX peLienTtos). [porpes
YCTPOIICTBa He TpebyeTcA. [pUroToBneHne HauMHaeTca Nocse 3amycka NporpamMMbl, 3aKpbITAA
YCTPOIICTBA W HaXaTWA KHOMKY MycKa.

BHumanue! [1s1 [OCTUXEHNA HAUMYULIMX PE3Y/bTATOB BaXHO ClIEA0BATH YKA3aHNAM peLenTa 1
cobtoaaTb MPonopLum.
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A. Bbi6op nporpammbl npuroToBneHus

[ | Mocne Hanuatua cmecu 8 Gopmy u
3aKPbITUS KPbILLKA:

1. Tponucraitte nporpammbl
NPUroTOBNEHNA € MOMOLLbIO
KHOMOK «=» N «+».

2. 3amuraeT 3HauyoK BblbpaHHOM
nporpammbl.

1 2 3. Haxmute kHonky «OK» pana

NOATBEPXKAEHNA.
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B. PaboTa no aBTomaTnyeckoii nporpamme

176

Mocne BblbOpa  Mporpammbl
NpUroToBNEHNA 3aroputcs
COOTBETCTBYIOLLMI 3HAYOK.
3amuraeT Bpems NpuroToBReHus
10 YMOMYaHNIo.

Mpu HeobxoanMoOCT U3MeHUTe
BPEMA C MOMOLbIO KHOMOK «+»
N «=»,

Y6enuTech, yto KpblLUKa
3aKpbiTa.  Haxmute  KHOMKY
«[lyck» anA NOATBEPMAEHUA K
Hauana npurotoBneHus. Bpems
NpUroToBNEHNA nepecTaHet
MWraTb.

HauHetca npouecc
NPUroTOBNEHUA. 3HAYOK B NIEBON
YacTu AUCnIen NoKasblBaeT, YTo
BbINOJIHAETCA  MPUTOTOBMEHME,
YCTPOINCTBO HarpeBaetca. Otcyer
BPEMEHU WAET MO MWHyTaM, a
B MOCNEAHIO MUHYTY — MO
CceKyHaaMm.

Mpumeyanne: Mpu KaXaom

nocnegyiouem npuMeHeHUN
yCTponcTBa no yMONYaHmio
otobpaxaetca nocnegHee

Mncnonb3oBaHHOE BpemA.



C. PaboTa no py4Hoi nporpamme
_ 1. Mocne Bblbopa  Mporpammbl
B

npurotToBneHnA 3aroputca
COOTBGTCTByIOLLlIAl?I 3Ha4okK.

o
&@ [ 2. 3amuraet  Temnepatypa  no
YMONUaHuIo.

—— Manual — 3. [pu HeobXOAMMOCTH W3MEHUTE
Temnepatypy € MOMOLYbIO
KHOMOK «+» N «=»,

4. Haxmute kHonky «OK» pana

NOATBEPKAEHNS,

5. 3amuraet npeasapuTensHo
YCTaHOBEHHOE Bpems
MPUrOTOBNEHNS.

6. lMpu Heobx0AMMOCTM W3MeHUTe
BPEMA C MOMOLLbIO KHOMOK «+»
N «=».

7. Haxmute kHonmky «[lyck» panA
NoATBEPXKAEHNA W Havyana

NPUroTOBNEHMA. Lucnneit
C  oTobpaxeHMem  BpemeHu
nepecTaHeT MUrath.

8. Haunetca npouecc

NPUroTOBNEHUA. 3HaYOK B NEBON
YacTu AMUCnIen NoKasblBaeT, YTo
BbINOJIHAETCA  MPUTOTOBNEHME,
YCTPONCTBO HarpeBaetca. Otcuer
BPeMEeHU WAET MO MWHyTaM, a
B MOCNEAHIO MUHYTY — Mo
ceKyHaaMm.

Mpumeyanne: Mpu Kaaom

nocnegytoiem NpUMeHeHNN

yCTpOIhCTBa no ymonyaHuio

0To6pa>Ka 0TCA nocnefHne

MUCNOoNb30BaHHbIE napameTpbl
7 8 BpeMeHN n Temnepatypbl.
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D. OKoHYaHue NPOrpamMmbl (asTomaTuueckoii unm py4Hoii)

1. Bpema pocturaer 3HaueHua «000», a YCTPOWCTBO M3AaeT curHan o6 OKOHYaHUM

NpuUroToBneHNA.

2. HaxmuTe kHonky «OK» AnA npekpalleHnsa curHana. 3amuraet gucnneil ¢ Haanuebio «000».
3. Mpu nepemeljeHnn ropauein mocyabl wau ¢GopMm BO M3bexaHne MOMyYeHUA OXOroB

0653aTeNbHO UCMONb3YITe MPUXBATKU.

OctopoxHo! BaxHO cpasy e OTKPbITb YCTPOWCTBO U BbIHYTb BbIMEUKY, YTOObl OHa He

NpPOoAoIKana rotoBUTbCA.

E. YBenuueHue UnKna npuroToBN€HN (aeromarnueckas

nnn pyYyHaa nporpamma
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1.

Mo OKOHYaHMM  MpoOrpammbl,
B Cyyae eCciM BbiNeyka He
ycnena npuUroToBUTbCA, MOXHO
[06aBUTb BPEMA NPUroTOBAEHNA
C NOMOLLBIO KHOMOK «+» U «—».
CHOBa 3aKpoWTe KpblLLKY.

Mocne BBOAA [OMOAHUTENLHOTO
BpemeHn Haxmute «[lyck» ansa
NPOAOIKEHINA NPUFOTOBNEHNS.
Lucnnei C BpemeHeM
nepecTaHeT MUraTh, U HauHeTCA
MOMUHYTHbII OTCYET BpPEMEHMU.
Mpouecc NpUroToBNEHNA
NPOAOMKNTCA. 3HAYOK B NEBON
YacTu AuUCnIen NoKasblBaeT, YTo
BbINOJIHAETCA  MPUTOTOBNEHME,
YCTPOIICTBO HarpeBaeTcA.



F. [loBTOPHbIN 3anycK Nporpammb!

ABTOMaTUYeCcKas 1 py4Has nporpamMmma

1. TMocne oTKMOYeHUA CUrHana Haxmure KHomky «OK»
elle pa3 pna otobpaxeHns BpemeHn. Ha pucnnee

0TO6PA3NTCA W 3aMUraeT NocneaHee UCMosb3oBaHHOE
2 BpEMA NPUTOTOBNEHMA,

2. Haxmute OK anA 3anycka nporpamMmbl

1

G. 3anycK Apyroi nporpammbi

Mocne BbINONHEHNA aBTOMATNYECKOW nporpammbl

1. Tocne oTKNKOYEHNA CUrHana HaxmuTe KHOMKy «Hasag»
AN BO3BPaTa Ha 3KpaH BbIbopa Nporpammbl.
2. VHdopmauyio no BbIGopy Mporpammbl cM. pasperne A.

1. Tocne OTKNIOYEHNA CUrHana HaxMuUTe KHOMKy «Hasagy
ANs BO3BpPaTa Ha 3KpaH BbIbopa Nporpammbl.
2. WHpopmaumio no 3anycky nporpammbl cM. pasgene C.
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M3meHeHne BpemeH U Nnporpammbl B npouecce

npuroTosneHna

BHumaHwme: npu U3MEHEHUN BPEMEHW B XOAe NPUroToBEHMA 3aI'IﬂaHI/IpoBaHHbIVI pesynbrat
npouecca He MOXeT 6bITb rapaHTPOBaH. *KenatenbHO NOAHOCTbIO nepe3sanycTuTb NporpaMmmy.

ITO BO3MOXHO, TONbKO €C/IN C Havana npouecca npouno He

bonee 2 MUHYT

. Haxmure kHonky «Hasag» ana

BO3BpaTa K 3KpaHy Bblbopa
BpemeHu. OTobpaxaemoe Bpems
6ynet muratb.

. Mpn HEoOX0AUMOCTI  HaXMUTe

KHOMKy «Hasag» ewe pas pns
BO3Bpata K 3KpaHy BbiGopa
NporpamMbl.

. C NoMOLbl0 KHOMOK «+» 1 «—»

3aHOBO BblGepuTe nporpammy 1/
WIN U3MEHWTE BPEMS.

. Haxmute kHonmky «[lyck» pana

noaTBepXaeHnAa  nepesanycka
npouecca NpurotoBneHnA.

BHUMaHme: ¢yHKLlVIVI KHOMOK «+» 1 «—» BKKOYAKOTCA MO UCTEYEHNUN 2 MWHYT C Ha4ana npouecca.
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Bo3moXHO TONbKO, eC/N npowno >2 MWH C MOMEHTa Havana
npuUroToBneHNA

B0o3MOXHOCTb M3MeHATb BpemsA.

1. OyHkuma  kHomku  «Hasag»
OTK/IOYAeTCA MO WUCTeYeHUn
nepBbIX ABYX MUHYT npouecca
NPUroTOBNEHNA. V3meHnTe
BpemA C MOMOLLbIO KHOMOK «+»
um «-». BpemAa Ha pucnnee

Oynet muratb.

2. Haxmure «OK» ans
NoATBEPXAeHNS HOBOrO
3HaueHuA.

3. Tlocne u3meHeHWs BpemeHu
AUCMNeil nepecTaHeT MUraTb,
a Mpouecc  MpUroToBneHMA
NPOAOMKUTCA.

BHumaHme! Ecnu B TeueHne 5 CEeKYH[ HE NPONCXOAUT NOATBEPKAEHNME, BPEMA BO3BPALLAETCA K
WCXOAHOMY 3HAUYEHUIO C COXPaHEHNEM I/ICI'IOJ'Ib3yeMOI7I nporpammbl.

(DyHKLlI/Iﬂ KHOMKM «Hasag» OTK/IYaeTcaA no WCTeYeHnn nepsbIX ABYX MUHYT npouecca
NPUroToBNEHNUA.
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06cnyxuBaHne N OYNCTKa

7 8 8.

OCTOpoXHO! Bce pemOHTHble PaboTbl  [OMKHbI
BbINOJIHATLCA B aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.
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Haxmure KHOMKY BKJTIOYEHIA/
BbIKMIOUEHNs,  uTOObl  BBIKIIKOYUTD
YCTPOWCTBO.

OTKniouuTe YCTPOICTBO OT INEKTPOCETU.
[aiime yctpoiicTay Cake Factory ocTbiTb He
MeHee 2 4acos.

KynuHapHble MpUHAEIEXHOCT MOXHO
MbITb B MOCY[OMOEYHOI MalunHe. He
PeKOMEHAYETCA NOMeLLaTb CUINKOHOBbIE
dOpMbl B MOCYAOMOEYHYI0 MaLuiHy. Hin
NN Kakux 0BCTOATENbCTBAX HE CrieayeT
noMeLLyaTb YCTPOIICTBO M €ro  LUHYp
MUTaHWA B TMOCYZOMOEUHYI0 MalLMHY
WIW MO CTPYto Bodbl. ECnn Bbl He xoTute
nomeLyatb GOpMbl B MOCYAOMOEUHYIO
MalLKHY, MPOMONTE UX B HEBOMbLIOM
KOnnJecTBe ropaveit Bodbl C MOMLMM
CPeACTBOM, MOCNe  Yero  TIWATeNbHO
CTIONOCHUTE [iN1A YaneHus BCeX OCTaTKOB
3arpA3HeHNIA.

TwarensHo  mpocywmte  Gopmbl.  He
UCTIONb3yiATe  METanMYecKylo  ryoky,
CTaIbHOM  eplwMK  WnM  abpasuBHble
UACTALME  CPEACTBA 1A UMCTKM
aHTMRpUrapHbiX — dopm.  Momb3yittech
VICKMIOYNATENbHO  HEWNOHOBbLIMA N
HemeTannuyeckummn rybkamu. Mpotpute
KPbILUKY CMOYeHHOII B ropaueil Bode
ryokoil M MPOTPUTE HACyXO MATKOIA
TKaHbo. He norpyxalite  yCTpoicTBO
MOMHOCTBIO WM YaCTYHO B BOZY WK
APYTYI0 XUAKOCTb.

Cnegute 33 Tem, uToObl  mepep
MOCTaHOBKOW Ha XpaHeHWe YCTPOMCTBO
6bUI0 YMCTBIM 1 CyXUM.

Mepbl MPEROCTOPOXHOCTI B OTHOLLEHIM
BEHTUNALMN Ha 3aZHeil CTeHKW npubopa:
nap, BbIXOAALMIA B XOfe NPUTrOTOBIEHNS,
OYeHb TOPAYMIA, MO3TOMY He Criedyer
npubnkatbcs K 3amHeil  CTeHke
nprbopa WK KacaTbCs TOM 30HbI, Korda
YCTPOIICTBO HarpeBaeTcs.

He ponyckaercs  nmepeHocuts  win
nopBeLUMBaTb YCTPOACTBO 3a 3afHIOK
CTEHKY VN LWHYP NUTaHVA.



UHCTPYKLUMA N0 NPUroTOBAEHUIO

Bce 3HaueHua BPeMeHN NPUroToBNEHNA yKasaHbl UCKNTIOYNTENBHO ANA CNPaBKN.

CneuvanbHble Nporpammbl Peyent Bpemsa MpuHagnexHocTb
Bucksut 25 MUH.
1. Bonbluoi Kekc
MorypToBbiit Kekc 35 MIH.
YepHuuHble MadpduHbI 35 MUH.
Kankeiikn 35 MuH.
LLlokonan 17 MUH.

LLIeiapckas MepeHra 105 MUH.

Benbiii wokonag ¢
MOJIOKOM UAN CIIMBOYHBIM| 9 MUH.

NOOCC

Macnom
TeMHbliA WOKonNag 11 MUH.
(Dopma 13 Kepammuki,
< CUNMKOHA UnK
‘%;;‘P 5. Pactanwganue HepXaBeloLer cTanu
AP*Y uokonaga
A (MaKcymanbHble pasmepbl:
LLlokonapg + cnMBOYHOE 13 v 19cmB AnmHy x 19 cm B

Macno ' LUMPUHY X 6 CM B BbICOTY),

KOTOPas MOAXOAUT Ans
ByXOBOK, Pa3orpeThbix A0
250°C.

CMOTpI/ITe MNONHble peLenTbl B HaLeM NPUNOXEHUN.
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Momolyb B nonyyeHnn NPeBOCXOAHDbIX PE3Y/IbTATOB

Mpumepbi

PekomeHgauun

Knakas HauMHKa He nponeyetca
Hagnexawmm oﬁpazoM, €Cnn NoNoXnTb
CNNLWKOM MHOTO CNIMBOYHOrO Macna, He
COOTBETCTBYIOLLErO pEKOMEHAYEMOMY
KonmyecTsy.

Knakas HauMHKa NPONeYeTCca CIUWKOM
CUNbHO, €CNIN NONOXWUTD CNNLWKOM
MHOr0 MyKW, He COOTB&TCTE)/IOLI.[EVI
PEeKOMEHAYEMOMY KONNYECTBY.

TiwaTenbHo OTMepAITe KONNYECTBO UHFPEANEHTOB.

MuaKan HaunHKa UM NMPOT NponeKyTca
CMLLKOM CUITbHO, eI 0CTaBUTb ero B Cake
Factory nocne Toro, Kak npo3ByuuT curHan o6
OKOHYaHNV MPUTOTOBIIEHNA.

V3Bnekute C')OpMy MO OKOHYAHMM NPUTOTOBIEHUA, KaK
PEKOMeHA0BAHO B PYKOBOACTBE.

Knakas HauMHKa NPONeYeTCca CIUWKOM
CUNbHO, €N TeCTo HbINO B36UTO, a He
nepemeLuaHo.

Cobniopalite feiicTBUA, yKkasaHHble B peLenTe.

MadduHbl byayT KPOWNTLCA NPY N3BNEYEHUN
113 GOPMBbI, €C/IN BCE MHTPEANEHTDI
nepemeLL1BalOTCH OHOBPEMEHHO.

Cobnioparite ykasaHHbI B peLenTe nopspoK fobasneqns
VHTPEANEHTOB.

Mon NUPOTK He Takne BKYCHble, Kak XOTenoCb
6bl, 1 MHe He HPABUTCA NX TEKCTYpPa.

[lnst nonyyeHnA onTUManbHblx pesynbTaTos ybeauTech
B TOM, UYTO BCE MHIPeAUEHTbI XOPOLLEro KauecTsa n He
NPOCPOYEHDI.

Kupkas HaunMHKa U3 NecHbIX Arof He
nponeyeTcA B LUeHTPe Hagnexatum o6pa30M,
€CJIN He MOMECTUTb COYC U3 NeCHbIX Aro4 B
XONOZMNbHUK 3a 4 yaca 0 BbIMeYKH.

Cobntogalite Bpems NOATOTOBKY MHTPEAUEHTOB,
peKoMeH[0BaHHOe B peLienTe.
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WUHCTPYKLMIM N0 YCTpaHeHUIO Henonagok

Mpo6nema

PeweHne

Er00 nnw Er003

Henonagku ¢ ycTpoiicTeom.
OTKNIoUNTE YCTPONCTBO OT CETU U 06paTUTECh B CYXOY
NOAAEPXKKI UMW K CNELManCTy Mo PEMOHTY.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

OTKIoYMTE YCTPOIICTBO OT 3MEKTPOCET 1 NOAOKANTE
HECKObKO MUHYT.

CHOBA MOAKIIOYMTE YCTPOICTBO K CETI 1 BKAIOYMTE €ro.
Ecnu npobnema He ncuesna, obpatutech B Cyx6y
MOAREPXKKIA WIN K CELMANICTY MO PEMOHTY.

OTobparaeMoe BpemMs MUraeT.

Ecnn oTobpaxaemoe Bpems BepHo, HaxmuTe «OK» ana
NOATBEPXKAEHNA.

OTo6paxaeman TeMnepaTypa MAraeT.

Ecnn oTobpaxaemas Temnepatypa BepHa, Haxmute «OK»
ANA NOATBEPKAEHNA,

BbibpaHHas nporpamma Muraer.

Ecnn otobpaxaemas nporpamma BepHa, Haxmute «OK»
ANA NOATBEPXAEHNA.

YCTPOWCTBO He 3aKPbIBAETCA AOMKHBIM
ob6pasom.

OTKpoOIiTe YCTPOIICTBO M NPOBEPLTE, HE OCTanach Nn
OMOpHaA peLLeTka Nog aHTUNpPUrapHoit Gopmoi.
Y6eauTtech, u4To ncnonbyeman Gopma MMeeT BbICOTY He
6onee 4,5 cm. B npoTMBHOM Crly4ae HEO6XOAMMO BbIHYTb
peLuetky.

(Dopma He NOAXOANT ANA AAHHOTO YCTPONCTBA.
Mcnonb3yitte Gopmy, npesHazHaueHHYI0 ANA NPUMEHeHNA
€ 3TUM YCTPOICTBOM.

Bpems gocturno 3HaueHms «000», Ho
BbiNeyka He rotosa.

Mo 3aBepLueHNI NpoLecca NPUroTOBAEHNA 11 OTKIOYeHMA
CUrHana oHOKPaTHbIM HaxaTnem Ha KHorky «OK» cHoBa
3aKpOIfTe YCTPOIACTBO, 06aBLTE HEOOXOANMOE BpeMs C
MOMOLLbIO KHOMOK «~» U «+» 1 NOATBEPANTE 3TO 3HaueHne
HaaTnem Ha KHomKy «OK».

Bo Bpema npurotosneHna npu
M3MEHEHINW BPEMEHN NPUTOTOBNEHNA OHO
ABTOMATIYECKIN BEPHETCA K ICXORHOMY
3HaYEHNIO.

N3meHuB Bpems, HaxmuTe «OK» fnA NOATBEPXKAEHNA.

HeBo3MOXHO N3MeHNTb BpemaA
NPUroTOBNEHMA NOCNE 3anyCcKa NPorpammbl
NPUroTOBNEHNA.

[loxpnTech, Noka NPONAET 2 MUHYTbI NOC/E 3amycka
nporpammbi, 4TO6bI U3MEHMUTD BpeMaA C MOMOLLbI0 KHOMOK
€= U«
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