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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

s ©

A. Lid cap H. Start/Stop button
B. Lid I. Program selector
C. Jug J. Pulse/Clean button
D. Removable silicone gasket K. Blend/Pause button
E. Motor unit L. Heat button

F. Brush M. Measuring cap

G. Screen

CAUTION: The safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find and
refer to them later on.

The appliance will only start if the jug is correctly positioned
on the motor unit (E) and the lid locked on the jug.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME D

« Before using your appliance for the
first fime, rinse the parts that come
info contact with food (jug, lid and
measuring cap) with soapy water

CAUTION : Do not immerse the

appliance in water (neither the

motor unit nor the jug base). Never
put the motor unit (E) under running

USING YOUR APPLIANCE

« Put the appliance on a flat, stable,
heat-resistant surface away from
sources of heat or water splashes.

« Make sure the silicone gasket (D) is in
place on the motor unit (E). Position the
jug (C) correctly on the motor unit Fig.
1and 2.

« Add the ingredients into the assembled
jug without exceeding the maximum
level indicated:

g
- _&_ 1750 ml max for cold preparation

- _Eji_ 1400 mI max for hot preparation

water. Clean with a damp cloth and dry

it carefully.

The blades are exiremely sharp and

not removable.

«Make sure all the packaging has
been removed before operating the
appliance.

AUTOMATIC FUNCTION:

How to use :

e Lock the lid on the jug and place the
lid cap in position on the lid and lock it
by rotating it. The appliance only starts
up once the jug and lid are correctly
in place.

« Plug in the blender. The product makes
a beep and the screen lights up.

e The product will be immediatly in
standby mode. Af this stage you
can select a program by turning the
program selector (I). The led will tur on
on the selected program. The recipe
fime information will be displayed.
For hot programs, please note that
the fime indicated does not take info



account the pre-heating time needed
which may vary according to the
initial temperature and quantity of
your ingredients (between 5 and 15
minutes).

» Press the start/stop button. Then the
appliance starts to work automatically.

 The pre-heat animation appears on the
display during pre-heating time for hot
recipes

Example:

Once the pre-heating phase s
completed, the recipe cooking fime
countdown will start.

¢ At the end of the recipe, the blender
stops automatically. The appliance
bips 5 fimes.

« You can also stop the blending during
the cycle:

8 programs :

- within T minute of working, press the
start/stop button

-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds

« To add ingredients while blending for
cold preparation only, remove the lid
cap (A) from the lid (B) and add the
ingredients through the feeder hole.
Beware of the risk of spatter.

CAUTION : We recommend not to

add ingredients while blending hot

preparations. (risk of splashing).

Do not remove the lid cap (A) from

the lid (B) during hot preparations.

It can reach high temperature and

cause burns.

» Do not shake the motor unit or the jug
when the blender is in use.

CAUTION: After running one

program, especially long recipe,

let the blender rest for minimum 5

minutes before operating it again.

These programs are predifined on a standard basis. You can freely add extra heating/
blending thanks to the manual settings at your convenience.

Hot programs : Soup, Compote, Coulis, Hot sauce, Mutligrain milk.

) soup 600g pumpkin, 1209 | seject Soup program
potato, 80g onion, 600g
soup water. Press Start/Stop button
9 Select Compote
@ Compote 7OOTg golden apple, 50g program P
Compote water Press Start/Stop button
fx’?/ 60g lemon juice, 1009 | select Coulis program
< Coulis sugar, 250g blueberry,
Coulis 250g sfrawberry. Press Start/Stop button
~ 500g milk, 45g butter, | Select Hot soup
45g flour, nugmeg (1 | pProgram
Hot sauce .
Hot sauce " pinch) Press Start/Stop button

Multigrain
milk

Az

Multigrain milk

100g almond, 1L water.
Select

Select Multigrain milk
program

Press Start/Stop button




Cold programs : Ice crush, Green smoothie, Milk shake,

\J"_{&‘ Ice crush

Ice crush

8x Ice cube 30x30x40 mm

Select Ice crush program
Press Start/Stop button

Green
Green smoothie smoothie

200g cucumber, 2 kiwi, 150g
pineapple, 60g cabbage,
50g fresh spinach leaves, 50g

Select Green smoothie
program

celery stalks, 100ml water

Press Start/Stop button

% Milk shake

Milk shake banana, 25¢l milk

100g vanilla ice cream, 1

Select Milk shake program
Press Start/Stop button

MANUAL FUNCTIONS:
e (@ Pulse: Press the pulse/clean
=~ butftontolet the appliance run
O for only a few seconds at a
time. To stop it, release the button. Press
the pulse/clean button as often as it is
necessary.

e Clean : allows to pulse/clean your
appliance with soapy water. Press and
hold the pulse/clean button unfil the
letter H (maximum speed) appear on
the screen. Release the button to stop
affer 15 to 30 seconds o complete the
cleaning sequence.

The longest working time can not be
more than 3 minutes.

. =\ Blend/Pause : dllows to freely
control the way you want to
blend. Press the blend/pause
button, the screen indicates « 5 » but you
can choose the blending speed from 1
up to 9 by tumning program selector (). «
H » is the maximum speed. Then press
start/stop butfon. You can set up the
working time by turning program
selector, between 10secondes and 3
minutes. The remaining time appears on
the screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance bips 5
fimes.

\s

You can also stop the blending during

the cycle :

- within T minute of working, press the
start/stop button

-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3

seconds
. o

&288 the way you want to heat.

Press the heat button, the

screen indicates « 60 » but you can
choose the heating temperature from
40° up to 100° by tumning program
selector (I). Then press start/stop button.
You can set up the working time by
turning program selector, beetween 5
minutes and 90 minutes.
The remaining time appears on the
screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance beeps 5
fimes.

You can also stop the blending during
the cycle :
- within T minute of working, press the
start/stop button
- more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds

Heat : allows to freely control



OTHER FUNCTIONS
« () start/Stop : allows fo stop any
i blending or heating program
stop pefore the end by pressing this
button.
You can also stop the blending during
the cycle :
- within T minute of working, press the
start/stop button
-more than 1 minute of working, press
and hold the start/stop button for 3
seconds

CLEANING

» Clean the jug immediately after use.
« For easy cleaning, you can use the
Pulse/Clean button :

- Puf 150ml of water and 1 drop of
washing up liquid in the jug. Press
the Pulse/Clean button.

An excess of washing up liquid creates

more foam and consequently can

lead to overflowing. Finish cleaning

the jug with the aid of a sponge.

« Rinse the inside of the jug and the lid
under running water.

¢ In the event of the heated part of
the jug getting extremely dirty, fill
in the jar with a mix of water and
washing up liquid and let it soaked
for a few hours fo help get it clean.

o Use a damp cloth fo clean the motor
unit (E). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, lid cap,

Overload protection
«The appliance is equipped with
overload protection. This prevents
the motor from being damaged by
overloading.

If the appliance switches off during

operation, proceed as follows :

- Switch the appliance off using the
power button, unplug and leave it fo
cool down for approximately 15-20
minutes.

- Reconnect the appliance to the power
supply and resume blending.

carrier seal, seal, measuring cap)
can be cleaned with a sponge and
hot soapy water. You can also use
the brush to clean the inside of the

jug.

Caution:

« Empty the preparation, the jug is
not meant for storing food in the
refrigerator or freezer.

« To clean the outside of the motor
unit and the walls of the jug, use a
damp cloth.

« Do not immerse the appliance in
water (neither the motor unit nor
the jug base). Never put the motor
unit (E) under running water.

*The jug, lid cap and removable
silicone gasket must not go in the
dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORKZIIIID @

Problems

Causes

Solutions

Appliance does not
work

The plug is not connected.

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as indicated on the rating
plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit or the jug and lid
are correctly in place and are
not locked onto the motor unit.

Check that the blender jug
and the lid are positioned
properly on the motor unit as
explained in the instructions.

Appliance, keypboard or
program not responding

Unplug the appliance, wait for
1 minute and plug in again.

In case of overheating

Switch the appliance off using
the power button, unplug
and leave it fo cool down for
approx.15-20 minutes.

The appliance stopped
while in use

Overload or overheating

Switch the appliance off using
the power button, unplug
and leave it to cool down for
approx.15-20 minutes.
Reconnect the appliance fo

the power supply and resume
blending.

Excessive vibrations

The product is not placed on a
flat surface.

Place the appliance on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The silicon gasket (D) is missing
or not correctly posifioned.

Place the silicone gasket
correctly on the motor unit.

Leak or overflow from
the lid

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the bottom of
the blender jug

Deterioration of the
watertightness of the
appliance.

Caution : the blades are not
removable.

Contact the consumer service,
see contact information in the
warranty leaflet.




Problems Causes Solutions

Pieces of food too large or Reduce the size or quantity of
too hard. ingredients processed.
The blades do not turn :
easily The blended liquid is foo SCeoen’rcxct the consumer service,
hot and distorted the silicon ) L
gasket. contact information in the

warranty leaflet.

use manual function fo adapt
time of use and heating
temperature

The food is not cooked enough
or / The food is overcooked

Cooking problem use manual function fo adapt

time of use and heating
temperature. And see cleaning
instructions

Food sticks to the bottom

If your appliance is still not running properly, please contact the customer service
department for your country.



DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Bouchon

Couvercle

Bol

Joint silicone amovible
Bloc moteur

Brosse

. Ecran

emmoom>

Zrxe-zx

s ©

Bouton start / stop
Sélecteur de programme
Bouton Pulse/Nettoyer
Bouton Mixer/Pause
Bouton Chauffer

. Verre doseur

ATIENTION: Les consignes de sécurité font partie de |'appareil.
Lisez cette nofice d'utilisation attentivement avant d'utiliser votre
nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-la dans un
endroit accessible pour pouvoir la consulter ultérieurement.

L'appareil ne peut fonctionner que si le bol est correctement
positionné sur le bloc moteur (E).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

« Avant d’utiliser votre appareil pour la
premiére fois, lavez & la main les piéces
entrant en confact avec les aliments
(bol, couvercle et verre doseur) & I'eau
chaude savonneuse.

ATTENTION : N'immergez pas Pappareil

dans de ’eau (ni le bloc moteur ou la

base du bol). Ne placez jamais le bloc

UTILISER VOTRE APPAREIL

o Placez I'appareil sur un plan de travail
stable, résistant & la chaleur, propre et
sec.

« Vérifiez que le joint silicone (D) est en
place sur le bloc moteur (E). Positionnez
le bol (C) correctement sur le bloc
moteur Images 1 et 2.

o Mettez les ingrédients dans le bol
assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

g

_= 1750 ml max pour une préparation
* froide

-]

- =

1400 ml pour une préparation
~*~ chaude

7

moteur (E) sous de IP’eau courante.
Nettoyez I'appareil avec un chiffon
humide et séchez-le soigneusement.
Les lames sont extrémement

coupantes et ne sont pas amovibles.
«Vérifiez que tous les éléments
d’emballage ont été retirés avant
d’utiliser I'appareil.

FONCTION AUTOMATIQUE :

Instructions d’utilisation :

« Verrouillez le couvercle sur le bol, plo-
cez le bouchon sur le couvercle et
verrouillez-le en le faisant tourner. L' ap-
pareil ne se met en marche que si le
bol et le couvercle sont correctement
assemblés.

« Branchez le blender. L'appareil bipe et
I'écran s'allume.

o L'appareil est immédiatement en
mode veille. Sélectionnez le pro-
gramme en fournant le sélecteur de
programme (I). La LED s'allume sur le
programme sélectionné. Pour les pro-
grammes chauds, veuillez noter que
le temps indiqué ne prend pas en
compte le temps de préchauffage



nécessaire qui peut varier selon la
température initiale et la quantité d’in-
grédients (entre 5 et 15 minutes).

e Appuyez sur le bouton start / stop.
L'appareil se met en marche automao-
figuement.

« L'animation de préchauffage opporol’r
A I'écran pendant le temps de pré-
chauffage pour les recetftes chaudes.

Exemple:

Une fois la phase de préchauffage
terminée, |'appareil commence a
décompter le tfemps de la recette.

« Alafin de larecette, le blender s’ arréte
automatiquement. L'appareil bipe 5
fois.

«Vous pouvez également arréter le
mixage pendant le cycle :

-Pendant la premiére minute de

8 programmes :

fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

- Aprés 1 minute de fonctionnement : en
appuyant 3 secondes sur le bouton start
/ stop.

« Pour gjouter des ingrédients pendant
le mixage, retirez le bouchon (A) du
couvercle (B) et gjoutez les ingrédients
par |'orifice d'insertion. Prenez garde au
risque d’éclaboussures.

ATTENTION : Nous recommandons de
ne pas ajouter d’mgredlents pendant
le mixage de préparations chaudes
(risques d’éclaboussures). N’enlevez
pas le bouchon (A) pendant les
préparations chaudes. Cela peut
provoquer des brilures.
» Ne secouez pas le bloc moteur ou le bol
pendant I'utilisation du blender.
ATTENTION : Aprés avoir utilisé le
blender pour un cycle, notamment un
cycle long, laissez-le reposer 5 minutes
minimum avant de le réutiliser.

Ces programmes sont prédéfinis sur une base standard. Vous pouvez modifier la
vitesse de mixage ou la température gréce aux réglages manuels selon vos besoins.

Recettes chaudes : soupes, compote, coulis, sauces chaudes, lait multicéréale.

b‘j Soupe

600 g de potiron, 120 g
de pommes de ferre, 80

Selectionnez le programme
Soupe

soup g d’oignons, 600 g d’eau. | Appuyez sur le bouton Start/Stop
O .
«y Compote 700 g de pommes gol- Selectionnez le programme
C}nﬁ{:te den, 50 g d’eau. Compote

Appuyez sur le bouton Start/Stop

1o

<

li
Coulis Coulis

60 g de jus de citron,
100 g de sucre, 250 g de
muyrtilles, 250 g de fraises.

Selectionnez le programme
Coulis
Appuyez sur le bouton Start/Stop

e
Hot sauce Sauce

500 g de lait, 45 g de
beurre, 45 g de farine, noix
de muscade (1 pincée)

Selectionnez le programme
Hot sauce
Appuyez sur le bouton Start/Stop

2 Lait
Multigrain milk végétal

100 g d’amandes, 1 L
d’eau.

Selectionnez le programme
Multigrain milk
Appuyez sur le bouton Start/Stop




Recettes froides : Glace pilée, Smoothies verts, Milkshake

O,
lﬁ Glace pilée

Milk shake

8 x cubes de glace 30x30x40

mm

Selectionnez le programme
Ice crush

Appuyez sur le bouton Start/
Stop

Smoothie
Green smoothievert

200 g de concombre, 2 kiwis,
150 g d'ananas, 60 g de choux,
50 g de feuilles d'épinard
fraiches, 50 g de branche de
célery, 100 mld’eau

Selectionnez le
programme Green
smoothie

Appuyez sur le bouton Start/
Stop

Y@ Milkshake

Ice crush

100 g de glace & la vanille, 1
banane, 25 ¢l de lait

Selectionnez le
programme Milk shake
Appuyez sur le bouton Start/

Stop

FONCTIONS MANUELLES:
* @ Pulse: Appuyez sur le bouton
- Pulse/Nettoyer pour faire fonc-
& tionner I'appareil pendant
quelgues secondes. Pour I'arré-
ter, relGchez le bouton. Appuyez sur le
bouton Pulse/Nettoyer aussi souvent que

nécessaire.

o Nettoyer : Permet de neftoyer votre
appareil avec de I'eau savonneuse.
Appuyez longuement sur le bouton pul-
se/nettoyer jusqu’d ce que la leftre « H »
(vitesse maximale) s’affiche sur I'écran.
Rel&chez le bouton pour arréter aprés 15
& 30 secondes pour terminer la séquence
de nettoyage.

La durée de fonctionnement ne doit
pas dépasser 3 minutes.

. =\ Mixer/Pause : Permet de
régler le mixage. Appuyez sur
le bouton Mixer/Pause, I'écran
affiche « 5 », mais vous pouvez régler la
vitesse de mixage entre 1 et 9 en
fournant le sélecteur de programme ().
« H » est la vitesse maximale. Puis
appuyez sur le bouton start / stop. Vous
pouvez régler la durée de
fonctionnement entfre 10 secondes et 3
minutes en tournant le sélecteur de

\s

programme. La durée restante s'affiche

a I'écran. Attendez que le blender

s‘arréte automatiquement. L'appareil

bipe 5 fois.

-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

-Aprés 1 minute de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton
start / stop.

fonction chauffe. Appuyez sur
le bouton Chauffer, « 60 »
s'affiche & I'écran. Puis réglez la
température de chauffe entre 40 et 100
°C en fournant le sélecteur de
programme (I). Appuyez sur le bouton
start / stop. Vous pouvez également
régler la durée de fonctionnement entre
5 et 90 minutes en tournant le sélecteur
de programme.
Le temps restant s'affiche & I'écran.
Attendez que le blender s’arréte
automatiquement. L' appareil bipe 5 fois.
-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.
- Aprés 1 minute de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton
start / stop.

. &?y Chauffer: Permet de régler la



AUTRE FONCTION
(ly start / stop : Permet d’aréter

“TonT un programme de mixage ou
stop de chauffe avant la fin. Vous

pouvez également arréter le mixage

pendant le programme :

-Pendant la premiére minute de
fonctionnement : en appuyant sur le
bouton start / stop.

- Aprés 1 minute de fonctionnement :
en appuyant 3 secondes sur le bouton
start / stop.

NETTOYAGE

e Nettoyez le bol immédiatement
aprés utilisation.

e Pour faciliter le neftoyage, vous
pouvez ufiliser le bouton Pulse/
Nettoyer :

- Mettez 150 ml d’eau et 1 goutte
de liquide vaisselle dans le bol,
puis appuyez sur le bouton Pulse/
Nettoyer.

Si vous mettez trop de liquide vaisselle,

cela créera plus de mousse qui risque

alors de déborder. Terminez de

nettoyer le bol avec une éponge.

eRincez lintérieur du bol et
couvercle & I'eau courante.

« Si la partie chauffée du bol devient
extrémement sale, remplissez-le
avec une solution d’eau et de
liquide vaisselle, puis laissez tremper
plusieurs heures afin de faciliter le
neftoyage.

o Nettoyez le bloc moteur (E) avec
un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.,

e Les piéces amovibles (couvercle,
bouchon, support de joint, joint,
verre doseur) peuvent étre

le

10

Protection contre la surcharge

o L'appareil intégre une protection
contre la surcharge. Cela permet
d’éviter que le moteur ne soit
endommagé par une trop grande
quantité d’ingrédients.

oSi  I'appareil s'éteint pendant
I'utilisation, procédez comme suiit :

- Eteignez I'appareil avec le bouton
start / stop, débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant 15-20 minutes environ.

- Rebranchez I'appareil et poursuivez le
mixage.

nettoyées avec une éponge et de
I’'eau chaude savonneuse. Vous
pouvez aussi utiliser une brosse pour
nettoyer I'intérieur du bol.

Attention:

« Videz la préparation, le bol n’est
pas destiné a stocker des aliments
au réfrigérateur ou au congélateur.

« Pour nettoyer I’extérieur du bloc
moteur et les parois du bol, utilisez
un chiffon humide.

*Ne plongez pas PPappareil dans
I’eau (ni le bloc moteur ou la base
du bol). Ne mettez jamais le bloc
moteur (E) sous I’eau du robinet.

o Le bol, le bouchon, le couvercle,
et le joint silicone amovible ne
doivent pas étre nettoyés au lave-
vaisselle.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PASZD @

Problémes

Causes

Solutions

pas

L'appareil ne fonctionne|

La fiche n’est pas branchée.

Branchez I'appareil dans une
prise fournissant une tension
identique & celle spécifiée
sur la plaque signalétique de
I"'appareil.

Le bol du blender n’est pas
correctement positionné

sur le bloc moteur ou le bol

et le couvercle ne sont pas
correctement assemblés et ne
sont pas verrouillés sur le bloc
moteur.

Vérifiez que le bol et le
couvercle sont correctement
positionnés sur le bloc moteur
tel qu’expliqué dans les
instructions.

L'appareil, le clavier ou le
programme ne répond pas

Débranchez I'appareil
pendant 1 minute, puis
rebranchez-le.

En cas de surchauffe

Eteignez I'appareil en

utilisant le bouton start / stop

, débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant 15-20 minutes
environ.

L'appareil s’ éteint
pendant |'ufilisation

Surcharge ou surchauffe

Eteignez I'appareil & I'aide
du bouton start / stop,
débranchez-le et laissez-le
refroidir 15-20 minutes environ.
Rebranchez I'appareil dans la
prise électrique et poursuivez
le mixage.

Vibrations excessives

L'appareil n’est pas posé sur
une surface plane.

Placez I'appareil sur une
surface plane.

Le volume d’ingrédients est
trop important.

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I'appareil.

Le joint silicone est manquant
ou il n‘est pas correctement
positionné.

Positionnez correctement le
joint silicone sur le bloc moteur.

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important.

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans I'appareil.

Le couvercle n"est pas
correctement positionné.

Placez correctement le
couvercle sur le bol du
blender.

Fuites par la base du bol
du blender.

Détérioration de I'étanchéité
de I"'appareil.

Aftention : Les lames ne sonft
pas amovibles.

Contactez le service client (voi
les coordonnées fournies dans
la fiche de garantie).
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Problémes

Causes

Solutions

Les lames tournent mal

Les morceaux d’aliment sont
trop gros ou trop durs.

Réduisez la quantité ou la taille
des ingrédients mixés.

Le liquide mixé est trop chaud
ou le joint silicone est déformé.

Contactez le service client (voir|
les coordonnées fournies dans
la fiche de garantie).

Probléme de cuisson

Les aliments ne sont pas
suffisamment cuits ou ils sonf
frop cuits.

Réglez manuellement la durée
de fonctionnement et la
température de chauffe.

Les aliments ont collé au fond.

Réglez manuellement la
durée de fonctionnement et
la température de chauffe.
Consultez les instructions de
nettoyage.

Sivotre appareil ne fonctionne foujours pas correctement, contactez le service client

dans votre pays.
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DESCRIPCION DEL APARATO

Tapdn

Tapa

Jarra

Junta de silicona extraible
Unidad del motor

Cepillo

Pantalla

emmoowy

Botén de Inicio/Stop
Selector de programa
Botdén de Pulsacion/Limpieza
Botédn de Mezclar/Pausar
Botén de calentamiento

. Vaso de medicion

ZrxRe-x

PRECAUCION: Las medidas de seguridad forman parte del aparato.
Léalos con atencion antes de usar el aparato por primera vez. Consér-
velas en un lugar donde pueda recuperarlas y consultarias en el futuro.
El aparato solo se pondrd en funcionomiento i la jarra esta correcto-
mente colocada en la unidad del motor (E) v fiie la tapa en su lugar.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ D

« Antes de usar el aparato por primera
vez, lave las piezas que entran en
contacto con los alimentos (jarra,
tfapa y vaso de medicidn) en agua
jabonosa.

ATENCION: No sumerja el aparato en

agua. No coloque nunca la unidad

del motor (E) bajo el grifo con agua

COMO USAR SU APARATO

« Coloque el aparato sobre una superfi-
cie plana, estable y resistente al calor,
alejado de fuentes de calor o de salpi-
caduras de agua.

« Compruebe que la junta de silicona
(D) estd@ colocada en su lugar en la
unidad del motor (E). Coloque la jarra
(C) correctamente en la unidad del
motor Fig. 1y 2.

« Eche los ingredientes en la jarra sin ex-
ceder el nivel méximo indicado:

kS

- _z_ 1750 ml para preparaciones en frio

8

- =

S 1400 ml para preparaciones en
—¥=cadliente

13

caliente. Limpielos con un pano
himedo y séquelos bien. Las cuchillas
estén muy afiladas y no son extraibles.
Les lames sont extrémement
coupantes et ne sont pas amovibles.
« Antes de utilizar el aparato, aseglrese
de haber retirado fodo el embalaje.

FUNCION AUTOMATICA :

Cbomo usarla :

« Fije la tapa en la jarra. El aparato solo
se pone en marcha una vez que lajarra
y la tapa estén correctamente colo-
cadas en su lugar. Cologue el vaso en
su lugar en la tapa y girelo para fijarlo.

« Enchufe la batidora. El aparato emite
un pitido y la pantalla se ilumina.

« El aparato entrard inmediatamente en
modo standby. En ese momento, pue-
de seleccionar un programa girando
el selector de programa (I). EI'LED del
programa seleccionado se iluminard.
Lainformacidn sobre el tiempo de lare-
ceta aparecerd en pantalla. Para pro-
gramas calientes, tenga en cuenta que
el tiempo indicado no incluye el tiempo
de precalentamiento necesario, el cual



puede ser diferente dependiendo de
la temperatura inicial y la cantidad de
ingredientes (enfre 5y 15 minutos).

e Presione el botén de inicio/stop. A
continuacién, el aparato se pondrd
en funcionamiento automdticamente.

e La animacién de precalentamiento
aparece en pantalla durante el fiem-
po de precalentamiento para recetas
calientes.

Una vez completadalla fase de precalen-
famiento, se iniciard la cuenta atfrds del
fiempo de coccidn de la receta.

Ejemplo:

¢ Al final de la receta, el aparato se
detiene automdticamente. El aparato
emite 5 pitidos.

« También puede detener el batido du-
rante el ciclo:

- durante el primer minuto de funcionamien-
fo, presionando el botdn de inicio/sfop.

8 programas :

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop durante 3 segundos.

« Para agregar ingredientes mientras se
estd realizando una mezcla, solo para
preparaciones en frio, retire el vaso de
la tapa (A) de la tapa (B) e infroduzca
los ingredientes por su abertura. Tenga
en cuenta que se pueden producir
salpicaduras.

PRECAUCION: Recomendamos no
agregar ingredientes durante las pre-
paraciones en caliente. (Riesgo de
salpicaduras). No retire el vaso de
la tapa (A) de la tapa (B) durante
las preparaciones en caliente. Puede
alcanzar altas temperaturas y causar
quemaduras.

» No sacuda la unidad del motor o lajarra

cuando esté usando la batidora.

PRECAUCION: Después de un programa,
especialmente unolargo, deje descan-
sar la batidora durante 5 minutos antes
de ponerla de nuevo en funcionamiento.

Estos programas estén predefinidos segln bases estdndar. Si lo desea, puede
calentar/batir de acuerdo a su receta gracias a la configuracion manual.

Programas calientes : Sopa, compota, coulis, salsa caliente, leche multicereales

600g calabaza,

120g

k!\._j Sopa

soup

patatas, 80g cebollg,
600g agua.

Seleccione el programa Sopa
Presione el botdn Inicio/Stop

)
<
% Compota

Compote

700g manzana golden,
50g agua.

Seleccione el programa
Compota
Presione el botdn Inicio/Stop

e
@ Coulis
oulis

c

60g zumo de limdn, 100g
azUcar, 250g arédndanos,
2509 fresas.

Seleccione el programa Coulis
Presione el botdn Inicio/Stop

@/D Salsa

Hot sauce caliente

500g leche, 45g mante-
quilla, 45g harina, nuez
moscada (1 pellizco)

Seleccione el programa Sopa
caliente
Presione el botdn Inicio/Stop

®  Leche
Multigrain mitk Multic
ereales

100g almendras, 1L
agua.

Seleccione el programa
Leche multicereales
Presione el botdn Inicio/Stop
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Programas frios: Hielo picado, Batido verde, Batido de leche,

®

\l"'/ Seleccione el programa
Hielo , Hielo picado
Ice crush icado 8 cubos de hielo de 30x30x40| prasione el botén Inicio/
P mm Stop
o Batido 200g pepino, 2 kiwi, 150g pina, | Seleccione el programa
Green Zmoothie yerde 60g col, 50g hojas frescas de | Batido verde
espinacos, 50g amas de apio, | Presione el botén Inicio/
100ml agua Stop
&, : Seleccione el programa
_ ﬁ;‘:,',? 9 | 100g helado de vainila, 1 | Batido de leche
Milk shake pléatano, 25¢l leche Presione el botén Inicio/
Stop

FUNCIONAMIENTO MANUAL:
@ Pulsacién: Presione el botén
=~ pulsacion/limpieza para hacer
0 funcionar el aparato unos se-
gundos cada vez. Para detenerlo, suelte
el botdn. Presione el botdn pulsacion/im-
pieza tantas veces como sea necesario.

« Limpieza : Permite usar el botdn de
pulsaciéon/limpieza con agua jabonosal.
Mantenga presionado el botén de pul-
sacion/limpieza hasta que la letra H apa-
rezca en pantalla (velocidad maéxima).
Suelte el botén al cabo de 15 o 30 se-
gundos para completar la secuencia de
limpieza.

El tiempo méaximo de funcionamiento
no debe exceder los 3 minutos.

S\ Mezclar/Pausar: Permite
controlar libremente cémo

\s desea realizar la mezcla. Pre-
sione el botdn mezclar/pausar, la pan-
talla mostrard « 5 » pero puede seleccio-
narla velocidad de forma independiente
de 1 a9 girando el selector de velocidad
(). « H» es la velocidad maéxima. Luego,
presione el botdn inicio/stop. Puede pro-
gramar el tiempo de funcionamiento gi-
rando el selector de programa, entre 10
segundos y 3 minutos. El fiempo restante
aparece en pantalla. Espere a que la ba-
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fidora se detenga automdticamente. El

aparato emite 5 pitidos.

- durantfe el primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop.

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/

stop durante 3 segundos.
. o
@”a confrolar libremente lo que
desea calentar, Presione el
botdn de calentamiento y en la pantalla
aparecerd “60"pero puede seleccionar
la temperatura desde 40° hasta 100° gi-
rando el selector de programa (). A conti-
nuacion, presione el botdn de inicio/stop.

Puede programar el tiempo de funciona-

miento girando el selector de programa,

entre 5 minutos y 90 minutos. El tiempo

restante aparece en pantalla. Espere a

que la batidora se detenga automdtica-

mente. La batidora emitird 5 pitidos.

También puede detener el batido du-

rante el ciclo:

- durante el primer minufo de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop.

- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stop durante 3 segundos.

Calentamiento. Permite



OTRAS FUNCIONES
() Inicio/Stop : Permite detener
“Tar cualquier programa de mezcla
stee o calentamiento antes de lle-
gar al final presionando este botdn.
También puede detener el batido du-
rante el ciclo: - durante el primer minuto
de funcionamiento, presionando el
botdn de inicio/stop.
- después del primer minuto de funciona-
miento, presionando el botén de inicio/
stfop durante 3 segundos.

LIMPIEZA

elLave la jarra inmediatamente
después de usarla.

« Para limpiarla con facilidad, puede
usar el botén pulsaciéon/limpieza:

- Eche 150ml de agua y 1 gota de
liquido lavavajillas en la jarra.
Presione el botdn pulsaciéon/
limpieza.

Un exceso de liquido lavavaijillas

creard mucha espuma que puede

derramarse. Termine limpiando la jarra

COoN una esponja.

e Enjuague el interior de la jarra y su
tapa bagjo el grifo.

eEn caso de que la jarra esté
demasiado sucia, llénela con agua
y liquido lavavaijillas y déjela a
remojo durante unas horas.

e Use un pano himedo para limpiar
la unidad del motor (E). Séquela con
cuidado.

o Las partes separables (fapa, vaso de
la tapa, junta, sello, vaso medidos)
se pueden lavar con una esponja y
agua calienfe jabonosa. También
puede usar un cepillo para limpiar el
interior de la jarra.
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Proteccion contra sobrecalentamien-

tos

e« Este aparato posee un dispositivo pro-
tector contra sobrecalentamientos. Este
dispositivo evita que el aparato se dane
a causa de un sobrecalentamiento.

« Si el aparato se apaga cuando estd en
funcionamiento, proceda del siguiente
modo:

-Apague el aparato presionando el
botdn de encendido, desenchifelo y
déjelo enfriar durante 15-20 minutos.

- Vuelva a conectar el aparato alatoma
de corriente y continGe mezclando.

Precaucién:

«Vacie la jarra. Esta no esta
hecha para almacenar alimentos
en su interior en el frigorifico o
congelador.

« Para limpiar la parte externa del
motor y las paredes de la jarra, use
un paino himedo.

« No sumerja el aparato en agua
(ni la unidad del motor ni la base
de la jarra). No coloque nunca la
unidad del motor (E) bajo el grifo..

o La jarra, la tapa, la tapén y la
junta de silicona separable no se
pueden lavar en el lavaplatos.



¢ QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? i @

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no se pone
en marcha

El enchufe no estd conectado.

Conecte el enchufe a una
toma de corriente del voltaje
indicado en la etiqueta de
especificaciones ubicada en
el aparato.

La batidora no estd bien
colocada en la unidad del
motor, o lajarray la tapa

no estan correctamente
posicionadas y no estan fijadas|
a la unidad del motor.

Compruebe que lajarra de la
batidora y la tapa estéan bien
colocadas sobre la unidad del
motor tal y como se explica en
las instrucciones.

El aparato, el panel de
botones o el programa no
responden

Desenchufe el aparato,
espere unos minutos y vuelva a
enchufarlo.

Sobrecarga

Apague el aparato mediante
el botdn de encendido y
desenchufelo. Déjelo enfriar
durante 15-20 minutos
aproximadamente.

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Apague el aparato mediante
el botdn de encendido y
desenchufelo. Déjelo enfriar
durante 15-20 minutos
aproximadamente.

Vuelva a conectarlo ala

toma de corriente y continie
ufiliz&Gndolo.

Vibracidén excesiva

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el producto sobre
una superficie plana.

El volumen de los ingredientes
€8 excesivo.

Reduzca la canfidad de
ingredientes a procesar.

La junta de silicona (D) no esta
en su lugar o estd colocada
de forma incorrecta.

Cologue la junta de silicona de
forma correcta en la unidad
del motor.

Fuga o derrame de la
tapa.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Fije la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.

Fuga en la parte inferior
de lajarra.

Deterioro de la
impermeabilizacién del
aparato.

Precaucién: Las cuchillas no
son extraibles.

Entre en contacto con

el servicio al consumidor.
Consulte la informacion de
contacto en el folleto de
garantia.
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Problemas Causas Soluciones

Los trozos de alimento son Reduzca el tamano o la
demasiado grandes o cantfidad de ingredientes a
demasiado duros. procesar.

Las cuchillas no giran
con facilidad. Entre en contacto con el
servicio al consumidor. La
informacién se encuentra en la|

garantia.

El liquido de la batidora esta
demasiado caliente y ha
deformado la junta de silicona.

Use la funcién manual
para adaptar el tiempo de
usoy la femperatura de
calentamiento.

La comida no esta
suficientemente cocinada o
estd demasiado cocinada:

Problema de coccidon Use la funcién manual

para adaptar el tiempo de
usoy la temperatura de
calentamiento. Consulte las
instrucciones de limpieza.

Los alimentos se pegan al
fondo

Si adn asi el aparato no funciona correctamente, enfre en contacto con el
departamento de servicio al consumidor de su pais.

18



DESCRICAO DO APARELHO

Tampa reguladora de vapor
Tampa

Copo

Junta de silicone amovivel
Unidade do motor

Escova de limpeza

. Ecra

emmoow)>

Botdo Ligar/Desligar
Seletor do programa
Botdo de Pulse/limpeza
Botdo de liquidificar/pausa
Botdo de aquecimento

. Copo doseador

ZrxRe-x

CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem parte do apareiho.
Leio-as com afengdo anfes de usar o seu novo apareio pela
primeira vez. Guarde-as num local onde as possa encontrar €

consultar posteriormente,

O aparelho s6 comega a funcionar se o copo estiver posicionado
coretamente na unidade do motor (E) e com a tampa

corretamente colocada no copo.

ANTES DE USAR O SEU APARELHO PELA PRIMERRAVEZIIND

e Antes de usar o seu aparelho pela
primeira vez, lave as pecas que entram
em contacto com os alimentos (copo,
tfampa e copo doseador) com agua e
detergente para aloi¢a.

ATENCAO: Ndo coloque o aparelho

dentro de dgua (nem a unidade do

motor nem a base do copo). Nunca
coloque a unidade do motor (E) por

USAR O APARELHO

« Coloque o aparelho numa superficie
plana, estavel e resistente ao calor,
afastada de fontes de calor ou salpicos
de agua.

« Certifique-se de que a junta de silicone
(D) estd no lugar na unidade do motor
(E). Cologue o copo (C) corretamente
na unidade do motor, conforme
apresentado nalmagem 1 e 2.

eInfroduza os ingredientes no copo
montado, sem exceder o nivel méximo
ingjicodo:

-—%—1750 ml para preparacdes frias

]

- 1400 ml para preparacoes quentes
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baixo de dgua quente corrente. Limpe

com um pano ligeiramente embebido

em dgua e seque cuidadosamente.

As laminas estdo exiremamente

afiadas e ndo sdo amoviveis.

« Certifique-se de que todo o material da
embalagem foi retirado antes de utilizar
o aparelho.

FUNCAO AUTOMATICA:

Modo de utiliza¢do:

«Fixe a fampa no copo e coloque a
tfampa reguladora de vapor na tampa e
fixe-a rodando-a. O aparelho s6 comeca
a funcionar quando © copo e a tampa
estiverem coretamente colocados.

o Ligue o aparelho. O produfo emite um
“beep” e 0 ecrd acende-se.

«O produto enfra imediatamente em
modo de poupanca de energia. Nesta
altura, pode selecionar um programa,
rodando o selefor do programa (l) até
que o LED acenda no programa sele-
cionado. O tempo e preparacdo da
receita aparece no ecrd. Para programas
quentes, fenha em conta que o fempo
indicado ndo contabiliza o tempo de



pré-aquecimento necess@rio, que pode
variar de acordo com a femperatura ini-
cial e a quantidade dos seus ingredientes
(entre 5 e 15 minufos).

« Prima o botdo Ligar/Desligar. A seguir, 0
aparelho comeca a funcionar automati-
camente.

« O simbolo de pré-aquecimento aparece
no ecrd durante o tempo de pré-aqueci-
mento para receitas quentes.

Exemplo:
]

Quando a fase de pré-aquecimento
estiver completa, € iniciada a contagem
decrescente do tempo de cozedura da
receita.

« No final dareceita, o aparelho pdra auto-
maticamente. O aparelho emite 5 avisos
SONOrOs.

«Pode parar a liquidificacdo durante o
ciclo:

-Noespaco de 1 minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar

8 programas:

-Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima de forma permanente o botdo
Ligar/Desligar durante 3 segundos

«Para adicionar ingredientes durante a
liquidificacdo, apenas para preparagdes
a frio, retire a tampa reguladora de
vapor (A) da tampa (B) e adicione os
ingredientes afravés do orificio. Tenha
cuidado com os possiveis salpicos.

CUIDADO: Recomendamos que ndo
adicione ingredientes enquanto
liquidifica preparacoes quentes (risco
de salpicos). Nao retire a tampa
reguladora de vapor (a) da tampa (B)
durante preparacoes quentes. Estas
podem atingir altas temperaturas e
causar queimaduras.
+Ndo abane a unidade do motor nem
0 copo quando o aparelho estiver a
funcionar.
CUIDADO: Apés utilizar um pro%ramu,
especialmente uma receita longa,
deixe o aparelho descansar durante,
no minimo, 5 minutos antes de voltar a
utilizé-lo.

Estes programas vém predefinidos. Pode adicionar livremente um aquecimento/liqui-
difica¢do exira, gracas &s definicdes manuais.

Programas quentes: Sopa, Compota, Caldos, Molho quente, Leite com mistura de cereais

\é Sopa

soup

600g de abdbora, 120g
de batatas, 80g de
cebola, 600g de agua.

Selecione o programa Sopa
Prima o botdo Ligar/Desligar

o
/<\
% Compota

Compote

700g de maca «goldeny,
50g de agua.

Selecione o programa
Compota
Prima o botdo Ligar/Desligar

Q’Z/j Caldos

Coulis

60g de sumo de limdo,
100g de acucar, 250g de
mirtilos, 250g de morangos.

Selecione o programa Caldos
Primma o botdo Ligar/Desligar

n Molho
Hot sauce quente

500g de leite, 45g de
manteiga, 459 de farinha,
1 pitada de noz-moscada.

Selecione o programa Molho
quente
Prima o botdo Ligar/Desligar

Leite
fg com
mistura
Multigrain milk de
cereais

100g de améndoas, 1L
de dgua.

Selecione o programa Leite
com mistura de cereais
Primma o bot&o Ligar/Desligar
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Programas frios: Picar gelo, Smoothie natural, Batido.

@

2

Selecione o programa

Green smoo!hienq‘urdl

de anands, 60g de couve, 50g
de folhas de espinafres frescos,
50g de aipo, 100ml de Ggua.

_ Picar gelo ?n fnUbOS de gelo de 30x30x40 Picar gelo
Mitk shake Prima o bot&o Ligar/Desligar
Smoothie 200 de pepino, 2 quivis, 150g Selecione o programa

Smoothie natural
Prima o bot&o Ligar/Desligar

\l{g Milkshake

Ice crush

100 g de glace & la vanille, 1
banane, 25 ¢l de lait

Selecione o programa
Batido

Prima o botdo Ligar/Desligar

FUNCOES MANUAIS:
e @ Pulse: Pima de forma perma-
—~ nente o botdo Pulse/Limpeza e
b deixe o aparelho funcionar du-

rante alguns segundos. Para parar, deixe
de premir o botdo. Prima o botdo de
Pulse/Limpeza as vezes que forem ne-
cessarias.

o Limpeza: Permite lavar o seu aparelho
com agua e detfergente para a loica. Pri-
ma de forma permanente o botdo Pulse/
Limpeza até que a letra H (velocidade
maxima) apareca no ecrd. Deixe de
premir o botdo para parar passados 15 a
30 segundos para completar o processo
de limpeza.

O tempo de funcionamento mais
longo nao pode exceder os 3 minutos.

N Liquidificar/Pausa: Permite
N controlar livremente o modo

como deseja liquidificar. Prima
0 botdo Liquidificar/Pausa. O ecrd indica
"5”, mas pode escolher a velocidade de
liquidificacdo de 1 a9, rodando o seletor
do programa (). “H” é a velocidade
maxima. A seguir, prima o botdo Ligar/
Desligar. Pode definir o tempo de
funcionamento rodando o seletor do
programa entre 10 segundos e 3 minutos.
O tempo restante aparece no ecra.
Espere que a liquidificadora pare

2]

automaticamente. O aparelho emite 5

QVISOs SONOros.

Também pode parar a liquidificagcdo

durante o ciclo:

-No espaco de 1 minuto de
funcionamento, prima o botdo de
Ligar/Desligar.

-Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar durante 3
segundos.

&3}2 Aquecimento: Permite

controlar livremente o modo
como deseja aquecer. Pima
0 botdo de Aguecimento, o ecrd indica
"60", mas pode escolher a temperatura
de aquecimento de 40 °C até 100 °C
rodando o seletor do programa (). A
seguir, prima o botdo Ligar/Desligar. Pode
definir o tempo de funcionamento
rodando o selefor do programa, entre 10
minutos € 90 minutos.
O tempo restante aparece no ecrd.
Espere que a liquidificadora pare
automaticamente. O aparelho emite 5
QViSOS SONOros.
Pode parar a liquidificacdo durante o
ciclo:
- No espaco de 1 minuto de
funcionamento, prima o botdo Ligar/
Desligar
- Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima e mantenha premido o botdo
ngar/Desllgor durante 3 segundos



OUTRAS FUNGOES

e ( Ligar/Desligar: Permite parar
- qualquer programa de
s liquidificacdo ~ ou  de

aquecimento antes do final
premindo este botdo.
Pode parar o programa antes do final do
ciclo:
-Noespago de 1 minuto de funcionamento,
prima o botdo Ligar/Desligar
- Mais de 1 minuto de funcionamento,
prima e mantenha premido o botdo Ligar/
Desligar durante 3 segundos.

LIMPEZA

o Limpe o copo imediatamente apds
cada utilizacdo.

e Para uma limpeza facil, pode usar o
botdo Pulse/Limpeza:

- Coloque 150 ml de édgua e 1 gota de
detergente liquido no copo. Prima o
botdo Pulse/Limpeza.

Um excesso de detfergente liquido

cria mais espuma e pode dar origem

a derrames.

Termine a limpeza do copo com uma

esponja.

e Passe o interior do copo e a tampa
por &dgua corrente.

«No caso da parte aguecida do
copo ficar extremamente suja,
encha o jarro com uma mistura de
dagua e detergente liquido durante
algumas horas, para ajudar na
limpeza.

» Use um pano ligeiramente embebido
em agua para limpar a unidade do
motor (E). Seque cuidadosamente.

« As pecas amoviveis (fampa, tfampa
reguladora de vapor, juntas, copo
doseador) podem ser lavadas com
uma esponja e dgua quente com
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Protecdo contra sobrecargas

« O aparelho vem equipado com uma
protecdo contra sobrecargas. Isto evita
que o motor fique danificado devido a
uma sobrecarga.

¢ Se o0 aparelho se desligar durante o
funcionamento, proceda do seguinte
modo:

- Desligue o aparelho com o botdo On/
Off, refire a ficha da fomada e deixe o
aparelho arrefecer durante cercade 15
a 20 minutos.

- Volte a ligar o aparelho & corrente e
confinue a utilizar o aparelho.

detergente. Também pode usar
a escova para limpar o interior do
COopoO.

Cuidado:

« Esvazie a prepara¢ao. O jarro nGo
foi criado para guardar comida no
frigorifico ou congelador.

e Para limpar a parte exterior do
motor e as paredes do copo, use
um pano ligeiramente embebido
em agua.

« Nao coloque o aparelho dentro de
dgua (nem a unidade do motor
nem a base do copo). Nunca
coloque o motor (E) por baixo de
dagua corrente quente.

« O copo, tampa, tampa reguladora
de vapor e junta de silicone
amovivel ndo podem ser lavados
na maquina de lavar loi¢a.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONARZIIIID @

Problemas

Causas

Solugoes

O aparelho ndo
funciona.

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na placa
das especificacdes do
aparelho.

O copo ndo foi posicionado
corretamente na unidade do
motor, ou o copo e a fampa
estéo no devido lugar, mas
ndo estdo corretamente
colocados na unidade do
motor.

Certifique-se de que o copo e
a tampa estdo devidamente
posicionados na unidade do
motor, conforme explicado
nas instrucoes.

O aparelho, botdes ou o
programa ndo respondem

Retire a ficha da fomada,
espere 1 minuto e volte a
ligd-la.

O aparelho parou
durante a utilizagdo.

Sobrecarga ou
sobreaguecimento.

Desligue o aparelho usando

o botdo da energia, retire

a ficha da tomada e deixe
arrefecer durante cerca de 15
a 20 minutos.

Volte aligar o aparelho
& corrente e continue a
liquidificacdo.

Vibracdo excessiva.

O produto ndo se encontra
numa superficie plana.

Cologue o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A junta de silicone (D) estd em
falta ou ndo foi posicionada
corretamente.

Cologue corretamente a junta
de silicone na unidade do
motor.

Fugas ou derrames da
tampa.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo estd posicionada
corretamente.

Coloque corretamente
atampa no jarro da
liquidificadora.

Fuga da base do copo.

Deteriora¢cdo da
hermeticidade do aparelho.

Cuidado: As Iaminas nao sao
amoviveis.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informagdo de
contacto no folheto da
garantia.
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Problemas

Causas

Solugoes

As IGminas ndo rodam
facilmente.

Os pedacos de comida sdo

muito grandes ou muito duros.

Reduza o famanho e
quantidade de ingredientes
processados.

O liquido estd muito quente e
distorceu a junta de silicone.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informacdo de
contacto no folheto da
garantia.

Problema na cozedura

Os alimentos n&o ficam
suficienfemente cozinhados
ou ficam excessivamente
cozinhados.

Use a funcdo manual

para adaptar o tempo de
utilizacdo e temperatura de
aquecimento.

Os alimentos colam-se no
fundo do copo.

Use a funcdo manual
para adaptar o tempo de
utilizacdo e temperatura
de aquecimento. Consulte
tfambém as instrugcdes de
limpeza.

Se o seu aparelho continuar sem funcionar corretamente, contacte o Cenfro de

Contacto do Consumidor.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO B ] @

A. Tappo G. Display

B. Coperchio H. Pulsante Awvio/Stop

C. Caraffa I. Selettore del programma

D. Guarnizione in silicone J. Pulsante Impulsi/Pulizia
removibile K. Pulsante Miscelazione/Pausa

E. Unitd motore L. Pulsante Riscaldamento

F. Spazzola M. Bicchiere dosatore

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell’cppo-
recchio. Leggerle aftentamente prima di usare |'apparecchio per
o ]prlmo voita. Conservarle aportata dimano per poterle consulfare
in futuro.

L' apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa e posizionata
ccﬁrreﬁomﬁen’re sull'unita motore (E) e se il coperchio e bloccato
sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO B

o Prima di usare I'apparecchio per la lavare I’'unita motore (E) sotto 'acqua
prima volta, risciacquare le parti che  corrente. Pulila con un panno umido e
entrano a contatto con gli alimenti  asciugarla accuratamente.

(caraffa, coperchio e tappo dosatore) ATTENZIONE! Le Iame sono
con acqua calda e detersivo. estremamente affilate e non sono

ATTENZIONE! Non immergere removibili.

apparecchio nel’acqua (né Punitd < Accertarsi di aver rimosso tutti i

motore né la base della caraffa). Non materiali di imballaggio prima di usare

|'apparecchio.

FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO 1 »

e Posizionare |'apparecchio su una FUNZIONE AUTOMATICA:
superficie piana, stabile e resistente Istruzioni per I'uso:
al calore, lontfano da fonti di calore e e Bloccare il coperchio sulla caraffa,

schizzi d'acqua. posizionare il tappo nel coperchio e
» Assicurarsi che la guamizione in silicone bloccarlo ruotandolo. L'apparecchio
(D) sia posizionata sull’unitd motore (E). si awvia solo se la caraffa e il coperchio
Posizionare la caraffa (C) correttamente $ono posizionati correttamente.
sull'unités motore Fig. 1 e 2, e Collegare I'apparecchio alla [ete
« Aggiungere gli ingredienti nella caraffa eletfrica. L'apparecchio emetterd un
assemblata senza superare il livello segnale acustico e il display si illumi-
massimo indicato: nera. N
g o L'apparecchio entfrerd immeditata-
-—%— 1750 ml per preparazioni fredde mente in modalita di standby. Ora &
8 possibile selezionare un programma
-—%—1400 ml per preparazioni calde ruotando il selettore del programma ().

La relativa spia si illuminerd. Sul display
apparird il tempo di preparazione. Per
le preparazioni calde, il tempo indicato
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non include il tempo di pre-riscalda-
mento, che pud variare a seconda
della temperatura iniziale e della quan-
fitd di ingredienti (fra & e 15 minuti).

e Premere il pulsante Avvio/Annullc;
I’'apparecchio si avvierd automatica-
mente.

e Durante la fase di pre-riscaldamento
per le preparazioni calde, sul display
apparird un’animazione.

Esempio:
I

Altermine della fase di pre-riscaldamento,
inizierd il conto alla rovescia.

«Al termine della preparazione,
I"apparecchio si arrestera
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 5 segnali acustici.

« Se si desidera arrestare il programma
quando I'apparecchio & in funzione:

-enfro 1 minufo dall’awvio, premere il

8 programmi:

pulsante Awvio/Stop;

-dopo 3 minuti dall’avvio, tenere
premuto il pulsante Awvio/Stop per 3
secondi.

«Per aggiungere altri ingredienti
mentre |'apparecchio & in funzione,
esclusivamente per le preparazioni
fredde, rimuovere il tappo (A) dal
coperchio (B) e inserire gli ingredienti
attraverso il foro. Fare attenzione al
rischio di schizzi.

ATTENZIONE! Si raccomanda di non
aggiungere altri ingredienti durante le
preparazioni calde (rischio di schizzi).
Non rimuovere il tappo (A) dal
coperchio (B) durante le preparazioni
calde. Rischio di ustioni a causa delle
temperature elevate.

« Non scuotere I'unitd motore o la caraffa

quando I'apparecchio € in funzione.

ATTENZIONE! Al termine di un
programma, in particolare dopo
preparazioni lunghe, lasciare riposare
I’apparecchio per 5 minuti prima di
usarlo nuovamente.

Questi programmi sono preimpostati, tutfavia & possibile aumentare il tempo di
riscaldamento/miscelazione con le funzioni manuali.

Preparazioni calde: Zuppa, Composta, Coulis, Besciamella, Latte vegetale.

600 g di acqua.

600 g di zucca, 120 g di
patate, 80 g di cipolla,

Selezionare il programma Zuppa
Premere il pulsante Awvio/Stop

o
<
% Composta

Compote g diacqua.

700 g di mele golden, 50

Selezionare il programma
Composta
Premere il pulsante Awio/Stop

%
Q‘Z/j Coulis

Coulis

60 g di succo di limone,
100 g di zucchero, 250 g
di mirtilli, 250 g di fragole.

Selezionare il programma
Coulis
Premere il pulsante Awvio/Stop

R Bescia-
Hot sauce Mella

500 g di latte, 45 g di
burro, 45 g difarina, noce
moscata (1 presa).

Selezionare il programma
Besciamella
Premere il pulsante Awio/Stop

@ Latte

Multigrain milk vegetale acqua

100 g di mandorle, 1 L di

Selezionare il programma
Latte vegetale
Premere il pulsante Awio/Stop




Preparazioni fredde: Ghiaccio tritato, Frullato di verdure, Frappe.

T

ot
\j_/& Ghiaccio
Icecrush tritato 30x30%40 mm

8 cubetti di ghiaccio da

Selezionare il programma
Ice crush

Premere il pulsante Awio/
Stop

200 g di cetrioli, 2 kiwi, 150 g di

Selezionare il programma

Frullato di| ananas, 60 g di cavolo, 50 g pe ;
. S / reen smoothie
_verdure di foglie di spinaci freschi, 50 g . )
Green smoothie g gombl di sedano, 100 mi di gtrgmere il pU|SOnTe Awio/
acqua P
2> R Selezionare il programma
Mitkshake FTAPPE 100 g di gelato alla vaniglia, | Milk shake
1 banana, 25 ¢l dilatte Premere il pulsante Awvio/
Stop

FUNZIONI MANUALI:

e @ Impulsi: premere il pulsante
o Impulsi/Pdlizia e lasciare I'ap-
5 parecchio in funzione per

pochi secondi alla volta. Per arrestare
I'apparecchio, rilasciare il pulsante. Pre-
mere il pulsante Impulsi/Pulizia tutte le
volte che & necessario.

o Pulizia: permette di usare I'appa-
recchio a impulsi e di pulilo con acqua
e detersivo. Tenere premuto il pulsante
Impulsi/Pulizia finché sul display non ap-
pare la lettera “H” (velocitd max.). Rilas-
ciare il pulsante dopo 15-30 secondi per
completare la sequenza di pulizia.
Non superare la durata massima di
funzionamento pari a 3 minuti.
permette di conftrollare

. ﬁ\\
s liberamente la

miscelazione. Premere il pulsante
Miscelazione/Pausa; sul display apparird
"5, ma é possibile selezionare la velocita
di miscelazione da 1 a 9 ruotando il
selettore del programma (I). “H” € la
velocitd massima. Quindi_ premere il
pulsante Avvio/Stop. E possibile
impostare la durata, tra 10 secondi e 3
minuti, ruotando il seleftore del
programma. Sul display apparird il
tempo rimanente. Aftendere che

Miscelazione/Pausa:
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|"apparecchio Si arresti

automaticamente. L'apparecchio

emetterd 5 segnali acustici. Se si

desidera arrestare il programmma quando

I'apparecchio & in funzione:

-entro T minuto dall’avvio, premere il
pulsante Awvio/Stop;

-dopo 3 minuti dall’avvio, tenere
premuto il pulsante Avvio/Stop per 3

secondi.
[+]
&888 confrollare liberamente |l
riscaldamento. Premere il
pulsante Riscaldamento; sul display
apparird “60”, ma & possibile selezionare
la temperatura da 40°C fino a 100°C
ruotando il selettore del programma (l),
quindi premere il pulsante Avvio/Annulla.
E possibile impostare la durata, tra 5
minuti e 90 minuti, ruotando il selettore
del programma. Sul display apparird il
tempo rimanente. Attendere che
|"apparecchio Si arresti
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 5 segnali acustici.
Se si desidera arrestare il programma
quando I'apparecchio & in funzione:
-enfro 1 minufo dall’awvio, premere il
pulsante Awvio/Stop;
-dopo 3 minuti dall’avvio, fenere
premuto il pulsante Awvio/Stop per 3
secondi.

Riscaldamento: permette di



ALTRE FUNZIONI
(I) Avvio/Stop: questo pulsante
o Permette di arrestare qualsiasi
stop  programma di miscelazione o
riscaldamento.
Se si desidera arrestare il programma
quando I'apparecchio & in funzione:
-entro T minuto dall’avvio, premere |l
pulsante Avvio/Stop;
-dopo 3 minuti dall’avvio, fenere
premuto il pulsante Awvio/Stop per 3
secondi.

PULIZIA

e Pulire la caraffa immediatamente
dopo l'uso.

e Per facilitare la pulizia, & possibile
usare il pulsante Impulsi/Pulizia:

- Versare 150 ml di acqua e 1 goccia
di detersivo nella caraffa. Premere il
pulsante Impulsi/Pulizia.

Un eccesso di detersivo crea molta

schiuma, con il rischio di fuoriuscita.

Terminare la pulizia della caraffa con

una spugna.

e Risciacquare I'interno della caraffa e
il coperchio sotfto I'acqua corrente.

e Se le parti riscaldate della caraffa
diventano molfo sporche, riempire
la caraffa con una miscela di acqua
e detersivo e lasciarla agire per
qualche ora.

e Usare un panno umido per pulire
I"'unitd motore (E). Asciugarla con
attenzione.

ele parti removibili (coperchio,
tappo, guarnizione, tappo dosatore)
possono essere pulite con una
spugna e acqua calda saponata. E
anche possibile pulire I'interno della
caraffa con la spazzola.
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Protezione contro il surriscaldamento
e L'apparecchio & dotato di una
protezione contro il surriscaldamento,
per evitare che il motore subisca danni.

« Se I'apparecchio si spegne durante
il funzionamento, procedere come
descritto di seguito.

- Spegnere |'apparecchio, scollegarlo
dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare per circa 15-20 minuti.

- Ricollegare I"apparecchio alla rete
elettrica e riprendere la miscelazione.

Attenzione!

« Al termine della preparazione
svuotare il recipiente, poiché non
é progettato per la conservazione

di alimenti in frigorifero o
congelatore.
«Per pulire I’esterno dell’unita

motore e le pareti del recipiente,
utilizzare un panno umido.

«Non immergere I’apparecchio
nell’acqua (né l'unita motore né
la base della caraffa). Non pulire
mai I'unita motore (E) sotto 'acqua
corrente.

« La caraffa, il tappo, il coperchio, e
la guarnizione in silicone removibile
non sono lavabili in lavastoviglie.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

s ©

Problemi

Cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non é collegata alla
presa.

Collegare I'apparecchio a
una rete elettrica con tensione
identica a quella indicata sulla
targa dell’apparecchio.

La caraffa non € posizionata
correttamente sull’unita
motore, o la caraffa e il
coperchio non sono bloccati
sull’unitd motore.

Controllare che la caraffa e
il coperchio siano posizionati
correttamente sull’unita
motore come indicato nelle
istruzioni.

L'apparecchio, i pulsanti o il
programma non rispondono.

Scollegare I'apparecchio dallal
rete elettrica, attendere 1
minuto e ricollegarlo.

Surriscaldamento

Spegnere |I'apparecchio
premendo l'interruttore,
scollegarlo dalla presa di
corrente e lasciarlo raffreddare
per circa 15-20 minuti.

L'apparecchio si arresta
mentre & in funzione.

Sovraccarico o
surriscaldamento.

Spegnere |I'apparecchio
premendo l'interruttore,
scollegarlo dalla presa di
corrente e lasciarlo raffreddare
per circa 15-20 minuti.
Ricollegare I'apparecchio alla
presa di corrente e riprendere
la miscelazione.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie
piana.

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

Quantitd di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti.

La guarnizione in silicone (D) &
assente o posizionata in modo
errato.

Posizionare la guarnizione
in silicone correttamente
sull’unitd motore.

Perdite o fuoriuscite dal
coperchio.

Quantitd di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di
ingredienti.

I coperchio € posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correftamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo della
caraffa.

Deterioramento
dell'impermeabilita
dell’apparecchio.

Attenzione! Le lame non sono
removibili.

Contattare il servizio clienti; i
recapiti sono riportati nel foglio
della garanzia.
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Problemi

Cause

Soluzioni

Gli alimenti sono troppo duri o
a pezzi froppo grandi.

Ridurre la quantitd o le
dimensioni degli ingredienti.

Le lame non ruotano
faciimente.

Il liquido miscelato & troppo
caldo e ha distorto la
guarnizione in silicone.

Contaftare il servizio clienti.
Consultare le informazioni sul
libretto della garanzia.

Gli alimenti non sono coftia

sufficienza o sono troppo cotti.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e la
temperatura di cottura.

Risultati di cottura
insoddisfacenti

Gli alimenti si incollano al
fondo.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e

la temperatura di cotftura.
Consultare le istruzioni relative
alla pulizia.

Se I'apparecchio confinua a non funzionare corretfamente, contatftare il servizio

clienti del proprio Paese.
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MEPIFPAQH THE ZYEKEYHE B ] @

A. Twua Kamakiov H. MAAktpo Evapénc/Anéng Aetrtoupyiag
B. Kamakt I, EmAoyéag mpoypApuatog

C. Kavdta J. MAAKTPO MOAMIKAG AetToupyiag /

D. Amoonwuevo mapéupuopa oAKOVNG kaBaplopou

E. Movada potép K. MAdktpo avdpei§ng/mavong

F. Bouptodki L. MA\ARkTtpo Beppokpaciag

G. 000ovn M. AoGCOMETPIKA KouTa

MPOZOXH: Ot mpouhdteic aogaeiag amoteholv pépog e ouokeurc, AlaBdote
TIPOCEKTIKG. TIC 00nyieq aogaleiag, mpw o T TpWIN XPran TG GUTKEUNG
Quld&ee Tic o0nyiec aopaNeiag oe onleio mou v mopeite va Tic Bpioms O
KO Vel QVATQEXETE € QUTE, oo anarm el

H ouokeun pmopei va teBel o Aeoupyia pévo dtav 1 kavda elval owota
TomoBetnyevn om povdda Tou Hotép (E) kai To kamdki eivat aopakiopevo oty
KavGrtal

MPIN ANO THN NPQTH XPHEH THE EYZKEYHE ZAX D

o Mpwv gné mv qpu’n'r] Xpron g 090K€Uﬁc oag, KAtw amo tpexovpevo vepod. KabBapiote pe
Ta HEPEN TTOU EPXOVTAL OE EMMAPN HE PaynTo £Va VWO Tavi KOl OTEYVWOTE MPOGEKTIKA.

(kavdta, okemaopa kat S00OUETPIKA KOUTIA) Ot Aemibeg gival e§aipeTikd alXpnpé Kat

mipénelva mévovtal pe (eotd vepod Kat oamoivi, Sev Byaivouv.

EKTOC MO TN HOVASATOU LOTéP. o BeBaiwBsite 6T n cuokeuaoia £xel apaipeOei
MPOXZOXH: H ovuokeuny Sev mpémel va TIpWV BECETE TN CUOKEUN| O Aettoupyia.

BuBileTar oTo veEPO (OUTE N povada Tou
potép, oUTe n Bdon TG Kavarag). Moté
va pnv TomoBeteite TN povada Tou poTép

XPHEH THS EYIKEYHE B

o TomoBeTroTe TN OUOKeLH O pia emimedn, AYTOMATH AEITOYPTIA:
otabepry, mupipaxn EMEAVEL, HAKPLE amd Tpomog xpriong:
TiNyég OepudTnTag i amod onpeia dmou pmopei o KAelbWoTe T OKEMAOUA TTAVW OTNV KavATa Kal

Val TIETOXTEl VEPO. TOMOOETAOTE TO WA TOU OKEMAOHATOG OTNn
 BeBaiwbBeite 61110 mapépBuopia ohikovng (D) B¢on Tou MAvw OTO OKEMAOHA, Kall KAEISWOTE TO
eivat tonoBetnuévo otn 6¢on Tou oTN povada TIEPIOTPEPOVTAG TO. H Aeroupyia Tng cuokeurg
Tou potép (E). TomoBetriote v kavata (C) exvagl Yovo Otav n Kavdrta Kal To OKEMaopa
owotd otn povdda tou potép Eik. 1 kat 2. glval owotd TomoBetnuéva otn Bon Toug.

e EloaydyeTe Ta  UNIKA upéca  o0Tn © Bte 10 pmiévtep oty mpia. To mpoidv Kavel
ouvapuoloynuévn Kavata, Xwpic va €vav XAPOKTNPIOTIK X0 Kall  0B86vn pwiCeTar,
Eenepvde T EVBEIEn PéyIoTne oTéouNG: «To mpoiov Ba 1ebei apéowe oe Katdotaon

avapovig. e autd To OTAdlo PMOpEiTe va

- & 1750 ml kot péyloto yia kpua eMAEEETE POYPAUHD, TEPIOTPEPOVTAG TOV

"7 nopaokeur emloyéa mpoypappatog (). H Auyvia Led
Ba avayel oto emheyuévo mpdypaupa. Oa

- & 1400 ml katd péyoto yia (eotn EUPAVIOTEl O XPOVOC TIOU QVTIOTOIXE( OTNn

—*F— mapaockeun ouvtayn. Na mpoypdupata (EaTwv MAPACKEVWY,

MdBete umoyn OTL 0 XPOVOG TIOU UTMOSEIKVUETAL
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Sev mep\apPdvel ToV QMAITOUUEVO XPOVO
TPoBEPUavonG, o omoiog evOEXETal Va TOIKIAEL
avdhoya pe TNV apxikn Beppokpacia Kat
TI0OOTNTA TWV CUCTATIKWY 0 (QVAUEDA OF 5 Kal
15 Nemmtd).

o [atrote 10 MAAKTPO évapéng/AnEng Astmoupyiac.
H Aertoupyia g ouokeurg oag Ba Eekivroel
autépara.

o [0 11 (e0TEC ouVTaYEG, otV 086VN eppaviletal
T0 YPa@IKO TPoBéppavong katd T SIApKeLa TG

npoBéppavong.
I'Iuidéeli'ia:

MG ohokAnpwBEei n pdon Tng mpobéppavong,
Ba EexivrioeL N avtiotpon UETPNon Tou Xpdvou
HayEIpEUATOG.

e3T10 TENOC NG ouvTaynG, To Umiévtep Ba
otapatioel autoparta. H ouokeun Ba kdvel Tov
XOPOKTNPIOTIKO X0 5 POPEC.

o Emm\éov, UMOPE(TE Vol OTAATOETE TN Aertoupyld
TOU UMAEVTEP KaTA T SIAPKELD TOU KUKAOU:

8 npoypdappara:

- Héoa og 1 Aemmto amd v évapén, matwvtag To
m\kTpo évapéne/Méng

- Héoa oe mavw amd 1 Aemtd amod v évapén,
matwvTag o MARKTPo évapéng/Anéng emi 3
Seutepdherta

o [0 va TPOCOECETE CUOTATIKA KOTA TV QVAKELEN
KOl HOVO YIO KPUEG TIOPOOKEVEG, APAIPETTE TO
niwpa (A) and To kamdk (B) kat mpoobéote Ta
OUOTATIKA HEOW TOU AVOiyMATOG TPOPOS0aiag.
Agifte mpoooyn ylati umdpxel kivduvog va
ieTayOei To mepleOUEVO.

MPOZOXH: XuviotoUpe va pnv mpocBétete

oUCTATIKA Katd TNV avapei§n J{eoctwv

napackevwv. (Kivduvog mrathiopatog.) Mnv

a@apeite 1o mwpa (A) amé To Kamdaki (B) kara

Ti¢ {eoTé¢ mapackevég. Mmopei va @racet

oe vPnhég Beppokpacieg kat va mPokAnOei

€yKaUpa.

e Mnv kouvdte Tn povada Tou poTtép OTav To
UIAEVTEP XPNOIOTIOLETAL.

MPOXOXH: Metd v oAokAfjpwon &vog

TIPOYPANHATOG, EI8IKA Yyla OUVTayéG Tou

xpetalovrat moAU Xpovo, apriaTe To pmAévtep

€KTOG AerToupyiag yla TouhdyioTov 5 Aemta mpv

V0 TO XPNOIHOTOloETE {ava.

Autd ta mpoypdapuata Slabétouv mpoemAeypéveg pubuioelc. Mmopeite va mpooBéoete emmiéov
Beppokpacia/avapelen, Xapn oTiG Un AQUTOHOTEG PUBHIOELG, CUHPWVA HIE TIG TTPOTIMACEIS 00G.
Mpoypdappara {eoTrig mapackeung: Soup (couma), Compote (koumoota), Coulis (kouhi), Hot sauce

(Ceotr} odAtoa), Multigrain milk (Qutiké ydAa).

)

soup Zovuma:

Yp. VEPO

600 yp. kohokuba, 120 yp.
natdra, 80 yp. Kpeppudy, 600

Em\é€te To mpoypappa Soup (couma).
Motriote To MAijkTPo évapénc/Anéng
\ertoupyiac.

)
IS .
/ Kopméota

700 yp. uha, 50 yp. vepod

Em\é€te To mpdypappa Compote
(kopmooTta).

&

Caxapn, 250 yp. poptiAa, 250

Compote MNatrote 10 TIAAKTPO €vapéng/Aéng
Aerroupyiag.
& 60 yp. XUHOG Aepovy, 100 yp. | EmAéETe To mpoypappa Coulis (Kouli)

Matriote to MiKTpo évapéng/Anéng

B aha
Multigrain milk

100 yp. apvydaha, 1 Aitpo
vepO.

Kouhi
Coulis oo™ YP. PPAouAeC. Aerroupyiac.
~ 500 yp. yéha, 45 yp. 5213§§T)ET0"P6VPGWG Hot sauce ((eot
Zeot Boutupo, 45 yp. ahelpy, MamoTe To TAAKTO0 £val NOME
) , C
Hot sauce HooXoKaPUSO (1 TTpECQ) )\sngupyl'aq. NKTP! PSNYANAN:
® OuTié Em\é€te o mpdypappa Multigrain milk

(uTIKS Yaha)
Matrjote To MAKTpo évapéng/Aéng
\eltoupyiac,
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Kpva mpoypappara: ce crush (Bpuppatiopdg mayou), Green smoothie (mpaotvo opoudi), Milk shake @

(MAKOEIK)

33,
\j_/& OpUpHATICHOG

Em\é€te to mpdypaupa Ice crush

Green smoothie OHOUGI

avavag, 60 yp. Aaxavo, 50 yp.
@péoka eUNa omavaki, 50 yp.

. 8 maydkia Slaotacewv 30x30x40 | (BpuppaTiopdg mayou)
Ice crush mayov xhiooTa Matote To MiKTPO évapénd/
Méng Aertoupyiag.
Mpdcivo 200 yp. ayyoUpt, 2 kiout, 150 yp. | Em\é€te To mpdypappaGreen

smoothie (mpdcivo opoudl)
MatrAote To mMAnKTPo évapéng/

pmaotouvakia oéhepl, 100 ml.vepd | Mjéng Aertoupyiac.
o, EmAé€te To mpoypaupa Milk
2, & . p . .
MiAkoéik 100 yp. maywto Pavilia, 1 umavava, | shake (MAKGEIK).
Milk shake 250 ml yaha Matrote To MiKTPo évapéndy/
Ménc Aerroupyiag.
MH AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ: 0086vn, MepIpéveTe WOTE TO UMAEVTEP VO OTAUATHOEL

e (@ MoAukA Aerroupyia: Matiote T0
T TAAKTPO TOAMIKAG Aettoupyiag /

O KaBapIopoU Kal aPrjoTe TN GUOKEUN
Vo AEITOUPYRoEL HOVo yia Niya Aemtd kaBe popd. MNa
Siakorm, a@riote To Koupri. Matiote To MKTPO
TOAUIKAG Aettoupyiag / kaBapiopol 600 cuyvd
Xpelaletal.

o KaBapiopog: Mpoogépel tn Suvarotnta
KaBapIoPOU TNG GUOKEUNG MECW TNG TIOAUIKAG
\ettoupyiag pe oamouvovepo. Matiote Kat
KPOTAOTE TATNPEVO TO TIANKTPO TOAMIKAG
Aerroupyiag / kaBaplopoU, Péxpl Vol ELPavIoTE] To
ypdppa H (péylot taxitnta) oty 086vn. Apriote
TO KOUWTH yla val OTAATAOEL N A&Toupyia, YETd
a6 15 €wg 30 SeutepOAemTa yia va ohokAnpwOEi
n Sladikacia kabapiopov.

0 peyalutepog Xpovog Aerroupyiag Sev mpémet
va givan mavw amé 3 Aemrtd.

. S\ Avapegn/Maven: Emtpémeitovmiipn
é\eyxo Tou TpdTMou avdpeEng. Otav

\s TOATACETE TO TMARKTPO avApeEne/
mavong, n 086vn Ba eppavioel Ty EvEeign «5», AAA
UMOPE(TE va EMAEEETE TV TaXUTNTA AVAUEIENG OO
10 1 éwg TO 9 MEPIOTPEPOVTAC TOV EMAOYEQ
npoypappatog oto (I). To «H» eival n péylotn
TaXUTNTA. 2T OUVEXELD, TIOTAOTE TO TARKTPO
&vapéng/Anénc. Mmopeite va pubicete Tov xpdévo
\ettoupyiag mepPIOTPEPOVTAG TOV  €mAOyEa
TIPOYPAUHATOC, avdpeoa ota 10 SeutepdAemTa Kat
ta 3 Aerrtd. O umdhourog xpdvog eugaviletal otnv

autopata. H cuokeur) Ba KAVEL TOV XAPaKTNPIOTIKO
nxo 5 popéc.

EmmA\éov, UMopEiTe va oTapaTOETE T AeiToupyia
TOU UMAEVTEP KATA T SIGPKELD TOU KUKAOU:

- Méoa o€ 1 Nemmtd amd v Evapén, MaTWVTag T0
mKTPo évapind/Mgne.

- péoa oe mavw amd 1 Aemtd amé v évapén,
natwvtag to MARKTPo évapénc/Aiéng emi 3
SeutepdlenTa.

o
. 323 Osppokpacia: Emtpénel Tov mipn
€\eyxo ¢ Beppokpaoiag BEppavonc.
‘Otav  MATACETE TO TAAKTPO
Beppokpaciag, n 0Bovn Ba Seifel «60», ald
umopeite va em\é€ete Beppokpacia Béppavong
ano 40° éwg 100°, MEPIOTPEPOVTAG TOV EMAOYEQ
npoypduuatoc. (). XTn Ouvéxela, MATAOTE TO
TAAKTPO évapéng/Miéng. Mmopeite va pubuioete
TOV XPOVO AEITOUPYIOG TIEQIOTPEPOVTAG TOV
emAoyéa TIPOYPAHHATOC, AVALEST OTa 5 AEMTA Kat
Ta 90 AerTd.
O unéhotmog xpdvog epgaviletal otnv 0Bovn,
Mepiuévete WOTE TO UMAEVTEP VO OTAUATHOEL
autopata. H cuokeur) Ba kAvel Tov XapaKTneIoTIKO
AX0 5 popéc.
EmmAéov, Umopeite va oTapaTioETE Tn AsiToupyia
TOU UMAEVTEP KATA TN SIGPKELD TOU KUKAOU:
- Héoa o€ 1 Nemtd amd v €vapén, mMaTWVTaG T0
kTP evapénc/Miéng
- péoa og mavw amd 1 Aemtd amod v évapén,
nmatovtag 1o MARKTpo évapéng/ARéng emi 3
Seutepdherta



ANNEZ NEITOYPTIEZ

o () ‘Evap&n/Aq&n: Omolodnmote
Tt Tpoypappa  avapeidng N
stop Ceotduarog umopei va Slakomei

npwv and ™ AM€n Ttou, pE To MATNHA TOU
OUYKEKPIEVOU TIAKTPOU.

Emm\éov, WUMOpPEITE va OTAMATHOETE TN
Aerroupyia Tou pumAévtep katd t Sidpkela Tou
KUKAOU:

- péoa o€ 1 Nemto amo v évapén, matwvTag To
TAAKTPO évapéne/Miéng

- péoa oe mavw amod 1 Aemtd anod v évapén,
TATWVTAG To TARKTPO évap&nc/Aiéng emi 3
SeutepdAenta

KAGAPIZMOX

e KaBapiote tnv Kavdata apéowg HETA Tn
xenon.

e[la €UKOAO KaBdAplopa, HMopeite va
XPNOIUOTIOIOETE TO MARKTPO TAAUIKAG
Aettoupyiag / kaBapiopou:

- BaAte 150 ml vepou kat 1 otayova vypod

mMAaTwv otV Kavdra. Matiote 1o MARKTPO

TAAMIKNG AetToupyiag / kKaBaplopou.

H umrepBoAikn moodTnTa LYPOL KABAPIGHOU

Snuovpyei mePIocOTEPO aPPd Kal Umopei va

npokaléoel umepxeilion. ONOKANPWOTE TO

kaBdpiopa TG KavdTag pe éva opouyydpl.

o ZEMNUVETE TO EOWTEPIKO TNG KAVATAG Kal
TO OKEMaopa KATw amod TPEXOUUEVO VEPO.

o 3TNV MEPIMTWON TTOU TO YEPOG TNG KAVATAG
mou (eoTaiveTal £xEl CUOOWPEVCEL TTOANR
BpwHid, yepiote TV Kavata pe éva peiypa
VEPOU Kal LypoU KaBapIoHoU Kal aprioTe
TO VO HOUNIADEL YIa AiYEG WPEG, YIA VA Yivel
M0 €UKOAO To KaBdpiopa.

e Xpnolpgomoliote €va vypo mavi yla va
KaBapioete TN povdda Ttou potép (E).
JTEYVWOTE TO TIPOOEKTIKA.

eTa amoonmwpeva uépn (okémaopa,
TWHO OKEMAOUATOG, TOolouxa Paong,
TOIHOUX0, SOCOUETPIKN KOUTIA) HTOPOUV
va KaBaplotouv pe opouyydapt Kat (eotd
oamouvovepo. Mmnopeite emiong va
XPNOIHOTIOINOETE TO BOUPTOAKL yla va
KaBAPIOETE TO EOWTEPIKO TNG KAVATAG.
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MNpootacia uneppopTwong
e OUOKEUN eival eEomAlopévn We TIpooTacia

uep@optTwone. Etol amotpémetal n
mpokAnon @Bopdc oto HOTEP AOyw
UTEPPOPTWONG.

Av n ouokeur) amevepyomolndei katd Tn

Sidpkela TG Aertoupyiag, ouVexioTe we NG

-ATEVEPYOTIOINOTE ™m OUOKEUN
XPNOHOTOIWVTAG TO TARKTPO 1oXUOG, ByaTe
TV amd v mpila Kat a@rjoTe TN va KPUWOEL
yla mepimou 15-20 Aemtd.

-Yuvdéote kal mdAt ™ ouokeun otnv mpila
PEVHOTOC KAl CUVEXIOTE TNV AVAUELEN.

Mpoooxn:

o AS€1G0TE TNV MAPACKEVN, N Kavata Sev
npoopileral yia amoOnkevon @ayntov
oTo Yuyeio 1 TV Karapuén.

o MNa va KaBapicete To EWTEPIKO PEPOC
NG HOVASaG TOU HOTEP KAl TA TOIXWHATA
NG Kavdarag, XPnNOoIHOMOIOTE éva VWO
navi.

e H ocuokeun 8ev mpénel va BuBiletan
oTo VEPO (OUTE n povada Tou poTép,
ouTe n Bdaon T Kavarag). Moté va unv
TomoOeteite T povada tou potép (E)
KATW amoé TpEXOUHEVO VEPOD.

e H Kavdra, To MWHA TOU GKEMAGHATOG
Kal TO OMOCOTIWHEVO MAPEUPBUCHA amod
GIMIKOVN S&v Mpémel va pmaivouv oto
TAUVTHPI0 MATWV.



TINA KANETE AN H EYIKEYH $AZ AEN AEITOYPREI D @

MpoBAnpata

Artieg

Nooeig

H ouokeun Sev Aertoupyei.

H mpiCa Sev eivat ouvdedepévn.

Suvdéote Tn ouokeun o€ pia mpila
He v idla Téon mou umoSeIkvUETAL
OTa TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou pmévtep Sev givat
owaotd Tomobetnuévn otn povada
TOU MOTEP 1| N KAVATA 1} TO KATTAKL
gival owotd TomoBetnpéva kai Sev
gival KAeldwpéva otn povada tou
HoTEéP.

EAéy€Te OTL N KavATa TOU PIMAEVTEP
Kall TO Kamdk! givatl owotd
TomoBeTnpéva otn povada Tou
HOTEP, OTIWG TIEPIYPAPETAL OTIG
odnyiec.

H ouokeun, To MANKTPoAdYLo 1} TO
mpdypappa Sev avramokpivovtat

BydAte tn ouokeur) ano tnv mipida,
TEPIUEVETE 1 AemmTo Kat BANTE TNV
Eava oty mpila.

Y& mepimtwon unepBéppavong.

ATIEVEQYOTIOIOTE Tr) CUCKEUN
XPNOIHOTIOIWVTAG TO TMARKTPO
10XV0G, ByaATe TNV ammo tnv mpila kal
QAPAOTE TN VO KPUWOEL yia TIEP{TTOU
15-20 Aemrta.

AlakomnKe n Aertoupyia g
OUOKEUNG KATA TN Xprion
me.

Yneppdptwon rj unepBéppavon

ATIEVEQYOTIOINOTE Tr) CUCKEUN
XPNOIHOTIOIWVTAG TO TTARKTPO
10X00G, Byahte TV amé tnv mpida kay
OPHOTE TN VA KPUWOEL YIa TIEPITIOU
15-20 Aemrta.

- ZuvS£€0Te Kal TTAAL TN CUOKEUT OTNV|
mipifa PEUMATOG Kal CUVEXIOTE TNV
avapelEn.

YrepBoAikéc SovroEIG.

To mpoiodv Sev gival TOmoBeTNpéVO
o€ eMmedn em@Avela.

TomoBeTrOTE TN CUOKEUN OE Hia
emimedn emeaveia.

H moodtnTa Twv UAIKWV givat
uTePBONIKA PEYAAN.

MEIWOTE TV TOGOTNTA TWV UKWV
mpog eme€epyaoia.

To mapépPuopa amd oIAkovn
(D) Aeimet 1y Sev eival owotd
TomoBeTnpévo.

TomoBetroTe CWOTA TO MaAPEURUOHQ
o\ikdVNG 0Tn povada Tou HoTép.

Awappon fy unepxeilion ano
TO KATTAKL.

H moodtnTa Twv UAIKwv givat
umePBONIKA peyAAn.

MEIDOTE TV TOGOTNTA TWV UMKWV
mpog eme€epyaoia.

To kamdki Sev gival owotd
TomoBetnpévo.

TomoBeTr|oTe CWOTA TO KAMAKL OTNV
KQvATa Tou PmAévtep.

Alappor) amo tn Baon g
KavAatag Tou umhévtep.

Emdeivwon tng oteyavotnTag tng
OUOKEUNG.

Mpoocoyn: Ot Aemideg Sev
agaipouvtal.

Emkowwvriote pe v e€unnpétnon
melatwy, Seite Ta oTOIXEI
EMKOWWVIAG 0To GUANASIO TNG
gyyonone.
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MpofAjpara Artigg Nooeig

MoAU peydha rj TOAD okAnpd Mewworte To péyebog fj Ty moodTNTa
KOMMATIO aynToU. TWV UNIKWV.

OtertiSec Sev yupiCouv pe ) ) ) . EMKOWWVACTE Pe TV e€Unnpétnon
eukoia. To uypo oTo UMAévTep gival TOAD neAaTov. Ta oTolxEia
KAUTO Kal Tapapoppwoe To

napéuBuopa oIAKOVNG. emKovwviag Bpiokovrtal oto

@UANGSI0 TNG eyyUnong.
To paynTo Sev €xel HayelpEUTEI XPNOIHOTIOIROTE TN pN AUTOHATH
apkeTa fi / To aynTo exel Aettoupyia yia va TpocapUOCETE
HOYEIPEUTEL UTTEPBOAIKA. Tov Xpdvo Kal Tn Beppokpaaia.

MpoBAnpa oto payeipeua XPNOILOTIOIAGTE TN M AUTOHATN

AetToupyia yla va TpocappoceTe
Tov Xpdvo kai tn Bgppokpacia. Kat
Seite T1g 08nyieg kabapiopov.

To gaynTto KoANGel oTov TTUBpéva.

Av n ouokeun oag v AEITOUPYEL KAVOVIKA, EMKOIVWVAOTE PE TO TURHA EEUTTNPETNONG TTEAATWY
™G XWPag 6ag.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Dop

Deksel

Kan

Afneembare silicone pakking
Motoreenheid

Borstel

. Scherm

emmoow)>

Start/Stop knop
Programmakiezer
Puls/Reinigen knop
Mengen/Pauze knop
Verwarmen knop

. Maatbeker

ZrxRe-x

OPGELET: De velligheidsmaatregelen maken deel uit van het
apparaat, Lees ze zorgvuldig door voordat u uw nieuw apparaat
in gebruik neemt. Bewaar de gebruiksaanwizing op een vellige

plaats voor latere raadpleging.

Het apparaat werkt alleen wanneer de kan juist op de
motoreenheid (E) is aangebracht en het deksel op de kan is

vostgemaakt.

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW APPARAAT D

o Voordat u uw apparaat voor de eerste
keer gebruikt, was de onderdelen die met
voedsel in aanraking komen (kan, deksel
en maatbeker) in een warm sopje.

OPGELET: Dompel het apparaat niet in

water (noch de motoreenheid, noch

het voetstuk van de kan). Was de
motoreenheid (E) nooit onder stromend

UW APPARAAT GEBRUIKEN

o Plaats het apparaat op een viak,
stabiel en warmtebestendig opperviak,
uit de buurt van warmtebronnen of
gespetter.

e Zorg dat de silicone pakking (D) op
de juiste plaats op de motoreenheid
(B) is aangebracht. Maak de kan
(C) op een juiste manier vast aan de
motoreenheid Fig. 1 en 2.

« Doe de ingrediénten in de in elkaar
gezette kan zonder het aangegeven
m§oximum niveau te overschrijden:

-—%—1750 ml voor koude bereidingen
8

- 1400 ml voor warme bereidingen
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water. Reinig met een vochtige doek en
veeg vervolgens voorzichtig droog.

De messen zijn vlijmscherp en niet
afneembaar.

eZorg dat alle verpakkingsmateriaal is
verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt,

AUTOMATISCHE FUNCTIE:

Gebruikswijze:

« Maak het deksel vast op de kan. Breng de
dop op het deksel aan en draai om het
vast te zetten. Het apparaat start alleen
wanneer de kan en het deksel op een
juiste manier zijn vastgemaakt.

« Steek de stekker in het stopcontact. U
hoort een geluidssignaal en het scherm
wordt verlicht.

« Het product gaat onmiddeliijk in stand-by.
Selecteer vervolgens een programma
door aan de programmakiezer (I) te
draaien. De LED van het gekozen pro-
gramma brandt. De bereidingstijd voor
het recept wordt op het scherm weerge-
geven. Opgelet, de aangegeven tijd bi
warme programma’s houdt geen reke-



ning met de nodige voorverwarmingstijd.
Deze is afhankelik van de inifiéle fempera-
tuur en hoeveelheid van uw ingrediénten
(tussen 5 en 15 minuten).

« Druk op de Start/Stop knop. Het apparaat
wordf automatisch ingeschakeld.

« Een verwarmingsanimatie verschint op
het scherm tijdens de voorverwarmingstid
VOOor warme recepten.

Voorbeeld:
=

Aan het einde van de voorverwarmingsfase
start automatisch het aftellen van de
kooktijd van het recept.

« De blender stopt automatisch aan het
einde van het recept. U hoort vervolgens
5 geluidssignalen.

« U kunt de blender tevens binnen de cyclus
uitschakelen:

-binnen de T minuut na inschakeling, druk
op de start/stop knop

8 programma’s:

-na meer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop

«Om ingrediénten fijdens het mengen
van koude bereidingen toe te voegen,
verwijder de dop (A) van het deksel (B) en
voeg de ingrediénten via het gat toe. Let
op voor gespetter.

OPGELET: We bevelen aan om tijdens het
mengen van warme bereidingen geen
ingrediénten toe te voegen. (Gevaar op
gespetter) Verwijder de dop (A) tijdens
het mengen van warme bereidingen niet
van het deksel (B). Hoge temperaturen
kunnen worden bereikt, wat tot
brandwonden kan leiden.

« Schud de motoreenheid of de kan niet

wanneer de blender in werking is.

OPGELET: Na het beéindigen van een
programma, in het bijzonder na een
lang recept, wacht minstens 5 minuten
voordat u de blender opnieuw inschakelt.

Deze programma’s zijn reeds op een standaard waarde ingesteld. U kunt de
verwarmings-/menginsteling handmatig naar wens aanpassen.

Warme programma?’s: Soep, Compote, Coulis, Warme saus, Multigranen.

Coulis

250g aardbeien.

.f Soe 600g pompoen, 120g | Selecteer het programma
7/ P aardappelen, 80g ui, | Soup (Soep)
soup 600g water. Druk op de Start/Stop knop
o)

@ Compote 700g appelen, 50g %e(ﬁ%%?éhe’r programma
Compote water. Druk op de Start/Stop knop
“%/ 60g citroensap, 100g | Selecteer het programma

k:/ Coulis suiker, 2509 bosbessen, | Coulis

Druk op de Start/Stop knop

20

Hot sauce Warme saus

500g melk, 45g bo-
ter, 459 bloem, noot-
muskaat (1 snuifie)

Selecteer het programma
Hot sauce (Warme saus)
Druk op de Start/Stop knop

B
B .
Multigrain milk Multigranen

100g amandelen, 1L
water.

Selecteer het programma
Multi grain (Multigranen)
Druk op de Start/Stop knop
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Koude programma’s: IJsgruis, Groene smoothie, Milkshake,

@

\I/& IJsgruis

Ice crush

8x ijsblokjes 30x30x40 mm

Selecteer het programma
Ice crush (IJsgruis)
Druk op de Start/Stop knop

200g komkommer, 2 kiwi, 150g

Selecteer het programma

banaan, 25¢l melk

s Sn:g:ﬂr:i: ananas, 60g kool, 50g verse | Green smoothie (Groene
Green smoothie spinaziebladeren, 50g selderi- | smoothie)
jstengels, 100ml water Druk op de Start/Stop knop
%
. ) y Selecteer het programmma
Mitcshake Milkshake 100g vanilleroomijs, 1 Mikshake preg

Druk op de Start/Stop knop

HANDMATIGE FUNCTIES:

e« © Puls: Druk op Puls/Reinigen
_0, knop om het apparaat ge-
durende slechts enkele se-

conden per keer in fe schakelen. Om te
stoppen, laat de knop los. Druk op de
Puls/Reinigen knop zo vaak als nodig.

e Reinigen: om uw apparaat met
zeepwater te reinigen. Druk en houd
de Puls/Reinigen knop ingedrukt totdat
de letter H (maximum snelheid) op het
scherm verschint. Laat de knop na 15
tot 30 seconden los voor een volledige
reinigingscyclus.

Gebruik deze functie niet langer dan
3 minuten.

. N Mengen/Pauze: om de
& ingrediénfen naar wens te
mengen. Druk op de

Mengen/Pauze knop, het scherm geeft
"5" weer. U kunt de mengsnelheid
echter instellen tussen 1 en 9 door aan
de programmakiezer (I) te draaien. "H" is
de maximum snelheid. Druk vervolgens
op de Start/Stop knop. U kunt een
werkingstijd tussen 10 seconden en 3
minuten instellen door aan de
programmakiezer te draaien. De
resterende tijd wordt op het scherm
weergegeven. Wacht fotdat de blender
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automatisch stopt. U hoort vervolgens 5
geluidssignalen.

U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:
- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop
-nameer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden

op de Start/Stop knop.
o
&”R ingrediénten naar wens te
verwarmen. Druk op de
Verwarmen knop, het scherm geeft “60”
weer. U kunt de temperatuur echter
instellen tussen 40° en 100° door aan de
programmakiezer () te draaien. Druk
vervolgens op de Start/Stop knop. U kunt
een werkingstijd tussen 5 minuten en 90
minuten instellen door aan de
programmakiezer te draaien.
De resterende tijd wordf op het scherm
weergegeven. Wacht fotdat de blender
automatisch stopt. U hoort vervolgens 5
geluidssignalen.
U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:
- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop
-nameer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop.

Verwarmen: om de



OVERIGE FUNCTIES
()  start/Stop: Druk op deze knop
<o om een meng- of
stop  verwarmingsprogramma voor
het einde van de cyclus te stoppen.
U kunt de blender tevens binnen de
cyclus uitschakelen:
- binnen de 1 minuut na inschakeling,
druk op de start/stop knop
- nameer dan 1 minuut na inschakeling,
druk gedurende langer dan 3 seconden
op de start/stop knop.

REINIGING

e Reinig de kan onmiddellijk na
gebruik.

«Voor een eenvoudige reiniging,
gebruik de Puls/Reinigen knop:

-Doe 150ml water en 1 druppel
afwasmiddel in de kan. Druk op de
Puls/Reinigen knop.

Gebruik niet te veel afwasmiddel om

overmatige vorming van schuim en

eventuele overstroming te vermijden.

Reinig de kan tenslotte met een spons.

« Was de binnenkant van de kan en
het deksel onder stromend water.

« Als het verwarmingsgedeelte van de
kan zeer vuil is, vul de kan met een
mengsel van water en afwasmiddel
en laat het enkele uren weken.

« Maak de motoreenheid (A) schoon
met een vochtige doek (E). Veeg
het vervolgens voorzichtig droog.

« Reinig de afneembare delen (deksel,
dop, afdichting, maatbeker) schoon
in een warm sopje en met behulp
van een spons. U kunt tevens de
borstel gebruiken om de binnenkant
van de kan schoon te maken.
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Bescherming tegen overbelasting

e Het apparaat is uitgerust met een
beveiliging fegen overbelasting. Dit
vermijdt dat de motor fijdens een
overbelasting wordf beschadigd.

* Als het apparaat fijdens de werking
wordt uitgeschakeld, doe het
volgende:

-Schakel het apparaat uit met de
aan/uit knop, haal de stekker uit het
stopcontact en laat het gedurende
156-20 minuten afkoelen.

-Steek de stekker opnieuw in het
stopcontact en schakel de blender in.

Opgelet:

« Maak de kan leeg, deze is niet
bestemd voor het bewaren van
voedsel in de koelkast of diepvries.

«Maak de buitenkant van de
motoreenheid en de kan schoon
met een vochtige doek.

« Dompel het apparaat niet in water
(noch de motoreenheid, noch
het voeistuk van de kan). Was
de motoreenheid (E) nooit onder
stromend water.

«De kan, dop, deksel en
afneembare silicone pakking zijn
niet vaatwasserbestendig.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? D @

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat werkt niet

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een
stopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven
op het typeplaatje van het
apparaat,

De kan is niet juist op de
motoreenheid vastgemaakt, of]
de kan en het deksel bevinden
zich op de juiste plaats, maar
zZjjn niet op de motoreenheid
vastgezet.

Controleer of de kan en het
deksel op de juiste manier

op de motoreenheid zijn
vastgemaakt zoals vermeld in
de gebruiksaanwijzing.

Het apparaat,
bedieningspaneel of
programma reageert niet.

Trek de stekker uit het
stopcontact, wacht 1 minuut
en steek opnieuw in.

In geval van een oververhitting

Schakel het apparaat uit met
de aan/uit knop, haal de
stekker uit het stopcontact
en laat het gedurende 15-20
minuten afkoelen.

Het apparaat stopt
tijidens de werking

Overbelasting of oververhitting

Schakel het apparaat uit met
de aan/uit knop, haal de
stekker uit het stopcontact
en laat het gedurende 15-20
minuten afkoelen.

Steek de stekker opnieuw in
het stopcontact en schakel de
blender in.

Overmatige frilling

Het apparaat is niet op een
viak opperviak geplaatst,

Plaats het apparaat op een
viak opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat.

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

De silicone pakking (D)
ontbreekt of is niet juist
aangebracht.

Breng de silicone pakking
op een juiste manier op de
motforeenheid aan.

Etenswaren lekken of
stromen uit het deksel

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat.

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist geplaatst.

Maak het deksel juist op de
kan vast,

Lek aan de onderkant
van de kan.

Het apparaat is niet langer
waterdicht.

Opgelet: de messen zijn niet
uitheembaar.

Neem contact op met
de klantenservice. Zie de
contactinformatie in het
garantieboekje.
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Problemen Oorzaken Oplossingen

Verklein de stukjes of verminder|
de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De stukjes voedsel zijn te groot
of te hard.

De messen draaien niet
rond zoals het hoort. Neem contact op met de
klantenservice.

Zie de contactinformatie in het

garantieboekje.

De te mengen vioeistof is te
heet en de silicone pakking is
vervormd.

Gebruik de handmatige
functie om de werkingstijd en
de kooktemperatuur aan te
passen.

De etenswaren zijn
onvoldoende gekookt of fe
veel gekookt

Kookprobleem Gebruik de handmatige

functie om de werkingstijd
en de kooktemperatuur aan
te passen. Raadpleeg de
reinigingsinstructies.

De etenswaren kleven aan de
bodem

Als uw apparaat nog steeds niet naar behoren werkt, neem contact op met de
klantenservice in uw land.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

Verschlusskappe
Deckel
Mixbehdlter
Herausnehmbare
Silikondichtung
Motorblock
Burste

cowp

Anzeige
Start/Stop-Taste
Programm-Wahlregler
Pulse/Reinigen-Taste
Mixen/Pause-Taste
Heizen-Taste

. Messbecher

TrReTIQ

ACHTUNG: Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise aufmerksam
durch, bevor Sie Ihr neues Gerdt zum ersten Mal benutzen.
Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffoereit auf,
Das Gerdt beginnt nur dann zu laufen, wenn der Mixbehdlter
korrekt auf dem Motorblock (E) positioniert und der Deckel auf dem
Behdlter angebracht und verriegelt ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

« Bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal nufzen,
soliten Sie die Teile, die mit Lebensmitteln
in Berthrung kommen (Mixbehdilter,
Deckel und Messbecher), in warmem
Seifenwasser abspulen.

ACHTUNG: Tauchen Sie niemals das Gerat

(dies gilt sowohl fiir den Motorblock wie

auch fiir die Mixbehdltereinheit) in Wasser.

Halten Sie niemals den Motorblock (E)

BENUTZUNG IHRES GERATES

o Stellen Sie das Gerét auf eine flache,
stabile, hitzebestédndige Fl&che, die
vor Wasserspritzern und Hitzequellen
geschutzt ist.

o Stellen Sie stets sicher, dass die
Silikondichtung (D) am Motorblock
(B) angebracht ist. Setzen Sie den
Mixbehdlter (C) korrekt auf den
Motorblock (Abb. 1 und 2).

« Geben Sie die Zutaten in den Mixbehdlter
und Uberfullen Sie diesen nicht:

_£ 1750 mifiir kate Zutaten

-_Z_ 1400 mi fir heiBe Zutaten
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unter laufendes Wasser. Reinigen Sie diese

mit einem feuchten Tuch und frocknen Sie

sie anschlieBend grundlich ab.

Die Messer sind extrem scharf und nicht

abnehmbar.

«Stellen Sie sicher, dass sdmiliches
Verpackungsmaterial entfernt wurde,
bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen.

AUTOMATIK-FUNKTION:

Bedienung des Gerdts:

« Bringen Sie den Deckel auf dem Mixbehdl-
fer an und verriegeln Sie ihn. Das Gerdt
startet erst dann, wenn der Mixbehditer
und Deckel korrekt positioniert sind.

«Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Das Gerdt gibt einen Signalfon
von sich und die Anzeige leuchtet auf.

eDas Gerdt befindet sich jetzt im
Standby-Modus. Nun kénnen Sie das
gewunschtfe Programm wdhlen, indem Sie
den Programm-Wahlregler () drehen. Auf
der Anzeige werden das jewells gewdhlte
Programm sowie die Programmzeit
angezeigt. Beachten Sie bitte, dass dabei
bei Programmen mit heiBen Zutaten die



Vorwdmmzeit nicht mit berlcksichtigt wird.
Diese kann je nach Anfangstemperatur
sowie Menge der Zutaten unterschiedlich
sein (zwischen 5 und 15 Minuten).

« Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste. Das
Gerdt startet darauthin automatisch.

« Bei Programmen mit heiBen Zutaten wird
daraufhin auf der Anzeige die Vorwdérm-
~Animation” angezeigt.

Sobald das Vorwdrmen beendet ist, wird
auf der Anzeige die verbleibende Zeit
angezeigt.

Beispiel:

« Am Ende des Mischvorgangs schaltet
sich das Gerét automatisch ab und zeigt
dies durch 5 Signalténe an.

« Sie kénnen den Vorgang auch vorzeitig
abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch
Betd&tigen der Start/Stop-Taste

8 Programme:

-nach mehr als einer Minute mussen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang
gedrlckt halten

o Zum Hinzuflgen von Zutaten wdéhrend
eines Mischvorgangs nehmen Sie die
Verschlusskappe (A) vom Deckel (B) und
geben die Zutaten durch die Offnung
im Deckel hinzu. Dabei besteht die
Gefahr, dass aus der Offnung Zutaten
herausspritzen.

ACHTUNG: Wir raten davon ab, wéhrend

eines Mischvorgangs heiBe Zutaten

hinzuzugeben, da diese herausspritzen
kénnen. Entfernen Sie beim Zubereiten
heiBer Zutaten nicht die Verschlusskappe

(A) vom Deckel (B). Verbrennungsgefahr!

« Schutteln Sie nicht den Motorblock oder
den Mixbehdlter, wenn das Gerdt in
Betrieb ist.

ACHTUNG: Der Mixer solite nach einem

kompletten Mischvorgang (vor allem bei

léngeren Mischvorgéingen) mindestens 5

Minuten lang nicht betrieben werden.

Diese Programme sind standardmaBig vorgegeben. Sie kénnen manuell zuséizliches
Heizen/Mischen nach Ihren Wdnschen einstellen.

Programme mit heiBen Zutaten: Suppe, Kompott, Coulis, HeiBe SoBe, Mehrkorn.

600 g Kurbis,

\é Suppe

soup g Wasser

Kartoffeln, 80 g Zwiebel, 600

120 g Wahlen Sie das Suppe-Programm

Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste

6)
&
c/ Kompott

700 g Apfel, 50 g Wasser

Wahlen Sie das Kompott-Taste
Betdtigen Sie die Start/Stop-

B
Multigrain mitkMehrkorn

Compote Taste
oy 60 g Zitronensaft,
1-/’ i 100 g Zucker, 250 g|Wahlen Sie das Coulis-Programm
Couli Coulis Heidelbeeren, 250 g|Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
oulis
Erdbeeren
Y_&TP 500 g Milch, 45 g Butter, 45|Wd&hlen Sie das HeiBe SoRe-
HeiBe SoBe |g Mehl, etwas geriebene|Programm
Hot sauce Muskatnuss Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
) Wd&hlen Sie das Mehrkom-
100 g Mandeln, 1L Wasser |Programm

Betdtigen Sie die Start/Stop-Taste
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Programme mit kalten Zutaten: Eiszerkleiner, Griiner Smoothie, Milchshake, @

Eis
" zerkleinern

Ice crus!

8 Stck. Eiswurfel 30 x 30 x 40 mm

Wd&hlen Sie das Eis
zerkleinern-Programm

Griiner
Green smoothie SMOOthie

200 g Gurke, 2 Kiwis, 150
g Ananas, 60 g Kohl, 50 g
frische Spinatblatter, 50 g
Stangensellerie, 100 ml Wasser

Wdhlen Sie das Graner
Smoothie-Programm

O

Milchshake
250 ml Milch

Milk shake

100 g Vanilleeis, 1 Banane,

Wahlen Sie das Milchshake-
Programm

MANUELLE FUNKTIONEN:
©  Pulse: APulse: Beim Betdtigen

F der Pulse/Reinigen-Taste wird

das Gerdt nur fUr einige Sekun-
den eingeschaltet. Zum Beenden des
Vorgangs lassen Sie die Taste los. Betd-
figen Sie die Pulse/Reinigen-Taste so oft
wie notig.

« Reinigen: Reinigen Sie |hr Ger&t mit
Seifenwasser. Halten Sie dazu die Pulse/
Reinigen-Taste gedrlckt, bis auf der
Anzeige H (maximale Geschwindigkeit)
erscheint. Halten Sie die Taste fur einen
Reinigungsvorgang ca. 15 bis 30 Sekun-
den lang gedrlckt.

Die Taste sollte nicht Iénger als 3 Minuten

ununterbrochen gedriickt werden.

. D Mixen/Pause: Steuern des
& Mi§chvorgong§ nochl Ihrep
WuUnschen. Drucken Sie die
Mixen/Pause-Taste. Daraufhin wird auf
der Anzeige « 5» angezeigt. Mithilfe des
Programm-Wahlreglers () kénnen Sie
die Geschwindigkeit von 1 bis 9
einstellen. « H » entspricht der
maximalen Geschwindigkeit. Dricken
Sie dann die Start/Stop-Taste. Die
Dauer des Mischvorgangs kénnen Sie
durch Drehen des Programm-
Wahlreglers zwischen 10 Sekunden und
3 Minuten einstellen. Auf der Anzeige
wird die verbleibende Zeit angezeigt.
Warten Sie, bis der Mixer sich
automatisch ausgeschaltet hat. Das
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Gerdt zeigt dies durch 5 Signalténe an.
Sie kénnen den Vorgang auch vorzeitig
abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch

Betdtigen der Start/Stop-Taste
- nach mehr als einer Minute mUssen Sie

die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang

gedrickt halten
o
@3{3 nach lhren  WuUnschen.
Betdtigen Sie die Heizen-Taste.

Auf der Anzeige erscheint daraufhin «
60 ». Wahlen Sie dann die gewUnschte
Temperatur zwischen 40°C und 100°C
durch Drehen des Programm-
Wahlreglers (I). Drlcken Sie die Start/
Stop-Taste. Die Dauer des Heizvorgangs
kénnen Sie durch Drehen des
Programm-Wahlreglers zwischen 5 und
90 Minuten einstellen.

Auf der Anzeige wird die verbleibende

Zeit angezeigt. Warten Sie, bis der Mixer

sich automatisch ausgeschaltet hat. Das

Gerdt zeigt dies durch 5 Signalténe an.

Sie kénnen den Vorgang auch vorzeitig

abbrechen:

-innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

- nach mehr als einer Minute mussen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang
gedrickt halten

Heizen: Steuern des Heizens



WEITERE FUNKTIONEN

« () start/Stop: Vorzeitiges
oo Abbrechen des Misch- oder
stop Heizprogrammes:

- innerhalb der ersten Minute durch
Betdtigen der Start/Stop-Taste

- nach mehr als einer Minute mUssen Sie
die Start/Stop-Taste 3 Sekunden lang

gedrickt halten

Uberlastungsschutz

«Das Gerdt ist  mit einem
Uberlastungsschutz  ausgestattet.

REINIGUNG

« Reinigen Sie den Mixbehdilter sofort
nach Gebrauch.

» Der Mixbehdilter I&sst sich mithilfe der
Pulse/Reinigen-Taste einfach und
bequem reinigen:

- Geben Sie 150 ml Wasser und 1
Tropfen Spulmittel in den Mixbehdlter.
Dricken Sie die Pulse/Reinigen-Taste.

Bei zu viel Spulmittel kann eine groBe

Menge Seifenschaum entstehen,

die Uberlauft. Reinigen Sie den

Mixbehdlter abschlieBend mit einem

Schwamm.

eSpllen Sie die Innenseite des
Behdlters sowie den Deckel unter
laufendem Wasser ab.

« Wenn der Teil des Mixbehdilters, der
wdahrend des Betriebs heil wird, stark
verschmuftzt ist, geben Sie Wasser
und etwas Spulmittel hinein. Nach
einigen Stunden l&sst er sich so
einfacher reinigen.

» Reinigen Sie den Motorblock (E) mit
einem feuchten Tuch und trocknen
Sie ihn anschlieBend grundlich ab.

o« Die abnehmbaren Teile (Deckel,
Verschlusskappe, Dichtungen,
Messbecher) lassen sich mit einem
Schwamm und heiBem Seifenwasser
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Dies verhindert, dass der Mofor durch
Uberlastung beschdadigt wird.

Wenn das Gerdt sich wdhrend des

Betriebs abschaltet, gehen Sie wie folgt

vor.

-Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den Stecker
ab und lassen Sie das Gerdt ca.15-20
Minuten abkUhlen.

- Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und sefzen Sie den
Mischvorgang fort.

gut reinigen. Zum Reinigen der
Innenseite des Mixbehdlters kbnnen
Sie auch die Burste verwenden.

Achtung:
o Flllen Sie die Zutaten um, da
der Mixbehdlter nicht fiir die

Aufbewahrung von Lebensmitteln
im Kiihlschrank oder Gefrierfach
gedacht ist. .

*Reinigen Sie das AuBere des
Motorblocks und des Mixbehdlters
mit einem feuchten Tuch.

« Tauchen Sie niemails das Gerét (dies
gilt sowonhl fiir den Motorblock wie
auch fir die Mixbehdltereinheit)
in Wasser. Halten Sie niemals den
Motorblock (E) unter laufendes
Wasser.

« Mixbehdlter, Verschlusskappe,
Deckel und die herausnehmbare
Silikondichtung dirfen nicht im
Geschirrspliler gereinigt werden.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT2) @

Problem

Mdogliche Ursachen

Lésungen

Das Gerdat funktioniert
nicht

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine, laut Typenschild des Gerdts,
geeignete Steckdose.

Der Mixbehdlter sitzt

nicht richtig auf dem
Motorblock oder der
Mixbehditer mit Deckel ist
nicht mit dem Motorblock
verriegelt.

Stellen Sie sicher, dass der
Mixbehdlter mit Deckel korrekt auf
dem Motorblock sitzt, wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

Gerdt, Bedienfeld oder
Programm reagiert nicht

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, warten Sie 1 Minute,
und stecken Sie den Netzstecker
wieder ein.

Uberhitzung

Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den
Stecker ab und lassen Sie das Gerdat
ca.15-20 Minuten abkuhlen.

Das Gerd&t schaltet

Uberlastung oder

Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den
Stecker ab und lassen Sie das
Gerdt ca.15-20 Minuten abkdhlen.

Starke Vibrationen

einer ebenen Fléche.

sich ab Uberhitzung Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und setzen Sie den
Mischvorgang fort.
Das Gerdt steht nicht auf | Stellen Sie das Gerat auf eine

ebene Flache.

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Die Silikondichtung (D)
fehlt oder ist nicht richtig
positioniert.

Stellen Sie sicher, dass die
Silikondichtung vorhanden ist und
korrekt sitzt.,

Der Deckel ist nicht dich

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht
korrekt.

Bringen Sie den Deckel korrekt auf
dem Mixbehdlter an.

Undichtigkeit am
unteren Ende des
Mixbehdilters

Der Behdlter ist nicht mehr
dicht.

Achtung: Die Messer sind nicht
abnehmbar.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
entnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.
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Problem

Mégliche Ursachen

Losungen

Die Messer rotieren
schwerfdllig

Die Zutaten im Mixbehditer sind
zu grob portioniert oder zu fest.

Reduzieren Sie die GréBe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Die gemischte FlUssigkeit
ist zu heiB und hat die
Silikondichtung besché&digt.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
entnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.

Problem mit dem
Kochvorgang

Die Zutaten sind nicht fertig
gegart oder zerkocht.

Passen Sie die Dauer
und Temperatur des
Heizprogramms manuell
entsprechend an.

Zutaten haften am Boden des
Mixbehdlters fest.

Passen Sie die Dauer

und Temperatur des
Heizprogramms manuell
entsprechend an. Studieren
Sie auch die Hinweise zur
Reinigung des Gerdts,

Wenn |hr Ger&t immer noch nicht ordnungsgemdB funktioniert, wenden Sie sich bitte
an den Kundenservice in Inrem Land.
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onucnpunApy

A, Kpuwka-kyxonb

B. Kpuwka

C. Yawa

D.  3HiMHa cunikoHOBa NPOKnaaKka
E.  MoTopHui1 6riok

F. Uitka

G. [Jucnneit

s ©

H.  KHonka Start/Stop (crapt/cton)

I Mepemukay nporpam

J. Kronka Pulse/Clean (imnynbcHiin pexum/
YMLLIEHHS)

K. KHorka Blend/Pause (3milLyBaHHs/nay3a)

L. KHorka Heat (HarpiBaHHs)

M. MipHa vaLuka

YBATA: foTpumyiiTeca 3axoiB 3 0e3nekn npy BUKOPUCTAHHI

npwnagy. Mepes BUKOPUCTaHHAM MW
MPOYMTAITE IHCTPYKLT W00 LMX 3aX0MiB

[ iX MOJIANbLLIOTO BUKOPUCTAHHA.
Mpvnan NpaLioe TinbKiA, AKLLO YaLla NPaBUbHO BCTAHOBMEH Ha
MoTopHOMY 6oL (E), a KpiLuKa 3aKpuTa.

MEPEA NEPLUIMM BUKOPUCTAHHAM NPUAZY

e Mepes neplwM BUKOPWUCTAHHAM MNpunagy
npomuiATe aetani, AKi BCTYyNaloTb B KOHTaKT
3 MPOAYKTaMy XapuyBaHHA (Yalla, KPULLKa i
MipHa YaLlKa) B MUNbHii BOg.

YBATA: He 3aHyploiiTe npunag y Boay (aHi

MOTOPHUIN 6NOK, Hi 6a3y vauwi). Hikonu He

cTaBTe MOTOpHUIA 650K (E) nig npoTouny

BoAly. [1ouncTiTb BOMOrow raHuipkow Ta

BUKOPUCTAHHA MPUIIAQY

© BcTaHoBITH Npynag Ha TePMOCTINKY, PiBHY Ta
CTilKy NOBepPXHIO NoAani Bif Axepen Tenna i
6pr30K BOAMN.

e MepeBipTe, W06 cunikoHOBa Mpoknagka
(D) byna BCTaHOBMIEHa Ha MOTOPHWIA 610K
(E). MpaBunbHO BcTaHOBITH yawy (C) Ha
MOTOpPHUI 610K 306. 1i 2.

e[loknapitb nNpoAykTM B vauwy.
nepeBuLLyINTe MaKCMManbHUIA PiBeHb:

He

k)

1750 mn ana NpUroTyBaHHA XONOAHUX
CTpas

8
—_—

1400 mn gnAa NpUroTyBaHHA rapavnx
" cTpas
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BnepLue yBaxxHO

a,ug/
30epiraiTe iHCTPYKL

peTenbHO BUCYLUiTb.

Hoxi ay»x«e roctpi Ta He € 3HIMHUMMN.

ellepes  BMKOPUCTAHHAM  npunagy
nepekoHamTecsd, WO BU BUAANUAM BCi
nakyBasbHi MaTepiany.

ABTOMATUYHI QYHKL|II:

BukopucraHusa:

 3a6n0KyTe KPULLKY Ha Yalli Ta BCTAHOBITb
KPULLKY-KYyXOfb Ha Miclie Ha Kpuwui Ta
3adikcyiiTe ii nosopoTom. Mpunag noynHae
npauioBaTy, TiINbKM AKLLO Yawa i KpuLika
BCTaHOB/EHI MPaBWIIbHO.

o BcrasTe BUNKyY B po3eTKy. [posnyHae 38yKoBuit
CUrHan i 3aropuTbcs gucnnei.

e Mpunag nepeiifge y pexum OuiKyBaHHA.
B ubomy pexumi BM MoxeTe Bubpatu
nporpamy, NoBepHyBLUM Nepemm1Kay nporpam
(I). Bubpara nporpama 6yae nigcsivyBatuca
csiTnogiogom. Ha pucnnei Bigobpasmtbea
yac nNpuroTyBaHHA CTpaBu. [inA nporpam
rapAvoro NPUroTyBaHHA 3BEPHITb yBary Ha



Te, O BifOOPaKeHUIN Yac He BPaXoBYyE Yac
NoTpiGHOro NonepeAHbOro HarpiBaHHs, AKNIA
MO>e BapiloBaTW B 3a71€XKHOCTI Bifi MOYaTKOBOI
TemnepaTypu i KinbKocTi iHrpegieHTis (Big 5
110 15 XBUAWH).

o HaTucHiTb KHonKy Start/Stop. Mpunaa nouHe
npaLoBaTii aBBTOMaTU4HO.

e [lig yac nonepefHbOro HarpiBaHHA Ha
Avcnnei 3'ABUTbCA NiKTorpama nornepeaHLoro
HarpiBaHHs 1A rapAa4oro NpUroTyBaHHs.

Mpwuknap:

AK TiNbKM 3aBepWNTLCA eTan nonepeaHbOro
HarpiBaHHs, MOYHETbCA BiANiK NPUroTyBaHHA
CTpasw.

e HanpukiHuyi npuroTyBaHHA 6GneHpep
3YMUHNTLCA @aBTOMATUYHO. 3BYKOBUI CUrHan
npunagy nponyHae 5 pasis.

o B TakoX MoxeTe 3ynuHWUTL nporpamy fo ii

8 nporpam:

3aBepLUeHHA:

-npoTAroMm 1 XBUAWHW POBOTW HATUCHITH
KHoMKy Start/Stop;

- AKLLO NPONLWNO GinbLue 1 XBUNUHW, HATUCHITD
Ha KHOrKy Start/Stop npoTarom 3 cekyHA.

elllo6 popaTn iHrpepieHTM nig  vac
3MillyBaHHA (TiNbKU [nA  XONOAHOro
NPUroTyBaHHsA), 3HIMITb KPULLKY-Kyxonb (A)
3 Kpuwwkm (B) Ta gopaiiTe NpoayKTn yepes
3aBaHTaxyBanbHWI oTBip. OcTepirantecb
PYI3KKY pOo36pr3KyBaHHS.

YBATA: Mn He peKomeHAYEMO AopaBaTh

NPOAYKTU Mif Yac rapsayoro NpuUroTyBaHHsA

(He6e3neka 6pn3oK). He 3HimMaiTe KpMLIKY-

Kyxonb (A) 3 Kkpuwku (B) nig yac rapayoro

npurotysaHHs. He6e3neka onikis.

o He TpyciTb MOTOPHMIN 610K @60 Yatuy nig Yac
pobotu npunagy.

YBATA: nicna ofiHOro uuKny nporpamm,

0co6n1BO NpK TPMBaNOMy NPUroTyBaHHA,

paliTe npunagy oOXoJIOHYTN 5 XBUWH, Nepiu

HiX BUKOpMCTOBYBaTu Aani.

Lle craHpapTHI NepeBCTaHoBEHi Nporpamu. X MOXHa BiflbHO OMOBHIOBATY dyHKLIAMI HarpiBy/

3MiLI.IyBaHHﬂ 3aBAAKN PYYHUM HanaluTyBaHHAM.

Mporpamu rapA4Yoro NpuroTyBaHHA: Cyr, KOMMOT, Nope 3 PyKTiB abo 0BOUIB, rapAuNii coyc,

MOJIOKO 3i 3n1aKamu.

& cm

soup

rapbys - 600 r, kapTonna - 120 r,|Bubepitb nporpamy Cyn.
umnbyns - 80 r, Bopa - 600T.

HatucHitb KHonKy Start/Stop.

)
</ Komnot
&

A6nyka - 700, Boga - 50T.

Bubepitb nporpamy Komnor.
HaTtucHiTb kHoOMKy Start/Stop.

ropixy -45r.

Compote

&) i i cik- - .

MJ néope 3 4)_py|m3 NMMOHHUI CiK - 60 1, LyKop - 100 Buepits nporpany Miope.
= abooBouiB r, YyopHuua - 250 r, nonyHuua . S S
Coulis 250r. HaTtuncHiTb KHoMKy Start/Stop.

oy MOI0KO - 500 T, BepLUKOBe Macno|BubepiTb nporpamy Fapauui
FapAunii coyc |- 45 1, MOPOLOK MyCKaTHOro|coyc.

Hot sauce

HaTtuncHiTb kHoMKy Start/Stop.

¥ Monoko 3i

3Nnakamun
Multigrain milk

murgans - 100, Boga- 1 1.

Bubepitb nporpamy Monoko 3i
3naKaMu.
HaTtucHiTb kHonKy Start/Stop.




Mporpamu xonofHOro NPUroTyBaHHA: NOAPIOHEHHA NbOAY, 3eNeHNI CMY3i, MOIOYHWIA @

KOKTelb,

Mopapi6HeHHA

Green smoothie CMY3I

X 8 Kybukis nboay po3mipom| Bubepitb nporpamy
nbo,
lce clrﬁh i 30x30x40 Mm Mopapi6HeHHA nbopy.
SeneHmii oripku - 200 1, BoAa - 2 LT, aHaHaC

- 150, KanycTa - 60 r, cBiXi IUCTA

Bubepitb nporpamy 3enexni

wnuHarty - 50 r, ctebna cenepu - | cmysi.
50r,Boga- 100 ml
% KMO?(,::;:z“ BaHinbHe mopo3uso - 100 r, | Bubepitb nporpamy
Milk shake 6aHaH — 1 WT., MONOKO — 250 Mn Monounwit KokTeinb.
PYYHI OYHKLi
o (@ Pulse (nynbcawis): HATUCHITb KHOMKY BigobpaxaTtncb Ha amcnnel. [loyekarnTech
T Pulse/Clean, wo6 npuctpin aBTOMATUYHOI 3yNnHKK GneHpaepa. 3ByKoBuii
5 npauioBas TiNbKW MPOTATOM curHan npunagy nponyHae 5 pasis. Bu
[eKinbKoX CeKyHA 3a ofuH 3anyck. Lllob MOXeTe 3ynnHUTY brienaiep A0 3aBepLUeHHA
3YNUHUTH, BigNyCTiTb KHOMNKY. LMKNY:

Bukopuctosyiite kHonky Pulse/Clean no mipi
HeobXigHOCTI.
o Clean (oumcTKa): JO3BONAE UNCTUTN MPUIAL,

-npotarom 1 XBUAMHU PO6OTU HATWUCHITH
KHorKy Start/Stop;
- AKLLO NPOWALINO Ginblue 1 XBUANHY, HAaTUCHITb

MWbHOK BOAOK. HaTUCHITL i yTpumynTe
kHonky Pulse/Clean, noku Ha aucnnei
He 3'ABuUTbcA Oyka “H” (MakcumanbHa
WBUAKICTB). BignycTitb KHONKY Yepe3 15-30
CeKyH/, W06 3aBepLnTV NPOLIEC YMLEHHS.
MakcumanbHuin Yac po6oTn B LbOMY
peXnmi He NOBMHEH nepesuwyBaTn 3

Ha KHOrKy Start/Stop npoTarom 3 cekyHa.
KHonka Heat (HarpiBaHHA):
Nl03BONAE BiNbHO yNpaBAATU

. o
&zee
NpoLecom HarpisaHHA. HaTUCHITb

KHONKy Heat, Ha pucnnei 3'aBuTbCA
TemnepaTtypa «60», ane B MoxeTe BUOpaTh

XBUIWH. Temnepatypy HarpisaHHA Big 40° go 100°,
noseprtatoun nepemukay nporpam (I). Motim

. <\ KHonka Blend/Pause HaTUCHITb KHOMKy Start/ Stop. Bu moxete
N (3miwyBaHHA/nay3a): posBonAe BigperyntoBaTy yac poboTu Big 5 A0 90 XBUMH,

BifIbHO ynpaBnATU NpoLEecom
3MillyBaHHA. HaTucHiTb KHOMKy Blend/Pause,
Ha gucnnei 3'aBuTbca yndpa “5”, ane Bu
MOXeTe BUOPaTU LWBMAKICTb 3MillyBaHHA Bif
1 0 9, NoBepHyBLUM NepemuKay nporpam (1).
“H"” - ue mMakcumanbHa LWBKAKICTb. [oTim

nosepTatoun nepemvikay nporpam. Yac, wo
3anuwmBca, 6yae BigobpaxaTnuch Ha Ancnnei.
[louekalTecb aBTOMaTWMUHOI 3YMUHKMK
6neHaepa. 3BYKOBWIA CurHan npunagy
nponyHae 5 pasis. Bu moxeTe 3ynuHWTK
HarpiBaHHA O aBTOMAaTWYHOTO 3aBepLUeHHs

HaTUCHITb KHOMKy Start/Stop. Bu moxete LyKiy:
BiAAperyntoBaTyi Yac poboT 3a AOMOMOrow -NpoTAroM 1 XBUAWHW POBOTW HATUCHITH
nepemmnkayda nporpamu Big 10 cekyHg po 3 KHoMKy Start/Stop;

XBUAWH. Yac, Wo 3anuwmecs, - AKWO MPOALWANO Ginblue 1 XBUANHY, HATUCHITL

Ha KHOMKy Start/Stop npotarom 3 cekyHp,.

6yne
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IHLUI OYHKLIT

(/) Kuonka Start/Stop (crapt/cton):

war AO3BONIAE 3YNUHUTU Nporpamy

stop  3MillyBaHHA abo HarpiBaHHA Ao i

3aBepLUeHHA. B MoxeTe 3ynnH1TY HarpiBaHHA

[10 aBTOMATVYHOrO 3aBepLUEHHA LKAY:

-nNpoTAroMm 1 XBUAUHM POBOTU HATUCHITb
KHonKy Start/Stop;

- AKLLO NPONLWNO Ginblue 1 XBUNMHW, HATUCHITD
Ha KHOrKy Start/Stop npoTarom 3 cekyHA.

YULLEHHA
o CMuriTe yally Bifpa3sy NicnAa NpUroTyBaHHA.
e[lnA  Nerkoro YMUWEHHA MOXHa

BUKOpMCTOBYBaTW KHOMKY Pulse/Clean:

-HanunTe B vawy 150 Mn BOAM Ta OfHY
Kpannio pigvHW ANA MUTTA NOCYyAy.
HaTucHitb KHonky Pulse/Clean.

Hagnuwok piguHu ana muTta nocypy

CTBOPIOE GinbLue NiHW i MOXKe Npr3BeCcTu O

nepenoBHEHHs. 3aBepLUITb YMLLEHHA Yalli 3a

[IOMOMOrOt0 ry6Ku.

o [lpomuiiTe Yally i KPpULLKY Mif NPOTOYHOI0
BOAOI0.

e B pasi cunbHO 3abpyAHeHoI yalwi, Konn
BOHa LLie rapAya, HanuiTe B Yally Cymill
BOAM i PIAVIHW ANIA MUTTA NOCyAy i 3anuwTe
Ha KinbKa rofH, o6 BoHa 3anuiumnach B
YNCTOTI.

* 33 JONOMOr 00 BOIOrOi FaHYipKM NMOYMUCTiTb
MOTOpHUI 650K (E). PeTenbHO BUCYLWIiTh
noro.

© 3HIMHI YaCTUHU (KPULLKY, KPULLKY-KYXOSb,
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3axucT Bif nepeBaHTa)XKeHHA

o Lleii npynag Ma€e 3axucT Bif NepeBaHTaKeHHS.
BiH He po3BONAE NowKoAUTV MOTOP Mpwu
nepeBaHTaxeHHi.

AKLLO Npvnag BigKMIOYAETLCA Nig Yac poboTn,

Cnifj BUKOHATV HacTynHi Aii:

- BUMKHIiTb Npunag 3a JOMOMOrol KHOMKK
XKMBNEHHA, BUAMITb BUMKY 3 PO3ETKY i faiiTe
npwnagy oXonoHyT NPOTArom 15-20 XBUWH;

-3HOBY MIigKAOYITL Npunag Ao Axepena
KUBJEHHA Ta NMOYHITb MPOLIEC 3MiLLyBaHHS.

yWinbHI0OBaNbHi NPOKNAAKM, MipHY YalLLKy)
MOXHa MWUTK Ty6KOI0 B rapAYiil MUMbHIN
BOAI. Bu Takox MoxeTe BUKOPUCTOBYBATU
LWITKY ANA MATTA BCEPEAUHI YaLli.

YBara:

o CNOPOXHiTb Yally Bif roToBOi CTpaBu.
Yawa He npusHaveHa AnA s6epiraHHa
Ki B X0noannbHNKY abo MOpO3ubHiii
Kamepi.

o [InA YnLEeHHA MOTOPHOro 6/10Ky 30BHi
Ta CTiHKI Yalli BUKOPNCTOBYIATE BONOTY
raHuipky.

« Hikonn He 3aHyploiiTe npunag y Boay
(aHi moTopHMIA 6noK, Hi 6a3y vaui).
Hikonu He ctaBTe moTopHuUit 6nok (E)
nif NpoTo4Hy BoAy.

e Yawy, KpuwKy-Kyxonb i 3HiMHY
CUNIKOHOBY NPOKNaAKy 3a60pOHAETbCA
MWUTW B NOCYAOMUIAHI MaLUWHI.



YCYHEHHA NMPOBJIEM

s ©

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsA

Mpunag He Npauoe.

Bunka He nigknioyeHa o mepexi.

MigknouiTb Npunag [o po3eTkn 3
TaKoI0 Xe Hanpyrok, Lo BKasaHa Ha
dipmoBin Tabnunyui npunagy.

Yawwa 6neHpepa BCTaHOBNEHA
HEeNpaBWIbHO Ha MOTOPHWII 610K
260 valla i KpyLKa BCTaHOBMEHI
NpaBuibHO, ane He 3adikcoBaHi Ha
MOTOpPHOMY 6710Li.

MepeBipTe NpaBubHE NONOXKEHHA
yawi 6neHaepa i KpULLKK Ha
MOTOPHOMY 6710, AK OMKCaHO B
iHCTPYKUiT.

Mpunag, KHoMKK abo nporpama He
BignoBigaloTb

Buiimitb BUsKY 3 po3eTku,
3auekanTe 1 XBUNWHY | 3HOBY
BCTaBTe BU/IKY B PO3eTKY.

B pasi neperpiBaHHa

BMMKHITb Nnpunaa KHoMKolo
BUMKHEHHS, BUAMITb BUIKY
3 po3eTKM i panTe npunagy
OXONOHYTN NPOTArom 15-20 XBUNNH.

Mpwvnag 3ynuHmBeca nig vac
ekcnnyatauii

MepeBaHTaxeHHs a6o
neperpisaHHaA

BuMKHITb Npunaa KHoMKolo
BUMKHEHHS, BUAMITb BUIKY

3 po3eTKM i panTe npunagy
OXONOHYTN NPOTArom 15-20 XBUNUH.
3HOBY NigKNIOYITL NpUNag Ao
[Kepena X1BNeHHA Ta BiHOBITb
3MilLyBaHHA.

HagmipHa Bibpauis

Mpwvnap BCTaHOBNEHWI He Ha PiBHIN
MOBEepPXHi.

BcTaHoBiTb Nnpunag Ha piBHin
MOBEepPXHi.

3aHafTo BENMKMI 06'EM NPOJYKTIB.

3MeHWHNTb 06'€M NPOAYKTIB.

BincyTHa cunikoHoBa npoknajka
(D) abo BOHa BCTaHOBJIEHA He
npaBwIbHO.

MpaBUnNbHO BCTAHOBITL CUNIKOHOBY
NpPOoKNaaKy Ha MOTOPHUIA 6IOK.

MpoTikaHHA abo
nepenoBHEHHSA 3 KPULLIKN

3aHafTo BENMKMI 06'EM NPOAYKTIB.

3MeHWNTb 06'€M MPOAYKTIB.

Kpwiika BcTaHOBNEHa
HenpaBuibHO.

MpaBunbHO BCTaHOBITb KPULLKY
Ha valui.

MpoTikae 6a3a yalui.

[NoriplweHHA BOAOHENPOHNKHOCTI
npunagy.

YBara: HOXi He 3HIMHi.
3BepHITbCA B CEPBICHY CNyKOY,
[IB. KOHTaKTHY iHpopMmallilo B
rapaHTiiHOMY TasoHi.
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Mpo6nema

MpuynHa

PiweHHsA

Hoxi noraHo o6epratoTbcs

LLimaToukn NnpoayKTie 3aHaaTo
Be/uKi abo TBeppi.

3MeHWNTb Po3mip abo KinbKicTb
npoAyKTiB.

3milaHa pignHa 3aHaaTo rapaya i
yepes Lie CUNikoHoBa NPoKNazaKa
nedopmysanacs.

3BepHITbCA 0 CEPBICHOrO LEHTPY,
KOHTaKTHY iHpopMaLito AMBITbCA B
rapaHTiiHOMY TasnoHi.

Mpobnemu NpurotyBaHHs

CTpaBa He NpuUroTysanach Ao KiHus
abo nepesapunacs.

[MBITbCA IHCTPYKLUtO, LWO6
afanTyBaTn YaC BUKOPUCTAHHA Ta
TemnepaTtypy HarpiBaHHs.

CrpaBa npuctana fjo gHa.

[BiTbCA IHCTPYKLUitO, 106
aflanTyBaTui YacC BUKOPUCTAHHA Ta
TemnepaTypy HarpisaHHA. [JuBiTbCA
TaKOX IHCTPYKLT 3 YnLeHHS.

AKLWO Npunag BOCi He NPALIOE HANEXXHUM YMHOM, 3BEPHITHCA B HANBAVKUMIA CEPBICHUIN LEHTP.
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OMUCAHUE YCTPOWCTBA ] @

A. Konnayok KpbILWKKN H. Knonka Crapt/Cron

B. Kpblwka I. TMepeknioyatenb nporpamm
C. Yawa ). KHonika lMNynbcauymna/Ouncrka
D. CbemHasa cMNMKOHOBaA NpoKnagka K. KHonka CmewwusaHune/lay3a
E. bnok pgsuratens L. KHonka Harpesa

F. UeTka M. MepHbIii Konnayvok

G. JkpaH

BHUMAHWE! CobntopeHine npagin TexHIKI 6E30MacHOCTIA ABNAETCA
00sA3aTeNnbHbIM MPU CMOMb30BaHMIA YCTPOACTBA. BHIMATENbHO
03HaKOMbTeCb C HUMW Meper nepBbiM MCMOb30BaHEM HOBOrO
YCTPOWCTBA. XpaHUTE WX B [OCTYMHOM MecTe nA [anbHeuLero
MCrIONb30BaHWA. YCTPOVCTBO MOMHO BKITIOUITB TONBKO B TOM UTyyae, e
YalLia MPaBIIbHO YCTAHOBNEHa Ha 0ok fBIraTena (E) v Ha value 3akpbiTa
KpbILLKa.

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb30BAHUEM YCTPOUCTEBA D

. I'Iepen nepsbiM NCNOSIb30BaHNEM yCTpOI?ICTBa TLWATENbHO NPOTPUTE HaCyXO.

NpoMoNiTe B MbIbHOI BOAE BCE 4acTW,  HoXM O4eHb OCTPbIe M HECbeMHbIe.

KOTOpble HEMoCPEACTBEHHO KOHTAKTUPYIOT C e [lepeq  MCMONb30BaHWEM YCTPONCTBA

NNt (HaLwa, KPbILLIKA 1 MEPHbIA KONMaYokK). y6eauTech, uTo BCe YrakoBOYHbIE MaTepuarbl
BHUMAHUE! He norpy:xaiite ycTpoiicTBo B yaaneHbl.

Bofy (KaK 6nokK ABurarens, Tak u ocCHoBaHue
vyawm). Hukorga He norpyxaiite 610K
pasuratens (E) noa npotounyto Boay. [ina
OUMCTKY UCMOMb3YITE BNAXKHYIO TKaHb, @ 3aTemM

MCNONb30BAHUE YCTPOWCTBA B ]

e YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHYIO, KOMMayoK Ha KpbILKY 1 MOBEPHUTE, YTOGbI
YCTONUMBYIO, TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb 3aduKcupoBatb. YcTpoiictBo paboTaer
NOAANbLLE OT VICTOYHUKOB TeMa v 6pbI3r BOADI. TONbKO B TOM C/lyyae, KOrAa Yalla 1 Kpbiluka

 Y6equTech, YTo CUIMKOHOBaA Npoknagka (D) MPaBUIbHO YCTaHOBMEHDI Ha CBOM MeCTa.
HaxoguTcs Ha bnoke asuratens (E). MpasunbHo e Moakniounte 6GneHAep K 3EKTPOCETU.
pacnonoxute vawy (C) Ha 6noke fsuratens YCTPOWCTBO M3AACT 3BYKOBOII CUTHaJl, @ SKpaH
(Puc. 1n2). HauHeT CBETUTHCA.

ellomecTTe  MHrpeAueHTbl  BHYTPb © YCTPOICTBO HEMEAIEHHO NepeaeT B PeXnm
cobpaHHOI1 YaluK, He MpeBbillas yKasaHHbIN oXugaHva. Ha 3Tom 3Tane MOXHO BbIGpaTb
MaKCVIMarnbHbI yPOBEHb: nporpammy, Bpauas nepekntovatens (I).

Mocrie BbIGOPa NPOrpamMMbl HAUHET CBETUTHCA
cBeTopvop. byaet nokasaHa uHdopmauua
0 BpemeHu npurotosneHus. Vmeirte Beugy,
uTo MU BbLIGOPE MPOrPamMm AIs FOPAUMX
6niof yKasaHHOe BpPeMs MPUroTOBIEHNA
He YYnTbIBAET Nepuoy NpeaBapuTesbHOMO
pa3orpeBa, KOTOpbI 3aBUCUT OT HauasbHOM

_EE;_ 1750 Mn gna XonoaHbIX MPOAYKTOB;
k1
-_T_

1400 mn AnA ropAYmx NPOAYyKTOB.

ABTOMATUYECKME OYHKLUN
Mopapok ncnonb3oBaHuA
© YCTaHOBUTE KPbIWKY Ha Yally, nomectute
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TemnepaTypbl U KOMNYECTBA VHIPEANEHTOB
(o7 5 10 15 MuHyYT).

e Haxmute kHonky Crapt/Cron. YcTpoincTso
HauHeT paboTaTb aBTOMATUYECKM.

o [pu BbIGOpE Nporpamm s ropaumx 6miog
BO BpemsA NpefBapuTeNbHOro pasorpesa Ha
3KpaHe OTOGpaKaeTca COOTBETCTBYIOLWAA
aHVMaLms.

Mpumep
Mocne 3aBeplweHuna nepuopa

npenBapuTeNibHOro pasorpeBa Ha4vyHeTCA
OﬁpaTHbll;l OTCYET BPEMEHN NPUroTOBIEHNA.

o [Nocne OKOHUYaHVA NPUroTOBNEeHNUs GneHaep
OCTaHOBUTCA aBTOMATUYECKM. YCTPOMCTBO
M3[aCT 3BYKOBOWI CUrHan 5 pas.

o [poLjecc cMeLLMBaHUA MOXHO OCTAHOBUTL f10
OKOHYaHUA UMKna:

- eCIM MOCTe Havana paboTbl npoLwsio He 6onee 1

MVHYTbI, HaxMmuTe KHornKy Ctapt/Cron;

8 nporpamm

-ecny nocse Havana pabotbl npolwno Gonee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHonky Crtapt/Cton u
yAepxBanTe 3 CeKyHAbl.

o YT06bI J06ABUTb MHIPeaneHTbl B npoLecce
CMELWVBaHNA, cHUMUTe Konnauvok (A) ¢
KpbllwKn (B) n pobaBbTe WHrpenueHTbI
yepes 3arpy3oyHoe oTBepCTVE (TONbKO AnA
XONoAHbIX NpogyKToB). OcTeperanTech Opbiar.

BHUMAHWE! Mpn ncnonb3oBaHUn ropavmx

NPOAYKTOB He peKkomeHayeTca AobaBnATb

VHTpejueHTbl B Mpouecce CMelunBaHua

(onacHoCTb pa3bpbi3ruBaHns). He cHumariTe

konnauok (A) c Kpbiwku (B) B npouecce

CMeLUVBaHUA ropAYumMx NpoayKTos. Bosaelictare

BbICOKOI TemrepaTypbl MOXeT NpUBECTU K

oXoram.

e He TpAcuTe 6noK ABUraTens UM KyBLUVH,
Korfaa bneHaep paboTaer.

BHUMAHMWME! Tocne oKoHYaHMA OfHOMN

NPOrpaMmbl, 0COGEHHO €N OHa BbINONHANACH

LnvTenbHoe Bpems, Aaiite 6neHAepy ocTbiTb

He MeHee 5 MUVHYT nepef MOBTOPHbIM

MCrOoMb30BaHNEM.

[laHHble Nporpammbl ABAAIOTCA CTaHAAPTHO 3afaHHbIMU. VX MOXHO CBOGOAHO [OMOMHATL
bYHKUMAMY HarpeBa/cmellmBaHns 6narofaps PyyYHbIM HaCTPOVKaM.

Fopsune 6ntoaa: cyn, KOMMOT, GPYKTOBOE U OBOLLHOE MIOPE, FOPAUMIN COYC, MyTIbTU3NIAKOBOE

MONOKO.

= e

soup

600 r TbikBbl, 120 T KapTodens,|Bbibepute nporpammy Cyn.
80 rniyka, 600 r BoAbl.

Haxmure kHonky Crapt/Cron.

A% Komnot

700 r abnok FongeH, 50 r BoAbl.

BbiGepuTe nporpammy Komnor.
HaxmwuTe kHonky Crapt/Cron.

OpeXa Ha KOHYMKE HOXa.

Compote
AQ?/ @OpykTOoBOE MAM(60 I nUMOHHOrO coKa, 100 r|BbiGepuTte nporpammy
K=J OBOLYHOE niope caxapa, 250 r yepHuKy, 250 r|DpyKTOBOE MM OBOLLHOE MIope.
Coulis KyGHUKN. Haxmure kHonky Crapt/Cron.
@ . 500 r mornoka, 45 r macna, 45|Bbibepute nporpammy Fopaunii
Fopaunii coyc I MyKW, NMOPOLUIOK MYCKaTHOro|Coyc.
Hot sauce

Haxmure kHonky Crapt/Cron.

®  MynbTnsnakosoe
Multigrain milk MOJIOKO

100 r mmHgans, 1 nBogpl.

Boibepute nporpammy
MynbT13nakoBOE MOIOKO.
Haxmure kHonky Crapt/Cron.
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XonopHble 6ntopa: M3MenbUYeHHbIN Nef, 3efeHblid CMy3U, MOIOYHbIN KOKTENb

@

%
®

ne,
Ice crush

UsmenbuyeHHbIN
A

8 Ky6uKoB fibfa 30x30x40 Mm.

BbiGepuTe nporpammy
M3menbyeHHbI nea,.

HbIA CMy31
Green smoothie 3ene cmys

200 r orypua, 2 kmsu, 150 r
aHaHaca, 60 r kanyctbl, 50 r
JINCTbEB CBEXEro lnuHara, 50
r crebnein cenbgepes, 100 mn

BbibepuTe nporpammy
3eneHblil cMy3u.

BOAbl.

%  MonouHbiii kKokTeiinb

Milk shake

100 r BaHUIBHOrO MOPOXEHOTO,
1 6aHaH, 25 M MonoKa.

BbibepunTe nporpammy
MonouHbIN KOKTennb.

PYYHbIE OYHKLUN

Mynbcayma. Haxmute KHOMNKY

“ MNynbcayna/Ouncrka, 4yTO6bI
6 YCTPOICTBO paboTano TONbKo B
TeueHne HeCKOMbKUX CeKYH/ 3a OAWH 3anycK.
YT10o6bl OCTaHOBUTb, OTMYCTUTE KHOMKY.
Wcnonb3yite kHonky Mynbcauma/Oumnctka no
Mepe HeobXoAMMOCTH.

e OuncTka. Mo3BonAeT oUNCTUTL YCTPOWNCTBO
MbISIbHOW BOfOW. HaxXmuTe v yaepxusanTte
KHoMKy Mynbcauma/OuncTka, Noka Ha aKpaHe
He noasutca 6ykea «H» (MakcumanbHas
ckopocTb). OTnycTUTe KHOMKY nocne 15-30
CeKyHA, uTobObl 3aBepwuTb npoueaypy
OUNCTKU.

Bpema HenpepbiBHOro MCNosiib3oBaHMA

3TOI QYHKUMMN He [OMKHO NpeBbiwath 3

MUHYT.

. =\ Usmenbuenue/Maysa. Mo3sonser
cBO6GOJHO YNpaBnATb NPOLECCOM
n3menbyeHna. Haxmute KHOMKY
M3menbyeHmne/May3a, Ha 3KpaHe MoOABUTCA
3HaUeHMe CKOPOCTY «5», HO MOXHO BbIOPaTh
Lpyryto CKopocTb n3menbyeHus (ot 1 ao 9) ¢
nomoLyblo nepekntoyatens nporpammol (1).
«H» — 3TO MaKcumanbHas CKOpOCTb. 3aTem
HaxmuTe KHonky Crapt/Cron. C nomollbio
nepekioyatens NporpamMmm MoXHoO 3afaTb
BpemA PaboTbl OT 10 CeKyHA A0 3 MUHYT.
OcTaBlueecs Bpems MOABUTCA Ha dKpaHe.
[loxpamnTech, Korfa bneHaep aBToMaTUYeCKN
BbIKMIOUMTCA. YCTPOWCTBO M3[acT 3ByKOBOW
curHan 5 pas.

\s
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[NpoLecc n3menbyueHna MOXXHO OCTaHOBUTb 0

OKOHYaHWA LMKNa:

- eCNIVi NOcsie Havana paboTbl npoLuno He 6onee
1 MUHYTbI, HaXMWTe KHOMKy CtapT/CTon;

- ecnn nocse Havana pabotsl npolwo bonee
1 MUHYTbI, HaXmuTe KHonky CrapT/Cron n

ynepxmBaiiTe 3 ceKyHfbl.
. o
&”R ynpaenATb NPOLECCOM Harpesa.
Haxmute KHOMKy Harpesa. Ha
3KpaHe MoABUTCA 3HauyeHue «60», HO MOXHO
BbIOpaTh pYryto Temnepartypy Harpesa ot 40°
110 100° C noMOLLbIO NepeKtoYaTens Nnporpamm
(I). 3aTem HaxmuTe KHonky Crapt/Cron. C
MOMOLLbIO NepeKIoUaTeNs MPOrpamMmm MOXXHO
3afaTb Bpems paboTbl oT 5 o 90 MUHYT.
OcTaBlleeca BpemA MOABUTCA Ha 3dKpaHe.
[loxanTech, Koraa 6neHaep aBTOMaTUueCKn
BbIK/IOUNTCA. YCTPONCTBO M3AacT 3BYKOBOWA
curHan 5 pas.
lMpoLecc cmelunBaHNA MOXHO OCTaHOBUTbL A0
OKOHYaHWIA LyKna:
- eC/IV NOC/Ie Havana paboTbl NpoLwusio He 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe kHonKy Ctapt/Cron;
- ecnn nocne Havana pabotbl Npowno 6onee
1 MUHYTbI, HaXmuTe KHonky Crapt/Cton n
yAepxuBaiiTe 3 ceKyHabl.

HarpeB. No3Bonsetr cBob6ogHO



APYTUE OYHKUUN

o (1) Crapr/Cron. Mossonser npepsarb
<o uukn  n06oit  Nporpammbl
siop  M3MenbueHVs UM Harpesa /0 ee

OKOHYaHVIA C MOMOLLBIO HaXKaTUA STON KHOMKU.
lMpoLecc n3menbyYeHA MOXHO OCTaHOBUTb A0
OKOHYaHWIA LMKNa:

- eI nocse Hayana paboTbl NPoLLNIo He 6onee
1 MyHYTbI, HaxmuTe kHonky Crapt/Cron;

- eCn Mocse Havana paboTbl npowo 6onee
1 MUHYTbI, HaxmuTe KHonky Crtapt/Cton m
yAepxuBaiTe 3 ceKyHabl.

OYNCTKA

e BbimonTte  uvawy
MCNONb30BaHNA.

e [InA ypo6cTBa MOXHO KCMNONb30BaTb
KHonKy Mynbcauma/Ouncrka:

- Hanente B vawy 150 mn BoAabl 1 1 Kanno
Mmotwolero cpeactsa. HaxmuTe KHoOMKy
Mynbcauyma/Ouncrka.

MN36bITOUHOE KOMMYECTBO >KUAKOCTU ANA

MbITbA MOCY/bl CO3/Ja€T MHOTO MeHbl N MOXeT

nprBecT K nepenosiHeHuto. 3aBepLunte

OUMCTKY YalLK C MOMOLLbIO IYOKU.

e [IpomoliTe Yally 1 KPbILLKY NOA MPOTOYHOMN
BOAOW.

e Ecnu HarpeBaemas 4yacTb Yalin CUAbHO
3arpsA3HeHa, 3aneinTe B HEro cMecb BOfAbl
C MOMWLWWMM CPeACTBOM M OCTaBbTe Ha
HeCKOJIbKO YacoB.

o [Ina oumctkn 6noka pasuratens (E)
nCcnonb3ynTe BRaXkHYl TKaHb. 3aTem
aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

cpasy nocne
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3awuTa oT neperpyskun

© YCTPOIICTBO OCHaLeHO dyHKLe 3alwuTbl
oT neperpy3kn. OHa no3BonAeT 3alnTUTb
[BUraTeNb OT MOBPEXAEHWN, Bbi3BaHHbIX
neperpyskamu.

Ecnn ycTpoiicTBO OTKNIOUMNOCH BO BpemsA

MCMONb30BaHWA, CeAyTe HCTPYKLMAM HUXe.

- BbIkntounTe yCTPONCTBO C MOMOLLbIO KHOMKM
NUTaHWA, OTCOEAVHUTE ero OT NIeKTPOCETU 1
[alTe OCTbITb NPUBAN3UTENBHO 15-20 MUHYT.

-CHOBa nNOAKNIOYMTE YCTPOWCTBO K
3NEKTPOCETN N NPOJOIIKAITE MCMONb30BaHNe.

e CbeMHble YacTu (KPbIWKY, KOMMayokK,
YNNOTHWUTENbHbIE MPOKNAAKU, MEPHBIN
KOMMayoK) MOXHO OuMLLaTb C MOMOLLbIO
rybkn n ropsyein MbinbHON BoAbl. [na
OUMCTKN BHYTPEHHEN NMOBEPXHOCTY YaLun
MOHO TaKXe 1CrMo/b30BaTb LLETKY.

BHumaHwme!

e OnycTtownTte yvawy OHa He
npeAHa3sHavyeHa AAa XpaHeHUA NN B
XonoannbHUKe NN MOPO3UJbHIKeE.

e icnonb3yinTe BRaXHYl TKaHb Ana
OUNCTKM BHELUHel NoBepXHOCTN 6oKa
ABUraTens u CTeHOK Yaium.

e He norpyxaiiTe ycTpoiicTBO B BoAy
(kak 6noK aBuraTens, Tak U OCHoBaHMNe
yawm). Hukorpa He norpyxante 6nok
psuratens (E) nog npoTouHyio Bogy.

e Yauly, KONNa4yoK KpbIWKN N CbeMHYI0

CWINKOHOBYIO NPOKNaAKy HeNb3A MbiTb B

NoCcy,0MOEeYHO MalunHe.



YTO JENATb, ECNU YCTPOMCTBO HE PABOTAET2 D @

Mpo6nembi

MpuunHbl

PeweHns

YcTpolicTBo He paboTaer.

YCTPOICTBO He NOAKIIOYEHO K
3NEKTPOCETH.

MopakniounTe yCTPOICTBO K po3eTke
3NEKTPOCETH, HaNPAXKEHVIE KOTOPOW
COOTBETCTBYET yKasaHHOMY Ha
NacrnopTHOW TabnnyKe yCTPOICTBa.

Yawa 6neHpepa HenpasunbHO
pacrnonoxeHa Ha 6510ke aBuratens
VI Yalla 1 KpbILKa NpaBuabHO
PacronoXeHbl Ha CBOUX MeCTax,
HO He 3adpUKCUPOBaHBbI Ha brioke
fBuratens.

Y6egutech, uTo Yala bneHgepa n
KpbILLKa PacrosioxeHbl Ha Grioke
[BUraTensa Hagnexawum obpasom,
KaK YKa3aHO B UHCTPYKLUUAX.

YCTPOWNCTBO, KHOMKM yNpaBneHus
U NPOrpamma He OTBEYaIoT.

OTKoUNTE YCTPOWCTBO OT
3NEKTPOCETH, NOAOKANTE OAHY
MUWHYTY 1 NOAKMIOYNTE CHOBA.

YcTpoiicTBO Neperpenoch.

BblkntoumTe yCTpocTBO C NOMOLLbIO
KHOMKM NUTaHUsA, OTCOeAUHNTE ero
OT 3/1eKTPOCETY U flaiiTe OCTbITb
npnbnnsnTenbHO 15-20 MUHYT.

YCTpOCTBO OCTaHOBUNOCH
BO BPeMA 1CMONb30BaHNA.

Meperpyska unm neperpes.

BbiKnioumTe yCTPOICTBO C NOMOLLbIO
KHOMKV NUTaHWA, OTCOeAUHUTE ero
OT 31eKTPOCETU U [laliTe OCTbITh
npnbAn3nNTenbHO 15-20 MUHYT.

- CHOBa NoAKunTe YCTPOWCTBO
K 3/1eKTPOCETY 1 NPOAOIKaNTe
1CMonb30BaHue.

YpesmepHasn BuGpauus.

YCTpOWCTBO YCTaHOBNEHO Ha
HEpPOBHOI NOBEPXHOCTH.

YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO HA POBHYIO
NOBEPXHOCTb.

Cnuwkom 6onbLuoi obbem
VHrpefNeHTOB.

YMeHbLUMTE KONn4yecTBo
NHrpeaneHToB.

CunukoHoBas npoknagka (D)
OTCYTCTBYET MW HEMPaBUbHO
yCTaHOBMEHA.

YCTaHOBUTE CUNIMKOHOBYO
npoKnaaKy Ha 610K aABuratens
Hagnexawum o6pasom.

Kpbilwka npoTekaet uin
MPOVCXOANT NePEnosHEHME.

Cnnwkom 60MbLUoi 06bem
NHrpeanNeHToB.

YMeHbLmnTe KONMYecTso
NHrpeaneHToB.

KpbilKa HenpaBuUibHO yCTaHOBNEHa
Ha yCTPOMCTBO.

3aKpoiiTe KpbILKY Ha KyBLUMHE
Haanexawym obpasom.

OcHoBaHue KyBLINHa
npoTeKaer.

yXy[J,LIJeH ne BOAOHENPOHULaeMOCTN
yCTponcTBa.

BHumaHue! Hoxu HecbemHble.

O6paTtnTech B CEPBUCHDIN LIEHTP,
CM. KOHTaKTHYt UH$OpMaLiO B
rapaHTUNHOM TanoHe.
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Mpo6nembi

MpuunHbl

PeweHns

Hoxu nnoxo BpalyaioTca.

CnuLIKOM 60bLLON AV TBEPADI
KyCOK nuLm.

YMeHbLUUTE pasmep unu
KONNYECTBO UHIPeNEHTOB.

CmelurBaemas XUAKOCTb
CTIMLIKOM ropsYas, uto NpuBeno
K AepopmaLmm CUNMKOHOBOW
NpoKnaaKu.

ObpaTtnTech B CEPBUCHbIN LEEHTP,
cm.

KOHTAKTHYI0 MHpOPMaLMIo B
rapaHTUNHOM TanoHe.

Mpo6nemsl ¢
NPUroToBEHNEM MALLN.

Mywa He NpuroToBneHa o KOHLA
NGO Bpems NpuroToBeHNs
npeBblLIEHO.

YcTaHoBUTe BpYUHyio Bpems
NpUroToBNIEHNA N TemnepaTypy
Harpesa.

MMywa NnpunKnaeT Ko aHy.

YcTaHoBUTE BPYUHYt0 Bpems
NPUroTOBAIEHUA 1 TeMMepaTypy
HarpeBa. CM. TaKxXe UHCTPYKLMN Mo
ouYnCTKe.

Ecnn npobnemy He yaanoch ycrpanuTb, 06patuTech B Gnvx<ailumnil CEpBUCHDBIN LIEHTP.
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K¥PbIIf bIHbIH, CUNATTAMACI ] @

A Kaknak Ty Meci

B. Kaknak I. barpapnama cenektopsl

C.  Kywmbipa 3. Pulse/Clean (Mmnynbc/Ta3anay)

D. AnbIHOQIbI CUSIMKOH ThIF bI3AAFbiLLbI Ty IMeci

E. Mortop 6norbl K. Blend/Pause (Apanactbipy/KigipTy)
F.  Lletka Ty Meci

G. JKkpaH L. Heat (Kpi3ablpy) Tyiimeci

H. Start/Stop (Icke kocy/Tokraty) M. ©nuwey LWbIHbIAAFbI

CAKTbIK ECKEPTY: Kayinci3aik Luapanagbl Ky pbinFbIMEH bipre
KamTamacoi3 eTineAi. XaHa KypbinFbiHbl DIpiHLI PeT nanganaHy
aNAbIHAA 0Napabl MYKUAT OKbIM WbIFbIHbI3. Onapapl KeniHipek
TabyFa XoHe aHblKTaMa anyFa boNaTbiH Xepae CakTaHbi3.

Kypbinebl KyMbipa MOTOp 610rbiHa (E) Ay pbiC OpHANACTbIpbIICA
oHe Ky Mblpazia KaKnak Ky IbiMTaiFaH 00/1ca FaHa icke KOCbiazbl.

KYPbII bIHbI BIPIHWI PET NAVAANIAHY ANABIHAAT D

o KypbinFbiHbl GipiHWi peT naipanaHy  cyablH, acThlHAa elKalaH KoMaHbi3.
anfHbLiAa Tamakka TureH benikTepai  [lpIMKbin WwybepekneH Tazanan, oHbl My KUAT
(KyMbIPa, KAKMaK koHE B/ILIeY WhIHLIAAFLY)  KenTipiHi3.
cabblHAbI CyMeH LWabiHbi3 Ky3zep eTe eTKip xaHe anbiHb6anabl.

CAKTbIK ECKEPTY: KypbuifbiHbl CyFa o KypbUIFbiHbl Naiiaanay anabiHaa 6ykin

6aTbipMaH,bi3 (MOTOp 6110rbIH A, KYMbIPA  OpaybiLL a/lbiHFaHbIH TEKCEPIH,3.

TYy6iH Ae). Motop 6n0rbiH (E) aFbiHAbI

KYPbUTFbIHbI MANZATIAHY B ]

o KypbINFbIHbI Xbly Ke34epiHeH Hemece OpHbIHA KOWbIHbI3 )K3HE aiHanabipy
Cy lalblpaHAbinapbiHaH ansic, Teric, apKpIbl - KYJIbINTaHbi3. Kypbiifbl Tek
TYPaKTl, XblyFa TO3iMAI 6eTKe KOMbIHbI3. KYMbIpa MeH Kaknak [ypbliC OpHbIHAA

e CUNMKOH ThiFbI3gasbil (D) MoTOp bonFaHaa icke Kochlnaapl.
6norbiHAa (E) opHaTbINFaHbIH TEKCEPIH 3. o bneHaepai poseTkara KOCbIHbI3. OHIM
KyMbipatbl (C) MoTop 6norbiHAa Ay pbic [ObIObICTHIK CUTHAN  LWbIFAPbIN, 3KpaH
OpHANACTbIPbIHbI3 1 XdHe 2 cypeTTepi. KaHaAbl. ) )

oK¥ pacThipbinfaH KyMbipafa * OHiM AEpey KYTY pexumiHe eTenl. 5¥J’I
VHIPeANEHTTePAI KepCeTiaIreH eH, XO+apbl keseHze barmapnamaHbl 6afaapnama
AeHreilieH acbipMai KOCbIHbI3: cenektopbiH  (I)  Bypy  apkbiabl

TaHpayFa 6onagel. XKW/ TaHaanfaH

- & CanikbiH 33ipney yLWiH eH, kebi 1750 mn b6arpapnamaga kaHaabl. PeuenTTiH
—F- yakbITbl Typasnbl aknapat kepceTinegi.

- = blcTbik 33ipney yLwiH eH, kebi 1400 mn blcTbik 6aFaapnamanap ywiH KepceTinreH

= YaKpITTa KXKeTTi anfblH-ana Kpi3ablpy

ABTOMATTDbI ®YHKLINS: YaKbITbl €CKEPINMENTIHIH ecKepiHi3. KaxeTTi

Manganany agici : anAblH-ana Kpi34bIpy YaKpiTbl 6aCTan|gb|

o KyMblpaZa KaknakTbl KyIbIMTan, KaknaxTrbl TeMmnepatypa MeH WHrpeAMEHTTEPAIH
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MesLepiHe Kapail e3repin OTbipybl MYMKiH
(5 %oHe 15 MUHYT apacblHAa).

o Start/Stop (Icke Kocy/TokTaTy) Ty#MeciH
6acbiibi3. CoaaH KeWiH  KypbiaFbl
ABTOMATTbl TY PAE XY MbIC iCTet bacTanapl.

e blCTbIK peuenTTep YLWiH anAbiH-ana
KbI3AbIPY YaKbITbIHAA AUCTNENAe anfblH-
Q12 KbI3AbIPY aHUMALMACHI KepceTineai.

Mbican:

AnfibiH-ana Kbi3Ablpy Ke3eHi askTasfaHHaH
KeliH peuenTTiH, a3ipney yakbITbIHbIH, Kepi
caHafbl bactanagpl.

o PeLlenTTiH, COHbIHAA GneHep aBTOMATTbI
Typae TokTaiapl. Kypeineel 5 per
[LbIObICTbIK CUFHA LWbIFapazibl.

o CoHplai-aK barzapnamaHsl LMKN Ke3iHae
ToKTaTyFa bonazb!:

- KYMBbIC icTey 6acTanFaHHaH KeniH 1 MUHYT
iwinpe Start/Stop (Icke kocy/TokTaTy)
TYIMeCiH BacbiHbi3

8 barpapnama:

- KyMbIC icTey bacTanfaHHaH KemiH 1
MUHYTTaH kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/TokTaTy) TYMUMecCiH 3 ceKyHATaH
Kkebipek bachbin, ycTan Ty pbiHbi3

o Tek CanKkblH 33ipney YLWiH apanactbipy
Ke3iHAe WHrpeAueHTTepAi KoCy YLWiH
eKiHWi KaknakTbl (A) KaknakTtaH (B) ansin,
bepy Teciri apkblibl UHrpeAUeHTTepAi
KOCbIHbI3. LUawbipaHabinapaaH cak
60/bIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: blcTbik a3ipney yuwiH

apanactbipfaHAa WHrpeaueHTTepai

Kocnay yCbiHbUagbl (Wwawbipay Kayni

6ap). blcTbiK 33ipney kesiHpe ekiHwWwi

KaknakTbl (A) KaknaktaH (B) anMaH,bi3. On

OFapbl TeMneparypafa XeTin, Kyiikrep

TYAbIPYbl MYMKiH.

o brieHziep nanzanaHblibin xaTkaHaa MoTop

610rbIH HeMece Ky MbIpaHbl LaNKaMaH,bi3.

CAKTbIK ECKEPTY: bip 6afaapnamaHbl,

3cipece y3aK peuLentTi, OpblHAAFaHHAH

KeWiH KaWTagaH nanpanaHy anfbliHaa

6neHgep keMiHAe 5 MUHYT 60Vbl AeMaTybl

Kepek.

byn 6armapnamanap craHzapT 6oMbIHILA anibiH-a/1a aHblKTanFaH bonazbl. KosmeH peTTeneTi
napameTpepziH, apkacbiHAA KOCbIMLIA KbI3AbIPYAbI/apanacTblpybl 63iHi3re biHFansbl Ke3ae

epKiH KoCa anachbi3.

blctbik 6afaapnamanap: Soup (Copna), Compote (Komnot), Coulis (Mope), Hot sauce (blcTbik,

coyc), Mutligrain milk (Ken Ty #ipwikTi cyT).

\é Copna

soup

600 r ackabak, 120 r kapTon, [TaH4aHbi3
80 r nus3, 600 r cy.

Soup (Copna) baraapnamacsit

Start/Stop (Icke kocy/TokraTy)
TYIMECiH 6acbIHbI3

o
@
> Komnot

Compote

700 r capsl anma, 50 r cy.

Compote (Komnot)
6aFaapnamachiH TaHAaHbi3
Start/Stop (Icke Kocy/TokTary)
TYIMeCiH 6acbiHbi3

tg/j Mope

Coulis

60 I MMOH LWbIPbIHbI, 100 T Coulis (Miope) baraapnamacbix
KaHT, 250 r kapaxuaek, 250

TaHAaHbi3
Start/Stop (Icke kocy/TokTaTy)

Hot sauce blcTbIK coyc

I Ky MbiHa. TYIMeCiH 6acbIHbI3
. Hot soup (blcTbik copra)
\gp 500 r cyT, 45 r man, 45 r yH,|6aFaapnamMackiH TaHAaHbI3

TeHi3 aHFaFbl (1 canbim)

Start/Stop (Icke Kocy/TokTaty)
TYIMeCiH 6acbiHbi3

< Ken TymipLikTi
Multigrain‘milkc Tv p

100 r bagam, 1 5 cy.

Multigrain milk (Ken Ty iipLwikTi
CyT) baFaapnamacbiH TaHAaH bi3
Start/Stop (Icke kocy/Tokrarty)
TY AMECiH 6acblHbi3




CankbiH 6aFgapnamanap: Ice crush (My3 xapy), Green smoothie (Kacbin cmy3u),

Milk shake (CyT weinki),

\L'Z& Mys xapy

Ice crush

8 My 3 TeKweci, 30x30x40 Mm

Ice crush (My 3 >xap!
6a+apnamacbiH TaH4aH,bi3

y)

Kacbin
Green smoothie CMY31

200 r Kuap, 2 knew, 150 r aHaHac,
60 r opamxanblpak, 50 r 6anfbiH
WNUHAT XamblpaKTapbl, 50 r
6angpipkek cabakrapbl, 100 mn

Milk shake (CyT weriki)
6a+apnamacbiH TaH4aH,bi3

<y

o, L.
= CYT weliki

Milk shake 6aHaH, 25 ncyT

100 r BaHWnbAiK 6anmy3pak, 1

Milk shake (Cy T werki)
6aFaapnamacblH TaH aaH,bi3

KOJIMEH PETTEJIETIH ®YHKLIMANAP:

e © Wmnynbc: KypbinFbl 6ip yakbiTTa
T~ Tek bipHewe cekyHA, 6oiibl
O XyMbIC icTeyi ywiH Pulse/Clean

(Mmnynbc/Tazanay) Ty MMeciH 6acbiHbI3.
OHbl TOKTaTy YLWiH TyNAMeHi XibepiH,i3.
Pulse/Clean  (Mmnynbc/Ta3anay)
Ty MeCiH KaHLLa peT KaxeT 60sica, CoHLa
peT 6acbiHbI3.

eClean (Ta3zanay): KyYpbIIFbIHbI
cabbiHAbl CyMeH TazanayFa MYMKiHAIK
bepeni. IkpaHaa H apni (eH KoFapbl
Xblngamablk) kepcetinreHge Pulse/Clean
(Umnynbc/Tazanay) TyWmeciH bacbim,
ycTan TypblHbi3. Tasanay peTiH askray
YWiH 15 - 30 cekyHATaH KeWiH TOKTaTy
YLWiH Ty AMeHi ibepiH,i3.

EH, y3aK JXYMbIC yaKbITbl 3 MUHYTTaH Ker

60nMaybl Kepek.

. D Blend/Pause (Apanactbipy /
NN Kini_pTy): apanacTeipy KosbiH

epkiH backapyfa MyMKiHAIK
6epeni. Blend/Pause (Apanactbipy/
KigipTy) TyMeciH 6acbiHbi3, 3KpaH «5»
CaHblH KepceTesi, bipak barpapnama
cenekTopbiH (I) 6ypy apkeuibl 1-9
apacbiHaH apanacTbipy XbUAAMIbIFbIH
TaHgayfa 6onaabl. «H» eH xoFapsbl
Xblnaamablk, 6onbin Tabbinagsl. CoaaH
kenin Start/Stop (Icke kocy/TokTaTy)
TyWMeCiH 6acbiHbi3. XXyMbIC YaKbITbiH
barpapnama cenektopbliH 10 ceKyHA,
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XoHe 3 MUHYT apacbiHaa bypy apKbibl
opHaTyfa b6onagbl. JKpaHAa KanfaH
yakblT KepceTineai. bneHpgepain,
aBTOMATTbl TYpAe TOKTayblH KYTIH,i3.
KypbiiFbl 5 peT AblObICTbIK CUrHAN
LWblFapassbl.

CoHpavi-aK apanacTbipyabl LUK Ke3iHae

ToKTaTyFfa bonasbl:

- KYMBIC icTey bacTanfaHHaH KeiliH 1
MUHYT iwiHae Start/Stop (Icke kocy/
TokTaTy) Ty IMeciH 6acbiHbi3

- KYMBIC icTey b6acTanFaHHaH KeitiH 1
MUHYTTaH Kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TyWMecCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek 6acbin, ycTan Ty pbiHbi3

XONMbIH ~ epKiH  backapyfa

. o
@eee
MYMKiHAiIK bepeai. Kbi3gbipy

TYNUMECiH 6acbiHbi3, 3KpaHaa «60» caHbl
kepceTineni, 6ipak 6arFgapnama
cenekTopbiH (1) Bypy apKbiibl Kpi34bIpy
TemnepatypacbiH 40° - 100° apacbiHaH
TaHdayra bonaabl. CogaH keniH Start/
Stop (Icke kocy/TokTaTy) TyWMeciH
6acbiHbi3. Xy MbIC yaKbITbIH baFaapnama
CeNeKTopbiH 5 MUHYT XaHe 90 MUHYT
apacbiHaa bypy apkpiibl OpHaTyFa
bonazabl.
JKpaHAa KanfaH yakblT KepceTineai.
bneHaepaiH aBTOMaTThl TYpAe TOKTAybIH
KYTiHi3. KypbinfFbl 5 peT Abl6bICTbIK
CUTHAN WblFapazbl.

Heat (Kbi3abipy): Kbi3abipy



CoHpaii-aK apanacTbipyabl LMK Ke3iHae

ToKTaTyFa bonazbl:

- KYMbIC icTey b6acTanfaHHaH KeiliH 1
MUHYT iwiHae Start/Stop (Icke kocy/
TokTaTy) Ty iMeciH 6acbiHbi3

- KYMbIC icTey b6acTanFaHHaH KeiliH 1
MUHYTTaH kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TyWMeCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek bacbin, ycTan Ty pbiHbi3

BACKA ®YHKUUANAP
(I) Start/Stop (Icke Kocy/Tokrary):
o OChl TyiMeHi DackaHaa Kke3
stop  KeNireH apanacTelpy Hemece

KbI3ablpy b6arpapnamacbiH askraiman

Ty pbiN TOKTATyFa My MKiHAIK bepesi.

CoHpali-ak apanacTbipyapl LMK KesiHae

TOKTaTyFa bonagbl:

- XYMbIC icTey bacTanfaHHaH KeniH 1
MUHYT iWwiHge Start/Stop (Icke kocy/
TokTaTy) Ty IMeCiH 6acbiHbi3

- KYMbIC icTey b6acTanfaHHaH KeitiH 1

TA3AJIAY

o CKyMblipaHbl nanaanaHyaaH Kenid bipaeH
TasalaHbi3.

o OHan Tasanay yLwiH Pulse/Clean (Umnynbc/
Tazanay) TyMeciH nanganaHyFa 6onazbl:

- Kymbipasa 150 mn cy Ky#bin, xyy
CYMbIKTbIFbIHBIH, 1 TaMWbICbIH
Tambi3biHbI3. Pulse/Clean (Mmnynbc/
Tazanay) TyiMeciH bacbiHbi3.

ApTbIK Kyy CYWbIKTbIFb Kebipek Kebik

TyAbIPaZibl, COHABIKTAH TOMbIN KeTyre dKenyi

MyMKiH. COHbIHAA KyMblpaHbl rybkameH

TasanaHbi3.

o KyMbIpaHbIH, iLUiH X3He KaKnakTbl aFbIHAbI
Cy aCTbIHAA LLAbIHbI3.

o KyMbIpaHbIH, Kbi3AblpbinFaH beniri KatTbl
flacTaHca, Tasanay oHan 6onybl YwWiH
KYMbIpaHbl Cy MeH XYY CYWbIKTbIFb
KOCMacbIMeH TONThIPbIM, bipHewe caraTka
Xibyre KOMbIHbI3.

o MoTop 6norbiH (E) Tazanay YLiH AbIMKbI
wybepekTi nanganaHbiHbiz. OHbl My KUST
KenTipiH,i3.

o AnbiHbansbl

beniktepai  (kaknak,

64

MUHYTTaH Kebipek eTce, Start/Stop (Icke
Kocy/ToKTaTy) TyWMecCiH 3 CeKyHATaH
Kebipek bacbin, ycTan Ty pbiHbi3

ApTbIK XXYKTEeMeZileH KopFay

o Ky pbinFbl apTbIK XY KTeMeAeH KopFaymMeH

xababikTanfaH. byn  MOTOpAbIH

apThlK KYKTeMeAeH 3aKbIMAANYblH
6onablipmMansbl.

MainpanaHy KesiHAe KypbiiFbl eLlice,

Keneci apeKkeTTepAi OpbIHAAHbI3:

- Kyat TyimeciH nanzganaHbin Ky pbUibiHbl
OLWIpiHi3, po3eTkafaH CybIPbIHbI3 XJHe
wamameH 15-20 MUHYTKa CankpiHAAy+Fa
KaNAblpbiH,bi3.

- KypbinFbiHbl KyaT ke3iHe KaWTa KOchbi,
apanacTbipy bl XaNFacTblPbIHbI3.

eKiHWi Kaknak, ycTay Tblfbi3Aafblllbl,
ThIFbI3AAFbIW, 6/lley ILbIHbIAAFbI)
rybkameH JKSHe bICTbIK CabbIHAbI
cymeH Tasanayfa bonagbl. CoHpan-ak
KYMbIPaHbIH, iLWiH Ta3anay YLWiH LeTKaHbl
nanzanaHyra bonagei.

CakTbIK eckepry:

e O3ipsiereHHeH KeliH KyMblpaHbl
60caTbiH,bi3, KyMbipa TOHa3bITKbIlLTA
Hemece My3jaTKbilLTa TaMaK CaKTayfa
apHanMafaH.

e MoTop 6n0OrbIHBbIH, CbIPTbIH XK3He
KYMbIpa KabblpFanapbiH Tasanay yLiH
ObIMKbUT Wy6epeKTi naiiaanaHbIH,bi3.

o KypbinfbiHbl  (MOTOp 650rbIH A3,
KyMbIpa TY6iH fe) cyFa 6aTbipMaH,bi3.
Motop 6norbiH (E) aFbiHAbI Cy acTbiHA
ellKaLlaH KoWMaH,bi3.

® KyMbipaHbl, eKiHWi KaKnakTbl >aHe
anblHGaNbl CUJIMKOH TbIF bI3AAF bIWTbI
Cy XYY MallMHacbiHa elKawaH caimay
Kepek.



K¥PbIJI¥ bl )K¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEKZ WD @

Macenenep

CebenTtep

Wewimpep

Ky pbIAFbl Xy MbIC icTeMelA

Awa KocblMaFaH.

Ky pbinbIHbI KY PbUTFbIHbIH,
KepCeTKilwTep TaKTanwacbiHaa
KepceTinreHMeH bipaen kepHeyi b6ap
po3eTKasa KOChIHbI3.

BneHzep KyMbipachl

MOTOP 6/10rbIHAA LY PbIC
OpHaNacTbIpblIMaFaH Hemece
KYMbIpa MeH Kaknak OpHbIHAA

Ly pbic Ty p, Bipak MoTOp 6/10rbIHA
KY/IbINT/IMAFaH.

BneHaep KyMblpachl MeH Kaknak,
Hy CKaynapza Ty CiHAipinreHaen
MoTop 610rbIHAA TUICTI TY pae
OpHANACTBIPbIIFAHbIH TEKCEPIH,i3.

Ky pbiiFbl, IEPHETAaKTa Hemece
6araapnama xayan bepmeit xarbip

Ky pbinFbiHbl pO3eTKaAaH
QKbIPATbIHbI3, 1 MUAHYT 60VbI
KYTiHi3, COITIN KaTaAaH po3eTkara
KOCbIHbi3.

Kbi3bin keTy XaFAanbiHAA

Kyat Ty iMeciH naitaanaHsin

KY PbIIFbIHbI OLLIPIHi3, po3eTkagaH
XKbIPATbIHbI3 KIHE LuaMaMeH
15-20 MUHYTKA CankplHAayFa
KanaplpblHbi3.

Ky pbinsbl nanaanavy
Ke3iHAe TOKTan Kangapl

ApTbIK XY KTeMe HeMece Kbi3biMn KeTy

- Kyar TyiMeciH nanaanasin
KY PbINFbIHbI OLWLIPIHi3, po3eTkagaH
QXKbIPaTbIHbI3 3HE LiaMameH
15-20 MUHYTKA CankbiHAAyFa
KanzablpbiHbi3.

- Ky pbinFbiHbl KyaT ke3iHe
KaiTa KOCbIM, apanacTbipyabl
KQUIFACTbIPbIHbI3.

ApTbIK Aipingep

OHiM Teric beTke KOMbIIMaFaH.

Ky pbinFbiHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

WHrpesneHTTepAIH Kenemi TbiM
XOFapbl.

OH/eNIeTIH MHIPEANEHTTEPAIH
MOLLEPiH a3aiTbIHbI3.

CHIVIKOH ThIFbI3AaFbilL
(D) OK Hemece iy pbiC

OpHanacTbipblIMafaH.

KaknakTaH afartbiH xep 6ap
HeMece TOMbIM KeTy OpblH
anazsl

CWIVIKOH ThIFbI3AAFbILLTbI MOTOP
610rbIHAA AY PbIC OPHANACTBIPbIHbI3.

WHrpeaneHTTepAiH Kenemi TbiM
XOFapbl.

OHAeNeTiH MHrpeAUeHTTePAIH,
MenLepiH a3anTblHbi3.

Kaknak, 4y pbiC OpHaNnacTbipblAMaFaH

KaknakTbl 6neHzep KyMbipacbiHaa
Ll PbIC OPHANACTBIPbIH,bi3.

BAeHAEep KYMbIPAChIHbIH,
TOMEHT XaFblHAA aFaTblH
xep bap.

Ky pbInFbIHbIH, Cy OTKi30eriwTiri
HawapnaFaH.

CaKTblK ecKepTy: Xy3aep abiH6abl
emec.

TyThIHyLWbINAPAb! KONAAY

KbI3MeTiHe XabapacblHbi3, Keningik
napakwacbiHAaFbI 6annaHbic
ELOETELLIL R L ——
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Macenenep

CebenTtep

Wewimaep

Xy3aep oHaw by pbinmaitbl

Tamak benikTepi TbiM Y/IKeH HeMece
ThIM KaTTbl.

OHeNeTiH MHrpeueHTTePAIH,
e/LUeMiH Hemece MenLuepiH
A3aNTbIHbI3.

ApanacTbipbinaTbiH Cy AbIKTbIK TbIM
bICTIK DONFAHABIKTAH CUAMKOH
TbIFbI3AAFbILTbIH, MiLLiHIH ©3repTTi.

TyYTbIHYLWIbINAPAB! KONAAY KbI3METIHE
xabapnacbiHbi3,

Keninaik napakiwaciHaaFbl
6aiinaHbic aknapaTbiH KapaHbi3.

O3ipney Maceneci

Tamak, xeTkinikTi a3ipneHbereH
Hemece TaMak, apTblK d3ipneHreH

nanaanaHy yakbiTbiH XaHe Kbi3aplpy
TemnepaTypachiH beitimaey yLwiH
KOJIMEH peTTeneTiH hYHKLMAHbI
nanaanaHblHbi3

Tamak Ty 6iHe xabbicbin Kanaapl

nainfanaHy yakbiTbiH XoHE Kbi3AbIpY
TemnepaTypacbiH bertimaey yWwiH
KOJIMEH PETTENETIH (YHKLMAHbI
nanaanaHblHbi3. Opi Tazanay Typabl
Hy CKayN1apAbl KapaH,bi3

Ky pbin+bl ani iy pbic XY MbIC icTemeid aTca, eniH,i3aeri Ty ThIHyLUbITapAbl KOnaay Kbi3MeTiHe XabapacbiHbi3.
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