FR
EN
NL
DE
ES
IT
PT
EL
TR
NO
DA
SV
FI
PL
RU
AR
FA

PREP'LINE

anbiydoug 220ds3 : LORDSIID! - 20-G980S5 : 424 - 0LOZ 2GuiaxRq

O ™
N N & VW M O N ¥ v © 1 N O O v

- 0 = N N M T 1M 1M O N N © O O v «

80 6 o o o 8 8 6 6 o 8o 8 68 o o o o

x Z = W n - 4 & O < > = o DO x

E &£ z o 8 EE o F z 38 a1 az I &



Consignes de sécurité

Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois, lisez soigneusement

ces consignes et respectez les instructions d'utilisation de I'appareil.

e Avant de brancher cet appareil dans la prise secteur, vérifiez que la
tension d'alimentation de votre appareil correspond bien a celle de
votre installation électrique. Sinon, vous risquez d'endommager
I"appareil ou de vous blesser. Toute erreur de branchement annule la
garantie.

e Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique. Son
utilisation prolongée a des fins commerciales et professionnelles risque de
surcharger I'appareil et d'endommager celui-ci ou de provoquer des
blessures corporelles. Une utilisation dans de telles conditions annule la
garantie de |'appareil.

o Pour éviter les chocs électriques, n'utilisez jamais I'appareil avec les mains
mouillées ou sur une surface humide ou mouillée. Evitez de mouiller les
composants électriques de I'appareil et ne les plongez jamais dans |I'eau.

* Ne pas laisser les enfants utiliser I’appareil sans surveillance.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf
si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d'une personne responsable
de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant
I"utilisation de I'appareil.

o Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I"appareil.

o Débrancher toujours I'appareil dés que vous cessez de I'utiliser, lors du
montage et démontage des accessoires et lors du nettoyage.

o N’utilisez pas votre appareil s’il ne fonctionne pas correctement, s’il a été
endommagé ou si le cdble d’alimentation ou la fiche sont endommagés.
Afin d’éviter tout danger, faites-les obligatoirement remplacer par un
centre de service agréé (voir liste dans le livret service).

« Toute intervention autre que le nettoyage et |’entretien usuel par le client
doit étre effectuée par un centre de service agréé.

e Ne mettez pas I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche dans du
liquide.

e Ne laissez pas le cdble d’alimentation pendre a portée de mains des
enfants, étre & proximité ou en contact avec les parties chaudes de
I’appareil, prés d’une source de chaleur ou sur un angle vif.

e Pour conserver la garantie de I'appareil et éviter tout probléme technique,
n'essayez jamais de démonter ou de réparer vous-méme |'appareil et ne
laissez aucune personne non qualifiée le faire. Portez I'appareil dans un




service aprés-vente agréé.

o Ne déplacez ni ne débranchez jamais I'appareil en tirant sur le cordon
d'alimentation pour ne pas altérer le bon fonctionnement de |'appareil et
éviter tout risque d'accident.

e L'utilisation d'éléments et d'accessoires non recommandés par le
fabricant peut provoquer des blessures corporelles, endommager
I'appareil, entrainer son mauvais fonctionnement et annuler sa garantie.

e Pour éviter les chocs électriques, assurez-vous que vos doigts n'entrent pas
en contact avec les broches de la prise lorsque vous branchez ou
débranchez I'appareil.

o Ne branchez pas d'autres appareils sur la méme prise secteur en utilisant
des adaptateurs, afin d'éviter toute surcharge électrique susceptible
d'endommager |'appareil ou de provoquer des accidents. N’utilisez un
prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en bon état.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations

applicables :

- Directive Basse Tension

- Compatibilité Electromagnétique

- Environnement

- Matériaux en contact avec les aliments

o Pour éviter tout accident, veillez & ce que vos cheveux, vos vétements ou
autres objets ne se prennent pas dans les parties mobiles de I'unité.

e Ne touchez pas les fouets ou les malaxeurs et n'introduisez aucun objet
(couteau, fourchette, cuillére, etc.), afin d'éviter de vous blesser, de
provoquer des accidents pour autrui ou d'endommager I'appareil. Vous
pouvez utiliser une spatule uniquement lorsque le produit n'est pas en
fonctionnement.

o Afin d’éviter d'endommager |'appareil, ne jamais mettre |'appareil et ses
accessoires au congélateur, au four traditionnel ou micro-ondes.

e Les accessoires sont congus pour la préparation de produits alimentaires.
Ne les utilisez pas pour mixer d'autres produits.



Description

A. Batteur

A1. Touche d’éjection des ma-

laxeurs et des fouets
A2. Variateur de vitesse
A3. Touche Turbo

B.  Fouets multi-brins pour pré-

parations légéres

C.  Fouets multi-brins pour pré-
parations légéres (modéle

avec bol)

mo

(modéle avec bol)

F. Fouets a bandes (selon mo-

déle)

Mise en service

 Sortez les accessoires de leur emballage et

nettoyez-les a I’eau chaude.

Malaxeurs pour pdtes lourdes
Malaxeurs pour pdtes lourdes

~rzo

ozzr

Détrompeur

Socle (selon modéle)

Bol (selon modéle)

Bouton de verrouillage / dé-
verrouillage du bras pivotant
(selon modéle)

Bouton de verrouillage / dé-
verrouillage du batteur (selon
modeéle)

Roue dentée (selon modéle)
Spatule (selon modéle)

Pied Mixeur (selon modeéle)
Bol doseur (selon modéle)

Attention : Le pied
Mixeur (N)
comporte une lame
tres affatée. Des
précautions doivent
étre prises lors de
sa manipulation.

Utilisation de I'appareil

Important :

QUE LE PIED MIXEUR.

NE JAMAIS UTILISER LES FOUETS OU MALAXEURS EN MEME TEMPS

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs

e Utilisation a la main :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A2) est en

position «0»

o Introduisez les tiges de chaque fouet (B ou F) ou
malaxeur (D) dans les orifices prévus a cet effet et



verrouillez. Les fouets et les malaxeurs ont une

forme spécifique, le malaxeur ou le fouet avec

le détrompeur (G) doit étre mis a gauche, dans

I’orifice le plus gros (Fig.1).

e Branchez I’appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une
touche turbo. Commencez toujours a
mélanger ou pétrir en position 1 avant de
passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes
nous vous recommandons de travailler
uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en
appuyant sur la touche turbo (A3) ; cette
fonction peut s’ajouter a toutes les vitesses.
Nous vous conseillons toutefois de ne I'utiliser
que briévement (au maximum 30 s pour les
pates consistantes).

e Aprés avoir terminé |’opération, positionnez le
sélecteur de vitesse (A2) sur la position « 0 ».

e Débranchez.

e Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1)
pour libérer les fouets ou les malaxeurs.

o Utilisation sur le socle (H) : (Selon Modéle)

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A2) est en
position « 0 ».

e Introduisez les tiges de chaque fouet (C) ou
malaxeur (E) dans les orifices prévus a cet effet et
verrouillez . Les fouets et les malaxeurs ont une
forme spécifique, le malaxeur ou le fouet avec
le détrompeur (G) doit étre mis a gauche, dans

I’orifice le plus gros (Fig.1). Attention :
o Placez le socle (H) sur le plan de travail : INSEREZ LE
- Pour soulever le bras déverrouillez en appuyant BATTEUR EN
sur le bouton (J) (Fig.4). POSITIONNANT
- Positionnez le bol (I) (Fig.4). LES FOUETS OU
- Déverrouillez le bras pour le rabattre en MALAXEURS DANS
appuyant sur le bouton (3) (Fig.5). LES ENCOCHES

- Placez le batteur équipé des malaxeurs ou des (Fig.6)
fouets sur le bras pivotant jusqu’a ce que vous
entendiez un déclic (Fig.6).



e Branchez I'appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une
touche turbo. Commencez toujours @ mélanger
ou pétrir en position 1 avant de passer en
position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes
nous vous recommandons de travailler
uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en
appuyant sur la touche turbo (A3) ; cette
fonction peut s’ajouter a toutes les vitesses.
Nous vous conseillons toutefois de ne I'utiliser
que briévement (au maximum 30 s pour les
pates consistantes).

e Aprés avoir terminé |’opération, positionnez le
sélecteur de vitesse (A2) sur la position « 0 ».

e Débranchez et actionnez le bouton de
déverrouillage (J) pour soulever le bras pivotant.
Appuyez ensuite sur le bouton de verrouillage du
batteur (K) pour retirer le batteur du support.

e Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1)
pour libérer les fouets ou les malaxeurs.

En fonction Mixeur (selon modéle)

« Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A2) est en
position « 0 ».

« Soulevez la trappe située a I’arriére de I'appareil
et vissez sans forcer le pied Mixeur (N) dans le
sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a ce
que les points rouges soient alignés (un petit « clic
» au passage du point rouge indique que le pied
est correctement vissé) (fig.3).

« Branchez I’appareil :

- Plongez le pied Mixeur dans la préparation
avant de mettre en marche, vous éviterez ainsi
des éclaboussures.

- Mettez en route a I’aide du sélecteur de vitesse
(A2), (fig.2), d’abord en vitesse 1 puis 2,3,4,5.
Utilisez la position « Turbo » (A3) si la recette
nécessite plus de puissance.

- Avant de sortir le pied Mixeur de la préparation,

Si vous sentez une
résistance au mo-
ment du vissage,
c’est que le pied
n’est pas bien ali-
gné. N’hésitez pas a
le sortir compléte-
ment et a le revisser
correctement.



arrétez
éclaboussures).

I’appareil

(vous

Retrait du Pied Mixeur

o A I’arrét, en position « 0 », débranchez I’appareil
et dévissez le Pied Mixeur (N) en tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

N’utilisez pas le Pied Mixeur :

e Dans une casserole sur le feu.
e Ne le faites pas fonctionner a vide ni avec des
cubes de glace, pour hacher de la viande crue, des
fruits secs (amandes noisettes, etc.)

éviterez

les

Quantités et Temps de préparation ___

boulanger

Accessoires Quantité maxi Temps maxi Vitesse
Fouets Multi-brins
ou a bandes 12 blancs d’oeufs 9 min 5
Blancs en neige
9 ceufs, 470 g de fa-
rine, 4709 de sucre,
470g de beurre
Quatre quarts fondu, 1 cuil. & café 14 min 5
de levure chimique, 2
pincées de sel, 1 sa-
chet de sucre vanillé
Malaxeurs avec >00g de farine,
300ml d’eau, 10g de .
socle 8 min 5
Péte & pai sel, 10g de levure de
dte a pain
boulanger
Malaxeurs sans 500 g de farine,
300ml d’eau, 10g de )
socle 4min50s 5
AN sel, 10g de levure de
Pate a pain




160g de légumes
cuits, 2409 de
bouillon

Pied Mixeur
Soupe

555 ON avec un
temps de repos de
1min au minimum.
A ne pas faire plus

de 5 fois

Turbo

o S’assurer que |’appareil est bien débranché.

» Nettoyez les fouets, malaxeurs ou le pied Mixeur
immédiatement apreés I’ utilisation pour éviter que
les restes de mélange d’ceufs ou d’huile ne
restent collés ou séchés.

e Vous pouvez nettoyer les accessoires sous le
robinet avec une éponge et du liquide vaisselle.

IIs peuvent étre mis au lave vaisselle.

e Nettoyez le socle et le corps de I|'appareil
uniquement avec une éponge humide et séchez
soigneusement.

» Ne jamais laver le bloc moteur au lave-vaisselle.

o N'utilisez pas d’éponges abrasives ou d’objets
contenant des parties métalliques.

e Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau.
Essuyez-le avec un chiffon sec ou a peine humide.

Nettoyage

Attention : Le pied
Mixeur (N)
comporte une lame
tres affatée. Des
précautions doivent
étre prises lors de
son nettoyage.

Produit électrique ou électronique en

fin de vie

Participons a la protection de I’environnement!

® Votre appareil
valorisables ou recyclables.

contient de nombreux matériaux

< Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut

effectué.

dans un centre service agréé pour que son traitement soit



Safety instructions

Before using your appliance for the first time, please read these @

instructions carefully and follow the appliance’s instructions for use.

o Before plugging the appliance into the mains, check that the appliance’s
supply voltage is compatible with that of your electricity supply.
Otherwise, you could damage the appliance or hurt yourself. Any error in
connection will cancel the guarantee.

e This product has been designed for domestic use only. Any commercial
use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

« To avoid electric shocks, never use the appliance with wet hands or on a
wet or moist surface. Avoid getting the appliance’s electrical components
wet and never immerse it in water.

e Do not allow children to use the appliance unsupervised.

o This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capacities, or persons with a lack of
experience or knowledge, unless they are supervised or have been given
instructions on how to use the appliance by a person responsible for their
safety.

e Children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

e Always unplug the appliance when you are finished using it, when
assembling and disassembling accessories and during cleaning.

e Do not use the appliance if it is not working correctly, if it is damaged or if
the power cord or plug is damaged. To avoid all danger, these must be
replaced by an authorised service centre (see list in the service booklet).

e Any intervention, other than cleaning and everyday upkeep by the
customer, must be performed by an authorised service centre.

« Do not immerse the appliance, the power cord or plug in liquid.

e Do not leave the power cord hanging within the reach of children, close to
or in contact with hot parts of the appliance, near a heat source or on a
sharp angle.

e To ensure that the guarantee remains valid and avoid any technical
problems, never try to disassemble or repair the appliance yourself and do
not let an unqualified person do so. Bring the appliance to an authorised
post-sales service centre.

* Never move or unplug the appliance by pulling on the power cord to avoid
interfering with the proper operation of the appliance and prevent all risks
of an accident.

e The use of parts and accessories that are not recommended by the
manufacturer may cause injuries, damage the appliance, interfere with the
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proper operation and cancel the guarantee.

e To avoid electric shocks, make sure that your fingers do not come into
contact with the prongs on the plug when you plug in or unplug the
appliance.

e Do not plug other appliances into the same mains socket using adaptors
to avoid any electrical overload which could damage the appliance or
cause an accident. Do not use an extension lead unless you have checked
it is in good condition.

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and

regulations:

- Low Voltage Directive

- Electromagnetic Compatibility
- Environment

- Food contact materials

« To avoid all accidents, make sure that your hair, clothes and other objects
do not get caught in the moveable parts of the appliance.

e Do not touch the beaters or mixers and do not insert any object (knife, fork,
spoon, etc.) to avoid hurting yourself and causing an accident to others or
damaging the appliance. You may use a spatula once the product is not in
operation.

e To avoid damaging the appliance, never place the appliance and its
accessories in the freezer, oven or microwave.

e The accessories are designed to prepare food products. Do not use them
to mix other products.



Al

A2.
A3.

mQo

Before first use

* Remove the accessories from their packaging

Motor unit

Ejection button to remove
kneaders or beaters

Speed control

Turbo button

Multi-blade beaters for light
preparations

Multi-blade beaters for light
preparations (model with
bowl)

Kneaders for heavy dough
Kneaders for heavy dough
(model with bowl)

Hook beaters (according to
model)

e )

[

© z£

Left beater marker

Base (according to model)
Bowl (according to model)
Hinged arm release button
(according to model)

Mixer lock/unlock button (ac-
cording to model)

Toothed rim (according to
model)

Spatula (according to model)
Blender rod (according to
model)

Blender measuing bowl
(according to model)

Description

and clean using warm water.

Note:

The blender rod (N
has a very sharp
blade. Care should
be taken when
handling.

)

Using the appliance

Important:
NEVER USE THE BEATERS OR KNEADERS AT THE SAME TIME AS THE
BLENDER ROD.

Mixer function with beaters or kneaders

e Manual use:

o Check that the speed control (A2) is set to “0”.

e Insert the rod of each beater (B or F) or kneaders
(D) into the corresponding holes and lock into
place. The beaters and kneaders have a specific
shape, the mixer or beater with the left beater

10



marker (G) should be positioned to the left, in

the biggest hole (Fig.1).

Connect the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a
turbo button. Always begin mixing or
kneading at setting 1 initially, then move to
setting 2, 3, 4 or 5.

-To knead thick consistent doughs we
recommend using setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the
turbo button (A3): this function can be used at
all speeds. We recommend that it is only used
briefly (a maximum of 30 seconds for thick
consistent doughs).

After finishing, set the speed control (A2) to “0”.

Disconnect.

Then press the ejection button (A1) to remove

the beaters or mixers.

e Using with the base (H): (According to model)

1

Check that the speed control (A2) is set to “0”.

Insert the rod of each beater (C) or mixer (E) into

the corresponding holes and lock into place. The

beaters and kneaders have a specific shape,

the mixer or beater with the left beater marker

(G) should be positioned to the left, in the

biggest hole (Fig.1).

Place the base (H) on the worktop:

- To raise the arm, unlock by pressing on the
button (J) (Fig.4).

- Position the bowl (I) (Fig.4).

- Press on button (J) to unlock the arm and lower

it (Fig.5.)

- Place the mixer, fitted with kneaders or beaters,

on the hinged arm until your hear it click into
place (Fig.6).
Connect the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo

button. Always begin mixing or kneading at
setting 1 initially, then move to setting 2, 3, 4 or 5.

-To knead thick consistent doughs we

recommend using setting 5 only.

Note:

INSERT THE MIXER
BY POSITIONING
THE BEATERS OR
KNEADERS IN THE
NOTCHES (Fig.6)



- You can also increase the speed by pressing the
turbo button (A3): this function can be used at
all speeds. We recommend that it is only used
briefly (a maximum of 30 seconds for thick
consistent doughs).

 After finishing, set the speed control (A2) to “0”.

e Disconnect and press the unlock button (J) to
raise the hinged arm. Then press the mixer unlock
button (K) to remove the mixer from its stand.

e Then press the ejection button (A1) to remove
the beaters or kneaders.

Blender function (according to model)

o Check that the speed control (A2) is set to “0”.

e Remove the panel at the back of the appliance
and screw the Blender rod (N) anti-clockwise onto
the Motor Unit (A), without forcing it, until the
red dots are aligned. You will hear a small click
when the red dots match up indicating that the
rod is correctly positioned (fig.3).

e Connect the appliance:

- Dip the Mixer rod in the preparation before
starting to avoid splashing.

- Start using the speed selector (A2), (fig.2),
initially at speed 1 then 2,3,4,5. Use the “Turbo”
setting (A3) if the recipe requires more power.

- Stop the appliance before removing from the
Blender rod (to avoid splashes).

If you feel
resistance when

tightening the rod it

is not properly

aligned. You should

remove it comple-
tely and re-screw
correctly.

Stopping and Disconnecting the Blender rod

o Select setting "0, disconnect the appliance and
unscrew the Blender rod (N) by turning clockwise.

Do not use the Blender rod:

e In a saucepan on the hob

« Do not use it empty or with ice cubes, sugar, hard
spices, to mince raw meat, dry fruit (almonds,
hazelnuts, etc.)

12



Quantities and preparation times____

Accessories Maximum quantity | Maximum time Speed
Multi-blade beaters
Wh(ii:e:é:e)egg 12 egg whites 9 min 5
whites
9 eggs, 470 g plain
flour, 470g caster
sugar, 470g softened
butter, 1 teaspoon of
Pound cake baking powder, 2 14 min 5
pinches of salt, 1 sa-
chet of sugared va-
nilla or 1/2 teaspoon
vanilla extract
500 g white bread
flour, 300 ml warm
Kneaders with water, 11/2 teas-
base (E) poons salt, 10g yeast 8 min 5
Bread dough (For the UK only: use
1 x 7 g sachet active
or easy bake yeast)
500 g white bread
flour, 300 | warm
Kneaders without water, 11/2 teas-
base (D) poons alt, 10g yeast 4 min 50 sec 5
Bread dough (For the UK only: use
1 x 7 g sachet active
or eay bake yeast)
Operate using short
pulses of power
(max. time 55 sec),
Blender rod (N) |160g cooked vegeta- S1t orgf’;zgezoégtuigzt Turbo
Soup bles, 240 ml stock

each pulse opera-

tion. Do not operate

more than 5 times
consecutively.

13




Cleaning

* Make sure that the appliance is unplugged.
e Clean the beaters, kneaders and blender rod
immediately after use to avoid remains of
mixtures with egg or oil sticking or drying on
them.
 You can clean the accessories under the tap with Note:
a sponge and washing up liquid. They can be put ~ The blender rod has

into the dishwasher. a very sharp blade.
e Only clean the appliance body using a wet  Care should be
sponge and dry thoroughly. taken when
« Never wash the motor unit in the dishwasher. cleaning.
« Do not use scourers or objects containing metal
parts.

e Never immerse the motor unit in water. Wipe
with a dry cloth or wet brush.

Recycling

Help protect the environment!

® Your appliance contains various materials that can be
recovered or recycled.
< Take it to a local civic waste disposal centre

If you have any further problems or queries, please call our Customer Relations
Team first for expert help and advice:

Helpline:

0845 330 6460 - UK

01 677 4003 - ROIL

Or consult our web site: www.krups.co.uk

14



Veiligheidsmaatregelen

Lees deze veiligheidsmaatregelen zorgvuldig door voordat u het appa-
raat voor de eerste keer in gebruik neemt.

15

Controleer, voordat u de stekker van uw apparaat in het stopcontact steekt,
of uw apparaat dezelfde netspanning heeft als uw elektrische installatie.
Indien dit niet het geval is, kunt u het apparaat beschadigen of uzelf ver-
wonden. Alle onjuiste handelingen betreffende de elektrische aansluiting,
vallen niet onder de garantie.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Indien het
apparaat gebruik wordt voor commerciéle of professionele doeleinden, kan
het overbelast raken, beschadigen of lichamelijke verwondingen teweeg
brengen. Gebruik van het apparaat in dergelijke omstandigheden, valt niet
onder de garantie.

Gebruik het apparaat nooit met vochtige handen of op een vochtige of
natte ondergrond, dit om elektrische schokken te voorkomen. Zorg dat de
elektrische onderdelen van het apparaat niet nat worden en dompel het
nooit onder in water.

Laat kinderen die niet onder toezicht staan het apparaat nooit gebruiken.
Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of men-
tale vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben ontvangen betreffende
het gebruik van dit apparaat door een verantwoordelijke persoon.

Zorg dat kinderen onder toezicht staan, zodat ze niet met het apparaat
gaan spelen.

Trek altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact zodra u het
apparaat niet meer gebruikt, wanneer u onderdelen vervangt of opnieuw
installeert en wanneer u het apparaat schoonmaakt.

Gebruik het apparaat niet wanneer deze niet juist functioneert, wanneer
het beschadigd is of wanneer het snoer of de stekker beschadigd zijn. Om
mogelijk gevaar uit te sluiten, dienen deze onderdelen vervangen te wor-
den door een erkend servicecentrum (zie lijst in het serviceboekje).

Alle handelingen behalve schoonmaken en onderhoud, dienen gedaan te
worden door een erkend servicecentrum (zie lijst in het serviceboekje).

Leg het apparaat, het snoer, of de stekker nooit in welke vloeistof dan ook.
Zorg ervoor dat kinderen het snoer niet in handen krijgen, in de nabijheid of
in contact zijn met warme onderdelen van het apparaat, of dichtbij een
warmtebron of bij een draaiende garde in de buurt zijn.

Om de garantie van het apparaat te behouden en om technische proble-
men te voorkomen, dient u nooit zelf te proberen het apparaat te demon-
teren of te repareren, dit dient altijd gedaan te worden door een erkende



reparateur. Breng het apparaat daarvoor naar een erkend servicecentrum.

e Verplaats het apparaat nooit en trek de stekker van het apparaat nooit uit
het stopcontact door aan het snoer te trekken, om zo het juist functioneren
van het apparaat te behouden en mogelijke risico’s uit te sluiten.

o Het gebruik van accessoires en onderdelen die niet aangeraden zijn door
de fabrikant, kunnen lichamelijke blessures aanrichten, het apparaat be-
schadigen, het juist functioneren van het apparaat verstoren en de garan-
tie laten vervallen.

e Zorg ervoor dat uw vingers niet in contact zijn met het stopcontact wan-
neer u de stekker in of uit het stopcontact steekt/haalt, om zo elektrische
schokken te voorkomen.

o Sluit geen andere apparaten aan op hetzelfde circuit met behulp van adap-
ters, om zo overbelasting en daardoor beschadiging van het apparaat, of
mogelijke ongevallen, te voorkomen. Gebruik alleen een verlengsnoer wan-
neer u er zeker van bent dat deze in goede staat is.

Voor uw veiligheid is dit apparaat conform de geldende normen en voorwaar-

den:

- Lagespanningsregeling

- Elektromagnetische comptabiliteit

- Milieu

- Materialen in verbinding met netspanningen

e Om ongelukken uit te sluiten, dient u erop te letten dat uw haar, uw kleren,
of andere dingen niet in contact komen met de bewegende onderdelen van
het apparaat.

e Raak de gardes niet aan en breng geen enkel voorwerp (mes, vork, lepel,
etc.) in contact met de gardes om zo te voorkomen dat u uzelf blesseert, on-
gelukken voor uw directe omgeving veroorzaakt, of het apparaat bescha-
digt. U kunt, alléén wanneer het apparaat niet aanstaat, een spatel
gebruiken.

« Om beschadiging van het apparaat te voorkomen, dient u het apparaat en
zijn onderdelen nooit in de koelkast, oven of magnetron te zetten.

« De onderdelen zijn ontworpen voor de bereiding van voedingsmiddelen. Ge-
bruik ze niet om andere producten mee te mixen.
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Beschrijving

A.  Mixer H.  Standaard (naar gelang
A1. Uitwerpknop voor gardes model)
A2. Snelheidsregelaar I Kom (naar gelang model)
A3. Turbostand J. Knop voor het bewegen van
B.  Gardes voor lichte bereidin- de draaiende standaard
gen (naar gelang model)
C.  Gardes voor lichte bereidin- K.  Uitwerpknop voor mixer
gen (model met kom) (naar gelang model)
D.  Gardes voor zware bereidin- L.  Gekartelde rand (naar gelang

gen model)

E.  Gardes voor zware bereidin- M.  Spatel (naar gelang model)
gen (model met kom) N.  Staafmixer (naar gelang
F.  Deeghaak (naar gelang model)
model) 0. Doseerkom (naar gelang
G.  Verstevigingsonderdeel model)

Voor het eerste gebruik

e Haal de onderdelen uit hun verpakkingen en Pas op :
maak ze schoon met warm water. De staafmixer (N)
bevat een erg
scherp mes. Wees
erg voorzichtig wan-
neer u deze ge-
bruikt.

Gebruik van het apparaat

Belangrijk:
GEBRUIK DE GARDES NOOIT TEGELIJKERTIID MET DE STAAFMIXER

Het gebruik van de mixer met de gardes
e Handgebruik:

« Controleer of de snelheidsregelaar (A2) in positie
“0” staat.

o Stop de gardes (B of F) in de mixer (D) in de
hiervoor gemaakte openingen en draai ze aan.
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De gardes hebben een specifieke vorm, de
garde met het verstevigingsonderdeel (G) moet
links zitten, in de grootste opening (fig. 1).

« Het apparaat aanzetten:

-Het apparaat is uitgerust met 5
snelheidsstanden en een turbostand. Begin
het roeren of mixen altijd in positie 1 voordat
u naar positie 5 overgaat.

-Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan
om alleen met positie 5 te werken.

-U kunt ook de snelheid versnellen door op de
turbostand (A3) te drukken: deze functie werkt
bij alle standen. Wij raden u echter aan om deze
stand slechts kort te gebruiken (maximaal 30
seconden voor zware bereidingen).

eAls u klaar bent met gebruik, zet u de
snelheidsregelaar (A2) weer in de “0” positie.

 Trek de stekker uit het stopcontact.

e Druk vervolgens op de uitwerpknop (A1) om de
gardes eruit te halen.

e Gebruik met de standaard (H): (naar gelang model)

« Controleer of de snelheidsregelaar (A2) in positie
“0” staat.

e Stop de gardes (B of F) in de mixer (D) in de
hiervoor gemaakte openingen en draai ze aan.
De gardes hebben een specifieke vorm, de
garde met het verstevigingsonderdeel (G) moet
links zitten, in de grootste opening (fig. 1).

o Plaats de standaard (H) op het aanrecht:

- Druk op de (3) knop om de standaard omhoog te
zetten (fig. 4).

- Plaats de kom (I) (fig. 4).

- Druk op de (J) knop om de standaard weer te
laten zakken (fig. 5).

-Zet de mixer met gardes in de draaiende
standaard totdat u een klik hoort (fig. 6).

« Het apparaat aanzetten:

-Het apparaat is uitgerust met 5
snelheidsstanden en een turbostand. Begin het
roeren of mixen altijd in positie 1 voordat u naar

Pas op:

PLAATS DE GARDES

VAN DE MIXER IN
DE HIERVOOR
BEDOELDE
UITSPARINGEN
(fig. 6)
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positie 5 overgaat.

- Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan
om alleen met positie 5 te werken.

- U kunt ook de snelheid versnellen door op de
turbostand (A3) te drukken: deze functie werkt
bij alle standen. Wij raden u echter aan om deze
stand slechts kort te gebruiken (maximaal 30
seconden voor zware bereidingen).

eAls u klaar bent met gebruik, zet u de
snelheidsregelaar (A2) weer in de “0” positie.

» Trek de stekker uit het stopcontact en druk op de
(J) knop om de draaiende arm omhoog te zetten.
Druk vervolgens op de uitwerkknop van de mixer
(K) om zo de mixer uit de steun te halen.

» Druk vervolgens op de uitwerkknop (A1) om de
gardes eruit te halen.

Gebruik van de staafmixer (naar gelang model)

« Controleer of de snelheidsregelaar (A2) in positie
“0” staat.

e Zet de schuif aan de achterkant van de mixer (A)
omhoog en draai, zonder teveel kracht te zetten,
de staafmixer (N) tegen de richting van de klok in,
totdat de rode punten achter elkaar staan (een
kleine “klik” wanneer u bij de rode punten bent,
geeft aan dat de staafmixer goed aangedraaid
is) (fig. 3).

o Het apparaat aanzetten:

- Zet, voordat u het apparaat aanzet, de mixer in
de bereidingen. Hiermee voorkomt u dat het
omhoog spat.

- Zet, met gebruik van de snelheidsregelaar (A2)
(fig. 2) het apparaat in de juiste snelheid, eerst
positie 1, dan 2,3,4,5. Gebruik de turbostand
(A3) indien u meer kracht nodig hebt.

- Zet het apparaat uit voordat u de staafmixer uit
de bereidingen haalt (hiermee voorkomt u dat
het omhoog spat).

19

Indien u weerstand
voelt wanneer u de
staafmixer aan-
draait, komt dat
doordat de staaf-
mixer niet goed en
recht vastgezet is.
Haal deze er in zijn
geheel uit en draai
hem vervolgens cor-
rect aan.



Staafmixer uit de mixer halen

« Wanneer u stopt met gebruik, en het apparaat in
de “0” positie staat, trek u de stekker uit het
stopcontact en draait u de staafmixer (N) uit de
mixer door met de richting van de klok mee te

draaien.

Gebruik de staafmixer niet:

 In een pan op het vuur
e Wanneer de staafmixer niks te mixen heeft, en
gebruik het niet om ijsblokjes, rauw vlees of droog

fruit (amandelen, noten, etc.) fijn te hakken.

Hoeveelheden en bereidingstijd van
veelvoorkomende bereidingen

Onderdelt-?n.+ Max hoeveelheid Max tijd Snelheid
naam bereiding
Gardes voor lichte
bereidingen of 12 eiwitten .
) 9 min 5
deeghaak van eieren
Opgeklopt eiwit
9 eieren, 470 g
Gardes voor lichte bloem, 470 g suiker,
i~ 470 g gesmolten
bereidingen of :
boter, 1 theelepel 14 min 5
deeghaak ) ;
. gist, 2 mespuntjes
Cakebereiding : !
zout, 1 zakje vanille-
suiker
Gardes op 500 g bloem, 300 ml
standaard water, 10 g zout, 10 g 8 min 5
Brooddeeg bakkersgist
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o Controleer of de stekker uit het stopcontact is.

* Maak de gardes of staafmixer direct na gebruik
schoon om te voorkomen dat restjes eieren of olie
achterblijven.

eU kunt de onderdelen onder de kraan
schoonmaken met een spons en afwasmiddel. Ze
kunnen ook in de vaatwasser schoongemaakt
worden.

e Maak de standaard en de buitenkant van het
apparaat alleen schoon met een vochtige spons
en maak zorgvuldig droog.

 Plaats de motor nooit in de vaatwasser.

« Gebruik geen schuursponsjes of voorwerpen met
metalen onderdelen.

e Dompel het motorhuis nooit in water. Maak het
schoon met een droge of vochtige doek.

Gardes zonder | 500 g bloem, 300 ml
standaard water, 10 g zout, 10 g 4 min 50 sec 5
Brooddeeg bakkersgist
55 sec met een rust-
Staafmixer 160 g gekookte tijd van 1 minuut.
S groenten, 240 g - Turbo
oep bouillon Niet vaker dan 5
keer herhalen.
Schoonmaken

Pas op: De staaf-
mixer bevat een erg
scherp mes. Wees
dus erg voorzichtig
wanneer u deze
schoonmaakt.

Eind levensduur van het elektrisch of

elektronisch product

Help mee het milieu te beschermen!

®Uw apparaat bevat verscheidene waardevolle of

recyclebare materialen.

2 Breng deze materialen naar een collectepunt of naar een

servicecentrum voor de verdere afwerking ervan.
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Hinweise vor der ersten Benutzung Ihres Gerdts
aufmerksam durch und halten Sie sich an die Gebrauchsanweisungen
des Gerdts. Unser Unternehmen, behdlt sich das Recht vor, im Interesse
des Verbrauchers, Anderungen der technischen Eigenschaften und der
Bestandteile vorzunehmen.

Versichern Sie sich, bevor Sie dieses Gerdt an das Stromnetz anschlieBen,
dass die Betriebsspannung Ihres Gerdts mit der Spannung Ihrer
Elektroinstallation Gbereinstimmt. Andernfalls riskieren Sie, das Gerdt zu
beschadigen oder sich zu verletzen. Bei falschem Anschluss erlischt die
Garantie.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fur den Hausgebrauch bestimmt. Es darf
nicht fiir gewerbliche und berufliche Zwecke genutzt werden, da dies das
Gerdt tberfordern und beschddigen oder Verletzungen hervorrufen kdnnte.
Bei Betrieb unter solchen Bedingungen erlischt die Garantie des Gerdts.
Zur Vermeidung von Stromschldgen darf das Gerdat nicht mit nassen
Handen angefasst und nicht auf nassen oder feuchten Flachen betrieben
werden. Die elektrischen Teile des Gerdts dirfen nicht mit Wasser in
Bertihrung kommen und nicht ins Wasser getaucht werden.

Lassen Sie Kinder das Gerdt niemals unbeaufsichtigt verwenden.

Dieses Gerdt ist nicht dafiir vorgesehen, von Personen (oder auch Kindern)
mit verringerten korperlichen, sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten
oder Personen, die keine entsprechende Erfahrung oder Kenntnisse
besitzen, verwendet zu werden, auBer wenn sie von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person uberwacht werden oder zuvor hinsichtlich der
Nutzung des Gerdts eingewiesen wurden.

Kinder mussen tberwacht werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen.

Stecken Sie das Gerdt stets aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen, wenn
Sie es reinigen oder das Zubehor einsetzen und entnehmen.

Benutzen Sie Ihr Gerdt nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es
beschadigt wurde oder wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt
ist. Aus Sicherheitsgriinden diirfen diese Teile nur in einer
Kundendienstwerkstatt ausgetauscht werden (siehe Liste im Serviceheft).
Alle Eingriffe, die Uber die Reinigung und normale Pflege durch den
Kunden hinausgehen, mussen von einer Kundendienstwerkstatt
ausgefiihrt werden.

Das Stromkabel darf sich nie in der Ndhe von sich drehenden Gerdteteilen,
einer Hitzequelle oder einer scharfen Kante befinden oder diese berihren.
Damit die Garantie glltig bleibt und um technische Probleme zu
vermeiden, sollten Sie niemals versuchen, das Gerdt selbst zu zerlegen oder
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zu reparieren und keine unqualifizierte Person damit beauftragen. Bringen
Sie das Gerdt in eine autorisierte Kundendienstwerkstatt.

Das Gerdt darf nicht durch Ziehen am Stromkabel transportiert oder
ausgesteckt werden, andernfalls konnte es nicht mehr richtig funktionieren
oder ein Unfallrisiko entstehen.

Die Benutzung von nicht vom Hersteller empfohlenen Teilen und
Zubehorteilen kann zu Verletzungen fiihren, das Gerdt beschddigen oder
seine Funktionstiichtigkeit beeintrachtigen. AuBerdem erlischt in diesem
Fall die Garantie.

Achten Sie zur Vermeidung von Stromschldgen darauf, dass Ihre Finger
beim Ein- und Ausstecken nicht mit den Metallteilen der Steckdose in
Beriihrung kommen.

Benutzen Sie zur Vermeidung von elektrischen Uberlastungen, die Thr
Gerdt beschadigen oder Unfdlle hervorrufen konnten, keine Adapter, um
weitere Gerdte an derselben Steckdose anzuschlieen. Verwenden Sie nur
Verldngerungskabel, von deren einwandfreiem Zustand Sie sich zuvor
Uberzeugt haben.

Zu Ihrer Sicherheit entspricht dieses Gerdat den anzuwendenden Normen und
Vorschriften:
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- Niederspannungsrichtlinie

- Elektromagnetische Vertraglichkeit

- Umwelt

- Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen

Achten Sie zur Vermeidung von Unfdllen darauf, dass sich Ihre Haare, Ihre
Kleidung oder andere Objekte nicht in den beweglichen Teilen des Gerdts
verfangen.

Beriihren Sie die Ruhrer oder Knethaken nicht und fiihren Sie keine Objekte
ein (Messer, Gabel, Loffel, etc.), um Verletzungen, Unfdlle anderer Personen
oder eine Beschddigung des Gerdts zu vermeiden. Nur wenn das Gerdt
ausgeschaltet ist, durfen Sie eine Spachtel benutzen.

Stellen Sie das Gerdt und seine Zubehorteile niemals in die Gefriertruhe,
den Ofen oder die Mikrowelle, um Beschddigungen des Gerdts zu
vermeiden.

Die Zubehorteile sind fir die Zubereitung von Lebensmittelprodukten
vorgesehen. Verwenden Sie sie nicht, um andere Produkte zu mixen.



Beschreibung

A.  Ruhrgerdt

A1. Auswurftaste fiir die Knetha-
ken und Ruhrer

A2. Stufenschalter

A3. Turbotaste

B. Schneebesen fiir leichte Ge-
richte

C. Schneebesen fiir leichte Ge-
richte (Modell mit Schissel)

D.  Knethaken fiir schwere Teige

E.  Knethaken fir schwere Teige
(Modell mit Schiissel)

F. FlachrGhrer (je nach Modell)

Inbetriebnahme

-

oz

Unverwechselbarkeitsmarkie-
rung

Ruhrstdnder (je nach Modell)
Schiissel (je nach Modell)
Ent-/Verriegelungsknopf des
Schwenkarms (je nach Modell)
Ent-/Verriegelungsknopf des
Rihrgerdts (je nach Modell)
Antrieb der Schussel (je nach
Modell)

Spachtel (je nach Modell)
Mixerfuf3 (je nach Modell)
Mixbecher (je nach Modell)

o Nehmen Sie die Zubehorteile aus ihrer

Verpackung und reinigen Sie sie mit heifem

Wasser und etwas Spulmittel.

Achtung:

Der Mixerfuf3 (N)
besitzt eine sehr
scharfe Klinge.
Gehen Sie vorsich-
tig mit ihm um.

Verwendung des Gerdats

Wichtig:
VERWENDEN SIE DIE RUHRER ODER KNETHAKEN NIE GLEICHZEITIG
MIT DEM MIXERFUSS.

Als Ruhrgerdt mit Schneebesen/Flachriihrer oder
Knethaken

e Verwendung per Hand:

e Priifen Sie, ob der Stufenschalter (A2) auf der
Position "0" steht.
e Fiihren Sie die Schneebesen/Flachrihrer (B oder
F) oder Knethaken (D) in die hierfiir vorgesehenen
Offnungen ein und lassen Sie sie einrasten. Die

Schneebesen/Flachriihrer

und Knethaken
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besitzen eine besondere Form. Der Knethaken

oder Schneebesen/Flachrithrer mit der

Unverwechselbarkeitsmarkierung (G) muss

links in die groBere Offnung eingesetzt werden

(Abb. 1)

o Schlieen Sie das Gerdt an:

- Ihr Gerdt besitzt 5 Geschwindigkeitsstufen
und eine Turbotaste. Beginnen Sie immer auf
der Position 1 mit dem Mischen oder Kneten,
bevor Sie in die Position 5 wechseln.

- Fuir das Kneten von schwerem und dickfliissigem
Teig empfehlen wir Ihnen, nur auf der Position 5
zu arbeiten. Sie konnen die Geschwindigkeit
auch erhohen, indem Sie auf die Turbotaste (A3)
driicken; diese Funktion kann in allen
Geschwindigkeitsstufen dazu geschaltet werden.
Wir empfehlen Ihnen jedoch, sie nur kurz
(maximal 30 Sek. bei dickflissigem Teig) zu
verwenden.

« Wenn Ihre Zubereitung fertig ist, stellen Sie den

Stufenschalter (A2) auf die Position ,0".

o Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

o Driicken Sie dann auf die Auswurftaste (A1), um
den Schneebesen/Flachrihrer oder Knethaken
herauszunehmen.

» Verwendung auf dem Riihrstdnder (H): (je nach Modell)

e Stellen Sie sicher, dass der Stufenschalter (A2)
auf der Position "0" steht.

e Flihren Sie die Schneebesen/Flachruhrer (C) oder
Knethaken (E) in die hierfiir vorgesehenen Off-
nungen ein und lassen Sie sie einrasten. Die
Schneebesen/Flachriihrer und Knethaken besit-
zen eine besondere Form. Der Knethaken oder
Schneebesen/Flachriihrer mit der Unverwech-
selbarkeitsmarkierung (G) muss links in die gré-
Bere Offnung eingesetzt werden (Abb. 1).

e Platzieren Sie den Ruhrstander (H) auf der
Arbeitsflache:

- Entriegeln Sie den Arm, um ihn anzuheben,
indem Sie auf den Knopf (J) driicken (Abb. 4).
- Positionieren Sie die Schussel (I) (Abb. 4).
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Achtung: SETZEN
SIE DAS RUHRGE-
RAT EIN, INDEM
SIE DIE SCHNEEBE-
SEN/FLACHRUHRER
ODER KNETHAKEN
IN DEN AUSKER-
BUNGEN POSITIO-
NIEREN (Abb. 6).



- Entriegeln Sie den Arm, um ihn nach unten zu
kippen, indem Sie auf den Knopf (J) driicken
(Abb. 5).

- Platzieren Sie das Ruhrgerdt mit den Knethaken
oder Schneebesen/Flachriihrern auf dem
Schwenkarm, bis es Klick macht (Abb. 6).

SchlieBen Sie das Gerdt an:

- Ihr Gerdt besitzt 5 Geschwindigkeitsstufen und
eine Turbotaste. Beginnen Sie immer auf der
Position 1 mit dem Mischen oder Kneten, bevor
Sie in die Position 5 wechseln.

- Fur das Kneten von schwerem und dickfliissigem
Teig empfehlen wir Ihnen, nur auf der Position 5
zu arbeiten. Sie konnen die Geschwindigkeit
auch erhdhen, indem Sie auf die Turbotaste (A3)
dricken; diese Funktion kann in allen
Geschwindigkeitsstufen dazu geschaltet werden.
Wir empfehlen Ihnen jedoch, sie nur kurz
(maximal 30 Sek. bei dickflissigem Teig) zu
verwenden.

Wenn Ihre Zubereitung fertig ist, stellen Sie den

Stufenschalter (A2) auf die Position , 0.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose aus und

betdtigen Sie den Entriegelungsknopf (J), um den

Schenkarm anzuheben. Driicken Sie dann auf den

Verriegelungsknopf des Ruhrgerdts (K), um das

Riihrgerdt vom Sockel zu nehmen.

e Driicken Sie dann auf die Auswurftaste (A1), um
den Schneebesen/Flachriihrer oder Knethaken
herauszunehmen.

Mixerfunktion (je nach Modell)

« Stellen Sie sicher, dass der Stufenschalter (A2) auf
der Position "0" steht.

e Heben Sie die Klappe auf der Gerdterlickseite an
und schrauben Sie den MixerfuB (N) ohne
Kraftaufwand gegen den Uhrzeigersinn fest, bis
die roten Punkte zueinander zeigen (ein leises
LKlick” bei Gegenuberstehen der roten Punkte
gibt an, dass der FuB korrekt verschraubt ist)
(Abb. 3).

 Stecken Sie das Gerdt an:
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- Tauchen Sie den Mixerfuf in das Mixgut, bevor
Sie ihn einschalten. So vermeiden Sie Spritzer.

- Schalten Sie ihn mit dem Stufenschalter (A2)
(Abb. 2) ein, zuerst auf Stufe 1, dann 2, 3, 4, 5.
Verwenden Sie die , Turbo“-Position (A3), wenn
fir das Rezept mehr Leistung erforderlich ist.

- Schalten Sie das Gerdt aus, bevor Sie den
MixerfuB3 aus dem Gericht nehmen (um Spritzer

zu vermeiden).

Entfernen des Mixerfuf3es

Wenn Sie beim Ver-
schrauben einen
Widerstand spiiren,
ist der FuP nicht
richtig ausgerichtet.
Nehmen Sie ihn
nochmals komplett
ab und schrauben
Sie in nochmals kor-
rekt ein.

e Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
schrauben Sie den MixerfuB (N) ab, indem Sie ihn
im Uhrzeigersinn drehen, nachdem Sie den
Stufenschalter auf die Position "0" gestellt haben.

Verwenden Sie den Mixerfuf3 nicht:

o In einem Topf auf dem Ofen

o Lassen Sie ihn nicht leer laufen

e Um Eiswdirfel oder rohes Fleisch zu zerkleinern
oder Trockenfriichte (Mandeln, Niisse, etc.) zu

hacken

Mengen und Vorbereitungszeiten

Zubehorteile

Maximalmenge

Maximalzeit | Geschwindigkeit

Schneebesen oder

Flachrihrer 12 EiweiB 9 Min. 5
Eischnee
9 Eier, 470 g Mehl,
470 g Zucker, 470 g
geschmolzene But-
Vier-Viertel-Kuchen [ter, 1 TL Backpulver, 14 Min. 5

2 Prisen Salz, 1
Pdckchen Vanille-
zucker
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Knethaken mit 500 g Mehl, 300 ml
Ruhrstander Wasser, 10 g Salz, 10 8 Min. 5
Brotteig g Bdckerhefe
Knethaken ohne | 500 g Mehl, 300 ml
Ruhrstander Wasser, 10 g Salz, 10 4 Min. 50 Sek. 5
Brotteig g Bdckerhefe
55 Sek. ON mit einer
Mixerfuf3 160 g gekochtes Ruhezeit von mind. Turbo
Suppe Gemlise, 240 g Briihe|1 Min. Nicht 6fter als
5 Mal
Reinigung
o Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
e Reinigen Sie die Schneebesen/Flachrihrer,
Knethaken oder den MixerfuB sofort nach der
Verwendung, um zu vermeiden, dass Reste daran
kleben oder festtrocknen.
o Sie konnen die Zubehorteile mit einem Schwamm Achtung:
und Spulmittel unter dem Wasserhahn reinigen. L
Der Mixerfu®

Sie sind spllmaschinenfest.

« Reinigen Sie den Rihrstdnder und das Gerdt nur
mit einem feuchten Schwamm und trocknen Sie
sie sorgfdltig ab.

e Waschen Sie den Motorblock niemals in der
Spllmaschine.

e Verwenden Sie keine Scheuerschwdmme oder
Objekte mit Metallteilen.

besitzt eine sehr

scharfe Klinge.
Gehen Sie bei seiner

Reinigung vorsich-
tig mit ihm um.

Entsorgung elektrischer oder

elektronischer Produkte

Beteiligen wir uns am Umweltschutz!

®Ihr Gerdt enthdlt zahlreiche wieder verwertbare oder

recycelbare Materialien.

S Bringen Sie das Gerdt zur Entsorgung zu einer

Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.
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Instrucciones de seguridad

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lea atentamente estas
recomendaciones y respete las instrucciones de uso del aparato.
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Antes de conectar el aparato a la toma, asegirese de que la tension de
alimentacion de su aparato se corresponde efectivamente con la de su
instalacion eléctrica. De lo contrario, corre el riesgo de danar el aparato o
de lesionarse. Cualquier error en la conexion anulara la garantia.

Este aparato estd disenado exclusivamente para un uso doméstico. Su uso
prolongado con fines comerciales y profesionales podria sobrecargar el
aparato y dafarlo, o provocar lesiones corporales. Un uso en estas
condiciones anularéd la garantia del aparato.

Para evitar descargas eléctricas, no utilice nunca el aparato con las manos
mojadas o sobre una superficie himeda o mojada. Evite mojar los
componentes eléctricos del aparato y nunca los sumerja en el agua.

No permita que los nifios utilicen el aparato sin la supervisién de un adulto.
Este aparato no estd disefiado para ser utilizado por personas (incluidos
los nifos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean
reducidas, o por personas con falta de experiencia o de conocimientos,
salvo si éstas estan vigiladas por una persona responsable de su seguridad
o han recibido instrucciones relativas al uso del aparato.

Se recomienda vigilar a los ninos para asegurarse de que no juegan con el
aparato.

Desconecte siempre el aparato en cuanto deje de utilizarlo, cuando monte
o desmonte los accesorios y cuando vaya a limpiarlo.

No utilice el aparato si éste no funciona correctamente, si esta daifiado o si
el cable de alimentacién o la toma estan danados. Para evitar cualquier
peligro, llévelos a cambiar a un centro de servicio autorizado (consulte la
lista en el cuaderno de servicio).

Cualquier intervencion por parte del cliente diferente de la limpieza y el
mantenimiento debera llevarse a cabo en un centro de servicio autorizado.
No sumerja el aparato, el cable de alimentacion o la toma en un liquido.
No deje el cable de alimentacién colgando al alcance de los nifos, cerca o
en contacto con las partes calientes del aparato, cerca de una fuente de
calor o sobre un sobre un angulo cortante.

Para conservar la garantia del aparato y evitar cualquier problema técnico,
no intente nunca desmontar o reparar usted mismo el aparato, y tampoco
deje que lo haga cualquier persona no cualificada. Lleve el aparato a un
servicio postventa autorizado.

No desplace ni desconecte nunca el aparato tirando del cable de
alimentacién para no alterar su correcto funcionamiento y para evitar
cualquier riesgo de accidente.



e El uso de elementos y de accesorios no recomendados por el fabricante
puede provocar lesiones corporales, danar el aparato, ocasionar su mal
funcionamiento y anular su garantia.

e Para evitar descargas eléctricas, asegurese de que sus dedos no estan en
contacto con las patillas de la toma cuando vaya a conectar o a
desconectar el aparato.

e Para evitar cualquier sobrecarga eléctrica que podria danar el aparato y
provocar accidentes, no conecte otros aparatos a la misma toma
utilizando adaptadores. Utilice un alargador sélo tras haber comprobado
que éste se encuentra en buen estado.

Para garantizar su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentos

aplicables:

- Directiva de Baja Tension

- Compatibilidad Electromagnética

- Medio ambiente

- Materiales en contacto con los alimentos

e Para evitar cualquier accidente, procure que el cabello, la ropa u otros
objetos no se enganchen en las partes moviles del aparato.

e Para evitar lesionarse, provocar lesiones a terceros o daiar el aparato, no
toque los batidores o los mezcladores ni introduzca ningln objeto
(cuchillo, tenedor, cuchara, etc.) Puede utilizar una espdtula Gnicamente
cuando el producto no esté en funcionamiento.

e Para evitar danar el aparato, no introduzca nunca el aparato ni sus
accesorios en el congelador, en el horno tradicional o en el microondas.

e Los accesorios estdn disefiados para preparar productos alimentarios. No
los utilice para mezclar otros productos.
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Descripcion

Al.

A2.
A3.

G.

Batidora

Boto6n de liberacion de los
mezcladores y batidores
Variador de velocidad

Boton Turbo

Batidores multiples para pre-
paraciones ligeras

Batidores mdltiples para pre-
paraciones ligeras (modelo
con recipiente)

Mezcladores para masas espe-

sas

Mezcladores para masas espe-

sas (modelo con recipiente)
Batidores a tiras (en funcion
del modelo)

Ranura de posicionado

Puesta en marcha

« Saque los accesorios de su embalaje y lavelos

con agua caliente.

—

-~

°o z z

Pie (en funcion del modelo)
Recipiente (en funcion del mo-
delo)

Boton de cierre/apertura del
brazo pivotante (en funcién
del modelo)

Boton de cierre/apertura de la
batidora (en funcion del mo-
delo)

Rueda dentada (en funcion
del modelo)

Espatula (en funcion del mo-
delo)

Pie de la batidora (en funcion
del modelo)

Recipiente dosificador (en fun-
cion del modelo)

Atencioén: El pie de la
batidora (N) incor-
pora una cuchilla
muy dfilada. Cuando
lo manipule extreme
las precauciones.

Uso del aparato

Importante: 3
NO UTILICE JAMAS LOS BATIDORES O MEZCLADORES AL MISMO
TIEMPO QUE EL PIE DE LA BATIDORA.

En funcion Batidora con los batidores o mezcladores

e Utilizacion manual:
e Aseglrese de que el selector de velocidad (A2)

esté en la posicion “0”.
e Introduzca las varillas de cada batidor (B o F) o
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mezclador (D) en los orificios previstos para ello y

presione. Los batidores y los mezcladores tienen

una forma especifica. El mezclador o el batidor

con la ranura de posicion (G) debe colocarse a

la izquierda en el orificio mas grande (Fig. 1).

Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un
botén turbo. Empiece siempre a mezclar o a
amasar en la posiciéon 1 antes de pasar a la
posicion 5.

- Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando
Gnicamente la posicién 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando
el botén turbo (A3). Esta funcion puede
combinarse con todas las velocidades. Le
aconsejamos también que no utilice
prolongadamente (méximo 30 segundos para
las masas consistentes).

Cuando haya finalizado la operacion, coloque el

selector de velocidad (A2) en la posicion “0”.

Desenchufe el cable.

A continuacion pulse el boton de liberacion (A1)

para poder retirar los batidores o mezcladores.

AsegUrese de que el selector de velocidad (A2)

esté en la posicion “0”.

Introduzca las varillas de cada batidor (C) o

mezclador (E) en los orificios previstos para ello y

presione. Los batidores y los mezcladores tienen

una forma especifica. El mezclador o el batidor

con la ranura de posicion (G) debe colocarse a

la izquierda en el orificio mas grande (Fig. 1)

Coloque el pie (H) sobre la encimera:

- Para retirar el brazo presione hacia fuera
pulsando el botén (3) (Fig. 4).

- Coloque el recipiente (I) (Fig. 4).

- Para retirar el brazo presione hacia fuera
pulsando el botén () (Fig. 5).

- Coloque la batidora con los mezcladores o los

Utilizacién con el pie (H): (En funcién del modelo)

Atencion: INSERTE
EL BATIDOR COLO-

CANDO LOS BATI-
DORES O
MEZCLADORES EN
LAS ENTALLADU-
RAS (Fig. 6)
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batidores en el brazo pivotante hasta que oiga
un clic (Fig. 6).

e Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un boton
turbo. Empiece siempre a mezclar o a amasar en
la posicién 1 antes de pasar a la posicién 5.

- Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando
Gnicamente la posicion 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando
el botén turbo (A3). Esta funcion puede
combinarse con todas las velocidades. Le
aconsejamos también que no utilice
prolongadamente (méximo 30 segundos para
las masas consistentes).

e Cuando haya finalizado la operacion, coloque el
selector de velocidad (A2) en la posicion “0”.

e Desenchufe y apriete el boton de apertura (J)
para liberar el brazo pivotante. Presione después
el boton de cierre de la batidora (K) para retirar la
batidora del soporte.

« A continuacioén pulse el boton de liberacion (A1)
para poder retirar los batidores o mezcladores.

Funcién mezcladora (en funcién del modelo)

» Aseglrese de que el selector de velocidad (A2)
esté en la posicién “0”. . .
o Levante la tapa situada detrds del aparato y i nota una resis-
enrosque sin forzarlo el pie de la batidora (N) en ~ tenciaen el mo-
el sentido inverso de las agujas del reloj hasta que ~ Mento de enroscar,
los puntos rojos queden alineados (oird un  Puede ser que el pie
pequefio “clic’ cuando pase del punto rojo que o esté bien uI!-
indica que el pie estd fijado correctamente) (Fig.  neado. Desenros-
. quelo por completo
« Enchufe el aparato: y vuelva a enros-
- Sumerja el pie de la batidora en la preparacion  carlo correcta-
antes de poner el aparato en marcha, de este ~ mente.
modo, evitard salpicaduras.
- Ponga en marcha el aparato con el selector de
velocidad (A2), (Fig. 2), primero en la velocidad
1, luego en la 2, 3, 4, 5. Utilice la posicion
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“Turbo” (A3) si la receta necesita mas potencia.
- Antes de retirar el pie de la batidora de la
preparacion, detenga el aparato (de este modo
evitard salpicaduras).

Retirar el pie de la batidora

e Cuando haya detenido la batidora, en la posicion
“0”, desenchufe el aparato y desenrosque el pie
de la batidora (N) girando en el sentido de las

agujas del reloj.

No utilice el pie de la batidora

e En una cazuela en el fuego
* No lo ponga en marcha en vacio ni con cubitos de
hielo, ni para picar carne cruda, frutos secos
(almendras, avellanas, etc.)

Cantidades y tiempos de preparacion _

de pan

Accesorios Cantidad maéx. Tiempo max. | Velocidad
Batidores malti-
ples o a bandas 12 claras de huevo 9 min 5
Claras a punto de
nieve
9 huevos, 470 g de
harina, 460 g de azu-
car, 470 g de mante-
Bizcocho de quilla fundida, 1 14 min 5
mantequilla cucharada de café de
levadura quimica, 2
pizcas de sal, 1 sobre
de azlcar de vainilla
Mezcladores con 500 g de harina, 300
. ml de agua, 10 g de A
pie 8 min 5
sal, 10 g de levadura
Masa de pan
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. 500 g de harina, 300
Mezcladores sin
. ml de agua, 10 g de )
pie 4 min 50 seg. 5
sal, 10 g de levadura
Masa de pan d
e pan
55 seg. ON con
un tiempo de re-
Pie de la batidora | 1609 de verdura co- | poso de 1 min. Turbo
Sopa cida. 240 g de caldo | Como minimo
No batir mas de 5
veces
Limpieza

» Aseglrese de que el aparato esté desconectado.

 Limpie los batidores, los mezcladores o el pie de la
batidora inmediatamente después de utilizarlos
para evitar que los restos de la mezcla de huevos
o de aceite no se queden pegados o se sequen.

» Puede limpiar los accesorios bajo el grifo con una
esponja y detergente lavavajillas.

Puede lavarlos también en el lavavajillas.

e Limpie el pie y el cuerpo del aparato Gnicamente
con una esponja himeda y séquelo
cuidadosamente.

« No lave nunca el bloque motor en el lavavajillas.

e No utilice esponjas abrasivas u objetos que
contengan partes metdlicas.

* No sumerja nunca el bloque motor en el agua.
Limpielo con un pafio seco o ligeramente
humedecido.

Atencion: El pie de
la batidora incor-
pora una cuchilla
muy dfilada.
Cuando lo limpie
extreme las precau-
ciones.

Fin de la vida atil de un producto

eléctrico o electronico

jContribuyamos a la proteccion del medio ambiente!

®Su aparato contiene un gran ndmero de materiales

aprovechables o reciclables.

2 Entréguelo en un punto de recogida o, en su defecto, en

un centro de servicio autorizado para que se lleve a cabo

su tratamiento.

35



Avvertenze

Quando si utilizza I’apparecchio per la prima volta, si consiglia di
leggere attentamente le avvertenze e di rispettarle.

Verificare che la tensione di alimentazione dell’apparecchio
corrisponda a quella della rete elettrica di casa prima di collegarlo. In
caso contrario c’é il rischio di danneggiare I’elettrodomestico o di ferirsi.
Eventuali errori di collegamento annullano la garanzia.

Il presente apparecchio & destinato unicamente all’'uso domestico.
L’utilizzo prolungato a fini commerciali e professionali rischia di
sovraccaricare |’apparecchio e di danneggiarlo o di provocare lesioni
all’operatore. In tal caso si considera annullata la relativa garanzia.

Per evitare lo shock elettrico, NON utilizzare I'apparecchio con le mani
bagnate o su di una superficie umida o bagnata. Evitare di bagnare o di
immergere i relativi componenti elettrici.

Evitare che I’apparecchio venga usato dai bambini senza la presenza di un
adulto.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi
bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o da persone
prive di esperienza o di conoscenza, se non in presenza di una figura
responsabile della loro sicurezza, che possa fornire assistenza o istruzioni
preliminari necessarie all’uso.

Accertarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Scollegare sempre I’apparecchio dopo I'uso, in fase di pulizia e di
montaggio e smontaggio degli accessori.

Non utilizzare I’apparecchio se risulta danneggiato o non correttamente
funzionante. Al fine di evitare rischi, chiederne obbligatoriamente la
sostituzione presso un Centro Autorizzato (consultare I'elenco nelle
istruzioni per |'uso).

Qualsiasi intervento sull’apparecchio, ad eccezione della pulizia e della
consueta manutenzione, deve essere eseguito da un Centro Autorizzato
(consultare I'elenco nelle istruzioni per I’uso).

Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina elettrica
in liquidi.

Evitare che il cavo di alimentazione penda (e sia pertanto a portata dei
bambini) o sia in prossimitd o a contatto con le parti calde
dell’apparecchio, vicino a fonti di calore o su un angolo vivo.

Per conservare la validitd della garanzia ed evitare qualsiasi problema
tecnico, non smontare o riparare |’apparecchio di propria iniziativa e
impedire a qualsiasi altra persona non qualificata di fare altrettanto.
Rivolgersi direttamente ad un Centro Post-Vendita Autorizzato.

Non spostare o scollegare I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione,
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cosi da non comprometterne il buon funzionamento ed evitare qualsiasi
rischio di incidente.

Utilizzare elementi e accessori diversi da quelli consigliati dal produttore
pud comportare lesioni fisiche all’operatore, danni all’apparecchio, un
cattivo funzionamento dello stesso e I’annullamento della relativa
garanzia.

Per evitare lo shock elettrico, assicurarsi di non toccare il maschio della
presa quando si inserisce o disinserisce la spina dell’apparecchio.

Non collegare altri apparecchi sulla stessa presa utilizzando adattatori,
cosi da evitare il sovraccarico elettrico che pudé danneggiare |'apparecchio
o provocare incidenti. Non utilizzare una prolunga, se non dopo aver
verificato che sia in buono stato.

Per la vostra sicurezza, questo apparecchio é conforme alle norme e
disposizioni vigenti:
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- Direttiva Bassa Tensione

- Compatibilita Elettromagnetica

- Ambiente

- Materiali a contatto con alimenti

Per evitare qualsiasi tipo di incidente, non avvicinarsi alle parti mobili
dell'unita con i capelli, o con quei vestiti o altri oggetti che potrebbero
impigliarsi.

Per non correre il rischio di ferirsi o di ferire altre persone o di danneggiare
I’apparecchio non toccare il frullino o il miscelatore e non introdurre
oggetti come coltelli, forchette, cucchiai ecc. E possibile utilizzare una
spatola ma solo ad apparecchio spento.

Per evitare danni, non mettere I'unita e i relativi accessori nel congelatore,
nel forno tradizionale o a microonde.

Gli accessori sono progettati per la preparazione di prodotti alimentari,
per cui non vanno utilizzati per un uso diverso da quello previsto.



Descrizione

Al.

A2.
A3.

Messa in moto

 Togliere gli accessori dall’imballaggio e pulirli

Sbattitore

Tasto di espulsione dei misce-

latori e delle fruste
Variatore di velocita

Tasto Turbo

Fruste multifilo per prepara-
zioni leggere

Fruste multifilo per prepara-

zioni leggere (modello con re-

cipiente)

Miscelatori per impasti molto
densi

Miscelatori per impasti molto
densi (modello con reci-
piente)

Fruste a nastro (secondo il
modello)

Perno

Base (secondo il modello)
Recipiente (secondo il mo-
dello)

Tasto di chiusura/apertura del
braccio girevole (secondo il
modello)

Tasto di chiusura/apertura
dello sbattitore (secondo il
modello)

Ruota dentata (secondo il
modello)

Spatola (secondo il modello)
Frullatore a immersione (se-
condo il modello)

Recipiente dosatore (secondo
il modello)

con acqua calda.

Attenzione: il frulla-
tore a immersione
(N) ha una lama
molto affilata, per cui
fare estrema atten-
zione quando si ma-
neggia |'apparecchio.

Utilizzo dell’apparecchio

Importante:
NON UTILIZZARE MAI LE FRUSTE O I MISCELATORI ASSIEME AL
FRULLATORE AD IMMERSIONE.

Funzione sbattitore con fruste o miscelatori

e Istruzioni alla mano
o Verificare che il variatore di velocita (A2) sia in

posizione “0”
e Introdurre il gambo di ogni frusta (B o F) o
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miscelatore (D) nel relativo foro e chiudere.

Le fruste e i miscelatori hanno una forma

specifica: quelli con un perno (G) devono essere

messi a sinistra nel foro piu grande (fig. 1).

 Inserire la spina:

- I’apparecchio é dotato di 5 velocita e di un
tasto turbo. Quando si inizia a miscelare o a
impastare, partire sempre dalla velocita 1
prima di arrivare alla velocita 5;

-per lavorare impasti densi e consistenti
raccomandiamo di utilizzare unicamente la
velocita 5;

- si pud sempre aumentare la velocitd premendo
il tasto turbo (A3) che si aggiunge ad ogni livello
da 1 a 5; consigliamo tuttavia di utilizzare
questa funzione solo per brevi istanti (max. 30
secondi per impasti consistenti).

« A fine lavorazione, posizionare il variatore di

velocita (A2) su "0".

 Scollegare I’apparecchio.
e Premere poi il tasto di espulsione (A1) per
sganciare le fruste o i miscelatori.

¢ Utilizzo sulla base (H) (secondo il modello)

« Verificare che il variatore di velocita (A2) sia in
posizione “0” .

e Introdurre il gambo di ogni frusta (C) o
miscelatore (E) nel relativo foro e chiudere. Le
fruste e i miscelatori hanno una forma
specifica: quelli con un perno (G) devono essere
messi a sinistra nel foro piu grande (fig. 1).

* Mettere la base (H) sul piano di lavoro:

- per sollevare il braccio sbloccare premendo il
tasto (3) (fig. 4);

- posizionare il recipiente (I) (fig. 4);

- sbloccare il braccio sbattitore premendo il tasto
() (fig. 5);

- inserire nel battitore i miscelatori o le fruste e
posizionarlo sul braccio girevole fino al clic di
chiusura (fig. 6).

e Inserire la spina:
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Attenzione:
INSERIRE IL BATTI-
TORE POSIZIO-
NANDO LE FRUSTE
O I MISCELATORI
NELLE TACCHE
(FIG. 6)



- I’'apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto
turbo. Quando si inizia a miscelare o a
impastare, partire sempre dalla velocita 1 prima
di arrivare alla velocita 5.

- Per lavorare impasti densi e consistenti
raccomandiamo di utilizzare unicamente la
velocita 5.

- Si pud sempre aumentare la velocitd premendo
il tasto turbo (A3) che si aggiunge ad ogni livello
da 1 a 5. Consigliamo tuttavia di utilizzare
questa funzione solo per brevi istanti (max. 30
secondi per impasti consistenti).

A fine lavorazione, posizionare il variatore di

velocita (A2) su "0".

Scollegare |I'apparecchio dalla rete e azionare il

tasto di sblocco (J) per sollevare il braccio

girevole. Premere poi il tasto di chiusura dello

sbattitore (K) per togliere lo sbattitore di

supporto.

e Infine premere il tasto di espulsione (A1) per
sganciare le fruste o i miscelatori.

Funzione mixer (secondo il modello)

o Verificare che il variatore di velocita (A2) sia in

posizione “0”.
e Sollevare il pannello situato sul retro Se si avverte resis-
dell’apparecchio e avvitare il frullatore a tenza nel momento

immersione (N) in senso antiorario fino ad in cui si avvita signi-
allineare i punti rossi (il clic al passaggio del punto ~ fica che I'apparec-

rosso indica che il frullatore & avvitato chio non & ben
correttamente) (fig. 3). allineato. Toglierlo
e Inserire la spina: immediatamente e ri-
- immergere il frullatore nella preparazione prima  provare ad avvitare
di avviarlo, in modo da evitare schizzi; correttamente.

- con il variatore di velocita (A2) (fig. 2) awviare il
dispositivo partendo dal livello 1, poi 2, poi
gradualmente fino al 5. Utilizzare la funzione
“Turbo” (A3) se la ricetta richiede pil potenza;

- spegnere il frullatore prima di toglierlo dalla
preparazione onde evitare schizzi.
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Smontaggio del frullatore a immersione

» Una volta spento (posizione “0”) togliere la spina e
svitare I'apparecchio (N) girandolo in senso orario.

Il frullatore a immersione NON va utilizzato:

o In una pentola sul fuoco;
o Per tritare cubetti di ghiaccio, carne cruda, frutta
secca come mandorle, nocciole ecc.

Quantita e tempi di preparazione

Accessori

Quantita massima

Tempo massimo

Velocita

Fruste multifilo
o a nastro
Albume a neve

12 albumi d’uovo

9 min

Quattro-quarti

9 uova, 470 g di fa-
rina, 470 g di zuc-
chero, 470 g di burro
fuso, 1 cucchiaino di
lievito chimico, 2 piz-
zichi di sale, una bus-
tina di zucchero
vanigliato.

14 min

Miscelatore
con base
Impasto per pane

500 g di farina, 300

ml di acqua, 10 g di

sale, 10 g di lievito
del fornaio

8 min

Miscelatore
senza base
Impasto per pane

500 g di farina, 300

ml di acqua, 10 g di

sale, 10 g di lievito
del fornaio

4 min50s

Frullatore a
immersione
Zuppa

160 g di verdure
cotte, 240 g di brodo

555 ON con
tempi di pausa di
max. T min.
Non oltre 5 volte

Turbo
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e Assicurarsi che |’apparecchio sia scollegato dalla
rete.

e Pulire le fruste, i miscelatori o il frullatore a
immersione subito dopo la loro utilizzazione per
evitare che i residui di uovo o olio si secchino o si
incollino.

o Per pulire gli accessori basta acqua del rubinetto
e una spugna con detersivo per piatti.

Si possono mettere anche in lavastoviglie.

e Pulire la base e il corpo dell’apparecchio
unicamente con una spugna umida; asciugare
con cura.

« Non lavare mai il blocco motore in lavastoviglie.

e Non utilizzare spugne abrasive o oggetti
contenenti parti metalliche.

« Non immergere mai il blocco motore in acqua. Per
pulirlo basta un panno asciutto o appena umido.

Pulizia

Attenzione: il frulla-
tore a immersione ha
una lama molto affi-
lata, per cui fare es-

trema attenzione

quando si maneggia

I'apparecchio.

Prodotto elettrico o elettronico

obsoleto

Contribuiamo alla protezione dell'ambiente!

® Questo apparecchio é costituito da diversi materiali

valorizzabili o riciclabili.

I 2 Si prega di smaltirlo nei punti di raccolta o in mancanza
presso un Centro Autorizzato al relativo smaltimento.
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Instrucoes de seguranca

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, leia atentamente o
manual de instrucdes e guarde-o para futuras utilizacoes.
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Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a tensdo de
alimentacdo do aparelho é compativel com a sua instalacGo eléctrica.
Caso contrdrio, corre o risco de danificar o aparelho ou ferir-se. Os erros de
ligacdo anulam a garantia.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. A utilizacdo do mesmo
para fins comerciais ou profissionais pode sobrecarregar e danificar o
aparelho ou provocar ferimentos corporais. A utilizacdo nestas condicoes
anula a garantia do aparelho.

Para evitar choques eléctricos, ndo utilize o aparelho com as mdos
molhadas ou sobre uma superficie htmida ou molhada. Evite molhar os
componentes eléctricos do aparelho e nunca os mergulhe em agua.

Ndo deixe as criangas utilizarem o aparelho sem vigilancia.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre
a correcta utilizagGo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua
seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo
brinquem com o aparelho.

Desligar o aparelho sempre que ndo estiver a ser utilizado, durante a
montagem e desmontagem dos acessoérios e antes de proceder a sua
limpeza.

Nao utilize o aparelho se este ndo estiver a funcionar correctamente se o
aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha se encontrarem de alguma
forma danificados. Para evitar qualquer tipo de perigo, solicite a sua
substituicdo junto de um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
(consultar lista no folheto).

Qualquer intervencdo para além da limpeza e manutencdo habituais deve
ser efectuada por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Ndo coloque o aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha dentro de dgua
ou qualquer outro tipo de liquido.

Mantenha o cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas, ndo o
deixe na proximidade ou em contacto com as partes quentes do aparelho,
junto a uma fonte de calor ou sobre um angulo cortante.

Para conservar a garantia do aparelho e evitar qualquer problema técnico,
nunca tente desmontar ou reparar o aparelho pelos seus proprios meios e
ndo permita que uma pessoa ndo qualificada o faca. Leve o aparelho a um



Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

e Ndo desloque nem desligue o aparelho puxando pelo cabo de
alimentacdo por forma a ndo alterar o bom funcionamento do mesmo e
evitar qualquer risco de acidente.

o A utilizacdo de elementos e acessoérios ndo recomendados pelo fabricante
pode causar ferimentos corporais, danificar o aparelho, provocar o seu
mau funcionamento e anular a respectiva garantia.

o Para evitar choques eléctricos, certifique-se que os seus dedos ndo entram
em contacto com os contactos da tomada quando liga ou desliga o
aparelho.

e Ndo ligue outros aparelhos na mesma tomada eléctrica utilizando
adaptadores, a fim de evitar sobrecargas eléctricas que possam danificar
o aparelho ou provocar acidentes. Pode utilizar um extensdo apenas ap6s
certificar-se que se encontra em perfeitas condicoes de funcionamento.

Para sua seguranca, este aparelho esta em conformidade com as normas e

regulamentacdes aplicaveis:

- Directiva sobre baixa tensdo

- Compatibilidade Electromagnética

- Ambiente

- Materiais em contacto com os alimentos

o Para evitar acidentes, tenha atencdo para que os seus cabelos, roupas ou
outros objectos ndo fiquem presos nas partes méveis do aparelho.

« Ndo toque nas varas de arame ou nos batedores metdlicos nem introduza
nenhum objecto (faca, garfo, colher, etc.), para evitar ferir-se, causar
acidentes a outras pessoas ou danificar o aparelho. Pode utilizar uma
espdtula, mas apenas quando o aparelho ndo estiver a funcionar.

e Por forma a ndo danificar o aparelho nem os seus acessorios, hunca os
coloque no congelador, no forno tradicional ou no micro-ondas.

e Os acessorios sdo concebidos para a preparacdo de produtos alimentares.
Nao os utilize para misturar outros produtos.
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Descricao

Al.

A2.
A3.

Colocacao em servico

o Retire os acessorios da embalagem e lave-os

Batedeira

Botdo de ejeccdo dos bate-
dores metdlicos e das varas
Regulador de velocidade
Botdo Turbo

Varas de arame para prepara-
coes ligeiras

Varas de arame para prepara-
coes ligeiras (modelo com
taca)

Batedores metdlicos para
massas pesadas

Batedores metdlicos para
massas pesadas (modelo
com taca)

Varas de arame largo
(consoante o modelo)

com dgua quente.

~rzo

-~

o z z

Dispositivo anti-erro

Base (consoante o modelo)
Taca (consoante o modelo)
Botdo de bloqueio / desblo-
queio do braco giratério
(consoante o modelo)
Botdo de bloqueio / desblo-
queio da batedeira
(consoante o modelo)

Roda dentada (consoante o
modelo)

Espatula (consoante o mo-
delo)

Pé da varinha (consoante o
modelo)

Copo graduado (consoante o
modelo)

Atencao: O pé da va-
rinha (N) tem uma
lamina muito afiada.
Tenha as devidas pre-
caucgoes durante a
sua manipulacdo.

Utilizacao do aparelho

Importante: 3
NAO UTILIZAR AS VARAS E OS BATEDORES METALICOS EM
SIMULTANEO COM O PE DA VARINHA.

Na funcdo Batedeira com as varas e os batedores
metalicos

e Utilizacdo manual:

« Verifique se o selector de velocidade (A2) esta na
pOSi(;C_JO «0»
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« Encaixe as varas de arame (B ou F) ou o batedor
metdlico (D) nos orificios previstos para o efeito.
As varas e os batedores metdlicos tém uma
forma especifica, o batedor ou a vara com o
dispositivo anti-erro (G) deve ser colocado a
esquerda no orificio maior (Fig.1).

e Ligue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo
turbo. Comece a misturar ou a amassar na
posicdo 1 antes de passar para a posicdo 5.

- Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posicdo 5.

-Também pode aumentar a velocidade

premindo o botdo turbo (A3); esta funcdo
pode juntar-se a todas as velocidades. No
entanto, aconselhamos a utiliza-la durante
pouco tempo (no maximo 30s para as massas
consistentes).

e Depois de terminar a operacdo, posicione o
selector de velocidade (A2) na posicdo «0».

o Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

e Prima de seguida o botdo de ejeccdo (A1) para
libertar as varas e os batedores metalicos.

e Utilizacdo com a base (H): (Consoante o modelo)

« Verifique se o selector de velocidade (A2) esta na
posi¢do «0».

e Encaixe as varas (C) ou batedor metdalico (E) nos
orificios previstos para o efeito. As varas e os
batedores metdlicos tém uma forma especifica,
o batedor ou a vara com o dispositivo anti-erro
(G) deve ser colocado a esquerda no orificio
maior (Fig.1).

e Coloque a base (H) em cima da bancada de
trabalho:

- Para levantar o braco, desbloqueie premindo o
botdo (J) (Fig.4).

- Posicione a taca (I) (Fig.4).

- Desbloqueie o braco, para o fazer descer,
premindo o botdo (J) (Fig.5).

- Coloque a batedeira equipada com os batedores
metdlicos ou as varas por cima do braco

Atencdo: INSIRA A
BATEDEIRA POSI-
CIONANDO AS
VARAS OU OS BATE-
DORES METALICOS
NOS ENCAIXES
(Fig.6)
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giratorio até ouvir um clique (Fig.6).

eLigue o aparelho & corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo
turbo. Comece a misturar ou a amassar na
posicdo 1 antes de passar para a posicdo 5.

- Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posicdo 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo
o botdo turbo (A3); esta funcdo pode juntar-se a
todas as velocidades. No entanto,
aconselhamos a utilizd-la durante pouco tempo
(no méximo 30s para as massas pesadas).

e Depois de terminar a operacgdo, posicione o
selector de velocidade (A2) na posicdo «0».

e Desligue o aparelho da corrente e accione o
botdo de desbloqueio (J) para levantar o brago
giratério. Em seguida, prima o botdo de
desbloqueio da batedeira (K) para retirar a
mesma do suporte.

e Prima de seguida o botdo de ejeccdo (A1) para
libertar as varas e os batedores metdlicos.

Na fungdo Varinha (consoante o modelo)

« Verifique se o selector de velocidade (A2) esta na
posigdo «0».

e Levante a patilha situada na parte de trés do
aparelho e enrosque o pé da varinha (N) sem
forcar, no sentido inverso aos ponteiros do relogio
até os pontos vermelhos ficarem alinhados (um
pequeno «clique» ao passar no ponto vermelho
indica que o pé da varinha estad correctamente
enroscado) (fig.3).

e Ligue o aparelho a corrente:

- Mergulhe o pé da varinha na preparacdo antes
de colocar o aparelho em funcionamento, para
evitar salpicos.

- Coloque em funcionamento com a ajuda do
selector de velocidade (A2), (fig.2), primeiro na
velocidade 1 depois nas velocidades 2, 3, 4, 5.
Utilize a posicdo «Turbo» (A3) se a receita
necessitar de mais poténcia.
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Se sentir resisténcia
quando estiver a en-
roscar, significa que o
pé da varinha ndo
estd bem alinhado.
Ndo hesite em retira-
lo e voltar a enrosca-
lo correctamente.



- Antes de retirar o pé da varinha da preparacdo,
desligue o aparelho (para evitar salpicos).

Retirar o pé da varinha

e Com o aparelho desligado, na posicdo «0»,
desligue o aparelho da corrente e desenrosque o
pé da varinha (N) rodando no sentido dos
ponteiros do relogio.

Nao utilize o pé da varinha:

e Numa panela ao lume
e Vazio ou com cubos de gelo, para picar carne
cruaq, frutos secos (améndoas, avelds, etc.)

Quantidades e tempos de preparacao __

Acessorios Quapt!dqde Tempo maximo |Velocidade
maxima
Varas de arame
:;:::Zgi 12 claras de ovos 9 min 5
Claras em castelo
9 ovos, 470 g de fa-
rinha, 470 g de acu-
car, 470 g de
Bolo quatro manteiga derretida, .
quartos 1 colher de café de T4min >
fermento, 2 pitadas
de sal, 1 saqueta de
actcar baunilhado
Batedores metali- 500 g de farinha, 300
cos com base ml de dgua, 10 g de 8 min 5
Massa de pdo sal, 10 g de fermento
de padeiro
Batedores metdli- 500 g de farinha, 300
ml de agua, 10 g de )
cos sem base ; 4min50s 5
Massa de péo sal, 10 g de fermento
de padeiro
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Pé da varinha
Sopa

160 g de legumes co-
zidos, 240 g de caldo

555 ON com um
tempo de repouso
minimo de 1 mi-
nuto. NGo fazer
mais de 5 vezes

Turbo

Limpeza

o Certifique-se que o aparelho estd desligado da
corrente.

e Limpe imediatamente as varas, os batedores
metdlicos ou o pé de varinha apés a utilizacdo,
para evitar que restos da mistura de ovos ou 6leo
fiquem colados ou secos.

e Pode lavar os acessérios com dagua da torneira,
utilizando uma esponja e detergente para a
loica. Os acessérios podem ser colocados na
maquina de lavar loica.

e Limpe a base e o corpo do aparelho apenas com
uma esponja himida e seque cuidadosamente.

« Nunca lave o bloco do motor na maquina de lavar
loica.

« Ndo utilize esponjas abrasivas ou objectos que
contenham partes metdlicas.

« Nunca coloque o bloco do motor dentro de agua.
Limpe-o com um pano seco ou ligeiramente
hamido.

Atencao: O pé da va-
rinha tem uma
lamina muito afiada.
Tenha as devidas pre-
caucoes durante a
sua limpeza.

Produto eléctrico ou electronico em

fim de vida

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

®0 seu produto contém materiais que podem ser

recuperados ou reciclados.

tratamento.
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< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu



SUUPBOUVAEC XOPOXAELXC,

Mpwv OéceTe TN OCUCKEVR OE AelTOupyia yia MPwWTn Popd, Siafdaocte
TIPOCEKTIKA AUTEG TIG CUMBOUAEG Kal TNPNOTE TIG 0dnyieg Xpriong Tng
OUOKEUNG.

Mpv va cUVOECETE TN CUOKEUN OTO NAEKTPIKO peLpa, BEPaiwOeite 0TI n
Taon tTPoYodoaoiag TnG CUOKEVNG oag gival idia pe TRV TAon Tng
NAEKTPIKNG O0aG gyKAtdoTtaong. e avtifetn mepimtwon, pmopsi va
KOTAOTPEWPETE TN CUOKELH 0aG 1 VA TPAUUATIOTEITE. OmolodnmoTe o@AAUa
oUVOEDNG AKUPWVEL TNV £YyUNON.

H ouokeuy autj mpoopiletal amoKAEIOTIKA yla OlKioKh xprion. H
TIOPATETOPEVN XPHON TNG Yl EUMTOPIKOUG 1) EMAYYEAUATIKOUG OKOTIOUG
UTTOPEl va €XEl WG CUVEMEID TNV UTTEP@POPTWON TNG OUCKEUNG Kal TNV
KATAOTPO®N TNG 1 TNV TTPOKANON TPAUUATIOUWY OTOUG XPNOTEG TNG. H
XPNON TNG UTTO QUTEC TIC CUVONRKEG AKUPWVEL TNV £YYUNON TNG CUCKEUNG.
lNa va amo@uyete TNV NAeKTPOTANEia, Unv XPNOIUOTIOIETE TIOTE T CUOKEUN
Ue Bpeyuéva XépLa 1 EMAVW O VYPEC I BPeyUEVES EM@AVELEC. MnV Bpéxete
TA PEMOVWHEVA NAEKTPIKA €EAPTAMATA TNG CUOKEUNG KAl TIOTE Unv Ta
BuBilete péoa oTo vEPO.

Mnv a@rivete Ta maidid va XpnotpomoloUV Tn CUCKEUH Xwpig emiBAewn.
Auty n ouokeury 8ev mpoopiletal yia xprion amd Atopa
(oupmephapfavopévwv  Twv  TASIWV) HE MEIWUEVEG OCWUATIKEG,
SlavonTIKEG i AVTIANTITIKEG IKAVOTNTEG 1 amd ATopa e EANTIH epmelpia i
YvVWon, €KTog av Bpiokovtal umd tnv emiBAeYn r av €xouv AafBel odnyieg
OXETIKA UE TN XPNon TN CUOKEUNRG amd éva dtopo umelBuvo yla v
ao@AAeLd Toug.

Ta maidid mpémel va Ppiokovtat umd emifAeyn, mMPOKeéVOU va
e€ao@alioTei 6Tt Sev Ba XPNOILOTIOICOUV TN CUOKEUN WG TTALKVibL.
Byd{ete mavtote TN GUOKELN amo Ty Tpila PETA amd KABe xprion ¢, katd
TN ouVApPUOAGYNON KAl TNV AMOCUVAPHOAOYNON Twv 60PTNHATWY TNG Kal
otav v Kabapilete.

Mnv XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN 0ag av Sev AelToupyel OwWOTE, av €xel
BAGBN 1 av éxel Bapei To kaAwdilo Tpogodociag | To Buoua. Na va
amo@Uyete KABe Kivbuvo, Ba mpémel va {NTHOETE va 0AG AVTIKATAGTCOUV
UTTOXPEWTIKA TO £€ApTNHa Tou €xel urooTei {npia og éva eEouctlodotnuévo
kévtpo o€pPIg (BA. katdhoyo oTo eyxelpidio o€pPig).

Omoladnmote mapéupaon, mépav tou kKabaplopol Kat tng cuviBoug
ouvTipPNONG amd Tov TMENATN, TIPETEL va TIpaydatomoleital amd éva
e€ouolodoTtnuévo KEVTpo o€pPIC.

Mnv BubBilete og omolodnmoTE UYPO TN CUOKEU, To KAAWSI0 Tpopodoaiag
1 1o Buoua.

Mnv ag@rvete To KaAAwSI0 TPOPOSOCIAG vVa KPEUETAL OE ONEI0 TTOU va TO
@TAvouv Ta aidid, va givatl KoVTd 1 va aKOUMTTA EMAvw oTta {e0TA pépn TNG
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OUOKEUNG, KOVTA O€ TNy BepUOTNTAG 1] EMAVW O QVAUKEVN €OTIA.

MNa va e§akohouBnoel va 1oxVel n gyylnon TG CUOKEUNG Kal yla va
Amo@UYETE OTOIOSHTIOTE TEXVIKO TIPOBANUA, PNV TPOOTIABRoETE TTOTE va
QTTOCUVOPHOAOYNOETE 1) VA ETMOKEVACETE T CUCKEUN aTTd HOVOL 0ag Kal
unv emrpéPete o Kavéva un €§ouclodotnuévo MPOoWTOo va TO KAVEL
MNdpte TN cuokeun o€ éva €€0UC1080TNUEVO KEVTPO OEPPIG.

‘OTav BANOETE VA PETAPEPETE 1} VO QTTEVEPYOTTOIOETE TN CUOKEUN, TTOTE
unv tpafdte to kaAwdio TpoPodoaiag, ylaTi e TOV TPOTIO auTd PMmopEi va
TipoKaAéoeTe PBoPA 0T AEITOUPYia TNG CUOKEUNG KAl VO QVTILETWTTIOETE
mBavd kivduvo atuxiuaToc.

Av xpnolpomnoleite avTaMakTIKA Kat e€apTripata mou Sev gival oupewva
UE TIC OUOTACEL TOU KATAOKELAOTH, €ival duvatd va mpoevroete
TIPOCWTTIKOUC TPAUKATIONOUC, BAAREG 0Tn cuokeur, TN AdBog Aettoupyia
NG Kat TV akupwon TnG £yyonong.

MNa va amo@UyeTe TPAUUATIOMOUG TTOU TIPOKAAOUVTAL ad TO NAEKTPIKO
pevpa, kABe Tou Badete 1y Bydlete Tn cuokeun and Tnv mpila, Befaiwbdeite
Ot Ta SAXTUNG oag Sev €pxovTal O EMAQ HIE Ta AKPA TOU PIG.

Mnv cuvdéete oTOV 510 PEUHATOSOTN ANNEG CUOKEUEG, XPNOIUOTTOIWVTAG
TOAUTTPL(Q, Y10 VA PNV TTPOKANBE UTTEPPOPTWON TOU NAEKTPIKOU SIKTUOU, N
omoia evbéxetal va mpo&evrioel BAAPBN otn OuoKeEUn 1 va EMEEPEL
atuxnuata. Mpwv XpNoILOTIOIOETE KAAWSOIO EMEKTAONG, VA ENEYXETE
TIAVTOTE av BpioKeTal 0€ KO KATAOTAON.

la v aopdleid oag, n &v AOyw OUOKEUN CUUUOPQWVETal UE Ta loxUovTa
TTPOTUTTA KAl TOUG KAVOVIOUOUG:
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- O8nyia yia T xaunArn tdon

- Obnyia yta tv nAektpopayvntikn ovuBatotnta

- Odnyia yta Tnv mpootaoia tou mepiBaAAovtog

- Odnyia yia ta UMIKG TTou épxovTal Oc emagn Ue TPOPIUA

Ma va anmoTpEPeTe TUXOV ATUXNHATA, TTPOCEETE WOTE TA MM, Ta pouxa
0aG i GAN\a aVTIKEIPEVA va PNy TIacToUV 0Ta Kivntd pépn tng Hovadag.
Mnv ayyiete ta yxtunntipla { ta (UUWTAP Kat unv Palete kavéva
QVTIKEIPEVO (KOUTAAL, TTLPOUVL, Haxaipt K.ATL), Yid va Unv TPAUUATIOTEITE, va
UNV TTPOKAAECETE ATUXAMATA OTOUG AAAOUG Kal va unv ipo&evioete {nuia
OTn OUOKeUN. MTopeite va XpnOLUOTIOINOETE pia OmATOUAA povdxa
£pbOooV To TIPOIoV Sev BpiokeTal og AetToupyia.

lNa va pnv mpo&evnoete PAAPBEC 0T GUOKELN, PNV BANETE TTOTE TN CUOKEUN
Kal Ta €§APTAKATA TNG 0TNV KATAYuén, oTov Mapadootakd Goupvo 1 O0To
®OUPVO UIKPOKUHUATWV.

Ta efaptipata oxeSldotnkav ya TNV mapaywyr TPo@ijwv. Mnv ta
XPNOIUOTIOLEITE Yia TNV avAEN AAAWV TTPOIOVTWV.



I'Ieplvpa(pn NG GUOKEUNG

A.  Mi€ep Mmool (avaAoya e To pov-
A1. Alakonng agaipeong e€ap- Tého)
TpaTwV (cUpUaTA, XTUTINTA- J. MAAKTPO acediiong/ ama-
pla kat (upwtnpla) o@ANIoNG TOu KivnToL pmpd-
A2. AlakOTTING TAXUTNTOG TOOU (avAaAoya e TO HOVTENO)
A3. Trfiktpo Tovpumo K.  MAnAktpo acpdhiong/ ama-
B. XUpparta yla ehagpiég (UUES o@AAiong Tou Higep (avaloya
C TUppata yla eEha@piég COUES € TO HOVTENO)
(HOVTENO pE UTTON) L.  OdovtwTto otepav (avdhoya
D. Zupwtpla yia Bapiég (OpeC € TO HOVTENO)
E ZupwTtipla yia Baptég (Opeg M. Zmdtoula (avdhoya pe 1o
(MOVTENO pE UTTON) HOVTENO)
F.  Xtunntipia (avéloya pe to N.  Mm\évtep xelpdc (avaloya pe
HOVTéNO) TO POVTENO)
G. Xtom e€apTipaTOC 0. MnoA-8ocopeTpnTiC (avd-
H Bdon (avaloya pe To povtéNo) Aoya L€ TO HoVTENO) q
Evapén Asitoupylag
o BydAte Ta e§apTripata amod Tn CUCKEUAGIa TOUG Mpogcoxn: To pmAév-
Kat TAUVTE Ta pe (E0TO vePO. Tep XE1PpO¢ (N) péper

€éva oAU KopTEPO
payaipt. MNpénetva
Aaupavovtal rpo-
@uAageig katda To
XEPIOHO ToL.

Xpnon tnG CUOKEUNG

Inpavtiko: MH XPHZIMONMOIEITE MOTE TAYTOXPONA TA ZYPMATA, TA
XTYMHTHPIA KAI TA ZYMQTHPIA ME TO MIAENTEP XEIPOZX.

Agrroupyia XTumijpatog pe ta Uppata, Ta
Xxtunntipta i Ta {upwtipla
» Xprion oto xépt:
o EAéy€te av o Siakomtng tayxutntag (A2) Bpioketat

otn 6éon « 0 »
« Balte ta dkpa kdBe ocupuatog (B), xTumntnelov

(F) 1 Cupwtnpiov (D) otic MpoPAemOUEVES OTTEG

52



Kat kKAeldwote ta. Ta cUPHATA, TA XTUMNTHPIA

Kat Ta {UpWTAPLa £X0UV GUYKEKPIUEVO OXNHA,

€Keiva pe 1o otom (G) mpémel va TomofetnBouv

oTa apIoTEPd, OTN peyalutepn omn (ZX.1).

BdMte Tn ocuokeun otnv mpia:

- H ouokeun oag S1a0étel 5 TaxuTnTeg Kat éva
mARKTpo Tovpumo. Na §ekivate mavrote TNV
avapi€n N to {Opwpa andé tn Béon 1 mpotol
nepdoete otadiaka otn Oéon 5.

- Na va Qupwoete Baptég kat mnxTéG (UPES, oag
OUVIOTOUHE VO XPNOLUOTIOLETE HOVO TN Bon 5.
- Mnopeite emiong va avéfoete v TaxUTNTA,
méfovtag To MAAKTPO ToUpurmo (A3) - auth n
Aertoupyia pmopei va xpnotpomoinBei pue OAeG TIG
TOXUTNTEG. A OUPPBOUAEVOUUE WOTOCO va TNV
xpnotporoleite pévo yia Aiyo (to mohv ya 30

SeuTepOAENTA Yia TIG TNXTES CUUEQ).

ApoU TelelwoeTe, Baite To SlakomTn TAXUTNTAG

(A2) otn Béon « 0 ».

BydAte amo6 tnv npida.

3TN OUVEXELD, TIOTHOTE TO TARKTPO aPaipeong

(A1) ywa va ameleubepwoeTe Ta CUPUATA, TA

xTunnthpla i ta QUPWTAPLA.

Xpnion otn Baon (H) : (avaloya pe To povtélo)

EAéy&te av o Slakomtng taxutntag (A2) BpiokeTal
otn Béon « 0 ».

BdAte Ta dkpa kdabBe xtumntnpwol (C) 1
Cupwtnpov (E) otic mpoPAemOUEVEG OTEG Kal
KAelbwoTte Ta. Ta cUppaATa, Ta XTUMNTHPIA Kat
Ta {upwTtipla £€XOUV GUYKEKPINEVO CGXNHA,
gKeiva pe To aTom (G) mpémel va tomoOeTnOouv
OTa apPLOTEPD, OTN peyaluTepn o (ZX.1).

. - . A Mpocoxn:
v e s et e eore  ITEPEQITETO
10 TI(le)VT(lnTO TIARKT ou(J‘))(X lll) ® MIZEP TONOOETQN-
' ¢ TOTANKTP X3 TAZ TA SYPMATA, TA

- TomoBetioTe T0 pmo (1) (ZX.4).

- Amac@aMioTe To UMPATOO Yld VA TO XOUNAWOETE,
natwvTag to mnktpo (J) (Zx.5).

- BaAte to piCep pe ouvdedepéva Ta oupuata, Ta
xtumntipa | ta (UUWTHAPL EMAVW OTO KIVNTO

XTYNHTHPIA'HTA
ZYMQTHPIA MEZA
XITIXZ ETKOMEX (Xx.6)
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UTTPATOO, IEXPL TTOU VO OKOUOETE éva KAIK (ZX. 6).

o BaAte n ouokeun otnv mpida:

-H ouokeuny oag Slabétel 5 TtaxlTNTEG Kal éva
mARKTPo Ttoupumo. Na &ekivate mavtote TNV
avauién n to Ouwua amd tn Béon 1 mpotoL
niepdoete otadlakd ot Béon 5.

- Na va Qupwoete Baplég Kat mnXTEG (UMES, oag
OUVIOTOUE VA XPNOIUOTIOLEITE HOVO TN B€on 5.
- Mnopeite emiong va av€ioete v TaxuTnTq,
méfovtag to MAAKTPo ToUpumo (A3) - aut n
Aertoupyia prmopei va XpnotomolnOei e OAeG TIC
TOXUTNTEG. ag ouphPBoulevoupe WoTdoO va TV
Xpnotuoroleite pévo yia Aiyo (to mohu yia 30

SeuTePOAETTA Yia TIG TNXTES CUUEQ).

A@oU TeeloeTE, BANTE TO SIOKOTTN TAXUTNTAG
(A2) otn Béon « 0 ».

BydAte amo tnv mpila Kal TOTHOTE TO MARKTPO
amac@diiong (J) yla va avaonkwoeTe To KIvNTO
UMPATOO. XTN OUVEXELD, TATAOTE TO TANKTPO
ao@aAong tou pigep (K) yia va Bydlete 1o piep
arné To UTTOCTHPLYHUA TOU.

Katomy, matriote 1o mAnktpo agaipeong (A1) yia
va armeNeUBEPWOETE TA CUPHATA, TA XTUTINTHPLA 1)

Ta QupwTrpla.

Aertovpyia umAévtep XE1PO¢ (avaloya pe To

HovTélo)

o EAéy€te av o Siakomtng taxutntag (A2) Bpioketat
otn 6éon « 0 ».

e AvaonkwoTe T BUpa mou Bpioketal oTo oW
HépOC TNG ouokKeULNG Kal BdwoTte pahkakd To
umAévtep xelpog (N) aplotepdoTpoPa HéXPL TTOU
va €UOUYPAUMIOTOUV Ol KOKKIVEG KOUKISEC (éva
HIKPO « KAIK» HONIG TTEPATETE TNV KOKKIVN KOUKISa
oag Oeixvel 0TI To pmAéviep Pdwbnke owotd)
(ox.3).

o BaAte Tn ouokeun otnv mpila:

- BubioTe To umAévTep XEIPOG 0TO piypa TpoTtoU To
Béoete og Aertoupyia, KaBwe étol Ba amoguyeTe
To mToiNioua.

-@éote 1O Ot Aeltoupyia amo 1O SlOKOTTN

AV VIWOETE QVTi-
gracn Kata vo Bi-
dwpa, auté onuaivel
ot n evbuypappion
dev éywve owota.
BydAte To evteAwg
Kat {avaBidwote To
owoTda.
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Taxutntag (A2), (0X.2), mpwta oty taxutnTa 1,
katémy 2,3,4,5. Xpnoidomolote ) Agttoupyia
«ToUupumo» (A3) av n cuvtayn oag amaltei
TEPIO0OTEPN SUvaun.
-Mpwv va PBydhete 1o PMAéviep XelpoOg amd To

piypo, amevepyomoljoTeE TN OUOKEUN

Amo@UYETE £TOL TO TITGIAIOUA).

(6a

A@aipeon Tou UTAEVTEP XEIPOG

o STapaTnUévo, otn B€on « 0 », BYAATE TN GUOKEUN
and tnv mpila kat EeRISWOTE TO UMAEVTEP XEIPOG
(N) yupiCovtdc to de§looTpopa.

Mnv XPNOIHOTOIEITE TO UTAEVTEP XEIPOG:

o Héoa 0g KATOAPOAA TTOU BpioKeTal 0T GWTIA

o UNV 10 B€TETE OE AelToupyia o€ KeVO, OUTE Kal UE
TAyAKIg, Yld va KOYETE wWUO Kpéag, &npoug
KaPTOUG (apUySala, @OUVTOUKIA K.ATT.)

NoodtnTeg Kat XpOvol MapaACKEVAG

E§aptipata Méyiotn moootnta | Méyiotog xpovog | Taxutnta
Typpata f xtumn-
mpla 12 aompadia avyou 9 Aentd 5
Mapéyka
9 auyd, 470 yp.
alelpl, 470 yp. Ca-
xapn, 470 yp. Mw-
Kéik uévo Boutupo, 1 14 \emtd 5
KOUT. YAUKOU &npn
payid, 2 mpéleg ady,
1 Bavihia
. 500 yp. akevpt, 300
Zupun:npla HE |l ve\gz), 1 prp.‘ aAdTy, .
Baon A 8 Aentd 5
Zopn yia Yoy 10 yp. Hay1d amé to
poupvo
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ZULWTAPIA XWPi 500 yp. ahevpl, 300
M [;1: o XWPIC | ) vepo, 10yp. ahdty, 4 \emta 5
, n 10 yp. payid anmé 1o | 50 Seutepdienta
Z0Opn ya Ywpi 900PVO

55 deutepolemnta

. . 160 yp. Bpaocpéva | ON pe xpovo ava-
Mnhs;;?;é(slpoc Aaxavikd, 240 yp. | povrig Touhdylotov | Tovpumo

{wpo 1 Aemtd. Oxt mavw

anod 5 gopég

* BeBaiwbeite oT1 €xeTe BydAel Tn ouokeur amod Tnv
npica.

e KaBapilete 10 olppata, Ta XTUTINTAPLD, TA
(UUWTNPLA 1} TO PMAEVTEP XELPOG AUECWG META TN
XPNon, Sl0popeTikA Ta umoleippata afywv n
AadioU pmopei va koAfioouv 1 va epabouv.

e Mnopeite va mAUveTe Ta  efapTApATA  E
TPEXOUUEVO VEPO HE €va OPOoUYyydpl Kal uypd
TMATWV.

MAévovTal oTo MAUVTHPLO TATWV.

o [pémnel va kaBapilete Tn BAaon Kal Tov Kopud NG
OUOKEUNG HOVO E €va uypo o@ouyydpl Kal va Ta
OTEYVWVETE TTPOOEKTIKA.

o Mnv Bdalete MOTE TO HOTEP OTO MAUVTHPLO THATWV.

e Mnv XPNnOIUOTIOIEITE GPOUYYAPLa TTOU UITOPEL va
YPOTOOUVIOOUV TN CUOCKEUN 1 QVTIKEIPNEVA TTOU
TIEPIEXOLV PETANNIKA E€0PTHHATA.

o Mnv BouTdte OTE TO HOTEP OTO VEPO. TKOUTIOTE
TO ME éva OTEYVO 1} EAAPPWCE VWTTO TTAVI.

KaBapiopog

Mpoocoxn: To pumAév-
TEP XEIPOG PEPEL Eva
TOAU KOWQTEPO pa-
xaipt. Mpénetva
Aappavovrai mpo-
@UAAgeLg KaTd To
XEIPIOHO TOL.

Ala0eon NAEKTPIKWY Kal NAEKTPOVIKWV

TTPOIOVIWV

A¢ cupBAANoupE Kal EPEIC OTNV TPOCTAGIA TOU

nepiBaiiovrtog!

®H ouokeuy oag TePLEXEL
QAVAKUKAWOIUA UAIKA.
SMa v mapddoon

moA\a alomotioiya i

™m¢ mMOMAG oA  OUOKEUNG

TIOPAKOAOUUE EMIKOIVWVHOTE HE VA KEVTPO SlahoynG.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi ilk defa kullanmadan 6nce, bu talimatlar dikkatli bir sekilde
okuyun ve cihazin kullanim gereklerine uyun.
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Cihazin fisini sebeke prizine takmadan o6nce, cihazinizin besleme
geriliminin sebekenizinkine uygun oldugunu kontrol edin. Aksi halde
cihaza hasar verebilir veya yaralanabilirsiniz. Elektrik baglantisinin hatali bir
sekilde gerceklestirilmesi Griintin garanti disi kalmasina neden olacaktir.
Bu Uirtin sadece ev ortaminda kullanim igin tasarlanmistir. Ticari ve mesleki
amacla kullanimi nedeniyle uzun sireli olarak calistiriimasi, cihazin agir
yuklenmesine, hasar gérmesine veya kullanicilarin yaralanmasina neden
olabilecektir. Bu tip bir kullanim Urliniin garanti disi kalmasina neden
olacaktir.

Elektrik carpmasi riskine meydan vermemek icin, cihazi asla islak elle veya
islak veya nemli zemin Uzerinde kullanmayin. Cihazin elektrikli
aksamlarinin islanmamasina 6zen gosterin, cihazi asla su i¢ine daldirmayin.
Cocuklarin cihazi bir yetiskinin gézetiminde olmadan kullanmasina izin
vermeyin.

Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel engeli olan (eriskin veya cocuk) veya
cihaz hakkinda hicbir tecribe veya bilgisi olmayan sahislar tarafindan,
glivenliklerinden sorumlu bir kisinin gdzetimi altinda olmadiklari veya bu
kisi tarafindan cihazin kullanimi konusunda egitilmedikleri takdirde
kullanilmamalidir.

Cocuklarin cihazla oynamamasina dikkat edilmelidir.

Kullanmadiginiz zaman, temizlerken veya aksesuarlarini takip-cikarirken,
cihazin fisini daima prizden cikarin.

isleyis bozuklugu arz etmesi, hasar gérmesi veya fis veya kordonunun
hasar goérmus olmasi halinde cihazi kullanmayin. Herhangi bir tehlikeye
meydan vermemek icin, hasarli unsurlar tescilli bir servise basvurarak
yenileriyle degistirin (bkz. yetkili servis listesi).

Genel temizlik ve bakim disindaki her tlrli midahale yetkili servis
tarafindan gerceklestirilmelidir.

Cihazi, besleme kordonunu veya fisini sivi icine sokmayin.

Cihazin kordonunun c¢ocuklarinin ellerinin ulasabilecegi sekilde
sarkmasina, cihazin sicak ylzeylerinin yakininda bulunmasina veya bu
yuizeylere temas etmesine, herhangi sivri bir kdsenin veya 1si kaynaginin
civarinda bulunmasina izin vermeyin.

Garantinin devamlihigini saglamak ve herhangi teknik bir soruna neden
olmamak icin, asla kendi basiniza cihazin icini acgarak, tamir etmeyi
denemeyin, konusunda uzman olmayan kisilerin cihaza mudahalede
bulunmasina izin vermeyin. Cihazi yetkili bir satil sonrasi destek servisine
gotirdn.



e Cihazin isleyisini olumsuz yonde etkilememek ve herhangi bir kazaya
neden olmamak icin, cihazin fisini asla kordonundan tutarak ¢cekmeyin,
cihazi kordonundan ¢ekerek tasimayin.

o Uretici tarafindan tavsiye edilmemis olan aksesuarlarin kullanimi,
yaralanmalara, cihazin hasar gdérmesine, isleyisinin olumsuz yénde
etkilenmesine ve garanti disi kalmasina neden olabilir.

o Elektrik carpmasi riskine karsi korunabilmeniz amaciyla, cihazin fisini prize
takarken ve prizden cikarirken, parmaklarinizin prizin icindeki metal
kisimla temas etmemesine dikkat edin.

e Cihazin asin yuklenmesine veya kazalara neden olabilecek asir elektrik
yuklenmelerine meydan vermemek icin, ¢oklu priz kullanarak ayni sebeke
lizerine birden fazla cihaz baglamayin. Uzatma kablosu kullanacaginiz
zaman, kordonun hasarli olmadigindan emin olun.

Glivenliginiz icin, bu cihaz ilgili norm ve diizenlemelere uygun olarak tiretilmistir:
- Diistik Gerilim Direktifi
- Elektromanyetik Uyumluluk
- Cevre Koruma
- Gida (irtinleriyle temas halindeki malzemeler

e Kazadan korunmak amaciyla, saclarinizin, giysilerinizin veya herhangi
baska bir nesnenin, cihazin hareketli kisimlarinca kapilmamasina dikkat
edin.

e Kendinizin veya baskalarinin yaralanmasina neden olabilecek kazalara
meydan vermemek veya cihazin hasar gérmesine neden olmamak icin,
cihazin qirpici veya karistirici ayaklarina dokunmayin, herhangi bir nesne
(bicak, catal, kasik vb...) sokmayin. Cihaz calismadigi zaman, ancak ispatula
kullanarak miidahale edebilirsiniz.

e Cihaza hasar vermemek icin, cihazi ve aksesuarlarini asla buzluga,
geleneksek veya mikrodalga firinlara koymayin.

e Cihazin aksesuarlar besin maddelerinin hazirlanmasi icin tasarlanmistir.
Bunun disindaki triinleri karistirmak icin kullanmayin.
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CIHAZIN

A. Cirpic F.  Cubuklu ¢cirpma ucu (mode-

A1. Karistirma v ecirpma ayaklari line gore)
cikarma diigmesi G.  Yon belirleyici

A2. Hizayar digmesi H.  Taban (modeline gore)

A3. Turbo diigmesi I Karistirma haznesi (modeline

B.  Hafif kanisimlar icin yassi gore)
¢Irpma ucu J. Doner kol kilitleme/kilit agma

C.  Hafif karigimlar icin yassi butonu (modeline gore)
¢irpma ucu (karistirma K.  Cirpici kilitleme/kilit agma
hazneli model) digmesi (modeline gore)

D.  Agir hamurlar icin karistirici L.  Disli tekerlek (modeline gore)
ayak M. Spatula (modeline gore)

E.  Agir hamurlar icin karistirma N. Mikser ayagi (modeline gore)
ucu (kanstirma hazneli 0. Olgekli hazne (modeline gére)
model)

Kullanima baslama

« Aksesuarlari ambalajlarindan ¢ikarin ve sicak Dikkat: Mikser

suyla yikayin. ayagi (N) son

derece keskin bir
bicaga sahiptir.
Miidahalede bu-
lunurken dikkatli
olun.

Cihazin kullanimi

Onemli:
GIRPMA VE KARISTIRMA UGLARINI, ASLA MiKSER UCUYLA BIRLIKTE
KULLANMAYIN.

Cirpma ve karistirma ucglariyla cirpma amach
kullanim

« Elde kullanim:

e Hiz se¢me anahtarinin (A2) “0” konumunda
oldugunu kontrol edin.
e Cirpma (B veya F) veya karstirma (D) uglarini
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yuvalarina sokun ve Kkilitleyin. Cirpici ve

karistirici uglar 6zel bir sekle sahiptirler,

kanistirici veya cirpma ucu yon belirleyiciyle

(G) birlikte, en genis oyuk icine, sola

konulmahdir (Sekil 1.)

o Cihazinin figini prize takin:

- Cihaziniz 5 adet hiz diigmesi ve bir adet turbo
diigmesine sahiptir. 5. konuma ge¢meden
once daima 1. konumda karistirarak baslayin.

-Yogun hamurlari yogurmak icin, sadece 5.
konumu kullanmanizi tavsiye ederiz.

- Ayrica turbo digmesine (A3) basarak da hizi
arttirabilirsiniz. Bu  fonksiyon  tim  hiz
seceneklerinde uygulanabilir. Yine de, bu
fonksiyonu kisa sureli olarak kullanmanizi
oOneririz (yogun hamurlar icin maksimum 30 sn).

e Islem sona erdikten sonra, hiz anahtarini (A2) “0”
konumuna getirin.

o Fisi prizden gikarin.

e Ardindan cirpici veya karistirici ayaklari serbest
birakmak icin ¢cikarma diigmesine (A1) basin.

Kaide (H) lizerinde kullanim: (Modeline gore)

e Hiz segme digmesini (A2) “0” konumunda
oldugunu kontrol edin.

e Cirpma (C) veya karistirma (E) uclarini yuvalarina
sokun ve kilitleyin. Cirpici ve karistiriar uglar
ozel bir sekle sahiptirler, karistirici veya cirpici
ug yon belirleyiciyle (G) birlikte, en genis delik
icine, sola konulmahdir (Sekil 1.)

« Tabani (H) calisma yuzeyi Gizerine yerlestirin:

- Kolu kaldirmak icin, buton (J) Uzerine basarak
kilidini serbest birakin (Sekil 4).

- Kangtirma haznesini (1) yerlestirin (Sekil 4).

- Kolu indirmek igin, buton (J) lzerine basarak
kilidini serbest birakin (Sekil 5).

- Kanistiricl veya cirpici uglarin bulundugu cirpici
Uniteyi, klik sesini duyuncaya dek cevirerek kol
tizerine yerlestirin (Sekil 6).

e Cihazinin fisini prize takin:

- Cihaziniz 5 adet hiz diigmesi ve bir adet turbo

Dikkat: CIRPMA
VEYA KARISTIRMA
UCLARI YUVALAR-
INA YERLESTIR-
EREK, CIRPMA
UNITESINi TAKIN
(Sekil 6)
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diigmesine sahiptir. 5. konuma ge¢meden énce
daima 1. konumda karistirarak baslayin.
-Yogun hamurlari yogurmak icin, sadece 5.
konumu kullanmanizi tavsiye ederiz.

- Ayrica turbo tusuna (A3) basarak da hizi
arttirabilirsiniz. Bu  fonksiyon tim hiz
seceneklerinde uygulanabilir. Yine de, bu
fonksiyonu kisa sureli olarak kullanmanizi
oneririz (yogun hamurlar i¢cin maksimum 30 sn).

« islem sona erdikten sonra, hiz anahtarini (A2) “0”
konumuna getirin.

e Cihazin fisini prizden ¢ikarin ve doner kolu
kaldirmak icin kilit agma butonunu (J) etkin
duruma getirin. Cirpma (Unitesini kaideden
¢ikarmak icin cirpici kilitleme butonuna (K) basin.

e Ardindan cirpici veya karistirici uglar serbest
birakmak icin ¢cikarma tusuna (A1) basin.

Mikser olarak kullanim (modeline gore)

e Hiz se¢me anahtarinin (A2) “0” konumunda
oldugunu kontrol edin.

e Cihazin arka kisminda bulunan kapadi kaldirin,

Mikser ayagini (N) kirmizi noktalar bir hizaya

gelecek sekilde, zorlamadan, saat oklarinin aksi

yonde cevirerek, yuvasina takin (kirmizi noktaya
varildiginda ayagin yerine diizgiin bir sekilde
oturdugunu isaret eden bir “klik” sesi

duyacaksiniz) (Sekil 3) .

Cihazinin figini prize takin:

-Cihazi calistirmadan 6nce mikser ayagini
hazirlanan karisim icine sokun; boylelikle etrafa
sicramasindan kaginmis olursunuz.

-Hiz secme digmesi (A2) araciligiyla cihazi
calistirin, (Sekil 2), 6nce 1. vites ve ardindan
2,3,4,5. Daha guglu bir karisima ihtiyac
duymaniz halinde, “Turbo” (A3) tusunu kullanin.

- Mikser ayagini karisimdan c¢ikarmadan once,
cihazi durdurun (boylelikle etrafa sicramasindan
kacinmis olursunuz).
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Cevirirken zor-
laniyorsaniz, ayak
iyi hizalanmamigs
demektir. Bu du-
rumda tamamen
cikarip, yeniden
takmaktan cekin-
meyin.



Mikser ucunun cikarilmasi

e Cihaz durmusken, “0” konumunda, fisini prizden
¢ikarin ve Mikser ucunu saatin oklar yonunde
cevirerek, yuvasindan ¢gikarin.

Mikser ucunu asagida belirtilen kosullarda

kullanmayin:

e Ates Uzerinde bulunan bir kap icinde
o Cig et, kuruyemis (badem, findik vb.) parcalamak,
buz kirmak icin veya bos olarak calistirmayin.

Miktarlar ve Hazirlama Siireleri

Aksesuarlar

Maksimum miktar

Maksimum siire

Hiz

Yassi veya ¢ubuklu
cirpma ucu
Yumurta kabartma

12 yumurta beyazi

9 dakika

Kek

9 yumurta, 470 g un,
4709 seker, 4709 er-
imis yag, 1 tatli kasig
kimyasal kabartma
tozu, 2 tutam tuz, 1
poset vanilya

14 dakika

Kaidesiyle birlikte
karistirma ucu
Ekmek hamuru

5009 un, 300ml su,
10g tuz, 10g ekmek
kabartma tozu

8 dakika

Kaidesiz
karistirma ucu
Ekmek hamuru

500 g un, 300ml su,
10g tuz, 10g ekmek
kabartma tozu

4 dakika 50 saniye

Mikser ucu
Corba

1609 pismis sebze,
2409 et suyu

55 saniye ON mini-
mum 1 dakika din-
lenme siiresiyle
birlikte
5 defadan fazla
tekrarlanmamali

Turbo
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TEMIZLIK

e Cihazin fisinin prizden cikarilmis oldugundan
emin olun.

e Yumurta veya yag kalintilarinin yapismasi veya
kurumasina meydan vermemek icin, her kullanim
sonrasinda cirpici veya karistirici ayaklari veya
mikser ayagini bekletmeden yikayin.

o Aksesuarlari musluk altinda suya tutarak, stinger
ve bulasik deterjani kullanarak temizleyebilirsiniz.
Bulasik makinesinde de yikanabilirler.

e Cihazin kaidesini ve govdesini, yalnizca nemli bir
bezle silerek temizleyin ve iyice kurutun.

e Motor blogunu asla bulasitk makinesinde
yikamayin.

e Metal kisimlar iceren nesneler veya asindirici
ozellikli stingerler kullanmayin.

« Motor kaidesini asla suya daldirmayin. Kuru veya
cok hafif nemlendirilmis bir bezle silerek
temizleyin.

Dikkat: Mikser
ayagi son derece
keskin bir bicaga
sahiptir. Temi-
zlerken dikkatli
olun.

Kullanim omriiniin sonuna gelen

elektrikli cihazlar

Cevre korumasina katkida bulunun!

®Cihaziniz yeniden degerlendirilebilen veya geri
donusimu gerceklestirilebilen bircok parcaya sahiptir.
(= < Cevre korumasina uygun bir sekilde isleme konulmasi
icin, cihazinizi toplama noktalarina veya bulunmamasi
halinde bu konuda tescilli bir merkeze birakin.
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Rad om sikkerhet

Les denne bruksanvisningen neye for apparatet tas i bruk forste gang,
og overhold instruksjonene som gjelder for apparatet.

For apparatet koples til stromnettet, kontroller at spenningen for
apparatet svarer til spenningen i din elektriske installasjon. Hvis ikke, er
det en risiko for at du skader apparatet eller deg selv. Enhver feilkopling
forer til oppher av garantien.

Dette apparatet er kun beregnet pa bruk i hjemmet. Ved forlenget
kommersiell eller profesjonell bruk er det risiko for at apparatet blir
overbelastet slik at det blir skadet, eller at det fremkaller legemsskader.
Denne typen bruk ferer til oppher av garantien.

For & unngd elektrisk stat mé& man ikke betjene apparatet med vate hender
eller pa en fuktig eller vat flate. Unnga a gjere apparatets elektriske
komponenter véte, og legg dem aldri ned i vann.

La ikke barn bruke apparatet uten overvaking.

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer som
mangler den nedvendige erfaring eller kunnskap, med mindre disse
personene er under den nedvendige overvaking eller far de nedvendige
instruksjoner ndr det gjelder bruk av apparatet av en annen person som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn skal overvakes for a sikre at de ikke leker med apparatet.

Apparatet skal alltid koples fra nar det ikke er i bruk, ved montering og
demontering av tilbeher og ved rengjering.

Bruk ikke apparatet dersom det ikke fungerer korrekt, dersom det er
beskadiget, eller dersom ledningen eller stopselet er beskadiget. For &
unngd ethvert faremoment, fa de beskadigede delene skiftet ut i et
autorisert servicesenter (se listen i serviceheftet).

Ethvert annet arbeid enn rengjering og alminnelig vedlikehold, som
kunden kan gjere selv, skal utferes av et autorisert servicesenter.

Legg aldri apparatet, ledningen eller stgpselet ned i vaeske.

La ikke ledningen befinne seg innen barns rekkevidde eller i naerheten av
eller i kontakt med apparatets varme elementer, i naerheten av en
varmekilde eller mot en skarp kant.

For & bevare apparatets garanti og unnga tekniske problemer, prev aldri &
demontere eller reparere apparatet selv, og la heller ikke andre ikke-
kvalifiserte personer gjere det. Ta apparatet med til et autorisert
servicesenter.

Apparatet ma ikke frakoples ved d trekke i ledningen, da det kan gé ut over
apparatets funksjon og kan medfere risiko for uhell.

Bruk av elementer og tilbeher som ikke er anbefalt av fabrikanten kan
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fremkalle legemsskader, kan skade apparatet eller medfere feilfunksjon, og
det kan fere til at garantien oppherer,

For @ unnga elektriske stot, pase at fingrene ikke kommer i kontakt med
pinnene pa stepselet nar du kopler til eller fra apparatet.

Du ber ikke kople flere andre apparater til det samme uttaket ved hjelp av
grenstegpsler, da det kan fremkalle elektrisk overbelastning som kan skade
apparatet og fore til ulykker. Skjoteledning skal ferst brukes nar man har
forsikret seg om at ledningen er i forsvarlig stand.

Av sikkerhetsgrunner er dette apparatet i overensstemmelse med normer og
regler som gjelder:
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- Direktiv om lavspenning

- Elektromagnetisk kompatibilitet

- Miljo

- Materialer som er i kontakt med matvarer

For & unnga uhell, pase at har, klzer eller andre gjenstander ikke kommer
borti apparatets mobile deler.

For & unngd & skade deg selv, andre personer eller apparatet, ror ikke
vispene eller eltekrokene, og berar dem heller ikke med en gjenstand (kniv,
gaffel, skje osv). Du kan bruke en stekespade eller en slikkepott, men kun
nar apparatet ikke er i funksjon.

For & unngd & beskadige apparatet, ma aldri apparatet eller dets tilbeher
plasseres i fryseboksen, i ovnen eller i mikrobslgeovnen.

Tilbeheret til apparatet er spesielt laget for tilberedning av mat. Det skal
ikke brukes til & blande andre produkter.



Beskrivelse

G.

Igangsetting

« Ta tilbehgret ut av emballasjen, og rengjer det i

Mikser

Eject-tast for visper og elte-
kroker

Hastighetsvelger

Turbo-tast

Flerbladet visp for lette mas-
ser

Flerbladet visp for lette mas-
ser (modell med blandebolle)
Eltekroker for tyngre masser
Eltekroker for tyngre masser
(modell med blandebolle)
Bandvisp (avhengig av mo-
dell)

Sikkerhetstapp

—

-~

oz

Sokkel (avhengig av modell)
Blandebolle (avhengig av mo-
dell)

Knapp for a lase / lase opp
vippearmen (avhengig av
modell)

Knapp for a lase / lase opp
mikseren (avhengig av mo-
dell)

Tannhjul (avhengig av mo-
dell)

Spatel (avhengig av modell)
Blander (avhengig av modell)
Doseringsbolle (avhengig av
modell)

Viktig: Blanderen

varmt vann. (N) inneholder et
veldig skarpt
knivblad. Veer for-
siktig ved handter-
ing.
Bruk av apparatet

Viktig: .

VISPER OG ELTEKROKER MA ALDRI BRUKES SAMTIDIG MED

BLANDEREN.

Mikserfunksjon med visper eller eltekroker

e Bruk som handmikser:

 Sjekk at hastighetsvelgeren (A2) er i posisjon «0».
o For stangen pd hver visp (B eller F) eller hver
eltekrok (D) inn i hullene som er beregnet pd det,
og ldas. Hver visp og eltekrok har en spesiell
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form. Vispen eller eltekroken med

sikkerhetstappen (G) skal plasseres til venstre, i

det storste hullet (Fig.1).

« Kople til apparatet:

- Mikseren har 5 hastigheter og en turbo-tast.
Begynn alltid med posisjon 1, og ga deretter
gradvis over til posisjon 5.

- For a elte tyngre og tykkere masse anbefaler vi
bruk av kun posisjon 5.

- Du kan ogsa eke hastigheten ved & trykke pé
turbo-tasten (A3). Denne funksjonen kan brukes
for alle hastigheter. Men vi anbefaler at du kun
bruker den i korte gyeblikk (maks. 30 sekunder
for tykke deiger).

o Etter at du er ferdig, plasser hastighetsvelgeren

(A2) i posisjon «0».

» Kople fra apparatet.
o Trykk deretter pd eject-tasten (A1) for a frigjere
vispene eller eltekrokene.

e Bruk som bordmikser (H): (Avhengig av modell)

o Sjekk at hastighetsvelgeren (A2) er i posisjon «0».

o For stangen pa hver visp (C) eller hver eltekrok (E)
inn i hullene som er beregnet pa det, og las. Hver
visp og eltekrok har en spesiell form. Vispen
eller eltekroken med sikkerhetstappen (G) skal
plasseres til venstre, i det storste hullet (Fig.1).

e Plasser sokkelen (H) pa kjokkenbenken eller
bordet:

- For & |lofte opp vippearmen, trykk pa knappen ()
(Fig.4).

- Anbring blandebollen (1) (Fig.4).

- Frigjer armen for & fere den ned igjen ved &
trykke pa knappen (J) (Fig.5).

- Plasser mikseren med vispene eller eltekrokene
pd vippearmen til du herer et klikk (Fig.6).

» Kople til apparatet:

- Mikseren har 5 hastigheter og en turbo-tast.
Begynn alltid med posisjon 1 og gé deretter
gradvis over til posisjon 5.

- For & elte tyngre og tykkere masse anbefaler vi
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Viktig: MIKSEREN
SKAL ANBRINGES
SLIK AT VISPENE
ELLER ELTEKRO-
KENE PLASSERES |
INNSNITTENE
(Fig.6)



bruk av kun posisjon 5.

- Du kan ogsa eke hastigheten ved & trykke pé
turbo-tasten (A3). Denne funksjonen kan brukes
for alle hastigheter. Men vi anbefaler at du kun
bruker den i korte gyeblikk (maks. 30 sekunder
for tykke deiger).

o Etter at du er ferdig, plasser hastighetsvelgeren
(A2) i posisjon «0».

« Kople fra apparatet og trykk pa knappen (J) for a
lase opp og lefte opp vippearmen. Trykk deretter
pa knappen for frigjering av mikseren (K) for &
fjerne mikseren fra sokkelen.

o Trykk deretter pa eject-tasten (A1) for a frigjere
vispene eller eltekrokene.

Bruk som stavmikser (avhengig av modell)

 Sjekk at hastighetsvelgeren (A2) er i posisjon «0».

o Loft opp luken pa baksiden av apparatet, og skru
blanderen (N) fast pa mikseren, ved & dreie mot
klokkeretningen helt til de rede punktene er pa
linje med hverandre (det hores et lite «klikk» nar
man kommer til det rede punktet, noe som betyr
at blanderen er korrekt montert) (fig.3).

« Kople til apparatet:

- Fer blanderen ned i massen du skal mikse for du
setter i gang apparatet. P4 den méaten unngar
du unedig sprut.

-Sett i gang apparatet ved a sette
hastighetsvelgeren (A2), (fig.2), ferst i posisjon
1 og deretter i posisjon 2,3,4,5. Bruk "Turbo-
posisjonen” (A3) dersom massen krever mer
effekt.

- Stopp apparatet for du tar blanderen ut av
blandingen for & unngd unedig sprut.

Fjerne blanderen

e Nar apparatet er av, i posisjon «0», kople fra
apparatet og lgsne pa blanderen (N) ved a dreie
den i klokkeretningen.

Skulle du pa et tid- @

spunkt merke et
hardt punkt, betyr
det at blanderen
ikke er korrekt
plassert. Ta den
helt ut og skru den
pa en gang til.
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Blanderen ma ikke brukes:

o I en kasserolle som star pd en kokeplate
e Den ma heller ikke brukes i tom bolle, med isbiter
eller for & hakke opp ratt kjett, netter, mandler,
el.lign.

Mengder og tid for tilberedelse ____

Tilbehor Maks. mengde Maks. tid Hastighet
Flerbladet visp
eller bandvisp . .
Stivpiskede 12 eggehviter 9 min 5
eggehviter
9 egg, 470 g mel,
470 g sukker,
470 g smeltet smer, )
Kompakte kaker 1 teskje bakepulver, 14 min 5
2 knivspisser salt,
1 ss vaniljesukker
Eltekroker med 500 g mel, 300 ml
sokkel vann, 10 gsalt, 10 g 8 min 5
Breddeig bakepulver
Eltekroker uten 500 g mel, 300 ml
sokkel vann, 10g salt, 10 g 4min50s 5
Breddeig gjeer
55 sek. ON med en
160 g kokte hviletid pa minst 1
Blander gronnsaker, min. Skal ikke gjen-| Turbo
Suppe 240 g buljong : 9

tas mer enn 5 gan-
ger
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Rengjoring

« Pase at apparatet er frakoplet.
« Rengjer vispene, eltekrokene eller blanderen med
en gang etter at de har vaert i bruk for @ unnga at
rester etter for eksempel egg eller olje fester seg
eller torker.
e Tilbeheret kan rengjeres under rennende vann,  Viktig: Blanderen
ved hjelp av en klut eller en svamp og litt  er utstyrt med et

oppvaskmiddel. meget skarpt
Tilbeheret kan legges i oppvaskmaskin. knivblad. Veer

e Sokkelen og apparatets hoveddel skal kun  derfor forsiktig
rengjores med en fuktig klut. Terk ngye av  ved rengjgring.
etterpad.

« Motordelen ma aldri legges i oppvaskmaskinen.

e Bruk ikke slipende svamper, stalull eller
metallgjenstander ved rengjering.

« Motordelen mé aldri legges ned i vann. Terk over
den med en torr eller lett fuktet klut.

Endt levetid for elektriske eller
elektroniske produkter @

La oss verne om miljoet!

® Apparatet inneholder en rekke komponenter som kan
gjenvinnes eller resirkuleres.
I < Lever det inn til et innsamlingssted eller et autorisert
servicesenter for a veere sikker pa at apparatet blir riktig
viderebehandlet.
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Sikkerhedsregler

Lees sikkerhedsreglerne grundigt, for apparatet tages i brug, og brug
altid apparatet i overensstemmelse med brugsvejledningen.

71

Kontroller, at den stromstyrke, som el-installationen leverer, svarer til
den stromstyrke, som apparatet kraver, for apparatet sluttes til
stromstik. I modsat fald kan det beskadige apparatet og fere til
personskade. Ved forkert el-tilslutning bortfalder garantien.

Apparatet er udelukkende beregnet til madlavning i private husholdninger.
Leengere tids brug i storkekken eller til professionel madlavning kan
overbelaste apparatet og beskadige det eller fere til personskade. Ved
anvendelse under lignende forhold bortfalder garantien.

Anvend aldrig apparatet med vade hander eller pa vade eller fugtige
overflader, da det kan medfere elektrisk sted. Apparatets elektriske dele
ma ikke blive fugtige, og apparatet ma ikke nedsaenkes i vand.

Born ma ikke betjene apparatet uden overvagning af voksne.

Apparatet er ikke beregnet til brug af personer (herunder bgrn) med fysisk,
sansemotorisk eller mentalt handicap eller personer med manglende
erfaring eller viden, med mindre de overvages eller pa forhand er blevet
instrueret i brugen af apparatet af personer med ansvar for deres
sikkerhed.

Bern skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.
Tag altid apparatet ud af stik, nar det ikke er i brug, nar delene samles og
skilles ad samt ved rengering.

Brug aldrig apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt, hvis det er blevet
beskadiget, eller hvis el-ledningen eller stikket er beskadiget. For at undgéa
fare skal de udskiftes af en autoriseret reparater (se listen i servicehaeftet).
Ud over almindelig rengering og vedligeholdelse skal al reparation og
vedligeholdelse af apparatet foretages af en autoriseret reparater.
Apparatet, el-ledningen eller stikket ma ikke nedsaenkes i vand eller andre
vaesker.

Serg for at el-ledningen er anbragt uden for berns raekkevidde. Den ma
heller ikke anbringes i naerheden af eller komme i kontakt med apparatets
varme dele eller andre varmekilder eller anbringes i en skarp vinkel.
Brugeren eller andre ikke-uddannede personer ma ikke skille apparatet ad
eller reparere det. Det vil medfere, at garantien bortfalder, og det kan
medfere tekniske problemer. Indlever apparatet til en autoriseret
eftersalgsservice.

Loft aldrig apparatet i el-ledningen og tag ikke el-ledningen ud af stik ved
at traekke i selve ledningen. Det kan beskadige apparatet og fere til ulykker.
Brug af tilbehorsdele, der ikke anbefales af producenten, kan fore til
personskade, beskadige apparatet, bevirke at apparatet ikke fungerer



korrekt samt medfere bortfald af garantien.

e For at undga risiko for elektrisk sted, ma fingrene ikke bergre benene pa el-
ledningens stik, nar apparatet sluttes til strom eller frakobles igen.

e Tilslut ikke andre apparater til samme stremstik ved hjeelp af dobbeltstik,
da det kan fere til overbelastning, der kan beskadige apparatet eller
forarsage ulykker. Ved brug af forleengerledning skal det kontrolleres, at
den er i god stand.

Af sikkerhedsmaessige hensyn overholder apparatet de gaeldende standarder

og regler:

- Lavspaendingsdirektivet

- Elektromagnetisk kompatibilitet

- Miljekrav

- Materialer i kontakt med fodevarer

o For at undga ulykker skal det kontrolleres, at brugerens har, tej eller andre
genstande ikke kan komme i kontakt med apparatets bevaegelige dele.

o Ror aldrig ved piskerisene eller dejkrogene, og sat aldrig andre genstande
(kniv, gaffel, ske osv.) i naerheden, da det kan fere til fare for personskade
og ulykker for brugeren eller andre personer samt skade pa apparatet. Brug
kun en dejskraber, nar apparatet ikke kerer.

e For at undgd at beskadige apparatet md hverken apparatet eller
tilbehersdelene laegges i fryser, ovn eller mikroovn.

o Tilbehersdelene er beregnet til tilberedning af madvarer. De ma ikke
anvendes til at blande andre produkter.
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Beskrivelse

A.  Pisker

A1. Udlgserknap til piskeris og
dejkroge

A2. Hastighedsindstilling

A3. Turboknap

B.  Piskeris til lette blandinger

C.  Piskeris til lette blandinger
(model med skal)

D. Dejkroge til tungere dejblan-
dinger

E.  Dejkroge til tungere dejblan-
dinger (model med skal)

F.  Kraftige piskeris (afhangigt
af model)

G.  Markeringsring

Ibrugtagning

« Tag tilbehersdelene ud af emballagen og renger

c z £

Base (afhaengigt af model)
Skal (afhaengigt af model)
Knap til lasning/oplasning af
svingarm (afhaengigt af
model)

Knap til lasning/oplasning af
pisker (afhaengigt af model)
Tandhjul (afhaengigt af
model)

Dejskraber (afhaengigt af
model)

Blenderfod (afhaengigt af
model)

Maleglas (afhaengigt af
model)

dem i varmt vand.

Forsigtig: Blender-
foden (N) har et
meget skarpt
knivblad. Veer
meget forsigtig
ved behandling af

delen.
Anvendelse
Vigtigt :
BRUG ALDRIG PISKERIS ELLER DEJKROGE SAMTIDIG MED
BLENDERFODEN.

Funktion som handmixer med piskeris eller dejkroge

e Handholdt anvendelse:

e Kontroller at hastighedsvaelgeren (A2) er sat i
position "0”.
o St piskerisene (B eller F) eller dejkrogene (D) i
de rigtige huller og las dem fast. Piskeris og
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dejkroge er forskellige, og delen med

markeringsringen (G) passer i det storste hul i

venstre side (figur 1).

o Sxt apparatet i stik.

- Apparatet har 5 hastigheder og en turboknap.
Begynd altid med at rere eller piske i position 1,
og @9 gradvist hastigheden til position 5.

- Nar der skal reres en tung eller tyk dej, anbefaler
vi, at der kun arbejdes med position 5.

-Hastigheden kan oges yderligere med
turboknappen (A3). Funktionen kan bruges ved
alle hastigheder. Vi anbefaler dog, at den kun
bruges kortvarigt (maks. 30 sekunder ved tyk
dej).

eNar tilberedningen er faerdig, seettes
hastighedsveelgeren (A2) i position "0”.

« Tag apparatet fra stremmen.

e Tryk nu pa udlgserknappen (A1) for at frigere
piskeris eller dejkroge.

e Anvendelse pa basen (H): (Afhaengigt af model)

o Kontroller at hastighedsvaelgeren (A2) er sat i
position 0.

e Seet piskerisene (C) eller dejkrogene (E) i de
rigtige huller og las dem fast. Piskeris og
dejkroge er forskellige, og delen med
markeringsringen (G) passer i det storste hul i
venstre side (figur 1).

o Anbring basen (H) pa arbejdsbordet:

- Armen ldases op og loftes ved at trykke pa
knappen (J) (figur 4).

- Seet skalen pa plads (I) (figur 4).

- Armen lases op og sankes igen ved at trykke pa
knappen (J) (figur 5).

- Anbring piskeren med piskeris eller dejkroge
monteret pd svingarmen og serg for at den
klikker pa plads (figur 6).

o Seet apparatet i stik.

- Apparatet har 5 hastigheder og en turboknap.
Begynd altid med at rere eller piske i position 1,
og @g gradvist hastigheden til position 5.

Forsigtig: PLACER
PISKEREN VED AT
ANBRINGE
PISKERISENE ELLER
DEJKROGENE I IN-
DHAKKENE (figur
6).
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- Nar der skal reres en tung eller tyk dej, anbefaler
vi, at der kun arbejdes med position 5.

-Hastigheden kan eges yderligere med
turboknappen (A3). Funktionen kan bruges ved
alle hastigheder. Vi anbefaler dog, at den kun
bruges kortvarigt (maks. 30 sekunder ved tyk
dej).

e Nar tilberedningen er fardig, saettes
hastighedsvaelgeren (A2) i position "0”.

e Tag apparatet ud af strem og tryk pa
udlgserknappen (J) for at lefte svingarmen. Tryk
herefter pa udlgserknappen til piskerdelen (K) for
at tage piskeren af basen.

e Tryk nu pda udleserknappen (A1) for at frigere
piskeris eller dejkroge.

Funktion som blender (afhaengigt af model)

e Kontroller at hastighedsvaelgeren (A2) er sat i

position "0”.

e Loft deaekslet bag pd apparatet og skru

blenderfoden (N) fast mod uret uden at bruge

magt, indtil de rede markeringer er ud for

hinanden (der heres et lille “klik”, nar den rede

markering nds, og blenderfoden er korrekt sat pa)

(figur 3). Hvis der maerkes

o St apparatet i stik. en modstand, nar

- St blenderfoden ned i madvarerne, der skal delene skrues sam-
blendes, for den sattes i gang for at undgd  men, er delene sat
sprojt. skaevt sammen.

- St blenderen i gang med hastighedsvaelgeren  Tag delene fra hi-
(A2), (figur 2), ferst pa trin 1 og derefter = nandenigen og
2,3,4,5. Brug "Turbo” indstillingen (A3), hvis skru dem korrekt
opskriften kraever lidt mere kraft. sammen.

- Stop ligeledes blenderfoden, fer den tages op af
madvarerne, for at undga sprejt.

Aftagning af blenderfoden

« Nar den er sat i position "0” tages apparatet ud af
stik, og blenderfoden (N) skrues af med uret.

75



Brug aldrig blenderfoden:

o I en kasserolle, der stdr pé en kogeplade

 Til at knuse isterninger eller til at hakke rat ked,
mandler, ngdder osv. Blenderfoden ma ikke kere
ubelastet.

Mangder og tilberedningstid

Tilbehor Maksimal maengde | Maksimal tid | Hastighed
Piskeris eller kraf-
tige piskeris 12 zeggehvider 9 minutter 5
Marengs

9 &g, 470 g mel, 470
g sukker, 470 g smel-
Pund til pund kage | tet smer, 1 tsk. bage- 14 minutter 5
pulver, 2 knsp. salt, 1
spsk. vaniljesukker.

500 g mel, 300 ml
vand, 10 gsalt, 10 g 8 minutter 5
geer

Dejkroge pa base
Broddej

Dejkroge uden 500 g mel, 300 ml

base vand, 10 gsalt, 10 g 4 minutter 5
. 50 sek.
Breddej gaer
55 sekunder efter-
Blenderfod 160 g kogte grentsa- | fulgt af min. 1 mi- Turbo

Suppe ger, 240 g bouillon nuts pause.
Maks. 5 gange.

Rengaring

e Kontroller, at apparatet er taget ud af
stromstikket.

* Renger piskeris, dejkroge eller blenderfod straks
efter brug for at undga, at rester af madvarer, aeg
eller olie torrer ind og seetter sig fast.
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e Tilbehersdelene kan rengeres under rindende

vand med svamp og flydende opvaskemiddel. Forsigtig: Blender-
De taler opvaskemaskine. foden har et meget
« Basen og selve apparatet ma kun renggres med  skarpt knivblad.
en fugtig klud og terres grundigt. Vaer meget for-
« Motordelen taler ikke opvaskemaskine. sigtig ved

e Der ma ikke anvendes skuresvamp eller redskaber renggring.
med metaldele.

o Motordelen ma ikke nedsaenkes i vand. Ter den af
med en ter eller hardt opvredet klud.

Bortskaffelse af elektrisk og
elektronisk udstyr ved endt levetid ___

Hjzelp med at skane miljget!

® Apparatet indeholder materialer, der kan genindvindes

eller genbruges.
I < Apparatet afleveres pd en godkendt genbrugsstation
eller i en serviceafdeling for at sikre aflevering til genbrug.
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Sakerhetsforeskrifter

Lds noga igenom féljande instruktioner och f6lj dem noggrant innan du
anvander apparaten for forsta gangen.

Innan du satter stickproppen i eluttaget, kontrollera att spdnningen i
eluttaget dr samma som apparatens. Om den inte 6verensstammer kan
bade maskinen och du riskera att skadas. Garantin gdller inte for felaktig
anslutning till elnatet.

Elvispen dr endast avsedd for att anvdndas inom hushallet. Alltfor intensiv
anvdndning for kommersiella dndamal kan overbelasta och skada
apparaten, och kan dven kan leda till personskada. Garantin gdller inte om
apparaten anvdnds under sddana omstandigheter.

Se till att hdnderna inte ar vata ndr du anvander apparaten, lat den inte
sta pa fuktigt eller vatt underlag. Se till att apparatens elektriska delar inte
blir blota och sdnk aldrig ner den i vatten.

Lat aldrig barn anvanda apparaten utan 6vervakning av vuxen person.
Apparaten dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) som
har nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller av personer som
har bristfdllig erfarenhet eller kunskap om hur apparaten ska anvdndas,
savida de inte har ndgon ansvarig person i narheten, eller ndgon som kan
ge instruktioner och 6vervaka anvdndningen.

Se till att barn inte leker med apparaten.

Dra alltid ur stickkontakten ur eluttaget ndr apparaten inte anvdnds, och
ndr delarna satts samman eller tas isdr for rengoring.

Anvand inte apparaten om den inte fungerar som den ska, om den blivit
skadad eller om sladden eller stickproppen skadats. For att undvika
personskador, lat alltid en auktoriserad verkstad byta ut skadade delar (se
listan i servicehdftet).

Alla ingrepp och reparationer, forutom rengoring och sedvanligt underhdll,
ska utféras av en auktoriserat verkstad.

Lagg aldrig apparaten, sladden eller stickproppen i vdtska av nagot slag.
Lat aldrig elsladden hdnga sa att barn kan fa tag i den, eller vara i ndrheten
av apparatens varma delar, ndra andra heta ytor eller ligga 6ver skarpa
kanter.

For att garantin ska gdlla och for att undvika tekniska problem, forsok inte
att skruva isar eller reparera apparaten pa egen hand och lat inte heller
ndgon annan okvalificerad person gora det utan Idmna alltid in apparaten
till en auktoriserad verkstad.

Flytta inte apparaten och dra inte ur stickproppen genom att dra i sladden.
Detta forfarande kan skada apparaten och dven leda till olyckor.

Att anvanda delar och tillbehor som inte tillverkaren rekommenderar kan
leda till kroppsskador, skador pa apparaten, férsamra apparatens
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prestanda, och innebdr att garantin upphor att gdlla.

For att undvika elektriska stotar, se till att du inte ror vid stickkontaktens
stift ndr du sdtter i eller drar ur elsladden.

For att undvika olyckor och for att inte riskera overbelastning som kan
skada apparaten koppla inte in andra apparater i samma kontakt via en
grendosa. Anvdnd inte forlangningssladd utan att forst ha kontrollerat att
den dr i gott skick.

Denna apparat uppfyller géllande sékerhetsnormer och foreskrifter:
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- Lagspanningsdirektivet

- Elektromagnetisk kompatibilitet

- Miljé

- Material som kommer i kontakt med livsmedel

Undvik olyckor genom att se till att ditt har, dina kiader eller annat foremal
inte fastnar i enhetens rorliga delar.

Ror inte visparna eller degkrokarna och stoppa inte in ndgot foremdl (kniv,
gaffel, sked etc.) ndr apparaten dr paslagen. Det kan leda till personskada
eller skada apparaten. Du bor anvénda slickepotten endast ndr apparaten
dr avstdngd.

For att inte skada apparaten, stdll den inte i kylskapet, i vanlig ugn eller i
mikrovagsugn.

Tillbehoren ar avsedda for att tillreda matvaror. Anvénd dem inte for att
mixa andra varor och produkter.



Beskrivning

A. Elvispen G. Sdkerhetssparr

A1. Eject-knapp for att lossa H. Stativ (beroende pa modell)
degkrokar och vispar I. Bunke (beroende pa modell)

A2. Hastighetsvdljare ). Lastapp/upplasning av svdngar-

A3. Turboknapp men (beroende pd& modell)

B. Ballongvisp for ldtta tillrednin- K. Ldstapp/uppldsning av elvispen
gar (beroende pé& modell)

C. Ballongvisp for ldtta tillrednin- L. Kuggkrans (beroende pd modell)
gar (modell med bunke) M. Slickepott (beroende pa modell)
Degkrokar for kraftig deg N. Stavmixer (beroende pa modell)
Degkrokar for kraftig deg (mo- 0. Doseringsskal (beroende pa mo-
dell med bunke) dell)

F. Plattvispar (beroende pd modell)

mo

Montering och anvandning

o Packa upp tillbehoren och diska dem i varmt Varning: Stavmix-
vatten. ern (N) har ett
mycket vasst
knivblad. Var
mycket forsiktig
nér du hanterar
den.

__ Sa har anvander du apparaten Q

Viktigt:
ANVAND ALDRIG VISPEN ELLER DEGKROKARNA SAMTIDIG SOM
STAVMIXERN.

Funktionen elvisp med vispar eller degkrokar

e Anvdndning utan stativ:

 Kontrollera att hastighetsvdljaren (A2) star pa "0".
e Anslut skaften pa visparna (B eller F) eller
degkrokarna (D) i de avsedda halen och las fast
dem. Visparna och degkrokarna har olika form,
vispen eller degkroken med sdkerhetsspdrr (G)
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ska sitta till véinster, i det storsta halet (Fig.1).

Satt i kontakten i eluttaget:

- Apparaten har 5 olika hastighetsldgen och en
turboknapp. Bérja alltid blanda eller knada
med hastighetsvdljaren i ldge 1 innan du 6kar
till Idge 5.

- Ndr du knadar kraftiga degar rekommenderar vi
dig att alltid anvanda ldge 5.

- Du kan dven oka hastigheten genom att hdlla
turboknappen intryckt (A3). Den funktionen kan
du anvinda for alla hastigheter. Vi
rekommenderar dock att endast anvdnda
turboknappen korta stunder (max 30 sek. vid
kraftiga degar).

Nar bearbetningen ar klar, stall

hastighetsvdljaren (A2) i lage "0".

Ta ur stickkontakter ur eluttaget.

Tryck pé eject-knappen (A1) for att lossa visparna

eller degkrokarna.

Anvdndning med stativ (H): (Beroende pa modell)
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Kontrollera att hastighetsvdljaren (A2) star pa

"0".

Anslut skaften pa visparna (C) eller degkrokarna

(D) i de avsedda halen och las fast dem. Visparna

och degkrokarna har olika form, vispen eller

degkroken med sdkerhetsspdrr (G) ska sitta till
vdnster, i det stérsta halet (Fig.1).

Placera stativet (H) pa en plan arbetsyta:

- Tryck pa knappen (3) (Fig.4) for att lyfta armen.

- Satt bunken pa plats (I) (Fig.4).

- Tryck in knappen (3) igen (Fig.5) och fall ner
armen.

- Placera elvispen med visparna eller degkrokarna
pa svangarmen. Ett klick hors ndr den dr fastsatt
(Fig. 6).

Satt i stickproppen i eluttaget:

- Apparaten har 5 olika hastighetsldgen och en
turboknapp. Borja alltid blanda eller knada
med hastighetsvdljaren i Idge 1 innan du 6kar
till lage 5.

Varning: SATT
ELVISPEN PA PLATS
GENOM ATT FORA
IN VISPARNA ELLER
DEGKROKARNA |
SKARORNA (Fig.6)



- Ndr du knadar kraftiga degar rekommenderar vi
dig att alltid anvanda ldge 5.

- Du kan dven 6ka hastigheten genom att hdlla
turboknappen intryckt (A3). Den funktionen kan
du anvdnda for alla hastigheter. Vi
rekommenderar dock att bara anvdnda
turboknappen korta stunder (max 30 sek. vid
kraftiga degar).

e Ndr  bearbetningen  ar  fardig,  stdll
hastighetsvdljaren (A2) i Iage "0".

e Dra ur sladden ur eluttaget och tryck pa knappen
(J) for att lyfta armen. Tryck sedan pé lasknappen
(K) for att lossa elvispen fran stativet.

o Tryck pd eject-knappen (A1) for att lossa visparna
eller degkrokarna.

Mixerfunktionen (beroende pa modell)

o Kontrollera att hastighetsvdljaren (A2) star pa
"0".
« Oppna luckan pa apparatens baksida och skruva
forsiktigt och motsols fast stavmixern tills de roda
markeringarna méts (ett litet "klick” hérs ndr  om det gar trogt

staven dr pa plats) (fig. 3). att skruva fast
o Sdtt i stickproppen i eluttaget: staven innebir det
- For ner stavmixern i tillredningen innan du att den inte har
startar for att undvika stank. skruvats i ratt q
- Starta genom att sla pd hastighetsvdljaren (A2),  gingor. Ta da loss

(fig. 2). Borja med hastighet 1, och 6ka sedan  gen helt och

till 2, 3, 4, 5. Anvdnd knappen "Turbo” om  ¢kruva fast den

tillredningen krdver extra kraft. igen i ritt gangor.
- Sténg av stavmixern innan du lyfter upp den ur

tillredningen (for att undvika sténk).

Lossa stavmixern

* Med hastighetsvdljaren i Idge "0", dra ur sladden
ur vdggkontakten och skruva loss stavmixern
medurs (N).
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Anvdnd inte stavmixern:

e I en kastrull med varme pa spisen.
estarta den inte utan att ha nagot att mixa,
anvdnd den inte for att mixa isbitar, eller for att
hacka kottfdrs, eller for att mixa torkad frukt och
notter (mandlar, hasselnotter etc.)

Mangd och tid vid olika tillredningar__

fler an fem gan-
ger.

Tillbehor Maximal mangd Maximal tid Hastighet
Ballongvispar eller
plattvispar 12 dggvitor 9 min. 5
Uppvispad dggvita
9 agg, 470 g mjol,
" " 470 g socker, 470 g
Quatre quart smadlt smor, 1 tsk torr- 14 min. 5
(fransk sockerkaka) |~"...
jast, 2 nypor salt, 1
tsk vaniljsocker
Degkrokar pa 500 g mjol, 300 ml
stativ vatten, 10 g salt, 10 g 8 min. 5
Deg till brod farsk jast
Degkrokar utan 500 g mjol, 300 ml
stativ vatten, 10 g salt, 10 g| 4 min. 50 sek. 5
Deg till brod farsk jast
55 sek. och sedan
Stavmixer 160 g kokta gronsa- v?rc;ni} enremg]iunttse 5
Soppa ker, 240 g buljong - - /Pprep
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Rengoring

 Dra ur stickproppen ur eluttaget.

e Rengor visparna, degkrokarna och stavmixern
direkt efter anvdndningen. Rester av Ggg och fett
hinner dd inte fasta och torka in.

o Tillbehoren kan rengoéras under rinnande vatten
med en disksvamp och diskmedel.

De kan dven diskas i diskmaskinen.

e Rengor stativet och motorhuset med en fuktig
trasa och torka ordentligt.

« Motorhuset far inte diskas i diskmaskinen.

e Anvand inte skrubbsvampar eller andra objekt
som innehdaller metall.

e Sank aldrig ner motorhuset i vatten. Rengor det
med en torr trasa eller med en ldtt fuktig trasa.

Viktigt: Stavmixern
har ett mycket
vasst knivblad. Var
forsiktig nar du
rengor den.

Uttjanta elektriska och elektroniska

produkter

Lat oss gemensamt ta ansvar for miljon!

® Apparaten innehdller flera vardefulla delar, och delar som

gar att atervinna.

L S Ldmna in den till atervinningsstation eller till en
aterforsdljare som kan ta hand om den.
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Turvaohjeet

Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen kdyttod ja kdytd laitetta niiden
mukaan.
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Ennen kuin kytket laitteen pistorasiaan, tarkista ettd laitteen jénnite
vastaa sdhkoasennuksesi jannitettd. Muuten saatat vahingoittaa itsedsi
tai laitetta. Kaikki litantdvirheet kumoavat takuun.

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotikayttoon. Laitteen jatkuva kdytto
kaupallisessa ja ammatillisessa tarkoituksessa saattaa aiheuttaa laitteen
ylikuumenemisen, laitteen vioittumisen tai henkilovammoja. Takuu ei ole
voimassa, jos laitetta kdytetddn edelld mainituissa olosuhteissa.

Alg koskaan kéyté laitetta marilld kdsilld tai kostealla tai mérdlld pinnalla.
Seurauksena saattaa olla sdhkoisku. Vdalta kastelemasta laitteen
sdhkoosia. Ald koskaan upota séhkdosia veteen.

Ald anna lasten kéyttdd laitetta ilman valvontaa.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kdyttoon (mukaan
lukien lapset), joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet tai joilla ei ole kokemusta tai tietoja laitteen kayttamisesta,
elleivdat he ole toisen henkilon valvonnassa, joka on vastuussa heiddn
turvallisuudestaan ja ohjaa laitteen kayttod, tai jos toinen henkilé on
antanut heille aiemmin tietoja laitteen kdytosta.

Alé anna lasten leikkid laitteella.

Kytke laite verkkovirrasta aina heti kdyton jdlkeen, lisdtarvikkeiden
asennuksen ja irrottamisen aikana seka puhdistuksen aikana.

Ala kaytd laitetta, jos se ei toimi kunnolla, se on viallinen tai jos sen
virtajohto tai pistoke on vahingoittunut. Vaaratilanteiden valttamiseksi
pyydd valtuutettua huoltopalvelua vaihtamaan johto tai pistoke (katso
yhteystiedot huoltokirjasesta).

Kaikki laitteen toimenpiteet, lukuun ottamatta kuluttajan suorittamaa
tavallista puhdistusta ja huoltoa, tulee teettad valtuutetussa
huoltopalvelussa.

Ald upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta mihinkadn nesteeseen.

Ala koskaan jétd virtajohtoa lasten ulottuville, laitteen kuumien osien
Idheisyyteen tai kosketuksiin niiden kanssa, ldmpoldhteiden tai terGvdn
kulman ldheisyyteen.

Alé koskaan yritd purkaa tai korjata laitetta itse. Alé anna kenenké&dn
muun epdsopivan henkilon tehda sitd. Seurauksena saattaa olla tekninen
ongelma tai takuun menetys. Vie laite aina huollettavaksi tai korjattavaksi
valtuutettuun huoltopalveluun.

Ala siirrd tai kytke laitetta verkkovirrasta virtajohdosta vetdmadlld. Se
saattaa vaikeuttaa laitteen kdyttod ja aiheuttaa onnettomuuden.
Muiden kuin valmistajan suosittelemien osien ja lisatarvikkeiden kdytto



laitteen kanssa saattaa aiheuttaa henkilovammoja, laitteen
vahingoittumista, kdyttéongelmia ja kumota takuun,

e Ald koskaan koske sormilla pistokkeen piikkeihin kun kytket laitteen
pistorasiaan tai irrotat sen pistorasiasta. Seurauksena saattaa olla
sdhkoisku.

o Ald kytke muista laitteita samaan pistorasiaan sovittimia kéyttdmailld
vdlttadksesi sahkon ylikuormitusta, joka saattaa vahingoittaa laitetta tai
aiheuttaa onnettomuuksia. Kaytd jatkojohtoa sen jdlkeen, kun olet
varmistanut ettd se toimii hyvin.

Laite on voimassa olevien kdyttoturvallisuutta koskevien standardien ja

sadnnosten mukainen:

- Alijénnitetta koskeva direktiivi

- Elektromagneettinen yhteensopivuus

- Ymparisto

- Ruoan kanssa kosketuksissa olevat materiaalit

e Onnettomuustilanteiden vdlttdmiseksi varmista, ettd hiuksesi, vaatteesi
tai muut esineet eivat jaa kiinni laitteen liikkuviin osiin.

o Ald koske vispildihin tai taikinakoukkuihin. Ald tunge mitddn esineitd
(veitsi, haarukka, lusikka jne.) laitteeseen, jotta et loukkaannu, aiheuta
loukkaantumisvaaraa muille tai vahingoita laitetta. Voit kdayttdd lastaa
ainoastaan silloin, kun laite ei ole kaynnissa.

o Al koskaan laita laitetta ja sen lisdtarvikkeita pakastimeen, tavalliseen
uuniin tai mikroaaltouunin. Muuten ne saattavat vahingoittua.

o Lisdtarvikkeet on valmistettu ruoanlaittoon. Ald kdytd niitd muiden
tuotteiden soseuttamiseen.
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A.  Vatkain

A1. Irrotuspainike vispilGille ja

taikinakoukuille

A2. Nopeussaddin

A3. Turbo-painike

B.  Kierretyt lankavispildt ke-
vyeen vatkaukseen

C.  Kierretyt lankavispildt ke-

vyeen vatkaukseen (kulhon

kanssa kaytettava malli)

D.  Taikinakoukut paksujen taiki-

noiden vaivaamiseen

E.  Taikinakoukut paksujen taiki-
noiden vaivaamiseen (kulhon

kanssa kaytettava malli)

Kayttoonotto

—_-=Iom

Laitteen kuvaus

Levyvispildt (riippuu mallista)
Rengas

Alusta (riippuu mallista)
Kulho (riippuu mallista)
Vatkaimen telineen kiinnitys-
ja irrotuspainike (riippuu mal-
lista)

Vatkaimen kiinnitys- ja irro-
tuspainike (riippuu mallista)
Hammaspyord (riippuu mal-
lista)

Lasta (riippuu mallista)
Tehosekoitin (riippuu mal-
lista)

Mittakulho (riippuu mallista)

e Pura lisatarvikkeet paketista ja pese ne kuumalla

vedella.

Huomio:
Tehosekoitin (N)
on varustettu
erittdin teravalla
terdlla. Kasittele
teraa varoen.

Laitteen kaytto

Tarkedd:

ALA KOSKAAN KAYTA VISPILOITA TAI TAIKINAKOUKKUJA SAMAAN
AIKAAN TEHOSEKOITTIMEN KANSSA.

Vatkain-toiminto vispiloilla tai taikinakoukuilla

e Manuaalinen kaytto:

o Tarkista ettd nopeussdddin (A2) on asennossa « 0 ».
« Tyonnd vispildiden (B tai F) tai taikinakoukkujen
(D) varret niille tarkoitettuun aukkoon ja paina,

kunnes ne pysyvat kiinni.
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taikinakoukkujen  muoto on erikoinen.

Renkaalla (G) varustetut vispilat tai

taikinakoukut tyénnetédn vasemmalla olevaan

isompaan aukkoon (kuva 1).

o Kdynnista laite:

- Laitteessasi on 5 eri nopeustasoa ja turbo-
painike. Aloita vatkaaminen tai vaivaaminen
aina asennossa 1 ennen kuin vaihdat
asentoon 5.

- Suosittelemme ettd kdytdt raskaiden ja
paksujen taikinoiden vaivaamiseen ainoastaan
asentoa 5.

- Voit my6s lisdtd nopeutta painamalla turbo-
painiketta (A3); voit kayttdda tdatd toimintoa
kaikkien nopeustasojen kanssa. Suosittelemme
kuitenkin, ettet kaytd turbo-toimintoa pitkadn
yhtdjaksoisesti (korkeintaan 30 sekuntia
paksujen taikinoiden vaivaamiseen).

o Kun olet lopettanut vatkaamisen tai vaivaamisen,
laita nopeussdddin (A2) asentoon « 0 ».

o Kytke laite irti verkkovirrasta.

e Irrota sen jdlkeen vispilat ja taikinakoukut
painamalla irrotuspainiketta (A1).

o Kaytto alustassa (H): (riippuu mallista)

« Tarkista ettd nopeussdddin (A2) on asennossa « 0 ».

e Tyonna vispildiden (C) tai taikinakoukkujen (E)

varret niille tarkoitettuun aukkoon ja paina,

kunnes ne pysyvat kiinni. Vispiloiden ja

taikinakoukkujen muoto on erikoinen.

Renkaalla (G) varustetut vispilat tai

taikinakoukut tyonnetddn vasemmalla olevaan

isompaan aukkoon (kuva 1).

Aseta alusta (H) tyotasolle:

- Nosta vatkaimen teline painamalla painiketta
) (kuva 4).

- Aseta kulho (I) (Kuva 4).

- Laske vatkaimen teline painamalla painiketta
(J) (kuva 5).

- Tyénna vispil6illd tai taikinakoukuilla varustettu
vatkain telineeseen, kunnes kuulet
napsahduksen (kuva 6).

Huomio: ASETA
VATKAIN NIIN,
ETTA SEN VISPILAT
TAI TAIKI-
NAKOUKUT ASET-
TUVAT TELINEEN
KOLOIHIN (kuva 6)
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o Kdynnistd laite:

- Laitteessasi on 5 eri nopeustasoa ja turbo-
painike. Aloita vatkaaminen tai vaivaaminen
aina asennossa 1 ennen kuin vaihdat asentoon
5.

- Suosittelemme ettd kdytdt raskaiden ja
paksujen taikinoiden vaivaamiseen ainoastaan
asentoa 5.

- Voit myos lisatd nopeutta painamalla turbo-
painiketta (A3); voit kayttdda tdatd toimintoa
kaikkien nopeustasojen kanssa. Suosittelemme
kuitenkin, ettet kaytd turbo-toimintoa pitkadn
yhtdjaksoisesti  (korkeintaan 30 sekuntia
paksujen taikinoiden vaivaamiseen).

Kun olet lopettanut vatkaamisen tai vaivaamisen,

laita nopeussaddin (A2) asentoon « 0 ».

Kytke laite irti verkkovirrasta. Nosta vatkaimen

teline painamalla telineen irrotuspainiketta (J).

Irrota sen jdlkeen vatkain telineestd painamalla

vatkaimen irrotuspainiketta (K).

e Irrota lopuksi vispilat tai taikinakoukut
painamalla irrotuspainiketta (A1).

Tehosekoitin-toiminto (riippuu mallista)

o Tarkista ettd nopeussdddin (A2) on asennossa « 0 ».

e Nosta laitteen takana oleva luukku ja kierra

tehosekoitin (N) voimaa kdyttdmatta kiinni

vastapdivddn, kunnes punaiset pisteet ovat
vierekkdain  (kuulet kevyen napsahduksen
punaisen pisteen kohdalla, kun tehosekoitin on

kierretty kiinni oikein) (Kuva 3).

Kaynnista laite:

-Upota  tehosekoitin seokseen ennen
kaynnistysta roiskeiden valttamiseksi.

- Kaynnistd nopeussaadin  (A2), (kuva 2)
valitsemalla ensin nopeus 1, ja sitten 2, 3, 4, 5.
Kayta « Turbo » -toimintoa (A3), jos seos vaatii
tehokkaampaa soseutusta.

-Sammuta  laite  ennen kuin nostat
tehosekoittimen seoksesta (roiskeiden
valttamiseksi).
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Jos tunnet vastuk-
sen kiertdessasi
tehosekoitinta, se
ei ole suorassa. Ota
tehosekoitin pois
kokonaan
vatkaimesta ja
kierra se uud-
estaan kunnolla ki-
inni.



Tehosekoittimen irrotus

e Kun olet sammuttanut laitteen ja asettanut
nopeuden asentoon « 0 », kytke laite irti

verkkovirrasta ja irrota tehosekoitin  (N)
kiertamalla sitd myotdpdivaan.
Ala kayta tehosekoitinta:
sLiedelld olevassa kattilassa
» Tyhjdakdynnilla. Ala soseuta silla jadpaloja, raakaa
lihaa, kuivattuja hedelmid (mantelit, pdhkindt jne.)
Valmistusmaarat ja -ajat
LisGtarvikkeet Mddrd kork. Aika kork. Nopeus
Lanka- tai levyvis-
pildt ) :
) 12 munanvalkuaista 9 min 5
Munanvalkuaisten
vaahdottaminen
9 munaa, 470 g veh-
ndjauhoja, 470 g so-
keria, 470 g sulaa
Kuivakakku voita, 1 tl leivinjau- T4 min 5
hetta, 2 hyppysellista
suolaa, 2 tl vanilliini-
sokeria
Taikinakoukut | 500 g vehndjauhoja,
alustassa 300 ml vettd, 10 g 8 min 5
Leipataikina suolaa, 10 g hiivaa
Taikinakoukut | 500 g vehndjauhoja,
ilman alustaa 300 ml vettd, 10 g 4 min 50 sek 5
Leipataikina suolaa, 10 g hiivaa
55 sek kaynnissa ja
.. | vahintdadn 1 min
Tehosekoitin 160 g ky psgnnettyja tauko sekoitusten
) vihanneksia, 240 g . 5
Keitto keittolients vdlissa.
Toista korkeintaan 5
kertaa
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Puhdistus

« Varmista ettd laite on kytketty irti verkkovirrasta.

e Puhdista vispildat, taikinakoukut ja tehosekoitin
heti kdyton jdlkeen, jotta kananmuna tai rasva ei
tartu kiinni tai kuivu niihin.

« Voit puhdistaa lisatarvikkeet juoksevan veden alla
pesusienelld tai tiskiharjalla ja
astianpesuaineella.

Ne voidaan pestd astianpesukoneessa.

e Puhdista laitteen alusta ja runko ainoastaan
kostealla liinalla ja kuivaa ne huolellisesti.

e Ald koskaan pese laitteen moottoriosaa
astianpesukoneessa.

« Ald puhdista laitetta karheilla pesusienilld tai
esineilld, joissa on metallisia osia.

« Ald koskaan upota moottoriosaa veteen. Pyyhi se
kuivalla tai hieman kostealla liinalla.

Huomio:
Tehosekoitin (N)
on varustettu erit-
tdin teravalla
terdlla. Kasittele
terda varoen
puhdistaessasi
tehosekoitinta.

Kaytosta poistettavat sahkoiset tai

elektroniset laitteet

Suojele ympdristodsi!

@ Laitteesi sisdltad useita hyodynnettdvia tai kierratettavia

materiaaleja.

| O Vie laite sille tarkoitettuun kerdyspisteeseen tai

valtuutettuun huoltopalveluun

varten.
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Zalecenia bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy si¢ dokladnie zapoznac z
niniejszymi zaleceniami bezpieczenstwa i stosowa¢ do rad zawartych w
instrukcji obstugi.

Przed wiaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie wymienione na tabliczce znamionowej urzadzenia
rzeczywiscie odpowiada napieciu w gniazdku wtyczkowym. W
przeciwnym przypadku moze dojs¢ do uszkodzenia urzadzenia lub do
zranienia osoby obstugujacej urzadzenie. Jakikolwiek btad w trakcie
podtaczenia powoduje utrate gwarancji.

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku domowego.
Dtugotrwate uzywanie w celach handlowych lub profesjonalnych moze
zbytnio obciazy¢ urzadzenie i spowodowac jego uszkodzenie lub zranienie
0s06b. Taki sposdb eksploatacji urzadzenia powoduje utrate gwarancji.

Aby ograniczy¢ ryzyko wystapienia porazenia pradem elektrycznym, nie
wolno nigdy korzystac z urzadzenia, majac mokre rece lub na wilgotnych czy
mokrych powierzchniach. Nalezy zadba¢, aby nie doszto do zamoczenia
poszczegoélnych elektrycznych elementéw urzadzenia. Nigdy nie nalezy
zanurzac urzadzenia w wodzie.

Dzieci postugujacych sie tym urzadzeniem nie pozostawia¢ bez dozoru.
Urzadzenie to nie jest przewidziane do uzytku przez osoby (réwniez dzieci)
o ostabionej sprawnosci fizycznej, sensorycznej czy umystowej lub tez przez
osoby pozbawione odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze
znajduja sie one pod nadzorem oséb odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo lub jesli moga uzyska¢ od nich uprzednio instrukcje
dotyczace sposobu uzytkowania tego urzadzenia.

Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na to, aby dzieci nie bawity sie
urzadzeniem.

Zawsze wylaczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej po zakorczeniu
uzytkowania, na czas montazu i demontazu akcesoriéw oraz podczas
czyszczenia.

W przypadku kiedy urzadzenie nie dziata jak nalezy, jezeli zostato
uszkodzone lub jezeli jest uszkodzony kabel zasilajacy czy wtyczka, nie
nalezy go eksploatowaé. Dla wiasnego bezpieczenstwa kabel nalezy
wymienia¢ wylacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym (zob. spis w
ksigzeczce serwisowej).

Poza czynnosciami czyszczacymi i konserwacja, ktére wykonuje klient,
wszystkie pozostate czynnosci powinny by¢ przeprowadzane przez
autoryzowany punkt serwisowy.

Nie zanurzac urzadzenia, wtyczki lub kabla zasilania w cieczach.

Nie wolno pozostawia¢ zwisajacego kabla zasilajagcego w zasiegu dzieci.
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Nalezy takze uwaza¢, aby kabel nie dotykat i nie znajdowat sie w poblizu
goracych czesci urzadzenia, w poblizu zrédet ciepta a takze, aby nie byt
ztozony pod katem ostrym.

Aby zachowac petne prawo gwarancyjne i w celu unikniecia probleméw
technicznych, nigdy nie wolno demontowac¢ lub samemu naprawiac
urzadzenia. Réwniez naprawa urzadzenia przeprowadzona przez osoby
niewykwalifikowane moze spowodowac¢ utrate gwarancji. Urzadzenie
nalezy przekaza¢ do naprawy do autoryzowanego punktu serwisowego.
Nigdy nie nalezy przemieszcza¢ czy wylgcza¢ urzadzenia, ciggnac za kabel
zasilania. W taki sposéb mozna spowodowac uszkodzenie urzadzenia i
narazi¢ sie na ewentualne obrazenia ciata.

Uzywanie czesci zamiennych i akcesoriow innych niz zalecane przez
producenta moze spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia,
wadliwe funkcjonowanie i utrate gwarangji.

Aby  zapobiec  porazeniu  pradem  elektrycznym, podczas
podtaczania/wytaczania urzadzenia z sieci elektrycznej, nie wolno dotykac
palcami bolcédw znajdujacych sie w gniazdach.

Nie nalezy podtacza¢ do jednego gniazdka sieci elektrycznej kolejnych
urzadzen za pomocy rozgateznika elektrycznego, aby nie doszto do
przepiecia w sieci elektrycznej, ktére mogtoby spowodowac uszkodzenie
urzadzenia lub obrazenia ciata. Przed uzyciem kabla przedtuzajacego nalezy
sprawdzi¢, czy jest w dobrym stanie technicznym.

Celem gwarancji bezpieczeristwa zapewniono zgodnos¢ urzqdzenia z
nastepujqcymi normami:
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- Dyrektywa niskonapieciowa

- Zgodnos¢ elektromagnetyczna

- Ochrona srodowiska

- Materiaty i kontakt z produktami spozywczymi

Aby unikna¢ ewentualnych obrazen ciata, nalezy uwazac, aby wtosy, ubranie
lub inne przedmioty nie zostaly wciagniete przez ruchome elementy
urzadzenia.

Nie nalezy dotykac trzepaczek lub mieszadet w czasie ich pracy. Nie nalezy
takze wktada¢ zadnych przedmiotéw (nozy, widelcéw, tyzek itp.) miedzy
elementy trzepaczek lub mieszadet. W przeciwnym razie uzytkownik moze
sie zrani¢, spowodowac obrazenia innych oséb lub uszkodzi¢ urzadzenie.
topatke do ciasta mozna uzywac¢ wytacznie wtedy, kiedy urzadzenie jest
wytaczone.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia, nigdy nie nalezy wkiada¢ urzadzenia i
jego akcesoribw do zamrazalnika ani do klasycznej kuchenki czy do
mikrofaléwki.

Akcesoria sg przeznaczone do przygotowywania zywnosci. Nie nalezy ich
uzywac do mieszania innych produktow.



Opis

A.  Mikser

A1. Przycisk zwalniajacy (do wyj-
mowania trzepaczek i
mieszadef)

A2. Zmiennik predkosci

A3. Przycisk turbo

B.  Trzepaczki do lekkich potraw

C.  Trzepaczki do lekkich potraw
(model z miska)

D. Mieszadta do wyrabiania lek-
kich ciast

E.  Mieszadta do wyrabiania ciez-
kich ciast (model z miska)

F.  Trzepaczki z paskami (wedtug
modelu)

G. Wystep ustalajacy

Uruchomienie

» Wyjac akcesoria z opakowania i wyczysci¢ w

=

=r

o =z

Cokét (wedtug modelu)
Miska (wedtug modelu)
Przycisk
blokowania/odblokowywania
ramienia obrotowego
(wedtug modelu)

Przycisk
blokowania/odblokowywania
miksera (wedtug modelu)
Koto zebate (wedtug modelu)
topatka (wedtug modelu)
Stopa miksera (wedtug mode-
lu)

Miska dozownika (wedtug
modelu)

cieptej wodzie.

Uwaga: Stopa mik-
sera (N) jest
wyposazona w 0s-
trza. Podczas uzy-
wania zachowa¢
ostroznosc.

Uzytkowanie urzadzenia

Wazne: NIGDY NIE UZYWAC TRZEPACZEK | MIESZADEL W TYM SAMYM
CZASIE, GDY UZYWANA JEST STOPA MIKSERA.

Funkcja ,Ubijanie” z uzyciem trzepaczek lub
mieszadet

« Uzywanie reczne:

e Sprawdzi¢ ,czy przetacznik predkosci

znajduje sie w pozycji 0.
e Wsunac trzepaczki (B lub F) lub mieszadto (D) do
stosownych otworéw, nastepnie zablokowac.

(A2)

94



Trzepaczki i mieszadta posiadaja specyficzny

ksztatt; mieszadio lub trzepaczka wyposazone

w element zabezpieczajacy mieszadto przed

wysunieciem (G) ktory nalezy wsunaé¢ do

najwiekszego otworu znajdujacego sie po

lewej stronie (rys. 1).

e Podfaczy¢ urzadzenie:

- Urzadzenie posiada 5 predkosci i przycisk turbo.
Rozpoczac mieszanie lub ugniatanie w pozycji 1,
nastepnie dojs¢ do pozycji 5.

- Aby ubi¢ ciezkie i geste ciasta, zalecamy prace
wylacznie w pozycji 5.

- Predkos¢ mozna zwiekszy¢, wciskajac przycisk
turbo (A3) ; funkcje te mozna zastosowac przy
kazdej predkosci. Radzimy jednak uzywac jej
tylko przez krétki czas (najwyzej 30 sekund w
przypadku gestych ciast).

e Po zakonczeniu pracy ustawi¢ przetgcznik

predkosci (A2) w pozycji 0.

o Odfaczy¢ urzadzenie.
e Wcisng¢ przycisk odblokowania (A1) i zwolni¢
trzepaczke/mieszadto.

« Uzywanie na cokole (H): (wedtug modelu)

e Sprawdzi¢, czy przetacznik predkosci (A2)
znajduje sie w pozyc;ji 0.
e Wsuna¢ trzepaczke (C) lub mieszadlo (E) do
stosownych otworéw, nastepnie zablokowac.
Trzepaczki i mieszadla posiadaja specyficzny
ksztalt; oba elementy zostaty wyposa'zone w
element zabezpieczajacy przed wysunieciem
(G) ktéry nalezy wsunac do najwiekszego
otworu znajdujacego sie po lewej stronie
(rys. 1).
e Umiesci¢ cokét (H) na ptaszczyznie roboczej:
-Aby unies¢ ramie, nalezy najpierw je
odblokowa¢, wciskajac przycisk (J) (rys. 4).

- Ustawi¢ miske (1) (rys. 4).

- Odblokowa¢ ramie i opusci¢; w tym celu
nacisnac przycisk (J) (rys. 5).

- Nasuna¢ mikser z mieszadtami lub trzepaczkami
na ramie obrotowe do momentu ustyszenia
charakterystycznego klikniecia (rys. 6).
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Uwaga: WSUNAC
MIKSER,
UMIESZCZAJAC
TRZEPACZKI |
MIESZADLA W
ROWKACH (rys. 6)



o Podiaczyc¢ urzadzenie:

- Urzadzenie posiada 5 predkosci i przycisk turbo.
Rozpoczac mieszanie lub ugniatanie w pozycji 1,
nastepnie dojs¢ do pozycji 5.

- Aby ubi¢ ciezkie i geste ciasta, zalecamy prace
wylacznie w pozycji 5.

- Predkos¢ mozna zwiekszy¢, wciskajac przycisk
turbo (A3) ; funkcje te mozna zastosowac przy
kazdej z predkosci. Radzimy jednak uzywac jej
tylko przez krétki czas (najwyzej 30 sekund w
przypadku gestych ciast).

e Po zakonczeniu pracy ustawi¢ przetgcznik
predkosci (A2) w pozyciji 0.

e Odtaczy¢, przycisnaé przycisk odblokowywania
(J) i podnie$¢ ramie obrotowe. Nastepnie wcisngc
przycisk blokowania miksera (K) i wyciagna¢ go z
podstawy.

e Wcisna¢ przycisk odblokowania (A1) i zwolni¢
trzepaczke/mieszadto.

Funkcja ,Mikser” (wedtug modelu)

e Sprawdzi¢, czy przetacznik predkosci (A2)
znajduje sie w pozycji 0.

« Podnies¢ klapke znajdujaca sie z tytu urzadzenia i

dokreci¢ (bez dociskania) stope miksera (N) w

kierunku przeciwnym do kierunku ruchu

wskazéwek zegara do momentu zréwnania sie

czerwonych punktéw (niewielkie klikniecie w

momencie przechodzenia przez czerwony punkt

oznacza, ze stopa zostata poprawnie dokrecona)

(rys.3).

Podtaczyc¢ urzadzenie:

-Przed uruchomieniem miksera najpierw
zanurzy¢ go w produkcie, pozwoli to uniknaé
rozchlapywania.

- Uruchomi¢ urzadzenie za pomoca przetacznika
predkosci (A2) (rys. 2), kolejno z predkoscia 1,
potem 2, 3, 4, 5. Jezeli dana receptura wymaga
wiekszej energii, uzy¢ funkgji Turbo (A3).

- Przed wyciagnieciem stopy miksera z produktu
zatrzymad urzadzenie (co pozwoli unikngé
rozchlapywania).

Pojawienie sie
oporu podczas
dokrecania oz-
nacza, ze stopa nie
jest dobrze
utozona. W takiej
sytuacji nalezy ja
wysunac i nakreci¢
jeszcze raz.
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Wyciagniecie stopy miksera
e Po zatrzymaniu w pozycji 0 odtgczy¢ urzadzenie i
odkreci¢ stope miksera (N), obracajac ja w

kierunku

zgodnym z
wskazoéwek zegara.

kierunkiem

Nie uzywac stopy miksera:

« W garnku ustawionym na ogniu.
« Nie wigczac pustego urzadzenia, nie uzywac do
ciecia kostek lodu, surowego migsa i owocow
(migdaty, orzechy, itp.)

ruchu

llosci produktow i czas

przygotowywania
. Dopuszczalna ilos¢ .
Akcesoria sktadnikéw Czas maksymalny | Predkos¢
Trzepaczki ze
splotem lub z
paskami 12 biatek z jajka 9 min 5
Biatko ubite na
sztywng piane
9 jaj, 470 g maki,
470 g cukru, 4709
roztopionego masta,
Cztery ¢wiartki 1tyzeczka socjiy 14 min 5
0Czyszczonej,
2 szczypty soli,
1 torebka cukru
waniliowego
Mieszadta z 500 g maki, 300 ml
cokotem wody, 10 g soli, 10 g 8 min 5
Ciasto chlebowe drozdzy
Mieszadta bez 500 g maki, 300 ml
cokotu wody, 10 g soli, 10 g 4min50s 5

Ciasto chlebowe

drozdzy
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55 s wkh z przerwa
Stopa miksera 160 g gotowanych | co najmniej 1 min. Turbo
Zupa warzyw, 240 g rosotu | Nie wiecej niz 5
razy
Czyszczenie

« Upewnic sig, ze urzadzenie jest odtagczone z sieci.
o Wyczysci¢ trzepaczki, mieszadta i stope miksera

natychmiast po zakoriczeniu pracy; pozwoli to

unikna¢ zaklejenia sie lub zasuszenia resztek jajek

i oliwy.
« Akcesoria mozna wyczyéci¢ pod kranem, za ~ Uwaga: .

pomoca gabki i mydta w plynie. Stopa miksera jest

Mozna je takze my¢ w zmywarce. Wwyposazona w

o Czysci¢ cokdt i korpus urzadzenia wylacznie za ~ @strze. P0ficzas .
pomoca wilgotnej gabki, nastepnie starannie ~ €2yszczenia nalezy
wysuszy¢. zachowac

e Zabrania sie mycia bloku napedowego w  Ostroznosc.
zmywarce do naczyn.

* Nie stosowa¢ gabek o wiasciwosciach Sciernych
lub innych przedmiotéw zawierajacych czastki
metalowe.

e Nie wktada¢ bloku napedowego do wody.

Wytrze¢ suchg lub lekko nawilzong Sciereczka.

Produkt elektryczny lub elektroniczny
objety jest utylizacja

Pomoé6zmy chroni¢ Srodowisko!
® Urzadzenie zawiera duzo materiatéw nadajacych sie do a

ponownego wykorzystania lub recyklingu.
< Prosimy o przekazanie urzadzenia do punktu zbiorczego
I lub do autoryzowanego punktu serwisowego, gdzie
zostanie ono poddane utylizacji.
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PekomeHgauunm no TexHuke
6e3o0nacHOCTIU

Mepep nepBbiM ncnonb3oBaHWeM npu6opa BHUMaTeNbHO NpouMTainTe

AaHHble peKomMeHAaLuun 1 cobniopaiiTe NpaBuna sKclyaTayuy npuéopa.

o [pexpae yem NOAKMIOUNTL NPUOOP K CETV SNEKTPONUTaHUs, y6eanTechb, YTo
pa6ouee HanpskeHue Bawero npn6opa cooTBeTCTBYyeT HanpsKeHUo
3NeKTPONpOBOAKU. B NpoTBHOM Cnyyae CyLeCTBYyeT PUCK MOBPEXAEHA
npubopa unu nonyyeHus TpaBmbl. [py HenpaBWIBHOM MOAKMIOYEHNN
YCTPOWCTBA K CETU FrapaHTVA TepAET CBOIO CUITy.

o [pubop npepfHa3HaueH WCKIUUTENBHO ANA 3KCMAyaTauuy B AOMALLUHUX
ycnosumax. [nuTenbHoe WCnonb3oBaHWe npubopa B MPOMbILWAEHHbIX W
npodeccroHanbHbIX Lenax MOXET Bbi3BaTb €ro neperpysky v NoBpexpaeHue, a
TakKe MPUBECTW K TeNnecHbIM nospexaeHuam. Mpu skcnnyataumm nprbopa B
BblLLUEYKa3aHHbIX YCIIOBKAX rapaHTUA TepAET CBOIO Cuny.

e Bo um3bexaHvie ymapoB 3MeKTpUYECKMM TOKOM HMKorfa He Gepute npubop
MOKPbIMU PyKamm 1 He UCMOSb3yITe ero Ha BNaxHON 1Ay MOKPOI NOBEPXHOCTM.
3anpeLuaeTca MOUMTL INEKTPUYECKVe AeTanu Nprbopa 1 NorpyXatb ero B BoAy.

» He paspeluaiite AeTAM nonb3oBaTbcA Nprbopom 6e3 Baluero npucmotpa.

e [pnbop He mpepHa3HayeH [fiA MCMONb30BaHWA NULAMM (BKMloYas fetel) ¢
MOHWKEHHbIMUA ~ QU3NYECKUMK,  YYBCTBEHHbIMA  WIN  YMCTBEHHbIMU
CMOCOBHOCTAMMU UNW NPY OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa WM 3HAHWUIA, eCln OHU He
HaxofATCA NMOA KOHTPOMEM WU He MPOWHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMONb30BaHUM
nprbopa NNLIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a X 6e30MacHOCTb.

o [leTv fOMKHbI HAXOAWTCA MO, KOHTPOMEM ANA HEAOMYLUEHNA UMPbI C NPUBOPOM.

e [Mocne okoHuaHUA paboTbl C MprUbopom, BO Bpems COOPKM unm pasbopku
feTaneil, MpyM uuCTKe npubopa HeobXOAMMO OTKMIOYaTb ero M3 cetu
3NeKTPONUTaHNA.

o He nonb3yittecb Npubopom, ecnv oH paboTaeT HenpaBWIbHO WK NOBPEXAEH,
TaKXKe, e/ MOBPEXAEH LLHYP NUTaHWA UK LITeNcenbHas Binka. B uensax Bawei
6e30MacHOCTV 3aMeHa LWHypa W BWIKM [AOMKHA OCYLWECTBAATbCA B
YMOSTHOMOYEHHOM CEPBVCHOM LIEHTPe (CM. CIMCOK LIEHTPOB TEXOOCYKNBAHUSA).

e YncTtka 1 TeKywmin yxop 3a NpubOpOM OCYLLECTBNIAETCA KAMEHTOM, npouve
onepaLyy BbINOHAIOTCA B YNONHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LieHTpe.

» He fonyckaiiTe nonagaHus nprbopa, WHypa NiTaHus Wim LUTENCeNbHOMN BANIKUA B
XKUAKOCTD.

e 3anpellaeTca OCTaBAATb WHYP B BUCAYEM MONIOXKEHUN B BOCTYMHOM [N1A AeTei
Mmecte. CnepguTe 3a TeM, 4TOObl LWIHYP HE HAaXOAWNCA PAJOM C HarpeTbiMu
AeTanamy nprbopa 1 He CONpUKacancsa C HUMY, @ TakxKe C UCTOYHVKaMV Tenna
WM OCTPBIMM Yramu.

o Hukorpa He pasbupaiiTe U He PeMOHTVPYITe NPUOOP CaMOCTOATENbHO U He
riopyuaiiTe PEMOHT /N AEMOHTaX HeKBaNMGULIMPOBAHHBIM INLIAM, TOCKOSbKY B
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Takom Clyyae rapaHTMa TepAeT cBow cwuny. OTHecute npubop B
YMO/IHOMOUEHHbI LIeHTP rapaHTUNHOMO 06CyKMBaHWA.

o Bo u3bexaHne HenonafoK 1 HeCYaCTHbIX C/lyYaeB 3anpeLleHo TAHYTb 3a WHYP
NUTaHWA AN1A NepeHoca UK OTKITIoYeHUA npubopa.

¢ licnonb3oBaHwe feTaneii 1 3anyacTeil, He PeKOMEHAOBaHHbIX MPOV3BOANTENEM,
MOXET MPUBECTV K TeNeCHbIM MOBPEXAEHUAM, Bbixofy npubopa n3 CTpos,
HencnpaBHoOM paboTe 1 aHHYNIMPOBaHWIO FapaHTHN.

o Bo n3bexaHue yaapos aneKTprYecKUM TOKOM crefuTe, ytobbl Bawwm nanblibl He
ConMpuKacanncb CO LUTbIPbKaMyi LUTEMCENbHON BUIKW BO BPEMA MOAK/IOYEHNA
UM OTKIIIOYEHWA NPUGOpPa OT CETU SEKTPONUTAHNA.

o BousbexxaHne neperpysku, KoTopas MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO Nprnbopa
WM K HECYACTHBIM CIyYasM, 3anpeLLaeTcs BKoYaTb Apyrie npubopsl B Ty e
camyto po3eTKy, UCMosb3ya NepexogHoe YCTPONCTBO. YASIMHNTENb pa3peLuaeTca
1CMOsb30BaTh TOMbKO B TOM CJlyuae, eC/iv OH UCMPaBeH.

B yenax Bawel 6e3onacHocmu OaHHeili npubop coomeemcmayem Oelicmsytoujum

HOPMAm u npasunam:

- [lupekmuga o HU3KOM HanpsxeHuu

- lupekmusa o snekmpomazHumHoU coemecmumocmu
- [lupekmuga o 3awume okpyxaroweti cpedsl

- [lupekmuga 06 ynakoske npodykmos

o Bo n36exaHne HeCYacTHbIX CIlyyaes, CeauTe 3a TeM, YToObl BOSOCHI, OAEXAA 1
npoune NpeaMETbl He NoMajank B NOABKHbIE AeTanu npubopa.

o 3anpelleHo AOTParMBaTbCA [0 BEHUMKOB U KPIOKOB, BCTABMATb MOCTOPOHHME
npefMeTbl BHYTPb Nprbopa (HOXU, BUMKK, TOXKKMN U T.J.), TOCKOSbKY 3TO MOXET
NPVBECTV K TENECHbIM MOBPEXAEHNAM, HECYACTHBIM ClyYasM WU MONOMKE
npubopa. Pa3peluaeTca MCMONb30BaThb NONaTKy TOMBKO B TOM Ciyyae, ecim
nprbop OTKIOYEH.

o Bo n3bexaHue nospexaeHna npubopa 3anpelyeHo Momelatb ero Unu ero
[ETanu B XONOANNBHUK, OObIYHYIO N MUKPOBOMTHOBY!IO Neyb.

o [letann npubopa paspaboTaHbl ANA MNPUIOTOBNEHWA MULLEBbLIX MPOAYKTOB.
3anpeluaeTca nepemelLnBaTh HEMULLEBbIE NPOAYKTbI.
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OnucaHme

A. Snektponpusoa G. YcTpoWncTBO, NpeaoTBpaLLato-

A1. KHornka Bbl6poca BEHUVKOB U LLiee HEBEPHOE NoJCOeAMHEHNE
KpIOKOB H. TloacTtaBka (3aBUCKT OT Moaenu)

A2. Tlepekntoyatenb CKOPOCTN I Yawa (3aBucuT oT mogenu)

A3. KHonka «Turbo» J.  KHonka 6nokupoBku/ pasbno-

B. [poBonoYHbIE BEHYMKM s 3a- KMPOBKM NepesaToyHoro Bana
MeLUMBaHUA Nerkoro Tecta (3aBMCKMT OT Moaenw)

C. TMpoBONOYHbIE BEHUMKM ANA 3a- K.  KHonka 6nokupoBku/ pasbno-
MeLLVBaHUSA IETKOro TecTa (Mo- KMPOBKM 3neKTponpueoza (3a-
[enb C valiei) BUCWT OT Mogenu)

D. Kptoku ans 3ameLlinBaHus Kpy- L.  3y6uatoe Koneco (3aBUCHT OT
TOro TecTa mogenw)

E. Kptoku ana 3ameluviBaHna Kpy- M. Jlonatka (3aBMcUT OT Moaenw)
TOro TecTa (Mogenb C yaluei) N. Hacagka - 6neHzep (3aBucuT ot

F.  BeHYuK C ycuneHHbIMU NpyThb- moaenw)
AMU (3aBUCKT OT MOAENN) 0. MepHblii CTakaH (3aBUCUT OT MO-

nenwv)

MogroToBKa K aKcnnyarauum

e /I3BnekunTe akceccyapbl U3 yNakoBKW 1 MPOMOITE X BHumaHue: Hacapka
Tennow BoAon. - 6nengep (N) ocHa-
LeHa HaTOYeHHbIM
neseuem. Cobnio-
AaiiTe 0OCTOPOXKHOCTb
npu pa6ore c Hacag-
Kol - GneHaepom.

dKcnnyaTauma npubopa

BHumanue: 3AMPELWAETCA UCNOJIb3OBATb BEHYUKU 11N KPIOKKU
OAHOBPEMEHHO C HACAJKOW - BJIEHAEPOM

(DYHKLIIIIﬂ: 3HEKTPOI'Ipl/IBOA C BEHYMKaMn nnn KproKamun

« DKCNNyaTaLuums B pyYHOM pexmnme:

* Y6eantecb, uTo nepeknoyatens ckopoctu (A2)
HaXoAuTCA Ha OTMETKe « 0 ».

o BcTaBbTe HOXKKM Kaxaoro 13 BeHunkoB (B unu F) nnn
Kptoka (D) B cneumanbHO npefHa3HayeHHble 1A 3TOro
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oTBepCTUA 1 3adUKCMpyiTe 1X. BeHUMKN 1 Kproku

nmeioT cneypunueckyro Gopmy, KpIoK Nimn BeHUNK

4 YCTpPOIICTBOM, npeAoTBpaLLaoWUM

HeBepHoe coeAunHeHme (G), BcTaBnaeTca cnesa, B

60onee wnpokoe oreepctue (Puc.1).

« MogKniounTe NPUBOP K CETU SNEKTPONUTAHMA:

-Yucno ckopocren Bawero mukcepa - 5, Mmukcep
TaKXKe ocHaueH KHonKoii «Turbo». HaumHaiite ne-
pemewnBaTb WA MecUTb Ha oTmeTKe 1,
nepexopn 3aTem K oTmMeTKe 5.

-[lnA 3amelwMBaHWsA KPYTOrO U MAOTHOTO TecTta
pekomeHayem paboTaTb TONbKO Ha CKOPOCTU C
oTMeTKoM 5.

-Bbl mMOXeTe TakXe yBeNMUUTb CKOPOCTb MyTem
HaxaTus Ha KHonKy «Turbo» (A3); 31a dyHKUMA feil-
CTBYET Ha BCeX NMATU CKOPOCTAX. [1py 3ToM, 0fiHaKo, He
COBeTyeM MoJb30BaTbCA fJaHHOW QYHKLMEV B TeueHne
NPOAOIKMTENBHOIO BPEMEHH (ANA rycToro Tecta AaH-
Has GyHKLMA JOMKHA NCMOMb30BaTbCs He bonee 30
MUH.).

o [locne okoHYaHUA PaboTbl YCTAaHOBUTE MepeKoYa-

Tenb ckopocTyt (A2) Ha OTMETKY « 0 ».

o OTKAIOUNTE NPUOOP OT CETU SNEKTPONUTAHUS.
o [Mocne 3T10r0 HaXMmTe KHOMKY Bbibpoca (A1) 1 cHU-

MWTE BEHUVKM UIN KPIOKM.

« DKcnnyaTaumA Ha nopacTaske (H) : (B 3aBucumocTn ot mogenu)

o Y6egutech, 4to nepekntoyatens ckopoctn (A2) Haxo-
ONTCA Ha oTMeTKe « 0 »,

o BcTaBbTe HOXKM Kaxaoro 13 BeHunkos (C) nnum Kpioka
(E) B cneumanbHO npefHa3HayeHHble AnA 3Toro oT-
BepcTuA 1 3adukcupyinTe ux. BeHUMKN N Kproku
nmeloT cneuupunyeckyro Gopmy, KpIoK Wi BeHUNK
CYCTPOIICTBOM, NPpeAoTBpalLaloLiM HeBepHoe co-
eguHeHue (G), BcTaBnsAeTca cnesa, B 6onee wmpo-
koe orBepctue (Puc.1).

 YcTaHoBUTe nopactasky (H) Ha pabouyio NoBepxHOCTb
cTona:

- Haxxmmte kHonky (J), pa3bnokupyiite nepeaaToyHbiii
Ban v npunogHumuTe ero (Puc.4).

- Yctanosute vawy (1) (Puc.4).

- Haxxmmte KHonky (J), pa3bnokupyiite nepeAaToyHbilit
Ban 1 onycTuTe ero Ha mecto (Puc.5).

BHumaHwme: NMPU
YCTAHOBKE
SJIEKTPOMPUBOOA
BEHYUKU U1
KPIOKU
PACIMONATAIOTCA
B BbIEMKAX (Puc.6)
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- YCTaHOBMTE 3NEKTPONPUBOA C KPIOKamMu N BeHYN-
Kamm Ha nepefaToyHblil Bai N HAXMWTE A0 LUeNYKa
(Punc.6).

MopakniounTte NPMBOP K CETW INEKTPONUTaHMUA:

-Yncno ckopocTten Bawero mukcepa - 5, mmukcep
TaKXe ocHalleH KHonkoit «Turbo». HaumHaite ne-
pemelunBaTh MM MeCUTb Ha oTmeTKe 1, nepexops
3aTeM K oTMeTKe 5.

- inA 3ameLunBaHMA KPYTOro 1 NAIOTHOrO TeCTa peKo-
MeHyem paboTaTb TONIbKO Ha CKOPOCTW C OTMETKOM 5.

- Bbl MOXeTe TakXKe YBENMUUTL CKOPOCTb MyTeM Haxa-
VA Ha KHoMKy «Turbo» (A3); 3Ta GyHKUMA fercTByeT
Ha BCex NATU cKopocTAX. [1pu 3TOM, 0OAHaKO, He coBe-
Tyem Mofb30BaTbCA JaHHOW QYHKUMel B TeueHne
NPOAOIKMTENBHOIO BPEMEHH (ANA rycToro Tecta AaH-
Has GyHKLUMA JOMKHA NCMOMb30BaTbCs He bonee 30
MWH.).

e Mocne okoHYaHUs PaboTbl YCTaHOBUTE Nepekiya-

Tenb ckopocTu (A2) Ha OTMETKY « 0 ».

OTKntounTe NPMBOP OT CETU NEKTPONUTAHNA U Ha-

KMUTE KHOMKY pa36noKupoBKy (J), utobbl npunogHATL

NPVIBOZHOM Ba. 3aTeM HaXKMUTe KHOTKY GlIOKMPOBK

anekTponpusoga (K) n cHUMUTE ero ¢ KPOHLITelHa.

* 3aTeM HaXkmmTe KHOMKy Bbibpoca (A1) U CHAMWTe BeH-
YUKV UITN KPIOKM.

QOyHKuyua: bneHpep (B 3aBucMmMocTy OT Moaenn)

o Y6eaunTech, uto nepekstoyatens ckopoctu (A2) Haxo-

ONTCA Ha OTMETKe « 0 »,

 [IpMOTKpPOITe OTBEPCTIE, PACMIONOXKEHHOE Ha 3aiHeN

CTeHKe Npubopa 1 akKypaTHO, 6e3 ycunuii BKpyTiTe B

Hero HacafiKy - 6neHaep (N) npoTuB YacoBoii CTPenKn

[10 KpaCHOW OTMETKY (pa3AacTca LWEeNYOK, KOTOPbIl yKa-

KET, UTO HacafKa BKpy4eHa npasuibHo) (Purc.3).

o [logkiounTe NPUOOP K CETY SNEKTPONUTAHNA:

- YTo6bl U36€XKaTh 6pPbI3T, CHauYana norpy3uTe HacaaKky
- bneHaep B NepemelLViBaeMblil NPOAYKT, a 3aTeM
BKNtounTe NpMbop.

- 3anycTuTe NpU60oP C MOMOLLbBIO NepeKoYaTeNs CKo-
pocreit (A2), (Prc.2), yctaHoBuTe nepekniovatenb
CHayana Ha ckopocTb 1, 3aTem Ha 2,3,4,5. Ecim npo-
DyKT TpebyeT 6oee MHTEHCMBHOIO NepeMeLLMBaHNA,
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Ecnu Bbl yyBCcTBYyeTe
ConpoTMBAEeHNe Npu
BKpYy4MBaHUM
HacafKu, 3HauuT,
HacafjKa BCTaBneHa
B OTBEpCTUe He-
posHo. MonHocTbio
BbIHbTE HacafKy u3s
OTBEpCTUA U BKpY-
TUTe ee NPaBUNbHO.



Bocnonb3yintech GpyHKumen «Turbo» (A3).
- YTo6bl M36exaTb 6pbI3r, CHauana oTKouuTe Nprubop,
a 3aTeM V3BNeKUTE 13 NPoAyKTa HacafKy - bneHaep.

JeMoHTaX Hacaaku - GneHpepa

e [locne ocTaHOBKM Npubopa Ha oTMeTKe « 0 », OT-
KMIOUUTE €ro OT CETU SNEKTPOMUTAHUA N CHUMUTE
Hacagky - 6neHgep (N), noBopaumBas ee no YacoBoii
cTpenke.

3anpeu.|ae'rcn ncnosb3oBatb HACAAKy - 6nel-|nep:

« B KacTpione, cToALell Ha orHe

e 3anpeljaeTca  3anyckaTb HacagKy BXONOCTYiO,
MCMonb30BaTb NpU pabote C KyOukamu nbda, Ans
pYOKM CbIporo Msca, CylleHbIX NnofoB (MUHAANSA,
NeCHbIX OPEXOB U T.4.)

Konunyecrteo npoAyKTOB N BpemMA

npuroToBieHnA
MakcumanbHoe Makc. Bpema
Akceccyapbl CkopocTb
KONn4ecTBo NPUroToBNieHNA
MpoBonoyHble BeH-
YUKW AN BEHYUKN
C yCUNeHHbIMU 12 AnYHbIX 6enKoB 9 MUH.
npyTbAMN
B36uTbI 6enok
9 auu, 470 r myku, 470
r caxapa, 470r pacton-
DyHTOBbBIN KEKC C | neHHoro macna, 1 vyan-
paBHbIMM Nponop- HaA NoXkKa 14 MuH.
LMAMN UHTPEANEeH- | XMMNYECKOro paspbix-
TOB nuTens, 2 WenoTKu
conu, 1 NakeTuK Ba-
HUNbHOTO caxapa
Kptokn ¢ 500r mykm, 300mn
noAcTaBKomM Boabl, 10r conu, 10r 8 MVH.
XnebHoe Tecto NEKaPCKUX APOXKEN
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Kptokn 6e3 500r myku, 300mn

NoACTaBKMN Bogbl, 10r conu, 10r 4 MuH. 50 cek. 5
XnebHoe Tecto NEeKaPCKUX BPOXKEN
55cek. B pexunme
«BKJ1.»/ «ON» ¢
Hacapgka - 6neHgep | 160r BapeHbIx 0BO- OCTaHOBKaMI He Pexum
. meHee 1 MUH.
Cyn e, 240r 6ynboHa «Turbo»

He pekomeHpyetca
60onee NATU NOAXO-
[0B.

 Y6eutech, uto NprbOP OTKIIOYEH OT CETU SNEKTPO-
NUTaHUA.

o Cpasy e nocie NCrosb30BaHNA MOUNCTIATE BEHUMKM,
KPIOKM UK HacapKy - bneHgep, utobbl K HUM He npu-
NNAN WU He NPUCOXIIN OCTaTKMN ANYHO-MACIAHON
cmecu.

o PaspeluaeTca MbiTb akceccyapbl NOA KPaHOM, UCMOb-
3yA ry6Ky 1 XK1AKOCTb 1A MbITbA NOCYAbI. AKceccyapbl
TaKXe MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOI MaLLMHe.

» YncTKa MOACTaBKM U Kopryca npubopa ocyllecTs-
NAETCA TONbKO BaXkHo ry6koii. Mocne unctku npubop
HeobxoAMMO TLLATENbHO NMPOCYLUNTD.

 3anpelyaeTcs MbiTb 610K BUraTeNsa B NOCY[OMOEY-
HOWM MaLUmnHe.

» He nonb3yitecb abpasusBHbIMY rybKkamm nim npepme-
Tamui C cofiepkaHMem MeTanINYecKyx YacTuLl,

« 3anpeLuaeTca norpyxarb 650K ABUratens B Bogy. [Mpo-
TPUTE €ro Cyxom U Cnerka BNaxxHo TPAMKOW.

Yxopn

BHumaHme :
Hacapka - 6neHpgep
OCHallleHa HaTo-
YeHHbIM ie3Buem.
Co6niogairTe ocro-
POXKHOCTb NpMN
YNCTKe HacagKu.

OxoHuyaHue cpoKa 3Kcnynataunmn
3NEeKTPNYECKOro NN 351eKTPOHHOro

npubopa

He 3arpasHanTe okpyxaioLyio cpepy !

@ Baw npubop COAepXKMT LeTanu, KOTopble NpeacTaBnaloT
LIEHHOCTb W MOTYT 6biTb BTOPUYHO UCTOSb30BaHI.

2 OTHecuTe Baw npubop B

NyHKT cbopa wunu B

YNOAHOMOYEHHbIN CePBUCHBIN LLEHTP ANs NepepaboTKu.
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