BASIC BREAD + KLASSIEK BROOD - BROT-GRUNDREZEPT
PAN BASICO « NORMAL EKMEK - Xnsis

ALAPKENYER + PRZEPIS PODSTAWOWY NA CHLEB
ZAKLADNI CHLEB « ZAKLADNY CHLIEB « PAINE NORMALA
OSNOVNI KRUH « OSNOVNI HLEB

FRENCH BREAD - FRANS BROOD - FRANZOSISCHES BROT
PAN FRANCES - FRANSIZ EKMEGi + ®PPEHCKU XNSiB
FRANCIAKENYER « CHLEB FRANCUSKI

FRANCOUZSKY CHLEB « FRANCUZSKY CHLIEB

PAINE FRANTUZEASCA « FRANCUSKI KRUH

FRANCUSKI HLEB

VIENNESE CHOCOLATE BREAD + CHOCOLADEBROOD

WIENER SCHOKOLADENBROT « PAN DE VIENA CON CHOCOLATE
VIYANA CIKOLATALI EKMEK « BUEHCKM XnsiB C WoKONAA

BECSI CSOKOLADES KENYER « CHLEB WIEDENSKI Z CZEKOLADA
VIDENSKY COKOLADOVY CHLEB « VIEDENSKY COKOLADOVY CHLIEB
PAINE VIENEZA CU CIOCOLATA « BECKI COKOLADNI KRUH

BECKI HLEB SA COKOLADOM

RAPID BREAD + SNEL BROOD + SCHNELLES BROT
PAN RAPIDO - HiZLI EKMEK « BbP3 xnsie

GYORS KENYER « CHLEB SZYBKI W PRZYGOTOWANIU
RYCHLY CHLEB « RYCHLY CHLIEB - PAINE RAPIDA
BRZI KRUH - BRZI HLEB

WHOLEMEAL BREAD « VOLKORENBROOD
VOLLKORNBROT - PAN INTEGRAL

TAM BUGDAY EKMEGi « MbNHO3BPHECT XNsIB
TELJES KIORLESU KENYER « CHLEB RAZOWY
CELOZRNNY CHLEB « CELOZRNNY CHLIEB
PAINE INTEGRALA + INTEGRALNI KRUH
INTEGRALNI HLEB

I 4 il -. "
PA I N D O R E 4 ! SEED BREAD « BROOD MET ZADEN  KORNERBROT
ISBN 978-2-37247-012-4 ; 1 &

o . PAN DE SEMILLAS « SEED BREAD + TOHUMLU EKMEK
Acheveé d'imprimé en juillet 2018 - Chine .

SAS SEB-21261 SELONGEY CEDEX - RCS 302 412 226 - Tous droits réserves/All rights reserved Xnsie CbC CEMEHA «+ MAGOS KENYER

CHLEB Z ZIARNAMI « CHLEB SE SEMINKY

CHLIEB SO SEMIENKAMI « PAINE CU SEMINTE

KRUH SA SIEMENKAMA - HLEB SA SEMENKAMA
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Teaspoon tyzeczka Tablespoon tyzka Beaten eggs Ubite jajka Liquid milk Mieko ptynne
Theelepel Cajova Izicka Eetlepel Lzice Opgeklopte eieren Roz8lehana vejce Vloeibare melk Gerstve miéko
Teeldffel Cajova lyzica Essloffel LyZica Eischnee Rozslahané vajcia FIu35|gm|I9h Cerstvé mlieko
Cucharadita Lingurita (‘ Cuchara sopera Lingura Huevos batidos Oud bétute Leche liquida Lapte .
Cay kasig Mala Zlica Tatli kasig! Velika Zlica Cirpimis yumurta  Tugena jaja St Tekuce mlijeko
YaeHa nbxuika Kasigica CyneHa nbxuua Kasika Pasbutu sinua Umucena jaja IpsicHo mnsiko Tegno mleko
Teaskanal Evékanal Felvert tojas Tej
— N Water Woda Salt Sol Powdered milk Mleko w proszku Powdered coriander = Sproszkowana kolendra
\ i ‘/ﬁ, Water Voda Zout sal Poedermelk Susené mléko Korianderpoeder Mlety koriandr
7 Wasser Voda Salz Sol Milchpulver Susené mlieko Korianderpulver Mlety koriander
|| Agua Apa Sal Sare Leche en polvo Lapte praf Cilantro en polvo Pudré de coriandru
Su Voda Tuz Sol Sit tozu Milijeko u prahu Kisnis tozu Korijander u prahu
= Boga Voda Con So Mnsiko Ha npax Mleko u prahu Kopuanabp Ha npax  Korijander u prahu
—= Viz So Tejpor Korianderpor
Sugar Cukor = Bread flour (T55) Maka chlebowa (T55) : : Cornes flakes Ptatki kukurydziane
3 Suiker Cukr /'« | Broodmeel (T55) Chiebova mouka (T55) § Catflakes Platki owsiane Maisviokken Kukufiéné viocky
Zucker Cukr ‘ & | Brotmehl (T55) Chlebova muka (T55) w Haferflocken Ovsené vloéky Maisflocken Kukuriéné viogky
Azlcar Zahar " ‘ Harina panificable (T55) Faina panificabila (T55) % Copos de avena Fulgi de ovézy Copos de maiz Fulgi de porumb
4 Seker Secer rd Ekmek Unu (T55) Brasno (T55) Vo e o e e Misir gevregi Kukuruzne pahuljice
3axap Secer 75 Bano GpawHo (T55)  Brasno za hieb (T55) M IS o Oveone Pe e Koprcpneiikc Kukuruzne pahuljice
Secer “ Kenyérliszt (T55) T Zabpohely panul Kukoricapehely

Wholemeal flour (T110)
Volkorenmeel (T110)
Vollkornmehl (T110)
Harina integral (T110)

Teljes kiorlés liszt (T110)
Celozrnna mouka (T110)
Celozrnna muka (T110)
Faina integrald (T110)

Wholemeal flour (T150)
Volkorenmeel (T150)
Vollkornmehl (T150)
Harina integral (T150)

Maka razowa (T150)
Celozrnna mouka (T150)
Celozrnna muka (T150)
Féina integrald (T150)

Sesame seeds
Sesamzaadjes
Sesamkérner
Semillas de sésamo

Nasiona sezamu
Sezamové seminko
Sezamové semiacka
Seminte de susan

Cocoa powder
Cacaopoeder
Kakaopulver
Cacao en polvo

Proszek kakaowy
Kakaovy prasek
Praskové kakao
Pudra de cacao

o
s

Kepekli Un (T110) Integralno brasno (T110) Kepekli Un (T150) Integralno brasno (T150) Susam Sezamove sjemenke Toz kakao Kakao u prahu
y MbnHO3bPHECTO Integralno brasno (T110) J IMbnHosbpecto Gpalwuro (T150) Integralno brasno (T150) CycamoBo ceme Susam Kakao Ha npax Kakao u prahu
6patwHo (T110) . Teljes kiorlési liszt (T150) Szezadmmag Kakaodpor
Quinoa flour Maka z komosy ryzowe;j Wholegrain rice flour Maka z komosy ryzowej Barley malt Stod jeczmienny Strawberries Eper
Quinoameel Mouka z quinoi Volkorenrijstmeel Celozmna ryzova mouka Gerstemout Jecny slad Strawberries Truskawki
Quinoa-Mehl Muka z mrlika Vollkorn-Reismehl Celozrnna ryzova muka Gerstenmalz Jaémenny slad Erdbeeren Jahody
Harina de quinoa Faina de quinoa Harina de arroz integral  Faina integrala de orez Malta de cebada Malt de orz Fresas Jahody
Kinoa Unu Brasno od quinoe Kepekli piring unu Integralno rizino bragno Arpa malti Jecmeni slad Cilek Capsuni
BpatuHo oT kuHoa Bragno od kinoe TTbIHO3LPHECTO Op3080 BpalliHo Brasno od celog zma pirinéa Evemnyen many Jecmeni slad Aroau Jagode
Quinoa liszt Telies kiorlési rizsliszt Arpamalata Jagode
Rye flour Rozsliszt — Gluten-free premix Gluténmentes keverék Lemon juice Sok z cytryny 3 Pectin Pektyna
Roggemeel Zitna mouka A Glutenvrije premix Mieszanka bezglutenowa Citroensap Citronova Stava - 79 Pectine Pektin
Roggenmehl Zitna mouka Glutenfreie Vormischung Bezlepkova hotova smés \ Zitronensaft Citronova Stava 7 Pektine Pektin
Harina de centeno Faina de secara Premezcla sin gluten Bezgluténova zmes Q) Zumo de limon Suc de lamaie &y Pectina Pectina
Cavdar unu Razeno brasno E Glutensiz 6n karigim Premix fara gluten ‘t)) Limon suyu Limunov sok o0 Pektin Pektin
PwxeHo GpaluHo Razano brasno .. TpensapuenHo npuroteeHa  PredmjeSavina bez glutena JlnmoHos cok Limunov sok MekTuH Pektin
i’ oMec 6es ryTeH Mesavina bez glutena Citromlé Pektin
Dry baker’s yeast Drozdze piekarskie suche Gluten-free baker’s yeat Drozdze piekarskie suche Chocolate chips Chipsy czekoladowe Peach brzoskwinia
Droge bakkersgist Susené pekarské kvasnice N\ Glutenvrije droge gist Bezlepkové susené pekarské kvasnice Chocolade chips Cokoladové lupinky 3 Perzik Broskve
Trockenbackhefe Praskové pekarske drozdie ) Glutenfreie Trockenhefe Bezgluténové praskové drozdie » Schokoladenstreusel Cokoladové lupienky Pfirsich Broskyna
Levadura de panadero seca Drojdie uscata Levadura seca sin gluten Drojdie uscata fara gluten < < Pepitas de chocolate Fulgi de ciocolata Melocoton Piersica
Kuru ekmek mayasi Suhi pekarski kvasac = Glutensiz kuru maya Kvasac bez glutena cikolata Cokoladni &ips seftali breskva
Cyxa mas Suvi pekarski kvasac Cyxa mas 6e3 ryTeH Suvi kvasac bez glutena MNapuyerua wokonag  Cokoladni &ips Mpackosa Breskva
Széritott élesztd Glutén mentes Szaritott Csokoladé chips Oszibarack
Baking powder Drozdze piekarskie suche Gluten Glutén 1 Rhubarb Rabarbar Apricot Morela
/ Bakpoeder Prasek do peciva Gluten Lepek Rabarber Rebarbora Abrikoos Merurky
Backpulver Prasok do petiva Gluten Gluten Lepek Rhabarber Rebarbora ; Aprikosen Marhule
) Levadura en polvo Praf de copt Gluten Glutén Ruibarbo Rubarba Albaricoque Caisa
- Kabartma tozu Pra$ak za pecivo Gluten Gluten Ravent (Isgin) Rabarbara Kayisi Marelica
Baknyneep Prasak za pecivo TnyTeH Gluten , PeseH Rabarbara Kaiions Kajsia
Siitépor Gluten Rebarbara sargabarack
s Oil Olej - Olive oil Oliwa z oliwek Sift Przesiewanie Mix Wymieszanie
Olie Olej Olijfolie Olivovy olej Zeven Prosijte Mengen Promichejte
o Olej ’ Olivendl Olivovy olej Sieben preosejte Vermengen Premie$ajte
Aceite Ulei \ Aceite de oliva Ulei de masline * Tamizar Cernere \ Mezclar Amestecare
Sivi yag Ulie / Zeytinyagi Maslinovo ulje eleyin Prosijati = Karistirin MjeSavina
Omno Ulje & 3exTuh Maslinovo ulje MpecsisatHe Prosejati Pa3GbpkeaHe Mesavina
Olaj Olivaolaj Szitalja at Keverje 6ssze
Butter Masto Melted butter Stopione masto Pinch Szczypta Timing Czas przygotowania
Boter Maslo Gesmolten boter Rozpusténé maslo Knijpen Nastipejte Timing Doba pFipravy
Butter Maslo Zerlassene Butter Rozpustené maslo Kneifen Stipka Timer Nagasovanie
Mantequilla Unt Mantequilla derretida Unt topit. o Pellizcar Ciupiti Tiempo Cronometru
Tereyag Maslac Erimis tereyagi Otoplieni maslac Cimdik Prstohvat o) gt Zamanlama Vrijeme
Macno Puter Pastonero macno Otopljeni puter Linnka Prstohvat 3anaBaHe Ha Bpeme Podesavanje vremena
Vaj Olvasztott vaj Csipet Id6zités
i Yogurt Jogurt Eggs Jajka
/ Yoghurt Jogurt Eieren Vejce
- Joghurt Jogurt Eier vajcia
<> Yogur laurt Huevos Oua
| Yogurt Jogurt Yumurta Jaja
\ Kuceno mnsko Jogurt Aiua Jaja
Joghurt Tojas




RYE BREAD - ROGGEBROOD - ROGGENBROT

PAN DE CENTENO « CAVDAR EKMEGi « PbXEH XnsiB
ROZSKENYER - CHLEB ZYTNI « ZITNY CHLEB
RAZNY CHLIEB « PAINE DE SECARA . RAZENI KRUH
RAZANI HLEB

P1zZA DOUGH - P1ZZADEEG - PIZZATEIG

MASA DE PIZZA - PizZA HAMURU - TECTO 3A NWLA
P1zzA TESZTA - CIASTO NA PIZZE - TESTO NA PIZZU
CESTO NA PIZZU - ALUAT DE PIZZA - TIJESTO ZA PIZZU
TESTO ZA PICU

LEMON CAKE - CITROENCAKE « ZITRONENKUCHEN

PASTEL DE LIMON - LIMONLU KEK « JIUMOHOB KEKC

CITROMOS KALACS + CIASTO CYTRYNOWE + CIASTO CYTRYNOWE
CITRONOVY KOLAC « CHEC cU LAMAIE - KOLAC OD LIMUNA
LIMUN TORTA

PORRIDGE + HAVERMOUTPAP - BREI
GACHAS - YULAF LAPASI « Kawa
ZABKASA + KASZKA - OVESNA KASE
OVSENA KASA - TERCI DE OVAZ - KASA
OVSENA KASA

COMPOTE AND JAMS - COMPOTE EN JAM

KOMPOTT UND MARMELADEN - COMPOTAS Y MERMELADAS
KOMPOSTALAR VE REGELLER - Komnotu u cnagka

BEFOTT ES LEKVAR « KOMPOTY | DZEMY

KOMPOTY A DZEMY . KOMPOTY A DZEMY

COMPOT §I MARMELADA « KOMPOT | DZEMOVI

KOMPOT | DZEMOVI







BASIC BREAD - KLASSIEK BROOD + BROT-GRUNDREZEPT

PAN BASICO «+ NORMAL EKMEK « Xnsi6

ALAPKENYER + PRZEPIS PODSTAWOWY NA CHLEB
ZAKLADNI CHLEB « ZAKLADNY CHLIEB - PAINE NORMALA

OSNOVNI KRUH « OSNOVNI HLEB

@l o|e

ml / mn (‘

>

A
(‘

500g/r ns5 1 3/4 1/2 1 300 3/4
750g/r 225 12 1 3/4 12 450 1
1000g/r 330 2 172 1 2 605 172
FRENCH BREAD - FRANS BROOD « FRANZOSISCHES BROT
PAN FRANCES - FRANSIZ EKMEGi + ®PPEHCKU XNsiB
FRANCIAKENYER + CHLEB FRANCUSKI
FRANCOUZSKY CHLEB « FRANCUZSKY CHLIEB
PAINE FRANTUZEASCA - FRANCUSKI KRUH
FRANCUSKI HLEB
A ®
> > >
ml / mn (‘ gl/r (‘
500g/r 200 1 350 1
750g/r 275 12 465 1
1000g/r 400 2 700 2
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VIENNESE CHOCOLATE BREAD + CHOCOLADEBROOD

WIENER SCHOKOLADENBROT + PAN DE VIENA CON CHOCOLATE

VIYANA CIKOLATALI EKMEK « BMEHCKM XNSIB C WoKonAR

BECSI CSOKOLADES KENYER « CHLEB WIEDENSKI Z CZEKOLADA

VIDENSKY COKOLADOVY CHLEB + VIEDENSKY COKOLADOVY CHLIEB

PAINE VIENEZA CU CIOCOLATA « BECKO COKOLADNI KRUH + BECKI HLEB SA COKOLADOM

— . *
- ® | d| | B XA
> > > > > > >
ml / mn g/r (‘ g/r gl/r (‘ g/r g/r
500g/r 120 30 1/2 245 21 3/ 25 65
7509/ r 180 45 3/4 365 32 1 40 95
1000 g/ r 240 55 1 485 42 1 55 125
*

RAPID BREAD + SNEL BROOD + SCHNELLES BROT
PAN RAPIDO - HiZLI EKMEK « BbP3 xnsie

GYORS KENYER « CHLEB SZYBKI W PRZYGOTOWANIU
RYCHLY CHLEB - RYCHLY CHLIEB - PAINE RAPIDA
BRZI KRUH « BRZI HLEB

—= - IF.-
|

35°C D,

m/iw |G T |le@lag C|l@ | o/r | ®

500g/r 210 1 1/2 2 172 325 172
750g/r 285 1 1 3 2 445 212
1000g/r 360 172 172 3 212 565 3
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WHOLEMEAL BREAD + VOLKORENBROOD + VOLLKORNBROT « PAN INTEGRAL
TAM BUGDAY EKMEGi « MbnHO3bPHECT XNsiE ® TELJES KIORLESU KENYER

CHLEB RAZOWY - CELOZRNNE PECIVO - CELOZRNNY CHLIEB
PAINE INTEGRALA « INTEGRALNI KRUH + INTEGRALNI HLEB

3

ml / mn (‘ (‘ (‘ gl/r gl/r (‘
500g/r 205 12 1 12 130 200 1
7509 /r 270 2 12 2 180 270 1
1000g/r 355 3 2 3 240 360 172

SEED BREAD + BROOD MET ZADEN « KORNERBROT « PAN DE SEMILLAS

SEED BREAD - TOHUMLU EKMEK « XNsiE CbC CEMEHA + MAGOS KENYER
CHLEB Z ZIARNAMI « CHLEB SE SEMINKY « CHLIEB SO SEMIENKAMI
PAINE CU SEMINTE + KRUH SA SIEMENKAMA - HLEB SA SEMENKAMA

.
5
»

-
fi

g/r

—

gl/r

420 2

40

340

25
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RYE BREAD + ROGGEBROOD « ROGGENBROT

PAN DE CENTENO . CAVDAR EKMEGi + PbXEH xnsis

ROZSKENYER « CHLEB ZYTNI « ZITNY CHLEB

RAZNY CHLIEB + PAINE DE SECARA « RAZENI KRUH - RAZANI HLEB

ml / mn g/r (‘ g/r (‘ (‘

500g/r 95 60 1/2 10 1/2 12
750g/r 140 90 1 15 2
1000g/r 190 120 172 20 22

1
_%'@%_

-
g/r g/r

5009/ r 75 140 10 1/2

750 g/ r 10 210 15 1/2 2

1000 g / 145 280 20 1 2
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PIZZA DOUGH - PIZZADEEG - PIZZATEIG
MASA DE PIZZA - PizZA HAMURU - TECTO 3A nuUA
PizzA TESZTA - CIASTO NA PIZZE - TESTO NA PIZZU

CESTO NA PIZZU - ALUAT DE PIZZA - TIJESTO ZA PIZZU - TESTO ZA PICU

) v ' - | ¥
& /‘ h’ ﬁ « |
» > >
LR el I BE-VERN I g
500g/r 160 1 1/2 320 1/2
750g/r 240 172 1 480 1
1000g/r 320 2 172 640 172
LEMON CAKE - CITROENCAKE + ZITRONENKUCHEN
PASTEL DE LIMON - LIMONLU KEK « JIUMOHOB KEKC
CITROMOS KALACS - CIASTO CYTRYNOWE - CIASTO CYTRYNOWE
CITRONOVY KOLAC - CHEC cU LAMAIE - KOLAC OD LIMUNA « LIMUN TORTA
Proc. 10
- ﬁ\ ’w ‘@, .J Q/
> > >
g/r ? g/r g/r g/r (‘
1000g/r 200 1 260 90 172 430 32
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PORRIDGE + HAVERMOUTPAP - BREI

GACHAS + YULAF LAPASI « Kawa

ZABKASA - KASZKA - OVESNA KASE

OVSENA KASA - TERCI DE OVAZ - KASA - OVSENA KASA

s | o L
g/r ml / mn (‘ (‘

700g/r 120 600 1 1

COMPOTE AND JAMS « COMPOTE EN JAM « KOMPOTT UND MARMELADEN
COMPOTAS Y MERMELADAS + KOMPOSTALAR VE REGELLER « KomnoTu u cnagka
BEFOTT ES LEKVAR « KOMPOTY | DZEMY « KOMPOTY A DZEMY

KOMPOTY A DZEMY - COMPOT $I MARMELADA « KOMPOT | DZEMOVI
KOMPOT | DZEMOVI

~ Pactin |
5 &)
. W 3
o > >
g/r g/r
1000 g/ r 580 360 1 30
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MY RECIPE « MIJN RECEPT « MEIN REZEPT - MI RECETA

BENIM TARIFLERIM « MOSATA PELENTA « SAJAT RECEPT - MOJ PRZEPIS
MUJ RECEPT - MOJ RECEPT - RETETA MEA « MOJ RECEPT - MOJ RECEPT
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