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Thank you for choosing this appliance, which is intended exclusively for the preparation of food and is
for indoor, domestic use only.

DESCRIPTION B @
a - Motor unit f - Mincer head (depending on model)

al Electronic speed selector f1 Metal body

a2 Multi-function head (a3) release button f2 Feed screw

a3 Multi-function head f3 Blade

a4 High speed outlet (blender jug / juice f4 Large-hole screen

extractor / grinder) f5 Small-hole screen
a5 Safety cover f6 Nut
a6 Mixer accessories outlet (kneader, balloon|  f7 Pusher
whisk, mixer) f8 Tray

a7 Power cord storage g - Vegetable slicer (depending on model)
b - Bowl assembly gl Drum body

b1 Stainless steel bowl g2 Pusher

b2 Lid g3 Slicer drum A
¢ - Mixer accessories g4 Coarse grater drum C

¢l Kneader g5 Fine grater drum D

c2 Mixer g6 Reibekuchen drum E

c3 Balloon whisk h - Juice extractor (depending on model)
d - Blender jug (depending on model) h1l Pusher

d1l Jug h2 Lid

d2 Lid h3 Rotary filter

d3 Measuring cup h4 Juice collector
e - Attachment holder (depending on model) h5 Pouring spout

h6 Locking lever é

SAFETY INSTRUCTIONS -

e Please read the instructions for use carefully before using your appliance for the
first time and retain them for future reference: the manufacturer shall accept
no liability in the event of any use that does not comply with the instructions.

e This ap()fhance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capacities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e Check that the power rating of your appliance corresponds to your electrical
supply. Any connection fault invalidates the warranty.

e Your appliance is intended only for domestic culinary use, in an indoor setting
and under supervision, at an altitude below 2000m.

e Refer to « before first use » section to clean all accessories in contact with
foodstuff, and refer to « cleaning » section to clean them after each use. Also

refer to the ”cleanin%"section for maintenance and cleaning of your appliance.

e Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

* Do not use the appliance if it is not working properly or if it has been damaged.
Contact an authorised service centre (see%st in the service booklet).

o
e
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¢ Any maintenance other than routine cleaning and upkeep by customers must
be carried out by an approved service centre (see list in the service booklet).

J le r]gt place the appliance, the supply cable or the plug in water or any other
iquid.

e The power cord must be kept out of the reach of children and must not be
placed near or come into contact with the hot parts of the appliance, sources
of heat or sharp corners.

® Do not use the a:fgliance if the power cord or plug is damaged. The power cord
must be replaced by an approved service centre (see list in the service booklet)
in order to avoid danger.

® Do not place the accessories in a microwave oven.

e For your own safety, use only accessories and spare parts designed for your
gpp kilance and sold in an authorised service centre (see list in the service

ooklet).

J Rememger: you may injure yourself if you use the appliance incorrectly

* To prevent injuries, handle the blades (d, f, g) with care when emptying the
bowls, assembling and dissassembling the accessories and when cleaning: they
are extremely sharp.

® Always remove the blender (d) or the juice extractor (h) before pressing the
multi-function head (a3) release button (a2).

® Always use the pusher (f7) with the mincer head accessory (f), to guide food
inbjthe feed tube. Never use your fingers, a fork, a spoon, a knife or any other
object.

e Never touch any moving parts. Wait for the appliance to come to a complete
stop before removing accessories.

* Do not touch the whisks or the kneader (c)when the appliance is running.

* Do not allow long hair, scarves, ties etc. to dangle over the appliance during
operation.

* Never insert utensils (spoon, spatula, etc.) through the feed tube in the lids
E)bZ), (d2) or (h2€ in the drum body (g1).

* Do not run the blender jug (d1) without its lid (d2).

e Never fill the blender jug with boiling liquid. Only use liquids at temperature
below 80°C (176°F

e Never run the blender jug emﬁty.

* Never remove the lid before the blades have stopped completely.

e Always pour liquid ingredients into the blender jug first before adding solid
ingredients.

e Use only one accessory at a time.

® Do not use the bowls (b1, d1) as containers for freezing, cooking or
sterilisation.

* Do not use the juice extractor if the rotary filter (h3)or the protecting cover
§h2) or has visible cracks.

e Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

e Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can

o
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be ejected out of the appliance due to a sudden steaming..

e Tt is not intended to be used in the following applications, and the guarantee
will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.

e Refer to the diagrams, « assembling the accessories » and « dismantling the
accessories » sections for correct assembly and dismantling of the accessories.

e Refer to the instructions to obtain the operating time and speed settings for
each accessory.

¢ This appliance should not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

¢ Children shall not play with the appliance.

¢ This appliance may be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or whose experience or knowledge is not sufficient,
provided they are supervised or have received instruction to use the
aﬁpliance safely and understand the dangers.

* The multiwire whisk (c3g, the coarse grater drum (g4) and fine grater
drum (g5) can be used by children aged from 8 years and above if they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and 1f they understand the hazards involved. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless they are aged from
8 years and above and supervised. Keep the appliance and its cord out of
reach of children aged less than 8 years.

BEFORE FIRST USE B

® Before using for the first time, wash all accessory parts in soapy water (except for the attachment (e):
see § Cleaning) Rinse and dry.
® Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector button (al) is in "0"
position and plug in your appliance.
® You have several options for starting your appliance:
- Intermittent operation (pulse): Turn the selector button (al) to the "pulse" position. Using a
succession of pulses can give you better control when preparing certain foods.
- Continuous operation: Turn the selector button (al) to the desired position from "1" to "max"
depending on the food you are preparing.
You can change it as required during preparation.
e To stop the appliance, turn the button (a1) to "0".
Important : The appliance will start only if the cover (a5) and the head (a3) are locked. The
appliance will stop immediately if you unlock the cover (a5) and/or the head (a3) during
operation. Lock the cover and/or the head, turn the control button (a1) to the "0" position, and
then start the appliance normally by selecting the desired speed.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load
becomes too high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary
button (a1) to the "0" position and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down
for a few minutes. You can then select the desired speed to complete your preparation.

| The paragraph numbering corresponds to the numbers in the diagrams.

@
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1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING / WHISKING

the food.
ACCESSORIES USED:

- Stainless steel bowl (b1).
- Lid (b2)
- Kneader (c1) or mixer (c2) or balloon whisk (c3)

1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

® Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it until it locks in place.

® Lock the stainless steel bowl (b1) (clockwise) on the appliance and put in the ingredients.

e Insert the desired accessory (c1, c2 or c3) on the outlet (a6), push and rotate it anti-clockwise a
quarter turn to lock the accessory in its housing.

e Place the multi-function head (a3) to the horizontal position: press the button (a2) and manually lower
the multi-function head (a3) until it locks (the button (a2) returns to its initial position).

e Slide the lid (b2) over the stainless steel bowl (b1).

Note: It is not essential to use the lid but it prevents splashing.

® Make sure that the cover (a5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

@ You can prepare up to 1,8 kg of dough using the stainless steel bowl (b1) and its lid (b2) depending on

1.2 - USAGE

Start by turning the selector button (al) to the desired position according to the recipe.
¢ The appliance starts running immediately.

You can add food through the hole in the lid (b2) during preparation.
* To stop the appliance, turn the button (a1) to "0".

Tips:

- Kneading
- Use the kneader accessory (c1) at speed "1".
You can knead up to 500 g of flour (e.g. white bread, grain bread, short crust pastry, etc.).
- Mixing
- Use the mixer (c2) at speed "1" to "max".
You can mix up to 1,8 kg of light dough (light cake mixture, sponge cake, biscuit or cookie dough).
- Never use the mixer (c2) to knead heavy dough.

- Beating / emulsifying / whisking
- Use the balloon whisk (c3) at speed "1" to "max".
- You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 8 egg whites), whipped cream
(up to 500 ml), meringues etc.
- Never use the balloon whisk (c3) to knead heavy dough or mix light dough.

1.3 - DISMANTLING THE ACCESSORIES

e Wait for the appliance to come to a complete stop.

® Remove the lid (b2).

® Using the button (a2), release the multi-function head (a3) and raise it to the upper position.

® Release the accessory (c1), (c2) or (c3) from the multi-function head by pushing the accessory into
the head and rotating it clockwise a quarter turn.

® Remove the stainless steel bowl.

2 - BLENDING/MIXING (DEPENDING ON MODEL)

Depending on the nature of the food, you can use the blender (d) to prepare up to 1.5 L of thick mixtures
and 1.25 L of liquid mixtures.

e
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ACCESSORIES USED :
- Blender jug (d)

2.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES @

® Place the multi-function head (a3) in the horizontal position: press the button (a2) and manually
lower the multi-function head (a3) until it locks (the button (a2) returns to its initial position).

® Unlock the safety cover (a5) from the high-speed outlet (a4) by rotating it anti-clockwise and then
remove it.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the blender (d).

® Lock the blender jug (d) on the outlet (a4) by rotating it clockwise.

® Place the food in the blender jug, and lock the lid (d2) fitted with the measuring cap (d3), by rotating
it anti-clockwise.

2.2 - USAGE

e Start by turning the selector button (al) to the desired position according to the recipe.
Use the "Pulse" position for better mixing control and for a better blending of your preparation.
You can add food through the hole in the measuring cap (d3) during preparation.

® To stop the appliance, turn the button (a1) to "0".

Tips :

You can prepare:

- finely blended soups, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.

- liquid batter (pancake, fritters, Yorkshire pudding, waffles, clafoutis and custard flans).
If ingredients stick to the sides of the bowl when mixing, stop the appliance. Remove the blender, and
push the food down onto the blades and put your blender back to continue your preparation.

® Never fill the blender jug with boiling liquid. Only use liquids or foods at simmering temperatures or
below.

e Never run the blender jug empty.

® Always use the blender jug with its lid.

e Never remove the lid before the blades have stopped completely.

® Always pour liquid ingredients into the blender jug first before adding solid ingredients.

2.3 - DISMANTLING THE ACCESSORY

e Wait for the appliance to come to a complete stop before removing the blender by unlocking it in the
anti-clockwise direction and put back the cover (a5) by locking it on the outlet (a4) (clockwise).

3 - MINCING (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED :

- Attachment holder (e)
- Assembled mincer head (f)

3.1 - FITTING THE MINCER ATTACHMENT

® Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it until it locks in place.

® Place the attachment (e) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment
with the appliance.

 Place the multi-function head (a3) in the horizontal position by pressing the button (a2) once again.

3.2 - ASSEMBLING THE MINCER HEAD

® Hold the body (f1) by the feed tube, with the wider opening uppermost.

e Insert the feed screw (f2) (long shaft first) into the body (f1).

o Fit the blade (f3) onto the short shaft protruding from the feed screw (f2) with the cutting edges facing
outwards.

e Fit the chosen screen (f4 or f5) on the blade (f3), aligning the two lugs with the two notches in the
body (f1).

e Screw the nut (f6) home on the body (f1) in the clockwise direction, without locking it.

©
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® Check the assembly. The shaft should have no play, neither should it be able to turn on its own.
Otherwise, repeat the assembly procedure.

@ 3.3 - FITTING THE MINCER HEAD ON THE APPLIANCE

® Facing the attachment outlet (e), insert the assembled mincer head (f) inclined to the right, aligning
the two bayonets in the mincer head with the two notches in the attachment. Push the mincer head
home into the attachment and turn the mincer head anti-clockwise until it latches with the feed tube
in the vertical position.

® Place the removable tray (f8) on the feed tube.

3.4 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING

® Make sure that the safety cover (a5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

e Place a container to collect the preparation in front of the appliance.

® Run the appliance by turning the selector (al) to speed "3" or "4".

® Push the meat, piece by piece, down the feed tube, using the pusher (f7). Never push the ingredients
down the feed tube with your fingers or any other utensil.

® To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

® Unlock the mincer head in the reverse order of the assembly.

Tips :

- Prepare all of the foodstuffs to be minced (for meat, remove the bones, gristle and tendons and cut
it into pieces of approximately 2 x 2 cm).

- Make sure that frozen meat is thoroughly thawed.

- At the end of the operation, you can feed a few small pieces of bread into the feed tube to clear any
meat remaining in the machine.

4 - GRATING / SLICING (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED :

- Attachment holder (e)
- Assembled vegetable slicer (g)
- Drums (depending on model)

4.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

® Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it until it locks in place.

® Place the attachment (e) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment
with the appliance.

e Place the multi-function head (a3) in the horizontal position by pressing the button (a2) once again.

® Make sure that the safety cover (a5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

® Facing the attachment (e) outlet, insert the drum body (g1) inclined to the right, aligning the two
bayonets in the drum body with the two notches in the attachment. Push the drum body home and
turn the drum body anti-clockwise until it latches with the feed tube in the vertical position.

e Insert the chosen drum into the body, and make sure that it is fully engaged in the body.

4.2 - USAGE AND TIPS

® Place a container to collect the preparation in front of the appliance.

¢ Run the appliance by turning the selector (al) to speed "3" to slice and to speed "4" to grate.

¢ Place the food in the feed tube on the body and press down with the pusher (g2). Never push the
ingredients with your fingers or any other utensil.

e To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

e Unlock the drum body in the reverse order of the assembly.

® Use the drums to :

- Grate coarsely C (g4) / grate finely D (g5): carrots, celery, potatoes, cheese, etc.
- Slice thickly A (g3): potatoes, carrots, cucumbers, apples, beetroot, etc.
- Reibekuchen E (g6): potatoes, parmesan, etc.

©
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5 - EXTRACTING JUICE FROM FRUITS AND VEGETABLES (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED :

- Assembled juice extractor (h). @

5.1 - ASSEMBLING THE JUICE EXTRACTOR

® Place the filter (h3) in the middle of the juice collector (h4).

® Lock the lid: turn it anti-clockwise and lock the lid (h2) on the juice collector (h4) (closed padlock
position).

® General locking: push the locking lever (h6) to closed padlock position.

5.2 - FITTING THE JUICE EXTRACTOR ON THE APPLIANCE

® Place the multi-function head (a3) in the horizontal position: press the button (a2) and manually
lower the multi-function head (a3) until it locks (the button (a2) returns to its initial position).

® Unlock and remove the cover (a5) from the outlet (a4) by turning it anti-clockwise.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the juice extractor (h).

® Lock the assembled juice extractor on the outlet (a4) by turning it clockwise, so as to have the outlet
for the pouring spout aligned with the appliance.

® Fit the pouring spout (h5) on the collector (h4).

5.3 - USAGE AND TIPS

e Place a large glass under the pouring spout (h5).

® Run the appliance by turning the selector (al) to speed "3".

® Cut the fruits and/or vegetables into pieces.

® Insert them down the feed tube in the lid (h2) push them slowly using the pusher (h1). Never push
the ingredients with your fingers or any other utensil.

¢ Do not process 500 g of food more than 5 times continuously, without allowing your appliance to cool
down completely.

® For best results, clean the filter after every 300 g of ingredients.

e Important: When the pulp collector is full, stop the appliance and empty the collector.

® To stop the appliance, turn the selector to "0" speed and wait for the appliance to come to a complete
stop.

® Wait until the rotary filter comes to a complete stop before removing the assembly from the
appliance.

e To remove the juice extractor, unlock it by turning it anti-clockwise.

® Place the locking lever (h6) in the open padlock position. Open the lid (open padlock position). You
can then remove the filter (h3) to clean it and empty the collector (h4).

Tips :

® You can make juice from: carrots, tomatoes, apples, grapes, raspberries, etc.

® Peel fruits with thick skins; remove stones and the core of pineapples.

e Tt is not possible to extract juice from certain fruits and vegetables: bananas, avocado pears,
blackberries, etc.

® You can prepare juices with different fruits and vegetables without having to clean the juice extractor
every time, the flavours will not be mixed. Just run the extractor with a little water to rinse it between
two different juices.

® Drink the juices immediately after preparation, and add lemon juice to keep them in the fridge for a
few hours.

6 - ADJUSTING THE CORD LENGTH

For more comfortable use or for storage, you can reduce the cord length by pushing it inside the motor
unit (a) via the opening on the rear (a7).

©
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7 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING MODEL)
ACCESSORY USED :

- Assembled grinder.

You can use the grinder to :

- Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc.
Quantity / max time: 100g / 5s
This grinder is not designed for hard products like coffee beans or hard spices.

CLEANING B

e Unplug the appliance.

® Do not immerse the motor unit (a) or the attachment (e) in water or under running water. Wipe them
with a dry or slightly damp cloth.

® For easier cleaning, rinse the accessories quickly after use. Dismantle the mincer head assembly fully.
Handle the blades with care to prevent injury.

® Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe, except for all the metal components in
the mincer head: body (f1), feed screw (f2), blade (f3), screens (f4 and f5), nut (f6).

® The screens (f4) and (f5) as well as the blade (f3) must remain greased. Coat them with cooking oil.

Tips :

¢ In the event any of your accessories are coloured by food (carrots, oranges, etc.), rub with a cloth
soaked in cooking oil and then clean them as usual.

® Blender jug (d): pour some hot water containing a few drops of washing up liquid into the blender.
Close the lid. Place it on the appliance and pulse a few times. After removing it, rinse the bowl in
running water and allow to dry (bowl upside down).

STORAGE B

Do not store your appliance in a humid environment.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

If your appliance does not work, check:
- that it is plugged in correctly.
- that the accessories are correctly locked.
- that the safety cover (a5) is present and locked when the high-speed outlet (a4) is not used.
- that the multi-function head (a3) is locked horizontally.

Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load
becomes too high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary
button (al) to the "0" position and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down
for a few minutes. You can then select the desired speed to complete your preparation.

Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the service
booklet).

HELPLINE:

If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice:

0845 602 1454 - UK

(01) 677 4003 - Ireland
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DISPOSAL OF PACKAGING AND THE APPLIANCE

%& measures in force in your area.

authority.

The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger for the
environment and which may therefore be disposed of in accordance with the recycling

For disposing of the appliance itself, please contact the appropriate service of your local

END-OF-LIFE ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCTS i »

Think of the environment!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

. < Leave it at a local civic waste collection point.

ACCESSORIES

You can customise your appliance and obtain the following accessories from your usual retailer or an

authorised service centre:

Stainless steel bowl
Stainless steel bowl lid
Kneader

Mixer

Balloon whisk

Blender jug

Juice extractor

Grinder

Attachment holder

Mincer head
Vegetable slicer:
- A: Slicer
- C: Coarse grating
- D: fine grating
- E: reibekuchen
Kit pasta
Coulis attachment
Pasta rolling mill

Caution: This booklet contains instructions for additional accessories. Please keep safe for future

reference. You can purchase new or replacement items directly from Tefal Customer Relations.

RECIPES
CHANTILLY CREAM

Ingredients (for 6/8 people): 250 ml very cold liquid créme fraiche - 50g icing sugar.

Put the créme fraiche and the icing sugar in the stainless steel bowl fitted with the kneader and the
lid. Run the appliance on speed 4 for two minutes, then on maximum speed for three and a half minutes.

MAYONNAISE

Ingredients: 1 egg yolk - 1 tablespoon mild mustard - 1 teaspoon wine vinegar - 250 ml olive or sunflower

oil - salt and pepper.

Put the egg yolk, mustard, vinegar, salt and pepper in the stainless steel bowl fitted with the balloon
whisk and the lid. Select speed 1. Run the whisk and begin to add the oil in a thin trickle. After 10
seconds, increase to maximum speed. Once the oil is incorporated into the mixture, run the whisk for a

further 30 seconds.

Tip: Add a grated clove of garlic, if suitable for your recipe. For best results, all the ingredients should

be at room temperature.

e

()
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WHITE BREAD

Ingredients (for one round loaf of 800 g): 500 g white bread flour - 300 ml lukewarm water - 10 g dried
yeast (the type which does not need dissolving in water first)* - 10 g salt.

Put the flour, salt and dried yeast into the stainless steel bowl. Fit the kneader and the lid and run for
a few seconds on speed 1. Add the lukewarm water through the opening in the lid. Knead for eight
minutes. Allow the dough to rest at room temperature for around half an hour. Then work the dough by
hand into a ball. Place the ball of dough on a buttered, floured baking sheet. Allow to rise for a second
time at room temperature for about an hour. Preheat the oven to 240 °C. Make cuts on the top of the
loaf with a sharp blade, and brush with lukewarm water. Put a small container full of water into the oven:
this helps the bread to form a golden crust. Bake for 40 minutes at 240 °C.

Tip: Dried yeast should never come into direct contact with either sugar or salt as they prevent the yeast
from acting.

SHORTCRUST PASTRY

Ingredients (for a tart base of 350 g): 200 g plain flour - 100 g softened butter - 50 ml water - one pinch
salt.

Put the flour, butter and salt into the stainless steel bowl. Fit the kneader and the lid and run for a few
seconds on speed 1. Add the lukewarm water while the appliance is running. Allow the appliance to run
until the pastry forms a ball. Allow the pastry to rest in a cool place, covered with cling film, for at least
an hour before rolling out and cooking.

BRIOCHE

Ingredients (for 6 people): 250 g white bread flour - 5 g salt - 25 g sugar - 100 g butter (left to soften at
room temperature 1 hour before using) - 2 whole eggs and 1 egg yolk - 3 tablespoons lukewarm milk - 2
tablespoons water - 5 g dried yeast (type which does not need dissolving in liquid first).

Put the flour into the stainless steel bowl, and create two hollows: put the salt and the sugar in one,
and the yeast, lukewarm milk and water in the other. The salt and yeast should not be added together
because the yeast reacts badly to contact with salt. Add the eggs and egg yolk, and fit the kneader and
lid. Select speed 1 and knead for 15 seconds, then on speed 2 for two minutes 45 seconds. Without
stopping the appliance, incorporate the butter within one minute, which should not be too soft (leave
it at room temperature for half an hour before using). Continue kneading for five minutes on speed 2,
then five minutes on speed 3. Cover the dough and leave it to rise for two hours at room temperature,
then work the dough vigorously by slapping it against the sides of the bowl. Cover the dough and leave
to rise for a further two hours in the refrigerator; work the dough by hand again by slapping it against
the sides of the bowl. Then cover with cling film and leave the dough to rise overnight in the refrigerator.
The next day, butter and flour a brioche tin. Shape the dough into a ball. Place it into the tin and leave
to rise in a warm place until the dough has filled the tin (takes two to three hours). Put it into the oven
at 180 °C and leave to cook for 25 minutes.

Tip: Add chocolate chips or glacé fruit.

SAVOURY LOAF

Ingredients (for 6 people): 200 g plain flour - 4 eggs — 11g baking powder - 100 ml milk - 50 ml olive oil
- 12 sun-dried tomatoes 200 g feta cheese - 15 pitted green olives - a touch of curry powder (optional) -
salt and pepper.

Preheat the oven to 180 °C. Butter and flour a loaf tin. In the stainless steel bowl fitted with the mixer
and the lid, mix together the flour, eggs and baking powder, starting on speed 1 then increasing to speed
3. Add the olive oil and the milk and mix for one and a half minutes. Reduce to speed 1 and add the
dried tomatoes (cut into pieces), cubed feta, green olives (cut into pieces) and curry powder. Season.
Pour the mixture into the tin and put into the oven for 30 to 40 minutes, depending on the oven. Pierce
with a knife to check that the loaf is cooked.

e
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Tip: Replace the feta with mozzarella and add a few chopped basil leaves.

MOIST RICH CHOCOLATE CAKE

Ingredients (for 8 people): 200 g good quality plain chocolate - 150 g caster sugar - 125 g plain flour -
125 g softened butter - 4 eggs — 200 ml liquid cream (whipping cream) - 100 g ground almonds (optio-
nal) - 1 sachet vanilla sugar or 1 teaspoon vanilla extract (optional) - 11g baking powder - 1 pinch salt -
24cm loose bottom non-stick cake tin.

Preheat the oven to 180 °C. In a bain marie or in the microwave oven, melt the chocolate cut into pieces
with 3 tablespoons of water. While stirring, add a tablespoon of the butter to give a smooth chocolate
mixture. Allow to cool. Separate the egg yolks from the whites. Set the egg whites aside. Put the egg
yolks, melted chocolate, cream, sugar, vanilla sugar, ground almonds and the rest of the butter in the
stainless steel bowl fitted with the mixer and the lid. Run on speed 1 for 20 seconds to mix. Increase
to speed 2 and incorporate the flour mixed with baking powder through the opening in the lid. Allow
the appliance to run for around two minutes until a smooth dough is obtained. Set aside in a large
bowl. Put the egg whites and the pinch of salt in the cleaned stainless steel bowl fitted with the balloon
whisk. Whisk the whites on speed 5 for one and three-quarter minutes, then on maximum speed for 30
seconds. Using a spatula, carefully incorporate the beaten egg whites into the chocolate mixture. Pour
into a buttered, floured cake tin. Cook in the oven at 180 °C for 25 minutes.

Tip: This cake is delicious served with créme anglaise or scoops of vanilla ice cream.

For more recipe ideas, please visit www.tefal.com
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(1)

Wij danken u voor uw keuze van dit apparaat dat uitsluitend bestemd is voor de bereiding van voedsel,
voor huishoudelijk gebruik.

OMSCHRIIVING B )
a - Motorblok f - Kop gehaktmolen (afhankelijk van het
al Elektronische Snelheidskeuzeschakelaar model)
a2 Ontgrendelknop van de multifunctionele f1 Metalen behuizing
arm (a3) f2 Aanvoerschroef
a3 Multifunctionele arm f3  Mes
a4 Aansluiting voor hoge snelheid f4  Schijf met grote gaten
(blender/sapcentrifuge/maler) f5 Schijf met kleine gaten
a5 \Veiligheidskap f6 Moer
a6 Aansluiting voor mixeraccessoires f7 Stamper
(kneedhaak, garde, klopper) f8 Verwijderbaar blad
a7 Snoerhaspel g - Groentemolen (afhankelijk van het model)
b - Assemblage van de mengkom gl Trommelbehuizing
b1 Roestvrijstalen mengkom g2 Stamper
b2 Deksel g3 Accessoire voor plakken snijden A
¢ - Mixeraccessoires g4 Accessoire voor grof raspen C
¢l Kneedhaak g5 Accessoire voor fijn raspen D
c2 Klopper g6 Accessoire voor reibekuchen
c3 Garde (aardappelpannekoeken/soort rosti)
d - Mengbeker (afhankelijk van het model) h - Sapcentrifuge (afhankelijk van het model)
dl Kan hl Stamper
d2 Deksel h2 Deksel
d3 Maatdop h3 Roterende filter
e - Hulpstuk voor het gebruik van diverse h4 Sapreservoir
accessoires (afhankelijk van het model) h5 Schenktuit
h6 Vergrendeling
VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN B 0 )

e Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik
neemt: indien het apparaat niet in overeenstemming met de gebruiksaanwijzing
wordt gebruikt, vervalt de aansprakelijkheid van de fabrikant.

* Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht te worden gebruikt door
kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stelt dit apparaat op een veiligre wijze te gebruiken,
tenzij zij van tevoren instructies hebben ontvangen betreffende het gebruik van
dit apparaat van een verantwoordelijke Eersoon. U dient toezicht te houden op
kinderen om te voorkomen dat zij met het apparaat spelen.

e Controleer of de netspanning van uw apparaat overeenkomt met die van het
elektriciteitsnet. Bij aansluitingsfouten vervalt de garantie.

e Uw apparaat is uitsluitend bestemd voor het bereiden van voedsel en voor
huishoudelijk gebruik binnenshuis onder toezicht en op een hoogte van minder
dan 2000m.

® Reinig de oppervlakken die in contact komen met het voedsel voor het eerste
gebruik (zie hoofdstuk ,Gebruiksklaar maken” van deze gebruiksaanwijzing) en
na elk gebruik (zie hoofdstuk ,Reinigen”). Zie hoofdstuk ,Reinigen” voor het

@
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onderhoud en de reiniging van uw apparaat.

¢ Trek altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact indien het
onbewaakt wordt achtergelaten en voor montage, demontage of reiniging.

® Gebruik het apparaat niet als het niet goed werkt of beschadigd is. Neem
contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

¢ Elk ander onderhoud dan reiniging en het normale onderhoud door de klant
moet door een erkend servicecentrum worden uitgevoerd (zie de lijst in het
serviceboekje).

e Plaats het apparaat, het netsnoer of de stekker niet in water of enige andere
vloeistof.

¢ Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen hangen en laat het niet
in de buurt liggen van of in aanrakin% komen met warme onderdelen van het
apparaat, warmtebronnen of scherpe hoeken.

e Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker is beschadigd. Laat
deze onderdelen vervangen door een erkend servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekje) om zeker te zijn van een veilige werking.

® Gebruik de accessoires niet in de magnetron.

® Gebruik omwille van uw eigen veiligheid alleen de voor uw apparaat bedoelde
accessoires en onderdelen die verkrijgbaar zijn bij een erkend servicecentrum.
Wees voorzichtig om het risico op verwondingen bij foutief gebruik van het
apparaat te voorkomen.

® De messen (d, f, g? zijn vlijmscherp: wees voorzichtig dat u zich niet snEdt
wanneer u de kom leegt, bij het monteren/demonteren van de messen op het
accessoire, en tijdens het reinigen.

e Verwijder de mengbeker (d) of de sapcentrifuge (h) altijd voordat u op de
ontgrendelknop §a2) van de multifunctionele arm (a3) drukt.

® Gebruik altijd de stamper (f7) met het accessoire van de kop van de
gehaktmolen (f) om voedsel in de aanvoerbuis naar beneden te drukken.
Gebruik hiervoor nooit uw vingers, vorken, lepels, messen of enig ander
voorwerp.

® Raak nooit bewegende onderdelen aan. Wacht totdat het apparaat volledig tot
stilstand is gekomen voordat u accessoires verwijdert.

 Raak de garde of deeghaak niet aan wanneer het apparaat in werking is.

e Zorg ervoor dat er geen lang haar, sjaals, stropdassen, enz. boven het apparaat
hangen wanneer het apparaat in werking is.

o Steek nooit keukengerei (lepels, spatels, enz.) door de aanvoerbuis in de
deksels (bZL, (d2) en (h2) of in de trommelbehuizin (918.

® Gebruik de kan (d1) nooit zonder het bijbehorende deksel (d2).

e Gebruik slechts één accessoire tegelijk.

¢ Vul de mengbeker nooit met een kokende vloeistof.

¢ Gebruik de mengbeker nooit leeg.

e Gebruik de mengbeker altijd met het bijbehorende deksel.

e Verwijder het deksel nooit voordat het mes volledig tot stilstand is dgekomen.

e Giet altijd eerst de vloeibare ingrediénten in de mengbeker en voeg dan pas de
vaste ingrediénten toe.

e



‘ SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%ZGS_OK_EST 06/12/13 14:22 Page22

® Gebruik de mengkom (b1) en de mengbeker (d1) niet om eten in te vriezen,
te koken of te steriliseren.

® Gebruik de sapcentrifuge niet als de roterende filter (h3) of het deksel (h2) zijn
beschadigd of zichtbare barsten vertonen.

e Zet het apparaat UIT en trek de stekker uit het stopcontact voordat u de
accessoires verwisselt of onderdelen aanraakt die bewegen tijdens het gebruik
van het apparaat.

e Let goed op als u een warme vloeistof in de keukenmachine of de mixer giet:
door een plotseline opborreling kan de vloeistof uit het a[)paraat spatten.

e Dit apEaraat is niet bestemd voor huishoudelijk of vergelijkbaar gebruik (dit
gebruik valt niet onder de garantie) in de volgende gevallen:

- In keukens van winkels, kantoren en andere werkomgevingen;
- Door klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen.

® Zie de verschillende afbeeldingen en de paragrafen ,monteren van de
accessoires” en ,, demonteren van de accessoires” voor de montage en
demontage van accessoires op het apparaat.

* Zie de gebruiksaanwijzing voor het instellen van de werkingssnelheid en
-tijd voor elk accessoire.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Bewaar het apparaat en
netsnoer buiten het bereik van kinderen.

e Kinderen mogen het a(lfparaat niet gebruiken als speelgoed.

* Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of geesteli[jk vermogen of zonder ervaring en kennis, op voorwaarde
dat zi) worden begeleid of instructies hebben ontvangen inzake het veilige
gebrmk van het apparaat en op de hoogte zijn van de rsico's waaraan zij zijn

lootgesteld.

® De garde (c3) en de accessoires voor ,fijn raspen” en ,grof raspen” (g5 en g4)
mogen worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar, op voorwaarge dat zij
worden begeleid of instructies hebben ontvangen inzake het veilige gebruill
van het aﬁfaraat en op de hoogte zijn van de risico's waaraan zij zijn
blootgesteld. De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze minstens 8 jaar oud zijn en worden
begeleid door een volwassene. Bewaar het apparaat en netsnoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK B )

e Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel (behalve onderdeel (e): zie §
Reinigen.) Afspoelen en afdrogen.

e Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de
snelheidskeuzeschakelaar (al) op "0" staat en steek de stekker in het stopcontact.

e Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart:

- Onderbroken werking (impulsen): zet de snelheidskeuzeschakelaar (al) op "pulse". Door het
gebruik van achtereenvolgende impulsen hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde
gerechten.

- Continuwerking: zet de snelheidskeuzeschakelaar (al) op de gewenste stand, van "1" tot "max.",
afhankelijk van de voeding die u bereidt.

U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de bereiding naar wens wijzigen.

@
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® Zet de schakelaar (al) op "0" om het apparaat stop te zetten.

Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (a5) en de arm (a3) zijn vergrendeld. Het apparaat

stopt onmiddellijk als u tijdens het gebruik de kap (a5) en/of de arm (a3) ontgrendelt. Vergrendel

de kap en/of de arm, zet de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op "0", en start het apparaat daarna

op de gebruikelijke manier door de gewenste snelheid in te stellen.

Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te

zwaar wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, @
zet u de schakelaar (al) op "0" en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat
enkele minuten afkoelen. Daarna kunt u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

| De paragraafnummers komen overeen met de nummers in de diagrammen. |

1 - MENGEN/KNEDEN/KLOPPEN/EMULGEREN/KLUTSEN

U kunt max. 1,8 kg deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (b1) en het deksel (b2), afhankelijk
van de voeding.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- roestvrijstalen mengkom (b1).
- Deksel (b2)
- Deeghaak (c1) of klopper (c2) of garde (c3)

1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

® Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op
totdat hij vastklikt.

® Plaats de roestvrijstalen mengkom (b1) en draai deze rechtsom tot de aanslag. Doe alle ingrediénten
in de kom.

® Plaats de gewenste accessoire (c1, c2 of ¢3) in de aansluiting (a6) en draai hem een kwartslag linksom
om hem te vergrendelen in de arm.

® Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (a2) en druk de
multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (a2) staat dan weer
in de oorspronkelijke stand).

e Schuif het deksel (b2) op de roestvrijstalen mengkom (b1).
Opmerking: Het gebruik van het deksel is niet noodzakelijk. Het deksel voorkomt spatten.

® Zorg ervoor dat het deksel (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge
snelheid (a4).

1.2 - GEBRUIK

Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (a1) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het recept.
® Het apparaat begint direct te werken.

Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (b2) toevoegen.
e Zet de schakelaar (al) op "0" om het apparaat stop te zetten.

Tips:

- Kneden
- Gebruik de kneedhaak (c1) op snelheid "1".
U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv. witbrood, granenbrood, korstdeeg, kruimeldeeg, enz.)

- Mengen
- Gebruik de klopper (c2) op snelheid "1" tot "max".
U kunt max. 1,8 kg licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.)
- Gebruik de klopper (c2) nooit voor het kneden van zwaar deeg.

- Kloppen/emulgeren/klutsen
- Gebruik de garde (c3) op snelheid "1" tot "max".
- U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 8 eiwitten), slagroom
(max. 500 ml), enz.
- Gebruik de garde (c3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van licht deeg.

@
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(1)

1.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

e Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

e Verwijder het deksel (b2).

¢ Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op
totdat hij vastklikt.

¢ Haal de accessoire (c1), (c2) of (c3) uit de multifunctionele arm door de accessoire in de arm te
drukken en een kwartslag rechtsom te draaien.

e Verwijder de roestvrijstalen mengkom.

2 - MIXEN/MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Afhankelijk van de aard van het voedsel, kunt u de blender (d) gebruiken voor het bereiden van max.
1,5 L dikke mengsels en 1,25 L vloeibare mengsels.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Mengbeker (d)
2.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

e Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (a2) en druk de
multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (a2) staat dan weer
in de oorspronkelijke stand).

e Verwijder de veiligheidskap (a5) van de aansluiting voor hoge snelheid (a4) door hem linksom te
draaien en van het apparaat te tillen.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de blender (d) op het apparaat plaatst.

e Plaats de mengbeker (d) op de aansluiting (a4) door hem rechtsom te draaien.

¢ Doe de ingrediénten in de mengbeker en plaats het deksel (d2) met de doseerdop (d3) erop door hem
linksom te draaien.

2.2 - GEBRUIK

® Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (al) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het
recept.
Gebruik de "pulse" stand voor een betere controle over het mengen en voor een fijner resultaat. Tijdens
de bereiding kunt u voedsel toevoegen door het gat in de maatdop (d3).

e Zet de schakelaar (al1) op "0" om het apparaat stop te zetten.

Tips:

U kunt het volgende bereiden.

- fijn gepureerde soepen, veloutés, vruchtenmoes, milkshakes en cocktails.

- Vloeibaar beslag (pannenkoeken, beignets, clafoutis en puddingtaart)

- Als de ingrediénten aan de wand van de mengkom blijven plakken tijdens het mengen, zet het apparaat
dan stop. Verwijder de blender en duw het voedsel naar beneden. Plaats de blender terug op het
apparaat en ga verder met de bereiding.

2.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
e Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u de blender verwijdert door hem

linksom te draaien, en plaats vervolgens de veiligheidskap (a5) op het contact (a4) (rechtsom).
3 - MALEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (e)
- Geassembleerde kop van de gehaktmolen (f)

2/
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3.1 - AANBRENGEN VAN DE GEHAKTMOLEN

® Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op
totdat hij vastklikt.

 Plaats de accessoire (e) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

® Plaats de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (a2) te drukken.

3.2 - MONTEREN VAN DE KOP VAN DE GEHAKTMOLEN

® Houd de behuizing (f1) vast aan de aanvoerbuis, met de brede kant van de opening naar boven gericht.

® Plaats de aanvoerschroef (f2) (met de lange as naar beneden) in de behuizing (f1).

® Plaats het mes (f3) op de korte as die uit de aanvoerschroef (f2) steekt met het snijgedeelte naar
buiten gericht.

® Plaats de gewenste schijf (f4 of f5) op het mes (f3), door de twee uitsteeksels op een lijn te brengen
met de ribbels op de behuizing (f1).

® Draai de moer (f6) rechtsom in de behuizing (f1) zonder deze te vergrendelen.
Controleer de assemblage. Er mag geen speling op de as zitten, en de as moet niet zelfstandig kunnen
ronddraaien. Is dit wel het geval, herhaal dan de procedure voor de assemblage.

3.3 - KOP VAN DE GEHAKTMOLEN OP HET APPARAAT PLAATSEN

® Als u voor de aansluiting (e) van de accessoire staat, houd dan de geassembleerde kop van de
gehaktmolen (f) iets naar rechts gericht zodat de twee bajonetaansluitingen op de gehaktmolen op
een lijn staan met de twee ribbels in de accessoire. Duw de kop van de gehaktmolen op de accessoire
en draai de kop naar links tot de aanslag met de aanvoerbuis in de verticale stand.

® Plaats het verwijderbare blad (f8) op de aanvoerbuis.

3.4 - GEBRUIK, TIPS EN DEMONTEREN

® Zorg ervoor dat de veiligheidskap (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge
snelheid (a4).

® Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (al) op snelheid "3" of "4" in te stellen.

® Duw de stukken vlees een voor een in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (f7). Duw de
ingrediénten nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden in de aanvoerbuis.

e Om het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht totdat het
apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

e Ontgrendel de kop van de gehaktmolen in de tegengestelde volgorde van de montage.

Tips:

- Bereid alle ingrediénten voor die in de gehaktmolen worden geplaatst (botten, kraakbeen en zenuwen
van het vlees verwijderen en het vlees in stukken snijden van ongeveer 2 x 2 cm).

- Zorg ervoor dat het vlees helemaal is ontdooid.

- Aan het einde van de bereiding kunt u enkele stukjes brood toevoegen via de aanvoerbuis om het al
het vlees uit het apparaat te verwijderen.

4 - RASPEN/SNIJDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (e)
- Geassembleerde groentemolen (g)
- Accessoires (Afhankelijk van het model)

4.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

® Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op
totdat hij vastklikt.

® Plaats de accessoire (e) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

® Plaats de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (a2) te drukken.

® Zorg ervoor dat de veiligheidskap (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge
snelheid (a4).

® Als u voor de aansluiting (e) van de accessoire staat, houd dan de accessoire (gl) iets naar rechts

@
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gericht en zodat de twee bajonetaansluitingen op de trommelbehuizing op een lijn staan met de twee
ribbels in de accessoire. Duw de accessoire in de accessoire en draai de accessoire naar links tot de
aanslag met de aanvoerbuis in de verticale stand.

® Plaats de gewenste accessoire in de behuizing en zorg ervoor dat deze goed stevig in de behuizing
vast zit.

@ 4.2 - GEBRUIK EN TIPS
® Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

e Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op snelheid "3" om plakken te snijden en
op "4" om te raspen.

e Duw het voedsel in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (g2). Duw de ingrediénten nooit
met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden.

® Om het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht u totdat het
apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

¢ Ontgrendel de trommelbehuizing in de tegengestelde volgorde van de montage.

e Gebruik de accessoires voor het volgende:

- Grof raspen C (g4) / fijn raspen D (g5): wortels, selderij, aardappel, kaas, enz.
- Dikke plakken snijden A (g3): aardappel, wortel, komkommer, appel, rode biet, enz.
- Reibekuchen E (g6): aardappels, Parmezaan, enz.

5 - SAP PERSEN UIT VRUCHTEN EN GROENTEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Geassembleerde sapcentrifuge (h).

5.1 - MONTEREN VAN DE SAPCENTRIFUGE

¢ Plaats het filter (h3) op het sapreservoir (h4).

e Vergrendel het deksel: draai hem linksom en vergrendel het deksel (h2) op het sapreservoir (h4)
(vergrendelde positie).

¢ Algemene vergrendeling: duw de hendel (h6) naar de vergrendelde positie.

5.2 - SAPCENTRIFUGE OP HET APPARAAT PLAATSEN

e Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (a2) en druk de
multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (a2) staat dan weer
in de oorspronkelijke stand).

¢ Ontgrendel de veiligheidskap (a5) en verwijder hem van de aansluiting (a4) door hem linksom te
draaien.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de sapcentrifuge (h) plaatst.

¢ Vergrendel de geassembleerde sapcentrifuge op de aansluiting (a4) door hem rechtsom te draaien,
zodat de schenktuit op een lijn staat met het apparaat.

e Plaats de schenktuit (h5) op het sapreservoir (h4).

5.3 - GEBRUIK EN TIPS

® Zet een groot glas onder de schenktuit (h5).

e Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (al) op snelheid "3" in te stellen.

® Snijd de vruchten en/of groente in stukken.

e Plaats de vruchten en/of groente in de aanvoerbuis in het deksel (h2) en duw ze langzaam naar
beneden met de stamper (h1). Duw de ingrediénten nooit met uw vingers of enig ander voorwerp
naar beneden.

e Verwerk 500 g voedsel niet meer dan 5 keer continue, zonder het apparaat volledig te laten afkoelen.
U verkrijgt het beste resultaat als u het filter na elke 300 g ingrediénten reinigt.

¢ Belangrijk: Wanneer het pulpreservoir vol is, dient u het apparaat stop te zetten en het reservoir te
legen.

e Om het apparaat stop te zetten, draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar "0" en wacht u totdat het
apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

* Wacht totdat de roterende filter volledig tot stilstand is gekomen voordat u de assemblage van

het apparaat haalt.

e
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o Verwijder de sapcentrifuge door hem linksom te draaien.
 Zet de vergrendeling (h6) in de ontgrendelde positie. Open het deksel (ontgrendelde positie). U kunt
dan het filter (h3) verwijderen om hem te reinigen en het reservoir te legen (h4).

Tips:

e U kunt sap maken van: wortels, tomaten, appels, druiven, frambozen, enz.

e Schil fruit met een dikke schil; verwijder pitten, klokhuizen en het hart van ananas. @

® Het is niet mogelijk om sap te persen uit bepaalde vruchten en groenten zoals bananen, avocado's,
bramen, enz.

e U kunt sap maken met diverse vruchten en groenten zonder dat u de sapcentrifuge telkens hoeft te
reinigen; de smaken zullen zich niet vermengen. U hoeft enkel een beetje water in het apparaat te
gieten om het apparaat schoon te spoelen tussen het maken van twee verschillende soorten sap in.

® Drink het sap direct na de bereiding, en voeg citroensap toe om het sap enkele uren in de koelkast te
kunnen bewaren.

6 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE

Voor een comfortabeler gebruik van het apparaat of het opbergen ervan, kunt u de lengte van het snoer
verlagen door het snoer in de motorblok (a) te duwen door de opening aan de achterkant (a7).

7 - FIJN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Geassembleerde maler.

U kunt de maler gebruiken om:

- enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 100g /5 s
Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

REINIGING B 000 )

® Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact:

® Dompel het motorblok (a) of de accessoire (e) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan.
Droog ze af met een droge of licht bevochtigde doek.

® Spoel de accessoires meteen na gebruik af om ze makkelijker te kunnen reinigen. Demonteer de kop
van de gehaktmolen helemaal. Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen.

® Was de accessoires af, spoel ze af en droog ze af. Ze kunnen ook in de vaatwasser, behalve alle metalen
onderdelen van de kop van de gehaktmolen: behuizing (f1), aanvoerschroef (f2), mes (f3), schijven
(f4 en f5), moer (6).

® De schijven (f4) en (f5) en het mes (f3) moeten worden ingevet. Vet ze in met slaolie.

Tips:

® Mochten uw accessoires door contact met voedingsmiddelen (wortelen, sinaasappelen, enz.)
verkleuren, wrijf de verkleurde delen dan in met een stukje keukenpapier met slaolie en maak het
onderdeel vervolgens op de gebruikelijke manier schoon.

® Mengbeker (d): giet warm water met een paar druppels afwasmiddel in de blender. Sluit het deksel.
Plaats het deksel op het apparaat en geef een paar impulsen. Verwijder de mengbeker van het apparaat,
spoel hem af en laat hem drogen (op zijn kop).

OPBERGEN B

Berg het apparaat niet op in een vochtige omgeving.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? s

Als het apparaat niet werkt, controleer dan:
- of het apparaat goed is aangesloten.

o
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- of de accessoires juist zijn aangebracht.
- of de veiligheidskap (a5) is aangebracht en vergrendeld wanneer de aansluiting voor hoge snelheid
(a4) niet in gebruik is.

- of de multifunctionele arm (a3) horizontaal is vergrendeld.
Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te
zwaar wordt beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet
u de schakelaar (al) op "0" en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele
minuten afkoelen. Daarna kunt u de gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in
het serviceboekje).

WEGGOOIEN VAN HET APPARAAT EN HET VERPAKKINGSMATERIAALD

@ De verpakking bestaat uitsluitend uit voor het milieu ongevaarlijke materialen. U kunt ze
dus conform de geldende recyclingvoorschriften weggooien.
%& Win voor het weggooien van het apparaat zelf inlichtingen in bij de betreffende
gemeentelijke dienst in uw woonplaats.

ELEKTRISCHE OF ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN HET EINDE'VANIDEIUEVENSDUURED

Wees zuinig op het milieu!
® uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor hergebruik of recycling.
. < Breng het naar een verzamelpunt voor de juiste verwerking ervan.

ACCESSOIRES B

U kunt uw apparaat aanpassen en bij uw winkelier of een erkend servicecentrum de volgende accessoires
kopen.

Roestvrijstalen mengkom Hulpstuk voor het gebruik van diverse
Deksel roestvrijstalen mengkom accessoires

Deeghaak Kop gehaktmolen

Klopper Groentemolen

Garde - A: plakken snijden

Mengbeker - C: grof raspen

Sapcentrifuge - D: fijn raspen

Maler - E: reibekuchen (aardappelpannekoeken/

soort rosti)
Accesoires voor diverse soorten pasta
Accesoire voor het maken van pastasaus
Wals voor het maken van diverse soorten pasta

Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon van de gebruiksaanwijzing van uw
apparaat.

RECEPTEN e

SLAGROOM

Ingrediénten (voor 6/8 personen): 25 cl koude vloeibare room - 50 g poedersuiker.

Doe de room en de poedersuiker in de roestvrijstalen kom, voorzien van de garde en het deksel. Laat 2
minuten draaien op snelheid 4 en dan 3 minuten en 30 seconden op maximale snelheid.

@
.
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MAYONAISE

Ingrediénten: 1 eidooier - 1 eetlepel mosterd - 1 theelepel azijn - 25 cl olie - peper en zout.

Doe de eidooier, de mosterd, de azijn, het zout en de peper in de roestvrijstalen kom, voorzien van de
garde en het deksel. Kies snelheid 1. Laat de garde werken en voeg de olie in een klein straaltje toe. Ga
na 10 seconden over op maximale snelheid. Laat de garde nog 30 seconden werken nadat de olie in het

mengsel is opgenomen.
Tip: Breng eventueel op smaak met een geraspt teentje knoflook, afhankelijk van het gebruik.

WIT BROOD

Ingrediénten (voor een brood van 800 g): 500 g meel - 300 ml lauw water - 10 g bakkersgist - 10 g zout.
Doe het meel, het zout en de bakkersgist in de roestvrijstalen kom. Plaats de kneedarm en het deksel
en laat enkele seconden draaien op snelheid 1. Giet het lauwe water door de opening in het deksel. Kneed
8 minuten. Laat het deeg ongeveer een half uur rusten bij kamertemperatuur. Kneed het deeg vervolgens
met de hand en maak er een bal van die u op de met boter ingevette en met bloem bestrooide ovenplaat
legt. Laat ongeveer 1 uur rijzen op een warme plaats. Verwarm de oven voor op 240° C. Maak inkepingen
in de bovenkant van het brood met een scheermesje en bestrijk met een penseel met lauw water. Zet
ook een kommetje met water in de oven. Zo krijgt u een mooie, goudkleurige korst. Zet 40 minuten in
een oven van 240° C.

Tip: De bakkersgist mag nooit rechtstreeks in contact komen met de suiker of het zout, want dit
verhindert de werking van de gist.

KRUIMELDEEG

Ingrediénten (voor een taartbodem van 350 g): 200 g bloem - 100 g boter - 5 cl water - een snufje zout.
Doe de bloem, de boter en het zout in de roestvrijstalen kom. Plaats de kneedarm en het deksel en laat
het apparaat enkele seconden draaien op snelheid 1. Voeg dan het water toe zonder het apparaat uit te
schakelen. Laat draaien totdat het deeg een mooie bal wordt. Laat minimaal 1 uur rusten in de koelkast,
omwikkeld in huishoudfolie, voordat u het uitrolt en bakt.

BRIOCHE

Ingrediénten (voor 6 personen): 250 g bloem - 5 g zout - 25 g suiker - 100 g boter - 2 hele eieren en 1
eidooier - 3 eetlepels lauwe melk - 2 eetlepels water - 5 g bakkersgist.

Doe de bloem in de roestvrijstalen kom en maak twee kuiltjes: doe in het ene het zout en giet in het
andere de gist, de suiker, de lauwe melk en het water. Houd zout en gist gescheiden, want gist reageert
slecht in contact met zout. Doe de eieren erbij en zet de kneedarm en het deksel op hun plaats. Kies
snelheid 1 en kneed 15 seconden. Laat dan 2 minuten 45 seconden kneden op snelheid 2. Voeg tijdens
het kneden de niet te zachte boter toe (laat de boter een halfuur op kamertemperatuur komen) en laat
nog 5 minuten kneden op snelheid 2 en vervolgens 5 minuten op snelheid 3. Dek het deeg af en laat
het twee uur rijzen bij kamertemperatuur. Kneed het dan krachtig met de hand en sla het tegen de kom.
Dek af en laat nogmaals twee uur rijzen in de koelkast. Kneed het deeg met de hand en sla het tegen
de kom. Dek het af met huishoudfolie en laat het een nacht rijzen in de koelkast. Vet de volgende dag
een briochevorm in met boter en bestrooi met bloem. Maak een bol van het deeg. Leg de bol in de vorm
en laat deze op een warme plaats rijzen tot hij de vorm heeft gevuld (2 tot 3 uur). Zet in een oven van
180° C en laat 25 minuten bakken.

Tip: Voeg stukjes chocolade of gekonfijte vruchten toe.

HARTIGE CAKE

Ingrediénten (voor 6 personen): 200 g bloem - 4 eieren - 11 g gist 10 cl melk - 5 cl olijfolie - 12 zonge-
droogde tomaten - 200 g feta 15 ontpitte groene olijven - 1 mespuntje curry (optie) - peper, zout.
Verwarm de oven voor op 180° C. Beboter een cakevorm en bestrooi met bloem. Meng de bloem, de
eieren en de gist in de roestvrijstalen kom, voorzien van de kneder en het deksel. Begin op snelheid 1

@
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(1)

en verhoog tot snelheid 3. Giet er de olijfolie en de koude melk bij en meng 1 minuut en 30 seconden.
Ga naar snelheid 1 en voeg de gedroogde tomaten, de feta, de groene olijven (in stukjes gesneden),
curry, zout en peper toe. Giet het mengsel in de cakevorm en bak 30 tot 40 minuten in de oven,
afhankelijk van het type oven. Prik in de cake om te controleren of deze klaar is.

Tip: Vervang de feta door mozzarella en doe er enkele fijngehakte blaadjes basilicum bij.

MOELLEUX VAN CHOCOLADE

Ingrediénten (voor 8 personen): 200 g pure bakchocolade - 150 g poedersuiker - 125 g bloem - 125 g zachte
boter - 4 eieren - 20 cl vloeibare room - 100 g amandelpoeder (optie) - 1 zakje vanillesuiker - 1 zakje gist
- 1 snufje zout.

Verwarm de oven voor op 180° C. Laat de in stukken gesneden chocolade au bain-marie of in de
magnetron smelten met 3 eetlepels water. Voeg er langzaam en al roerend een beetje boter bij om de
chocolade glad te maken. Laat een beetje afkoelen. Scheid de eidooiers van de eiwitten. Zet het eiwit
opzij. Doe de eidooiers, de gesmolten chocolade, de room, de rest van de boter, de suiker, de vanillesuiker
en het amandelpoeder in de roestvrijstalen kom, voorzien van de kneder en het deksel. Laat 20 seconden
draaien op snelheid 1 om alles te mengen. Ga naar snelheid 2 en voeg de met gist gemengde bloem toe
via de opening in het deksel. Laat ongeveer 2 minuten draaien totdat het deeg mooi glad is. Schep over
in een grote kom. Giet het eiwit met een snufje zout in de afgewassen roestvrijstalen kom, voorzien van
de garde. Klop het eiwit gedurende 1 minuut en 45 seconden stevig op snelheid 5 en laat vervolgens 30
seconden werken op maximale snelheid. Schep het opgeklopte eiwit voorzichtig met een spatel door het
chocolademengsel. Giet in een met boter ingevette en met bloem bestrooide springvorm. Zet 25 minuten
in een oven van 180° C.

Tip: Deze taart is heerlijk met créme anglaise of bolletjes vanille-ijs.
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Tack for att du har valt denna apparat som endast dr avsedd for tillredning av livsmedel inomhus, och
ar for hushallsbruk.

BESKRIVNING -
a - Motorenhet f - Kvarn (beror pa modellen)
al Elektroniskt motorhastighetsreglage f1  Metallkropp
a2 Upplasningsknapp for f2  Skruv
multifunktionsenheten (a3) f3  Kniv v
a3 Multifunktionsenhet f4 Halskiva med stora hal @
a4 Snabbfdste f5 Halskiva med sma hal
(mixerbdgare/centrifug/hackare) f6 Skruvring
a5 Sakerhetslucka f7 Matare
a6 Faste for blandningstillbehor (degkrok, f8 Bricka
ballongvisp, blandare) g - Gronsaksskarare (beror pa modellen)
a7 Sladdhallare gl Trummagasin
b - Skal g2 Matare
b1 Rostfri skal g3 Trumma A for skivor
b2 Lock g4 Trumma C for grov rivning
¢ - Blandningstillbehdr g5 Trumma D for fin rivning
c¢1 Degkrok g6 Trumma E for potatispannkakor
c2 Blandare h - Centrifug (beror pa modellen)
c3 Ballongvisp hl Matare
d - Mixerbégare (beror pa modellen) h2 Lock
d1 Mixerbdgare h3 Roterande filter
d2 Lock h4 Uppsamlingskarl
d3 Plugg h5 Hallpip
e - Tillbehorshallare (beroende pa modell) h6 Lasspak
SAKERHETSANVISNINGAR B

e Las bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten forsta gangen och
behall den: Tillverkaren fransager sig alltansvar for anvandning som inte
overensstammer med bruksanvisningen.

¢ Apparaten dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barne med
funktionsnedsattningar(fysiska, intellektuella eller sensoriska), eller av
personer som inte har kunskap om eller erfarenhet avhur a?paraten anvands.
Undantag kan goras om personerna oOvervakas eller om de far
instruktionergallande apparatens anvandning av ndgon som dr ansvarig for
deras sdkerhet. Barn ska hallas underuppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

® Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten dverensstammer med
den lokala natspanningen. Samtliga inkopplingsfel upphaver garantin.

® Apparaten dr endast avsedd for hemmabruk for matlagning under uppsikt
inomhus och vid en hojd dver havet pa under 2 000 m.

® Rengor de ytor som kommer i kontakt med livsmedel fore den forsta
anvandningen, enligt kapitlet Igangsattning i detta dokument, och efter
varje anvandning, enligt kapitlet Rengoring. Se kapitlet Rengoring for
information om underhall och reng6ring av apparaten.

@
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e Koppla alltid bort apparaten fran stromkallan om den ska [amnas obevakad
och fore montering, demontering eller rengoring.

¢ Anvand inte ?pfaraten om den inte fungerar korrekt eller om den ar skadad.
Vand dig i sa fall till ett auktoriserat servicecenter (se listan i servicehaftet).

e Alla dtgdrder, med undantag for rengoring och sedvanligt underhall av
apparaten, maste utforas av ett auktoriserat servicecenter (se listan i
servicehdftet).

o SénI?(aldn'g ned apparaten, sladden eller kontakten i vatten eller annan
vatska.

e Se till att sladden ar utom rdackhall for barn, samt att den inte ar i narheten
ﬁv eller i kontakt med apparatens varma delar, annan varmekalla eller vass

ant.

¢ Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten ar skadade. For att
undvika alla risker, ldt ett auktoriserat servicecenter (se listan i servicehdftet)
byta ut delarna.

e Placera inte tillbehoren i en mikrovagsugn.

e Av sdkerhetsskal ska endast tillbehor och reservdelar avsedda for den har
apparaten anvandas (salda av ett auktoriserat servicecenter).

e Var uppmarksam pa riskerna for kroppsskada vid felaktig anvandning av
apparaten.

® Knivarna (d, f, g) ar mycket vassa: Var forsiktig ndr du hanterar dem for att
undvika att skada dig nar du tommer skdlen, monterar/demonterar knivarna
pa/fran tillbehoret samt rengor apparaten.

® Ta alltid loss mixerbdgaren (d) eller centrifugen (h) innan du trycker pa
upplasningsknappen (a2) till multifunktionsenheten (a3).

® Anvand alltid mataren (f7) for att fora ner livsmedlen 1 roret till kvarnen (f),
anvand aldrig fingrarna, en gaffel, sked, kniv eller ndgot annat foremal.

e Ror aldrig vid apparatens rorliga delar och vanta tills den har stannat helt
innan du tar loss tillbehoren.

e \/idror inte visparna eller degkrokarna (c) nar apparaten dr igang.

* Se till att inte langt har, scarfar, slipsar osv. hdnger Gver apparaten ndr den
ar igang.

® For aldrig in koksredskap (t.ex. skedar, spatlar) i roret i locket (b2), (d2)
eller (h2§ eller itrummagasinet (gl?.

® Kor aldrig mixerbagaren (d1) utan lock (d2).

¢ Anvand endast ett tillbehor i sander.

e Fyll aldrig mixerbagaren med kokande vatska.

® Kor inte anaraten med mixerbagaren tom.

e Anvand alltid mixerbagaren tillsammans med locket.

® Ta aldrig loss locket innan apparaten har stannat helt.

e Tillsatt alltid ingredienser i vdtskeform fore ingredienser i fast form i
mixerbagaren.

¢ Anvand inte skalarna (b1, d1) som allmanna koksredskap (for infrysning,
tillagning, sterilisering).

® Anvand inte centrifugtillbehdret om det roterande filtret (h3) eller

52
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skyddslocket (h2) uppvisar skador eller synliga sprickor.

e Stdang av apparaten och dra ur kontakten innan du byter tillbehor eller
hanterar rorliga delar.

e Var forsiktig om het vatska halls in i matberedaren eller blandaren eftersom
det finns en risk for att stanker ut ur apparaten om den plotsligt kokar.

e Den hadr apparaten ar inte avsedd att anvdndas vid féljande typer av
hushallstillampningar och liknande tillampningar (sadan anvandning _
omfattas inte av dgarantin): @

- I koksomradet i butiker, kontor eller andra arbetsmiljder.

- Pa bondgardar.

- Av kunderna pa hotell, motell och i andra liknande boendemiljoer.
- I miljoer av typen Bed and Breakfast.

* Se de olika figurerna och avsnitten Montera tillbehdren och Ta loss
tillbehoren for information om hur du monterar och demonterar
tillbehéren pa/fran apparaten.

® Se bruksanvisningen for information om hur du stiller in hastigheten
och funktionstiden for varje tillbehor.

e Apparaten far inte anvandas av barn. Forvara apparaten och tillhérande sladd
utom rackhall for barn.

e Barn far inte anvanda apparaten som leksak.

e Apparaten far anvandas av personer med funktionsnedséttningarifysiska,
intellektuella eller sensoriska), eller av personer som inte har tillracklig
kunskap om eller erfarenhet avhur apparaten anvands, forutsatt att
personerna Gvervakas eller far instruktionergallande apparatens anvandning
under sakra forhallanden och forstar de mojliga riskerna ordentligt.

* Visptillbehdret (c3) och trummorna Riva fint och Riva grovt (g5 och g4) far
anvandas av barn som ar minst 8 ar gamla, forutsatt att de overvakas eller
far instruktioner gdllande apparatens anvandning under sékra forhdllanden
och forstar de mojliga riskerna ordentligt. Rengoring och underhall utfort av
anvandaren far inte utforas av barn, annat an om de ar minst 8 ar gamla och
overvakas av en vuxen. Forvara apparaten och tillhdrande sladd utom rackhall
for barn som ar under 8 ar gamla.

FORSTA ANVANDNINGEN B )

¢ Diska alla tillbehdr noggrant med vatten och handdiskmedel innan du anvander apparaten forsta
gangen (utom adaptern (e): se avsnittet Rengoring). Skolj och torka dem.
® Placera apparaten pa en plan, ren och torr yta, kontrollera att motorreglaget (al) ar i position “0” och
satt sedan i kontakten.
e Det finns flera alternativ for att starta apparaten:
- Oregelbunden kdrning (pulse): Vrid motorreglaget (al) till positionen “pulse” stegvis for att fa
battre kontroll dver tillredningen.
- Kontinuerlig korning: Vrid motorreglaget (al) till onskad position fran 1" till “max”, efter 6nskad
tillredning.
Du kan andra installningen under tillredningen.
 Vrid tillbaka reglaget (al) till “0” for att stanna apparaten.
Viktigt: Apparaten kan bara startas om sdkerhetsluckan (a5) och multifunktionsenheten (a3) ar
lasta. Om du dppnar sikerhetsluckan (a5) och/eller multifunktionsenheten (a3) nar apparaten &r

o
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igang, stannar den direkt. Las sékerhetsluckan och/eller multifunktionsenheten igen, for tillbaka
motorreglaget (a1) till position “0” och fortsdtt sedan pa normalt sdtt for att starta apparaten
genom att valja dnskad hastighet.

Denna apparat dr utrustad med en mikroprocessor som styr och analyserar koreffekten. Vid alltfor stor
belastning stings apparaten av automatiskt. For att starta apparaten igen for du tillbaka
motorreglaget (al) till position "0” och avldgsnar en del av ingredienserna. Lat apparaten vila ndgra
minuter. Du kan sedan valja 6nskad hastighet for att slutfora tillredningen.

@ | Numren pa avsnitten dverensstimmer med numren pa bilderna.

1 - BLANDA/KNADA/VISPA

Beroende pa livsmedlens egenskaper kan du bereda upp till 1,8 kg deg med hjdlp av den rostfria skalen
(b1) och locket (b2).

TILLBEHOR SOM ANVANDS:

- Rostfri skal (b1).
- Lock (b2)
- Degkrok (c1) eller blandare (c2) eller ballongvisp (c3)

1.1 - MONTERA TILLBEHOREN

® Tryck pa knappen (a2) for att lasa upp multifunktionsenheten (a3) och vicka upp den tills det tar stopp.

e Sitt fast den rostfria skalen (b1) (medurs) pa apparaten och tillsdtt ingredienserna.

® For in onskat tillbehdr (c1, c2 eller ¢3) i fastet (a6), tryck fast det och vrid ett kvarts varv moturs for
att lasa fast tillbehoret pa plats.

e For tillbaka multifunktionsenheten (a3) i horisontalldge: tryck pa knappen (a2) och sank
multifunktionsenheten (a3) manuellt tills den lases pa plats (knappen (a2) ska &terga till
ursprungspositionen).

e Skjut in locket (b2) dver den rostfria skalen (b1).

OBS! Du madste inte anvdnda locket. Det forhindrar att livsmedel sténker eller slungas over kanten.

e Kontrollera att sdkerhetsluckan (a5) har lasts fast (medurs) pa snabbféstet (a4).

1.2 - STARTA APPARATEN

Starta apparaten genom att vrida motorreglaget (al) till 6nskad position enligt det recept du foljer.
¢ Apparaten startar direkt.

Du kan tillsdtta livsmedel genom dppningen i locket (c2) under tillredningen.
¢ Vrid tillbaka reglaget (al) till “0” for att stanna apparaten.

Tips:
- Knada

- Anvénd degkroken (c1) med hastigheten “1".
Du kan kndda upp till 500 g mjol (t.ex: brod, fullkornsbrod, mordeg).

- Blanda
- Anvénd blandaren (c2) med hastigheten “1” till “max".
Du kan blanda upp till 1,8 kg latt deg eller smet (sockerkaka, kakor...).
- Anvind aldrig blandaren (c2) for att knada tunga degar.
- Vispa
- Anvénd ballongvispen (c3) med hastigheten “1” till “max”.
- Du kan gdra: majonnds, aioli, saser, uppvispad dggvita (upp till 8 dggvitor), vispad gradde (upp till
500 ml)...
- Anvénd aldrig ballongvispen (c3) for att knada tunga degar eller blanda litta degar eller smet.

o
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1.3 - TA LOSS TILLBEHOREN

e Vanta tills apparaten har stannat helt.

® Ta loss locket (b2).

e Las upp multifunktionsenheten (a3) genom att trycka pa knappen (a2) och vicka upp den.

® Ta loss tillbehoret (c1), (c2) eller (c3) fran multifunktionsenheten genom att trycka tillbehdret mot
enheten och vrida det ett kvarts varv medurs.

® Ta loss den rostfria skalen.

2 - RORA/BLANDA/MIXA (BEROR PA MODELLEN) @

Beroende pa livsmedlet kan du tillreda upp till 1,5 | tjock blandning och 1,25 | vdtska i mixerbdgaren
(d).

TILLBEHOR SOM ANVANDS:

- Mixerbdgare (d).

2.1 - MONTERA TILLBEHOREN

e For multifunktionsenheten (a3) till horisontell position: tryck pa knappen (a2) och sdnk
multifunktionsenheten (a3) manuellt tills den lases pa plats (knappen (a2) ska &tergad till
ursprungspositionen).

® Las upp sdkerhetsluckan (a5) pa snabbfdstet (a4) genom att vrida den moturs och sedan avldgsna
den.

e Kontrollera att apparaten stdr helt stilla innan du sétter fast mixerbagaren (d).

o Satt fast mixerbdgaren (d) pa snabbféstet (a4) genom att vrida den medurs.

o Tillsatt livsmedlen i mixerbdgaren och satt pa locket (d2) med pluggen (d3) genom att vrida det

moturs.
2.2 - STARTA APPARATEN é

e Starta apparaten genom att vrida motorreglaget (al) till 6nskad position enligt det recept du foljer.
For att fa battre kontroll dver mixningen och en battre blandning under tillredningen kan du anvanda
positionen "Pulse”.

Du kan tillsdtta livsmedel genom dppningen i pluggen (d3) under tillredningen.

e Vrid tillbaka reglaget (al) till “0” for att stanna apparaten.

Tips:

Du kan gora:

- fint mixade soppor, kramer, mos, mjolkdrinkar och cocktails.

- latt smet (pannkakor, munkar, sockerkakor osv...).

- Om ingredienserna fastnar pa sidorna av mixerbdgaren under mixningen stannar du apparaten, tar loss
mixerbdgaren, for ner ingredienserna mot knivbladen och sétter sedan tillbaka mixerbdgaren for att
fortsatta tillredningen.

® Fyll aldrig mixerbdgaren med kokande vatska.

e Kor inte apparaten med mixerbdgaren tom.

® Anvdnd alltid mixerbdgaren tillsammans med locket.

® Ta aldrig loss locket innan apparaten har stannat helt.

e Tillsatt alltid ingredienser i vatskeform fore ingredienser i fast form i mixerbagaren.

2.3 - TA LOSS TILLBEHORET

e Vinta tills apparaten har stannat helt innan du tar loss mixerbdgaren genom att vrida den moturs och
satt tillbaka sdkerhetsluckan (a5) pa snabbféstet (a4) (vrid medurs).

o
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3 - MALA (BEROR PA MODELLEN)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:

- Tillbehorshallare (e)
- Kvarnenhet (f)

3.1 - MONTERA HACKADAPTERN

® Tryck pa knappen (a2) for att lasa upp multifunktionsenheten (a3) och vicka upp den tills det tar stopp.
@ e Sitt fast adaptern (e) och vrid den moturs sa att fastet blir en forldngning av apparaten.
e For tillbaka multifunktionsenheten (a3) i horisontalldge genom att trycka pa knappen (a2) igen.

3.2 - MONTERA KVARNEN

¢ Hall enheten (f1) i roret och satt den storsta 6ppningen uppat.

e Sdtt i skruven (f2) (den ldnga axeln forst) i enheten (f1).

e Sitt fast kniven (f3) pd den korta axeln som sticker ut fran skruven (f2) och rikta de vassa kanterna
utat.

e Sétt fast onskad halskiva (f4 eller f5) pa kniven (f3) genom att passa in de tva stiften mot de tvd
sparen i enheten (f1).

¢ Vrid pa skruvringen (f6) kraftigt pa enheten (f1) medurs, utan att ldsa den helt.

® Kontrollera att du har monterat kvarnen rétt. Axeln far varken ha ndgot spelrum eller kunna snurra sjalv.
Om sa ar fallet ska du borja om med anvisningarna ovan.

3.3 - MONTERA KVARNEN PA APPARATEN

® For in kvarnenheten (f) genom att luta den at hdger, mot adapterns framsida (e), passa in de tva
stiften i kvarnen mot de tva sparen i adaptern. Satt i kvarnen helt i adaptern och vrid sedan kvarnens
ror moturs och uppat till vertikal position tills det tar stopp.

e Sitt fast den lostagbara brickan (f8) pa roret.

3.4 - STARTA APPARATEN, TIPS OCH NEDMONTERING

e Kontrollera att sdakerhetsluckan (a5) har lasts fast (medurs) pa snabbféstet (a4).

® Placera en behallare for att samla upp de tillredda livsmedlen framfor apparaten.

e Starta apparaten genom att vrida pd motorreglaget (al) till hastighet 3" eller "4".

® Forin kottet i roret bit for bit med hjélp av mataren (f7). Tryck aldrig ner ingredienser med fingrarna
eller med nagra koksredskap i roret.

¢ Vrid motorreglaget till hastigheten "0” for att stanna apparaten och vénta tills den har stannat helt.

® Ta loss kvarnen genom att vrida den at motsatt hall jamfort med monteringen.

Tips:

- Forbered allt du ska hacka (for kott ska du ta bort ben, brosk och senor och skara det i bitar pa ca. 2
X 2 cm).

- Kontrollera att kottet ar helt tinat.

- Nar du &r klar kan du kdra igenom nagra sma brodbitar for att fa ut all kottfars.

4 - RIVA/SKIVA (BEROR PA MODELLEN)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:

- Tillbehorshallare (e)
- Gronsaksskarare (g)
- Trummor (beror p& modellen)

4.1 - MONTERA TILLBEHOREN
® Tryck pa knappen (a2) for att lasa upp multifunktionsenheten (a3) och vicka upp den tills det tar stopp.

o
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o Satt fast adaptern (e) och vrid den moturs sa att fastet blir en forldngning av apparaten.

® For tillbaka multifunktionsenheten (a3) i horisontalldge genom att trycka pa knappen (a2) igen.

® Kontrollera att sdkerhetsluckan (a5) har lasts fast (medurs) pa snabbféstet (a4).

® For in trummagasinet (g1) genom att luta det at hdger, mot adapterns framsida (e), passa in de tva
stiften i kvarnen mot de tva sparen i adaptern. Sétt i magasinet helt och vrid sedan magasinets ror
moturs och uppat till vertikal position tills det tar stopp.

e Sdtt i onskad trumma i magasinet och kontrollera att den ar korrekt insatt i magasinet.

4.2 - STARTA APPARATEN OCH TIPS

e Placera en behallare for att samla upp de tillredda livsmedlen framfor apparaten.

e Starta apparaten genom att vrida pa motorreglaget (al) till hastighet 3" for att skiva eller "4” for
att riva.

o Tillsatt livsmedlen i magasinets ror med hjdlp av mataren (g2). Tryck aldrig ner ingredienser med
fingrarna eller med nagra kéksredskap.

¢ \/rid motorreglaget till hastigheten “0” for att stanna apparaten och vanta tills den har stannat helt.

® Ta loss trummagasinet genom att vrida det at motsatt hall jamfort med monteringen.

e Detta kan du gora med trummorna:

- Riva grovt C (g4)/riva fint D (g5): morbtter, rotselleri, potatis, ost
- Skiva grovt A (g3): potatis, mordtter, gurka, dpplen, betor
- Potatispannkakor E (g6): potatis, parmesanost

5 - CENTRIFUGERA FRUKT OCH GRONSAKER (BEROR PA MODELLEN)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:
- Centrifugenhet (h).

5.1 - MONTERA CENTRIFUGEN

e Placera filtret (h3) i mitten av uppsamlingskarlet (h4).
® Sténg locket: vrid moturs och sétt fast locket (h2) pa uppsamlingskdrlet (h4) (position stangt hanglas).
e Stdng hela centrifugen: for lasspaken (h6) till positionen med ett stangt hanglas.

5.2 - MONTERA CENTRIFUGEN PA APPARATEN

® For multifunktionsenheten (a3) till horisontell position: tryck pa knappen (a2) och sdnk
multifunktionsenheten (a3) manuellt tills den lases pa plats (knappen (a2) ska &terga till
ursprungspositionen).

e Las upp och avldgsna sakerhetsluckan (a5) pa snabbféstet (a4) genom att vrida det moturs.

® Kontrollera att apparaten stdr helt stilla innan du sétter fast centrifugen (h).

o Satt fast centrifugenheten pa snabbfastet (a4) genom att vrida den medurs, sa att fastet for hallpipen
ar i linje med apparaten.

® Rikta hdllpipen (h5) mot uppsamlingskarlet (h4).

5.3 - STARTA APPARATEN OCH TIPS

o Stdll ett stort glas under hallpipen (h5).

e Starta apparaten genom att vrida pa motorreglaget (al) till hastighet ”3".

o Skar frukt och/eller gronsaker i bitar.

o Tillsdtt livsmedlen i roret till locket (h2) och tryck ldngsamt ner dem med hjélp av mataren (h1).
Tryck aldrig med fingrarna eller med nagra koksredskap.

® Tillred aldrig mer @n 5 génger 500 g livsmedel efter varandra utan att ldta apparaten vila helt.

e For att fa ett battre resultat, rengor filtret efter 300 g ingredienser.

o Viktigt: Nar uppsamlingskarlet for fruktkott ar fullt ska du stdnga av apparaten och tomma
uppsamlingskarlet.

¢ \rid motorreglaget till hastigheten “0” for att stanna apparaten och vanta tills den har stannat helt.
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e Vanta tills det roterande filtret har stannat helt innan du tar loss enheten fran apparaten.

® For att avldgsna centrifugen tar du loss den genom att vrida den moturs.

® For lasspaken (h6) till positionen med ett 6ppet hdnglas. Oppna locket (position dppet hdnglas). Du
kan sedan ta loss filtret (h3) for att rengdra det och tomma uppsamlingskarlet (h4).

Tips:

® Du kan pressa juicer fran frukt och gronsaker som: mordtter, tomater, applen, vindruvor, hallon.
e Skala frukter med tjockt skal, ta bort kdrnorna och mitten pa ananasfrukter.

e Man kan inte utvinna juice ur vissa frukter och gronsaker: bananer, avocado, bjornbar, etc.

@ ® Du kan gora juice av olika frukter och gronsaker utan att rengdra centrifugen varje gang, smakerna
blandas inte. Det rdacker med att tillsdtta lite vatten i centrifugen for att skélja den mellan varje
juicesort.

® Drick juicen omedelbart efter den har pressats eller tillsdtt litet citronjuice och forvara den kallt i
nagra timmar.

6 - JUSTERING AV SLADDLANGD

For att forenkla anvandning eller forvaring kan du minska sladdlangden genom att trycka in sladden i
motorenheten (a) genom dppningen pa baksidan (a7).

7 - HACKA MYCKET FINT I SMA MANGDER (BEROR PA MODELLEN)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:

- hackenhet.

Med hackaren kan du:

- Hacka pa nagra sekunder i pulsldget: torkade fikon, torkade aprikoser.
maximal mdngd/tid: 100 g/5 sekunder
Hackaren dr inte avsedd for harda livsmedel som kaffe.

RENGORING B

¢ Dra ut kontakten ur eluttaget.

¢ Nedsdnk aldrig motorenheten (a) eller adaptern (e) i vatten eller under rinnande vatten. Torka av dem
med en torr eller latt fuktad trasa.

® Om du skoljer av tillbehdren direkt efter anvdandning blir de lattare att rengdra. Ta isdr kvarnenheten
helt. Hantera kniven med forsiktighet, du kan géra dig illa pa den.

® Rengdr, skolj och torka tillbehdren: de gar att diska i diskmaskin forutom metalldelarna till kvarnen:
enheten (f1), skruven (f2), kniven (f3), halskivorna (f4 och f5) och skruvringen (f6).

¢ Halskivorna (f4) och (f5) och kniven (f3) maste smorjas. Smorj dem med matolja for att skydda dem.

Tips:

® Om tillbehdren har missfargats av livsmedel (morGtter, apelsiner) kan du torka av dem med en trasa
indrankt i matolja och sedan rengéra dem pa vanligt satt.

e Mixerbdgare (d): hall varmt vatten med nagra droppar diskmedel i mixerbdgaren. Stdng locket. Satt
bdgaren pa apparaten och kor den nagra korta ganger. Ta loss bagaren och skélj den med rinnande
vatten och (&t den lufttorka (upp och ner).

FORVARING B 0000

Férvara inte apparaten pa en fuktig plats.
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VAD GOR JAG OM APPARATEN INTE FUNGERAR? I

Kontrollera foljande om apparaten inte fungerar:
- Att apparaten ar elansluten.
- Att alla tillbehor sitter fast ordentligt.
- Att sakerhetsluckan (a5) sitter pa snabbféstet (a4) ndr den inte anvands.
- Att multifunktionsenheten (a3) &r last i horisontellt ldge.

Denna apparat ar utrustad med en mikroprocessor som styr och analyserar kdreffekten. Vid alltfér stor
belastning stdngs apparaten av automatiskt. For att starta apparaten igen for du tillbaka motorreglaget
(al) till position "0” och avldgsnar en del av ingredienserna. Lat apparaten vila nadgra minuter. Du kan
sedan vdlja onskad hastighet for att slutfora tillredningen.

Vad gor jag om apparaten inte fungerar? Vand dig i sé fall till ett auktoriserat servicecenter (se listan
i servicehdftet).

KASSERING AV EMBALLAGE OCH APPARAT B )

@ Emballaget bestar enbart av material som inte ar skadliga for miljon och de kan kastas i

enlighet med géllande bestdmmelser for dtervinning.
% Hor dig for med berord lokal myndighet om du har fragor gdllande kasseringen av

apparaten.

UTTJANTA ELEKTRISKA/ELEKTRONISKA PRODUKTER

Tank pa miljon!
® Apparaten innehéller material som kan teranvindas eller tervinnas.

mmmm < Lémna den pa en atervinningsstation.

TILLBEHOR B 000 )

Du kan kopa foljande tillbehor hos dterforsdljaren eller hos ett auktoriserat servicecenter:

Rostfri skal Tillbehorshall

Lock till den rostfria skalen Kl,arﬁ orshatiare

Degkrok Grénsaksskirare:

Blandare - A: skiva

Bgllongwsp - C: riva grovt

Mixerbagare - D: riva fint

Centrifug - E: potatispannkakor

Hackare Pasta kit
Fruktkompottstillbehor
Valsverk for pasta

Varning: Inget tillbehor far séljas till dig utan att du visat upp bruksanvisningen eller apparaten.

RECEPT B 000 )

VISPAD GRADDE

Ingredienser (6 till 8 personer) : 2,5 dl kall vispgrddde - 50 g fl orsocker.

Hall vispgradde och fl orsocker i den rostfria skalen och sdtt ballongvispen och locket pa plats. Vispa
pa hastighet 4 i 2 minuter, och sedan pa maxhastighet i 3 minuter och 30 sekunder.

o
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MAJONNAS

Ingredienser: 1 dggula - 1 msk senap - 1 tsk vindger - 2,5 dl olja - salt och peppar.

Blanda dggula, senap, vindger, salt och peppar i den rostfria skalen med ballongvispen och locket pa
plats. Starta pa hastighet 1. Hall i oljan i en tunn strile utan att stanna vispen. Oka till maxhastighet
efter 10 sekunder. Ndr blandningen jamn och sldt, vispa i ytterligare 30 sekunder.

Tips: Smaksdtt majonndsen med en pressad vitloksklyfta."

VITT BROD

@ Ingredienser (for ett runt bréd pd ca 800 g): 8,3 dl mjél - 3 dl ljummet vatten - 10 g torrjdst - 2 tsk salt.
Blanda mjol, salt och torrjdst i den rostfria skalen. Satt degkroken och locket pd plats och kdr maskinen
i nagra sekunder pa hastighet 1. Tillsatt det ljumma vattnet genom lockets 6ppning och knada i 8
minuter. Lat jdsa i rumstemperatur i ungefdr en halv timme. Knada sedan degen for hand och rulla den
till en rund bulle. Placera brodbullen pa en smord och mjolad bakplat. Lat jésa ytterligare 1 timme pa
ett jummet stélle. Varm ugnen till 240°C. Skdr sma snitt pa brodets yta med en vass kniv och pensla
det med jummet vatten. Stéll dven in en liten vattenbehéllare i ugnen, eftersom det gor att brodet far
en gyllenbrun skorpa. Gradda i 40 minuter i 240°C.
Tips: Jast bor aldrig komma i direkt kontakt med socker eller salt, eftersom socker och salt hindrar
jasten fran att reagera.

PAJDEG

Ingredienser (for en pajdeg pd ca 350 g): 3,3 dl mjol - 100 g smér - 0,5 dl vatten - 1 nypa salt.

Lagg mjol, smor och salt i den rostfria skalen. Sétt i degkroken och ldgg pa locket. Kér maskinen pa
hastighet 1 i nagra sekunder, och hall sedan i vattnet utan att stanna maskinen. Fortsétt bearbeta degen
tills den &@r en jamn, rund bulle. Lat degen vila minst 1 timme i kylskap tackt med plastfolie innan du
bakar ut och graddar den.

BRIOCHE

Ingredienser (6 personer): 4,2 dl mjol - 1 tsk salt - 2 msk socker - 100 g smor - 2 hela dgg och en 1
aggula - 3 msk ljummen mjolk - 2 msk vatten - 5 g torrjdst.

Hall mjolet i den rostfria skalen och forma tva foérdjupningar: I den ena fordjupningen ldgger du saltet
och sockret, och i den andra jast, ljummen mjolk och vatten. Saltet och jasten ska inte tillsattas
tillsammans eftersom jdsten reagerar negativt i kontakt med salt. Tillsatt &ggen och sétt degkroken och
locket pa plats. Starta pa hastighet 1 och knada i 15 sekunder, 6ka sedan till hastighet 2 i 2 minuter
45 sekunder. Arbeta in smoret, som inte ska vara for mjukt (lat std i rumstemperatur i en halv timme),
utan att stanna maskinen och fortsatt knada i 5 minuter pa hastighet 2, sedan i 5 minuter pa hastighet
3. Tack degen och (at jdsa i tvd timmar i rumstemperatur. Knada sedan degen ordentligt for hand i
skalen. Tack degen igen och (at den jdsa ytterligare tva timmar i kylskap, knada sedan degen for hand
i skalen d@nnu en gang. Tack sedan degen med plastfolie och lat den jdsa i kylskap 6ver natten. Smorj
och mjéla en brodform. Forma degen till en boll. Ligg degen i formen och lat jdsa pa ett varmt stille
tills degen fyller hela formen (2 till 3 timmar). Varm ugnen till 180°C och gradda i 25 minuter.

Tips: Tillsatt chokladbitar eller kanderade frukter i degen.

SALT KAKA

Ingredienser (6 personer): 3,3 dl mjél - 4 dgg - 11 g bakpulver 1 dl mjélk - 0,5 dl olivolja - 12 soltorkade
tomater - 200 g fetaost - 15 grdna oliver utan kdrnor - 1 knivsudd curry (kan uteldmnas) - salt och pep-
par.

Varm ugnen till 180°C. Smorj och mjéla en kakform. Blanda mjol, &gg och bakpulver i den rostfria skalen
med blandaren och locket pa plats. Starta pd hastighet 1 och 6ka sedan till hastighet 3. Tillsétt olivoljan
och den kalla mjolken och blanda i en och en halv minut. Sank till hastighet 1 och tillsétt soltorkade

o
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tomater, fetaost, grona oliver (hackade i bitar) och curry. Salta och peppra. Hall over blandningen i
kakformen och gradda i 30 till 40 minuter, beroende pa ugnen. Kdnn med en sticka att kakan &r torr.
Tips: Byt ut fetaosten mot mozzarella och tillsdtt ndgra hackade basilikablad.

FYLLIG CHOKLADKAKA

Ingredienser (8 personer): 200 g mérk blockchoklad - 1,7 dl socker - 2 dl mjél - 125 g rumstempererat smér

- 4 dgg - 2 dl griddde - 100 g mald mandel (kan uteslutas) - 2 tsk vaniljsocker - 11g bakpulver - 1 nypa
salt. "
Véarm ugnen till 180°C. Smélt chokladen i vattenbad eller i mikrovdgsugn tillsammans med 3 matskedar @
vatten. Tillsdtt smoret lite i taget under omrdrning sd att chokladen blir jamn och sldt. Lat svalna.
Separera dggulorna och dggvitorna. Stdll dggvitorna at sidan. Ldgg dggulor, smalt choklad, grddde,
resten av smoret, socker, vaniljsocker och malda mandlar i den rostfria skalen och satt blandaren och
locket pa plats. Blanda pa hastighet 1 i 20 sekunder. Véxla till hastighet 2 och tillsatt mjélet blandat
med bakpulvret genom lockets 6ppning. Kor maskinen i ungefdr 2 minuter tills smeten dr jamn. Hall ver
smeten i en stor skal. Diska den rostfria skalen och sdtt i ballongvispen. Ldgg i dggvitorna och en nypa
salt, vispa dggvitorna styva pd hastighet 5 i 1 minut och 45 sekunder, och dka sedan till maxhastighet

i 30 sekunder. Blanda forsiktigt ned dggvitorna i chokladsmeten med hjdlp av en slickepott. Hall 6ver i

en smord och mjolad form med hoga kanter. Gradda i 180°C i 25 minuter.

Tips: Servera kakan med vaniljsas eller vaniljglass.

For fler receptforslag ga in pa www.tefal.com
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Takk for at du valgte dette apparatet, som kun er beregnet pa tilberedning av mat i private husholdninger

innenders.
BESKRIVELSE B
a - Motorenhet f - Kvernehode (avhengig av modell)
al Hastighetsbryter f1  Metallrgr
a2 Apneknapp for flerfunksjonshodet (a3) f2 Skrue
a3 Flerfunksjonshode f3 Kniv
a4 Hurtigutgang f4  Skive med store hull
(blenderkanne/saftpresse/kvern) f5 Skive med sma hull
a5 Sikkerhetsdeksel f6 Mutter
a6 Utgang for blandetilbehgret (eltekrok, f7 Stapper
ballongvisp, blandekniv) f8 Brett
a7 Ledningsrom g - Grennsakskutter (avhengig av modell)
b - Bolleenhet gl Trommelhus
b1 Stalbolle g2 Stapper
b2 Lokk g3 Trommel A skiver
¢ - Blandetilbehor g4 Trommel C grovriving
c1 Eltekrok g5 Trommel D finriving
c2 Blandekniv g6 Trommel E ekstra fin riving
c3 Ballongvisp h - Saftpresse (avhengig av modell)
d - Blenderkanne (avhengig av modell) h1 Stapper
d1 Kanne h2  Lokk .
d2  Lokk h3 Roterende filter
d3  Doseringskork :g B;holfer
e - tilbehgrsholder (avhengig av modell) h6 fé'slzgape;m
SIKKERHETSINSTRUKSJONER —

e |es bruksanvisningen ngye fgr du tar i bruk apparatet ferste gang, og
oppbevar den for senere bruk. Bruk i strid med bruksanvisningen fritar
produsenten for ethvert ansvar.

® Dette apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, med mindre disse personene overvakes eller far
ngdvendige instruksjoner i bruken av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

e Barn bar overvakes for a sikre at de ikke leker med apparatet.

e Kontroller at nettspenningen som stdr pa apparatets merkeskilt,
samsvarer med ditt elektriske anlegg. Garantien faller bort ved
koblingsfeil.

¢ Dette apparatet er kun beregnet pa privat husholdningsbruk og til
matlaging innendgrs, i hgyde over havet pa under 2000 m.

® Delene av apparatet som er i kontakt med matvarer skal rengjgres far
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forste gangs bruk, i overensstemmelse med instruksjonene som gis i
avsnittet "Igangsetting” i denne bruksanvisningen, og etter hver bruk,
som oppgitt i avsnittet "Rengjering”. Se avsnittet "Rengjering" for
vedlikehold og rengjgring av apparatet.

® Koble alltid fra strammen hvis apparatet skal sta uten tilsyn og fer
montering, demontering eller rengjgring.

e Tkke bruk apparatet hvis det har blitt skadet eller ikke fungerer som det
skal. Ta det med til et autorisert servicesenter (se listen i
servicehandboken).

e Alt annet arbeid enn vanlig rengjering og vedlikehold utfart av@
kunden, skal gjeéres av et autorisert servicesenter (se listen i
serv1cehandboken)

e Tkke ha apparatet, ledningen eller stgpselet i vann eller annen vaeske.

e Ikke la stremledningen henge innenfor barns rekkevidde, vare i
kontakt med apparatets varme deler, nar en varmekilde eller pa en
skarp kant.

e Tkke bruk apparatet hvis strgmledningen eller stgpselet er skadet. Av
sikkerhetsmessige arsaker ma disse delene byttes ut av et autorisert
servicesenter (se listen i servicehandboken).

o Tkke sett tilbehgrsdelene i mikrobglgeovnen.

e Av sikkerhetsgrunner ma du utelukkende bruke tilbehgrsdeler og
reservedeler som passer til apparatet, og som kan fas fra et godkjent
servicesenter.

e Det er risiko for skader ved feil bruk av apparatet.

* Knivene (d,f,g) er veldig skarpe: For @ unnga a skade deg, veer forsiktig
ved handtering av disse nar bollen tgmmes, ved
montering/demontering av knivene og ved rengjgring.

® Ta alltid ut blenderkannen (d) eller saftpressen (h) fer du trykker pa
apneknappen (a2) for flerfunksjonshodet (a3).

e Ved bruk av kvernehodet (f), ma alltid stapperen (f7) brukes til a skyve
matvarene ned i sjakten, bruk aldri fingrene, en gaffel, kniv eller andre
gjenstander.

® Bergr aldri delene i bevegelse, vent alltid til apparatet har stanset helt
for tilbehgrsdelene tas av.

e Tkke bergr vispen eller eltekroken mens apparatet er i gang.

e Tkke la langt har, skjerf, slips osv. henge over apparatet mens det er i
gang.

o Stikk aldri redskaper (skje, sleiv ...) ned i sjakten i lokkene (b2), (d2)
eller (h2) eller i trommelhuset (g1).

o Tkke start opp blenderkannen (d1) uten lokket (d2).

¢ Bruk kun én tilbehgrsdel om gangen.

¢ Blenderkannen ma aldri fylles med kokende vaeske.

)
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® Blenderkannen ma ikke brukes tom.

® Blenderkannen ma alltid brukes med lokket.

® | gft aldri av lokket fgr apparatet har stanset helt.

¢ Ha alltid flytende ingredienser i blenderkannen fgr du tilsetter faste
ingredienser.

® Bruk aldri bollen eller kannen (b1, d1) som beholder (til frysing,
steking, sterilisering ...).

® Bruk ikke saftpressen dersom det roterende filteret (h3) eller
beskyttelseslokket (h2) er skadet eller har synlige sprekker.

* Sla av apparatet og koble det fra fer du skifter ut tilbehgrsdelene eller
kommer i narheten av deler som er i bevegelse mens apparatet er i
gang.

e Var forsiktig dersom varm vaeske helles inn i matkvernen eller
blanderen. Rask oppkoking kan nemlig gjgre at den spruter ut av
apparatet.

® Apparatet er ikke ment for (garantien dekker ikke) fglgende bruk i
hjemmet eller lignende steder, som f.eks.:

- Kjekkensoner i butikker, kontorer eller pa andre arbeidsplasser;
- Pa garder,

- Av kunder pa hotell, motell og andre overnattingssteder

- Pa steder av typen bed & breakfast.

e Se de forskjellige tegningene og avsnittene "montering av
tilbehor" og "demontering av tilbehor" for demontering og
montering av apparatets tilbehor.

¢ Se bruksanvisningen for regulering av hastigheter og funksjonstid
for hvert tilbehor.

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Apparatet og stremledningen
skal oppbevares utilgjengelig for barn.

® Pdse at ingen barn leker med apparatet.

e Dette apparatet kan brukes av personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap,
pa den betingelse at de er under overvaking eller har fatt
sikkerhetsinstruksjoner nar det gjelder bruken av apparatet og at de
har full forstdelse for eventuelle faremomenter.

* Ballongvispen (c3) og tromlene som «rasper fint» og «rasper grovt»
(95 og g4) kan brukes av barn som er fylt 8 ar pa den betingelse at de
er under overvdking eller har fatt sikkerhetsinstruksjoner nar det
gjelder bruken av apparatet og at de har full forstdelse for eventuelle
faremomenter. Rengjgring og vedlikehold skal ikke gjgres av barn under
8 ar. Barn over 8 ar som utfgrer rengjgring eller vedlikehold, skal vare
under overvaking av en voksen. Apparatet og ledningen skal holdes
utenfor rekkevidde for barn under 8 ar.

o
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IGANGSETTING B 000 )

® Alle tilbehgrsdelene ma vaskes med sapevann for de brukes for fgrste gang (unntatt adapteren (e): se
avsnittet om rengjering). Skyll og terk.
® Sett apparatet pa en jevn, ren og torr overflate, og sgrg for at hastighetsbryteren (al) star pa posisjon
"0" for apparatet kobles til.
® Apparatet har flere kjgremoduser:
- Intervall (puls): Vri hastighetsbryteren (al) til posisjon "pulse" i flere korte omganger for a ha
bedre kontroll over blandingen.
- Kontinuerlig: Vri hastighetsbryteren (al) til en posisjon fra "1" til "max" avhengig av oppskriften.
Du kan endre hastigheten mens apparatet gar.
® Vri bryteren (al) tilbake til "0" for a sla av apparatet.
Viktig: Apparatet starter ikke opp hvis dekselet (a5) og hodet (a3) ikke er last. Hvis du laser opp @
dekselet (a5) og/eller hodet (a3) mens apparatet gar, stopper apparatet med en gang. Las fast
dekselet og/eller hodet, sett hastighetsbryteren (a1) tilbake pa "0", og start opp apparatet som
vanlig ved a velge en hastighet.
Kjokkenapparatet er utstyrt med en mikroprosessor som kontrollerer og analyserer funksjonseffekten.
Hvis apparatet overbelastes, stanser det automatisk. For & starte apparatet opp igjen, ma du sette
hastighetsbryteren (al) tilbake til posisjon "0" og ta ut en del av ingrediensene. La apparatet hvile i
noen minutter. Deretter kan du velge gnsket hastighet for @ avslutte tilberedningen.

| Nummeret pa hvert avsnitt tilsvarer nummeret pa hver figur.

1 - BLANDE/ELTE/VISPE/EMULGERE/PISKE

Avhengig av typen matvare, er bollen (b1) og lokket (b2) beregnet pé a tilberede 1,8 kg deig.
TILBEH@R:

- Stalbolle (b1).
- Lokk (b2)
- Eltekrok (c1) eller blandekniv (c2) eller ballongvisp (c3)

1.1 - MONTERE TILBEHGRSDELENE

® Trykk pa knappen (a2) for & apne flerfunksjonshodet (a3), og lgft det inntil det stopper.
® L s fast stalbollen (b1) til apparatet (med klokka), og tilsett ingrediensene.

® Sett gnsket tilbehgrsdel (c1, c2 eller c3) pa utgangen (a6), trykk den ned og vri den en kvart omgang
mot klokken for & feste den pa utgangen.

o Senk flerfunksjonshodet (a3) til vannrett posisjon: trykk pa knappen (a2) og senk flerfunksjonshodet
(a3) manuelt inntil det laser seg (knappen (a2) gar tilbake til utgangsposisjon).

o Sett lokket (b2) pa stalbollen (b1).

Merk: Det er ikke ngdvendig & bruke lokket. Bruk av lokket hindrer sgl og sprut.

® Sprg for at dekselet (a5) er last (med klokken) pa hurtigutgangen (a4).

1.2 - IGANGSETTING

Start apparatet ved a sette hastighetsbryteren (al) pa @nsket posisjon avhengig av oppskriften.
® Apparatet setter straks i gang.
Du kan tilfaye ingredienser gjennom sjakten i lokket (b2) mens apparatet er i gang.
® Vri bryteren (al) tilbake til "0" for a sla av apparatet.
Rad:

- Elte
- Bruk eltekroken (c1) pa hastighet "1".

o
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Du kan elte inntil 500 g mel (f.eks.: hvetebrad, grovbrgd, merdeig, paideig ...).

- Blande
- Bruk blandekniven (c2) pa hastighet "1" til "max".
Du kan blande inntil 1,8 kg lett deig (formkake, sukkerbred ...).
- Bruk aldri blandekniven (c2) til a elte tunge deiger.

- Vispe/emulgere/piske
- Bruk ballongvispen (c3) pa hastighet "1" til "max".
- Du kan tilberede: majones, aioli, sauser, piskede eggehviter (inntil atte eggehviter), pisket krem (inntil
5dl) ...
- Bruk aldri ballongvispen (c3) til a elte tunge deiger eller blande lette deiger.

@ 1.3 - DEMONTERE TILBEHORSDELENE

¢ Vent til apparatet har stanset helt.

® Ta av lokket (b2).

* Trykk pa knappen (a2) for @ apne flerfunksjonshodet (a3), og laft det til oppreist posisjon.

e Utlgs tilbehgrsdelen (c1), (c2) eller (c3) fra flerfunksjonshodet ved & skyve tilbehgret oppover og
dreie det en kvart omgang med klokken.

® Ta ut stalbollen.

2 - MIKSE/BLANDE/BLENDE (AVHENGIG AV MODELL)

Avhengig av typen matvare er blenderkannen (d) beregnet pé a tilberede 1,5 L tykke blandinger og 1,25
L flytende blandinger.

TILBEH@R:
- Blenderkanne (d).

2.1 - MONTERE TILBEH@RSDELENE

¢ Senk flerfunksjonshodet (a3) til vannrett posisjon: trykk pa knappen (a2) og senk flerfunksjonshodet
(a3) manuelt inntil det laser seg (knappen (a2) gdr tilbake til utgangsposisjon).

® Apne og ta av sikkerhetsdekselet (a5) fra hurtigutgangen (a4) ved a vri det mot klokken.

® Sgrg for at apparatet har stanset helt for du setter pa blenderkannen (d).

e Fest blenderkannen (d) pa utgangen (a4) ved a vri den med klokken.

® Ha matvarene i blenderkannen, og fest lokket (d2) med doseringskorken (d3) ved & vri det mot klokken.

2.2 - IGANGSETTING

e Start apparatet ved & sette hastighetshryteren (al) pa ensket posisjon avhengig av oppskriften.
Med "Pulse"-funksjonen kontrollerer du blandingen bedre, og blandingen blir jevnere.
Du kan tilsette ingredienser gjennom sjakten i doseringskorken (d3) mens apparatet gar.

® Vri bryteren (al) tilbake til "0" for & sla av apparatet.

Rad:

Du kan tilberede:

- Finmikset suppe, saus, kompott, milkshake, cocktail.

- Flytende rgrer (pannekaker, vafler, frityrbakverk ...).

- Hvis ingredienser kleber seg til sidene i kannen mens de blandes, ma du sla av apparatet, ta av
blenderkannen og fa ingrediensene ned pa bladene. Sett blenderkannen tilbake pa plass og fortsett
blandingen.

2.3 - DEMONTERE TILBEH@RSDELEN

e Vent til apparatet har stanset helt for du tar av blenderkannen ved & dreie den mot klokken. Sett
tilbake dekselet (a5) og fest den pa utgangen (a4) (med klokken).

)
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3 - KVERNE (AVHENGIG AV MODELL)
TILBEH@R:

- Tilbehgrsholder (e)
- Montert kvernehode (f)

3.1 - MONTERE KVERNEADAPTEREN

® Trykk pa knappen (a2) for & apne flerfunksjonshodet (a3), og loft det inntil det stopper.

® Sett adapteren (e) pd plass, og drei den fast mot klokken slik at utgangen er pa linje med apparatets
lengderetning.

® Trykk pa knappen (a2) pa nytt for a senke flerfunksjonshodet (a3) til vannrett posisjon. @

3.2 - SETTE SAMMEN KVERNEHODET

® Hold metallrgret (f1) i sjakten, og sett den bredeste apningen slik at den peker oppover.

o Stikk skruen (f2) (lang akse farst) i ragret (f1).

e Sett kniven (f3) pa den korte aksen som stikker ut av skruen (f2) med de skarpe kantene pekende
utover.

o Sett hullskiven (f4 eller f5) pa kniven (f3) slik at de to stopperne passer inn i de to rillene pa roret
(f1).

® Skru mutteren (f6) hardt pa reret (f1) med klokken, men den ma ikke sitte helt fast.

e Sjekk at alt er montert som det skal. Aksen ma ikke vzre lgs eller kunne dreie rundt alene. Hvis dette
ikke er tilfellet, ma du starte monteringen pa nytt.

3.3 - MONTERE KVERNEHODET PA APPARATET

® Hold det monterte kvernehodet (f) pa skra til hgyre foran adapterutgangen (e) slik at de to tappene
pa kvernehodet passer inn i de to rillene pa adapteren. Skyv kvernehodet sd langt det gar inn i
adapteren, og vri sa sjakten pa kvernehodet oppover mot klokken inntil hodet laser seg.

® Sett det avtakbare brettet (f8) pa sjakten.

3.4 - IGANGSETTING, RAD 0G DEMONTERING

® Sprg for at sikkerhetsdekselet (a5) er festet (med klokken) pa hurtigutgangen (a4).

e Sett en beholder til grennsakene foran apparatet.

® Sl& pa apparatet ved a sette hastighetsbryteren (al) pa hastighet "3" eller "4".

® Ha kjottet ned i sjakten bit for bit, og skyv det ned med stapperen (f7). Bruk aldri fingrene eller
redskaper til 3 skyve ingrediensene ned i sjakten.

e For 4 sla av apparatet, setter du hastighetsbryteren pa hastighet "0". Vent til apparatet har stanset helt.

e Skru lgs kvernehodet i motsatt retning av monteringen.

Rad:

- Tilbered pa forhdnd hele mengden som skal kvernes (kjgtt: ta ut ben, brusk, nerver, og skjeer det i biter
pa ca. 2 x 2 cm).

- Serg for at kjettet er fullstendig opptint.

- Nar du har kvernet alt kjgttet, kan du kverne noen bradbiter for & fa ut alt kjettet.

4 - RIVE/SKJI/ZRE (AVHENGIG AV MODELL)
TILBEH@R:

- Tilbehgrsholder (e)
- Montert grgnnsakskutter (g)
- Tromler (avhengig av modell)
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4.1 - MONTERE TILBEH@RSDELENE

® Trykk pa knappen (a2) for a apne flerfunksjonshodet (a3), og left det inntil det stopper.

e Sett adapteren (e) pa plass, og drei den fast mot klokken slik at utgangen er pa linje med apparatets
lengderetning.

® Trykk pa knappen (a2) pa nytt for a senke flerfunksjonshodet (a3) til vannrett posisjon.

® Sorg for at sikkerhetsdekselet (a5) er festet (med klokken) pa hurtigutgangen (a4).

¢ Hold trommelhuset (g1) pa skrd til hgyre foran adapterutgangen (e) slik at de to tappene pa
trommelhuset passer inn i de to rillene pa adapteren. Skyv trommelhuset helt inn, og vri sjakten
oppover mot klokken inntil det laser seg.

e Sett en trommel i trommelhuset, og serg for at den er satt helt inn i huset.

@ 4.2 - IGANGSETTING 0G RAD

e Sett en beholder til gronnsakene foran apparatet.

* Sla pa apparatet ved a sette hastighetsbryteren (al) pa hastighet "3" for a skjaere, eller "4" for a rive.

¢ Ha ingrediensene ned i sjakten pa trommelhuset, og skyv dem ned med stapperen (g2). Bruk aldri
fingrene eller redskaper til a skyve ned ingrediensene.

e For & sla av apparatet setter du hastighetshryteren pa hastighet "0". Vent til apparatet har stanset
helt.

e Skru lgs trommelhuset i motsatt retning av monteringen.

e Tromlene kan brukes til:

- Grovriving C (g4) / finriving D (g5): gulratter, sellerirot, poteter, ost ...
- Tykke skiver A (g3): poteter, gulrgtter, agurk, epler, radbeter ...
- Ekstra fin riving E (g6): poteter, parmesan ...

5 - SAFTPRESSE TIL FRUKT 0G GRONNSAKER (AVHENGIG AV MODELL)
TILBEH@R:
- Montert saftpresse (h).

5.1 - SETTE SAMMEN SAFTPRESSEN

o Sett filteret (h3) midt i beholderen (h4).
® Feste lokket: vri mot klokken og fest lokket (h2) pa beholderen (h4) (posisjon med lukket hengelas).
® Feste hele enheten: skyv lasetappen (h6) til posisjonen med lukket hengelas.

5.2 - MONTERE SAFTPRESSEN PA APPARATET

e Senk flerfunksjonshodet (a3) til vannrett posisjon: trykk pa knappen (a2) og senk flerfunksjonshodet
(a3) manuelt inntil det laser seg (knappen (a2) gar tilbake til utgangsposisjon).

® Apne og ta av sikkerhetsdekselet (a5) fra hurtigutgangen (a4) ved a vri det mot klokken.

e Sgrg for at apparatet har stanset helt for du setter pa saftpressen (h).

® Fest den monterte saftpressen pa utgangen (a4) ved a vri den med klokken slik at rgret til skjenketuten
peker fremover.

e Sett skjenketuten (h5) pa beholderen (h4).

5.3 - IGANGSETTING 0G RAD

o Sett et stort glass under skjenketuten (h5).

® Sla pa apparatet ved 4 sette hastighetsbryteren (al) pa hastighet "3".

e Skjeer frukten og/eller grgnnsakene i biter.

® Ha bitene ned i sjakten i lokket (h2), og skyv dem langsomt ned med stapperen (h1). Bruk aldri

42/
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fingrene eller redskaper til 3 skyve.

® Tkke press mer enn 5 ganger 500 g frukt/grennsaker sammenhengende uten a la apparatet hvile
fullstendig.

® Du oppnar best resultat nar filteret renses etter & ha presset 300 g frukt/grennsaker.

e Viktig: Nar restbeholderen er full, ma du stanse apparatet og temme beholderen.

® For 4 sld av apparatet setter du hastighetsbryteren pa hastighet "0". Vent til apparatet har stanset helt.

e Vent til det roterende filteret har stanset helt for du lofter enheten av apparatet.

® Lgsne saftpressen ved & vri den mot klokken. .

e Sett lasetappen (h6) i posisjonen med apen hengelas. Apne lokket (dpen hengelas). Ta ut filteret (h3)
for & rense det, og tem beholderen (h4).

Rad:
® Du kan lage saft av: gulrgtter, tomater, epler, druer, bringebaer ... @
e Skrell frukt med tykt skall, fjern steinene og ta ut midten av ananas.
e Det er ikke mulig a lage saft av visse typer frukt og grennsaker: bananer, avokado, bjgrnebeer ...
® Du kan lage saft av ulike frukt og grénnsaker uten & rengjere saftpressen hver gang, smakene blandes

ikke. Mellom ulike typer frukt og grannsaker, er det er nok a helle litt vann ned i saftpressen mens den

er i gang slik at den skylles.
e Bruk saften innen kort tid etter den er presset, og tilsett sitronsaft hvis du vil oppbevare den kjalig

i noen timer.

6 - LENGDEINNSTILLING AV LEDNINGEN

For a gjere det enklere & bruke apparatet eller rydde det bort, kan du forkorte stramledningen ved a skyve
den inn i motorenheten (a) gjennom dpningen pa baksiden (a7).

7 - FINKVERNE SMA MENGDER (AVHENGIG AV MODELL)
TILBEH@GRSDEL:

- montert kvern.

Kvernen kan brukes til a:

- Kverne pa noen sekunder med pulse-funksjonen: terket fiken, torket aprikos ...
mengde/maks tid: 1009 /5 s
Denne kvernen er ikke beregnet pa harde produkter slik som kaffe.

RENGJORING B

® Trekk ut kontakten.

o Tkke dypp motorenheten (a) eller adapteren (e) ned i vann eller hold dem under rennende vann. Tark
dem av med en tgrr eller lett fuktet klut.

® Det er enklere & rengjore tilbehgrsdelene hvis du skyller dem rett etter bruk. Demonter alle delene i
kvernehodet. Handter alle knivene forsiktig slik at du ikke skader deg.

® Vask, skyll og terk tilbehgrsdelene: de kan vaskes i oppvaskmaskin med unntak av alle metalldelene i
kvernehodet: raret (f1), skruen (f2), kniven (f3), hullskivene (f4 og f5), mutteren (f6).

® Hullskivene (f4) og (f5), samt kniven (f3), skal ha litt fett pa utsiden. Smgr dem med matolje for
oppbevaring.

Tips:

® Hvis tilbehgrsdelene har blitt farget av matvarene (gulrgtter, appelsin ...), gnir du dem med en klut
dynket med matolje for du vasker dem som vanlig.

¢ Blenderkanne (d): ha varmt vann og noen draper oppvasksape i blenderkannen. Lukk lokket. Sett
kannen pa apparatet og kjer noen korte omganger. Ta av kannen, skyll den i rennende vann og la den
torke (opp ned).

o
&
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OPPBEVARING B 000 )

Apparatet skal ikke oppbevares pa et fuktig sted.

HVA GJOR JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER? D

Hvis apparatet ikke fungerer, ma du sjekke:

- at stopselet sitter i stikkontakten.

- at hver tilbehgrsdel er riktig montert og festet.

- at sikkerhetsdekselet (a5) er pa plass og last nar hurtigutgangen (a4) ikke er i bruk.

- at flerfunksjonshodet (a3) er l&st i vannrett posisjon.
Kjokkenapparatet er utstyrt med en mikroprosessor som kontrollerer og analyserer funksjonseffekten. Hvis
apparatet overbelastes, stanser det automatisk. For & starte apparatet opp igjen, md du sette
hastighetsbryteren (al) tilbake til posisjon "0" og ta ut en del av ingrediensene. La apparatet hvile i
noen minutter. Deretter kan du velge gnsket hastighet for a avslutte tilberedningen.

Fungerer apparatet fortsatt ikke? Kontakt et godkjent servicesenter (se listen i servicehdndboken).

GJENVINNING AV EMBALLASJEN 0G APPARATET »

@ Emballasjen omfatter utelukkende miljgvennlige materialer som kan kastes i henhold til

gjeldende bestemmelser om resirkulering.
% Nar du skal kassere apparatet, ma du henvende deg til riktig avdeling i din kommune.

RESIRKULERING AV ELEKTRISKE ELLER ELEKTRONISKE'PRODUKTERIINNND

Tenk grent!
® Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.
|

& Lever apparatet til en miljgstasjon nar det ikke skal brukes mer.

TILBEH@RSDELER T

Du kan anskaffe fglgende tilbehgrsdeler fra din forhandler eller et godkjent servicesenter:

Stalbolle Tilbehgrshold
Lokk til stalbollen G1m|$nsar|is|?utgr:
Eltekrok ] - A: skiver
Blandekniv - C: grovriving
Ballongvisp - D: finriving
Blenderkanne - E: ekstra fin riving
Saftpresse Pastasett
Kvern Saustilbehar

Pastarulle

Merk: Bruksanvisningen eller apparatet ma vises frem for a kunne kjgpe tilbeher.
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OPPSKRIFTER B

PISKET KREM

Ingredienser (til 6/8 personer): 2,5 dl svart kald kremflate - 50 g melis.

Ha krem og melis i stalbollen med ballongvispen og lokket. Kjor pa hastighet 4 i to minutter, kjgr sa pa
maksimal hastighet i 3% minutt.

MAJONES

Ingredienser: 1 eggeplomme - 1 ss sennep - 1 ss eddik - 2,5 dl olje - salt og pepper.

Ha eggeplomme, sennep, eddik, salt og pepper i stalbollen med ballongvispen og lokket. Velg hastighet

1. Tilsett oljen i en tynn strale mens maskinen visper. Sett maskinen pa maksimal hastighet etter

10 sekunder. La maskinen fortsette a ga i 30 sekunder med vispen etter at all oljen er iblandet. @
Tips: Tilsett gjerne et fedd revet hvitlek.

HVETEBR@D

Ingredienser (til et brod pd 800 g): 500 g mel - 3 dl lunkent vann - 10 g terrgjer - 10 g salt.

Ha mel, salt og gjer i stalbollen. Sett pa plass eltekroken og lokket, og kjer pa hastighet 1 i noen
sekunder. Tilsett lunkent vann gjennom apningen i lokket. Elt i atte minutter. La deigen heve i
romtemperatur i ca. 30 minutter. Kna deigen for hand til en form, og legg den pa en smurt og melet
stekeplate. La den etterheve pé et lunt sted i ca. én time. Forvarm ovnen til 240 °C. Lag flere snitt pa
toppen av brgdet med et barberblad, og pensle brodet med lunkent vann. Sett ogsa en liten form fylt
med vann i ovnen slik at bradet far en gyllen skorpe. Stek bradet i 40 minutter pa 240 °C.

Tips: Gjeer skal aldri vaere i direkte kontakt med sukker eller salt da dette hindrer gjaeren i & virke.

M@RDEIG
Ingredienser (til en paibunn pd 350 g): 200 g mel - 100 g smor - 0,5 dl vann - en klype salt.
Ha mel, smar i biter og salt i stalbollen. Sett pa plass eltekroken og lokket, og kjer maskinen pa hastighet

11 noen sekunder. Tilsett vannet mens maskinen er i gang. La maskinen kjgre inntil ingrediensene har
blitt til en fin, rund deig. La deigen sta kjglig i minst én time fer du kjevler den ut og steker den.

BRIOCHE

Ingredienser (til 6 personer): 250 g mel - 5 g salt - 25 g sukker - 100 g smar - 2 hele egg og 1 eggeplomme
- 3 ss lunken melk - 2 ss vann - 5 g torrgjer.

Ha melet i stalbollen, og lag to groper. I den ene has salt og sukker, og i den sandre gjar, lunken melk
og vann. Salt og gjer ma ikke blandes fordi gjaer reagerer darlig pa salt. Tilsett egg, sett pa plass
eltekroken og lokket. Velg hastighet 1 og elt i 15 sekunder, ga sa over til hastighet 2 i 2 minutter og
45 sekunder. Mens maskinen gar, tilsett fast, romtemperert smer (det ma ikke vaere for mykt - la det sta
en halvtime i romtemperatur). Fortsett a elte i 5 minutter pa hastighet 2, sa 5 minutter pa hastighet
3. Dekk til deigen og la den heve i to timer ved romtemperatur, kna sa deigen godt for hand ved a sla
den lett mot kantene i bollen. Dekk til deigen og la den heve pa nytt i to timer i kjsleskapet. Kna deigen
godt pa nytt ved a sla den lett mot kantene i bollen. Dekk til med plastfolie, og la den heve natten over
i kjoleskapet. Smer og mel en brgdform neste dag. Del deigen i tre, og kna hver del til en bolle. Sett
bollene ved siden av hverandre i formen, og la dem heve pa et varmt sted inntil de fyller formen (2-3
timer). Stekes pa 180 °C i 25 minutter.

Tips: Tilsett gjerne sjokoladebiter eller kandisert frukt.

OLIVENBR@D
Ingredienser (til 6 personer): 200 g mel - 4 egg - 11 g bakepulver - 1 dl melk - 0,5 dl olivenolje - 12 tor-

kede tomater - 200 g fetaost - 15 steinfrie granne oliven - 1 klype karri (valgfritt) - salt, pepper.
Forvarm ovnen til 180 °C. Smgr og mel en brgdform. Ha mel, egg og bakepulver i stalbollen med

@
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blandekniven og lokket, og bland farst pa hastighet 1. @k sa hastigheten til 3. Tilsett olivenolje og
kald melk, og bland i 1%2 minutt. Sett ned hastigheten til 1, og tilsett torkede tomater, fetaost, gronne
oliven (i biter) og karri. Tilsett salt og pepper. Hell blandingen over i brgdformen, og stek 30-40
minutter, avhengig av ovnen. Stikk med kniv for & se om det er ferdig.

Tips: Du kan bruke mozzarella istedenfor fetaost, og tilfgye noen blader hakket basilikum.

SJOKOLADEFONDANT
Ingredienser (til 8 personer): 200 g mark kokesjokolade - 150 g sukker - 125 g mel - 125 g mykt smeor - 4
egg - 2 dl kremflote - 100 g malte mandler (valgfritt) - 1 ts vaniljesukker — 11 g bakepulver - 1 klype salt.
Forvarm ovnen til 180 °C. Brekk sjokoladen i biter, og smelt den i vannbad eller mikrobglgeovn med 3
ss vann. Tilsett smer litt etter litt og rer sjokoladen jevn. La blandingen avkjsle. Skill eggene. Legg til
@ side hvitene. Ha eggeplommer, smeltet sjokolade, krem, resten av smegret, sukker, vaniljesukker og malte
mandler i stalbollen med blandekniven og lokket. Kjgr pa hastighet 1 i 20 sekunder for & blande
ingrediensene. Kjor videre pa hastighet 2, og ha melet blandet med bakepulveret gjennom dpningen i
lokket. La maskinen kjgre i ca. to minutter inntil blandingen er jevn. Legg dette til side i en stor bolle.
Vask stdlbollen, ha eggehviter og en klype salt i stdlbollen med ballongvispen, og visp hvitene stive pa
hastighet 51 1 min og 45 sek. Sett s& maskinen pa maksimal hastighet i 30 sekunder. Bruk en slikkepott
til @ vende eggehvitene forsiktig inn i sjokoladeblandingen. Hell over i en smurt og melet kakeform. Stek
i ovn pa 180 °Ci 25 minutter.
Tips: Denne kaken er deilig servert med vaniljekrem eller vaniljeis.

Du kan finne flere ideer til oppskrifter pa www.tefal.com
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Tak, fordi du har valgt dette apparat, som udelukkende er beregnet til tilberedning af madvarer i

hjemmet.
BESKRIVELSE -
a - Motorblok f - Hakkeudstyr (afhaengig af model)
al Elektronisk hastighedsvalger f1  Hus i metal
a2 Udlgserknap til multifunktionsarm (a3) f2  Snegl
a3 Multifunktionsarm f3  Kniv
a4 Udtag (til blenderskal / saftcentrifuge / f4  Grov hulskive
kvarn) f5 Fin hulskive
ab Sikkerhedsklap f6 Mgtrik
a6 Udtag til blandetilbehgr (dejkrog, f7 Nedstopper
ballonpiskeris, omrgrer) f8 Pafyldningsbakke
a7 Ledningsspor g - Grontsagsjern (afhangig af model)
b - Skaludstyr g1l Cylinderholder
b1 Skali rustfrit stal g2 Nedstopper
b2 Lag g3 Snittecylinder A
c - Blandetilbehor g4 Grov rivecylinder C
c1 Dejkrog g5 Fin rivecylinder D
c2 Omrgrer g6 Kartoffelrivejern E
c3 Ballonpiskeris h - Saftcentrifuge (afhaenger af model)
d - Blenderskal (afhaengig af model) h1l Nedstopper
d1  Skal h2 Lag
d2 Lig h3 Roterende filter
d3 Doseringsprop h4 Beholder
e - Adapter til tilbehgr (afhaengig af model) h5 Haldetud
h6 Lésearm
SIKKERHEDSANVISNINGER s

® L&s brugsanvisningen omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug ferste gang og gem den: Producenten patager sig intet ansvar for
skader, der opstar ved forkert brug.

e Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder
bgrn), hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner er svaekkede, eller
af personer uden erfaring eller kendskab til apparatet, medmindre de
er under opsyn eller har modtaget forudgaende instruktioner om
brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn ma ikke lege med apparatet.

e Kontroller, at el-nettets spanding svarer til det, der er anfgrt pa
apparatet. Alle fejl i tilslutningen medforer bortfald af garantien.

e Apparatet er udelukkende beregnet til indendgrs brug, Oﬂ til
madlavning under opsyn i hjemmet i en hgjde over havet pa hgjst
2000 m.

e Vask alle flader i kontakt med fodevarer inden farste ibrugtagning ved
at folge beskrivelsen i afsnittet "Ibrugtagning” 1 denne
brugsanvisning. Renggr alt tilbehgr efter hver brug som beskrevet i
afsnittet "Rengering"”. Se ogsa afsnittet "Renggring" med hensyn til

3
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vedligeholdelse og rengering af apparatet.

e Afbryd altid stremmen til apparatet, og tag stikket ud, hvis det
efterlades uden opsyn, og inden montering, demontering eller
rengering.

o BruE ikke apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt, eller hvis det er
beskadiget. Kontakt i sa fald et autoriseret servicevaerksted (se listen
i servicehaftet).

e Anden vedligeholdelse end den regelmaessige renggring og
vedligeholdelse, som brugeren selv kan foretage, skal udfgres af et
autonseret servicevaerksted (se listen i servicehaftet).

® Dyp ikke apparatet, el-ledningen eller stikket ned i vand eller anden

vaeske.

@ e Lad ikke ledningen hange ned inden for bgrns rekkevidde, komme i
narheden af, eller i kontakt med apparatets varme dele eller en
\Iéarmekilde, og anbring den aldrig, sa den hanger ud over en skarp
ant.

® Brug ikke apparatet, hvis el-ledningen eller stikket er beskadiget. For
at undga at der opstar farlige situationer, ma de kun udskiftes af et
autoriseret servicevaerksted (se listen i servicehaftet).

o Stil ikke tilbehgrsdele, der indeholder metal, i mikrobglgeovn.

® For at der ikke skal ske uheld eller skader, ma der kun bruges
tilbehgrsdele og reservedele, der passer til modellen, og som szlges
af et autoriseret servicevarksted.

e Ver opmaerksom pa, at der er risiko for at komme til skade, hvis
apparatet bruges forkert.

e Var forsigtig ved hdndtering af knivene (d, f, g), for ikke at komme
til skade, nar du temmer skalen, nar knivene monteres/demonteres pa
tilbehgret, og nar delene renggres. Knivene er nemh’a meget skarpe.

o Tai altid blenderskalen (d) eller saftcentrifugen (h) ud, inden du
trykker pa udlgserknappen (a2) pa multifunktionsarmen (a3).

® Brug altid nedstopperen (f7) sammen med hakkeudstyret (f) til at
skubbe ingredienserne ned i pafyldningstragten. Brug aldrig fingrene,
en gaffel, en ske, en kniv eller enhver anden genstand.

® Rgr aldrig ved delene, nar de er i bevagelse, og tag ikke
tilbehgrsdelene af, for apparatet er helt standset.

® Ror ikke ved piskeriset eller dejkrogen (c), nar apparatet korer.

e Lad ikke langt har, halstgrkleder, slips, osv. haznge ned over
tilbehgrsudstyret, mens apparatet arbejder.

® Fgr aldrig redskaber (ske, skraber osv.g ned gennem lagenes abning
gbZ), d2) eller (h2) ellerdgennem cylinderholderen (g1).

® Brug ikke blenderskdlen (d1) uden lag (d2).

® Brug kun ét tilbehgr ad gangen.

¢ Hzld aldrig kogende vaeske ned i blenderskalen.

¢ Brug aldrig blenderskalen uden ingredienser.

¢ Brug altid blenderskalen med laget.

>4
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¢ Tag aldrig ldget af, for apparatet er helt standset.

e Kom altid de faste ingredienser i blenderskalen fgr de flydende
ingredienser.

® Brug ikke skdlene (b1, d1) som beholdere (til dybfrysning, stegning,
stenlisation).

e Saftcentrifugen ma ikke bruges, hvis det roterende filter (h3) eller
laget (h2) er beskadiget eller har synlige revner.

e Sluk for apparatet, og ta? stikket ud, fer du skifter tilbehar eller
narmer dig bevagelige dele.

e Var forsigtig, hvis der haldes varm vaske i foodprocessoren eller
blenderen, eftersom vasken kan sprgjte ud af apparatet, hvis den
pludselig koger op.

e Denne maskine er ikke beregnet til fglgende og lignende anvendelser@
(som ikke er daekket af garantien):

-1 tekekkener i butikker, pa kontorer og andre arbejds- og
erhvervsomgivelser.

- Pa gdrde.

- Af kunder pa hoteller, moteller, lejlighedshoteller og andre former
for indkvartering.

- I omgivelser af typen Bed and Breakfast.

* Se de forskellige figurer o% afsnittene "Montering af tilbehoret"
o? "Afmontering af tilbehoret" med hensyn til montering og
afmontering af tilbehor pa apparatet.

* Se brugsanvism’ngen vedrgrende indstilling af hastighed og
driftstid for det enkelte tilbehor.

e Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Opbevar apparatet og
ledningen utilgengeligt for barn.

® Bgrn ma ikke bruge apparatet som legetgj.

e Dette apparat kan benyttes af personer, hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner er svaekkede, eller af personer uden tilstraekkelig
erfaring eller indsigt, safremt de er under opsyn eller har faet
forudgaende instruktion i sikker brug af apparatet og har forstaet de
mulige farer forbundet med det.

* Ballonpiskeriset (c3) og den fine og grove rivecylinder (g5 og %4) kan
anvendes af bgrn pa mindst 8 ar, safremt de er under ops¥n eller har
faet forudgdende instruktion i sikker brug af apparatet og har forstdet
de farer, der er forbundet med det. Renggring og vedligeholdelse, som
brugeren selv kan foretage, ma ikke overlades til bgrn, medmindre de
er mindst 8 ar og under opsyn af en voksen. Opbevar apparatet og
ledningen utilgaengeligt for bgrn under 8 ar.

IBRUGTAGNING B 00

o Vask alle tilbehgrsdelene (undtaget adapteren (e): Se afsnittet Rengering) i varmt seebevand for forste
ibrugtagning. Skyl dem, og tgr dem af.

e
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@

® Anbring apparatet pa en plan, ren og ter flade. Kontroller, at hastighedsvalgeren (al) star pd position
“0”, og sat derefter stikket i.
e Der findes flere muligheder for at starte apparatet:
- Diskontinuerlig funktion (pulse): Stil hastighedsvalgeren (al) pa “pulse” position, som fungerer
med intervaller for at have en bedre kontrol over tilberedningen.
- Konstant funktion: Stil hastighedsvalgeren (al) pa den @nskede position fra “1” til “max”
afhangig af tilberedningen.
Man kan skifte hastighed under tilberedningen.
e Stil knappen (al) tilbage pa “0” for at standse apparatet.
Vigtigt: Apparatet kan kun starte, hvis klappen (a5) og multifunktionsarmen (a3) er blokeret. Hvis
klappen (a5) og/eller multifunktionsarmen (a3) abnes, mens apparatet korer, vil det straks
standse. Las klappen og/eller multifunktionsarmen fast, stil hastighedsvalgeren (a1) tilbage pa
position “0”, og start apparatet igen pa normal vis ved at valge den gnskede hastighed.
Denne kgkkenmaskine er udstyret med en mikroprocessor, som kontrollerer og analyserer effekten, mens
den kerer. Hvis belastningen er for stor, standser apparatet automatisk. Tag nogle af ingredienserne
ud for at starte apparatet igen, og st hastighedsvalgeren (al) tilbage pa position “0”. Lad apparatet
hvile i nogle minutter. Nu kan du valge den gnskede hastighed for at gare tilberedningen faerdig.

| Numrene pa afsnittene svarer til numrene pa de indrammede skemaer.

1 - BLANDE / ALTE / PISKE / EMULGERE

Afhangig af hvilke ingredienser, der bruges, giver skalen i rustfrit stal (b1) med laget (b2) mulighed for
at tilberede op til 1,8 kg dej.

ANVENDT TILBEH@R:

- Skdl i rustfrit stal (b1)
- Lag (b2)
- Dejkrog (c1) eller omrarer (c2) eller ballonpiskeris (c3)

1.1 - MONTERING AF TILBEHORET

® Tryk pa knappen (a2) for at abne multifunktionsarmen (a3) op, og left den helt op.

e St skalen i rustfrit stal (b1) fast (med uret) pd apparatet, og kom ingredienserne i.

¢ St det gnskede tilbehor (c1, c2 eller ¢3) pa udtaget (a6), tryk det i bund, og drej en kvart omgang
mod uret for at blokere tilbehgret i sit leje.

e Indstil multifunktionsarmen (a3) i vandret position. Tryk pd knappen (a2), og seank
multifunktionsarmen (a3) manuelt, indtil den sidder fast (drej knappen (a2) tilbage til den oprindelige
position).

o Sat ldget (b2) pa skalen i rustfrit stal (b1).

Bemark: Det er ikke obligatorisk at bruge laget. Det kan anvendes for at undga risiko for stenk og
sprajt.

e Kontroller, at klappen (a5) er blokeret (med uret) pa udtaget (a4).

1.2 - OPSTART

Start apparatet ved at dreje hastighedsvalgeren (al) hen pa den gnskede position afhangig af
opskriften.
® Apparatet starter med det samme.
Man kan tilsatte ingredienser gennem lagets abning (b2) under tilberedningen.
e Stil knappen (al) tilbage pd “0” for at standse apparatet.

Gode rad:

- Klte
- Brug dejkrogen (c1) ved hastighed “1".
Man kan alte op til 500 g mel (f.eks.: til franskbred, grovbred, merdej osv.).

o
&
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- Blande
- Brug omrgreren (c2) ved hastighed “1” til “max”.
Man kan blande op til 1,8 kg tynd dej (sandkagedej, smékagedej osv.).
- Brug aldrig omrgreren (c2) til at xlte tyk dej.

- Piske /emulgere
- Brug ballonpiskeriset (c3) ved hastighed “1” til “max".
- Man kan tilberede: Mayonnaise, aioli, saucer, @ggehvider (op til 8 &ggehvider), fladeskum (op til 500
ml) osv.
- Brug aldrig ballonpiskeriset (c3) til at ®lte tyk dej eller til at blande tynd dej.

1.3 - AFMONTERING AF TILBEH@RET

e Vent til apparatet er helt standset.

® Tag ldget (b2) af.

® Tryk pa knappen (a2) for at abne multifunktionsarmen (a3), og left den helt op.

® Tag tilbehgret (c1), (c2) eller (¢3) ud af multifunktionsarmen ved at skubbe tilbehgret mod armen og @
dreje en kvart omgang med uret.

e Tag skalen i rustfrit stal af.

2 - BLENDE / BLANDE / RORE (AFH/NGIG AF MODELLEN)

Afhaengig af de anvendte ingredienser kan man tilberede op til 1,25 | tynd dej med blenderskalen (d).
ANVENDT TILBEH@R:
- Blenderskal (d).

2.1 - MONTERING AF TILBEH@RET

o Saet multifunktionsarmen (a3) i vandret position. Tryk pa knappen (a2), og senk multifunktionsarmen
(a3) manuelt, indtil den sidder fast (drej knappen (a2) tilbage til den oprindelige position).

® Abn klappen (a5) pa udtaget (a4) ved at dreje den mod uret, og tag den af.

® Kontroller, at apparatet er standset, inden blenderskalen sattes fast (d).

o Sat blenderskalen (d) fast pa udtaget (a4) ved at dreje den med uret.

® Kom ingredienserne ned i blenderskalen, og st l[aget (d2) med doseringsproppen (d3) fast ved at dreje
det mod uret.

2.2 - OPSTART

e Start apparatet ved at dreje hastighedsveelgeren (al) pa den gnskede position afhangig af opskriften.
Brug “pulse” positionen for at have en bedre kontrol over tilberedningen.
Man kan tilsette ingredienser gennem doseringsproppens abning (d3) under tilberedningen.

o Stil knappen (al) tilbage pa “0” for at standse apparatet.

Gode rad:

Man kan tilberede:

- Fint blendede supper, saucer, cremer, frugtmos, milkshakes og cocktails.

- Tynd dej (til pandekager, beigneter, clafoutis, buddinger osv.).

- Hvis ingredienserne sidder fast pa siderne af skalen under tilberedningen, stands apparatet, tag
blenderskalen af, skub ingredienserne ned pa klingen, og sat derefter blenderskalen tilbage i apparatet
for at genoptage tilberedningen.

2.3 - AFMONTERING AF TILBEH@RET

® Vent til apparatet er helt standset, fgr end du tager blenderskalen af ved at dreje den mod uret og
sette klappen (a5) pa plads pa udtaget (a4) (med uret).

7
&
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3 - HAKKE (AFHANGIG AF MODELLEN)
ANVENDT TILBEH@R:

- Adapter til tilbehar (e)
- Hakkeudstyr (f)

3.1 - MONTERING AF ADAPTEREN TIL HAKKEUDSTYRET

® Tryk pa knappen (a2) for at abne multifunktionsarmen (a3), og laft den helt op.

® Anbring adapteren (e), og sat den fast ved at dreje den mod uret, sdledes at udtaget sidder i
forlengelse af apparatet.

¢ Set multifunktionsarmen (a3) i vandret position ved at trykke en gang til pa knappen (a2).

3.2 - MONTERING AF HAKKEUDSTYRET

@ ¢ Tag fat i metalhuset (f1) ved pafyldningstragten, og placer det saddan, at den stgrste abning vender
opad.
e For sneglen (f2) (med den lange akse forst) ind i huset (f1).
e Saet kniven (f3) pa den korte akse, som gér ud over sneglen (f2) saledes, at de skarpe kanter vender
ud af.
¢ St den valgte hulskive (f4 eller f5) pa kniven (f3) sdledes, at de to fremspring passer ind i husets
to indhak (f1).
o Skru metrikken (f6) godt fast pa huset (f1) med uret uden at blokere det.
¢ Kontroller monteringen. Aksen ma ikke have noget spil, og den ma ikke kunne dreje rundt. I sa fald
skal forrige fremgangsmade gentages.

3.3 - MONTERING AF HAKKEUDSTYRET PA APPARATET

® Hold hakkeudstyret (f) skrat til hgjre foran adapterens udtag (e) og fer de to tilslutninger pa
hakkeudstyret ind i adapterens to indhak. Skub hakkeudstyret helt i bund i adapteren, og skub
hakkeudstyrets pafyldningstragt lodret op, og drej den mod uret, indtil den sidder fast.

e Placer den aftagelige pafyldningsbakke (f8) pa pafyldningstragten.

3.4 - OPSTART, GODE RAD 0G AFMONTERING

* Kontroller, at klappen (a5) sidder ordentligt fast (med uret) pa udtaget (a4).

e Stil en skal foran apparatet, som tilberedningen kan falde ned i.

e Start apparatet ved at satte hastighedsvaelgeren (al) pa “3” eller “4".

¢ Kom kgdet ned gennem pafyldningstragten et stykke ad gangen ved hjalp af nedstopperen (f7). Skub
aldrig ingredienserne ned med fingrene eller kekkenredskaber.

¢ Drej hastighedsvalgeren tilbage pa “0” for at standse apparatet, og vent til det er helt standset.

¢ Tag hakkeudstyret af ved at ga frem i modsat raekkefelge som for monteringen.

Gode rad:

- Forbered den mangde ingredienser, der skal hakkes (hvis det er kad, skal det udbenes, befris for sener
og nerver og skares i terninger pa ca. 2x2 cm).

- Kontroller, at kodet er optoet.

- I slutningen af forarbejdningen kan man kere nogle sma stykker brad igennem for at fa alt det hakkede
kod ud.

4 - RIVE / SNITTE (AFHANGIG AF MODELLEN)
ANVENDT TILBEH@R:

- Adapter til tilbehgr (e)
- Grentsagsjern (g)
- Cylindere (afhaengig af model)
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4.1 - MONTERING AF TILBEH@GR

® Tryk pa knappen (a2) for at abne multifunktionsarmen (a3), og left den helt op.

® Anbring adapteren (e), og s®t den fast ved at dreje den mod uret, saledes at udtaget sidder i
forlengelse af apparatet.

o St multifunktionsarmen (a3) i vandret position ved at trykke en gang til pa knappen (a2).

e Kontroller, at klappen (a5) sidder ordentligt fast (med uret) pa udtaget (a4).

® Hold cylinderholderen (g1) skrét til hgjre foran adapterens udtag (e), og fer de to tilslutninger pa
cylinderholderen ind i adapterens to indhak. Skub den helt i bund, og skub holderens pafyldningstragt
lodret op, og drej den mod uret, indtil den sidder fast.

® Sat den gnskede cylinder ind i holderen, og kontroller, at den sidder helt inde i holderen.

4.2 - OPSTART 0G GODE RAD

o Stil en skal foran apparatet, som tilberedningen kan falde ned i.

e Start apparatet ved at satte hastighedsvalgeren (al) pa “3” for at skaere og pa “4” for at rive.

® Kom ingredienserne ned gennem péfyldningstragten pa holderen ved hjalp af nedstopperen (g2).
Skub aldrig ingredienserne ned med fingrene eller kekkenredskaber.

e Drej hastighedsvalgeren tilbage pa “0” for at standse apparatet, og vent til det er helt standset.

® Tag cylinderholderen af ved at ga frem i modsat raekkefalge som for monteringen.

e Med cylinderne kan man:

- Rive groft C (g4) / rive fint D (g5): Guleradder, knoldselleri, kartofler, ost,m.m.
- Snitte i tykke skiver A (g3): Kartofler, guleradder, agurker, bler, redbeder, m.m.
- Kartoffelrivejern E (g6): Kartofler, parmesan, m.m.

5 - PRESSE SAFT FRA FRUGTER 0G GRONTSAFER (AFHANGIG AF MODEL)
ANVENDT TILBEH@R:
- Samlet saftcentrifuge (h)

5.1 - MONTERING AF SAFTCENTRIFUGEN

® Anbring filteret (h3) midt i beholderen (h4).
o St laget fast: Drej det mod uret, og szt laget (h2) fast pa beholderen (h4) (position lukket hangelas).
® Las hele systemet: Skub lasearmen (h6) hen til position lukket haengelds.

5.2 - MONTERING AF SAFTCENTRIFUGEN PA APPARATET

e Saet multifunktionsarmen (a3) i vandret position. Tryk pa knappen (a2), og senk multifunktionsarmen
(a3) manuelt, indtil den sidder fast (drej knappen (a2) tilbage til den oprindelige position).

® Abn klappen (a5) pa udtaget (a4), og tag den af ved at dreje den mod uret.

e Kontroller, at apparatet er standset, inden saftcentrifugen (d) settes fast.

o Sxt den samlede saftcentrifuge fast pa udtaget (a4) ved at dreje den med uret, saledes at udtaget pa
haldetuden sidder i forlengelse af apparatet.

o St haldetuden (h5) pa beholderen (h4).

5.3 - OPSTART 0G GODE RAD

o Stil et stort glas under haldetuden (h5).

e Start apparatet ved at satte hastighedsvalgeren (al) pa “3".

o Sker frugterne og/eller grgntsager i stykker.

® Kom ingredienserne ned gennem abningen i laget (h2), og skub dem forsigtigt ned med nedstopperen
(h1). Skub aldrig med fingrene eller kokkenredskaber.

e Tilbered aldrig mere end 5 gange 500 g ingredienser ad gangen, uden at lade apparatet hvile et godt
stykke tid.

 For at opnad et bedre resultat, anbefales det at renggre filteret efter hver 300 g ingredienser.

o
&
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* Vigtigt: Nar beholderen med frugtked er fuld, stands apparatet, og tem beholderen.

¢ Drej hastighedsvalgeren tilbage pa “0” for at standse apparatet, og vent til det er helt standset.

¢ Vent indtil det roterende filter er helt standset, inden du tager saftcentrifugen ud.

e Tag centrifugen ud ved at dreje den mod uret. .

e Skub lasearmen (h6) hen til position dben hangelds. Abn laget (position aben hangelas). Nu kan du
tage filteret (h3) ud for at renggre det og temme beholderen (h4).

Gode rad:

e Du kan lave saft af: Gulergdder, tomater, ®bler, vindruer, hindbaer, m.m.

e Skrael de frugter, der har tykke skraller, tag stenene ud, fjern den midterste del af ananas.

® Det er ikke muligt at presse saft fra visse frugter og grentsager: Bananer, avocadoer, brombaer osv.

e Man kan tilberede saft af forskellige frugter og grentsager uden ngdvendigvis at skulle renggre
saftcentrifugen hver gang. De forskellige smagsemner blandes ikke, og det er nok bare at halde en
smule vand ned i centrifugen og lade den kere lidt for at rense den, inden man kommer naste frugt

eller grgntsag i.
@ e Den tilberedte saft skal hurtigt drikkes efter tilberedningen. Man kan eventuelt komme til citronsaft
i for at gemme den et par timer i koleskabet.

6 - INDSTILLING AF LEDNINGENS LANGDE

For stgrre brugervenlighed eller under opbevaring kan ledningens lengde tilpasses ved at skubbe den
ind i motorblokken (a) gennem abningen bag pa apparatet (a7).

7 - HAKKE SMA MANGDER MEGET FINT (AFHAENGIG AF MODEL)
ANVENDT TILBEH@R:

- Samlet kvaern

Kvarnen kan bruges til at:

- Hakke folgende ingredienser pa nogle fa sekunder med pulsfunktionen: Tgrrede figner, tarrede abrikoser
osV.

Maks. mangde/tid: 100g / 5s

Denne kvaern er ikke beregnet til at hakke harde varer, sasom kaffe.

RENG@RING B 000

® Tag stikket ud.

¢ Nedsank aldrig motorblokken (a) eller adapteren (e) i vand, og hold dem aldrig under rindende vand.
Tor dem af med en tor eller let fugtig klud.

e Det er lettere at rengere tilbehgret, hvis det skylles hurtigt efter brug. Afmonter hele hakkeudstyret.
Var altid forsigtig, nar du handterer klingerne, da de kan vaere meget skarpe.

e Vask, skyl og tor tilbehgret af. Det kan vaskes i opvaskemaskinen undtaget metaldelene: Hus (f1), snegl
(f2), kniv (f3), hulskiver (f4 og f5), matrik (6).

® Smer hulskiverne (f4) og (f5) og kniven (f3). Brug madolie til at smgre dem med.

Gode rad:

e Hvis tilbehgret er blevet misfarvet af fadevarer (qulergdder, appelsiner, m.m.), gnub dem med en klud
med lidt madolie, og renger dem derefter pa sadvanlig vis.

® Blenderskal (d): Held varmt vand tilsat et par draber opvaskemiddel ned i blenderskalen. Luk laget.
Stil blenderskalen i apparatet, og tryk et par gange pa pulse-knappen. Tag skalen ud, skyld den under
rindende vand, og lad den terre (med bunden i vejret).

OPBEVARING B 0000

Opbevar ikke apparatet pa et fugtigt sted.
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HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Hvis apparatet ikke virker, kontroller:
- Om stikket er sat i.
- Om tilbehgret er sat ordentligt fast.
- Om klappen (a5) er last, ndr udtaget (a4) ikke er i brug.
- Om multifunktionsarmen (a3) er last fast i vandret position.

Denne kakkenmaskine er udstyret med en mikroprocessor, som kontrollerer og analyserer effekten, mens
den kerer. Hvis belastningen er for stor, standser apparatet automatisk. Tag nogle af ingredienserne ud
for at starte apparatet igen, og sat hastighedsveelgeren (al) tilbage pa position “0". Lad apparatet
hvile i nogle minutter. Nu kan du valge den @nskede hastighed for at gore tilberedningen faerdig.

Fungerer apparatet stadigvaek ikke? Kontakt et autoriseret servicevaerksted (se listen i serviceheeftet).

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN 0G APPARATET I

@ Emballagen bestar udelukkende af materialer, der er ufarlige for miljget, og som kan
bortskaffes i overensstemmelse med galdende regler for genbrug.
% Kontakt det lokale kommunekontor for at fa at vide, hvordan du bortskaffer apparatet.

BRUGTE ELEKTRONISKE ELLER ELEKTRISKE APPARATER D

Taenk pa miljoet!
® Apparatet indeholder mange materialer, som kan genvindes eller genbruges.
. < Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, nar det ikke skal bruges mere. é

TILBEHOR -

Du kan udbygge dit apparat med felgende tilbehgr, som kan kebes hos forhandleren eller pé et autoriseret
servicevaerksted:

Skal i rustfrit stal

kal 1 rustfm L Adapter til tilbehgr
Lag til skal i rustfrit stal Hakkeudstyr
Dejkrog Grgntsagsjern:
Omrgrer - A: Snitte
Ballonpiskeris - C: Rive groft
Blenderskél - D: Rive fint
Saftcentrifuge - E: Rive kartofler
Kvaern Pastatilbehgr
Purépresse
Pastarulle

Vigtigt: Du kan ikke kgbe tilbehgr uden at vise denne brugervejledning eller dit apparat.

OPSKRIFTER
FLODESKUM

Ingredienser (til 6-8 personer): 25 cl meget kold flode - 50 g flormelis.

Kom flgde og flormelis i den rustri stalskal med ballonpiskeriset og laget. Lad apparatet kgre i 2 minutter
pa hastighed 4 og derefter i 3 minutter og 30 sekunder pa maksimal hastighed.

o
—@—
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MAYONNAISE

Ingredienser: 1 aggeblomme - 1 spsk. sennep - 1 tsk. vineddike - 25 cl olie - salt og peber.

Kom g, sennep, vineddike, salt og peber i skdlen i rustfrist stal med ballonpiskeriset og ldget. Vaelg
hastighed 1. Lad piskeriset kgre, og tilset langsomt olien i en tynd strale. Skift til maksimal hastighed
efter 10 sekunder. Lad piskeriset kgre i endnu 30 sekunder, efter at olien er optaget i blandingen.
Godt rad: Tilszt eventuel et knust fed hvidlag.

HVIDT BR@OD

Ingredienser (til et brod pd 800 g): 500 g mel - 300 ml lunkent vand - 10 g tergeer - 10 g salt.

Kom mel, salt og gaer i den rustri stalskal. Set dejkrogen og ldget pa, og lad apparatet kere i nogle

sekunder pa hastighed 1. Tilset vand gennem abningen pa laget. £Llt i 8 minutter. Lad dejen hvile i ca.

1/2 time ved stuetemperatur. ALt derefter dejen med handerne, og form den til en kugle, som stilles

pa en smurt melet bageplade. Lad dejen haeve igen ca. 1 time pa et lunt sted. Forvarm ovnen til 240
@ °C. Snit dejen med en kniv, og pensl den med lunkent vand. Stil en lille skal vand i ovnen: Dette gor

skorpen mere gylden. Bag brgdet i 40 minutter ved 240 °C.

Godt rad: Gaeren ma aldrig komme i direkte kontakt med salt eller sukker, da dette forhindrer gaeren i

at virke

M@RDEJ

Ingredienser (til en tertebund pd 350 g): 200 g mel - 100 g smor - 5 cl vand - knsp salt.

Kom mel, smgr og salt i den rustri stalskal. Set dejkrogen og laget pd, og ker apparatet pa hastighed
11 nogle sekunder. Tilset derefter vandet, samtidig med at apparatet kgrer. Lad apparatet kere, indtil
dejen er fast. Dk dejen til med husholdningsfilm, og lad den hvile kgligt i mindst 1 time, inden den
rulles ud og bages.

BRIOCHE

Ingredienser (til 6 personer): 250 g mel - 5 g salt - 25 g sukker 100 g smor - 2 hele &g og 1 &ggeblomme
- 3 spsk. lunken mealk - 2 spsk. vand - 5 g torgeer.

Kom mel i den rustfri stalskal, og form to fordybninger: Kom salt og sukker i den ene og geer, lunken
melk og vand i den anden. Salt og gaer ma ikke tilsaettes sammen, da gaeren reagerer i forbindelse med
kontakt med salt. Tilset a&ggene, set dejkrogen og laget pd. Valg hastighed 1, og elt i 15 sekunder.
Skift derefter til hastighed 2 i 2 minutter 45 sekunder. Tilseet smgrret, der ikke ma vare for blgdt (tag
det ud af keleskabet en halv time fgr), uden at stoppe apparatet, og fortset med at @lte i 5 minutter
pa hastighed 2 og derefter pa hastighed 3 i 5 minutter. Tildaek dejen, og lad den heeve i to timer ved
stuetemperatur, sla derefter dejen ned i skalen med handen. Dk dejen til, og lad den efterhave i to
timer i keleskabet. £t den derefter igen i skalen. Dak dejen til med husholdningsfilm, og lad den hvile
i keleskabet natten over. Smgr og mel en brgdform dagen efter. Form dejen til en kugle. Laeg dejen ned
i brgdformen, og lad den haeve pa et lunt sted, indtil formen er fyldt op (ca. 2 til 3 timer). Stil formen
i ovnen, og bag brgdet ved 180 °Ci 25 minutter.

Godt rad: Tilszt chokoladestykker eller kandiserede frugter.

GRONTSAGSKAGE

Ingredienser (til 6 personer): 200 g mel - 4 &g - 11 g targaer - 10 cl meelk - 5 cl olivenolie - 12 torrede to-
mater - 200 g feta - 15 udstenede grenne oliven - 1 knsp. karry (valgfrit) - salt og peber.

Forvarm ovnen til 180 °C. Smgr og mel en sandkageform. Bland mel, &g og gar sammen i den rustri
stalskal med omrgreren og laget ved hastighed 1, og @g derefter hastigheden til position 3. Tilsaet
olivenolie og kold malk, og bland i 1 minut og 30 sekunder. Skift til hastighed 1, og tilsat de tgrrede
tomater, feta, de grenne oliven (skdret i mindre stykker), karry, salt og peber. Haeld dejen over i
sandkageformen, og bag kagen i 30 til 40 minutter, afhaengig af ovnen. Stik i kagen under bagningen
for at kontrollere, om den er ferdig.

e
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Gode rad: Man kan erstatte feta med mozzarella og tilsette nogle hakkede basilikumblade.

CHOKOLADEKAGE

Ingredienser (til 8 personer): 200 g kogechokolade - 150 g sukker - 125 g mel - 125 g bledt smor - 4 &g
- 20 cl flode - 100 g mandelpulver (valgfrit) - 1 brev vanillesukker - 11 g bagepulver — 1 knsp. salt.
Forvarm ovnen til 180 °C. Smelt chokoladestykkerne over vandbad eller i mikrobglgeovnen med 3 spsk.
vand. Tilsaet gradvist lidt smgr under omrgring for at ggre chokoladen mere lind. Lad chokoladen kgle
lidt af. Adskil hviderne fra @ggeblommerne. Leeg &eggehviderne til side. Kom @ggeblommer, den smeltede
chokolade, flode, resten af smarret, sukker, vanillesukker og mandelpulver i den rustri stalskal med
omrgreren og laget. Lad apparatet kere pa hastighed 1 i 20 sekunder. Skift til hastighed 2, og tilsaet
melet og bagepulveret gennem dbningen i laget. Lad apparatet kgre i ca. 2 minutter, indtil dejen er lind.
Haeld dejen over i en stor skal. Kom aggehviderne med en knsp. salt i den rengjorte skal i rustfrit stal
med ballonpiskeriset, pisk hviderne pd hastighed 5 i 1 minut og 45 sekunder, og skift derefter til
maksimal hastighed i 30 sekunder. Vend forsigtigt de stive hvider i chokoladeblandingen med en skraber. @
Haeld dejen op i en smurt og melet kageform. Bag kagen i 25 minutter ved 180 °C.

Godt rad: Kagen kan serveres med creme anglaise eller vaniljeis.

Du kan finde flere ideer til opskrifter pa www.tefal.com
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Kiitos, ettd olet valinnut tdmén laitteen, joka on tarkoitettu kdytettdvaksi ruoanvalmistukseen
kotitalouksissa.

KUVAUS B
a - Moottoriyksikko f - Pilkkomispaa (mallikohtainen)
al Elektroninen nopeussdadin f1  Metallirunko
a2 Monitoimipdédn avauspainike (a3) f2  Ruuvi
a3 Monitoimipaa f3  Leikkuri
a4 Pikaliitdnta (sekoituskultho/mehulinko/ f4 Isoaukkoinen levy
survin) f5 Pieniaukkoinen levy
a5 Suojaluukku f6 Mutteri
a6 Sekoitusosien liitantd (taikinakoukku, f7 Sy6ttopainin
tihed lankavispild, sekoitusmela) f8 Taso
a7 Tila johdon sdilytystd varten g - Raastinosa (mallikohtainen)
b - Kulhon osat gl Rumpukotelo
b1 Ruostumattomasta terdksesta g2 Sybttopainin
valmistettu kulho g3 Viipalointirumpu A
b2 Kansi g4 Karkean raasteen rumpu C
c - Sekoituslisatarvikkeet g5 Hienon raasteen rumpu D
¢l Taikinakoukku g6 Perunaraastin E
c2 Sekoitusmela h - Mehulinko (mallikohtainen)
c3 Tihed lankavispild h1 Sy6ttopainin
d - Sekoituskulho (mallikohtainen) h2 Kansi
d1  Kulho h3 Pydriva suodatin
d2 Kansi h4 Astian runko
d3  Annostelukorkki h5 Kaatonokka
e - Kiinnityskappale (mallikohtainen) h6 Lukitusvipu
TURVAOHJEET I

e Lue kayttoohjeet huolella ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa ja
sdilytd ne. Valmistaja ei ole vastuussa virheellisesta kaytosta.

® Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkiléiden (mukaan lukien
lapset) kaytettdvaksi, joiden ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat
rajalliset, tai kokemattomille kayttdjille, jos he eivdt saa apua
turvallisuudestaan huolehtivilta henkil6iltd, jotka valvovat ja antavat
heille laitteen kayttoa koskevia ohjeita. Ala anna lasten leikkia
laitteella.

e Tarkista, ettd laitteen jannite vastaa sahkoverkkosi jannitetta.
Virheellinen sahkoliitanta kumoaa takuun.

e Laite on tarkoitettu ruoanvalmistukseen kotitalouksissa ja sisatiloissa
alle 2000 m:n korkeudessa. Laitetta tulee valvoa kayton aikana.

e Puhdista ennen ensimmaista kayttokertaa ne osat, jotka tulevat
kosketuksiin ruokien kanssa. Katso ohjeet Kayttoonotto-osiosta.
Puhdista osat myos jokaisen kdyton jalkeen (katso Puhdistus-osio).
Laitteen huoltoa ja puhdistusta koskevat ohjeet ovat Puhdistus-

0siossa.
(64)
e



‘SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%’QGS_OK_EST 06/12/13 14:22 Page65

e Trrota laite sahkdverkosta, kun et enda kayta sita seka kokoamisen,
purkamisen ja puhdistuksen ajaksi.

e Ala kayta laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai on vahingoittunut. Ota
yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen (luettelo mukana toimitetussa
kirjasessa).

e Kaikki muut toimenpiteet puhdistusta ja tavallista huoltoa lukuun
ottamatta tulee jattaa valtuutetun huoltokeskuksen tehtavaksi
(luettelo huoltokeskuksista on mukana toimitetussa kirjasessa).

e Ald laita laitetta, sdahkojohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.

e Sahkojohtoa ei saa koskaan jattaa lasten ulottuville, laitteen kuumien
osien lahelle tai kosketuksiin niiden kanssa, ldhelle lammdnlahdetta
tai teravalle kulmalle.

e Ala kayta laitetta, jos sdahkdjohto tai pistoke on vahingoittunut.
Vaaratilanteen valttamiseksi vahingoittuneet osat tulee ehdottomasti
toimittaa valtuutetun huoltokeskuksen vaihdettavaksi (luettelo
mukana toimitetussa kirjasessa).

e Al3 laita lisdtarvikkeita mikroaaltouuniin.

e Ali kdytd muita kuin valtuutetun myyjin toimittamia lisitarvikkeita ja
alkuperdisvaraosia oman turvallisuutesi vuoksi.

e Laitteen virheellisestd kaytostd voi seurata vammoja.

e | eikkuuosat (d, f, g) ovat erittdin terdvia ja voivat aiheuttaa vammoja.
Kasittele niita varovasti kulhon tyhjennyksen, leikkuuosien
kiinnittamisen tai irrottamisen ja laitteen puhdistuksen yhteydessa.

e Irrota aina sekoituskulho (d) ja mehulinko (h), ennen kuin kaytat
monitoimipdan (a3) avauspainiketta (a2).

e Kun kaytat pilkkomispaata (f), ohjaa ruoat tayttoaukkoon aina
syottopainimella (f7). Ald koskaan kayta sormia, haarukkaa, lusikkaa,
veistd aldka mitdan muuta esinetta.

e Ala koske litkkuvia osia. Anna aina osien pysahtya kokonaan ennen
lisatarvikkeiden irrotusta.

e Ald koske vispiloita alaka taikinakoukkua laitteen ollessa toiminnassa.

e Varo, etteivat pitkat hiukset, huivit, solmiot tms. joudu laitteeseen
sen ollessa toiminnassa.

e Ald koskaan tyonna keittiovalineitd (esim. lusikkaa tai paistinlastaa)
kansien (b2), (d2) tai (h2) syottoaukkoon dlaka rumpukoteloon (g1).

e Ala kayta sekoituskulhoa (d1) ilman kantta (d2).

e Kaytd vain yhtad lisatarviketta kerrallaan.

e Ala kaada sekoituskulhoon kiehuvaa nestetta.

e Ald kiyta sekoituskulhoa tyhjan.

e Ali kidytd sekoituskulhoa ilman kantta.

e Ald poista kantta, ennen kuin laite on pysdhtynyt kokonaan.

@
.
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® Aseta sekoituskulhoon aina nestemadiset ainekset ennen kiinteita
aineita.

e Ala kdyta kulhoja (b1, d1) astioina (pakastukseen, keittdamiseen tai
sterilisointiin).

e Ala kayta mehulinkoa, jos pyoriva suodatin (h3) tai kansi (h2) on
vaurioitunut tai siina nakyy halkeamia.

e Katkaise laitteen virta ja irrota laite virtaldhteestd, ennen kuin vaihdat
lisdlaitteita tai ldhestyt kdyton aikana liikkuvia osia.

e Ole varovainen, kun kaadat kuumaa nestettd laitteen kulhoon, sillad se
voi kiehahtaa nopeasti ja roiskua ulos laitteesta.

e Laitetta ei ole tarkoitettu seuraaviin kotitalousmaisiin kayttokohteisiin
(takuu ei koske tallaista kayttoa):

- kauppojen, toimistojen ja muiden tyopaikkojen keittiotilat
@ - maatilat

- hotellien, motellien ja muiden majoituspalvelujen asiakkaat

- aamiaismajoitustyyppiset palvelut.

e Katso ohjeita kuvista ja osioista Lisatarvikkeiden asennus ja
Lisatarvikkeiden irrotus, kun asennat lisatarvikkeita laitteeseen ja
irrotat niita.

e Katso kayttoohjeesta kullekin lisatarvikkeelle sopivat nopeudet
ja kayttoaika. .

e Lapset eivat saa kdyttda laitetta. Ald jata laitetta tai sen sahkojohtoa
lasten ulottuville.

¢ Ala anna lasten leikkia laitteella.

e Sellaiset henkilot, joiden ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset,
tai joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa, voivat kayttaa tata
laitetta, jos kayttod valvotaan tai heille on annettu laitteen turvallista
kdyttod koskevia ohjeita ja he ymmadrtavat hyvin siihen liittyvat
vaarat.

e Vdhintdaan 8-vuotiaat lapset voivat kayttda tiheaa lankavispilaa (c3)
seka hienoa ja karkeaa raastinosaa (g5 et g4), jos kayttoa valvotaan
tai heille on annettu laitteen turvallista kdyttoa koskevia ohjeita ja he
ymmartavat hyvin siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta, paitsi jos lapsi on vahintdan 8-vuotias ja aikuisen
valvonnassa. Sdilyta laite ja sahkojohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

KAYTTOONOTTO B 00 )

® ese ennen ensimmaistd kdyttokertaa kaikki osat paitsi sovitin (e) saippuavedelld. (Katso Puhdistus-
0sio.) Huuhtele ja kuivaa.

¢ Aseta laite tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle pinnalle ja varmista, ettd nopeudensdéddin (al) on 0-
asennossa. Kytke laite sahkdverkkoon.

e
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® Voit kdynnistda laitteen usealla tavalla:
- Ajoittainen kdytté (sykdystoiminto): Kadnnd nopeudensdadin (al) sykdysasentoon. Lyhyilld
sykdyksilld hallitset parhaiten ruoanvalmistusta.
- Jatkuva kaytté: K3dnnd nopeudensdddin (al) haluamaasi asentoon 1-asetuksen ja
enimmdisasetuksen vélilld valmistettavan ruoan mukaan.
Voit vaihtaa nopeutta kdyton aikana.
e Sammuta laite siirtdmalla sdadin (al) takaisin 0-asentoon.
Tarkeda: Laitetta ei voi kdynnistda, elleivdt kansi (a5) ja pda (a3) ole lukittuina. Jos avaat kannen
(ab) ja/tai paan (a3) kayton aikana, laite pysdhtyy. Sulje kansi ja/tai pad uudestaan, siirrd saadin
(a1) takaisin 0-asentoon ja jatka laitteen kdyttoonottoa normaalisti valitsemalla haluamasi
nopeus.
Keittivalineessdsi on mikroprosessori, joka ohjaa ja analysoi toiminnan tehoa. Jos teho on liikaa,
laite pysahtyy itsekseen. Voit kdynnistdd laitteen uudestaan siirtdmalla sddtimen (al) 0-asentoon ja
poistamalla osan ruoista. Anna laitteen levdta hetken. Sitten voit valita haluamasi nopeuden ja jatkaa
kayttod.

| Kappaleiden numerointi vastaa kuvien numerointia. |

1 - SEKOITUS / TAIKINAN ALUSTUS / VATKAUS / EMULGOINTI / VAAHDOTUS

Ainesosien ominaisuuksista riippuen voit valmistaa enintddn 1,8 kg taikinaa kayttdmalld
ruostumattomasta terdksestd valmistettua kulhoa (b1) ja sen kantta (b2).

KAYTETYT LISATARVIKKEET:

- Ruostumattomasta terdksestd valmistettu kulho (b1)
- Kansi (b2)
- Taikinakoukku (c1) tai sekoitusmela (c2) tai tihed lankavispild (c3)

1.1 - LISATARVIKKEIDEN ASENNUS

® Paina painiketta (a2), jolloin monitoimipdan (a3) lukitus avautuu, ja nosta paata pysdyttimeen saakka.

o Lukitse terdskulho (b1) (kdadntdmalla myotapdivddn) laitteeseen ja lisdd sinne ainekset.

® Asenna haluamasi lisdtarvike (c1, c2 tai c3) liitdntdan (a6), paina ja kierra neljanneskierroksen verran
vastapdivaan lisatarvikkeen lukitsemiseksi paikalleen.

® Laske monitoimipda (a3) taas vaaka-asentoon painamalla painiketta (a2) ja laskemalla monitoimipdata
(a3) kasin, kunnes se lukittuu. Palauta painike (a2) takaisin alkuasentoonsa.

e Liu'uta kansi (b2) terdskulhon (b1) pdalle.

Huomio: Kannen kdyttd ei ole pakollista. Se estdd kuitenkin ainesten roiskumisen.

® Varmista, ettd luukku (a5) on kunnolla paikallaan (lukittuna myotdpdivdan kadantamalld)
pikaliitdnndssa (a4).

1.2 - KAYNNISTYS

Kaynnistd kddntamalld nopeudensdddinpainiketta (al) reseptin mukaiseen asentoon.
e Laite kdynnistyy heti.

Voit lisdtd aineksia kannen (b2) aukosta valmistuksen aikana.
e Sammuta laite siirtdmalld sdddin (al) takaisin 0-asentoon.

Ohjeita:
- Taikinan sekoittaminen
- Kayta taikinakoukkua (c1) ja nopeutta 1.

Voit sekoittaa enintdadn 500 g jauhoja (esim.: vaaleaa leipdd, moniviljaleipdd, murotaikinaa tai makeaa
murotaikinaa).

- Sekoitus
- Kayta sekoitusmelaa (c2) 1-nopeuden ja enimmdisnopeuden valilla.

@
&
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Voit sekoittaa enintddn 1,8 kg kevyttd taikinaa (esim. sokerikakku- tai keksitaikina).
- Ald kdytd sekoitusmelaa (c2) raskaiden taikinoiden vaivaamiseen.

- Vatkaus/emulgointi/vaahdotus
- Kayta tiheda lankavispildd (c3) 1-nopeuden ja enimmdisnopeuden valilla.
- Voit valmistaa esim. majoneesia, valkosipulimajoneesia, kastikkeita, munanvalkuaisvaahtoa (enintddn
8 valkuaisesta) tai kermavaahtoa (enintddn 500 ml).
- Ala kdytd tihedd lankavispilaa (c3) raskaiden taikinoiden vaivaamiseen aldkad kevyiden
taikinoiden sekoittamiseen.

1.3 - LISATARVIKKEIDEN IRROTUS

® Odota, ettd laite pysdhtyy kokonaan.

e Poista kansi (b2).

® Avaa monitoimipdd (a3) painikkeella (a2) ja nosta paa ylaasentoon.

e Irrota lisatarvike (c1), (c2) tai (c3) monitoimipddstd painamalla lisdtarviketta pddtd kohden ja
kdaantamalla sitd neljanneskierroksen verran myo6tdpdivaan.

e Irrota terdskulho.

@ 2 - HOMOGENOINTI/SEKOITUS/VATKAUS (MALLIKOHTAINEN)

Ruoka-aineiden tyypista riippuen voit valmistaa sekoituskulhossa (d) enintdan 1,5 L paksuja sekoituksia
ja 1,25 L nestemdisia sekoituksia.

KAYTETYT LISATARVIKKEET:
- Sekoituskulho (d).

2.1 - LISATARVIKKEIDEN ASENNUS

¢ Aseta monitoimipdd (a3) vaaka-asentoon painamalla painiketta (a2) ja laskemalla monitoimipédata
(a3) kasin, kunnes se lukittuu. Palauta painike (a2) takaisin alkuasentoonsa.

e Irrota suojaluukku (a5) pikaliitdnndstd (a4) kddntamalld sitd vastapdivaan. Irrota luukku.

¢ Varmistu, ettd laite on pysahtynyt, ennen kuin irrotat sekoituskulhon (d).

e Lukitse sekoituskulho (d) liitantddn (a4) kdantamalld sitd myotapdivaan.

* Aseta ainekset sekoituskulhoon ja lukitse annostelutulpalla (d3) varustettu kansi (d2) kdantamalla sitd
vastapdivaan.

2.2 - KAYNNISTYS

e Kdynnistd kadntdamalld nopeudensdddinpainiketta (al) reseptin mukaiseen asentoon.
Sykdystoiminnolla voit hallita sekoitusta paremmin ja lopputuloksesta tulee tasaisempi.
Voit lisatd aineksia annostelutulpan (d3) aukosta valmistuksen aikana.

e Sammuta laite siirtdmalla saddin (al) takaisin 0-asentoon.

Ohjeita:

Voit valmistaa seuraavia ruokia:

- hienoksi sekoitettuja keittoja, kastikkeita, kompotteja, pirtel6ita tai cocktaileja

- kevyita taikinoita (lettuja, munkkeja, hedelmakakkuja tai luumupannukakkua).

- Jos ainekset tarrautuvat sekoituskulhon seindmiin sekoituksen aikana, pysdyta laite, irrota
sekoituskulho ja pudota ainekset terille. Aseta sitten sekoituskulho takaisin ja jatka valmistusta.

2.3 - LISATARVIKKEEN IRROTUS

¢ Odota, ettd laite on pysdhtynyt kokonaan, ja irrota sitten sekoituskulho lukituksesta kdaantamalla sita
vastapdivddn. Laita sitten luukku (a5) takaisin paikoilleen lukitsemalla se Lliitdntddn (a4)
(myotapdivaan).

@
&
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3 - PILKKOMINEN (MALLIKOHTAINEN)
KAYTETYT LISATARVIKKEET:

- Kiinnityskappale (e)
- Pilkkomisp&a koottuna (f)

3.1 - PILKKOMISSOVITTIMEN ASENNUS

® Paina painiketta (a2), jolloin monitoimipdan (a3) lukitus avautuu, ja nosta pdatd pysayttimeen saakka.

® Aseta sovitin (e) paikalleen ja lukitse se kiertdmalld vastapdivdan siten, ettd liitantd on laitteen
pitkdssa osassa.

¢ Palauta monitoimipaa (a3) vaaka-asentoon painamalla uudestaan painikkeesta (a2).

3.2 - PILKKOMISPAAN KOKOAMINEN

® Tartu runkoon (f1) tayttdaukosta ja sijoita suurin aukko yldspdin.
e Vie ruuvi (f2) (pitkd akseli edelld) runkoon (f1).
® Aseta leikkuri (f3) ruuvin (f2) yli ulottuvalle lyhyelle akselille ohjaamalla terdvdt reunat ulospdin.
® Aseta valitsemasi levy (f4 tai f5) leikkurille (f3) ohjaamalla kaksi hakasta rungon (f1) kahteen loveen.
® Kierrd voimakkaasti mutteria (f6) runkoon (f1) myotdpdivdan lukitsematta sitd kuitenkaan taysin. @
® Tarkista asennus. Akselissa ei saa olla valystd eikd se saa pddstd kddntymaan itsensa ympdri. Jos niin
on, suorita edelld mainitut vaiheet uudestaan.

3.3 - PILKKOMISPAAN ASENNUS LAITTEESEEN

® Vie koottu pilkkomispda (f) oikealle kallistettuna sovittimen (e) liitdntddn ja varmista, ettd
pilkkomispdan kaksi uloketta osuvat kohdakkain sovittimen kahden loven kanssa. Kiinnitd
pilkkomispddn pohja sovittimeen ja nosta paloittelupdan tdyttdaukkoa vastapdivdan pystysuoraan
asentoon, kunnes se lukittuu paikalleen.

* Aseta irrotettava taso (f8) tayttoaukkoon.
3.4 - KAYNNISTYS, NEUVOT JA PURKU

¢ Varmista, ettd suojaluukku (a5) on lukittuna (myo6tapdivaan) pikaliitdnndssa (a4).

® Aseta laitteen eteen astia, johon voit kerdtd valmiin ruoan.

o Kdynnistd laite kddntdmalld sdddintd (al) nopeuteen 3 tai 4. .

e Laita liha tdyttoaukkoon pala palalta sydttopainimen (f7) avulla. Ald koskaan tyonna aineksia
tayttoaukkoon sormin tai keittidvalineilla.

e Sammuta laite kdantamalla sadadin nopeudelle 0 ja odota, ettd laite pysdhtyy kokonaan.

® Avaa pilkkomispaa kdantamalld vastakkaiseen suuntaan kuin asennettaessa.

Ohjeita:

- Valmistele kaikki pilkottavat ainekset (poista lihasta luut, rustot ja janteet ja leikkaa n. 2 x 2 cm:n
paloiksi).

- Varmista, ettd liha on sulaa.

- Kun lopetat kdyton, voit tyontdad syottoaukkoon pienid leipdpaloja, jotta kaikki paloittelutdhteet
poistuvat.

4 - RAASTO/VIIPALOINTI (MALLIKOHTAINEN)
KAYTETYT LISATARVIKKEET:

- Kiinnityskappale (e)
- Koottu raastinosa (g)
- Rummut (mallikohtainen)

4.1 - LISATARVIKKEIDEN ASENNUS

e Paina painiketta (a2), jolloin monitoimipdan (a3) lukitus avautuu, ja nosta paatd pysdyttimeen saakka.
® Aseta sovitin (e) paikalleen ja lukitse se kiertdmalld vastapdivdan siten, ettd liitantd on laitteen

pitkassa osassa.



SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%263_OK_EST 06/12/13 14:22 Page70

* Palauta monitoimipdd (a3) vaaka-asentoon painamalla uudestaan painikkeesta (a2).

e Varmista, ettd suojaluukku (a5) on lukittuna (myo6tapdivdan) pikaliitdnndssa (a4).

¢ Vie rumpukotelo (g1) oikealle kallistettuna kohti sovittimen (e) liitdntda ja varmista, ettd
rumpukotelon kaksi uloketta osuvat kohdakkain sovittimen kahden loven kanssa. Kiinnitd rumpuosa
pohjasta ja nosta kotelon sydttoaukkoa vastapdivdan pystyasentoon, kunnes se lukittuu.

® Tydnnd rumpusdilioon valitsemasi rumpu ja varmista, ettd se on kokonaan kotelossa.

4.2 - KAYNNISTYS JA NEUVOJA

® Aseta laitteen eteen astia, johon voit kerdtd valmiin ruoan.

® Kdynnistd laite kaantamalld saddintd (al) nopeuteen 3, jos haluat viipaleita tai nopeuteen 4, jos
haluat raastetta. .

® Vie ainekset kotelon sytttdaukosta ja ohjaa ne syottopainimen (g2) avulla. Ald koskaan paina
aineksia sormin dldka keittiovalineilla.

e Sammuta laite kddntdmalld sdadin nopeudelle 0 ja odota, ettd laite pysdhtyy kokonaan.

e Avaa rumpukotelo kddntamalld vastakkaiseen suuntaan kuin asennettaessa.

e Voit kdyttda rumpuja seuraavasti:

@ - Karkea raastinosa C (g4) ja hieno raastinosa D (g5) soveltuvat esim. porkkanoiden, juurisellerin,
perunoiden tai juuston raastamiseen.
- Viipalointiosalla A (g3) saat paksuja viipaleita esim. perunoista, porkkanoista, kurkusta, omenoista
tai punajuurista.
- Perunaraastimella E (g6) voit raastaa esim. perunoita ja parmesaania.

5 - HEDELMA- JA VIHANNESMEHULINKO (MALLIKOHTAINEN)
KAYTETYT LISATARVIKKEET:

- koottu mehulinko (h).

5.1 - MEHULINGON KOKOAMINEN

e Aseta suodatin (h3) astian rungon (h4) keskelle.

e Lukitse kansi kaantdmalld vastapdivdan ja lukitsemalla kansi (h2) astian runkoon (h4) (suljetun
riippulukon kuva).

¢ Yleislukitus: paina lukitusvipu (h6) suljetun riippulukon kuvaan.

5.2 - MEHULINGON ASETUS LAITTEESEEN

¢ Aseta monitoimipdd (a3) vaaka-asentoon painamalla painiketta (a2) ja laskemalla monitoimipaata
(a3) kdsin, kunnes se lukittuu. Palauta painike (a2) takaisin alkuasentoonsa.

e Avaa luukku (a5) liitdnndstd (a4) kdantamalld sitd vastapdivaan ja irrota se.

e Varmistu, ettd laite on pysahtynyt, ennen kuin lukitset lingon (h).

® Lukitse mehulinko liitdntadn (a4) kddntamalld sitd myotapdivaan siten, ettd kaatonokan liitdntd on
kohdistettuna laitteen kanssa.

e Liitd kaatonokka (h5) astian runkoon (h4).

5.3 - KAYNNISTYS JA NEUVOJA

® Aseta suuri lasi kaatonokan (h5) alle.

® Kdynnistd laite kdantdmadlld sdadinta (al) nopeuteen 3.

® Paloittele hedelmat ja/tai vihannekset. .

® Vie ainekset kannen (h2) syottdaukosta ja paina niitd hitaasti syottopainimella (h1). Ald koskaan
paina aineksia sormin aldka keittidvalineilla.

® Kisittele enintddn 5 kertaa 500 g aineksia antamatta laitteen levatd kunnolla valilla.

e Saat parhaat tulokset, kun puhdistat suodattimen aina 300 gramman valein.

e Tarkeda: Kun jatesdilic on tdynnd, pysdytd laite ja tyhjenna astian runko.

e Sammuta laite kadntdmalld sdadin nopeudelle 0 ja odota, ettd laite pysdhtyy kokonaan.

¢ Odota, ettd pyoriva suodatin pysahtyy kokonaan, ennen kuin irrotat kokonaisuuden laitteesta.

@
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® Avaa lingon lukitus poistoa varten kdantamalld linkoa vastapdivaan.
o Siirrd lukitusvipu (h6) suljetun riippulukon kuvan kohdalle. Avaa kansi (avatun riippulukon kuva). Voit
irrottaa suodattimen (h3) puhdistusta varten ja tyhjentda astian rungon (h4).

Ohjeita:

. V:!)it valmistaa mehuja esimerkiksi porkkanoista, tomaateista, omenoista, viinirypdleistd ja mansikoista.

e Kuori paksukuoriset hedelmét, poista siemenet ja irrota ananaksen keskiosa.

® Joistakin hedelmistd ja kasviksista ei saa mehua. Tdllaisia ovat esimerkiksi banaanit ja avokadot.

e Voit valmistaa mehua eri hedelmistd ja kasviksista puhdistamatta linkoa aina valilld, silld maut eivat
sekoitu. Riittdd, ettd huuhtelet lingon eri mehujen valilld kdyttamadlld sielld hieman vetta.

® Juo mehut nopeasti valmistuksen jdlkeen. Sitruunamehulla saat mehun sdilymdan tuoreena muutaman
tunnin.

6 - JOHDON PITUUDEN SAATAMINEN

Jotta laitteen kaytto ja sdilytys olisi kdaytdannollistd, voit lyhentdd johdon pituutta tyontamalld sitd
moottoriyksikon (a) sisddn takaosassa olevan aukon kautta (a7). @

7 - PIENTEN MAARIEN PALOITTELU HYVIN HIENOKSI (MALLIKOHTAINEN)
KAYTETTY LISATARVIKE:

- survin koottuna.

Survimella voit:

- Paloitella sykdystoiminnolla muutaman sekunnin kerrallaan esim. kuivia viikunoita ja aprikooseja.
Maard/enimmdisaika: 100 g /5 s
Survinta ei ole tarkoitettu koville tuotteille, kuten kahvipavuille.

PUHDISTUS B 000 ) é

® Katkaise sahkdvirta.

® Ald upota moottoriyksikkod (a) dléka sovitinta (e) veteen dlaka juoksevan veden alle. Pyyhi ne kuivalla
tai hieman kostealla liinalla.

e Jotta puhdistaminen kavisi helpommin, huuhtele lisdtarvikkeet joka kdyton jalkeen. Pura pilkkomispaa
kokonaan. Kasittele terid varovasti, jotta et loukkaa itsedsi.

e Pese, huuhtele ja kuivaa lisdtarvikkeet. Ne voi pestd astianpesukoneessa pilkkomispdan metalliosia
runkoa (1), ruuvia (f2), leikkuria (f3), levyja (f4 ja f5) ja mutteria (f6) lukuun ottamatta.

e Levyjen (f4) ja (f5) ja leikkurin (f3) on oltava voideltuja. Huolla niitd ruokadljylla.

Vihjeita:

® Jos jotkut ruoka-aineet (esim. porkkana tai appelsiini) védrjdavat lisatarvikkeita, hankaa lisdtarviketta
ruokadljyssa kostutetulla kankaalla ja puhdista sen jdlkeen tavalliseen tapaan.

o Sekoituskulho (d): Kaada kuumaa saippuavettd sekoituskulhoon. Sulje kansi. Aseta kulho laitteeseen
ja kaytd sykdystoimintoa muutaman kerran. Poista kulho, huuhtele se juoksevalla vedelld ja anna
kuivua (alassuin).

SAILYTYS B 000 )

Ala sdilyta laitetta kosteassa tilassa.

MITA TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI? B 000 )

Jos laite ei toimi, tarkista seuraavat asiat:
- Sahkovirta on kytketty paalle.
- Kaikki osat on kiinnitetty oikein.
- Suojaluukku (a5) on paikoillaan ja lukittu, kun pikaliitantdd (a4) ei kdyteta.
- Monitoimipdéan vaakalukitus (a3).

e
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Keittiovdlineessdsi on mikroprosessori, joka ohjaa ja analysoi toiminnan tehoa. Jos teho on liikaa, laite
pysahtyy itsekseen. Voit kdynnistdd laitteen uudestaan siirtdmalla sddtimen (al) 0-asentoon ja
poistamalla osan ruoista. Anna laitteen levdtd hetken. Sitten voit valita haluamasi nopeuden ja jatkaa

kaytto.
Eiko laitteesi vieldakdan toimi? Ota yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen (luettelo huoltokeskuksista
on mukana toimitetussa kirjasessa).

LAITTEEN PAKKAUSMATERIAALIN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaali ei ole ymparistélle haitallinen, ja se voidaan kierrdttdaa tai havittda

QC & tavallisten jatteiden mukana.

Ota selvad paikallisista mddrdyksistd itse laitteen havittamistd varten.

SAHKOLAITE TAI ELEKTRONINEN LAITE KAYTTOIKANSA LOPUSSAD

@ K Suojele ympiristoa!

@® Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan kerdtd talteen tai kierrattaa.

. < Toimita laite kierrityskeskukseen.

LISATARVIKKEET B

Voit hankkia seuraavia lisatarvikkeita myyjalta ja valtuutetuista huoltokeskuksista:

Ruostumattomasta teraksestd valmistettu kulho Kiinnityskappale
Ruostumattomasta terdksesta valmistetun kulhon Pilkkomispaa

kapsj Raastimet:

Taikinakoukku - A: viipalointiosa
Sgkqtusmelq N - C: karkea raastin

Tihed lankavispila - D: hieno raastin
Sekoituskulho - E: perunaraastin

Mehulinko Pasta Kit

Survin Soseutukseen erikoistunut lisdlaite

Lisdlaite pastalle

Huomio: Mitdan lisatarviketta ei voida myyda ilman kdyttoohjeen tai laitteen esittamista.

RESEPTEJA B 0000

KERMAVAAHTO

Ainekset (6/8 annosta): 2,5 dl kylmdd ranskankermaa - 50 g tomusokeria.

Kiinnitd terdskulhoon tihed lankavispild ja kansi ja laita kulhoon ranskankerma ja tomusokeri. Sekoita
4-nopeudella 2 minuuttia ja sitten suurimmalla nopeudella 3 minuuttia 30 sekuntia.

MAJONEESI

Ainekset: 1 munankeltuainen - 1 rkl sinappia - 1 tl viinietikkaa - 2,5 dl éljyd - suolaa ja pippuria.
Kiinnitd terdskulhoon tihed lankavispild ja kansi ja lisdd kananmunankeltuainen, sinappi, viinietikka,
suola ja pippuri. Valitse nopeus 1. Kdyta vispilda ja ala kaataa 6ljya ohuena nauhana. Vaihda suurimmalle
nopeudelle 10 sekunnin kuluttua. Kun 6ljy on sekoittunut, sekoita vispildlld vield 30 sekuntia.

o
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Vihje: halutessasi voit lisdtd raastetun valkosipulinkynnen.

VAALEA LEIPA

Ainekset (800 g:n leipd): 500 g jauhoja - 3 dl ldmmintd vettd - 10 g kuivahiivaa - 10 g suolaa.

Kaada jauhot, suola ja hiiva terdskulhoon. Kiinnitd taikinakoukku ja kansi ja sekoita muutama sekunti
1-nopeudella. Lisda ldammintd vettd kannen aukosta. Sekoita taikinaa 8 minuuttia. Anna taikinan nousta
lampimdssa tilassa noin Y2 tunnin ajan. Vaivaa taikinasta kdsin pyorea leipd ja aseta se voidellulle ja
jauhotetulle uunipellille. Kohota vield 1 tunnin ajan ldmpimdssa paikassa. Lammitd uuni 240 asteeseen.
Tee leipddn viiltoja teravalld veitselld ja sivele pinnalle lammintd vettd leivontasudilla. Aseta uuniin myds
pieni astia tdynnd vettd. Se tekee pinnasta rapean. Paista 40 minuuttia 240 asteessa.

Vihje: hiiva ei saa osua suoraan sokeriin tai suolaan, silld ne estdvdt hiivan toiminnan.

MUROTAIKINA

Ainekset (350 g:n piirakkapohja): 200 g jauhoja - 100 g voita - 0,5 dl vettd - hyppysellinen suolaa.

Kaada terdskulhoon jauhot, voi ja suola. Kiinnitd taikinakoukku ja kansi ja kdytd laitetta 1-nopeudella
muutaman sekunnin ajan. Kaada sitten sekaan vesi sekoittaen koko ajan. Sekoita taikinaa, kunnes se

on pydredanmuotoinen. Anna taikinan levdtd vahintdan 1 tunnin ajan kelmun peitossa ennen leipomista @
ja paistamista.

BRIOSSI

Ainekset (6 annosta): 250 g jauhoja - 5 g suolaa - 25 g sokeria - 100 g voita - 2 kokonaista kananmunaa
ja 1 munankeltuainen - 3 rkl [immintd maitoa - 2 rkl vettd - 5 g kuivahiivaa.

Kaada jauho terdskulhoon ja tee siithen kaksi koloa: laita toiseen suola ja sokeri ja toiseen hiiva, ldmmin
maito seka vesi. Suolaa ja hiivaa ei pidd yhdistad, koska suola estdd hiivaa toimimasta. Lisdd kananmunat
ja aseta paikoilleen taikinakoukku ja kansi. Valitse nopeus 1 ja sekoita taikinaa 15 sekuntia. Siirry sitten
2-nopeudelle 2 minuuttia ja 45 sekuntia. Pysdyttamadtta laitetta lisdd voi, joka ei saa olla liian pehmedd
(puolisen tuntia huoneenldmpdtilassa). Jatka vaivaamista noin viisi minuuttia 2-nopeudella ja sitten viisi
minuuttia nopeudella 3. Peitd taikina ja anna sen nousta kaksi tuntia huoneenldmmdssa. Vaivaa sitten
taikinaa voimakkaasti kdsin ja ldiskytd sitd kulhoa vasten. Peitd taikina ja anna sen nousta taas kaksi
tuntia jadkaapissa. Vaivaa taas taikinaa kdsin ja taputtele sitd kulhoa vasten. Peitd sitten taikina
kelmuun ja anna sen kohota yon yli jadkaapissa. Seuraavana pdivand voitele ja jauhota leipdvuoka.
Muovaa taikina palloksi. Aseta taikinapallo vuokaan ja anna turvota kuumassa paikassa, kunnes vuoka
on tdyttynyt (2-3 tuntia). Paista 180 asteessa 25 minuutin ajan.

Vihje: lisdd suklaanpaloja tai liemeen sdilottyjd hedelmia.

SUOLAINEN KAKKU

Ainekset (6 annosta): 200 g jauhoja - 4 kananmunaa - 11g leivinjauhetta - 0,1 dl maitoa - 0,5 d! olii-
vidljyd - 12 kuivattua tomaattia - 200 g fetajuustoa - 15 vihredd kiveténtd oliivia - 1 hyppysellinen cur-
rya (ei pakollinen) - suolaa ja pippuria.

Lammitd uuni 180 asteeseen. Voitele ja jauhota kakkuvuoka. Kiinnitd sekoitusmela ja kansi terdskulhoon
ja lisdd kulhoon jauhot, kananmunat ja leivinjauhe. Aloita nopeudella 1 ja nosta sitten 3-nopeuteen.
Lisad oliivioljy ja kylmd maito ja sekoita 1 minuutin 30 sekunnin ajan. Vaihda 1-nopeudelle ja lisda
kuivatut tomaatit, feta, vihredt oliivit (paloiteltuina) ja curry. Mausta suolalla ja pippurilla. Kaada
sekoitus vuokaan ja paista 30-40 minuuttia uunista riippuen. Varmista kypsyys esimerkiksi tulitikulla.
Vihjeita: kaytd fetan tilalla mozzarellaa ja lisdd silputtuja basilikanlehtid.

SUKLAAHERKKU
Ainekset (8 annosta): 200 g tummaa taloussuklaata - 150 g sokeria - 125 g jauhoja - 125 g pehmedd voita
- 4 kananmunaa - 2 dl kermaa - 100 g mantelijauhetta (ei pakollinen) - 1 rkl vaniljasokeria - 11g leivin-

Jjauhetta - 1 hyppysellinen suolaa.

e
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Lammitd uuni 180 asteeseen. Sulata paloiteltu suklaa ja 3 rkl vettd joko vesihauteessa tai
mikroaaltouunissa. Lisdd vahitellen voita samalla sekoittaen, kunnes suklaa tuntuu notkealta. Anna
jaahtyd. Erota kananmunanvalkuaiset ja -keltuaiset toisistaan. Siirrd syrjadan kananmunanvalkuaiset.
Kiinnitd sekoitusmela ja kansi terdskulhoon, lisdd kananmunankeltuaiset, sulatettu suklaa, kerma, loput
voista, sokeri, vaniljasokeri ja mantelijauhe. Sekoita 1-nopeudella 20 sekuntia. Vaihda nopeuteen 2 ja
lisdd keskenddn sekoitetut jauhot ja leivinjauhe kannen aukon kautta. Sekoita vield noin 2 minuutin ajan,
kunnes taikina tuntuu notkealta. Kaada taikina suureen kulhoon. Kiinnitd pestyyn terdskulhoon tihed
lankavispild, lisdd kulhoon munanvalkuaiset ja hyppysellinen suolaa, sekoita munanvalkuaiset kiintedksi
5-nopeudella 1 minuutin 45 sekunnin ajan ja kaytd sitten suurinta nopeutta 30 sekunnin ajan. Sekoita
lastalla valkuaisvaahto ja suklaaseos keskenddn. Kaada voideltuun ja jauhotettuun uunivuokaan. Paista
180 asteessa 25 minuuttia.

Vihje: tarjoile kakku yhdessd vaniljakastikkeen tai vaniljajddtelon kanssa.

Katso lisaa resepti-ideoita osoitteesta www.tefal.com
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TURKGE KULLANMA ve TANITMA KILAVUZU
QB404H38 - QB404D38 - QB413H38

Sadece evde kullaniimak Gzere gida hazirlamak icin tasarlanmis olan bu cihazi sectiginiz icin
tesekkir ederiz.

ACIKLAMA B
a - Motor uinitesi f1 Metal govde
a1l Elektronik hiz secici f2 Besleme vidasi
a2 Cikarma digmesi f3 Bicak
a3 Cok fonksiyonlu baslik f4 Buyik delikli kiyma diski
a4 Yiksek hiz ¢ikis alani (mikser haznesi / f5 Kucuk delikli kiyma diski
kati meyve sikacagi / 6gutici) f6 Somun
a5 Givenlik kapag 7 ltici
a6 Mikser aksesuarlari ¢ikisi (yogurucu, f8 Tepsi
balon cirpici, kanstiricr uglar) g - Sebze dilimleyici (modele gore degisir)
a7 G kordonu saklama bolimi g1 Silindir gévde
b - Hazne grubu g2 itici
b1 Paslanmaz celik hazne g3 Dilimleme silindiri A
b2 Kapak g4 Kalin rendeleme silindiri C @
c - Mikser aksesuarlari g5 ince rendeleme silindiri D
c1 Yogurucu g6 Reibekuchen (patates rendeleme)
c2 Mikser silindiri E
¢3 Balon cirpici h - Kati meyve sikacagi (modele gore degisir)
d - Blender haznesi (modele gore degisir) h1 itici
d1 Hazne h2 Kapak
d2 Kapak h3 Doéner filtre
d3 Ol¢me kabi h4 Meyve suyu haznesi
e - Aksesuar tutucu (modele gore) h5 Hazne agzi
hé Kilit kolu
f - Kiyma baslhigi (modele gore degisir)

GUVENLIK ONERILERI E—

¢ Bu cihazi ilk defa kullanmadan 6nce kullanma kilavuzunu dikkatle okuyun ve
saklayin: Cihazin talimatlara uyulmadan kullanilmasi durumunda Uretici
sorumluluk kabul etmez.

¢ Cihaz bedensel, duyusal veya zihinsel engeli olan kisiler (ve cocuklar)
tarafindan ya da daha 6nce cihaz hakkinda bilgisi veya deneyimi olmayan
kisiler tarafindan kullaniimak tizere de tasarlanmamustir. Kisinin glivenliginden
sorumlu birinin gézetimi altinda veya cihazin kullanimina iliskin talimatlar
saglandiktan sonra kullanilabilir. Cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin,
cocuklarin gozetim altinda tutulmasi tavsiye edilir.

¢ Cihazin calisma voltajinin elektrik tesisatiniza uygun oldugundan emin olun.
Hatalh elektrik baglantisindan kaynaklanan tiim arizalar garanti
kapsami disindadir.

¢ Cihazinizyalnizca evde, mutfakta, i mekanlarda ve en fazla 2.000 m rakimda
gozetim altinda kullanilmak tizere tasarlanmistir.

@
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¢ ik kullanimdan 6nce, yiyeceklerle temasta olan tiim yiizeyleri bu tanitma
yazisindaki "llk Kullanim" boltmiinde tarif edildigi gibi temizleyin ve aletin
her kullanimdan sonraki bakimi ve temizligi icin "Temizleme" boltimiine
bakin.

e Cihazinizin elektrik fisini, gdzetim altinda bulunmadi§i zamanlar, parca takma
ve sokme islemleri 6ncesinde ve temizlik sirasinda daima prizden ¢ikarin.

® Diizgiin calismiyorsa veya hasar gérmusse cihazi kullanmayin. Yetkili servis ile
iletisim kurun (servis kitap¢igindaki listeye bakin).

® Musteriler tarafindan gerceklestirilen rutin temizleme ve bakim disindaki tim
islemler yetkili bir servis tarafindan yapilmalidir (servis kitapgigindaki listeye
bakin).

e Cihaz, kabloyu veya fisi suyla veya herhangi baska bir siviyla temas ettirmeyin.

e Elektrik kablosunu ¢ocuklarin erisiminden, cihazin 1sinan parcalarindan,
herhangi bir 1s1 kaynagindan ve sivri koselerden uzak tutulmasi gerekir.

® Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa cihazi kullanmayin. Guvenligi saglamak
icin bu parcalarin yetkiliservis tarafindan degistirilmesi gerekir (servis
kitapcigindaki listeye bakin).

e Aksesuarlari mikrodalga firnda kullanmayin..

® Guvenliginizigin yalnizca cihaziniza uygun ve yetkili servis merkezinde satilan
yedek parca ve aksesuarlar kullanin.

e Dikkat ! Cihazin yanlis kullanilmasi yaralanmalara sebep olabilir.

® Bicaklar ve rendeler (d,f,g) cok keskindir: Haznenin bosaltilmasi, bicaklarin ve
rendelerin aksesuarlara takilmasi / sokulmesi ve temizlik sirasinda
yaralanmamak icin dikkatli olun.

e Cok fonksiyonlu bashgi (a3) ¢lkarma diigmesine (a2) basmadan énce blenderi
(d) veya kati meyve sikacagini (h) her zaman ¢ikarin.

* Kiyma bashgi aksesuariyla (f) besleme borusundaki yiyeceg@i yonlendirmek
icin daima iticiyi (f7) kullanin, asla parmaklarinizi, catal, kasik, bicak veya baska
bir nesne kullanmayin.

® Cihazin hareket eden parcalarina asla dokunmayin aksesuarlari ¢ikarmadan
once cihazin tamamen durmasini bekleyin.

e Cihaz calisirken cirpici veya yogurucu uglara dokunmayin.

e Calisirken sag, esarp, kravat veya herhangi bagka bir seyin blender ile temas
etmesinden kaginin.

® Silindir gévdede (g1) bulunan (b2), (d2) veya (h2) kapaklarindaki besleme
borusundan iceri hicbir nesne (kasik, spatula, vs.) sokmayin.

® Blender haznesini (d1) kapaksiz (d2) calistirmayin.

* Her seferde sadece bir aksesuar kullanin.

® Blender haznesini asla kaynar siviyla doldurmayin.

® Blender haznesini asla bosken calistirmayin.

® Blender haznesini her zaman kapaguyla kullanin.

® Bicaklar tamamen durmadan asla kapagi agmayin.

@
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® Kati malzemeleri eklemeden 6nce her zaman ilk olarak sivi malzemeleri
blender haznesine koyun.

® Hazneleri (b1, d1) dondurma, pisirme veya sterilizasyon islemlerinde kap
olarak kullanmayin.

® Eger doner filtre (h3) veya koruma kapadi (h2) hasarliysa veya Uzerlerinde
gorulebilir catlaklar varsa kati meyve sikacagini kullanmayin.

® Aksesuarlar degistirmeden veya kullanim sirasinda hareket eden parcalari
tutmadan once cihaz kapatin ve prizden ¢ekin.

¢ Mutfak aletinin veya mikserin icine sicak su dokulurse dikkat edin. Kaynama
sebebiyle ani tasmalar meydana gelebilir.

* Bu cihazin garantisi, ev icinde ve benzeri yerlerde kullanilsa dahi, asagidaki
ortamlarda gegersizolur:

gazalarin, birolarin ve baska isyerlerinin mutfaklarinda;
let?klerde
- Otel, motel ve ikamet edilen baska yerlerde;
- Otel odasi tarzindaki yerlerde. @

¢ Cihazin aksesuarlarini takmak ve sokmek icin yukaridaki resimlere ve
"Aksesuarlarin monte edilmesi" ile "Aksesuarlari sokme" paragraflarina
bakin.

¢ Aksesuarlarin hiz ayarlan ve isleme siireleri icin kullanma kilavuzuna
bakin.

® Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kablosunu
kullanmadiginiz zaman ¢ocuklarin ulasamayacad bir yere kaldirin.

¢ Bu cihaz ¢cocuk oyuncadi degildir.

® Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel engelleri olan veya cihaz ile deneyimi
olmayan veya cihazi tanimayan kisiler tarafindan sadece gézetim altinda veya
cihazin guvenli kullanimina dair bilgilendirilmisler ve olasi tehlikeleri
anlamislar ise kullanilabilir.

¢ Balon cirpici (c3) ile kalin ve ince rendeleme silindirleri (g5 ve g4), sadece
gozetim altinda veya cihazin glivenli kullanimina dair bilgilendirilmisler ve
olasi tehlikeleri anlamislar ise 8 yasin Uzerindeki ¢ocuklar tarafindan
kullanilabilir. Cihazin bakimi ve temizligi, en az 8 yasindaki cocuklar tarafindan
sadece bir yetiskinin gozetimi altinda gerceklestirilebilir. Cihazi ve kablosunu
8 yasin altindaki ¢cocouklarin ulasamayacadi bir yere kaldirin.

iLK KULLANIMDAN ONCE B )

* ilk kez kullanmadan énce tiim aksesuar parcalarini ilik ve sabunlu suyla yikayin ((e) takma Unitesi
disinda: bkz. Temizleme) durulayin ve kurutun.
¢ Cihazinizi diiz, temiz ve kuru bir ylizeye yerlestirin. Se¢me diigmesinin (a1) "0" konumunda
oldugundan emin olun ve cihazinizi fise takin.
¢ Cihazinizi calistirmak icin bircok secenege sahipsiniz:
- Aralikh cahistirma (anlik calistirma): Secme diigmesini (a1) "pulse" konumuna getirin. Bazi
yiyecekleri hazirlarken art arda anlik calistirma daha iyi bir kontrol saglayabilir.
- Suirekli calistirma: Hazirladiginiz yiyecege gore se¢me diigmesini (a1) "1" konumundan "max"

@
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konumu arasinda istenilen bir pozisyona getirin.
Hazirlama sirasinda istediginiz gibi degistirebilirsiniz.
* Cihazi durdurmak igin digmeyi (a1) "0" konumuna getirin.
Onemli: Kapagin (a5) ve bashgin (a3) kilitlenmesi kosuluyla cihaz calismaya baslar. Calisirken
kapagin (a5) ve/veya bashgin (a3) kilidini acarsaniz cihaz hemen duracaktir. Bashgi ve/veya
kapagi kilitleyin, kontrol diigmesini (a1) "0" konumuna getirin ve istediginiz hizi secerek
cihazi normal olarak calistirin.
Mutfak cihaziniz calistirma gliciini denetleyen ve analiz eden bir mikro islemciye sahiptir. Yiik ¢ok
artarsa, cihaziniz otomatik olarak durur. Cihazinizi tekrar baslatmak icin hiz segme diigmesini
(a1) "0" konumuna getirin ve malzemelerin bir kismini ¢ikarin. Birkac dakika cihazinizin sogumasini
bekleyin. Sonra yiyecek hazirlamaya devam etmek icin istenilen hizi secebilirsiniz.

| Paragraf numaralar semalardaki numaralara karsilik gelir.

1 - KARISTIRMA / YOGURMA / GIRPMA / AKICI HALE GETIRME

Yiyecegin tlriine uygun paslanmaz celik hazneyi (b1) ve kapagini (b2) kullanarak 1,8 kg hamur
hazirlayabilirsiniz.

KULLANILAN AKSESUARLAR:

- Paslanmaz celik hazne (b1).
- Kapak (b2)

-Yogurucu (c1), mikser (c2) veya balon ¢irpici (c3)
1.1 - AKSESUARLARIN MONTE EDILMESI

® Cok fonksiyonlu bashgi (a3) ¢ikarmak icin diigmeye (a2) basin ve yerine kilitlenene kadar kaldirin.

* Paslanmaz ¢elik hazneyi (b1) cevirerek (saat yoniinde) cihazin Gzerine kilitleyin ve malzemeleri
icine koyun.

* stenilen aksesuari (c1, c2 or c3) cikisa (a6) takin, itin ve saat yoniiniin tersine ceyrek tur cevirerek
aksesuari yerine kilitleyin.

® Cok fonksiyonlu basligi (a3) yatay konumda yerlestirin: digmeye (a2) basin ve manuel olarak ¢ok
fonksiyonlu baslik (a3) yerine kilitleninceye kadar bastirin (diigme (a2) 6nceki durumuna doner).

* Kapagi (b2) paslanmaz ¢elik haznenin (b1) tGzerinden kaydirin.

Not: Kapagi kullanmak zorunlu degildir. Sicramayi 6nler.

* Yiksek hiz cikisindaki (a4) kapagin (a5) dogru bir sekilde kilitlendiginden emin olun (saat
yonilinde).

1.2 - KULLANIM

Tarife gore hiz se¢me diigmesini (a1) istenilen konuma getirerek baslayin.
® Cihaz hemen calismaya baslar.

Hazirlama islemi boyunca kapaktaki (b2) delikten yiyecek ekleyebilirsiniz.
¢ Cihazi durdurmak icin diigmeyi (a1) "0" konumuna getirin.

ipuclari:

-Yogurma
- Yogurma aksesuarini (c1) "1" hizinda kullanin.
500 gr unu yogurabilirsiniz (6rn. beyaz ekmek, tahill ekmek, tart hamuru, turta hamuru, vs.).

- Karigtirma
- Mikser aparatini (c2) "1" ile "max" konumu arasinda kullanin.
En fazla 1,8 kg agirhdinda yumusak hamur (kek, kurabiye, vs.) karistirabilirsiniz.
- Sert hamur yogurmak icin asla mikser aparatini (c2) kullanmayin.

- Cirpma / akici hale getirme
- Balon cirpiciyi (c3) "1" ile "max" konumu arasinda kullanin.
- Sunlari hazirlayabilirsiniz: mayonez, soslar, ¢irpilmis yumurta beyazi (en fazla 8 yumurta beyazi),
kremsanti, (en fazla 500 ml), vs.

e
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- Balon cirpiciyr (c3) asla sert hamur yogurmak veya yumusak hamur karistirmak igin
kullanmayin.

1.3 - AKSESUARLARI SOKME

¢ Cihazin tamamen durmasini bekleyin.

* Kapagi ¢ikarin (b2).

* Digmeyi (a2) kullanarak ¢ok fonksiyonlu bashgdi (a3) cikarin ve yukariya kaldirin.

® (c1), (c2) veya (c3) aksesuarlarini bashgin icine itip saat yoniinde ¢eyrek tur dondirerek ¢ok
fonksiyonlu basliktan ¢ikarin.

*® Paslanmaz celik hazneyi cikarin.

2 - BLENDER/KARISTIRMA (MODELE GORE DEGISIR)

Yiyecegin yapisina gore 1,5 L yogun ve 1,25 L akici karisim hazirlamak icin blender (d) aparatini
kullanabilirsiniz.

KULLANILAN AKSESUARLAR:
- Blender haznesi (d).
2.1 - AKSESUARLARIN MONTE EDILMESI

* Cok fonksiyonlu bashidi (a3) yatay konumda yerlestirin: digmeye (a2) basin ve manuel olarak cok @
fonksiyonlu baslik (a3) yerine kilitleninceye kadar bastirin (digme (a2) 6nceki durumuna déner).

* Yiksek hiz cikisindaki (a4) glivenlik kapaginin (a5) kilidini saat yoniiniin tersine cevirerek agin ve
cikarin.

¢ Blender (d) aparatini yerine kilittemeden 6nce cihazin kapali oldugundan emin olun.

* Blender haznesini (d) saat yoniinde dondurerek hiz cikis alani (a4) tzerine kilitleyin.

® Yiyecegi blender haznesine koyun ve 6lcekli kapagin (d3) takildigi kapadi (d2) yerlestirip saat
yoninin tersine donddurerek kilitleyin.

2.2 - KULLANIM

* Tarife gore hiz secme diigmesini (a1) istenilen konuma getirerek baslayin.
Karisimi daha iyi kontrol edebilmek ve daha iyi karistirmak icin "Pulse" kademesini kullanin.
Hazirlik sirasinda 6l¢ekli kapaktaki (d3) delikten malzeme ekleyebilirsiniz.

¢ Cihazi durdurmak icin diigmeyi (a1) "0" konumuna getirin.

ipuclar::

Sunlari hazirlayabilirsiniz:

- blender'dan gecirilmis ¢orbalar, soslar, kompostolar, milkshake ve kokteyller.

- sivi hamur (pancake, kizartma hamuru, clafoutis ve krem karameller).

- Karistirma sirasinda malzemeler haznenin kenarlarina yapisirsa cihazi durdurun. Blender haznesini
cikarin, yiyecegi bicaklara dogru itin, blender haznesini yerine takin ve hazirlik islemine devam
edin.

2.3 - AKSESUARI SOKME

* Blender haznesinin kilidini saat yonunin tersine déndirerek agmadan 6nce cihazin tamamen
durmasini bekleyin ve kapagi (a5) hiz ¢cikis alanina (a4) kilitleyerek yerine takin (saat yoniinde).

3 - KIYMA (MODELE GORE DEGiSiR)
KULLANILAN AKSESUARLAR:

- Aksesuar tutucu (e)
- Monte edilmis kiyma bashd (f)

3.1 - ADAPTORU TAKMA
* Cok fonksiyonlu bashidi (a3) cikarmak icin digmeye (a2) basin ve yerine kilitlenene kadar kaldirin.

@
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* Takma unitesini (e) yerlestirin ve cihaz ile ¢ikis ayni hizaya gelecek sekilde saat ydniiniin tersine
kilitleyin.
* Cok fonksiyonlu bashgi (a3) digmeye (a2) bir kez daha basarak yatay konumda yerlestirin.

3.2 - ET KIYMA BASLIGININ MONTE EDILMESI

® Govdeyi (f1) besleme tiiptinden, genis agiz kismi yukari gelecek sekilde tutun.

® Besleme vidasini (f2) (uzun kismi 6nce gelecek sekilde) govdeye (f1) takin.

* Bicag! (f3) besleme vidasinin uzantisi olan kisa kola (f2) kesici kenarlari disari gelecek sekilde
takin.

* Secilen diski (f4 veya f5) bicagin Ustlne (f3), iki kulbunu govdedeki (f1) uygun girintilere
hizalayarak takin.

* Somunu (f6) govdedeki (f1) yerine saat yoniinde kilitlemeden yerlestirin.

® Grubu kontrol edin. Mil kendi basina donmemeli ve hareket etmemelidir. Aksi halde monte etme
islemini tekrarlayin.

3.3 - KIYMA BASLIGININ CiHAZ UZERINE YERLESTIRILMESI

* Takma Unitesi ¢ikisina (e) doniik, monte edilmis kiyma bashgmi(f) bashktaki iki kesiciyle aparat
Uzerindeki girintileri ayni hizaya getirerek saga dogru egimli olacak sekilde yerlestirin. Kiyma
bashgini aparattaki yerine dogru itin ve besleme borusuyla yatay konumda birbirlerini
kavrayincaya kadar bashgi saat ydéniiniin tersine donddriin.

@ ® Cikarlabilir tepsiyi (f8) besleme borusuna yerlestirin.

3.4 - KULLANIM, iPUCLARI VE SOKME

* Yiiksek hiz cikisindaki (a4) guvenlik kapaginin (a5) dogru bir sekilde kilitlendiginden emin olun
(saat yoniinde).

® Karisim icin kullanacaginiz kabi cihazin éniine yerlestirin.

® Secicinin (a1) hizin1 "3" veya "4" kademesine getirerek cihazi calistirin.

* ticiyi (f7) kullanarak parcalara ayirdiginiz eti besleme borusundan itin. Malzemeleri besleme
borusundan iterken asla parmaklarinizi veya herhangi baska bir nesne kullanmayin.

¢ Cihazi durdurmak icin hiz se¢im digmesini "0" konumuna getirin ve tamamen durmasini
bekleyin.

* Kiyma bashidini birlestirirken takip ettiginiz adimlari, tersinden izleyerek kilidi agin.

ipuclari:

- Kiyilacak tiim yiyecekleri hazirlayin (etin kemiklerini, kikirdaklarini ve sinirlerini ayirin ve yaklasik
2 x 2 cm boyunda kesin).

- Etin tamamen ¢ozildigiinden emin olun.

- Uygulama sonunda makinenin icinde kalan kiyma parcalarini ¢ikarmak amaciyla birkag¢ dilim
ekmegi makinede ¢ekebilirsiniz.

4 - RENDELEME/DILIMLEME (MODELE GORE DEGISiR)
KULLANILAN AKSESUARLAR:

- Aksesuar tutucu (e)
- Monte edilmis sebze dilimleyici (g)
- Silindirler (modele gore degisir)

4.1 - AKSESUARLARIN MONTE EDILMESI

® Cok fonksiyonlu bashgi (a3) ¢ikarmak icin digmeye (a2) basin ve yerine kilitlenene kadar kaldirin.

* Takma unitesini (e) yerlestirin ve cihaz ile ¢ikis ayni hizaya gelecek sekilde saat yoniiniin tersine
kilitleyin.

® Cok fonksiyonlu basligi (a3) digmeye (a2) bir kez daha basarak yatay konumda yerlestirin.

* Yiiksek hiz cikisindaki (a4) glivenlik kapaginin (a5) dogru bir sekilde kilitlendiginden emin olun
(saat yoniinde).

* Takma Uinitesi (e) cikisina donik, silindir gévdeyi (g1), Uzerindeki iki kesiciyle aparattaki girintiler
ayni hizaya gelecek sekilde yerlestirin. Silindir gévdeyi cihazdaki yerine itin ve besleme borusuyla

o
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yatay konumda birbirlerini kavrayincaya kadar gévdeyi saat yoniiniin tersine dondiriin.
* Secilen silindiri govdeye takin ve tamamen kavrandigindan emin olun.

4.2 - KULLANIM VE iPUGLARI

* Karisim igin kullanacaginiz kabi cihazin 6niine yerlestirin.

® Hiz secim diigmesini (a1) dilimlemek icin "3" ve rendelemek icin "4" konumuna getirerek cihazi
calistirin.

* Govdedeki besleme borusuna yiyecegdi koyun ve iticiyle (g2) asadi itin. Malzemeleri kesinlikle
parmaklarinizi veya baska bir aleti kullanarak itmeyin.

® Cihazi durdurmak i¢in hiz secim digmesini "0" konumuna getirin ve tamamen durmasini
bekleyin.

¢ Silindir govdeyi birlestirirken takip ettiginiz adimlari, tersinden izleyerek kilidi agin.

e Silindirleri su islemler icin kullanabilirsiniz:

- Kalin rendeleme C (g4) / ince rendeleme D (g5): havug, kereviz, patates, peynir, vs.
- Kalin dilimleme A (g3): patates, havug, salatalik, elma, pancar, vs.
- Reibekuchen E (patates rendeleme) (g6): patates, parmesan, vs.

5-MEYVE VE SEBZE SUYU SIKMA (MODELE GORE DEGISIR)

KULLANILAN AKSESUARLAR: @
- Monte edilmis kati meyve sikacadi (h).

5.1 - KATI MEYVE SIKACAGINI MONTE ETME

® Filtreyi (h3) meyve suyu haznesinin (h4) ortasina yerlestirin.

® Kapagi kilitleyin: saat yoninin tersine dondiriin ve kapadi (h2) meyve suyu haznesinin (h4)
Uzerine kilitleyin (kapali kilit konumu).

* Genel kilitleme: kilit kolunu (h6) kilit konumu kapaliya gelecek sekilde itin.

5.2 - KATI MEYVE SIKACAGININ CIHAZA MONTE EDILMESI

* Cok fonksiyonlu basligi (a3) yatay konumda yerlestirin: diigmeye (a2) basin ve manuel olarak cok
fonksiyonlu baslik (a3) yerine kilitleninceye kadar bastirin (diigme (a2) dnceki durumuna déner).

* Kilidi agin ve saatin tersi yoninde dondirerek kapagi (a5) ¢ikis alanindan (a4) ¢ikarin.

* Kati meyve sikacagini (h) yerine kilitlemeden 6nce cihazin kapali oldugundan emin olun.

* Monte edilen kati meyve sikacagini saat yoniinde déndurerek cikis (a4) izerine kilitleyin, béylece
hazne agzi ve cihaz ayni hizaya gelir.

® Hazne agzini (h5) hazneye (h4) takin.

5.3 - Kullanim ve ipuglari

* Hazne agzinin (h5) altina biyik bir bardak yerlestirin.

® Secicinin (a1) hizin1 "3" konumuna getirerek cihazi calistirin.

* Meyveleri ve/veya sebzeleri parcalara ayirin.

* Parcalari kapaktaki (h2) besleme borusundan igeri atin ve iticiyi (h1) kullanarak yavasca itin.
Malzemeleri kesinlikle parmaklarinizi veya baska bir aleti kullanarak itmeyin.

* 500 gr. yiyecegi 5 defadan fazla cihazinizin tamamen sogumasina izin vermeden, durmaksizin
islemeyin.

* En iyi sonuglari almak icin filtreyi her 300 gr. yiyecek hazirladiktan sonra temizleyin.

* Onemli: Posa haznesi doldugunda cihazi durdurun ve hazneyi bosaltin.

® Cihazi durdurmak icin hiz seciciyi "0" konumuna getirin ve tamamen durmasini bekleyin.

¢ Grubu cihazdan ¢ikarmadan 6nce doner filtrenin tamamen durmasini bekleyin.

* Kati meyve sikacagini cikarmadan 6nce saat yoniiniin tersine dondurerek kilidi acin.

* Kilit kolunu (h6é) acik kilit konumunda yerlestirin. Kapagdi acin (acik kilit konumu) Simdi filtreyi
(h3) temizlemek icin ¢ikarabilirsiniz ve hazneyi (h4) bosaltabilirsiniz.

ipuclari:

¢ Sunlarin suyunu sikabilirsiniz: havug, domates, elma, Gzim, frambuaz, vs.

@
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® Kalin kabuklu meyvelerin kabugunu soyun ve cekirdeklerini ¢ikarin.

¢ Belirli meyvelerin ve sebzelerin suyunu sikmak mimkin degildir: muz, avokado, bégirtlen, vs.

* Her defasinda kati meyve sikacagini temizlemeden farkli meyvelerin ve sebzelerin sularini
hazirlayabilirsiniz, lezzetler birbirine karismaz. Sadece kati meyve sikacagini farkli iki malzeme
arasinda besleme borusundan biraz su akitarak ¢ahstirin.

* Suyu sikar sikmaz icin veya birka¢ saat buzdolabinda bekletecekseniz i¢ine biraz limon suyu
ekleyin.

6 - KABLO BOYUNU AYARLAMA

Kolay kullanim veya saklama i¢in motor lnitesindeki (a) acik bolmenin (a7) icine iterek kabloyu
kisaltabilirsiniz.

7 - KUCUK MIKTARLARDA KESME (MODELE GORE DEGiSiR)
KULLANILAN AKSESUAR:
- Monte edilmis 6guttic.

Ogiitiiciiyii su islemler icin kullanabilirsiniz:

@ - Anlik calistirarak birkag saniyede sunlari kiyabilirsiniz: kuru incir ve kuru kayisi, vs.
Miktar / maks. siire: 100 gr./5 s
Bu 6gutiicl, kahve gibi sert Girtinler icin tasarlanmamistir.

TEMIZLEME B

* Cihazi fisten ¢ekin.

* Motor Uinitesini (a) veya takma Unitesini (e) suyun icinde yikamayin veya akan suya tutmayin.
Bunlari kuru veya nemli bir bezle silin.

* Daha kolay temizlemek icin kullandiktan sonra aksesuarlari yikayin. Kiyma bashigr grubunu
tamamen soékiin. Yaralanmayi engellemek igin bigaklari tutarken dikkatli olun.

® Aksesuarlari yikayin, durulayin ve kurulayin: kiyma bashgindaki tim metal aksamlar disindaki
aksesuarlar bulasik makinesinde yikanabilir: gévde (f1), besleme vidasi (f2), bigak (f3), diskler (f4
ve f5), somun (f6).

* (f4) ve (f5) disklerinin yani sira bicak (f3) yagh kalmalidir. Bu parcalari yemeklerde kullandiginiz sivi
yag ile yaglayin.

ipuglan:

* Aksesuarlar yiyeceklerle boyanirsa (havug, portakal vb.) sivi yag damlattiginiz bir bezle ovun ve
her zamanki gibi temizleyin.

¢ Blender haznesi (d): birka¢ damla bulasik deterjani damlattiginiz sicak suyu blender haznesinin
icine dokiin. Kapagi kapatin. Cihaz lzerine yerlestirin ve birka¢ defa anlik calistirin. Yerinden
¢ikardiktan sonra, hazneyi akan suyla durulayin ve kurumaya birakin (hazneyi basi asagi kurutun).

SAKLAMA B

Cihazinizi nemli bir ortamda saklamayin.

CiHAZINIZ CALISMIYORSA NE YAPMANIZ GEREKIRZ

Cihaziniz calismiyorsa:
- fise dogru takilip takilmadigindan
- aksesuarlarin dogru kilitlendiginden
- glivenlik kapaginin (a5) takil oldugundan ve yiiksek hiz ¢ikisi (a4) kullanilmadiginda kilitli

oldugundan
—@—
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- cok fonksiyonlu bashgin (a3) yatay konumda kilitli oldugundan emin olun.

Mutfak cihaziniz calistirma giiclinii denetleyen ve analiz eden bir mikro islemciye sahiptir. Yik cok
artarsa, cihaziniz otomatik olarak durur. Cihazinizi tekrar baslatmak icin déner digmeyi (a1) "0"
konumuna getirin ve malzemelerin bir kismini c¢ikarin. Birka¢ dakika cihazinizin sogumasini
bekleyin. Sonra yiyecek hazirlamaya devam etmek i¢cin istenilen hizi secebilirsiniz.

Cihaziniz hala calismiyor mu? Yetkili servisle iletisim kurun (servis kitapgigindaki listeye bakin).

CiHAZIN VE AMBALAJIN ATILMASI I

@ Ambealaj, cevre icin tehlike barindirmayan malzemelerden Uretilmistir ve yasadiginiz
yerde gegerli olan geri donlsim tedbirleri dogrultusunda atilabilir.
% Cihazin atilmast ile ilgili olarak, bulundugunuz bélgedeki yetkili servisten bilgi aliniz.

KULLANIM OMRU SONA EREN ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIKURUNEERID

Cevreyi koruyun!
® Cihaziniz cok sayida yeniden Uretilebilen veya geri donustirilebilen parca icerir.
mmmm < Litfen atik geri déniistiirme merkezlerine gétiiriin.

AKSESUARLAR T

Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir ve saticinizdan veya yetkili servisten su aksesuarlari
tedarik edebilirsiniz:

Paslanmaz celik hazne
Paslanmaz celik hazne kapag:
Yogurucu

Mikser

Balon cirpici

Blender haznesi

Kati meyve sikacag

Ogutici

Aksesuar tutucu
Kiyma basligi
Sebze dilimleyici:

- A: Dilim

- C:Kalin rende

- D:ince rende

- E: Patates dilimleme
Makarna seti
Sos/piire aksesuar
Makarna aksesuan

Dikkat: Bir aksesuar satin alirken talimat kitap¢iginizi veya cihazinizi géstermeniz gerekir.

YEMEK TARIFLERI
KREM SANTI

Icindekiler (6/8 kisi iin): 250 mi cok soguk sivi krema - 50 gr pudra sekeri

Cirpma teli ve kapak takili metal kabin icine, krema ve pudra sekeri koyun. Dérdiincii hizda 2 dakika,

ardindan maksimum hizda 3 dakika 30 saniye calistirin.

¢
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MAYONEZ

Icindekiler:1 yumurta sanisi-1 yemek kasigit hardal-1 cay kasidi sirke-250 ml zeytinyadi veya aycicek yagi-tuz
ve kara biber.

Yumurta sarisi,hardal,sirke ve karabiberi cok bicakli ¢irpici ve kapaktan olusan yapismaz celik haznenin
icine koyun.1. hizi se¢in.Cirpiciyr calistinin ,yavasca yagi dokiin.10 saniyeden sonra, maksimum hiza
cikartin.Yag tamamen karisimin icine karistiginda,cirpiciyr 30 saniye kadar calistirin.

Not:Eder tarifiniz icin uygunsa, bir dis rendelenmis sarimsak ekleyin.En iyi sonucu almak icin,
malzemeler oda sicakliginda olmalidir..

BEYAZ EKMEK

Icindekiler (800 gramlik yuvarlak bir ekmek icin): 500 gr un - 300 ml 1lik su - 10 gr ekmek mayasi - 10 gr tuz.
Unu, tuzu ve ekmek mayasini metal bir kabin icine dokiin. Yogurma aparatini ve kapad yerlestirin ve
birinci hizda birkag saniye ¢alistirin. Kapagin deliginden ilik su ilave edin. 8 dakika yogurun. Hamuru
oda sicakhginda yaklasik yarim saat dinlenmeye birakin. Ardindan, hamuru tekrar elle yogurun ve
hamurdan bir top olusturun; bu topu firininizin tereyadi ile yaglanmis ve unlanmis tepsisinin (izerine
koyacaksiniz. Yaklasik 1 saat boyunca ilik bir yerde ikinci kez kabarmaya birakin. Firini 240°C sicakhiga
kadar 6nceden isitin. Bir bicak ile ekmek hamurunun Ustiinde yariklar agin ve bir firca yardimiyla Gstline
ihk su sdriin. Firinin icine su dolu kiiciik bir kap da koyun. Bu, sari bir kabugun olusmasini
kolaylastiracaktir. 240°C sicaklikta 40 dakika firinlayin.

Oneri: Ekmek mayasi asla seker veya tuz ile dogrudan temas etmemelidir, zira bunlar mayanin etkisine
engel olur.

TARTOLET HAMURU

Icindekiler (350 gramlik bir turta hamuru icin): 200 gr un - 100 gr tereyadi - 50 ml su - bir tutam tuz.

Unu, tereyagini ve tuzu metal kabin icine dokiin. Yogurucuyu ve kapad yerlestirin ve cihazi birinci
hizda birkag saniye calistirin, ardindan cihaz calisirken su akitin. Hamur gtizel bir top seklini alana kadar,
cihazi calistirin. Yayip pisirmeden 6nce, Usti streg film ile 6rtiill olarak en az bir saat serin bir yerde
dinlenmeye birakin.

BRIYOS

Icindekiler (6 kisi icin): 250 gr un - 5 gr tuz - 25 gr seker - 100 gr tereyadji - 2 tam yumurta ve 1 yumurta aki -
3 corba kasigi ilik stit - 2 corba kasigi su - 5 gr ekmek mayasi.

Metal bir kabin i¢ine un koyun ve icine iki cukur agin: Birinin icine tuz koyun, digerinin icine ekmek
mayasi, seker, ilik siit ve su doldurun.Tuz ve maya bir araya getirilmemelidir, zira maya tuzla temas
ettiginde koti tepki verir. Yumurtalari ilave edin, yogurma aparatini ve kapadi yerlestirin. Birinci hizi
secin ve 15 saniye boyunca yogurun; ardindan 2 dakika 45 saniye boyunca ikinci hiza gegin. Cihaz
durdurmadan, fazla yumusak olmamasi gereken tereyagini ilave edin (tereyagini yarim saat ortam
sicakliginda birakin). 5 dakika boyunca ikinci hizda, ardindan 5 dakika boyunca ti¢linct hizda yogurma
islemine devam edin. Hamurun Gstiind ortlin ve oda sicakliginda iki saat kabarmaya birakin; ardindan,
hamuru kabin icine vurarak elle giiclii bir sekilde yogurun. Ustiinii értiin ve yeniden, buzdolabinda iki
saat mayalanmaya birakin; kabin icine vurarak hamuru elle yeniden yogurun . Ardindan, hamurun
Usttinl bir streg film ile 6rtiin ve bir gece buzdolabinda kabarmaya birakin. Ertesi sabah, bir briyos
kalibini tereyadu ile yaglayin ve unlayin. Hamura top seklini verin. Kalibin icin koyun ve kalip dolana dek
sicak bir yerde sismeye birakin (2 ila 3 saat). 180°C sicaklikta firinlayin ve 25 dakika pisirin.

Oneri: Cikolata parcaciklari veya meyve sekerlemeleri ilave edilebilir."

BAHARATLI EKMEK

Icindekiler(6 kisilik):200 gr saf un-4 yumurta-11g kabartma tozu-100 ml siit-50 ml zeytinyadi-12 adet
glineste kurutulmus domates-200 gr beyaz peynir-15 adet cekirdekleri ¢ikartilmis yesil zeytin-1 tutam
kori(istege bagli)-tuz ve karabiber.

e
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Firini 180 °C'ye kadar 6nceden isitin.Firin tepsisini kati yag ile yaglayalim ve unlayalim.Mikser ve kapak
takilmis yapismaz kaplama metal kabin icinde un,yumurta ve kabartma tozunu karistirin.1. hizda
baslayip 3. hiza kadar cikartarak cirpin.Yag ve siti ekleyip 1,5 dk kadar karistirin.Hizi 1. seviyeye
dusurin ve kurutulmus domatesler(dogranmis),kiip kiip kesilmis beyaz peyniryesil
zeytin(dogranmis)ve koriyi ekleyin.Karisimi firin tepsisinin icine dokin ve 30-40 dk kadar firinda
bekletin(stre firin ¢cesidine gore degisebilir).Bir bicakla delerek,ekmegin pisip pismedigini kontrol
edebilirsiniz.

Oneri:Beyaz peynir yerine mozzarella peyniri kullanabilirsiniz ve dogranmis feslegen ekleyebilirsiniz.

ERiMIiS CIKOLATALI KEK

icindekiler (8 kisi icin): 200 gr bitter pastaci cikolatasi - 150 gr pudra sekeri - 125 gr un - 125 gr yumusak
tereyagi - 4 yumurta - 200 ml sekerli krema - 100 gr badem tozu (istege bagh) - 1 paket vanilyal seker - 1
paket maya - 1 tutam tuz.

Firini 180°C sicakliga kadar 6nceden isitin. parcalara béltinmiis cikolatay ben maride veya mikrodalga
firinda 3 corba kasigi su ile eritin. Cikolatayi kayganlastirmak amaciyla karistirarak, kademeli olarak
biraz tereyadi ekleyin. Sogumaya birakin. Yumurtalarin sarisini akindan ayirin. Yumurta aklarini saklayin.
Mikser ve kapak takilmis metal kabin icine, yumurta sarisi, erimis cikolata, krema, tereyaginin kalan
kismi ve seker, vanilyali seker ile badem tozu koyun. Karistirmak icin 20 saniye birinci hizda ¢alistirin.
ikinci hiza gecin ve kapak deliginden maya ile karistirilmis unu ilave edin; kaygan bir hamur elde
edinceye dek yaklasik 2 dakika calistirin. Blyuk bir salata tabaginin icinde saklayin. Cirpma teli ile
donatilmis temizlenmis paslanmaz celik kabin icine, yumurta aklarini bir tutam tuz ile birlikte ilave
edin; yumurta aklarini besinci hizda 1 dakika 45 saniye glicli bir sekilde cirpin; ardindan 30 saniye
boyunca maksimum hizda calistirin. Bir spatil yardimiyla yumurta aklarini 6zenle cikolatah karisima
katin Tereyadi ile yaglanmis ve unlanmis bir pasta kalibina dokiin. 180°C sicaklikta 25 dakika firinlayin.
Oneri: Bu kek ingiliz kremasi veya vanilyali dondurma toplari ile servis yapilabilir. é

Daha fazla yemek tarifi icin liitfen sitemizi ziyaret edin www.tefal.com

o GARANTI BELGESI
GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Griiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara
aykir kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti
disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tiketici Grund teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, garpma, vs.) meydana gelebilecek
hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise bagvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili
servis personeli diginda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkigmasi durumunda,

5. Urlinde kullanilan aksesuar pargalar.

Yukarida belirtilen arizalarin gideriimesi tcret karsilidi yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Uriin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Siresi, Grlindin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2. Urlndin bitdn pargalari dahil olmak lzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Urlindin garanti stresi iginde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stre garanti sliresine eklenir.

4. Ur(inlin tamir suresi en fazla 30 is guntdir. Bu siire, Griiniin servis istasyonuna, servis istasyonunun
olmamasi durumunda, urinlin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan
birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

e
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5. Sanayi UrGniinuin arizasinin 15 is gini icerisinde giderimemesi halinde, imalatgi veya ithalatgr; Grinlin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska bir sanayi trinlini tiiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

6. Urlinin garanti siresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolayi
arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda
higbir Gcret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Urlindn:

- Teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde, ayni arizay! ikiden
fazla tekrarlamasi veya farkl arizalarin dértten fazla veya belirlenen garanti suresi igerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin Griinden
yararlanmamay strekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi
veya imalatgisindan birinin duzenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkin bulunmadiginin
belirlenmesi durumlarinda, tcretsiz olarak degistirme iglemi yapilacaktir.

8. Urlinun kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

9. Garanti sUresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalat¢i veya
ithalatci tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tiketiciden isgilik
Ucreti veya benzeri bir Uicret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel MudUrligi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yirdrliige konulan

Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin

ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudiirligu tarafindan izin verilmistir.

IMALATGI VEYA ITHALATGI FIRMANIN:

Unvani : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S. )
Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numaral Tiiketici Danisma Hattimizdan
o6grenebilirsiniz.

ithalatci Firma; Uretici Firma;
GROUPE SEB iSTANBUL A S. GROUPE SEB INTERNATIONAL
Dereboyu Cad. Meydan Sokak Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
No:1 BEYBI GiZ PLAZA Kat:12 69134 ECULLY Cedex — FRANCE
Maslak / ISTANBUL Tel : 00 33 47218 18 18
0850 222 40 50 Fax: 00 33 472 18 16 15
444 40 50 www.groupeseb.com

TUKETICi HiZMETLERI DANISMA HATTI
0850 222 40 50
444 40 50
KULLANIM OMRU: 7 YIL

o
.
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Le agradecemos que haya seleccionado este aparato disefiado exclusivamente para la preparacién de
alimentos y uso doméstico en el interior del hogar.

DESCRIPCION B
a - Blogue motor f - Cabezal picador (segiin modelo)

al Regulador electrénico de la velocidad f1 Cuerpo metalico

a2 Boton de deshloqueo del cabezal f2 Serpentin
multifuncién (a3) f3 Cuchilla

a3 (Cabezal multifuncion f4  Disco de picado grueso

a4 Salida rapida (vaso mezclador / licuadora f5 Disco de picado fino
/ molinillo) f6 Tuerca

a5 Tapa de seguridad f7 Embutidor

a6 Terminal para los accesorios mezcladores f8 Bandeja
(amasador, varilla de mdltiples aspas, g - Corta-verduras (segiin modelo)
batidor) gl Depébsito del tambor

a7 Almacenamiento para el cable g2 Embutidor

b - Conjunto del vaso g3 Tambor A para cortar
b1 Vaso de acero inoxidable g4 Tambor C para rallado grueso
b2 Tapa g5 Tambor D para rallado fino
¢ - Accesorios mezcladores g6 Tambor E para reibekuchen (tortas de

¢l Amasador patata rallada)

c2 Batidor h - Licuadora (segin modelo)

¢3 Varilla de mdltiples aspas h1 Embutidor

d - Vaso mezclador (segiin modelo) h2 Tapa

d1l Vaso h3 Filtro giratorio

d2 Tapa h4 Recipiente

d3 Tapén dosificador h5 Vertedor

e - Adaptador (segiin modelo) h6 Palanca de blogueo
CONSEJO0S DE SEGURIDAD B )

® Lea detenidamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por
primera vez y consérvelas: un uso no conforme con las instrucciones eximira al
fabricante de cualquier responsabilidad.

® Este aparato no esta disefiado para que lo utilicen personas (incluyendo nifios)
con alguna discapacidad fisica, sensorial o0 mental, o con falta de experiencia
y conocimientos, a no ser que sean supervisadas, o que la persona responsable
de su seguridad les haya proporcionado instrucciones sobre el funcionamiento
del aparato. No permita que los nifios jueguen con el aparato.

e Compruebe que (a tension de alimentacién del aparato coincida con la tension
de su red eléctrica. Cualquier conexién incorrecta anula la garantia.

e Este aparato esta destinado Gnicamente al uso doméstico y culinario, bajo
supervision, siempre en el interior del hogar y a una altitud inferior a 2000m.

e Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie todas las superficies en
contacto con los alimentos como se indica en el capitulo «Puesta en marcha»
de estas instrucciones, y después de cada uso hagalo siguiendo las indicaciones
del apartado «Limpiezay. Para realizar la conservacion y la limpieza del aparato
consulte también el apartado de «Limpieza».

® Desconecte el aparato de la alimentacion siempre que no esté bajo supervision

@
&
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y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

* No utilice el aparato si no funciona correctamente o si esta dafado. En este
caso, _di)ﬁjase a un centro de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de
servicio).

e Cualquier tarea de mantenimiento, salvo las tareas de limpieza y conservacion
realizadas por el cliente, debe llevarse a cabo en un centro de servicio oficial
(consulte la lista en el folleto de servicio).

* No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni el enchufe en liquidos.

® E[ cable de alimentacién debe mantenerse fuera del alcance de los nifios y no
debe colocarse cerca de ni estar en contacto con piezas calientes del aparato,
fuentes de calor o angulos pronunciados.

® Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no utilice el aparato.
Para que el aparato sea seguro en todo momento, estas piezas deben ser
sustjt_uiglas en un centro de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de
servicio).

® No coloque los accesorios en el microondas.

e Para su seguridad, utilice Gnicamente accesorios y piezas de recambio
adecuadas para el aparato, vendidas en un centro de servicio oficial.

® Existe riesgo de hendas en caso de una mala utilizacion del aparato.

@ ® Debera tener cuidado cuando manipule las cuchillas afiladas (d, f, g) al vaciar
los recipientes, al montar o desmontar las cuchillas en el accesorio o durante
la limpieza, ya 1ue pueden provocar cortes graves.

® Retire siempre el vaso mezclador (dz o la licuadora (h) antes de pulsar el boton
de desbloqueo (a2) del cabezal multifuncién (a3).

® Con el accesorio picador (f), utilice siempre el embutidor (f7) para guiar los
alimentos por el tubo, nunca los dedos, ni tenedores, cucharas, cuchillos u
otros objetos.

* Nunca toque las piezas en movimiento y espere a que el aparato se detenga
completamente antes de retirar los accesorios.

* No toque ni las varillas ni el amasador cuando el aparato esté en
funcionamiento.

¢ Mantenga el pelo, bufandas, corbatas, etc. fuera del alcance del aparato en
funcionamiento.

® Nunca introduzca utensilios (cucharas, espatulas, etc.) por el tubo de
alimentacion de las tapas (b2), (d2) o (h2) ni por el depdsito del tambor (g1).

* No utilice el vaso mezclador (d1) sin la tapa (d2).

* No utilice varios accesorios a la vez.

¢ Nunca llene el vaso mezclador con un liguido en ebullicion.

* No utilice el vaso mezclador vacio.

e Utilice siempre el vaso mezclador con la tapa.

* Nunca retire la tapa antes de que el aparato se detenga completamente.

® En el vaso mezclador, introduzca siempre los ingredientes liquidos antes que los
ingredientes solidos.

® No utilice los vasos (b1, d1) como recipientes (para congelar, cocinar,
esterilizar, etc.).

e
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* No utilice la licuadora si el filtro giratorio (h3) o la tapa de proteccion (h2)
estan danados o agrietados.

¢ Apague el aparato y desconéctelo de la red antes de cambiar los accesorios o
de tocar las piezas mdviles durante su funcionamiento.

e Tenga cuidado al verter liquidos calientes en el preparador culinario o en el
mezclador, ya que pueden salpicar si se produce una ebullicidn repentina.

e Este aparato no esta disenado para ser utilizado en las siguientes aplicaciones
domésticas y analogas (utilizacidn no cubierta por la garantia):

- Zonas de trabajo de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo;

- Granjas;

- Uso por parte de clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;

- Entornos de tipo "bed and breakfast".

* Consulte las ilustraciones y los apartados «Montaje de los accesorios» y
«Desmontaje de los accesorios» para montar y desmontar los accesorios
en el aparato.

* Consulte las instrucciones de uso para ajustar las velocidades y el tiempo
de funcionamiento de cada accesorio.

e Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato @
y su cable fuera del alcance de los nifios.

¢ No permita que los nifios jueguen con el aparato.

e Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de conocimientos y experiencia en el
manejo de este tipo de aparatos, siempre que cuenten con supervision o hayan
recibido instrucciones sobre el uso sequro del electrodoméstico y entiendan
los n'es?os que implica.

® La varilla de maltiples aspas (c3) y los tambores para rallado fino y para rallado
grueso (g5 y g4) pueden ser utilizados por nifios de 8 afos en adelante, siempre
gue cuenten con supervision o hayan recibido instrucciones sobre el uso seguro

el electrodoméstico y entiendan los riesgos que implica. La limpieza y el
mantenimiento de usuario no deben realizarlas los nifios, excepto si son
mayores de 8 afos fy lo hacen bajo la supervision de un adulto. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afos.

PUESTA EN MARCHA B

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios con agua y jabon
(excepto el adaptador (e): consulte § limpieza) Aclarelos y séquelos.
® Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el boton regulador (a1)
esté en la posicion "0" y, a continuacién, conéctelo.
e Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades:
- Marcha intermitente (pulse): Gire el botdn regulador (al) hacia la posicion "pulse", impulsos
sucesivos, para conseguir un mejor control de las preparaciones.
- Marcha continua: Gire el boton regulador (al) hacia la posicién deseada de "1" a "méx" segtn las
preparaciones que realice.
Se puede modificar durante la preparacion.
® Para detener el aparato, devuelva el botén (al) a la posicién "0".

)
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Importante: el aparato sélo se pondra en marcha si la tapa de seguridad (a5) y el cabezal (a3)
estan acoplados. Si durante el funcionamiento desacopla la tapa (a5) y/o el cabezal (a3), el
aparato se detendra inmediatamente. Vuelva a acoplar la tapa y/o el cabezal, gire el botén
regulador (al) hasta la posicion "0" y, a continuacién, prosiga normalmente con la puesta en
marcha del aparato seleccionando la velocidad deseada.

Este aparato de cocina esté equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante
el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra automaticamente. Para volver a
poner el aparato en marcha, devuelva el botén regulador (al) a la posicién "0" y retire una parte de los
ingredientes. Deje reposar el aparato durante unos minutos. A continuacion, podra seleccionar la
velocidad que desee para terminar la preparacion.

| La numeracién de los apartados se corresponde con la numeracion de los esquemas encuadrados. |

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON LAS VARILLAS

Segin la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2) le permitiran
preparar hasta 1,8 kg de pasta.

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Vaso de acero inoxidable (b1).
- Tapa (b2)
- Amasador (c1), batidor (c2) o varilla de mdltiples aspas (c3)

@ 1.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

® Pulse el botdn (a2) para desacoplar el cabezal multifuncion (a3) y retirelo hasta el tope.

® Acople el vaso de acero inoxidable (b1) (sentido horario) en el aparato y coloque los ingredientes.

¢ Inserte el accesorio deseado (c1, c2 o ¢3) en el terminal (a6), presionelo y girelo con un cuarto de
vuelta en el sentido contrario a las agujas del reloj para bloquearlo en su cavidad.

¢ Devuelva el cabezal multifuncién (a3) a la posicion horizontal: pulse el botén (a2) y baje manualmente
el cabezal multifuncién (a3) hasta que se bloquee (devuelva el bot6n (a2) a la posicion inicial).

e Deslice la tapa (b2) sobre el vaso de acero inoxidable (b1).
Nota: el uso de la tapa no es obligatorio. Evita el riesgo de salpicaduras.

e Compruebe que la tapa (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (a4).

1.2 - PUESTA EN MARCHA

Ponga en marcha el aparato girando el boton regulador (al) hasta la posicion deseada segtn la receta.
e El aparato se pone en funcionamiento inmediatamente.

Puede afiadir los alimentos por el orificio de la tapa (b2) durante la preparacion.
® Para detener el aparato, devuelva el boton (al) a la posicion "0".

Consejos:

- Amasar
- Utilice el accesorio amasador (c1) a la velocidad "1".
Puede amasar hasta 500 g de harina (por ejemplo: pan blanco, pan de cereales, pasta brisa, pasta
sablée, ...).

- Mezclar
- Utilice el mezclador (c2) de la velocidad "1" a "max".
Puede mezclar hasta 1,8 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.)
- Nunca utilice el mezclador (c2) para amasar pastas pesadas.

- Batir / emulsionar / batir con varillas
- Utilice la varilla de mltiples aspas (c3) de la velocidad "1" a "max".
- Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 8 claras de huevo), chantilli
(hasta 500 ml)...
- Nunca utilice la varilla de miltiples aspas (c3) para amasar pastas pesadas o mezclar pastas

ligeras.
(90
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1.3 - DESMONTAJE DE LOS ACCESORIOS

¢ Espere a que el aparato se detenga completamente.

® Retire la tapa (b2).

e Utilizando el botén (a2), desacople el cabezal multifuncién (a3) y levéantelo.

® Desbloquee el accesorio (c1), (c2) o (c3) del cabezal multifuncién apretando el accesorio hacia el
cabezal y girandolo un cuarto de vuelta en sentido horario.

® Retire el vaso de acero inoxidable.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGUN MODELO)

Segln la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (d) permite preparar hasta 1,5 | de mezclas
espesas y 1,25 | de mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Vaso mezclador (d).
2.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

o Sitlie el cabezal multifuncion (a3) a la posicion horizontal: pulse el boton (a2) y baje manualmente
el cabezal multifuncién (a3) hasta que se bloquee (devuelva el botén (a2) a la posicidn inicial).

® Desacople la tapa de seguridad (a5) de la salida rapida (a4) girandola en sentido contrario a las agujas
del reloj y, a continuacién, retirela.

e Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar el vaso mezclador (d).

® Acople el vaso mezclador (d) en el terminal (a4) girdndolo en sentido horario.

® Introduzca los alimentos en el vaso mezclador y acople la tapa (d2) con el tapén dosificador (d3),
girandola en sentido contrario a las agujas del reloj. @

2.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga en marcha el aparato girando el botén regulador (al) hasta la posicién deseada segin la receta.
Para un mejor control de la mezcla y una mejor homogeneizacion de la preparacion, utilice la posicion
"Pulse".
Puede afiadir los alimentos por el orificio del tapdn dosificador (d3) durante la preparacién.

® Para detener el aparato, devuelva el botén (al) a la posicién "0".

Consejos:

Puede preparar:

- sopas con una textura muy suave, cremas, compotas, batidos de leche, cocteles.

- pastas ligeras (crepes, bufiuelos, clafoutis, flanes, etc.).

- Si, durante la mezcla, los ingredientes se quedan pegados en la pared del vaso, detenga el aparato,
retire el vaso mezclador, haga caer los ingredientes encima de las hojas y vuelva a colocar el vaso
mezclador para continuar con la preparacion.

2.3 - DESMONTAJE DEL ACCESORIO

e Espere a que el aparato se detenga completamente para retirar el vaso mezclador desacoplandolo en
el sentido contrario a las agujas del reloj, y vuelva a colocar la tapa (a5) acoplédndola en la salida (a4)
(sentido horario).

3 - PICAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Adaptador (e)
- Cabezal picador montado (f)

3.1 - COLOCAR EL ADAPTADOR PICADOR

® Pulse el boton (a2) para desacoplar el cabezal multifuncion (a3) y retirelo hasta el tope.

® Coloque el adaptador (e) y acoplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga
la salida en la prolongacién del aparato.

® Devuelva el cabezal multifuncion (a3) a la posicion horizontal pulsando nuevamente el botén (a2).

@
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3.2 - MONTAJE DEL CABEZAL PICADOR

¢ Sujete el cuerpo (f1) por el tubo de alimentacion, con la apertura mas ancha hacia arriba.

® Introduzca el serpentin (f2) (eje largo en primer lugar) en el cuerpo (f1).

¢ Coloque la cuchilla (f3) en el eje corto que sobresale del serpentin (f2) con las aristas cortantes hacia
el exterior.

¢ Coloque el disco seleccionado (f4 o f5) en la cuchilla (f3) de manera que las dos pestafias coincidan
con las dos muescas del cuerpo (f1).

® Enrosque la tuerca (f6) en el cuerpo (f1) con fuerza, en sentido horario, pero sin bloquearla.

e Compruebe el montaje. El eje no debe tener juego ni debe girar sobre si mismo. En caso contrario,
vuelva a realizar las operaciones anteriores.

3.3 - COLOCAR EL CABEZAL PICADOR EN EL APARATO

¢ Coloque el conjunto del cabezal picador (f) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador
(e) y haga corresponder los dos cierres de bayoneta del cabezal picador con las dos muescas del
adaptador. Acople completamente el cabezal picador en el adaptador y, a continuacién, devuelva el
tubo de alimentacion del cabezal picador a la posicion vertical hasta el punto de bloqueo, girandolo
en el sentido contrario de las agujas del reloj.

¢ Coloque la bandeja extraible (f8) en el tubo.

3.4 - PUESTA EN MARCHA, CONSEJOS Y DESMONTAJE

e Compruebe que la tapa de seguridad (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (a4).

¢ Coloque un recipiente para recoger la preparacién delante del aparato.

® Ponga el aparato en marcha girando el botén regulador (al) a la velocidad "3" o "4".

e Introduzca la carne troceada por el tubo de alimentacion con la ayuda del embutidor (f7). Nunca
apriete los ingredientes con los dedos o con otro utensilio por el tubo.

e Para detener el aparato, gire el botén requlador hasta la velocidad "0" y espere a que el aparato se
detenga completamente.

® Desacople el cabezal picador en el sentido contrario del montaje.

Consejos:

- Prepare la cantidad de alimentos que desee picar (para la carne, elimine los huesos, cartilagos y nervios
y cortela en trozos de unos 2 x 2 cm).

- Compruebe que la carne esté bien descongelada.

- Al final de la operacion, puede hacer pasar unos pequefios trozos de pan para hacer salir todo el
picadillo.

4 - RALLAR / CORTAR (SEGUN MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Adaptador (e)
- Corta-verduras montado (g)
- Tambores (seglin modelo)

4.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

® Pulse el boton (a2) para desacoplar el cabezal multifuncion (a3) y retirelo hasta el tope.

¢ Coloque el adaptador (e) y acoplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga
la salida en la prolongacion del aparato.

¢ Devuelva el cabezal multifuncién (a3) en posicion horizontal pulsando nuevamente el boton (a2).

® Compruebe que la tapa de sequridad (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (a4).

¢ Coloque el depoésito del tambor (g1) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador (e) y
haga corresponder los dos cierres de bayoneta del depésito del tambor con las dos muescas del
adaptador. Acoplelo completamente y devuelva el tubo del depdsito a la posicion vertical hasta el
punto de bloqueo, girdndolo en el sentido contrario a las agujas del reloj.

e Inserte el tambor seleccionado en el depdsito y compruebe que ha entrado completamente en el
depbsito.

4.2 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJOS
® Coloque un recipiente para recoger la preparacién delante del aparato.

2
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® Ponga el aparato en marcha girando el botdn regulador (al) a la velocidad "3" para cortary a la
velocidad "4" para rallar.

® Introduzca los alimentos por el tubo del depésito y guielos con la ayuda del embutidor (g2). Nunca
apriete los ingredientes con los dedos o con otros utensilios.

e Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad "0" y espere a que el aparato se
detenga completamente.

e Desacople el depésito del tambor en el sentido contrario del montaje.

® con los tambores puede:

- Rallar ingredientes de forma gruesa C (g4) / rallar ingredientes finos D (g5): zanahorias, apio-
rabano, patatas, queso, etc.

- Cortar ingredientes gruesos A (g3): patatas, zanahorias, pepinos, manzanas, remolacha, etc.

- Reibekuchen E (g6): patatas, parmesano, etc.

5 - CENTRIFUGAR FRUTAS Y VERDURAS (SEGUN MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS:

- licuadora montada (h).

5.1 - MONTAJE DE LA LICUADORA

® Coloque el filtro (h3) en el centro del recipiente (h4).

® Bloqueo de la tapa: girela en sentido contrario a las agujas del reloj y bloquee la tapa (h2) en el
recipiente (h4) (posicion cerrada del candado).

® Bloqueo global: coloque la palanca de bloqueo (h6) en la posicion cerrada del candado.

5.2 - COLOCAR LA LICUADORA EN EL APARATO

o Sitlie el cabezal multifuncién (a3) a la posicion horizontal: pulse el boton (a2) y baje manualmente
el cabezal multifuncién (a3) hasta que se bloquee (devuelva el boton (a2) a la posicion inicial).
® Desacople y retire la tapa (a5) de la salida rapida (a4) girandola en sentido contrario a las agujas del
reloj.
® Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar la licuadora (h). é
¢ Bloquee la licuadora montada en la salida (a4) girandola en el sentido horario, para que la salida del
vertedor quede alienada con el aparato.
® Encaje el vertedor (h5) en el recipiente (h4).

5.3 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJOS

® Coloque un vaso grande debajo del vertedor (h5).

® Ponga el aparato en marcha girando el bot6n regulador (al1) a la velocidad "3".

e Trocee las frutas y/o las verduras.

® Introddzcalas por el tubo de la tapa (h2) y guielas con la ayuda del embutidor (h1). Nunca apriete
los ingredientes con los dedos o con otros utensilios.

® No procese mas de 5 veces seguidas 500 g de alimentos, sin dejar reposar el aparato completamente.

® Para obtener un mejor rendimiento, limpie el filtro cada 300 g de ingredientes.

e Importante: cuando el recipiente para la pulpa esté lleno, detenga el aparato y vacielo.

® Para detener el aparato, gire el botén regulador hasta la velocidad "0" y espere a que el aparato se
detenga completamente.

® Espere a que el filtro giratorio se detenga completamente antes de retirar el conjunto del
aparato.

® Para retirar la licuadora, desacoplela girandola en el sentido contrario a las agujas del reloj.

® Coloque la palanca de blogueo (h6) con el candado en posicion cerrada. Abra la tapa (candado en
posicion abierta). Ya puede retirar el filtro (h3) para limpiarlo y vaciar el recipiente (h4).

Consejos:

® Puede preparar zumos de: zanahoria, tomate, manzana, uva, frambuesa, etc.

® Pele las frutas con piel gruesa, retire los huesos, retire la parte central de las pifias.

e Es imposible extraer zumo de determinadas frutas y verduras: platanos, aguacates, moras, etc.

® Puede preparar zumos con diferentes tipos de frutas y verduras sin limpiar cada vez la licuadora; los
sabores no se mezclaran. Sélo debe pasar un poco de agua por la licuadora en funcionamiento para
aclararla antes de cada zumo. @

e
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¢ Consuma rapidamente los zumos después de su preparacion y afiada zumo de limén para conservarlos
unas horas en fresco.

6 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE

Para una utilizacién mas comoda o para el almacenamiento, puede reducir la longitud del cable
colocéndolo en el interior del bloque motor (a) mediante la apertura situada en la parte posterior (a7).

7 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (SEGUN MODELO)
ACCESORIO UTILIZADO:

- molinillo montado.

Con el molinillo puede:

- Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc.
cantidad / tiempo maximo: 100 g / 5 seg
Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

LIMPIEZA B

¢ Desconecte el aparato.

¢ No sumerja el bloque motor (a) ni el adaptador (e) en el agua o debajo de agua corriente. Limpielos
con un trapo seco o un poco hdmedo.

e Para una limpieza mas facil, aclare rapidamente los accesorios después de su utilizacion. Desmonte
completamente el accesorio del cabezal picador. Manipule todas las cuchillas con precaucion; puede

cortarse.
@ ® Lave, aclare y seque todos los accesorios: todos son aptos para el lavavajillas excepto el conjunto de
accesorios metalicos del cabezal picador: cuerpo (f1), serpentin (f2), cuchilla (f3), discos (f4 y f5),
tuerca (f6). 3
¢ Los discos (f4) y (f5) asi como la cuchilla (f3) deben permanecer engrasados. Untelos con aceite
comestible con el fin de conservarlos.

Trucos:

® En caso de coloracion de los accesorios por parte de alimentos (zanahorias, naranjas,...), frotelos con
un trapo empapado en aceite comestible y, a continuacién, prosiga con la limpieza habitual.

® Vaso mezclador (d): vierta agua caliente con unas cuantas gotas de jabon liquido en el vaso mezclador.

Cierre la tapa. Coloquela en el aparato y dele unos cuantos impulsos. Una vez retirado, enjuague el vaso

en agua corriente y déjelo secar (vaso invertido).

ALMACENAMIENTO B

No guarde el aparato en un entorno himedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? B 0000

Si el aparato no funciona, compruebe:
- La conexion del aparato.
- El bloqueo de cada accesorio.
- La presencia y el bloqueo de la tapa de seguridad (a5) cuando no se utilice la salida rapida (a4).
- El bloqueo horizontal del cabezal multifuncion (a3).

Este aparato de cocina estéd equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante
el funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra automaticamente. Para volver a poner
el aparato en marcha, devuelva el botén regulador (al) a la posicion "0" y retire una parte de los
ingredientes. Deje reposar el aparato durante unos minutos. A continuacion, podra seleccionar la
velocidad que desee para terminar la preparacion.

¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial (consulte la lista del folleto
de servicio).

o
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ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE Y. DEL/APARATOND

@ El embalaje esta exclusivamente compuesto por materiales inocuos para el medio ambiente
que pueden eliminarse con arreglo a la normativa de reciclaje vigente en su localidad.
% Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente de su ayuntamiento.

PRODUCTO ELECTRONICO O ELECTRICO AL FINAL DE SUVIDAUTIDD

iPiense en el medioambiente!
® su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
. < Lleve el aparato a un centro de reciclaje de residuos (punto limpio).

ACCESORIOS B )

Puede personalizar su aparato y adquirir los siguientes accesorios de su proveedor habitual o de un
centro oficial:

Vaso de acero inoxidable Adaptador

Tapa del vaso de acero inoxidable Cabezal picador

Amasador Corta-verduras:

Batidor - A: cortar

Varilla de maltiples aspas - (: rallado grueso

Vaso mezclador - D: rallado fino

L1cqadora - E: reibekuchen

Molinillo Kit para pasta
Accesorio para coulis
Laminador

Atencion: no se le podra vender ningiin accesorio sin presentar las instrucciones de uso o el apa-
rato.

RECETAS T

NATA MONTADA

Ingredientes (para 6/8 personas) : 25 cl de nata liquida bien fria - 50 g de aziicar glas.

En el cuenco de acero inoxidable provisto del batidor de varillas y la tapa, ponga la nata liquida y el
azlcar glas. Ponga en marcha a la velocidad 4 durante 2 minutos y luego a velocidad maxima durante
3 minutos y medio.

MAYONESA

Ingredientes : 1 yema de huevo - 1 cucharada sopera de mostaza 1 cucharadita de café de vinagre - 25 cl
de aceite - sal y pimienta.

En el cuenco de acero inoxidable provisto del batidor de varillas y la tapa, ponga la yema de huevo, la
mostaza, el vinagre, la sal y la pimienta. Seleccione la velocidad 1. Deje en marcha el batidor y empiece
a echar el aceite en un chorrito pequefio. Al cabo de 10 segundos, pase a la velocidad maxima. Una vez
incorporado el aceite a la preparacion, deje en marcha el batidor durante otros 30 segundos.
Sugerencia: segln su uso, afiada un diente de ajo rallado.

o
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PAN BLANCO

Ingredientes (para una hogaza de pan de 800 g) : 500 g de harina - 300 ml de agua templada - 10 g de
levadura seca de panaderia 10 g de sal.

En el cuenco de acero inoxidable, eche la harina, la sal y la levadura de panaderia. Instale la amasadora
de gancho y la tapa y ponga en marcha durante unos segundos a la velocidad 1. Afiada el agua templada
por la abertura de la tapa. Amase durante 8 minutos. Deje reposar la masa a temperatura ambiente
durante 1/2 hora aproximadamente. A continuacién, vuelva a trabajar la masa a mano y forme con ella
una bola que colocara sobre la bandeja de reposteria untada con mantequilla y enharinada de su horno.
Deje crecer por segunda vez en un lugar templado durante aproximadamente 1 hora. Precaliente el horno
a 240 °C. Practique unos cortes en la parte superior de la hogaza con ayuda de una cuchilla de afeitar
y, con una brocha, moje con agua templada. Meta también en el horno un pequefio recipiente lleno de
agua; esto favorecerd la formacion de una corteza dorada. Hornee durante 40 minutos a 240 °C.
Sugerencia: la levadura de panaderia no debe entrar nunca en contacto directo con el azdcar ni con la
sal, ya que estos impiden que la levadura actde.

MASA QUEBRADA

Ingredientes (para un fondo de tarta de 350 g) : 200 g de harina - 100 g de mantequilla - 5 cl de agua -

una pizca de sal.

En el cuenco de acero inoxidable, eche la harina, la mantequilla y la sal. Instale la amasadora de gancho

y la tapa, ponga en marcha el aparato a la velocidad 1 durante unos segundos y luego vierta toda el agua

con el aparato en marcha. Deje el aparato en marcha hasta que la masa forme una gran bola. Déjela
@ reposar al fresco durante al menos 1 hora, tapada con pelicula transparente, antes de extenderla y

hornearla.

BRIOCHE

Ingredientes (para 6 personas) : 250 g de harina - 5 g de sal - 25 g de azicar - 100 g de mantequilla - 2
huevos enteros y 1 yema de huevo - 3 cucharadas soperas de leche tibia - 2 cucharadas soperas de agua
- 5 g de levadura seca de panaderia.

En el cuenco de acero inoxidable, ponga la harina y forme dos huecos: en uno de ellos ponga la sal y el
azlcar, y en el segundo la levadura, la leche tibia y el agua. La sal y la levadura no deben ponerse juntas
porque la levadura reacciona mal al contacto con la sal. Afiada los huevos e instale la amasadora de
gancho y la tapa. Seleccione la velocidad 1 y amase durante 15 segundos; luego pase a la velocidad 2
durante 2 minutos y 45 segundos. Sin detener el aparato, incorpore la mantequilla, que no debera estar
demasiado blanda (déjela previamente al uso media hora a temperatura ambiente) durante un minuto.
Continde amasando durante 5 minutos a la velocidad 2 y luego 5 minutos a la velocidad 3. Tape la masa
y déjela crecer dos horas a temperatura ambiente. A continuacién, trabaje vigorosamente la masa a
mano haciéndola chasquear en el cuenco. Tape y deje crecer de nuevo dos horas en el frigorifi co. Vuelva
a trabajar la masa a mano haciéndola chasquear en el cuenco. Luego tape con pelicula transparente y
deje crecer la masa toda la noche en el frigorifi co. Al dia siguiente, unte con mantequilla y enharine
un molde para brioche. Modele la masa en forma de bola. Péngala en el molde y déjela crecer en un lugar
calido hasta que rellene el molde (de 2 a 3 horas). Hornee a 180 °C durante 25 minutos.

Sugerencia: afiada pepitas de chocolate o frutas confi tadas.

BIZCOCHO SALADO

Ingredientes (para 6 personas) : 200 g de harina - 4 huevos - 1 sobre de levadura - 10 cl de leche - 5 cl
de aceite de oliva - 12 tomates secos - 200 g de queso feta - 15 aceitunas verdes - deshuesadas - 1 pizca
de curry (opcional) - sal, pimienta.

Precaliente el horno a 180 °C. Unte con mantequilla y enharine un molde para bizcocho. En el cuenco
de acero inoxidable provisto de la amasadora de aspas y la tapa, mezcle la harina, los huevos y la
levadura empezando a la velocidad 1y subiendo luego hasta la velocidad 3. Afiada el aceite de oliva y
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la leche fria y mezcle durante 1 minuto y medio. Pase a la velocidad 1y afiada los tomates secos, el queso
feta, las aceitunas verdes (cortadas en trocitos) y el curry, y salpimente. Vierta la preparacién en el
molde y hornee de 30 a 40 minutos, segdn el horno. Pinche para comprobar el grado de coccidn.
Sugerencia: sustituya el queso feta por mozzarella y afiada unas hojas de albahaca troceadas.

BIZCOCHO DE CHOCOLATE

Ingredientes (para 8 personas) : 200 g de chocolate negro de pasteleria - 150 g de azdcar en polvo - 125
g de harina - 125 g de mantequilla reblandecida - 4 huevos - 20 cl de nata liquida - 100 g de almendras
en polvo (opcional) - 1 sobre de aziicar de vainilla 11 g de levadura quimica - 1 pizca de sal.
Precaliente el horno a 180 °C. Funda al bafio maria o en horno microondas el chocolate cortado en
trozos con 3 cucharadas soperas de agua. Afiada gradualmente un poco de mantequilla removiendo para
que el chocolate quede homogéneo. Deje enfriar hasta que esté templado. Separe las yemas de huevo
de las claras. Reserve las claras. En el cuenco de acero inoxidable equipado con la amasadora de aspas
y la tapa, ponga las yemas de huevo, el chocolate fundido, la nata, el resto de la mantequilla, el azdcar,
el azicar de vainilla y las almendras en polvo. Ponga en marcha a la velocidad 1 durante 20 segundos
para mezclar. Pase a la velocidad 2 e incorpore la harina mezclada con la levadura por la abertura de la
tapa, y deje en marcha unos 2 minutos hasta obtener una masa homogénea. Reserve en una ensaladera
grande. En el cuenco de acero inoxidable limpio equipado con el batidor de varillas, ponga las claras de
huevo con la pizca de sal, bata bien las claras a la velocidad 5 durante 1 minuto y 45 segundos y pase
luego a la velocidad maxima durante 30 segundos. Con ayuda de una espétula, incorpore suavemente
las claras a punto de nieve a la preparacion de chocolate. Vierta en un molde de bizcocho untado de
mantequilla y enharinado. Hornee a 180 °C durante 25 minutos.

Sugerencia: este pastel estd delicioso servido con crema inglesa o bolas de helado de vainilla.

Para mas ideas de recetas, visite www.tefal.com
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Paldies, ka izvéléjaties $o ierici,, kas Tpasi paredzéta édiena gatavosanai majas (iekstelpas).

APRAKSTS B
a - Motora bloks f - Galasmasinas uzgalis (atkariba no modela)
al Elektroniskais atruma regulators f1 Metala korpuss
a2 Daudzfunkcionala uzgala atbrivosanas f2 Vitne
taustins (a3) f3 Asmens
a3 Daudzfunkcionalais uzgalis f4 Restite ar lielam atverém
a4 Atra izeja (blendera trauks/sulu spiede/ f5 Restite ar mazam atverém
dzirnavinas) f6 Uzgrieznis
a5 Drosibas uzlika f7 Spiede
a6 Miksera piederumu izeja (micitajs, f8 Paplate
daudzzaru slotina, maisitajs) g-Darzenu griezéjs (atkariba no modela)
a7 Vada glabatava g1 Cilindru karba
b - Trauka komplekts g2 Spiede
b1 Neruséjosa térauda trauks g3 Acilindrs griesanai
b2 Vaks g4 Ccilindrs rupjai rivésanai
c - Miksera piederumi g5 D cilindrs smalkai rivésanai
c1 Micitajs g6 E cilindrs saber3anai
c2 Maisitajs h - Sulu spiede (atkariba no modela)
c3 Daudzzaru slotina h1 Spiede
d - Blendera trauks (atkariba no modela) h2 Vaks
d1 Trauks h3 Rotéjosais filtrs
d2 Vaks h4 Savaksanas korpuss
d3 Dozésanas noslégs h5 Noteces snipis
e - Piederumu turétajs (atkariba no modela) h6é Atbrivosanas svira
DROSIBAS NORADIJUMI - T

® Pirms ierices pirmas izmanto$anas rupigi iepazistieties ar lietosanas
noradijumiem un saglabajiet tos: jebkura izmanto3ana, kas neatbilst
lietosanas noradijumiem, atbrivo razotaju no jebkadas atbildibas.

* So ierici alzllegts izmantot personam ar nepletlekamam fiziskajam,
manu vai garigajam spé&jam (tostarp bérniem) vai ari personam ar
nep|et|ekamu pieredzi vai zinasanam, ja persona, kura atbildiga par
to droSibu, nav tas iepazistinajusi ar ierices lietoSanu un nav
iemacijusi So ierici lietot. Nelaujiet bérniem rotalaties ar So ierici.

* Parliecinieties, vai ierices spriegums atbilst jusu elektrotiklam. To
neievérojot, garantija tiek zaudéta.

e Siierice ir paredzéta vienigi uzraudzitai lietoSanai majsaimniecibas
kulinarijai iekStelpas augstuma, kas neparsniedz 2000 m.

® Pirms ierices pirmas izmantosanas notiriet virsmas, kas nonak saskaré
ar partikas produktiem. Ludzu, skatiet noradijumus Sis pamacibas
nodala ,ledarbinasana’, bet péc katras izmantosanas reizes, ka ari
noraduumus par ierices apkopi un tirisanu skatiet noradijumus
nodala,Tirisana”

o
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® Vienmér atvienojiet ierici no tikla, pirms to atstajat bez uzraudzibas,
ka ari pirms ierices salik3anas, izjaukSanas vai tirisanas.

* Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi vai ir bojata. Sada gadijuma
vérsieties sertificéta servisa centra (to saraksts ir pievienots).

¢ Jebkadas darbibas, kas nav parasta tirisana vai apkope, ko veic
klients, javeic sertificetam servisam (to saraksts ir pievienots).

* Ne ierici, ne kontaktdaksu, ne kabeli nelieciet ideni vai cita Skidruma.

* Nelaujiet elektribas kabelim brivi karaties bérniem pieejama vieta,
pieskarties tas karstajam dalam, siltuma avotiem un asam malam vai
atrasties to tuvuma.

* Ja elektribas kabelis vai kontaktdaksa ir bojata, nelietojiet ierici. Lai
neietekmétu drosibu, detalu mainu vai remontu uzticiet sertificétam
servisa centram (to saraksts ir pievienots).

* Neievietojiet piederumus mikrovilnu krasn.

e Jasu droSibas labad, izmantojiet vienigi tadus piederumus un papildu
detalas, kas piemérotas jasu iericei un ko pardod sertificétos servisa
centros.

® Ja ierici izmantosiet nepareizi, jus varat savainoties.

® Asmeni (d, f, g) ir loti asi — iztuk3ojot trauku, uzstadot asmenus uz
piederuma vai nonemot asmenus no ta, ka ari tirisanas laika
rikojieties ar tiem piesardzigi, lai nesavainotos. @

¢ Vienmér nonemiet blendera trauku (d) vai sulu spiedi (h), pirms é
piespiezat daudzfunkcionala uzgala, (a3) atbrivosanas taustinu (a2).

e Stradajot ar galasmasinas uzgala piederumu (f ), bidot produktus
vienmér izmantojiet spiedi (f7), nekad nedariet to ar pirkstiem, daksu,
karoti, nazi vai kadu citu priekSmetu.

* Nekad neaiztieciet kustigas detalas un pirms piederumu
nonemsanas sagaidiet pilnigu ierices apstasanos.

® |ekartas darbibas laika neaiztieciet ne slotinas, ne micitaju.

® Kad ierice darbojas, uzmanieties, lai virs tas nenokaratos mati, salles,
kaklasaites u. tml.

* Nekad neievietojiet galda piederumus (karoti, lapstinu...) caur vaku
atverem (b2), (d2) vai (h2), ka ari cilindru karba (g1).

* Nedarbiniet blendera trauku (d1) bez vaka (d2).

* Viena reize lietojiet tikai vienu piederumu.

* Nekad nelejiet blendera trauka verdoSu Skidrumu.

* Nelietojiet blendera trauku, kad tas ir tukss.

¢ Vienmeér izmantojiet blendera trauku ar vaku.

* Nekad nenonemiet vaku, pirms ierice nav pilniba apstajusies.

* Blendera trauka vienmeér vispirms lejiet 3kidras sastavdalas un tikai
tad pievienojiet cietas sastavdalas.

* Neizmantojiet tvertnes (b1, d1) ka konteinerus (saldésanai, varisanai,
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sterilizacijai...).

* Nelietojiet sulas spiedi, ja rotéjosais filtrs (h3) vai aizsargvaks (h2) ir
bojats vai saplaisajis.

® Pirms piederumu nomainas un piek|uves detalam, kas darbibas laika
ir kustigas, izslédziet ierici un atvienojiet to no tikla.

® Esiet piesardzigi, lejot karstu Skidrumu virtuves kombaina vai miksers,
jo tas var péksni izvirt no ierices.

e Siierice nav paredzéta izmanto$anai majas S$ada un tamlidziga veida
(uz $adu izmantojumu garantija neattiecas):

- virtuves darba zona veikalos, birojos un citas darba vietas;

- zemnieku saimniecibas;

- to nevar izmantot viesnicu, motelu un citu dzivojamo vietu
apmekletaji;

- viesu namos un tamlidzigas vietas.

¢ Informaciju par to, ka uzstadit un nonemt ierices piederumus,
var atrast dazados attélos un iedalas ,Piederumu uzstadisana”
un,Piederumu nonemsana”.

* Informaciju par to, ka iestatit katra piederuma darbibas atrumu
un laiku, var atrast lietosanas noradijumos.

e Soierici nedrikst izmantot bérni. Glabajiet ierici un tas vadu bérniem
nepieejama vieta.

« Bérni nedrikst ar ierici spéléties.

® Personas ar nepietiekamam fiziskajam, manu vai garigajam spé&jam
vai ari personas ar nepietiekamu pieredzi vai zinasanam drikst
izmantot 3o ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai ir iepazinusas ar
noradijumiem par to, ka ierici izmantot drosi, un apzinas tas raditos
draudus.

e Slotinu (c3) un cilindrus smalkai un rupjai rivésanai (g5 un g4) var
izmantot bérni, kuriem ir vismaz 8 gadi, ja vini tiek uzraudziti vai ir
sanémusi noradijumus par to, ka ierici izmantot drosi, un apzinas
ierices raditos draudus. Berni drikst tirit un apkopt ierici tikai tad, ja
viniem ir vismaz 8 gadi un ja vinus uzrauga pieaugusais. lerice un tas
vads jaglaba vieta, kurai nevar piek|ut bérni, kam vél nav 8 gadi.

IEDARBINASANA B

® Pirms pirmas izmantosanas visus piederumus nomazgajiet ziepjadeni (iznemot adapteri (e): skatit
nodalu par tirisanu). Noskalojiet un noslaukiet.
* Nolieciet iekartu uz gludas, tiras un sausas virsmas, parliecinieties, ka regulatora taustins (a1) ir
pozicija "0', pieslédziet ierici stravai.
* Ir vairaki veidi, ka to iedarbinat:
- Darbiba ar partraukumiem (pulse): Pagrieziet regulatora taustinu (a1) pozicija "
secigas darbibas, lai labak kontrolétu gatavosanas procesu.
- Nepartraukta darbiba: Pagrieziet regulatora taustinu (a1) vélamaja pozicija no "1" lidz "max",
nemot véra veicamo darbibu.

e
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Gatavosanas laika jus to varat mainit.

* Lai apturétu ierici, pagrieziet taustinu (a1) "0" pozicija.

Svarigi: lerici var iedarbinat vienigi tad, ja uzlika (a5) un uzgalis (a3) ir nostiprinati. Ja darbibas
laika nonemat uzliku (a5) un/vai uzgali (a3), ierice uzreiz apstajas. No jauna nostipriniet uzliku
un/vai uzgali, vadibas taustinu (a1) pagrieziet "0" pozicija un veiciet parastas darbibas, lai
iedarbinatu ierici, izvéloties vajadzigo atrumu.

Si virtuves ierice ir aprikota ar mikroprocesoru, kas kontrolé un analizé darbibas jaudu. Parak lielas
noslodzes gadijuma, ierice pati izslédzas. Lai atkartoti iedarbinatu ierici, pagrieziet regulésanas
taustinu (a1) "0" pozicija un iznemiet dalu sastavdalu. Dazas minates ierici nedarbiniet. Péc tam jas
varat izvéléties vélamo atrumu, lai pabeigtu gatavosanu.

| Sadalu numeracija atbilst ieraméto shému numeracijai. |

1 - MAISISANA/MICISANA/PUTOSANA /EMULSIJAS GATAVOSANA/KULSANA

Atkariba no sastavdalam neriaséjosa térauda trauka (b1) ar vaku (b2) jas varat sagatavot lidz pat 1,8 kg
miklas.

IZMANTOTIE PIEDERUMI:

- NerGséjosa térauda trauks (b1).
-Vaks (b2)
- Micitajs (c1), maisitajs (c2) vai daudzzaru slotina (c3)

1.1 - PIEDERUMU UZSTADISANA

* Piespiediet taustinu (a2), lai atbrivotu daudzfunkcionalo uzgali (a3), un paceliet to lidz galam.

* Nostipriniet neraséjosa térauda trauku (b1) uz ierices (pulkstenraditaja virziena) un ielieciet @
sastavdalas.

* levietojiet vélamo piederumu (c1, c2 vai c3) izeja (a6), piespiediet un pagrieziet par c¢etrdesmit
pieciem gradiem pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai nostiprinatu piederumu.

* Novietojiet daudzfunkcionalo uzgali (a3) horizontala pozicija: piespiediet taustinu (a2) un manuali
laidiet leja daudzfunkcionalo uzgali (a3), lidz tas ir nostiprinats (taustin$ (a2) atgriezas sakotnéja
pozicija).

* Novietojiet vaku (b2) uz neriséjosa térauda trauka (b1).

Piezime: Vaka lietosana nav obligata. Tas |auj izvairities no traipiem un iz$|akstisanas.
* Parliecinieties, ka virs atras izejas (a4) ir kartigi nostiprinata uzlika (a5) (pulkstenraditaja virziena).

1.2 - IEDARBINASANA

leslédziet ierici, pagriezot regulatora taustinu (a1) vélamaja pozicija, saskana ar recepti.
® |erice uzreiz sak darboties.

JUs gatavosanas laika varat pievienot produktus caur vaka (b2) atveri.
* Lai apturétu ierici, pagrieziet taustinu (a1) "0" pozicija.

leteikumi:
- MiciSanai
- Izmantojiet micisanas piederumu (c1) ar "1" atrumu.
Js varat samicit lidz 500 g miltu (pieméram: baltmaize, graudu maize, drupacu mikla, smilSu mikla
u.c).
- MaisiSanai
- Izmantojiet maisitaju (c2) ar atrumu "1" lidz "max".
JUs varat samaisit lidz 1,8 kg vieglas miklas (piragiem, cepumiem utt.).
- Nekad neizmantojiet maisitaju (c2) smago miklu miciSanai.

- Putosanai/kul$anai/emulsijas gatavosanai
- Izmantojiet daudzzaru slotinu (c3) ar atrumu "1" lidz "max".

@
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- JUs varat sagatavot: majonézi, kiploku mérci, citas mérces, saputot olu baltumus (lidz astoniem olu
baltumiem), putukréjumu (Iidz 500 ml)...

- Nekad neizmantojiet daudzzaru slotinu (c3), lai micitu smagas miklas vai maisitu vieglas
miklas.

1.3 - PIEDERUMU NONEMSANA

* Pagaidiet, lidz ierice pilniba apstajas.

* Nonemiet vaku (b2).

* Piespiezot taustinu (a2), atbrivojiet daudzfunkcionalo uzgali (a3) un paceliet to uz augsu.

* Atblokéjiet piederumu (c1), (c2) vai (c3) no daudzfunkcionala uzgala, spiezot piederumu uzgala
virziena un pagriezot to par ¢etrdesmit pieciem gradiem pulkstenraditaja virziena.

* Nonemiet neruiséjosa térauda trauku.

2 - VIENDABIGAS MASAS VEIDOSANAI/MAISISANAI/SMALCINASANAI (ATKARIBA
NO MODELA)

Atkariba no produktu veida blendera trauka (d) jas varat sagatavot lidz 1,5 | bieza maisijuma un 1,25
| Skidra maisijuma.

IZMANTOTIE PIEDERUMI:
- Blendera trauks (d).
2.1 - PIEDERUMU UZSTADISANA

* Novietojiet daudzfunkcionalo uzgali (a3) horizontala pozicija: piespiediet taustinu (a2) un manuali
laidiet leja daudzfunkcionalo uzgali (a3) lidz tas ir nostiprinats (taustins (a2) atgriezas sakotnéja
pozicija).

* No atras izejas (a4) nemiet drosibas uzliku (a5), pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam un
pacelot.

® Pirms blendera trauka (d) nostiprinasanas parliecinieties, ka ierice ir izslégta.

* Nostipriniet blendera trauku (d) uz izejas (a4), pagriezot pulkstenraditaja virziena.

® Lieciet produktus smalcinataja trauka un uzlieciet vaku (d2), kas aprikots ar dozésanas noslégu (d3),
pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam.

2.2 - IEDARBINASANA

* lesledziet ierici, pagriezot regulatora taustinu (a1) vélamaja pozicija, saskana ar recepti.
Labakai smalcinasanas kontrolei un viendabigas masas veidosanai, izmantojiet poziciju "Pulse".
JUs gatavosanas laika varat pievienot produktus caur dozéSanas nosléga (d3) atveri.

* Lai apturétu ierici, pagrieziet taustinu (a1) "0" pozicija.

leteikumi:

Jus varat sagatavot:

- Biezzupas, krémus, kompotus, piena kokteilus, kokteilus.

- Vieglas miklas (pankikas, placeni, auglu pirags, kréms brulé...).

- Ja jauksanas laika sastavdalas paliek pie trauka sienam, apturiet ierici, nonemiet blendera trauku,
sabidiet sastavdalas uz asmeniem, novietojiet blendera trauku atpakal un turpiniet gatavosanu.

2.3 - PIEDERUMA NONEMSANA

® Sagaidiet, lai ierice ir pilniba apstajusies, nonemiet blendera trauku, pagrieZot to pretéji
pulkstenraditaja virzienam, un uzlieciet uzliku (a5), noslédzot izeju (a4) (pulkstenraditaja virziena).

3-GALAS MALSANAI (ATKARIBA NO MODELA)
IZMANTOTIE PIEDERUMI:

- Piederumu turétjs (e)
- Salikts galasmasinas uzgalis (f)

12
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3.1- GALASMASINAS ADAPTERA UZSTADISANA

* Piespiediet taustinu (a2), lai atbrivotu daudzfunkcionalo uzgali (a3), un paceliet to lidz galam.

* Novietojiet adapteri (e), pagriezot pretéji pulkstenraditaja virzienam ta, lai izeja batu ierices
pagarinataja dala.

* Daudzfunkcionalo uzgali (a3) novietojiet horizontala pozicija, vélreiz nospiezot taustinu (a2).

3.2- GALASMASINAS UZGALA SALIKSANA

* Satveriet korpusu (f1) aiz padeves caurules un novietojiet ar lielako atveri uz augsu.

* levietojiet korpusa (f1) vitni (f2) (ar garo asi pa prieksu).

* Novietojiet asmeni (f3) uz vitnes (f2) isas ass ar asajam malam uz arpusi.

* Novietojiet izvéléto restiti (f4 vai f5) uz asmens (f3), saskanojot abus izcilnus ar abam iedobém
korpusa (f1).

* Pulkstenraditaja virziena stingri uzskraveéjiet uzgriezni (f6) uz korpusa (f1), tomér to nenoblokéjot.

* Parbaudiet, ka ir salikts. Ass nedrikst kustéties un griezties ap sevi. Pretéja gadijuma atkartojiet
iepriek$ minétas darbibas.

3.3 - GALASMASINAS DARBINASANA UZ IERICES

* Pavérsot uz labo pusi, pielieciet salikto galasmasinu (f) pie adaptera (e) izejas, saskanojiet abus
galasmasinas izvirzijumus ar abam adaptera iedobém. levietojiet galasmasinas uzgali lidz galam un
tad, griezot pretéji pulkstenraditaja virzienam, novietojiet galasmasinas uzgali vertikala pozicija, lidz
tas noblokéjas.

* Virs padeves caurules novietojiet nonemamo paplati (f8).

* Parliecinieties, ka drosibas uzlika (a5) virs atras izejas (a4) ir kartigi nostiprinata (pulkstenraditaja
virziena).

® lerices prieksa nolieciet trauku sagatavotas masas savaksanai.

* ledarbiniet, regulatoru (a1) pagriezot lidz "3" vai "4" atrumam.

* Ar spiedes (f7) palidzibu caur padeves cauruli vienu péc otra ievietojiet galas gabalus. Nekad
nebidiet produktus padeves caurulé ar pirkstiem vai galda piederumiem.

* Lai apturétu ierici, pagrieziet regulatoru "0" pozicija un sagaidiet lidz ierice pilniba apstajas.

* Nonemiet galasmasinas uzgali, veicot uzstadisanai pretéjas darbibas.

3.4- IEDARBINASANA, PADOMI UN NONEMSANA @

leteikumi:

- Sagatavojiet visus malamos produktus (galai iznemiet kaulus, skrim$Jus un cipslas un sagrieziet to
aptuveni 2x2 cm lielos gabalos).

- Parliecinieties, ka gala ir kartigi atsaldéta.

- Darbibas beigas jus varat ievietot dazus nelielus maizes gabalus, lai dabatu ara visu samalto galu.

4 - RIVESANAI/GRIESANAI (ATKARIBA NO MODELA)
IZMANTOTIE PIEDERUMI:

- Piederumu turétajs (e)
- Salikts darzenu griezéjs (g)
- Cilindri (atkariba no modela)

4.1 - PIEDERUMU UZSTADISANA

* Piespiediet taustinu (a2), lai atbrivotu daudzfunkcionalo uzgali (a3), un paceliet to lidz galam.

* Novietojiet adapteri (e), pagriezot pretéji pulkstenraditaja virzienam ta, lai izeja batu ierices
pagarinataja dala.

* Daudzfunkcionalo uzgali (a3) novietojiet horizontala pozicija, vélreiz nospiezot taustinu (a2).

®
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* Parliecinieties, ka drosibas uzlika (a5) virs atras izejas (a4) ir kartigi nostiprinata (pulkstenraditaja
virziena).

* Pavérsot uz labo pusi, pielieciet salikto cilindru karbu (g1) pie adaptera (e) izejas, saskanojiet abus
cilindru karbas izvirzijumus ar abam adaptera iedobém. levietojiet cilindru karbu lidz galam un tad,
griezot pretéji pulkstenraditaja virzienam, novietojiet to vertikala pozicija, lidz ta noblokéjas.

* levietojiet karba izvéléto cilindru un parliecinieties, ka tas ir ievietots pilniba.

4.2 - IEDARBINASANA UN PADOMI
® |erices prieksa nolieciet trauku sagatavotas masas savak3anai.
* ledarbiniet, regulatoru (a1) pagriezot lidz "3" atrumam grie$anai un "4" atrumam rivésanai.
* levietojiet produktus karbas padeves caurulé un bidiet tos ar spiedi (g2). Nekad nebidiet produktus
ar pirkstiem vai galda piederumiem.
* Lai apturétu ierici, pagrieziet regulatoru "0" pozicija un sagaidiet lidz ierice pilniba apstajas.
* Nonemiet cilindru karbu, veicot uzstadisanai pretéjas darbibas.
® izmantojot cilindrus, jus varat:
- Rupji sarivét C (g4)/smalki sarivét D (g5): burkanus, selerijas sakni, kartupelus, sieru...
- Sagriezt biezas $kélés A (g3): kartupelus, burkanus, gurkus, abolus, bietes,...
- Saberzt E (g6): kartupelus, parmezanu ...

5 - AUGLU UN DARZENU SULU SPIESANAI (ATKARIBA NO MODELA)
IZMANTOTIE PIEDERUMI:
- salikta sulu spiede (h).

@ 5.1 - SULU SPIEDES SALIKSANA

* Novietojiet filtru (h3) savaksanas korpusa (h4) centra.
* Vaka nostiprinasana: pagrieziet pretéji pulkstenraditaja virzienam un nostipriniet vaku (h2) uz

savaksanas korpusa (h4) (pozicija "piekarama atsléga slégta").
* Pilniga nostiprinasana: pabidiet atbrivosanas sviru (h6) pozicija "piekarama atsléga slégta".

5.2 - SULU SPIEDES NOVIETOSANA UZ IERICES

* Novietojiet daudzfunkcionalo uzgali (a3) horizontala pozicija: piespiediet taustinu (a2) un manuali
laidiet leja daudzfunkcionalo uzgali (a3) lidz tas ir nostiprinats (taustins (a2) atgriezas sakotnéja
pozicija).

* No izejas (a4) nemiet uzliku (a5), pagriezot to pretéji pulkstenraditaja virzienam un pacelot.

* Pirms sulu spiedes (h) nostiprinasanas parliecinieties, ka ierice ir izslégta.

* Nostipriniet salikto sulu spiedi uz izejas (a4), pagriezot pulkstenraditaja virziena ta, lai noteces snipis
atrastos ierices taisnaja dala.

* Pievienojiet noteces snipi (h5) savaksanas korpusam (h4).

5.3 - IEDARBINASANA UN PADOMI

® Zem noteces snipja novietojiet lielu glazi (h5).

* ledarbiniet, regulatoru (a1) pagriezot lidz "3" atrumam.

* Auglus un/vai darzenus sagrieziet gabalinos.

* levietojiet produktus vaka atveré (h2) un [énam bidiet tos ar spiedi (h1). Nekad nebidiet produktus
ar pirkstiem vai galda piederumiem.

* Vienmér péc tam, kad piecas reizes péc kartas ir ievietoti 500 g produktu, laujiet iericei pilniba atdzist.

* Lai iegQtu vislabako rezultatu, ik péc 300 g sastavdalu iztiriet filtru.

¢ Svarigi: Tiklidz savakSanas korpuss ir pilns ar mikstumu, apturiet ierici un iztukSojiet savaksanas
korpusu.

* Lai apturétu ierici, pagrieziet regulatoru "0" pozicija un sagaidiet lidz ierice pilniba apstajas.

* Pirms salikta piederuma nonemsanas no ierices sagaidiet, lidz rotéjosais filtrs pilniba apstajas.
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* Lai nonemtu sulu spiedi, atbrivojiet to, pagriezot pretéji pulkstenraditaja virzienam.

* Novietojiet atbrivosanas sviru (h6) pozicija "piekarama atsléga atvérta". Atveriet vaku (pozicija
"piekarama atsléga atvérta"). Tagad jas varat iznemt filtru (h3), lai to iztiritu un iztuk3otu savaksanas
korpusu (h4).

leteikumi:

* JUs varat sagatavot dazadas sulas: burkanu, tomatu, abolu, vinogu, zemenu,...

* Nomizojiet auglus ar biezu mizu, iznemiet kaulinus, ananasam iznemiet serdi.

* No daziem augliem un darzeniem sulu nav iesp&jams ieglt: bananiem, avokado, |oti gataviem
augliem, darzeniem utt.

* Jus varat gatavot sulas no dazadiem augliem un darzeniem, katru reizi nemazgajot sulu spiedi. Pietiek
vien starp dazadiem augliem un darzeniem sulu spiedes darbibas laika ieliet taja nedaudz tdens,
lai to izskalotu.

* Dzeriet sulas uzreiz péc to sagatavosanas vai pievienojiet nedaudz citronu sulas, lai tas dazas stundas
saglabatu svaigumu.

6 - VADA GARUMA REGULESANA

Lai ierices lietoSana un uzglabasana batu értaka, jas varat samazinat vada garumu, iestumjot to motora

bloka (a) caur atveri, kas atrodas ierices aizmugureé (a7).

7 - NELIELA PRODUKTU DAUDZUMA SIKAI SMALCINASANAI (ATKARIBA NO
MODELA)

IZMANTOTIE PIEDERUMI:
- saliktas dzirnavinas.

Ar dzirnavinam jis varat: ?
- Paris pulsacijas sekundés sasmalcinat: zavétas viges, zavétas aprikozes...

daudzums / maksimalais laiks: 100g / 5s

Sis dzirnavinas nav piemérotas cietiem produktiem, pieméram, kafijai.

TIRISANA B

* Atslédziet ierici no stravas.

* Ne motora bloku (a), ne adapteri (e) nekad nemérciet Gdeni un nelieciet zem tekosa Gdens. Notiriet
tos ar sausu vai nedaudz mitru draninu.

* Lai tiriSana butu vieglaka, visus piederumus noskalojiet uzreiz péc lietosanas. Galasmasinas uzgali
izjauciet pilniba. Ar visiem asmeniem rikojieties uzmanigi, ar tiem jus varat savainoties.

* Piederumus nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet: tos var mazgat trauku mazgajamaja masina,
iznemot galasmasinas uzgala metala sastavdalas: korpusu (1), vitni (f2), asmeni (f3), restites (f4 un
f5), uzgriezni (f6).

® Restitém (f4) un (f5), ka ari asmenim (f3) ir jabat ieellotiem. To glabasanai izmantojiet partikas ellu.

Padomi:

® Gadijuma, ja piederumi maina krasu saskaré ar noteiktiem produktiem (burkaniem, apelsiniem),
notiriet tos ar nedaudz e]la samitrinatu draninu, péc tam veiciet parasto tirisanu.

* Blendera trauks (d): blendera trauka ielejiet siltu Gdeni un pievienojiet dazus pilienus mazgajama
lidzek|a. Aiztaisiet vaku. Uzlieciet to uz ierices un veiciet dazus impulsus. Nonemiet trauku, noskalojiet
tekosa tdent un atstajiet zavéties (apgriezot trauku).

GLABASANA B

Neglabajiet ierici mitra vieta.
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KO DARIT, JA JUSU IERICE NEDARBOJAS? I

Ja jusu ierice nedarbojas, parbaudiet, vai:
- ierice ir pieslégta elektrotiklam;
- piederumi ir uzlikti pareizi;
- ir uzlikta un nostiprinata drosibas uzlika (a5), ja atra izeja (a4) netiek izmantota;
- daudzfunkcionalais uzgalis (a3) ir nostiprinats horizontali.

ST virtuves ierice ir aprikota ar mikroprocesoru, kas kontrolé un analizé darbibas jaudu. Parak lielas
noslodzes gadijuma, ierice pati izslédzas. Lai atkartoti iedarbinatu ierici, pagrieziet regulésanas taustinu
(a1) "0" pozicija un iznemiet dalu sastavdalu. Dazas minates ierici nedarbiniet. Péc tam jas varat
izvéléties vélamo atrumu, lai pabeigtu gatavosanu.

lerice joprojam nedarbojas? Vérsieties apstiprinata pakalpojumu centra (to saraksts pievienots).

IEPAKOJUMA MATERIALU UN IERICES UTILIZACUAT D

@ lepakojuma sastava ir tikai dabai nekaitigi materiali, kurus var izmest atkritumos saskana
ar spéka esosajiem atkritumu parstrades noteikumiem.
% Par ierices utilizacijas iespéjam intereséjieties savas pilsétas attiecigaja dienesta.

ELEKTRISKO UN ELEKTRONISKO PRODUKTU UTILIZACUAND

Veicinasim apkartéjas vides aizsardzibu!

@ lerice sastav no tadiem daudziem materialiem, kurus var atkartoti izmantot vai
parstra at.

mmmm o Nogadajietierici atkritumu parstrades uznémuma vai apstiprinata apkalpo3anas centra.

PIEDERUMI B

Ja vélaties papildinat savu ierici, jasu riciba ir pilnvarotie parstavji un apstiprinatie pakalpojuma centri,
kur varat iegadaties s$adus piederumus:

NerGséjosa térauda trauks
Neruséjosa térauda trauka vaks
Micitajs

Maisitajs

Daudzzaru slotina

Blendera trauks

Sulu spiede

Dzirnavinas

Piederumu turétajs

Galasmasinas uzgalis
Darzenu griezéjs:

- A: griedanai skélés

- C: rupjai rivésanai

- D: smalkai rivésanai

- E: sabersanai
Komplekts makaroniem
Piederums Coulis mércei
Piederums makaronu rullésanai

Uzmanibu: lai varétu iegadaties kadu no Siem piederumiem, ir jauzrada lietosanas instrukcija

vai jusu ierice.

RECEPTES
PUTUKREJUMS

Sastavdalas (6/8 personam): 250 ml [oti auksta salda kréjuma, 50 g pidercukura.

Nerdséjosa térauda bloda, kurai uzstadits miklas micitajs un vaks, ieliek saldo kréjumu un pievieno

o
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padercukuru. lerici darbina divas minates 4. atruma, péc tam trisarpus mindtes maksimalaja atruma.

MAJONEZE

Sastavdalas: 1 olas dzeltenums, 1 édamkarote maigu sinepju, 1 téjkarote etika, 250 ml olivellas vai
saulespuku ellas, sals un pipari.

Neriséjosa térauda bloda, kurai uzstadits putotajs un vaks, ieliek olas dzeltenumu un pievieno sinepes,
etiki, sali un piparus. Izvélas 1. atrumu. ledarbina putotaju un pamazam sak pievienot ellu. Péc 10
sekundém palielina putosanas atrumu lidz maksimalajam. Péc ellas iestradasanas masa turpina putot
vél 30 sekundes.

Padoms. Pievieno sasmalcinata kiploka daivinu, ja tas iederas attiecigaja recepté. Lai sasniegtu
vislabakos rezultatus, visam sastavdalam jabat istabas temperatara.

BALTMAIZE

Sastavdalas (vienam apalam klaipam, 800 g): 500 g baltmaizes miltu, 300 ml remdena Gdens, 10 g sausa
cepama rauga*, 10 g sals.

Neruséjosa térauda bloda ieber miltus, sali un sauso raugu. Uzstada miklas micitaju un vaku un dazas
sekundes darbina 1. atruma. Caur vaka atveri pievieno remdenu tdeni. Mica astonas minates. Atstaj
miklu aptuveni pusstundu istabas temperatdra. Péc tam ar rokam no miklas izveido lodes formu. Lodes
formas miklu novieto uz cepamas plats, kas ieziesta ar sviestu un parkaisita ar miltiem. Lauj miklai
atkal uzcelties, atstajot to aptuveni pusstundu istabas temperatara.

Uzkarsé krasni lidz 240 °C. Izdara iegriezumus klaipa augsdala, izmantojot asu nazi, un apslaka ar
remdenu Gdeni. Krasni ieliek nelielu ar Gdeni piepilditu trauku — tadéjadi maizei veidosies zeltaina
garoza. Cep 40 minutes 240 °C temperatara.

Padoms. Cepamais raugs nedrikst nonakt saskaré ar cukuru vai sali, jo tas kavés ragsanu. @

SMILSU MIKLA

Sastavdalas (piraga pamatnei, 350 g): 200 g parasto miltu, 100 g sviesta, 50 ml ddens, skipsna sals.
Neruséjosa térauda bloda ieber miltus un pievieno sviestu un sali. Uzstada miklas micitaju un vaku
un dazas sekundes darbina 1. atruma. Kamér ierice darbojas, pievieno remdenu adeni. Lauj iericei
darboties, kamér mikla savelas lodes forma. Parklaj miklu ar partikas plévi un atstaj to vismaz stundu
vésa vieta. Péc tam to var izveltnét un cept.

BRIOSA MAIZE

Sastavdalas (6 personam): 250 g baltmaizes miltu, 5 g sals, 25 g cukura, 100 g sviesta, 2 veselas olas un 1
olas dzeltenums, 3 édamkarotes remdena piena, 2 édamkarotes tdens, 1 pacina sausa cepama rauga.
Nerlséjosa térauda bloda ieber miltus un izveido divas iedobes. Viena no iedobém ieber sali un cukuru,
bet otraja — raugu, ka ari pievieno remdenu pienu un ddeni. Raugu nedrikst pievienot kopa ar sali,
jo, nonakot ar to saskaré, raugs nerugst. Pievieno olas un uzstada miklas micitaju un vaku. Mica 15
sekundes 1. atruma, péc tam — 45 sekundes 2. atruma. Neapturot ierici, vienas mindtes laika mikla
iestrada sviestu, kam nevajadzétu bat parak mikstam (atstaj istabas temperatdra pusstundu pirms
izmantosanas). Turpina micit piecas minQtes 2. atruma, péc tam — piecas mindtes 3. atruma. Miklu
apklaj un lauj tai uzcelties divas stundas istabas temperatira; péc tam miklu energiski apstrada ar
rokam, to strauji sviezot bloda. Miklu apklaj ar partikas plévi un |auj tai uzcelties, atstajot ledusskapi
vél uz divam stundam; péc tam miklu vélreiz energiski apstrada ar rokam, to strauji sviezot bloda. Péc
tam apklaj ar partikas plévi un lauj tai uzcelties, atstajot uz nakti ledusskapi. Nakamaja diena brio3a
maizes cepamo formu ieziez ar sviestu un parkaisa to ar miltiem. No miklas izveido lodes formu. leliek
miklu cepamaja forma un atstaj silta vieta, lidz mikla ir uzcélusies un piepildijusi formu (divas lidz tris
stundas), leliek krasni, kas uzkarséta lidz 180 °C, un cep 25 mindtes.

Padoms. Briosa maizi var pasniegt parkaisitu ar Sokolades skaidinam vai kopa ar iecukurotiem

augliem.
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SALAIS KEKSS

Sastavdalas (6 personam): 200 g parasto miltu, 4 olas, 11 g cepama pulvera, 100 ml piena, 50 ml olivellas,
12 saulé kaltéeti tomati, 200 g fetas siera, 15 zalds olivas bez kauliniem, Skipsna karija pulvera (péc izvéles),
sals un pipari.

Uzkarsé krasni lidz 180 °C. Kéksa cepamo formu ieziez ar sviestu un pievieno miltus. Nertséjosa térauda
bloda, kurai uzstadits mikseris un vaks, sajauc kopa miltus, olas un cepamo pulveri (vispirms jauc 1.
atruma, péc tam jauksanu paatrina lidz 3. atrumam). Pievieno olivellu un pienu un turpina jaukt
vienarpus minati. Palénina jaukSanu lidz 1. atrumam un pievieno sagrieztus kaltétos tomatus,
kubicinos sagrieztu fetas sieru, sagrieztas zalas olivas un karija pulveri. Pievieno garsvielas. lelej masu
cepamaja forma un liek krasni uz 30 lidz 40 minatém (atkariba no krasns). Maizes gatavibu parbauda,
iedurot taja nazi.

Padoms. Fetas sieru var aizstat ar mocarellas sieru, kam pievieno dazas sasmalcinatas bazilika lapas.

KAUSETAS SOKOLADES KUKA

Sastavdalas (8 personam): 200 g kvalitativas parastas Sokolades, 150 g smalka cukura, 125 g parasto miltu,
125 g atlaidindta sviesta, 4 olas, 200 ml salda kréjuma (putukréjums), 100 g maltu mande]u (péc izvéles),
1 pacina vanilas cukura (péc izvéles), 11 g cepama pulvera, 1 Skipsna sals.

Uzkarsé krasni lidz 180 °C. Udens peldé vai mikrovilnu krasni izkausé gabalinos sagrieztu $okoladi,
kam pievieno 3 édamkarotes Gdens. Maisot pakapeniski pievieno sviestu — katru reizi pa mazam
gabalinam —, lai panaktu viendabigu Sokolades masu. Lauj atdzist. Atdala olu dzeltenumus no
baltumiem. Olu baltumus uz bridi noliek mala. Nertséjosa térauda bloda, kurai uzstadits mikseris un
vaks, ieliek olu dzeltenumus, kauséto $okoladi, kréjumu, cukuru, vanilas cukuru, maltas mandeles un
atlikuso sviestu.

Darbina mikseri 20 sekundes 1. atruma. Paatrina lidz 2. atrumam un caur vaka atveri iestrada miltus,
kas sajaukti ar raugu. Lauj iericei darboties aptuveni divas minutes, lidz ir ieguta viendabiga mikla.
Miklu ieliek liela bloda un uz bridi noliek mala. Iztiritai nerdséjosa térauda blodai uzstada putotaju un
bloda ieliek olu dzeltenumus un Skipsnu sals. Olu baltumus puto 5. atruma 1 minati un 45 sekundes,
péc tam puto maksimalaja atruma 30 sekundes. Sokolades masa lenam iecila sakultos olu baltumus,
izmantojot lapstinu. Masu ielej kiikas cepamaja forma, kas ieziesta ar sviestu un parkaisita ar miltiem.
Cep krasni 25 minates 180 °C temperatara.

Padoms. So kilku ieteicams pasniegt ar vanilas mérci (skatit peldo3o salu recepti) vai vanilas saldéjuma
bumbinam.

Vairak recepsu pieejamas www.tefal.com
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Dékojame, kad pasirinkote §j prietaisg , skirtg iSimtinai maisto produktams ruosti, naudoti buityje,

patalpy viduje.

VARIKLIO SKYRIUS

a - Variklio skyrius f-
a1l Elektroninis greicio reguliatorius
a2 Daugiafunkcés galvutés atfiksavimo
mygtukas (a3)
a3 Daugiafunkcé galvuté
a4 Spartusis iSvadas (maisytuvo indas /
centrifuga / smulkintuvas)
a5 Saugos liukas
a6 Maisymo priedy iSvadas (minkytuvas,
keliy vijy plaktuvas, maisytuvas)
a7 Skyrius laidui g-
b - Surinktas indas
b1 Nerudijancio plieno indas
b2 Dangtis
c - Maisymo priedai
c1 Minkytuvas
€2 Maisytuvas
c3 Keliy vijy plaktuvas
d - Maisytuvo indas (priklausomai nuo h-
modelio)
d1 Indas
d2 Dangtis
d3 Dozatoriaus kamstis
e - Priedo laikiklis (priklausomai nuo modelio)

Smulkintuvo galvuté (priklausomai nuo
modelio)

f1 Metalinis korpusas

f2 Varztas

f3 Peilis

f4 Grotelés su stambiomis skylémis

f5 Grotelés su smulkiomis skylémis

f6 Verzlé

f7 Stamiklis

f8 Padéklas

Darzoviy pjaustyklé (priklausomai nuo
modelio)

g1 Bagno détuve

g2 Stumiklis

g3 Buagnas A pjaustymui skiltelémis

g4 Buagnas C stambiam tarkavimui

g5 Bugnas D smulkiam tarkavimui

g6 Bulgnas E tarkuotiems blynams
Centrifuga (priklausomai nuo modelio)
h1 Stamiklis

h2 Dangtis

h3 Sukamasis filtras

h4 Rezervuaro korpusas

h5 snapelis

h6 fiksavimo svirtis

SAUGUMO INSTRUKCLJOS

® PrieS naudodami aparatg pirmg karta, atidZiai perskaitykite naudojimo
instrukcija ir iSsaugokite jg bei atminkite, kad jei nesilaikysite naudojimo

instrukcijos, gamintojas atleidziamas nu

o bet kokios atsakomybés.

® Asmenys (taip pat ir vaikai), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés galimybés
ribotos bei nepatyre ar nesgmoningi asmenys negali naudotis Siuo aparatu,
jei jy nepriziQri asmuo, atsakingas uz Siy asmeny sauguma, prieziurg ar jie is
anksto néra gave instrukcijy dél prietaiso naudojimo. Vaikus reikia
priziaréti, kad jie nezaisty su aparatu.

e Patikrinkite, ar aparato maitinimo jtampa atitinka jusy elektros tinklo jtampa.

Prijungus prie netinkamo tinklo garantij

a nebegalioja.

e Sis aparatas yra skirtas tik buitiniams ir kulinariniams tikslams patalpy viduje

maziau kaip 2 000 m aukstyje bei uztikri
® Prie$ naudodami aparatg pirma karta,
maisto produktai. Zr. Sios instrukcijos

nus prieziura.
nuvalykite pavirsiy, su kuriuo liesis
skyriy ,Paruosimas naudoti” ir po

kiekvieno naudojimo Zr. skyriy,Valymas”. Norédami idvalyti prietaisq ir atlikti

jo technine prieziurg zr. skyriy,Valymas".
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* \/isada atjunkite aparata nuo elektros tinklo, jei jis paliekamas be priezitros ir
prie$ montuojant (iSmontuojant) arba valant.

® Jei aparatas veikia netinkamai arba buvo sugadintas, jo nebenaudokite. Tokiu
atve&u kreipkités j patvirtintas dirbtuves (Zr. sgrasg aptarnavimo knygeléje).

® Bet kokie aptarnavimo darbai, iSskyrus valyma ir jprastus priezitros darbus,
kuriuos atlieka klientas, turi buti atlikti patvirtintose remonto dirbtuvése (zr.
sgrasa aptarnavimo knygeléje.

J Nkenardinkite aparato, maitinimo laido arba kistuko j vandenj ar bet kokj kitg
skyst;.

J ngallikite kabancio maitinimo laido vaikams prieinamoje vietoje, Salia arba
ant jkaitusiy aparato daliy, prie Silumos Saltiniy arba ant astriy kampuy.

® Jei maitinimo laidas arba kiStukas yra pazeisti, aparato nebenaudokite.
Siekiant iSvengti pavojaus, butina juos pakeisti patvirtintose dirbtuvése (Zr.
sgrasq aptarnavimo knﬁ/geléje).

* Nekaitinkite priedy mikrobangy krosneléje.

® Savo paciy saugumui naudokite tik Siam aparatui pritaikytus patvirtintose
dirbtuvése jsigytus priedus ir atsargines dalis.

¢ Netinkamai naudojant prietaisg atsiranda pavojus susizeisti.

* Peiliai (d, f, g) yra labai astrus, todél istustindami inda, uzdédami ant priedo
peilius arba juos nuimdami ir valydami bukite atsargus, kad nesusizeistuméte.

e Visada iSimkite maiSytuvo indg (d) arba centrifugg (h) prie$ nuspausdami
daugiafunkcés galvutés (a3) atfiksavimo mygtuka (a2).

e Su smulkintuvo galvutés priedu (f) visada naudokite stamiklj (f7) maisto
produktams stumti kamine, niekada to nedarykite pirstais, Sakute, Saukstu,
peiliu ar bet kokiu kitu daiktu.

* Niekada nelieskite judanciy daliy ir palaukite, kol aparatas visiskai sustos pries
iSimdami priedus.

* Niekada nelieskite nei plaktuvy, nei minkytuvy (c) aparatui veikiant.

e Saugokités, kad ilgi plaukai, Salikas, kaklaraistis ir pan. nekyboty vir$ veikian¢io
aparato.

* Niekada nekiskite stalo jrankiy (Sauksto, mentelés...) j dangciy (b2), (d2) arba
(h2) kaming bei j blgno détuv%(g1 ).

* Nejunkite maiSytuvo indo (d1) be dangcio (d2).

® \/ienu metu naudokite tik vieng prieda.

¢ Niekada nepilkite j maiSytuvo inda verdancio skyscio.

® Nenaudokite tuscio maisytuvo indo.

® \/isada naudokite maisytuvo inda uzdenge jj dangciu.

* Niekada nenuimkite dangcio, kol aparatas visiSkai nesustos.

o Vils<ada i maisytuvo inda i$ pradziy supilkite skystas sudedamasias dalis, paskui
— kietas.

® Nenaudokite aparato talpy (b1, d1) vietoje indy (susaldymui, kepimui,
sterilizavimui ir pan.).

¢ Nenaudokite centrifugos priedo, jei sukamasis filtras (h3) arba apsauginis
dangtelis (h2) yra sugadintas arba ant jo pavirsiaus yra jtrakimu.

® Pries keisdami priedus arba liesdami veikimo metu judancias dalis, iSjunkite
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aparata ir atjunkite maitinima.

® Pildami karstg skystj j maisto ruosimo kombaing arba maiSytuva bukite
atsargus, kad staiga uzvires jis neissiliety i$ aparato.

* Sis aparatas néra skirtas naudoti pagal buitine ir panasia paskirtj (kurioms
netaikomas garantija) toliau nurodytais atvejais:

- parduotuviy, biury ir kity darbo viety darbo zonose;

- ukiuose;

- vieSbuciy, moteliy ir kity gyvenamosios paskirties patalpy klientams;
- sveCiy namy tipo aplinkose.

* Norédami sumontuoti arba iSmontuoti aparto priedus, zr. jvairius
paveikslus ir dalis, iSdéstytas skyriuose, Priedy montavimas” ir,,Priedy
iSmontavimas”.

* Norédami nustatyti kiekvieno priedo greitj ir veikimo laika, Zr.
naudojimo instrukcija.

e Vaikams $j aparatg naudoti draudziama. Aparata ir jo laidg laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

® Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.

J S; aparta gali naudoti sumazejusiy fiziniy, sensoriniy ar protiniy gebéjim
Zmonés arba Zmonés, kuriy patirtis ar zinios néra pakankamos, su salyga, ka
jie yra priziGrimi kito asmens arba yra instruktuoti, kaip saugiai naudotis
aparatu ir puikiai supranta galimus pavojus.

® Plaktuva (c3) ir bagnus, skirtus smulkiai ir stambiai tarkuoti (g5 ir g4), gali
naudoti 8 mety ir vyresnio amziaus vaikai, su salyga, kad jie yra prizitrimi kito
asmens arba yra instruktuoti, kaip saugiai naudotis aparatu ir puikiai supranta
galimus pavojus. Vaikams, kuriems yra maziau nei 8 metai ir kurie néra
prizidrimi suaugusiojo, draudziama valyti prietaisg ir atlikti jo technine
priezitra. Laikykite prietaisa ir jo laidg atokiau nuo vaiky iki 8 mety amziaus.

PARUOSIMAS NAUDOTI - T

* Prie$ naudodami pirma karta iSplaukite visus priedus muilinu vandeniu (idskirus adapterj (e): zr. §
Valymas"”). Nuskalaukite ir iSdziovinkite.
* Pastatykite aparata ant lygaus, Svaraus ir sauso pavirsiaus, jsitikinkite, kad reguliatoriaus mygtukas
(al) yra padétyje, 0" tada jjunkite aparata.
* Jjungti galite keliais badais:
- Nereguliari eiga (impulsas): pasukite reguliatoriaus mygtuka (a1) j padétj ,pulse” (impulsas)
keliais impulsais i3 eilés, kad ruosiami patiekalai baty geriau kontroliuojami.
- Nuolatiné eiga: pasukite reguliatoriaus mygtuka (a1) j pageidaujama padétj nuo,1” iki,maks.”
priklausomai nuo ruosiamy patiekaly.
Padétj galite keisti ruosimo metu.
* Norédami isjungti aparatg vél nustatykite mygtuka (a1) j padétj,0".
Svarbu: aparatg jjungti galima tik jei liukas (a5) ir galvuté (a3) yra uzfiksuoti. Jei atfiksuosite
liuka (a5) ir (arba) galvute (a3) veikimo metu, aparatas i$ karto iSsijungs. Vél uzfiksuokite liuka
ir (arba) galvute, nustatykite valdymo mygtuka (a1) j padétj,0” po to jjunkite aparatg jprastu
budu, pasirinkdami pageidaujama greitj.
Siame virtuvés aparate jmontuotas mikroprocesorius, kuris kontroliuoja ir analizuoja galinguma
veikimo metu. Per didelés apkrovos atveju aparatas i$sijungs pats. Norédami vél jjungti aparata,
nustatykite sukamajj mygtuka (al) ties padétimi 0" ir iStraukite dalj produkty. I13junge aparata
palaukite kelias minutes. Tada galite pasirinkti pageidaujama greitj, kad baigtuméte ruosti produktus.
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| Paragrafy numeracija atitinka rémeliuose pateikty schemy numeracija. |

1 - MAISYMAS / MINKYMAS / PLAKIMAS / EMULSIJOS RUOSIMAS / PLAKIMAS

Priklausomai nuo maisto produkty pobudzio naudodami neradijancio plieno inda (b1) ir jo dangtj
(b2) galite paruosti iki 1,8 kg teslos.

NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Nerudijancio plieno indas (b1).

- Dangtis (b2)

- Minkytuvas (c1), maisytuvas (c2) arba keliy vijy plaktuvas (c3).

1.1 - PRIEDU MONTAVIMAS

* Nuspauskite mygtuka (a2), kad atfiksuotuméte daugiafunkce galvute (a3), ir pakelkite jj iki atramos.

* Uzfiksuokite neradijancio plieno inda (b1) (pagal laikrodzio rodykle) ant aparato ir sudékite
produktus.

* |statykite pageidaujama prieda (c1, c2 arba ¢3) j iSvada (a6), jspauskite ir pasukite ketvirtj rato pries
laikrodzio rodykle, kad uzfiksuotuméte prieda angoje.

* Nustatykite daugiafunkce galvute (a3) horizontalioje padétyje: paspauskite mygtuka (a2) ir nuleiskite
rankiniu badu daugiafunkce galvute (a3), kol ji uzsifiksuos (mygtukas (a2) grjzta j pradine padét;).

* |stumkite dangtj (b2) ant nertdijancio plieno indo (b1).
Pastaba: dangcio naudoti nebutina. Jis apsaugo nuo taskymosi arba iSsviedimo pavojaus.

¢ |sitikinkite, kad liukas (a5) yra gerai uzfiksuotas (pagal laikrodZio rodykle) ant sparciojo iSvado (a4).

1.2 - JUNGIMAS

Jjunkite pasukdami reguliatoriaus mygtuka (a1) ties pageidaujama padétimi pagal recepta.
® Aparatas i$ karto pradeda veikti.

Ruosimo metu galite déti produktus pro dangtyje (b2) esancig anga.
* Norédami i$jungti aparata vél nustatykite mygtuka (a1) j padétj,0"

Patarimai:

- Minkymas
- Naudokite minkymo prieda (c1) , 1 greiciu.
Galite minkyti iki 500 g milty (pvz.: balta duona, duona su gridais, sluoksniuota tesla, trupininé tesla
ir pan.).

- Maisymas
- Naudokite maisytuva (c2) grei€¢iu nuo,,1* iki,,max",
Galite maisyti iki 1,8 kg lengvos teslos (biskvitams, sausainiams ir pan.).
- Niekada nenaudokite maiSytuvo (c2) sunkiai teslai minkyti.

- Suplakimas / emulsijos ruosimas / plakimas
- Naudokite keliy vijy plaktuva (c3) greiciu nuo,,1* iki,,max".
— Galite ruosti: majoneza, cesnaky padaza, padazus, plakti kiausiniy baltymus (iki 8 baltymuy), grietinéle
(iki 500 ml) ir pan.
- Niekada nenaudokite keliy vijy plaktuvo (c3) sunkiai teslai minkyti arba lengvai teslai maisyti.

1.3 - PRIEDU ISMONTAVIMAS

* Palaukite, kol aparatas visiskai sustos.

* Nuimkite dangtj (b2).

* Mygtuku (a2) atfiksuokite daugiafunkce galvute (a3) ir pakelkite ja j virSutine padét;.

* ISblokuokite daugiafunkcés galvutés prieda (c1), (c2) arba (c3) stumdami jj link galvutés ir pasukdami
ketvirtj rato laikrodzio rodykliy kryptimi.

* Nuimkite neradijancio plieno inda.
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2 - SUMAISYMAS / MAISYMAS / MAISYTUVAS (PRIKLAUSOMAI NUO MODELIO)

Priklausomai nuo produkty pobudzio maisytuvo indu (d) galima paruosti iki 1,5 | tirsty misiniy ir 1,25
skysty misiniy.

NAUDOJAMI PRIEDAI:
- Maisytuvo indas (d).

2.1 - PRIEDU MONTAVIMAS

* Nustatykite daugiafunkce galvute (a3) horizontalioje padétyje: paspauskite mygtuka (a2) ir nuleiskite
rankiniu badu daugiafunkce galvute (a3), kol ji uzsifiksuos (mygtukas (a2) grjZta j pradine padét;).
* Isblokuokite sparciojo iSvado (a4) apsauginj liuka (a5) pasukdami jj pries laikrodZio rodykle, po to jj
nuimkite.

* Prie$ uzblokuodami maisytuvo inda (d) jsitikinkite, kad aparatas iSjungtas.

* Uzfiksuokite maiSytuvo inda (d) ant iSvado (a4) pasukdami laikrodZio rodyklés kryptimi.

* Sudékite produktus j maisytuvo indg ir uzfiksuokite pateiktg dozatoriaus kamscio (d3) dangtj (d2),
pasukdami jj pries laikrodZio rodykle.

2.2 - JUNGIMAS

® Jjunkite pasukdami reguliatoriaus mygtuka (a1) ties pageidaujama padétimi pagal recepta.
Norédami geriau kontroliuoti misinj ir sumaisyti jj tolygiau naudokite padét;j,Impulsas”
Ruosimo metu galite déti produktus pro dozatoriaus kamstyje (d3) esancig anga.

* Norédami iSjungti aparata vél nustatykite mygtuka (a1) j padétj,0"

Patarimai:
Galite ruosti:
— kruopsciai sumaisytas darzoviy sriubas, trintas sriubas, kompotus, pieno kokteilius, kokteilius.

- lengvos teslos produktus (blynus, plikytos teslos pyragaicius, vaisiy pyraga ir pan.) é
- Jei maiSymo metu ingredientai lieka prilipe prie indo dugno i$junkite aparata, nuimkite indg, @
nustumkite ingredientus ant peiliy, po to vél uzdékite maisytuvo indg ir teskite ruosti produktus.

2.3 - PRIEDO NUEMIMAS

- Palaukite, kol aparatas visiskai sustos, tik tada nuimkite maisytuvo indg, iSblokuodami jj pries
laikrodZio rodykle, ir vél uzdékite liuka (a5), uzfiksuodami jj ant isvado (a4) (pagal laikrodzio rodykle).

3 - SMULKINIMAS (PRIKLAUSOMAI NUO MODELIO)
NAUDOJAMI PRIEDAI:

- Priedo laikiklis (e)
- Uzdéta smulkintuvo galvuté (f)

3.1 - SMULKINTUVO ADAPTERIO UZDEJIMAS

* Nuspauskite mygtuka (a2), kad atfiksuotuméte daugiafunkce galvute (a3), ir pakelkite jj iki atramos.

* Uzdékite adapterj (e) ir uzfiksuokite jj sukdami pries laikrodZio rodykle taip, kad isvadas bty aparato
ilgintuve.

* Nustatykite daugiafunkce galvute (a3) j horizontalig padétj dar kartg paspausdami mygtuka (a2).

3.2- SMULKINTUVO GALVUTES SURINKIMAS

* Suimkite korpusa (f1) uz kamino, platesné anga turi bati nukreipta j virsy.
* |kiskite varzta (f2) (i$ pradziy kisdami ilgaja asj) j korpusa (f1).
* Uzmaukite peilj (f3) ant trumposios asies, kuri iSsikisa is varzto (f2), nukreipdami pjaunancias briaunas

| 13
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* Uzdékite pasirinktas groteles (f4 arba f5) ant peilio (f3) sutapdindami abi iskysas su jdubomis korpuse
(f1).

¢ Tvirtai prisukite verzle (f6) ant korpuso (f1) laikrodzio rodyklés kryptimi jos neuzblokuodami.

* Patikrinkite sumontavima. Asis neturi bati nei per laisva, nei suktis pati. PrieSingu atveju vél atlikite
anksciau nurodytus veiksmus.

3.3 - SMULKINTUVO GALVUTES UZDEJIMAS ANT APARATO

* Pridékite surinktg smulkintuvo galva (f), palenke j deSing, nukreipe | adapterio iSéjima (e),
sutapdinkite dvi smulkintuvo galvutés isky3as su abiem adapterio jdubomis. [stumkite smulkintuvo
galvute iki galo adapteryje, po to atstatykite smulkintuvo galvutés kaming j vertikalig padétj, kol jis
uzsifiksuos, pasukdami pries laikrodZio rodykle.

* Uzdékite nuimama padéklg (f8) ant kamino.

3.4 - JUNGIMAS, PATARIMAI IR ISMONTAVIMAS

¢ |sitikinkite, kad apsauginis liukas (a5) yra gerai uzfiksuotas (pagal laikrodZio rodykle) ant sparciojo
isvado (a4).

* Pastatykite prie$ aparatg inda paruostai masei.

® Jjunkite pasukdami reguliatoriy (a1) ties, 3" arba 4" greiciu.

* |dékite mésg j kaming po gabalélj, stumdami stamikliu (f7). Niekada nestumkite ingrediento
kamine pirstais arba stalo jrankiais.

* Norédami iSjungti aparata pasukite reguliatoriy ties grei¢iu,0" ir palaukite, kol aparatas visiskai
sustos.

* Atfiksuokite smulkintuvo galvute, atlikdami montavimo veiksmus priesinga eilés tvarka.

Patarimai:

- Paruoskite visg smulkinamy produkty kiekj (jei smulkinate mésa, pasalinkite kaulus, kremzles ir
nervus, supjaustykite ja mazdaug 2 x 2 cm gabaléliais).

- Patikrinkite, ar mésa gerai atsildyta.

- Darbo pabaigoje galite aparatu susmulkinti kelis gabalélius duonos, kad pasisalinty visas farsas.

4 - TARKAVIMAS / PJAUSTYMAS SKILTELEMIS (PRIKLAUSOMAI NUO MODELIO)
NAUDOJAMI PRIEDAL:

- Priedo laikiklis (e)
- Surinkta darzoviy pjaustyklé (g)
- Bagnai (priklausomai nuo modelio)

4.1 - PRIEDY MONTAVIMAS

* Nuspauskite mygtukg (a2), kad atfiksuotuméte daugiafunkce galvute (a3), ir pakelkite jj iki atramos.

* Uzdékite adapterj (e) ir uzfiksuokite jj sukdami pries laikrodzio rodykle taip, kad isvadas bity aparato
ilgintuve.

* Nustatykite daugiafunkce galvute (a3) j horizontalig padétj dar kartg paspausdami mygtuka (a2).

¢ |sitikinkite, kad apsauginis liukas (a5) yra gerai uzfiksuotas (pagal laikrodZio rodykle) ant sparciojo
iSvado (a4).

* Pridékite bugno détuve (g1), palenke j desing, nukreipe j adapterio iséjima (e), sutapdinkite dvi
blgno détuvés iSkysas su abiem adapterio jdubomis. Jstumkite iki galo ir atstatykite détuvés kaming
j vertikalig padétj, kol jis uzsiblokuos, pasukdami pries laikrodZio rodykle.

* |dékite j détuve pasirinkta bagna ir jsitinkite, ar jis iki galo tilpo détuvéje.

4.2 - JJUNGIMAS IR PATARIMAI

® Pastatykite prie$ aparatg indg paruostai masei.
® Jjunkite pasukdami reguliatoriy (a1) ties,3” greiciu, jei norite pjaustyti riekémis, ir ties 4" greiciu, jei

norite tarkuoti.
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® Sudékite produktus j détuvés kaming ir stumkite juos stimikliu (g2). Niekada nestumkite
ingrediento pirstais arba stalo jrankiais.

* Norédami i$jungti aparata pasukite reguliatoriy ties greiciu 0" ir palaukite, kol aparatas visis$kai
sustos.

* Atfiksuokite bagno détuve, atlikdami montavimo veiksmus priesinga eilés tvarka.

* Naudodami biignus galite paruosti:

- Stambus tarkavimas C (g4) / smulkus tarkavimas D (g5): morkos, salierai, bulvés, suris ir pan.
- Pjaustymas storomis riekémis A (g3): bulvés, morkos, agurkai, obuoliai, burokéliai ir pan.
- Tarkuoti blynai E (g6): bulvés, parmezano sris ir pan.

5-VAISIY IR DARiOVIU CENTRIFUGAVIMAS (PRIKLAUSOMAI NUO MODELIO)
NAUDOJAMI PRIEDAI:
- Surinkta centrifuga (h).

5.1 - CENTRIFUGOS SURINKIMAS

¢ Uzdékite filtra (h3) rezervuaro korpuso centre (h4).

* Dangcio uZzfiksavimas: pasukite prie$ laikrodzio rodykle ir uzfiksuokite dangtj (h2) ant rezervuaro
korpuso (h4) (uzrakintos spynos padétis).

* Viso aparato uzblokavimas: pastumkite fiksavimo svirtj (h6) j uzrakintos spynos padét;.

5.2 - CENTRIFUGOS UZDEJIMAS ANT APARATO

* Nustatykite daugiafunkce galvute (a3) horizontalioje padétyje: paspauskite mygtuka (a2) ir nuleiskite
rankiniu badu daugiafunkce galvute (a3), kol ji uzsifiksuos (mygtukas (a2) grjzta j pradine padét;).

* ISblokuokite iSvado (a4) liuka (a5) pasukdami jj pries laikrodZio rodykle.

® Prie$ uzblokuodami centrifuga (h) jsitikinkite, kad aparatas iSjungtas.

* Uzfiksuokite surinktg centrifuga ant iSvado (a4), pasukdami laikrodzio rodyklés kryptimi taip, kad @
iSéjimas j snapelj baty sulygiuotas su aparatu.

* |statykite snapelj (h5) j rezervuaro korpusga (h4).

5.3 - JUNGIMAS IR PATARIMAI

® Po snapeliu (h5) pastatykite didele stikline.

® Jjunkite pasukdami reguliatoriy (a1) ties,3" greiciu.

* Supjaustykite vaisius ir (arba) darzoves gabaléliais.

® Sudékite juos j détuvés kaming (h2) ir létai stumkite juos stamikliu (h1). Niekada nestumkite
pirstais arba stalo jrankiais.

* Neapdorokite 500 g produkty daugiau kaip 5 kartus i3 eilés, palaukite, kol aparatas iki galo atveés.

* Norédami gauti geriausig iSeiga, valykite filtrg kaskart apdoroje 300 g ingredienty.

* Svarbu: kai rezervuaro korpusas minkstimui prisipildo, iSjunkite aparata ir iStustinkite rezervuara.

* Norédami iSjungti aparatg pasukite reguliatoriy ties grei¢iu 0" ir palaukite, kol aparatas visiskai
sustos.

* Prie$ iSimdami mazgaq i$ aparato, palaukite, kol sukamasis filtras visiskai sustos.

* Norédami iSimti centrifuga iSblokuokite ja pasukdami pries laikrodzio rodykle.

* Pastumkite fiksavimo svirtj (h6) j atrakintos spynos padét;j. Atidarykite dangtj (atrakintos spynos
padétis). Dabar galite iSimti filtra (h3) ir jj iSvalyti bei iStustinti rezervuaro korpusa (h4).

Patarimai:

* Galite ruosti sias sultis: morky, pomidory, obuoliy, vynuogiy, avieciy ir pan.

* Nulupkite stora vaisiy odg, iSimkite kauliukus, iSpjaukite centrine ananaso dalj.

* Nejmanoma iSspausti kai kuriy vaisiy ir darzoviy sultis: banany, avokady, gervuogiy ir pan.

* Galite ruosti skirtingy vaisiy ir darzoviy sultis ir kiekvieng karta centrifugos valyti nereikia, skoniai
nesimaiso, pakanka jpilti j centrifuga Siek tiek vandens ir jg iSplauti jjungiant tarp skirtingy sulc¢iy

ruosimo.
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* Sultis suvartokite i$ karto po paruosimo arba jpilkite citrinos sulciy, jei sultys norite kelias valandas
laikyti vésioje vietoje.

6 - LAIDO ILGIO NUSTATYMAS

Tam, kad naudoti baty patogiau, arba norint padéti aparata saugoti, galite sutrumpinti laido ilgj
sustumdami jj j variklio bloko vidy (a) pro kitoje puséje esancig anga (a7).

7 - LABAI SMULKUS NEDIDELIY KIEKIY TARKAVIMAS (PRIKLAUSOMAI NUO MODELIO)
NAUDOJAMAS PRIEDAS:

- surinktas smulkintuvas.

Smulkintuvu galite:

- Per kelias sekundas susmulkinti impulsais: dZiovintas figas, dZiovintus abrikosus ir pan.
kiekis / maks. laikas: 1009 /5's
Sis smulkintuvas néra skirtas tokiems kietiems produktams, kaip kava.

VALYMAS B

* ISjunkite aparata.

* Nenardinkite variklio bloko (a) nei adapterio (e) j vandenj arba po tekan¢iu vandeniu. Sluostykite
juos sausu arba Siek tiek sudrékintu skuduréliu.

*Kad valyti baty lengviau, po naudojimo greitai nuskalaukite priedus. Visiskai iSmontuokite
smulkintuvo galvutés prieda. Visais peiliais naudokités atsargiai, galite susizeisti.

* ISplaukite, nuskalaukite ir nusluostykite priedus: juos galima plauti indaplovéje, i$skyrus metalines
smulkintuvo galvutés dalis: korpusa (f1), varzta (f2), peilj (f3), groteles (f4 et f5), verzle (f6).

* Grotelés (f4) ir (f5) bei peilis (f3) turi likti sutepti alyva. Panardinkite juos maistinéje alyvoje, kad
apsaugotumeéte.

Patarimai:

* Jei maisto produktai (morkos, apelsinai ir pan.) nudazo priedus, nusluostykite juos skuduréliu,
pamirkytu maistiniame aliejuje, po to iSvalykite jprastu badu.

* Maisytuvo indas (d): jpilkite | maiSytuvo inda karsto vandens, j jj jlasine kelis laus skysto muilo.
Uzdarykite dangtj. Uzdékite jj ant aparato ir jjunkite, atlikdami kelis impulsus. Nuéme inda praplaukite
ji tekanc¢iame vandenyje ir palikite dziati (apverte).

SUTVARKYMAS Bl

Nelaikykite nenaudojamo aparato drégnoje aplinkoje.

KA DARYTI, JEI APARATAS NEVEIKIA? S

Jei aparatas neveikia, patikrinkite:
- arjis tinkamai prijungtas;
- ar kiekvienas priedas gerai uzfiksuotas;
- ar yra ir gerai uzfiksuotas apsauginis liukas (a5), kai spartusis iSvadas (a4) nenaudojamas;
- ar daugiafunkcé galvuté uzfiksuota horizontaliai (a3).

Siame virtuvés aparate jmontuotas mikroprocesorius, kuris kontroliuoja ir analizuoja galinguma
veikimo metu. Per didelés apkrovos atveju aparatas issijungs pats. Norédami vél jjungti aparata,
nustatykite sukamajj mygtuka (a1) ties padétimi 0" ir istraukite dalj produkty. 1Sjunge aparata
palaukite kelias minutes. Tada galite pasirinkti pageidaujama greitj, kad baigtuméte ruosti produktus.

o
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Aparatas vistiek neveikia? Kreipkités j patvirtintas dirbtuves (Zr. sgrasa aptarnavimo knygeléje).

PAKUOTES MEDZIAGY IR APARATO SALINIMAS

@ Pakuote sudaro tik aplinkai nekenksmingos medziagos, kurias galima iSmesti pagal
Q & galiojandias perdirbimo nuostatas.

Norédami grazinti aparatg perdirbti, kreipkités j atitinkama savo apylinkés tarnyba.

NEBETINKAMI NAUDOTI ELEKTRONINIAI ARBA ELEKTRINIAIPRIETAISAID

Mastykime apie aplinka!
® Siame aparate yra jvairiy vertingy arba tinkamy perdirbti medziagy.
_ < Pristatykite jas j surinkimo punkta perdirbti.

PRIEDAI -

Galite pritaikyti aparata savo poreikiams ir i$ jprasto pardavéjo arba patvirtinty remonto dirbtuviy
jsigyti Siuos priedus:

Neradijancio plieno indas Smulkintuvo galvuté
Nerddijancio plieno indo dangtis Darzoviy pjaustyklé:

Minkytuvas - A: pjaustyti skiltelémis
Maisytuvas - C: stambiai tarkuoti
Keliy vijy plaktuvas - D: smulkiai tarkuoti
Maisytuvo indas - E: tarkuoti blynus
Centrifuga Rinkinys makaronams ruosti
Smulkintuvas Coulis priedas

Priedo laikiklis Makarony gaminimo maltnélis

Démesio: jokio priedo nebus galima jsigyti nepateikus naudojimo instrukcijos arba aparato.

RECEPTAI B

PLAKTA GRIETINELE

Sudedamosios dalys (6-8 asmenims): 25 ml labai saltos skystos grietinés, 50 g cukraus pudros.

|pilkite grietine ir jberkite cukraus pudra j nertdijancio plieno inda, kurj galima pastatyti j minkymo
prietaisa su dangdiu. Jjunkite prietaisg 4 grei¢io rezimu dviems minutéms, tada jjunkite didZiausia
greitj 3,5 minutéms.

MAJONEZAS

Sudedamosios dalys: 1 kiausinio trynys, 1 SauksStas neastriy garstyciy, 1 Saukstelis acto, 250 ml alyvuogiy
arba saulégrqzy aliejaus, druska ir pipirai.

|dékite kiausinio trynj ir garstycias, jpilkite acta, jberkite druskos ir pipiry j neradijancio plieno inda, kurj
galima pastatyti j daugiamentj plaktuva su dangciu. Pasirinkite 1 greicio rezima. Paleiskite plaktuva ir
létai pilkite aliejy. Po 10 sekundziy padidinkite greitj iki didZiausio. | miinj jpyle aliejaus, jjunkite
plaktuva dar 30 sekundziy.

Patarimas Jeigu norite, galite jdéti tarkuota cesnako skiltele. Siekiant geriausiy rezultaty, visos
sudedamosios dalys turi bati kambario temperaturos.

o
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BALTA DUONA

Sudedamosios dalys (vienas apskritas kepalas, sveriantis 800 g): 500 g balty duonos milty, 300 ml drungno
vandens, 10 g dzZiovinty kepimo mieliy* ir 10 g druskos.

|berkite miltus, druska ir sausas mieles j nertdijancio plieno inda. |dékite gauta teslg j minkymo masina,
uzdarykite dangciu ir kelioms sekundéms jjunkite 1 greicio rezima. pilkite drungna vandenj pro
dangtyje esancig anga. Minkykite astuonias minutes. Palikite tesla kambario temperatiroje mazdaug
puse valandos. Tada rankomis padarykite i$ teslos kamuolj. Padékite teslos kamuolj ant sviestu
pateptos ir miltais pabarstytos kepimo skardos. Leiskite teslai antrg kartg pakilti kambario
temperatiroje apie valanda. Jkaitinkite orkaite iki 240 °C. Astriu peiliu kelis kartus jpjaukite kepalo
virsy ir paslakstykite drungnu vandeniu. Orkaitéje pastatykite nedidele talpg su vandeniu, kad kepalas
pasidengtu auksine plutele. Kepkite 40 minuciy 240 °C temperatiroje.

Patarimas. Neleiskite kepimo mieléms susiliesti su cukrumi arba druska, nes tada tesla nepasikels.

TRAPITESLA

Sudedamosios dalys (vienas saldus pyragas, sveriantis 350 g): 200 g paprasty kvietiniy milty, 100 g sviesto,
50 mlvandens ir Ziupsnelis druskos.

|berkite miltus ir druska bei jdékite sviesta j neradijancio plieno inda. Jdékite gauta tesla j minkymo
prietaisa, uzdarykite dangciu ir kelioms sekundéms jjunkite 1 greicio rezima. Prietaisui veikiant jpilkite
drungno vandens. Leiskite prietaisui veikti, kol i$ teslos susidarys kamuolys. Bent valandg pries
kociodami teslg ir pradédami gaminti, palikite tesla vésioje vietoje, padengta lipnia plévele.

BRIJOSE

Sudedamosios dalys (6 asmenims): 250 g baltos duonos milty, 5 g druskos, 25 g cukraus, 100 g sviesto, 2
kiausiniaiir 1 kiausinio trynys, 3 Saukstai drungno pieno, 2 Saukstai vandens, 1 pakelis kepimo mieliy*.

| neradijancio plieno inda jberkite milty ir suformuokite dvi duobutes. | vieng duobute jberkite druskos
ir cukraus, o j antra jmaisykite mieliy bei jpilkite Silto pieno ir vandens. Neleiskite druskai ir mieléms
susiliesti, nes mielés blogai reaguoja su druska. |dékite kiausinius, paruoskite minkymo masing ir
uzdarykite ja dangciu. Pasirinkite 1 greicio rezimga ir minkykite 15 sekundziy, tada 2 greicio rezima ir
minkykite dvi minutes 45 sekundes. Nestabdydami prietaiso per minute jdékite sviesta. Sviestas
neturéty bati labai minkstas (puse valandos iki minkymo palikite jj kambario temperataroje). Ir toliau
minkykite penkias minutes esant 2 greicio rezimui, tada dar penkias minutes jjunge 3 greicio rezima.
Uzdenkite tesla ir palikite ja dvi valandas kambario temperatiroje, kad pakilty. Tada stipriai minkykite
tesla rankomis, vis tekStelédami ja j inda. Uzdenkite tesla ir palikite kilti dar dvi valandas saldytuve. Vél
minkykite teslg rankomis, tekstelédami jg j inda. Tada uzdenkite teslg lipnia plévele ir palikite pakilti per
naktj Saldytuve. Kita dieng sviestu sutepkite ir miltais pabarstykite brijosei kepti skirtg skarda. IS teslos
suformuokite kamuolj. |dékite jj j skarda ir palikite kilti Siltoje vietoje, kol tesla uzpildys skarda (dvitris
valandas). |dékite skarda j orkaite esant 180 °C ir kepkite 25 minutes.

Patarimas. |dékite Sokolado gabaliuky arba cukaty.

PIKANTISKAS KEPALAS

Sudedamosios dalys (6 asmenims): 200 g paprasty kvietiniy milty, 4 kiausiniai, 11 g kepimo milteliy, 100
ml pieno, 50 ml alyvuogiy aliejaus, 12 sauléje dziovinty pomidory, 200 g fetos sario, 15 Zaliyjy alyvuogiy
be kauliuky, Ziupsnelis kario prieskoniy (nebatina), druska ir pipirai.

|kaitinkite orkaite iki 180 °C. IStepkite skarda sviestu ir pabarstykite miltais. Nertdijancio plieno inde,
kurj galima pastatyti j maiSytuva su dangciu, sumaisykite miltus, kiausinius ir kepimo miltelius. Maisyti
pradékite jjunge 1 greitj, tada didinkite iki 3 greicio. |pilkite alyvuogiy aliejaus ir pieno bei maisykite
pusantros minutés. Sumazinkite greitj iki 1 ir jdékite dziovintus pomidorus (supjaustytus gabaliukais),
kubeliais supjaustyta fetos surj, zalias alyvuoges (supjaustytas gabaliukais) ir kario prieskoniy. |berkite
druskos ir pipiry. Supilkite misinj j skarda ir jdékite ja j orkaite 30-40 minuciy, atsizvelgiant j tai, kokia
naudojama orkaité. Peiliu tikrinkite, ar kepalas iskepes.

®
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Patarimas. Vietoje fetos suirio naudokite mocarelg ir jdékite keleta kapoty baziliko lapy.

LYDYTO SOKOLADO PYRAGAS

Sudedamosios dalys Ingredientai (8 asmenims): 200 g aukstos kokybés juodojo Sokolado, 150 g cukraus
pudros, 125 g paprasty milty, 125 g minksto sviesto, 4 kiausiniai, 200 ml skystos grietinélés (plaktos
grietinélés), 100 g malty migdoly (nebdtina), 1 pakelis vanilés cukraus (nebdtina), 11 g kepimo milteliy,
Ziupsnelis druskos.

Jkaitinkite orkaite iki 180 °C. 3 Saukstuose vandens islydykite Sokolada vandens voneléje arba
mikrobangy krosneléje. MaiSydami po truputj dékite sviesta, kad Sokoladas issilydyty j vientisg mase.
Leiskite miSiniui atvésti. Atskirkite kiausiniy trynius nuo baltymuy. Kiausiniy baltymus atidékite j salj.
|dékite kiausiniy trynius, iSlydyta Sokolada, grietinéle, cukry, vanilinj cukry, maltus migdolus ir likusj
sviesta j neradijancio plieno inda, kurj galima pastatyti j maiSytuva su dangciu. Jjunkite maisytuvo 1
greitj ir maisykite 20 sekundziy. Padidinkite greitj iki 2 greicio rezimo ir per dangcio angg jberkite
miltus su mielémis. Taip maisykite apie dvi minutes, kol tesla bus vientisa. Gauta tesla jdékite j didelj
dubenj. |dékite kiausiniy baltymus su Ziupsneliu druskos j iSvalyta neradijancio plieno indg, kurj galima
pastatyti j daugiamentj plaktuva su dangciu. 1 min. ir 45 sek. plakite kiausiniy baltymus jjunge 5 greicio
rezima, tada 30 sek. plakite didZiausiu grei¢iu. Mentele atsargiai jpilkite suplaktus kiausiniy baltymus
j Sokolado mase. Visag misinj supilkite j sviestu patepta ir miltais pabarstyta skarda kepti. Kepkite
orkaitéje 180 °C temperatlroje 25 minutes.

Patarimas. Sis pyragas bus dar skanesnis patiektas su “creme anglaise” (liet. anglitkas kremas) (zr.
plaukiojanciy saly recepta) arba keliais vaniliniy ledy kauseliais.

Daugiau recepty idéjy rasite www.tefal.com

©
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Dziekujemy za wybranie tego urzadzenia, ktére przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania
produktéw spozywczych w warunkach domowych.

OPIS B
a - Silnik f - Koncowka do mielenia (zaleznie od
al Pokretto do regulacji predkosci modelu)
a2 Przycisk odblokowania gtowicy f1 Korpus metalowy
wielofunkcyjnej (a3) f2 Slimak
a3 Glowica wielofunkcyjna f3 Noz
a4 Naped szatkownicy (pojemnik blendera / f4 Sitko z duzymi otworami
sokowiréwka / rozdrabniacz) f5 Sitko z matymi otworami
a5 Pokrywa zabezpieczajaca f6 Nakretka
a6 Naped akcesoridw do mieszania (hak do f7 Popychacz
wyrabiania ciasta, trzepaczka, mieszadto) f8 Taca
a7 Schowek na kabel g - Szatkownica (zaleznie od modelu)
b - Pojemnik g1 Obudowa bebna
b1 Pojemnik ze stali nierdzewnej g2 Popychacz
b2 Pokrywa g3 Beben A do krojenia na plasterki
c - Akcesoria do mieszania g4 Beben C do tarcia grubego
c1 Hak do wyrabiania ciasta g5 Beben D do tarcia drobnego
c2 Mieszadto g6 Beben E do ucierania
c3 Trzepaczka h - Sokowiréwka (zaleznie od modelu)
d - Pojemnik blendera (zaleznie od modelu) h1 Popychacz
d1 Pojemnik h2 Pokrywa
d2 Pokrywa h3 Filtr obrotowy
d3 Korek-dozownik h4 Korpus zbiornika
e - przejéciwka mocujaca (zaleznie od h5 Wylewka
modelu) h6 DzZwignia blokowania
@ WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA B 00

® Przed pierwszym uzyciem zakupionego urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja: obstuga niezgodna z zaleceniami
instrukgji zwalnia producenta z wszelkiej odpowiedzialnosci.

® 7 niniejszego urzadzenia nie powinny korzystac osoby (w tym dzieci), ktérych
mozliwosci fizyczne, sensoryczne lub mentalne s ograniczone oraz osoby
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiede, z wyjatkiem
sytuacji gdy moga skorzystac z nadzoru lub uzyskac instrukcje dotyczace
obstugi urzagdzenia od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo. Nalezy
dopilnowac, aby dzieci nie bawily sie urzadzeniem.

® Sprawdzi¢, czy napiecie domowe; sieci elektrycznej jest zgodne z napieciem
podanym na urzadzeniu. Niewtasciwe podlaczenie do sieci powoduje
utrate gwarangji.

¢ Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego do celéw
kulinarnych i pod kontrolg, wewnatrz pomieszczen, na wysokosci ponizej
2000 m.

® Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ czesci majace stycznosc z zywnoscia
(patrz rozdziat,,Uruchomienie” niniejszej instrukgji), podobnie po kazdym

®
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uzyciu (rozdziat,Czyszczenie”). Wskazowki co do konserwadji i czyszczenia
urzadzenia znajduja sie w rozdziale,,Czyszczenie”.

® Zawsze nalezy od’rqczac zasilanie urzadzenia, % y pozostawia si¢ je bez
nadzoru, oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

* Nie uzywac urzadzenia, jezeli nie dziata ono prawidtowo lub jest uszkodzone.
W takim wypadku nalezy zwréci¢ sie do autoryzowanego punktu
serwisowego (patrz lista w ksigzeczce serwisowej).

¢ Kazda interwencja niezwigzana z czyszczeniem i zwykta konserwacjg musi
by¢ wykonana w autoryzowanym punkcie serwisowym (patrz lista w
ksigzeczce serwisowe)).

o eri;:- wkfadac urzadzenia, przewodu zasilania lub wtyczki do wody lub innych
ptyndw.

e Kabel zasilania nalezy uktada¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci, kabel
zasilania nie moze znajdowac sie w poblizu na(r]rzewajqcych sie elementow
urzadzenia, zrodet ciepta lub ostrych krawedzi lub stykac sie z nimi.

e Jezeli kabel zasilania lub wtyczka sa uszkodzone, nie nalezy uzywac
urzadzenia. Aby zapobiec wszelkiemu niebezpieczenstwu, przewdd musi
zosta¢ wymieniony w autoryzowanym punkcie serwisowym (patrz lista w
ksigzeczce serwisowe)).

¢ Nie wktadac akcesoriow metalowych do kuchenki mikrofalowej.

* Dla Panstwa bezpieczenstwa nalezy uszac tylko oryginalnych akcesoriow
oraz czesci zamiennych dostosowanych do urzadzenia i sprzedawanych w
autoryzowanym punkcie serwisowym.

¢ Niewtasciwe korzystanie z urzagdzenia grozi skaleczeniem.

® Ostrza (d, f, g) sq bardzo ostre. Nalezy obchodzic sie z nimi ostroznie, aby
uniknac skaleczenia podczas oprozniania misy, montazu/demontazu ostrzy
na akcesorium oraz podczas czyszczenia.

* Przed nacisnigciem przycisku odblokowania (a2) gtowicy wielofunkcyjnej
(a3), nalezy zawsze zdjac pojemnik miksera (d) lub sokowirowke (h).

* Nalezy zawsze uzywac popychacza (f7) z koncéwka do mielenia (f ) do
wprowadzenia produktow do komina, nigdy nie uzywac palcdw ani widelca,
tyzki, noza lub innych przedmiotow.

* Nigdy nie dotykac czesci w ruchu, zaczeka¢ do catkowitego zatrzymania
przed wyjeciem akcesoriow.

¢ Nigdy nie dotykac trzepakéw albo mieszadta (c), kiedy urzadzenie pracuje.

* Uwazac, aby nad urzadzeniem w czasie pracy nie zwisaly diugie wiosy, szaliki,
krawaty itp.

o NI?( y nie wktadac przyrzadéw kuchennych (tyzka, szpatutka...) w komin

rywek (b2), (d2) lub (h2) oraz obudowy bebna (g1).

o Nle uruchamlac pOJemnlka miksera (d1) bez pokrywki (d2).

® 7a kazdym razem nalezy uzywac tylko jednego akcesorium.

¢ W zadnym wypadku nie wolno wlewac do pojemnika wrzacych ptynéw.

* Nie uzywac pojemnika bez produktow.

® Zawsze uzywac pojemnika z pokrywa.

* Nigdy nie zdejmowac pokrywy przed catkowitym zatrzymaniem urzadzenia.

@
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* Do pojemnika nalezy zawsze najpierw wktadac sktadniki ptynne, a nastepnie
skfadniki state.

* Nie uzywac pojemnikow (b1, d1) do zamrazania, pieczenia lub sterylizacji itp.

* Nie nalezy uzywac sokowiréwki, jezeli filtr obrotowy (h3) lub pokrywa (h2) sg
uszkodzone lub widac na nich pekniecia.

* Wytaczy¢ urzadzenie i odtaczyc od zasilania przed wymiang akcesoriow lub
zblizeniem do czesci, ktdre poruszaja sie podczas dziatania urzadzenia.

* Nalezy zachowac ostroznos¢ przy wlewaniu goracej cieczy do pojemnika
miksera lub blendera, poniewaz moze ona zosta¢ wyrzucona z urzgdzenia w
wyniku nagtego zagotowania.

® Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowan domowych i analogicznych
(uzytkowanie nieobjete gwarancja) takich jak:

- Aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

- Gospodarstwa rolne/agroturystyczne;

- Przez klientdw hoteli, moteli i innych obiektéw o charakterze
ustugowym;

- W miejscach takich jak pokoje do wynajecia.

* Przy skladaniu i demontowaniu akcesoriow urzadzenia nalez
postugiwac si¢ rysunkami oraz informacjami podanymi w sekcjac
»~Montaz akcesoriow” i ,Demontaz akcesoriow”.

* Nalezy korzysta¢ z zawartych w instrukcji obstugi wskazéwek w
odniesieniu do regulacji predkosci i czasu pracy kazdego akcesorium.
® 7 urzadzenia nie powinny korzystac dzieci. Przechowywac urzadzenie oraz

kabel poza zasiegiem dzieci.

® Dzieci nie powinny uzywac urzadzenia jako zabawki.

® Osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub
mentalnych lub osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy moga korzystac z urzadzenia pod warunkiem, ze sa pod nadzorem
lub uzyskaty instrukcje dotyczace catkowicie bezpiecznej obstugi urzadzenia
i dobrze rozumiejelapotencjalne zagrozenia.

® Trzepaczki (c3) i bebnow do tarcia drobnego i irubego (g5ig4) moga uzywac
dzieci w wieku co najmniej 8 lat, pod warunkiem, ze sg pod nadzorem lub
uzyskaty instrukcje dotyczace catkowicie bezpiecznej obstugi urzadzenia i
dobrze rozumieja potencjalne zagrozenia. Czyszczeniem i konserwacja
urzadzenia nie mogg zajmowac sie dzieci, z Wyqukiem sytuacji, gdy majg co
najmniej 8 lat i znajdujg sie pod nadzorem osoby dorostej. Przechowywac
urzadzenie oraz kabel poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

URUCHOMIENIE I

® Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ wszystkie czesci akcesoriéw w wodzie z ptynem do mycia (z
wyjatkiem przejscidwki (e): Patrz § Czyszczenie) Optukad i wysuszyc.
* Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni sprawdzi¢, czy pokretto do regulacji
(al) jest w potozeniu,0” nastepnie podtaczy¢ urzadzenie.
* Uruchomienie mozna wykonac na kilka sposobéw:
- Praca przerywana (pulse): Obroci¢ pokretto do regulacji (a1) w pozycje,pulse” naciskajac kilka
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razy dla uzyskania idealnej kontroli nad przygotowywanym produktem.
- Praca ciagta: Obroéci¢ pokretto do regulacji (a1) w wybrang pozycje od, 1" do ,max” zaleznie od

przygotowywanego produktu.
Pozycje mozna zmienia¢ w trakcie pracy.
* Aby wylaczy¢ urzadzenie, nalezy ustawi¢ pokretto (a1) w pozycji,0"
Wazna uwaga: Urzadzenie mozna uruchomi¢ tylko gdy pokrywa (a5) i glowica (a3) sa
zablokowane. Po odblokowaniu pokrywy (a5) i/lub gtowicy (a3) w czasie dziatania, urzadzenie
wylacza sie. Zablokowaé ponownie pokrywe i/lub glowice, ustawi¢ w pozycji ,0” pokretio do
regulacji (a1), nastepnie postepowaé¢ w normalny sposéb w celu uruchomienia urzadzenia
ustawiajqc wybrang predkos¢.
Urzadzenie kuchenne jest wyposazone w mikroprocesor kontrolujacy i analizujacy moc dziatania.
W razie przeciazenia, urzadzenie samoczynnie wylgcza sie. Aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie,
nalezy ustawi¢ pokretto do regulacji (a1) w pozycji,0”i wyjac czes¢ sktadnikéw. Pozostawic¢ urzadzenie
do schtodzenia na kilka minut. Nastepnie mozna ustawi¢ wymagana predkos¢ w celu zakonczenia
przygotowywania potrawy.

| Numeracja poszczegélnych punktéw odpowiada numeracji schematéw w ramce. |

1-MIESZANIE / WYRABIANIE CIASTA / UBLJANIE / WYTWARZANIE EMULSJI /
ROZBELTANIE

Zaleznie od rodzaju produktéw, pojemnik ze stali nierdzewnej (b1) i pokrywa (b2) umozliwiajg
przygotowanie do 1,8 kg ciasta.

STOSOWANE AKCESORIA:

- Pojemnik ze stali nierdzewnej (b1).
- Pokrywa (b2)
— Hak do wyrabiania ciasta (c1) lub mieszadto (c2) lub trzepaczka (c3)

1.1 - MONTAZ AKCESORIOW

* Nacisnac przycisk (a2) odblokowania gtowicy wielofunkcyjnej (a3) i unies¢ jg do oporu.

* Zablokowa¢ pojemnik ze stali nierdzewnej (b1) (w prawo) na urzadzeniu i wsypac sktadniki.

® Zatozy¢ wybrane akcesorium (c1, c2 lub c3) na naped (a6), wcisna¢ i obrécic¢ o ¢wier¢ obrotu w lewo
w celu zablokowania akcesorium w gniezdzie.

* Ustawic¢ gtowice wielofunkcyjna (a3) w potozeniu poziomym: nacisna¢ przycisk (a2) i opuscic recznie
gtowice wielofunkcyjna (a3) do punktu zablokowania (ustawienie przycisku (a2) w potozeniu
poczatkowym).

® Zatozy¢ pokrywe (b2) na pojemnik ze stali nierdzewnej (b1).

Uwaga: Uzycie pokrywy nie jest obowigzkowe. Umozliwia ona zapobieganie powstania odpryskéw
lub chlapaniu.

* Nalezy upewnic sie, ze pokrywa (a5) jest zablokowana (w prawo) na napedzie szybkim (a4).

1.2 - URUCHOMIENIE

Uruchomic¢ obracajac pokretto do regulacji (a1) w wybrana pozycje w zaleznosci od przepisu.
*® Urzadzenie uruchamia sie.

Przez otwor w pokrywie (b2) mozna dodawac sktadniki w trakcie przyrzadzania.
* Aby wyfaczy¢ urzadzenie, nalezy obréci¢ pokretto (a1) w pozycje, 0"

Wskazowki:

- Wyrabianie ciasta
- Uzy¢ hak do wyrabiania ciasta (c1) z predkoscia od ,, 1"
Mozna zagniatac¢ do 500 g maki (np.: chleb biaty, chleb petnoziarnisty, ciasto kruche, ciasto piaskowe,

L)

- Mieszanie
- Uzy¢ mieszadta (c2) z predkoscia od ,1” do ,,max”.
Mozna wymiesza¢ do 1,8 kg lekkiego ciasta (proszkowe, biszkoptowe...).
- Nigdy nie uzywac mieszadta (c2) do wyrabiania ciast ciezkich.
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- Ubijanie/wytwarzanie emulsji/rozbettanie
— Uzy¢ trzepaczki (c3) z predkoscia od ,1” do ,max”.
- Mozna przyrzadzad: majonez, sos czosnkowy, sosy, piane z biatka (do 8 biatek jajka), bitg Smietane
(do 500 ml)...
-Trzepaczki (c3) nigdy nie nalezy uzywac¢ do wyrabiania ciezkich ciast albo mieszania ciast
lekkich.

1.3 - DEMONTAZ AKCESORIOW

* Odczeka¢, az urzadzenie zatrzyma sie catkowicie.

® Zdja¢ pokrywe (b2).

® Za pomoca przycisku (a2), odblokowa¢ gtowice wielofunkcyjna (a3) i ustawic jg w gérnym potozeniu.

* Odblokowac akcesoria (c1), (c2) lub (c3) z glowicy wielofunkcyjnej przesuwajac akcesorium w strone
gtowicy i obracajac je o ¢wierc obrotu w prawo.

* Wyjac pojemnik ze stali nierdzewne;j.

2 - HOMOGENIZACJA/MIESZANIE/MIKSOWANIE (ZALEZNIE OD MODELU)

Zaleznie od rodzaju potrawy w pojemniku (d) mozna przygotowac do 1,5 litra gestej mieszankii 1,25
| ptynnej mieszanki.

STOSOWANE AKCESORIA:
- Pojemnik (d).
2.1- MONTAZ AKCESORIOW

* Ustawi¢ gtowice wielofunkcyjna (a3) w pozycji poziomej: przekreci¢ pokretto (a2) i opuscic¢ recznie
gtowice wielofunkcyjna (a3) do punktu zablokowania (ustawienie przycisku (a2) w potozeniu
poczatkowym).

* Odblokowa¢ pokrywke zabezpieczajaca (a5) napedu (a4) obracajac ja w lewo i wyjac ja.

* Upewnic sie, ze urzadzenie zatrzymato sie przed zablokowaniem pojemnika (d).

* Odblokowa¢ pojemnik (d) z napedu (a4) obracajac w prawo.

® Umiescic¢ produkty w pojemniku i zablokowa¢ pokrywe (d2) z korkiem- dozownikiem (d3) obracajac
go w lewo.

2.2 - URUCHOMIENIE

* Uruchomic¢ obracajac pokretto do regulacji predkosci (a1) w wybrang pozycje w zaleznosci od
przepisu.
W celu zapewnienia idealnej kontroli miksowania i dobrego rozmieszania potrawy nalezy uzywac
pozycji,pulse”.
Przez otwor na korek- dozownik (d3) produkty mozna dodawa¢ w trakcie przyrzadzania.

* Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy obrdécic¢ pokretto (a1) w pozycje 0"

Wskazowki:

Mozna przyrzadzac:

- zmiksowane zupy, kremy, musy, milk-shake i, koktajle.

- ciasta ptynne (nales$niki, paczki, gofry, biszkopty...).

— Jezeli sktadniki przykleja sie do scianek pojemnika podczas miksowania, nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
zdja¢ pojemnik, zsuna¢ sktadniki na noze i zatozy¢ pojemnik w celu kontynuowania miksowania.

2.3 - DEMONTAZ AKCESORIOW

® Zaczekac do catkowitego zatrzymania sie urzadzenia w celu zdjecia pojemnika przez odblokowanie
go w lewo, nastepnie nalezy zatozy¢ na miejsce pokrywe (a5) blokujac ja na napedzie (a4) (w prawo).

3 - MIELENIE (ZALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA:

- przejscidwka mocujaca (e)
- Zmontowana korncéwka do mielenia (f)
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3.1 - MONTAZ PRZEJSCIOWKI DO MIELENIA

* Nacisna¢ przycisk (a2) odblokowania gtowicy wielofunkcyjnej (a3) i unies¢ jg do oporu.

® Zamontowac przejsciowke (e) i zablokowac w lewo, tak aby naped znajdowat sie na przedtuzeniu
urzadzenia.

* Ustawi¢ gtowice wielofunkcyjna (a3) w pozycji poziomej ponownie naciskajac przycisk (a2).

3.2 - MONTAZ KONCOWKI DO MIELENIA

* Ztapac korpus (f1) za komin ustawiajac szerszy otwor w gore.

* Nastepnie wtozy¢ slimak (f2) (najpierw dtuzsza o$) w korpus (f1).

* Umiesci¢ n6z (f3) na osi krotkiej, ktéra wystaje ze slimaka (f2) kierujac krawedzie tnace na zewnatrz.

* Odpowiednie sitko (f4 albo f5) zatozy¢ na noz (f3) zwracajagc uwage, aby oba koteczki byly
dopasowane do dwdch zagtebien w korpusie (f1).

* Dokrecic¢ silnie nakretke (f6) na korpusie (f1) w prawo, bez blokowania.

* Sprawdzi¢ montaz. O$ nie moze miec luzu i nie moze tez obracac sie wokét siebie. W przeciwnym
wypadku, nalezy powtdrzy¢ opisane powyzej czynnosci.

3.3 - ZAKLADANIE KONCOWKI DO MIELENIA NA URZADZENIE

¢ Ustawi¢ zmontowana kornicowke do mielenia (f) nachylong w prawo na wprost napedu przejsciowki
(e), wyréownac dwa ztacza bagnetowe koncéwki do mielenia z dwoma rowkami w przejscidowce.
Wtozy¢ do oporu koricowke do mielenia w przejscidwke, nastepnie ustawi¢ komin koncéwki do
mielenia w pionie do zablokowania obracajac w lewo.

® Zatozy¢ tace (f8) na kominie.

3.4 - URUCHOMIENIE, WSKAZOWKI | DEMONTAZ

* Nalezy upewnic sig, ze pokrywa zabezpieczajaca (a5) jest prawidtowo zablokowana (w prawo) na
napedzie (a4).

® Ustawi¢ miske do zbierania produktu przed urzadzeniem.

* Uruchomi¢ ustawiajac pokretto (a1) w pozycji,3”lub 4"

* Mieso nalezy wktada¢ po kawatku do komina i dociska¢ popychaczem (f7). Nigdy nie popycha¢é
sktadnikéw palcami lub innymi narzedziami w kominie.

* W celu wyfaczenia urzadzenia nalezy ustawic¢ pokretto w pozycji 0" i zaczeka¢ do catkowitego
zatrzymania urzadzenia.

* Odblokowac¢ koncéwke do mielenia obracajac ja w przeciwnym kierunku niz przy montazu.

Wskazowki:

- Przygotowac¢ wszystkie produkty przeznaczone do zmielenia (w przypadku miesa usuna¢ kosci,
chrzastki i $ciegna i pokroi¢ mieso na kawatki o wielkosci okoto 2x2 cm).

— Przed rozpoczeciem mielenia nalezy sprawdzi¢, czy mieso jest rozmrozone.

- Na zakoriczenie mozna zmieli¢ kilka kawatkéw chleba, co pozwoli usunac reszte miesa z maszynki.

4 - TARCIE / KROJENIE (ZALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA:

- przejscidwka mocujaca (e)
- Zmontowana szatkownica (g)
- Bebny (zaleznie od modelu)

4.1 - MONTAZ AKCESORIOW

* Nacisnac przycisk (a2) odblokowania gtowicy wielofunkcyjnej (a3) i unies¢ ja do oporu.

® Zamontowac przejsciowke (e) i zablokowac w lewo, tak aby naped znajdowat sie na przedtuzeniu
urzadzenia.

* Ustawi¢ gtowice wielofunkcyjna (a3) w pozycji poziomej ponownie naciskajac przycisk (a2).

* Nalezy upewnic sig, ze pokrywa zabezpieczajaca (a5) jest prawidtowo zablokowana (w prawo) na
napedzie (a4).

* Ustawi¢ zmontowang obudowe bebna (g1) nachylong w prawo na wprost napedu przejsciéwki (e),
wyréwnac dwa ztgcza bagnetowe koricéwki do mielenia zdwoma rowkami w przejsciowce. Whozy¢
do oporu, nastepnie ustawi¢ kominek w pionie do zablokowania obracajac w lewo.
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* Wiozy¢ w obudowe wybrany beben i sprawdzi¢, czy jest wsuniety catkowicie w obudowe.
4.2 - URUCHOMIENIE | ZALECENIA

® Ustawi¢ miske do zbierania produktu przed urzadzeniem.

* Uruchomi¢ ustawiajac pokretto (a1) w pozycji,3” do krojenia i na predkos¢,4” do tarcia.

® Produkty nalezy wktada¢ w kominek obudowy i dociskac¢ lekko za pomoca popychacza (g2). Nigdy
nie popycha¢ sktadnikéw palcami lub innymi narzedziami.

* W celu wytaczenia urzadzenia nalezy ustawi¢ pokretto w pozycji ,0” i zaczeka¢ do catkowitego
zatrzymania urzadzenia.

* Odblokowa¢ obudowe bebna obracajac ja w przeciwnym kierunku niz przy montazu.

® Za pomoca bebnéw mozna wykonac:

- Tarcie grube C (g4) / tarcie drobne D (g5): marchew, seler, ziemniaki, ser,...
- Krojenie grube A (g3): ziemniaki, marchew, ogoérki, jabtka, buraki,...
- Ucieranie E (g6): ziemniaki, parmezan ...

5 - ODWIROWANIE SOKU Z OWOCOW | WARZYW (ZALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA:

- Zmontowana sokowiréwka (h).

5.1 - MONTAZ SOKOWIROWKI

® Umiescic filtr (h3) na srodku korpusu zbiornika (h4).

* Odblokowanie pokrywy: obréci¢ w lewo i zablokowa¢ pokrywe (h2) na korpusie zbiornika (h4)
(pozycja z zamknieta ktédka).

¢ Blokowanie ogdlne: przesuna¢ dzwigne blokowania (h6) w pozycje zamknietej ktédki.

5.2 - MONTAZ SOKOWIROWKI NA URZADZENIU

* Ustawi¢ gtowice wielofunkcyjng (a3) w pozycji poziomej: nacisna¢ przycisk (a2) i opusci¢ recznie
gtowice wielofunkcyjna (a3) do punktu zablokowania (ustawienie przycisku (a2) w potozeniu
poczatkowym).

* Odblokowac i zdja¢ pokrywke (a5) z napedu (a4) obracajac jg w lewo.

* Upewnic sig, ze urzadzenie zatrzymato sie przed zablokowaniem sokowiréwki (h).

@ ® Zablokowa¢ zmontowana sokowiréwke na napedzie (a4) obracajac ja w prawo, tak aby wylot
wylewki byt wyréwnany z urzadzeniem.

* Natozy¢ wylewke (h5) na korpus zbiornika (h4).

5.3 -URUCHOMIENIE | ZALECENIA

® Ustawi¢ duzg szklanke pod wylewka (h5).

* Uruchomi¢ ustawiajac pokretto (a1) w pozycji, 3"

* Pokroi¢ owoce i/lub warzywa na kawatki.

® Produkty nalezy wktada¢ w kominek pokrywki (h2) i dociska¢ lekko za pomoca popychacza (h1).
Nigdy nie popycha¢ palcami lub innymi narzedziami.

* Nie przetwarza¢ wiecej niz 5 porcji po 500 g produktéw bez przerwy umozliwiajacej catkowite
schtodzenie urzadzenia.

* W celu uzyskania jak najlepszego wyniku, nalezy czyscic filtr co 300 g sktadnikéw.

* Wazna uwaga: Gdy korpus zbiornika na drobinki owocéw jest petny, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i
oproznic korpus zbiornika.

* W celu wytaczenia urzadzenia nalezy ustawi¢ regulator w pozycji 0" i zaczeka¢ do catkowitego
zatrzymania urzadzenia.

* Zaczeka¢ do catkowitego zatrzymania filtra obrotowego przed wyjeciem catego urzadzenia.

* Aby wyjac¢ sokowiréwke, nalezy odblokowac jg obracajac w lewo.

* Ustawic¢ dzwigne blokowania (h6) w pozycje otwartej ktddki. Otworzy¢ pokrywke (pozycja otwartej
ktodki). Nastepnie mozna wyjac filtr (h3), aby go wyczysci¢ i opréznic¢ korpus zbiornika (h4).

Wskazowki:
* Mozna przygotowac soki z nastepujacych produktéw: marchew, pomidory, jabtka, winogrona,
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* Nalezy obra¢ owoce z grubg skdrka, usunac pestki, usunac¢ srodkowa czes¢ ananasa.

* Nie mozna przygotowac soku z niektérych owocéw i warzyw: banany, awokado, jezyn itd.

® Mozna przygotowywac sok z réznych owocéw i warzyw bez koniecznosci kazdorazowego mycia
sokowiréwki, smaki nie beda mieszac sie, jezeli przez uruchomiona sokowiréwke przepusci sie
niewielka ilos¢ wody w celu wyptukania pozostatosci soku.

* Soki nalezy spozy¢ w krétkim czasie po ich przygotowaniu i doda¢ do nich soku z cytryny przed
przechowaniem ich przez kilka godzin w lodéwce.

6 - DOSTOSOWANIE DLUGOSCI PRZEWODU

W celu zapewnienia wygodnego uzytkowania lub przy przechowywaniu, mozna skréci¢ dtugos¢
przewodu wsuwajac go do wnetrza silnika (a) przez otwor z tytu (a7).

7 - DROBNE SIEKANIE MALYCH ILOSCI (ZALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA:

- Zmontowany rozdrabniacz.

Za pomoca rozdrabniacza mozna:

- W ciggu kilku sekund posiekac w trybie pulse: suszone figi, suszone morele...
ilos¢ / maks. czas: 100g/5s
Rozdrabniacz nie nadaje sie do przetwarzania produktéw twardych, takich jak kawa.

CZYSZCZENIE B

® Odfaczy¢ urzadzenie.

* Nie zanurza¢ silnika (a), ani przejsciéwki (e) w wodzie i nie wktada¢ pod biezaca wode. Wytrze¢ suchg
lub lekko wilgotna Scierka.

* Dla ufatwienia czyszczenia, nalezy optukac akcesoria po uzyciu. Zdemontowac catkowicie koricowke
do mielenia migsa. Postugiwac sie nozami z zachowaniem ostroznosci ze wzgledu na ryzyko
zranienia.

* Umy¢ i wysuszy¢ akcesoria: nadaja sie do mycia w zmywarce z wyjatkiem elementéw metalowych
koncowki do mielenia miesa: korpus (f1), slimak (f2), néz (f3), sitka (f4 i f5), nakretka (f6).

* Sitka (f4) i (f5) oraz néz (f3) powinny by¢ nasmarowane. Nalezy je lekko nattusci¢ olejem jadalnym w
celu ochrony przed korozja.

Porady:

* W razie zabarwienia akcesoriéw przez produkty (marchew, pomarancze, ...) nalezy je przetrzec
scierka zwilzong olejem jadalnym, a nastepnie normalnie umy¢.

* Pojemnik (d): wla¢ ciepta wode i kilka kropel ptynu do mycia naczyi do pojemnika. Zamkna¢
pokrywe. Zatozy¢ na urzadzenie i wykonac kilka impulséw. Po zdjeciu wyptukaé pojemnik wodg i
pozostawi¢ do wyschniecia (pojemnik skierowany dnem do géry).

PRZECHOWYWANIE B

Nie przechowywac urzadzenia w miejscu wilgotnym.

CO ROBIC, JEZELI PANSTWA URZADZENIE NIE DZIAEAZ D

Jezeli urzadzenie nie dziata sprawdzi¢, czy:
- Wtyczka jest wlozona do zasilania.
— Wszystkie akcesoria s zablokowane.
- Obecnos¢ i blokada pokrywki zabezpieczajacej (a5) gdy naped (a4) nie jest uzywany.
- Blokada w poziomie gtowicy wielofunkcyjnej (a3).

Urzadzenie kuchenne jest wyposazone w mikroprocesor kontrolujacy i analizujagcy moc dziatania. W
razie przeciazenia, urzadzenie samoczynnie wytacza sie. Aby ponownie uruchomié urzadzenie, nalezy

o
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ustawic przycisk obrotowy (a1) w pozycji 0" i wyjac cze$¢ sktadnikoéw. Pozostawic¢ urzadzenie do
schtodzenia na kilka minut. Nastepnie mozna ustawi¢ wymagana predko$¢ w celu zakonczenia
przygotowywania potrawy.

Urzadzenie nadal nie dziata? Nalezy zwrdéci¢ sie do autoryzowanego punktu serwisowego (patrz
lista w ksigzeczce serwisowej).

USUWANIE OPAKOWANIA IURZADZENIA s

@ Opakowanie zawiera wyfgcznie materiaty niestanowiace zagrozenia dla srodowiska,
ktére moga by¢ usuwane zgodnie z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi
% recyklingu.

Przy usuwaniu urzadzenia, nalezy uzyska¢ odpowiednie informacje w urzedzie gminy.

ZUZYTE PRODUKTY ELEKTRYCZNE LUB ELEKTRONICZNEN D

Pomoézmy chronié srodowisko!

To urzadzenie {'est zbudowane z licznych materiatéw nadajacych sie do powtérnego
wykorzystania lub recyklingu.

< Nalezy je przekaza¢ do punktu zbiorki odpadéw w celu zapewnienia odpowiedniego
| przetworzenia.

AKCESORIA B

Urzadzenie mozna dostosowac¢ odpowiednio do osobistych potrzeb uzytkownika poprzez dokupienie
nastepujacych elementéw wyposazenia w sklepie lub autoryzowanym serwisie:

Pojemnik ze stali nierdzewnej Koncéwka do mielenia miesa
Pokrywa pojemnika ze stali nierdzewnej Szatkownica:

Hgk do wyrabiania ciasta - A: krojenie na plasterki
Mieszadto - C: tarcie grube
Tr;epagzka - D: tarcie drobne
POJemr.ul,( - E: ucieranie
Sokowwoyvka Zestaw do makaronu
Rozdrabniacz . Przystawka do robienia Coulis
Przejsciowka mocujaca Mtynek obrotowy do makaronu

Uwaga: zadne akcesorium nie zostanie sprzedane bez przedstawienia instrukcji obstugi lub
urzadzenia.

PRZEPISY B

BITA SMIETANA

Sktadniki (dla 6/8 0s6b): 250 ml schfodzonej Smietany créme fraiche - 50 g cukru pudru.

Dodaj créme fraiche oraz cukier puder do wykonanej ze stali nierdzewnej misy z nasadka do
ugniatania ciasta i pokrywa. Mieszaj skfadniki przez 2 minuty z predkoscia 4, a nastepnie przez 3,5
minuty z predkosciag maksymalna.

MAJONEZ

Sktadniki: 1 zéttko - 1 tyzka stofowa tagodnej musztardy - 1 fyzka stofowa octu - 250 ml oliwy z oliwek lub
oleju stonecznikowego - sél i pieprz.

Dodaj z6ttko, musztarde, ocet, sol i pieprz do wykonanej ze stali nierdzewnej misy z trzepaczka i

o
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pokrywa. Ustaw pokretto do regulacji predkosci w pozycji 1. Uruchom trzepaczke i bardzo powoli
dolewaj olej.

Po 10 sekundach zwieksz predkos¢ do maksymalnej. Po dodaniu oleju mieszaj mase przy uzyciu
trzepaczki przez dalsze 30 sekund.

Wskazéwka: Do majonezu mozna dodac starty zabek czosnku. Aby uzyskac najlepszy efekt, nalezy
uzyc¢ sktadnikdw o temperaturze pokojowej.

BIALE PIECZYWO

Sktadniki (na jeden okrggty bochenek o masie 800 g): 500 g mqki pszennej chlebowej 300 ml letniej wody
- 10 g suszonych drozdzy piekarskich - 10 g soli.

Dodaj make, sél i suszone drozdze do misy ze stali nierdzewnej. Zat6z nasadke do ugniatania ciasta i
pokrywe, a nastepnie mieszaj mase przez kilka sekund z predkoscia 1. Dodaj letnig wode przez otwor
w pokrywie. Ugniataj mase przez 8 minut. Pozostaw ciasto na okoto p6t godziny w temperaturze
pokojowej. Dtornmi uformuj z ciasta kule. Umies¢ jg na nasmarowanym mastem i oprészonym maka
papierze do pieczenia. Pozostaw ciasto na okoto godzine w temperaturze pokojowej, aby wyrosto.
Nagrzej piekarnik do temperatury 240°C. Wykonaj nozem naciecia i skrop bochenek letnig woda.
Umies¢ wypetniony woda pojemnik w piekarniku. Dzieki niemu chleb bedzie miat ztocistg skorke.
Piecz przez 40 minut w temperaturze 240°C.

Wskazoéwka: Drozdzy piekarskich nie powinno sie nigdy taczy¢ bezposrednio z cukrem lub sola,
poniewaz dojdzie do niepozadanej reakgji.

CIASTO KRUCHE

Sktadniki (na podktad do tarty o masie 350 g): 200 g mqki zwyktej - 100 g masta - 50 ml wody - szczypta soli.
Dodaj make, masto i sl do misy ze stali nierdzewnej. Zatéz nasadke do ugniatania ciasta i pokrywe, a
nastepnie mieszaj mase przez kilka sekund z predkoscia 1. Podczas mieszania dodaj letnig wode.
Wylacz urzadzenie, gdy ciasto zacznie przypominac kule. Przed rozwatkowaniem oraz upieczeniem
przykryj ciasto folig kuchenng i pozostaw je w chtodnym miejscu na przynajmniej godzine.

BRIOSZKI
Sktadniki (dla 6 0s6b): 250 g mqgki pszennej chlebowej - 5 g soli - 25 g cukru - 100 g masta - 2 cate jaja i 1 @
Z6ttko - 3 tyzki stotowe letniego mleka - 2 fyzki stotowe wody - 5 g suszonych drozdzy piekarskich.

Wsyp make do misy ze stali nierdzewnej i wykonaj dwa wgtebienia: do jednego z nich wsyp sél i cukier,

a w drugim umie$¢ drozdze, letnie mleko oraz wode. Soli nie nalezy taczy¢ z drozdzami, poniewaz
prowadzi to do niepozadanej reakcji obu sktadnikéw. Dodaj jaja, a nastepnie zatéz nasadke do
ugniatania ciasta i pokrywe. Ustaw regulator predkosci w pozycji 1 i ugniataj mase przez 15 sekund,

a nastepnie przez 2 minuty 45 sekund z predkoscia 2. Stale mieszajac, dodaj masto w ciggu jednej
minuty. Nalezy pamieta¢, ze nie powinno ono by¢ zbyt miekkie (p6t godziny przed uzyciem wyjmij je

z lodéwki). Kontynuuj ugniatanie przez kolejne 5 minut z predkoscia 2, a nastepnie przez 5 minut z
predkoscia 3. Nakryj ciasto i pozostaw je na 2 godziny w temperaturze pokojowej. Po uptywie tego

czasu ciasto nalezy wyrobi¢, uderzajac je dynamicznie dtonia. Nakryj ciasto i wstaw je na kolejne 2
godziny do lodéwki, aby wyrosto. Po wyjeciu ciasto nalezy ponownie wyrobi¢, uderzajac je dtonia.
Przykryj ciasto folig kuchennga i wstaw na noc do lodéwki, aby wyrosto. Nastepnego dnia nasmaruj
mastem i oprész maka forme do brioszek. Uformuj ciasto tak, aby przybrato ksztatt kuli. Umies¢ ciasto

w formie i pozostaw w cieptym miejscu do momentu, az urosnie i wypetni forme (2-3 godziny). Umies¢

forme w piekarniku rozgrzanym do temperatury 180°C i piecz przez okoto 25 minut.

Wskazéwka: Dodaj kawatki czekolady lub kandyzowane owoce.

®
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PIECZYWO SRODZIEMNOMORSKIE

Sktadniki (dla 6 0s6b): 200 g mqki zwyktej - 4 jaja - 11 g proszku do pieczenia - 100 m| mleka - 50 ml oliwy
z oliwek - 12 suszonych pomidoréw - 200 g sera feta - 15 zielonych oliwek bez pestki - odrobina curry
(opcjonalnie) - sél i pieprz.

Nagrzej piekarnik do temperatury 180°C. Forme wysmaruj mastem i oprész maka. W misie ze stali
nierdzewnej z nasadka mieszajaca oraz pokrywa zmieszaj make, jaja i proszek do pieczenia, zaczynajac
od predkosci 1 i stopniowo zwiekszajac jg do poziomu 3. Dodaj oliwe oraz mleko i mieszaj mase przez
poéttorej minuty. Zmniejsz predko$¢ do poziomu 1 i dodaj suszone pomidory (pokrojone na kawatki),
kostki sera feta, zielone oliwki (pokrojone na kawatki) oraz curry. Dopraw. Mase przelej do formy i wt6z
na 30-40 minut do piekarnika. Naktuj bochenek nozem, aby sprawdzi¢, czy juz jest upieczony.
Wskazéwka: Ser feta mozna zastgpi¢ mozarella i dodac kilka posiekanych lisci bazylii.

CIASTO CZEKOLADOWE

Sktadniki (dla 8 0séb): 200 g prawdziwej gorzkiej czekolady - 150 g cukru pudru - 125 g mqki zwykfej - 125
g miekkiego masta - 4 jaja - 200 ml ptynnej smietany (35%) - 100 g zmielonych migdatéw (opcjonalnie) - 1
saszetka cukru waniliowego (opcjonalnie) - 11 g proszku do pieczenia - 1 szczypta soli.

Nagrzej piekarnik do temperatury 180°C. Potamana na czastki czekolade rozpus¢ z 3 tyzkami stotowymi
wody w kuchence mikrofalowej lub w garnku do kapieli wodnej. Caty czas mieszajac, dodawaj
stopniowo w niewielkich ilosciach masto. Odczekaj, az catkowicie ostygnie. Oddziel zéttka od biatek.
Odstaw biatka. Dodaj z6ttka, rozpuszczong mase czekoladowg, smietane, cukier, cukier waniliowy,
mielone migdaty oraz pozostatg porcje masta do wykonanej ze stali nierdzewnej misy z nasadka
mieszajaca i pokrywa. Mieszaj catos¢ przez 20 sekund z predkoscia 1. Zwieksz predkos¢ do 2 i wsyp
przez otwér w pokrywie make zmieszang z drozdzami. Mieszaj catos$¢ przez okoto 2 minuty do
osiaggniecia jednolitej konsystencji. Przelej ciasto do duzej misy i odstaw je. Dodaj biatka oraz szczypte
soli do oczyszczonej misy ze stali nierdzewnej z trzepaczka. Ubijaj biatka z predkoscia 5 przez minute
i 45 sekund, a nastepnie przez 30 sekund z predkosciag maksymalna. Przy pomocy topatki ostroznie
dodaj piane do masy czekoladowej. Catos¢ wlej do nasmarowanej mastem i oprészonej maka formy.
Piecz przez 25 minut w piekarniku rozgrzanym do temperatury 180°C.

Wskazéwka: Ciasto smakuje wyjatkowo z sosem créme anglaise (patrz przepis na,ptywajace wyspy”)
lub z gatka lodéw waniliowych.

Jesli chcesz poznacd inne ciekawe przepisy, odwiedz strone www.tefal.com
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INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST
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#=7

CIJA

izl saa) 5 i _
(0)41 28 18 53 9 rue Puvis de Chavannes
ALGERIA 1 year Saint Euquene Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
OLL "Fpniyuyu UGR",
2USUUSUL (01 0) 55-76-07 2 mulpb 125171, Unulju, LEuhugpunyub
ARMENIA 2 years Jugninh, 16A, oht.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 2 years PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
" SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01 866 70 299 00 2 years Sid, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
3A0 «[pynna CEB-BocTok»,
BEJNIAPYCb 017 2239290 2ropa 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
BELARUS 2 years wocce, a. 16A, ctp. 3
GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070 23 31 59 2ans 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
Info-linija za . SEB Développement
HERBCOESC?gVIINA potrosace 2290d|ne Predstavnistvo u BiH
033 551 220 years Vrazova 8/Il 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 0800-119933 1 year Rua Venancio Aires, 433/437/447,
Pompéia, Sdo Paulo/SP
'PYMN CEB BBJITAPUA EOOL
BLIITAPUA 0700 10 330 2 roaukn 6yn. bunrapua 81 B, eT. 5
BULGARIA 2 years 1404 Cocbms
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 345 Passmore Avenue
1 year Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 5 anos Ltda Av. Providencia, 2331,
years Piso 5, Oficina 501 Santiago
2 ai GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 18000919288 - anos Apartado Aereo 172, Kilometro 1
Years | via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB Developpement S.A.S.
CROATIA 0130 15 294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
= A GROUPE SEB CR spol. s r .0.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Jankovcova 1569/2¢
CZECH REPUBLIC 2 years 170 00 Praha 7

e



SM_KITCHEN-MACHINE-MC-GOURMET_MOUFAL_%@%263_OK_EST 06/12/13 14:23 Page132

DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
EEES:;:A 5800 3777 zzaaStat ul. Bukowiriska 22b
years 02-703 Warszawa
G- craldl aay | Bl G s s
EGYPT 16622 :02 1year | sae— 3y nSullds san - sle 14 Gyob
SUOMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Continentale + 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 097450 47 74 1 year BP 15
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DEUTSCHLAND 0212387 400 | 2Janre GmbH / KRUPS GmbH
Years | Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
. SEB GROUPE EANAAOZ ALE.
%ARIE‘:(A:? 2106371251 22Xp0V|a 0386¢ Kapahiepdatou 7
years T.K. 145 64 K. Knoioid
SEB ASIA Ltd.
Ftk Room 903, 9/F, South Block, Skyway
= 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kit.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Tavirdé koz 4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | SudrmanPlaza PazaMarein 8h
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
TALIA 199207354 2 anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
MRS N—T 2TV
A7 T 141-0022
JAPAN 0570 077 772 1year SORCH ) 11X BT 3-14-13
g 2 — AL
XKAK «Ipynna CEB- BocTok»
llig,mfs}ﬁn 727 378 39 39 g)Kbm 125171, Mackey, leHnHrpaackoe
years wocceci,16A, 3 yni
(/)& M= A 2ot
3
Bt=0f 1588-1588 lyear | MEAlZE27 M2S 88 My
KOREA _
335, 110-790
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
L&?\/,‘Ij: 6 716 2007 g gadi ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa
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. GROUPE SEB POLSKA Sp. z o0.0.
b.ﬁ;{}i\,ﬂa 6 470 8888 22meta' ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 2 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHUJA 2 roguiHmn 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (0)2 20 50 022 2 years rPYT CEB BbITTAPUA OOOEN
Yn. boposo 52T, cn. 1, oduc 1,
1680 Codums, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7710 1175 2years | “\o'o Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 1128325 | | Polanco
year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA (22) 929249 8N | 02121, Xapisceke wioce, 201-203, 3
years nosepx, Kvis, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
NEDERLAND 0318582424 | 2Ja De Schutterij 27
¢ Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
. GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 81509567 | 2 Tempove] 27
years 2750 Ballerup
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 b Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 0801 390 421 2 lata GRolugEKSE_s F:(Olégnggpmzso.o.
POLAND koszt jak za 2 years Ul Bukomneta 2eb, e
potaczenie lokalne Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada & Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
RElgléEkﬁ:DOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
A . GROUPE SEB ROMANIA
lg%':\nnﬁmllf‘ 02131687 84 22 an Str. Daniel Constantin nr. 8
years 010632 Bucuresti
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3A0 «I'pynna CEB-BocTok»,

PROL?S(S:Illﬂ 495 213 32 30 g rona 125171, Mocksa, JleHUHrpaackoe
years wocce, a. 16A, ctp. 3
. SEB Developpement
SRBLIA 060 0 732 000 | 290dine Porda Stanojevica 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1 year | 59 Jalan Pemipin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
SLOVENSKO 2 roky GROUPE SEB Slovensko,
SLOVAKIA 233 595 224 5 spol. s r.0.
years Rybni¢na 40, 831 06 Bratislava
. SEB d.o.o
Slgl_OCX,EE':JIIiA 02 234 94 90 22 leti Gregorgi¢eva ulica 6
years 2000 MARIBOR
Y ~ GROUPE SEB IBERICA S.A.
Egspﬁ“A 902 31 24 00 ganos C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SUISSE SCHWEIZ | 0448371840 | 2ahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
- SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
=R 4F ., No. 37 Dexing W. Rd.,
TAIWAN 02 28333716 1 year Shilin Dist., Taipei City 11158,
Taiwan (R.O.C.)
GROUPE SEB THAILAND
4 11 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
TEINA INgy n° 14-02,
THAILAND 02 769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
TR 2164444050 | Y- Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 1year | 5151 Eden Road, Milville, NJ 08332
.. TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
3’;2%:2 044 300 13 04 g POKI 1 92121, Xapiscske woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, YkpaiHa
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0845 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 af GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800'7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 years | 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan

Binh Dist, HCM city




