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Description

Steam basket
Graduation for water and
Removable non-stick bow!
Rice spoon

Lid opening button

Lid

Inner removable lid
Measuring cup

. Micro pressure valve

10. Condensation collector
11. Handle

12. Spoon support

PCEINOUSWN

13. Power cord
rice 14. Hotplate

15. Sensor

16. Control panel
a. Keep warm indicator light
b. RICE/STEAM cooking mode
c. Mode switch
d. Cooking indicator light
e. SLOW COOKING mode
f. Control switch

Before the first use

Unpack the appliance

e Remove the appliance from the packaging and unpack all the Read the instructions
accessories and printed documents. and carefully follow
e Open the lid by pressing the opening button located on the the operating method.

lid - Fig.1.
e Install the spoon support:
support in the hole located

insert the plastic hook of the
on the bottom of the product,

and slide it downwards — Fig.2.

Clean the appliance

Remove the non-stick bowl, the inner removable lid and the
micro pressure valve. To remove the inner lid, press the
release clip on the right side to release the lid — Fig.3.

After removing the inner lid, push up the micro-pressure valve
through the hole on the underside of the lid with a finger —
Fig.4. To separate the upper and lower parts of the
micropressure valve, rotate the valve in the unlocking
direction by turning the upper triangle until it is aligned with
the open padlock symbol then separate — Fig.5 and Fig.6.
Clean the bowl, the inner removable lid, the micro pressure
valve and all the accessories with a sponge and washingup
liquid. Wipe the outside of the appliance and the metal
parts of the lid with a damp cloth.

Dry carefully.

Replace the micro-pressure valve. Align the upper triangle
with unlocked padlock of the micropressure valve to close up
the two parts, then rotate in locking direction until the upper
triangle is aligned with the locked padlock which indicates
the two parts are locked, then re-fit the micropressure valve
down into the lid — Fig.7. Make sure that the triangle in the

e
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micropressure valve is aligned with the triangle on the lid and

firmly push down until it fits in place. @
e Replace the inner removable lid by fitting the tab on the left

side into the slot on the lid, then push in the lid until it the tab

on the right clicks into place. The wider side of the seal must

be uppermost when fitting the lid.

Using your rice cooker

For all 3 functions

o Carefully wipe the outside of the bowl (especially the
bottom). Make sure that there are no foreign residues or
liquid underneath the bowl and on the hotplate — Fig.8.
e Place the bowl into the appliance — Fig.9, making sure that Never place your
it is correctly positioned. hand on the steam
o Slightly rotate the bowl in both directions, so as to ensure vent during cooking,
good contact between the bottom of the bowl and the as there is a danger
hotplate. of burns. Only use
e Check that the condensation collector is correctly placed in the inner pot
position, if not, please install it by pushing firmly into the provided with the

groove — Fig.10. appliance. Do not
e Close and lock the lid. pour water or put
e Plug in the appliance. ingredients in the
e Do not switch on the appliance until all of the above stages appliance without

have been completed. the bowl inside.
e Avoid to switch on the appliance with an empty cooking

bowl.

e Do not touch the heating plate when the product is plugged.

Rice Cooking

Measuring the ingredients -
Max capacity of the bowl

e The graduated markings on the inside of the bowl are given in
liters and cups, these are used for measuring the amount of
water when cooking rice — Fig.11.

e The plastic cup provided with your appliance is for measuring
rice and the table states the quantity of rice required for the
number of servings. 1 level measuring cup of rice weighs about
150 g.

e For best results, we recommend using ordinary rice rather than
"easy cook” type of rice which tends to give a stickier rice and
may adhere to the base.

e To cook only 1 cup of white rice (serves 2 small or 1 large

4
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portion) because there isn't the mark of 1 cup in the cooking
pot, you should use 1 measuring cup of white rice and then add
1 1/2 measuring cup of water. With some types of rice it is
normal for a little rice to stick on the base when cooking 1 cup
of rice. To cook other quantity of white rice, refer to cooking
guide below.

The maximum quantity of water + rice should not exceed the
5.5 cup or 10 cup mark inside the bowl — Fig.11. Depending on
the type of rice, quantities of water may need adjustment. See
the table below.

o Rinse the rice thoroughly before cooking.

COOKING GUIDE FOR WHITE RICE - 5,5 CUPS

Mgfg \?vugilpegrfcips of }/Avll'?iltehrtice in the\t/\)lg\zlelr(lfvtﬂe rice) Serves ﬁggL?r:“gn:ﬁng
1 1509 see the advise above Tper.-2per. 20 min
2 3009 2 cup mark 3per.-4per. 25 min
3 4509 3 cup mark Lper.-5per. 30 min
4 600 g 4 cup mark Sper.-6per. 35 min
55 825g 5.5 cup mark 8per.-10per. 40 min

COOKING GUIDE FOR WHITE RICE - 10 CUPS

Mg;l Svuf:ilpegriccueps of }/Avll"eliltgehrtice in the\llnvg\ﬁﬁr(lfvtﬂe rice) Serves éggﬁr)l(lgngﬁrtg*e
2 3009 2 cup mark 3per.-4per. 25 min
4 600g 4 cup mark Sper.-6per. 35min
6 900 g 6 cup mark 8per.-10per. 34 min
8 1200 g 8 cup mark 13per.-14per. 37 min
10 1500 g 10 cup mark 16per.-18per. 40 min

* The rice cooker will automatically determine the exact cooking time depending on the quantity of water and rice placed

in the bowl.

To cook rice

The cooking time given in the table above is a rice cooking time guide.
o Place the appliance on aflat, stable, heat-resistant work surface
away from water splashes and any other sources of heat.

Pour the required quantity of rice into the bowl using the
measuring cup provided. Then fill with cold water up to the
corresponding “CUP” mark printed in the bowl (See cooking
guide above) — Fig.12.

Close the lid.

Note: Always put the rice first otherwise you will have
too much water.

Check that the appliance is plugged in. Side the mode switch
to the left to choose "RICE/STEAM" mode — Fig.13 and then
press downwards on the control switch, the cooking indicator
illuminates showing that cooking has begun — Fig.13.

When cooking finished, it will turn to keep warm
automatically, the "KEEP WARM" indicator light is on — Fig.14.
After each use empty and clean the condensation collector.

e

The rice cooker itself
determines the exact
cooking time depending
on the quantity of
water and ingredients
placed in the bowl (see
cooking table above for
a guide to timing).
When all of the water
has been absorbed by
the rice, the appliance
stops the cooking
process automatically
and enters into the
“KEEP WARM* mode
(the “KEEP WARM*
indicator light comes
on).
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Some recommendations @P
for best results when cooking rice

e Measure the rice and rinse it thoroughly under running water in
a sieve for a long time (except for risotto rice which should not
be rinsed). Then place the rice in the bowl together with the
corresponding quantity of water.

o Make sure that the rice is well distributed in the bowl to allow
even cooking.

e Add salt to water: depending on personal taste.

o Water may be substituted with stock. If using stock, there is risk
of rice browning in the bowl.

e Do not open the lid during cooking as steam will escape and
this will affect the cooking time and the taste.

e On completion of cooking, the “KEEP WARM” indicator light is
on, stir the rice and then leave it in the rice cooker for a few
minutes longer in order to get perfect rice with separate grains.

Steam cooking (for vegetables, fish, etc.)
Measuring the ingredients

e The maximum quantity of water in the bowl should not
exceed the maximum CUP mark shown in “CUP” on the bow!
—Fig.11. Exceeding this level may cause overflow during use.

o The water level should be lower than the steam basket.

Preparation
o Pour water into the bowl, never exceed the maximum CUP mark.
o Place the steam basket in the bowl — Fig.15.

e Add the ingredients in the steam basket.

To steam cook

o Close the lid.

e Slide the mode switch to the left to choose “RICE/STEAM”
mode — Fig.13 and then press downwards on the control
switch, the cooking indicator illuminates showing that
cooking has begun — Fig.13.

e After the time you estimate ok for steam cooking, you can
end the steam cooking mode by lifting the control switch to
its top position. The “KEEP WARM” indicator light comes on
and the appliance turns to keep warm function.

e When there is no more water in the cooking pot, it will turn
to keep warm automatically, the “KEEP WARM” indicator
light is on — Fig.14.

e



Slow Cooking
To slow cook

‘TEFAL781-3in1_NCOO111822_Mise en—p@—‘. 26/04/12 18:28 Page7

e Slide the switch to the right to choose “SLOW COOKING”
mode — Fig.16 and then press downwards on the control
switch, the cooking indicator illuminates showing that
cooking has begun — Fig.16.

e To finish cooking procedure, lift upwards on the control
switch to its top position. The “KEEP WARM” indicator light
comes on and the appliance turns to keep warm function —

Fig.17.

Keep warm function

On completion of cooking, for rice or steam cooking, the
appliance enters automatically to the “KEEP WARM” function.
The control switch comes up to its top position and the “KEEP
WARM” indicator light comes on. For soup cooking, it will turn to
keep warm function when you turn upwards on the control
switch to its top position and the “KEEP WARM” indicator light
comes on. The food is thus kept warm until ready to serve. Be
careful that “KEEP WARM” long time (1 hour maximum) would
affect the quality of rice. To switch off this function, unplug the

appliance - Fig.18.

On completion of cooking

e Open the lid.

e Serve the food using the plastic spoon supplied with the
appliance and close the lid.

e The food remaining in the bowl will keep warm for any next
servings.

e Don't forget to unplug the appliance after keep warm.

Cleaning and Maintenance
Condensation collector

Never remove the

bowl after cooking
without protective
oven gloves.

o The condensation collector should be emptied and cleaned after
each use.

e To remove the collector, press on each side of the plastic
cover and remove — Fig.19.

e To put the collector back, push firmly into the groove.

e
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Bowl, condensation collector, inner removable lid, GYIP
micro pressure valve and the steam basket

o After removing the inner lid, push up the micro-pressure valve
through the lid hole with finger from underside of the lid —
Fig.4, rotate the micro-pressure valve in unlocking direction
until the upper triangle is aligned with the opened padlock and
finally separate the upper and lower parts of the micro-pressure
valve — Fig.5.

e Use hot water, washing up liquid and a sponge to clean the
bowl — Fig.20, the condensation collector — Fig.21, the micro
pressure valve — Fig.22, the inner removable lid — Fig.23, the
spoon and the cup. Scouring powders and metal sponges are
not recommended.

e If food has stuck to the bottom, allow the bowl to soak for a
while before washing it.

e The non-stick bowl, the steam basket, the condensation
collector, the spoon and the cup are dishwasher safe.

o Dry the bowl carefully.

e Do not immerse the appliance in water, nor pour water into it.

Taking care of the non-stick bowl

o To keep the non-stick coating quality of the bowl for as long
as possible, it is recommended not to cut food in it.

e Use plastic or wooden utensils and not metal ones when
stirring or serving food to avoid damaging the bowl surface.

e To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl.

e The colour of the bowl surface may change after using for
the first time or after long period of use. This change in
colour is due to the action of steam and water and does not
have any effect on the use of the Rice Cooker, nor is it
dangerous for your health. It is perfectly safe to continue
using it.

e Do not use handblender directly into the non-stick bowl to
mix vegetables.

Cleaning and care
of the other parts of the appliance
e Unplug the appliance before cleaning.

e Clean the outside of the Rice Cooker, the inside of the lid —
Fig.24 and the cord with a damp cloth and wipe dry. Do not use
abrasive products.

e Do not use water to clean the interior of the appliance body as
it could damage the heat sensor.

e
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Technical troubleshooting guide
Malfunction description Causes Solution

Any indicator lamp off and no
heating.

Rice cooker not plugged.

Verify the main plug is well
engaged in the product body.

Any Indicator lamp off and
heating.

Problem of The connection of
the indicator lamp or Indicator
lamp is damaged.

Send to authorized service
center for repair.

Cooking Indicator lamp off,
keep warm indicator on.

Cook button is not in cooking
position.

Put the cook button in low
position (cooking).

Steam leakage during using.

Lid is badly closed.

Open and close again the lid.

Micropressure valve not well
positioned or uncomplete.

Stop the cooking (unplug the
product) and check the valve is
complete (2 parts locked
together) and well positioned.

Lid or micropressure valve
gasket is damaged.

Send to authorized service
center for repair.

Rice half cooked or overtime
cooking.

Too much or not enough water
compared to rice quantity.

Refer to IFU for water quantity.

Rice half cooked.

Selector button on position
“soup”.

Change selector button position
to “rice/steam”.

Automatic warm-keeping fails
(product stay in cooking
position, or no heating).

Send to authorized service
center for repair.

Water leakage on the table.

Condensation collector missing
or condensation collector
overflow.

Empty the condensation
collector for each use verify
good positionning of the
condensation collector.

Remark : if inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a replacement bow! from
the authorized service center for repair.
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Description

1. Panier vapeur 13. Cordon d'alimentation

2. Graduation pour I'eau et le riz 14. Plaque chauffante

3. Cuve amovible anti-adhésive 15. Capteur

4. Cuillére ariz 16. Panneau de commande

5. Bouton d'ouverture du couvercle a. Voyant de maintien au chaud
6. Couvercle b. Mode de cuisson RIZ/VAPEUR
7. Couvercle intérieur amovible c. Sélecteur de mode

8. Tasse & mesurer d. Voyant de cuisson

9. Soupape e. Mode de CUISSON LENTE
10. Récupérateur de condensation f. Interrupteur de commande
11. Poignée

12. Support de cuillere

Avant la premiére utilisation
Deballage de I'appareil

Retirez I'appareil de I'emballage et déballez tous les accessoires
ainsi que les documents imprimés.

o Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture situé
sur le couvercle — Fig.1.

o Installez le support de cuillére : insérez le crochet en plastique du
support dans le trou situé sur la partie inférieure de I'appareil, et
faites-le glisser vers le bas — Fig.2.

Lisez les instructions
et respectez
scrupuleusement le
mode d'emploi.

Nettoyage de I'appareil

Retirez la cuve anti-adhésive, le couvercle intérieur amovible
et la soupape. Pour retirer le couvercle intérieur, appuyez sur
le clip de déverrouillage sur le cété droit pour ouvrir le
couvercle - Fig.3.

e Aprés avoir retiré le couvercle intérieur, poussez la soupape
avec un doigt & travers le trou sur la face inférieure du
couvercle = Fig.4. Pour séparer les parties supérieure et
inférieure de la soupape, faites tourner la soupape dans le
sens du déverrouillage en tournant le triangle supérieur
jusqu'a ce qu'il soit aligné avec le symbole du cadenas
ouvert, puis effectuez la séparation - Fig.5 et Fig.6.
Nettoyez la cuve, le couvercle intérieur amovible, la soupape
et tous les accessoires avec une éponge et du liquide
vaisselle. Essuyez I'extérieur de I'appareil ainsi que les
parties métalliques du couvercle avec un chiffon humide.
Séchez soigneusement.

e Remettez en place la soupape. Alignez le triangle supérieur
avec le cadenas déverrouillé de la soupape pour assembler
les deux parties, puis tournez dans la direction de
verrouillage jusqu'a ce que le triangle supérieur soit aligné
avec le cadenas fermé qui indique que les deux parties sont
verrouillées. Réinstallez ensuite la soupape dans le couvercle 10

e
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1

- Fig.7. Assurez-vous que le triangle de la soupape est bien
aligné avec le triangle sur le couvercle et poussez fermement
jusqu'a ce qu'elle soit correctement installée.

Réinstallez le couvercle intérieur amovible en placant la
languette située sur le cdté gauche dans la fente ménagée
sur le couvercle. Appuyez ensuite sur le couvercle jusqu'a ce
la patte située sur le coté droit vienne se clipser
correctement. Le c6té le plus large du joint doit étre le plus
haut lors du montage du couvercle.

Utilisation de votre cuiseur a riz

Pour les 3 fonctions

Essuyez soigneusement |'extérieur de la cuve (en

particulier le fond). Assurez-vous qu'il n'y a pas de résidus

étrangers ou de liquides sous la cuve et sur la plaque

chauffante - Fig.8.

Placez la cuve dans I'appareil - Fig.9, en veillant & ce qu'elle Ne placez jamais

soit correctement positionnée. votre main sur
Tournez légérement la cuve dans les deux directions, de I'évent a vapeur
maniére a assurer un bon contact entre le fond de la cuve et pendant la cuisson,
la plaque chauffante. car il y a un risque de

Vérifiez que le récupérateur de condensation est brdlure. Utilisez
correctement installé, et si ce n'est pas le cas, installez-le en uniquement le

le poussant fermement dans la rainure - Fig.10. récipient intérieur
Fermez et verrouillez le couvercle. fourni avec

Branchez I'appareil. I'appareil. Ne versez
N'allumez pas I'appareil avant que toutes les étapes ci- pas d'eau ou ne
dessus aient été effectuées. placez pas

Evitez d'allumer I'appareil avec une cuve de cuisson vide. d’ingrédients dans
Ne touchez pas la plaque chauffante lorsque I'appareil est I'appareil sans la
branché. cuve a l'intérieur.

Cuisson du riz

Mesure des ingrédients -
Capacité maximale de la cuve

e Les marques graduées a I'intérieur de la cuve sont données en
litres et en tasses. Elles sont utilisées pour mesurer la quantité
d'eau lorsque I'on cuit du riz - Fig.11.

o La tasse en plastique fournie avec votre appareil sert & mesurer le
riz et le tableau indique la quantité de riz nécessaire pour le nombre
de portions. 1 tasse a mesurer pleine de riz pése environ 150 g.

e Pour obtenir de meilleurs résultats, nous recommandons
d'utiliser du riz ordinaire, plutét que le type de riz "incollable” qui
tend & donner un riz collant et qui peut adhérer a la base.

e
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GUIDE DE CUISSON DU RIZ BLANC - 5,5 TASSES

Tasses @ mesurer Poids Niveau d'eau

 Pour cuire seulement 1 tasse de riz blanc (pour 2 petites portions
ou 1 grande portion), étant donné qu'il n'y a pas de marque
pour 1 tasse dans le récipient de cuisson, vous devez utiliser une
tasse & mesurer de riz blanc, puis ajouter 1 tasse a mesurer et
demie d'eau. Avec certains types de riz, il est normal qu'un peu
de riz colle sur la base lors de la cuisson d'une tasse de riz. Pour
cuire une autre quantité de riz blanc, reportez-vous au guide de

cuisson ci-dessous.

e La quantité maximale d'eau + riz ne doit pas dépasser la marque
de 5,5 ou 10 tasses a l'intérieur de la cuve — Fig.11. Selon le
type de riz, les quantités d'eau peuvent nécessiter un
ajustement. Voir le tableau ci-dessous.

« Rincer le riz abondamment avant la cuisson.

*Temps de cuisson

de riz blanc de riz blanc dans la cuve (+ le riz) Pour approximatif
1 150¢g voir le conseil ci-dessus 142 per. 20 min
2 3009 2 marques de tasse 3ad4per. 25 min
3 450 g 3 marques de tasse 445 per. 30 min
4 600 g 4 marques de tasse 546 per. 35 min
5.5 825¢g 5,5 marques de tasse 8 a 10 per. 40 min
GUIDE DE CUISSON DU RIZ BLANC - 10 TASSES
Tasses @ mesurer Poids Niveau d'eau Pour *Temps de cuisson
de riz blanc de riz blanc dans la cuve (+ le riz) approximatif
2 3009 2 marques de tasse 344 per. 25 min
4 600 g 4 marques de tasse 5a6 per. 35 min
6 900 g 6 marques de tasse 8 a 10 per. 34 min
8 1200¢g 8 marques de tasse 13 a 14 per. 37 min
10 1500¢g 10 marques de tasse 16 a 18 per. 40 min

* Le cuiseur a riz déterminera automatiquement le temps exact de cuisson en fonction de la quantité d'eau et de riz placés

dans la cuve.

Cuisson du riz

Le temps de cuisson donné dans le tableau ci-dessus est une indication

du temps de cuisson du riz.

Placez I'appareil sur une surface de travail plane, stable et résistante
a la chaleur, & I'écart des projections d'eau et d'autres sources de
chaleur.

Verser la quantité nécessaire de riz dans la cuve & I'aide de la tasse
a mesurer fournie. Ajoutez ensuite de I'eau froide jusqu'a la
marque "CUP" correspondante imprimée dans la cuve (Voir le guide
de cuisson ci-dessus) — Fig.12.

Fermez le couvercle.

Remarque : Mettez toujours le riz en premier, autrement
vous aurez trop d'eau.

Vérifiez que I'appareil est branché. Faites glisser le sélecteur
de mode vers la gauche pour choisir le mode "RIZ/VAPEUR"
- Fig.13 et appuyez ensuite vers le bas sur I'interrupteur de
commande ; le voyant de cuisson s'allume pour indiquer que

e

Le cuiseur a riz lui-
méme détermine le
temps exact de cuisson
en fonction de la
quantité d'eau et des
ingrédients placés dans
la cuve (voir tableau de
cuisson ci-dessus pour
connaitre les temps).
Lorsque toute I'eau a
été absorbée par le riz,
I'appareil cesse
automatiquement le
processus de cuisson et
passe en mode
"MAINTIEN AU

»

12
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la cuisson a commencé - Fig.13. CHAUD" (le voyant

e lorsque la cuisson est terminée, |'appareil passe "MAINTIEN AU
automatiquement en mode "MAINTIEN AU CHAUD" et le CHAUD" s'allume
voyant "MAINTIEN AU CHAUD" s'allume = Fig.14. alors).

e Aprés chaque utilisation, videz et nettoyez le récupérateur de

condensation.

Quelques recommandations pour obtenir
de meilleurs résultats lors de la cuisson du riz

Mesurez le riz et rincez-le abondamment a |'eau courante dans
une passoire pendant un certain temps (sauf pour le riz a risotto
qui ne doit pas étre rincé). Placez ensuite le riz dans la cuve avec
la quantité d'eau correspondante.

Assurez-vous que le riz est bien réparti dans la cuve pour
permettre une cuisson uniforme.

Ajoutez du sel @ I'eau : selon votre godt personnel.

L'eau peut étre remplacée par du bouillon. Si vous utilisez du
bouillon, il est possible que le riz brunisse dans la cuve.
N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson étant donné que
la vapeur s'échappera et cela aura une incidence sur le temps
de cuisson et le go(t.

A la fin de la cuisson, le voyant "MAINTIEN AU CHAUD"
s'allume. Remuez le riz puis laissez-le dans le cuiseur @ riz
pendant quelques minutes supplémentaires afin d'obtenir un
riz parfait avec des grains séparés.

Cuisson a la vapeur (pour les légumes, les poissons, etc.)

Mesure des ingrédients

e La quantité maximale d'eau dans la cuve ne doit pas
dépasser la marque "CUP" maximale indiquée sur la cuve -
Fig.11. Le dépassement de ce niveau peut provoquer un
débordement pendant I'utilisation.

e Le niveau d'eau doit étre inférieur au panier vapeur.

Pour cuire a la vapeur

e Fermez le couvercle.

Préparation

Versez de I'eau dans la cuve, sans jamais dépasser la marque
"CUP" maximale.

Placez le panier vapeur dans la cuve - Fig.15.

Ajouter les ingrédients dans le panier vapeur.

o Faites glisser le sélecteur de mode sur la gauche pour choisir
le mode "RIZ/VAPEUR" - Fig.13 puis appuyez vers le bas sur
13 I'interrupteur de commande ; le voyant de cuisson s'allume

e
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pour indiquer que la cuisson a commencé - Fig.13.

Une fois que le temps que vous estimez approprié pour la cuisson

a la vapeur est écoulé, vous pouvez interrompre le mode de

cuisson & la vapeur en plagant I'interrupteur de commande sur sa

position haute. Le voyant "MAINTIEN AU CHAUD" s'allume et

I'appareil passe en mode "MAINTIEN AU CHAUD".

e lorsqu'il n'y a plus d'eau dans le récipient de cuisson, I'appareil
passe automatiquement en mode "MAINTIEN AU CHAUD", et le
voyant "MAINTIEN AU CHAUD" s'allume — Fig.14.

Cuisson lente
Réalisation d'une cuisson lente

o Faites glisser le sélecteur vers la droite pour choisir le mode
"CUISSON LENTE" - Fig.16 puis appuyez vers le bas sur
I'interrupteur de commande ; le voyant de cuisson s'allume
pour indiquer que la cuisson a commencé - Fig.16.

e Pour terminer la procédure de cuisson, placez I'interrupteur de
commande sur sa position haute. Le voyant "MAINTIEN AU
CHAUD" s'allume et I'appareil se met en mode "MAINTIEN
AU CHAUD" - Fig.17.

Fonction de maintien au chaud

A la fin de la cuisson, pour la cuisson du riz ou & la vapeur,
I'appareil passe automatiquement en mode "MAINTIEN AU
CHAUD". L'interrupteur de commande se repositionne sur sa
position haute et le voyant "MAINTIEN AU CHAUD" s'allume.
Pour la cuisson des soupes, I'appareil se mettra en mode
"MAINTIEN AU CHAUD" lorsque vous placerez I'interrupteur de
commande sur sa position haute, et le voyant "MAINTIEN AU
CHAUD" s'allumera. Les aliments peuvent ainsi étre maintenus
au chaud jusqu'au moment de servir. Gardez a I'esprit le fait
qu'un "MAINTIEN AU CHAUD" pendant une durée prolongée
(1 heure maximum) aura une incidence sur la qualité du riz.
Pour désactiver cette fonction, débranchez I'appareil — Fig.18.

A la fin de la cuisson

e Ouvrez le couvercle.

o Servez les aliments a I'aide de la cuillére en plastique fournie
avec I'appareil et fermez le couvercle.

e Lesaliments restant dans la cuve seront maintenus au chaud
pour les portions @ venir.

e N'oubliez pas de débrancher I'appareil aprés le maintien au
chaud.

e

Ne retirez jamais la
cuve aprés la cuisson
sans porter de gants
de protection
spéciaux pour le four.

14



‘ TEFAL781-3in1_NC00111822_Mise en—p@—‘. 26/04/12 18:28 Pagel15

15

Nettoyage et entretien

Recuperateur de condensation
Le récupérateur de condensation doit étre vidé et nettoyé aprés
chaque utilisation.

e Pour retirer le récupérateur, appuyez de chaque coété du
couvercle en plastique et retirez-le - Fig.19.

o Pour réinstaller le récupérateur, poussez-le fermement dans la
rainure.

Cuve, récupérateur de condensation,
couvercle intérieur amovible,
soupape et panier vapeur

Aprés avoir enlevé le couvercle intérieur, retirez la soupape situé
dans le trou du couvercle en la poussant avec un doigt par le
dessous du couvercle - Fig.4, faites tourner la soupape dans la
direction du déverrouillage jusqu'da ce que le triangle supérieur
soit aligné avec le cadenas ouvert et, enfin, séparer les parties
supérieure et inférieure de la soupape - Fig.5.

Utilisez de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge pour
nettoyer la cuve - Fig.20, le récupérateur de condensation -
Fig.21, la soupape - Fig.22, le couvercle intérieur amovible -
Fig.23, la cuillere et la tasse. Les poudres a récurer et les
éponges métalliques ne sont pas recommandées.

Si des aliments ont adhéré au fond, laisser tremper la cuve
pendant quelque temps avant de la laver.

La cuve anti-adhésive, le panier vapeur, le récupérateur de
condensation, la cuillere et la tasse peuvent étre mis au lave-vaisselle.
Séchez soigneusement la cuve.

Ne plongez pas I'appareil dans de I'eau, et ne versez pas non

plus d'eau a I'intérieur.

Entretien de la cuve anti-adhésive

o Pour conserver la qualité du revétement anti-adhésif de la cuve
aussi longtemps que possible, il est recommandé de ne pas
couper d'aliments dans celle-ci.

e Utilisez des ustensiles en plastique ou en bois et plutét que
métalliques pour remuer ou servir les aliments afin d'éviter
d'endommager la surface de la cuve.

o Pour éviter tout risque de corrosion, ne versez pas de vinaigre dans
la cuve.

o Lacouleur delasurface de la cuve peut changer apres la premiére
utilisation ou aprés une longue période d'utilisation. Ce
changement de couleur est di al" action de la vapeur et de I'eau
et n'a aucun effet sur I'utilisation du cuiseur @ riz. Il n'est pas non
plus dangereux pour votre santé. Vous pouvez continuer a I utiliser
sans le moindre risque.

e
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o N'utilisez pas de mixeur directement dans la cuve anti-adhésive
pour mixer des légumes.

Nettoyage et entretien
des autres parties de |'appareil

e Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

o Nettoyez I'extérieur du cuiseur a riz, I'intérieur du couvercle -
Fig.24 et le cordon avec un chiffon humide, puis essuyez-les
soigneusement. N'utilisez pas de produits abrasifs.

o N'utilisez pas d'eau pour nettoyer I'intérieur du corps de
I"appareil, car cela pourrait endommager le détecteur de chaleur.

Guide de dépannage technique

»

Probléme

Causes

Solution

Voyant éteint et pas de
chauffage.

Le cuiseur ariz n'est pas
branché.

Vérifiez que la fiche de courant
est bien engagée dans le corps
de I'appareil.

Voyant éteint et chauffage.

Probléme de connexion du
voyant ou le voyant est
endommagé.

Envoyez I'appareil & un centre
de service autorisé pour
réparation.

Voyant de cuisson éteint,
voyant de maintien au chaud
allumé.

Le bouton de cuisson n'est pas
sur la position cuisson.

Mettez le bouton de cuisson sur
la position basse (cuisson).

Fuite de vapeur pendant
I'utilisation.

Le couvercle est mal fermé.

Ouvrez et refermez le couvercle.

La soupape n'est pas bien
positionnée ou incompléte.

Arrétez la cuisson (débranchez
|'appareil) et vérifiez que la
soupape est compléte (2 parties
verrouillées ensemble) et
correctement positionnée.

Le couvercle ou le joint de la
soupape est endommageé.

Envoyez I'appareil & un centre
de service autorisé pour
réparation.

Riz & moitié cuit ou temps de
cuisson rallongés.

Trop ou pas assez d'eau par
rapport d la quantité de riz.

Reportez-vous a I'IFU pour la
quantité d'eau.

Riz & moitié cuit.

Bouton de sélection sur la
position “soupe”.

Placez le bouton de sélection
sur la position "RIZ/VAPEUR".

Le maintien au chaud
automatique ne fonctionne pas
(I'appareil reste en position de
cuisson, ou pas de chauffage).

Envoyez I'appareil & un centre
de service autorisé pour
réparation.

Fuite d'eau sur la table.

Récupérateur de condensation
manquant ou trop plein.

Videz le récupérateur de
condensation a chaque
utilisation et vérifiez son bon
positionnement.

Remarque : si la cuve intérieure est déformée, ne I'utilisez plus et procurez-vous une cuve de

remplacement auprés du centre de service autorisé pour réparation.

e
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ﬂepwpmpn

Kahabt atpou
>1éBun vepou kat puliovy
APalpOUHEVOG AVTIKOMNTIKOG KAS0G
KoutdAt pullov
Kouuni avolypatog Tou OKEMAopaTog
2 KEMaopa
EowTepikd apalpolpevo oKEMaopa
KOmeMo - SocoueTpNTAG
BaABida xaunAng mieong

. 2UNEKTNG LSPATUWY

. AaBn

. 2TAPLYHA KOUTOANIOU

. Kahddio tpogpodoaiag

Npw v mpwtn Xprion

AmocuoKevaoia TG CUOKEUNG

ATIOLOKPUVETE T GUOKEUT QMO T GUOKEUOO(a TG KAl AQaIPEDTE Ta UNKG
ouckeuaoiag amd Oha Ta EaPTAATA Kal T €yypaga.
Avoi€re 10 okémaopia mélovTag To Koupnt avolypatog mou Bpioketal mvw aTo

okénaopa - Fig.1.

14.
15.
16.

Eotla

Alobntripag

[ivakag xeplopol

a. Auyvia évdeiéng dlatripnong
BeppdTnTag

b. Tpdmog payelpéuatog PYZI/ATMOLZ
(RICE/STEAM)

€. AlakOTTNG EMAOYNG TPOTTIOU
HayElPEUATOG

d. Auyvia évEeIgng HaYEIPEUATOG

e. Tpomnog payeipépatoc APFO
MATEIPEMA (SLOW COOKING)

f. AlakOTITNG ENéyxOU

AwaBaote Tig 0dnyieg
Kol akoAouBriote
TIPOOEKTIKA

ToV TPOTO XPriong.

TomoBeToTe TO OTAPIYMA KOUTANOU: €l0GyeTe Tov MAAOTIKO yavt(o Tou
otnplyuatog oty Touma mou BpiokeTat oTo KATw UEPOC TNG GUCKEURC Kal

OUpETE Tov PO Ta K&tw = Fig.2.

KGeClpIO'MOC NG OUOKEUNG
AQaIpéoTE TOV QVTIKOMNTIKO KAGO, TO E0WTEPIKO APAIPOUUEVO
okémaopa kat ™ BahBida yaunhig meonc. Ma va agaipécete 0
EOWTEPIKO OKEMAOWA, TTEOTE TO KNI ameheubépwang mou PplokeTal
otn Sedla mieupd, WoTe va aneleuBepioete To okémaoua ~ Fig.3.
AQOU 0QAIPECETE TO EOWTEPIKG OKEMaoua, ompwte T BalBida
XaunArG meang pe To SéyTulo amd TV KATw KePLd TG TUMAg mpog Ta
ndvw - Fig.4. Ta va xwploete To vw Kat 1o Katw pépoc g BaBidag
xaun\ig mieong, meplotpéyte T Balpida pe  katevBuvon
Eerheldwpatog yupiovtag To Tplywvo TG mavw MAEUPAC €w¢ GToU
euBuypapIoTel e To oUPBoNo Tou amelkovidel éva avolyTd AOUKETO,
kal 0N ouvéxela xwpiote T BarBida ota dvo - Fig.5 kai - Fig.6.
KaBapiote Tov KGO, TO EOWTEPIKO APAIPOUKEVO OKEMAOUA, TN
BaABida xapnArc mieong kat OAa a €apTipaTa e 0QOUYYAQL KAl LYPS
muoipatog mdtwv. KaBapioTe To ewTePIKS UEPOC TNE OUOKEUNE Kal Ta
HETAMIKG €PN TOU OKEMAOUATOC LE éva Uypo Tavi.

JTEYVWOTE TTPOTEKTIKA.

TomoBetiote ™ PBalBida xapnhig mieonc mah otn Béon g
EuBuypappiote To Tpiywvo TG mdvw MAEUPAC e TO QVOLXTO AOUKETO
NG BaABidag xapnArig mieong yia va evwaoeTe Ta SUo pépn tng BanBidag
KL, OTr) GUVEYELD, TIEPIOTPEYTE e KaTeUBuvon KAEBWHATOC £wg OTou
TO TTAVW TPIYWVO EVBUYPAUIIOTE! UE TO KAEIOTO ANOUKETO, EVSelén 6Ti Ta
Suo pépn g ParBidag éxouv KAeOWBEL YT OUVEXELD, TPOOAPHOOTE
™ BaBida xapnAr¢ mieong 0To OKEMAGUA OTIPWYVOVTAS TNV TTPOG Td

e
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kdtw - Fig.7. BeBawwBeite ot 10 Tpiywvo otn BaABida xaunArc mieong
€ival EVBUYPAULIOUEVO E TO TPIYWVO TOU OKENMGOMATOG Kall TIEDTE TNV
01afepd mPog Ta KATW éwg OTOU £Qapuooel ot Béon e,
TomoBETAOTE TO €0WTEPIKS APAIPOUMEVO OKEMaopa otn Béon Tou
TPOCAPUOLOVTAC TNV TTPOEEOXT TNG APIOTEPNG TAEUPAG OTNV EYKOTH
TOU OKEMAOUATOC Kall MECOVTAG OTN GUVEXELD TO OKEMAOHA £wg OTOU N
mpoetoxr) mou PBpioketal ot Ge€ld Meupd pappooel otn Béon TG
KAvoVTag éva XapaktneloTiko xo. Otav epapudeTe To oKémaopa otn
Béon Tou, n mMatuTtepn Meupd Tou AGOTIXOU GTEYaVOTOINNG MPETEL Val
Bpioketal amod mvw.

Nwg va xpnoiponoijoete To payeipa puiov

Kai yia 11¢ 3 Aertoupyieg

o KaBapiote mpooeKTIKA TNV e§WTEPIKI EMPAVELD TOU KASGOU (KUpiwg
To KaTw pépog). BeBaiwbeite 6Tt Sev umdpyouv katalowma 1y uypd
KATW 0o Tov Kado Kat mavw aTnv eoTia - Fig.8.

TomoBetrote Tov kado ot ouokeur| - Fig.9 - kat Pefaiwbeite ot éxel
TonofetnOel owota.

MeploTpéYTE Aappd Tov kado mpog Ti¢ U0 KateuBUVOELS, WOTE va
Befaiwbeite o1 yivetal owoTH EMaEr avaeoa 0To KATW WEPOC Tou
Kadou Kal T £aTia.

EAéyETe 611 0 OUNNEKTNG USPATHGV €ival owoTd TomoBeTnHévog oTn
Béon Tou. Av ev eival, TomoBeTrioTe Tov ompwyvovTag Tov oTabepd
otnv urodoxr - Fig.10.

KheloTe 10 okémaopa Kal aopahioTe To.

YUVBEOTE Tn OUOKEUN OTO PELUA.

Mnv avéPete T ouokeur av Sev €xeTe TPWTA OAOKANPWOEL dAa Ta
TpoavaPePOLeva Brilata.

Mnv avaBete Tn ouokeur pe Tov KGSo Payelpépatog adelo.

Mnv ayyiete T eatia 6tav n cuokeun eival ouvSedepévn oTo pela.

Katd t Sidpkela Tou
HaYEIPEUATOC, PNV
TomoBeteite MOTE TO XEPL
oag otnv €060 atpou,
KaBwg vpioTatal
Kivéuvog mpokAnang
EYKAUUATWV.
Xpnotpomnoigite povo 1o
€0WTEPIKO SO)EIO OV
napéxetat padi pe
ouokevn. Mn pixvete
VEPO Kall PNV mPocbETete
UAIKA 0T GUOKELR av
Sev Bpioketal péoa o
Kkadoc.

Mayeipepa Puliov

Aoco)oyia UNIKWV -

Méyiotn XwpnTIKOTNnTA TOU KAG0U

o O evBeielc 0TaBUNG 0TO €0WTEPIKO TOU KAGOU Eival UTIOAOYIOUEVES OE

NTpa Kat KUTTENQ Kall XpnotomolodvTal yia T PETenaon TG TOoOTNTAG TOU
VEPOU OTaV payelpeVeTe pull - Fig.11.

o To maoTikd KOmeAo Tou mepapBavetal oTn ouakeuacia efval SO0OHETPNTAG

yla 10 pUQl Kat kaBopilel T amartolpevn moooTnTa PUCioU avaloya e Tov
apBpo Twv pepidwv. T yeudro kumehho Gooopétpnong ywpdel mepimou1S0 g
oudL

M0 KaNUTEPQ AMOTENEOATA, GG OUVIGTOULE Va XPNOIOTOLETe amd pudt Kat
0Ox! pUCt "ypriyopou Bpacpol'; kabwg ouvhBuwg éxel mo koMW uen kat imopel
va KOMaeL ot Baon.

e

LEL
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Mo va Bpdoete 1 pdvo KomeAo aompo puQl (2 UIKPEG 1 pia peydhn pepida) kat
ene1dr) Sev umapyel évoeign yia 1 KUmeMo atov Kado payelpépiatog, Ba mpénetva
LETPAGETE e TO KOMEMO - Soo0pETENTA T KUMEMO aompo pUCi Kal 0T OUVéYEla
va mpooféoete 1 1/2 kimeAo vepd. Kata tn yprion kanolwv Tomwv pudiol eivat
UOI0NOYIKO va KoMael Aiyo pO(t ot Bdon 6tav Bpddete Hdvo T kimeMo pUQ.
1101 va POYEIPEPETE PEYANITEPEC TOGOTNTEG GOTTPOU PUCIOU, OUPBOUNEUTEITE ToV
akohouBo odnyo.

H péyiotn moadtnta vepou e pudl Gev Ba mpémel va unepPaivel Ta 5.5 komeMa
Ay évdeitn 10 kimeAa péoa otov kado - Fig.11. Avahoya pe 1o €idog puliol),
01 Too6TNTEC VEPOU evéyeTal va xpelalovtal avénon A peiwon. LupBouleubeite

Tov akéhouBo Tivaka.
o [M\évete Kald 1o pOQI TIPIV TO payeipepa.

OAHIOx MATEIPEMATOX lA AZMPO PYZI - 5,5 KYMEAAA

Komeda Bapog dompou 14BN vepou

XpOvog HayelpéUaTog

Gompo puQl pullov oTov Kado ( + 10 pull) Mepibec Katd mpoogyylon*®
! 1509 npog%gggéig?g%g;ykg 1-2 20 hemta
2 3009 ‘Evbein yia 2 kOmela 3-4 25 hemta
3 4509 ‘Evdelen yia 3 kumeha 4-5 30 Aerrta
4 600 g ‘EvOeldn yia 4 komeda 5-6 35 hemtd
55 8259 ‘Evdeifn yia 5.5 kUmeMa 8-10 40 \emté

OAHIOZ MATEIPEMATOZX A AZMNPO PYZI - 10 KYMNEAAA

abrpapin | PRI | crovraas ey Mepisec |
2 3009 ‘EvOelEn yia 2 kumeha 3-4 25 \emta
4 600 g ‘EvOelEn yia 4 kurehha 5-6 35 \errta
6 900 g ‘Evdeién yia 6 kOmeNa 8-10 34 \errta
8 1200 g ‘EvSelén yia 8 kumeha 13-14 37 hemta
10 1500 g ‘Evdelén yia 10 kumela 16-18 40 Nerté

* O payelpag puliol Ba uMoAoYIoEL AUTOHATA TOV AKPIBH XPOVO HAYEIPEUATOC QVAAOYQ HE TNV TTOOHTNTA VEPOU Kat puliod

Tiou €xouv TonoBetnBe( otov kado.

Nw¢ va payeipéPete puQl

O xpdvog LAYEIPELOTOC TTIOU QVOQERETAL OTOV TApamAvw Tivaka, agopd 1o
payeipepa puCiov.

TomoBetrote T ouokeur o€ enmimedn, otabepr) Kal avBektiky ot (éotn
ETIPAVELR EPYOOiag, aKPIA amd Xwpoug dmou Unopel va TvayBel vepo kat and
GN\eg TInyEc BeppotTag.

Pi€te v amapaitnn moodtnTta puliol GTov KGdo XPNOILOTOVTAC TO EIBKO
KUMEMO - GOCOPETENTH TIOU 00 TIAPEYETAL XTr GUVEXELD, YEHIOTE Tov KB e
KpUO vepd éwc Ty évdeitn "KYMEAAQ" (CUP)" mou avtioTolyel otnv moootna
puCioU (ZupBouleuteite Tov mapamdvw odnyo Hayelpéuatog) - Fig.12.
Kheiote T okémaopa.

Inueiwon: Piyvete mavta mpwta 1o pudL, aAAiwg To vepd

Ba gival moAU meploadTEPO am' OTI XpeldleTal.

BeBawwbeite 61t n ouokeur eival ouvdedepévn oto pevpa. Tupiote To
SlakdmTn Tou TPOTIOL AElToupYyiag 0Ta aploTEPE WOTE Va EMAEEETE TOV
oMo Aettoupyiag "PYZI / ATMOY" (RICE/STEAM) - Fig.13 kau petd
MEOTE TPOG Ta KATW TO OlakdTTn eréyxou. H evdelktikr Auyvia

e

O pdyepag puliov Ba
urtohoyioe! povog Tou
auTtopaTa Tov aKpIBr Xpovo
Hayelpépatog avéoya pe
TNV IOGATNTA VEPOU Kall
UNKWV 10U €Youv
TonoBemPei oTov K4So
(oupBouleuteite Tov
TIOPATIAV TTVOKO YI0 VOl
evnpepwOEite yia m Sidpkeia
payetpéparog). Otav To polt
QnopPOPrioEl OAO TO VEPO, N
OUOKEUN OTOATA auTopaTa
™ Aerroupyia payeipéparog,
EVEPYOTIOLETOI O TPOTIOG
Aertoupyiag "AIATHPHZH
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payelpépatog avaBel, évBel§n oti To payeipepa éxel Eexvrioel - Fig.13. OEPMOTHTAZ" (KEEP WARM)
o Otav 10 payeipepa Teheoel, N ouokeur Ba Eekivioel autopata Kot avapet n Auyvio "KEEP
Aerroupyia Slatripnong Beppdtntac kat Ba avapel n Auyvia "AIATHPHEH WARM".

OEPMOTHTAY" - Fig.14.

o Adelalete kat kaBapieTe T0 CUNNEKTN USPATHWY HETG amd KABE Xprion.

MepIKEC GUOTATELC V1o KAAUTEPO AMOTENECHOT

07O payeipepa tov puliol

MeTprote 1o pU{l Kal EeBYANETE TO OXONAOTIKA KATW Qo TPEXOULEVO VEPD
O€ éVa 00UPWTHPL YO APKETH (Al (EKTOC amd To pulyla pi(oto mou Sev Ba
TIPEMELVA EEMEVETAL). 2Tr GUVEXELQ, TOTOBETHTTE To PUI aTov Kado padi pe
TNV avtioTolyn moodTnTa vePoU.

BeBaiwbeite o1 10 POl Sev PpioKeTal CUYKEVTPWLEVO OF €va ONpEio Tou
K&&ou, £T01 WOTE VA LAYEIPEUTE OOIOPOPA.

MpooBéote ahati 1o vepd Katd BouAnon.

To vepo pmopei va avtikataotabel amd (wud. Av ypnotuomoleite {wyud, 1o
POl eVEEXETAL VOl OKOUPUVEL OTOV KASO.

Mnv QVOIyETE TO OKEMAOUA KATA TN OIAPKED TOU HAYEIPEUATOC, KaBWG
pmopel va Byel aTUOC Kal va EMNPEQOTEL 0 XPAVOC LAYEPEUATOS Kal N
yevon.

Me ™ MéEn Tou payelpépatog, evw avaBel n Augvia "AIATHPHIH
OFPMOTHTAY", avakatéte 1o pU(l Kal UETA AQAOTE TO €A OTN CUOKEUN
i Nya akOpn AeTTa WOTe va éYeTe éva TENELD, omupwTo PUCL

Mayeipepa atov atpo (yia Aayavika, Ppap, KAm.)

Aocoloyia UAIKWV

o H péylotn moodtta vepou otov kado Sev mpémel va umepPaivel T
vpnAdtepn évdein KYMEAAO (CUP) otov kado - Fig.11. Av umepPeite
autd o eminedo, pmopet va mpokAnbei unepyeihion katd T Sidipkeia TG

Xpnon.
o H otabun tou vepou Ba mpémel va ival xapnAdtepa am’ o1t 1o kahdbt
atpou.
Mpogtoacia
o Pifte vepo otov kGdo. Mnv umepPaivete moté v uPnAGTEEN EvdeEldn
KOmeAou.
o TonoBetrote 1o kaAG! atpou otov kado - Fig.15.
o [pooBéote Ta UNKA 0TO KaAGBL atpov.
Mayslpepa OTOV aTpO

Khelote To okénaopa.

o [upioTe 10 SlakdMTN TPOTOL AerToUPYIag POG Ta APIOTEPE WOTE Va
emhéete Tov TPOMO Aetoupyiag "PYZI / ATMOZ - Fig.13 kai otn
OUVEXELD, TEOTE TIPOC Ta KATw Tov SlakomTn ehéyyxou. H Auyvia

e

LEL
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payelpépatog Ba avayel, évdeiln ot o payelpepa €xel Eekvioel -
Fig.13.

o AQoU TEPAOEL 0 XPOVOC TTOU KPIVETE amapalTnTog yia To payelpepa, pmopeite
va SIKOYETE T AEoupyia HAVEEUATOC OTOV ATHO HETOKIVIVTAS TO
Siakdmn ehéyxou oty dvw Béon. H Auyvia "AIATHPHXH OEPMOTHTAZ" 6a
avéet kat n ouokeur Ba Eexviioel T Aerroupyia Slatrpnong Bepuotnag,

o Otov Sev umdpyel Mo vepd oTov KAO0 LayelpEUaTog, n cuckewr| Ba Ba
Eexviioel autdpata T Aeroupyia dlatrpnong BepudtnTag kat n Auyvia
"AATHPHYH OEPMOTHTAL" 6a avapel - Fig.14.

Apyo Maysipepa

Nw¢ va payelpéPete pe Tn Aettoupyia apyol HayelpéUaToq —

o [upiote 10 Slakdmm mpog Ta 6eCid wote va eméCete Tov TPOMO
Nerroupyiag "APTO MATEIPEMA" (SLOW COOKING) - Fig.16 kai, otn
OUVEyela, TaTAOTE TPOG Ta KATw TO SlakomTn eléyyou. H Auyvia
payelpépatoc Ba avdel, évoeign ot To payeipepa éxel Eekiviioe - Fig.16.

o [1ava MEELTO HayEipEUa, ONKWOTE TO BIAKOMTN EAEYXOU OV Avw Béan.
H Auyvia "AIATHPHZH OEPMOTHTAL" Ba avdpel kat n ouokeur Ba
Eekvnoer T Aertoupyia Siatrpnong Bepudtnrac - Fig.17.

Asrtovpyia diatripnong Beppdtnrag

Méetd tn AR€n Tou payelpépaTog

Me Tt AQén Tou payelpépatog puliol 1 OToV aTHO, N OUOKEUr &ekva
autoparta T Aerroupyia "AIATHPHEH OEPMOTHTAZ". O iakomtng eAéyxou
eMmavépyetal oTnv avw Béon tou kat n Auyvia "AIATHPHZH GEPMOTHTAL"
avapel Otav payepevete couma n Aerroupyia Slatripnong Bepudtnrac Ba
evepyorolnBel dtav yupioete o SlakdmT eAéyxou 0TV dvw Tou Béon Kal
T0 Q¢ NG Auyviag "AIATHPHIH OEPMOTHTAY" avayel To @ayntd,
enopévwe, dlatnpeitat (eotd waomou va oepPlploTel. AdBete umm dyn oag ot
av n "AIATHPHZH OEPMOTHTAL" elval evepyomoinpévn yia LEYANo XpOoVIKO
Siaotnua (1 wpa, 10 péyioTo) ennpedletal Ty motdtnTta tou puliov. Ma va
QMEVEPYOTIOIOETE QUTH TN AETOUpPYia, amOcUVOEDTE T OUOKEUR armo To
peupa - Fig.18.

o Avoi€Te To okémaoia. Metd 1o payeipepa,
o YepPipete TO QayNTO XPNOILOTIOIVTAG TO MAQOTIKO KOUTAA TIOU 00 UNV a@alpeite Moté
napéyetal padi e T GUOKELN Kal KAEIOTE TO OKEMAGUA. ToV KAd0 Xwpig
* To gaynté mou Ba amopeivel otov kado Ba napapeivel (E0T6, WOTE VAL TPOOTATEUTIKA
UTOPECETE Val TO OEPPIPETE apyoOTEPQ. yavtia @oupvou.

o Mnv Eexvate va amoouvaEETE TN OUOKEUr amo TO PEUUa WETA TN

Slatripnon BepudtnTag.
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KaBapiopog kat Zuvtipnon
Tul\ékTnG udpatTuwv

o 0 guMékne udpatuwv Ba mpémel va adeialetal kai va MEVETal PETa arnod
KaBe xprion.

o [la va amoomaoeTe T0 GUMEKTN, TECTE TIC SUO MAEUPEC TOU TAACTIKOU
kaAUPpOTOG Kat amopakpUvete Tov - Fig.19.

o [l va toroBetiioete To oUAékTn Eavd otn Béon Tou, ompwiEte Tov oTabepd
péoa otnv umodoyr).

Kadog, cul\ékTnG uSpaTwy,
EOWTEPIKO APAIPOUUEVO OKEMAOHA,

BaABida xapnAng migong kat KaAabt atpou
AQOU QQAIPETETE TO ECWTEPIKO OKEMaoa, ompwETe T PaABida yaunAic
TieoNG péoa armod TNV TPUTIA TOU OKEMAOHATOC e TO SAXTUAO armod TV KATW
HEPIA TOU OKEMAoaToC MPog Ty mavw - Fig.4 meplotpéyte T PaABida
XaunArg mrieonc pe kateuBuvon Eekheldwpatog éwg 6Tou To Mdvw Tpiywvo
€UBUYPAUUIOTEL e TO avoIXTO AOUKETO Kal, TENOG, XWPIOTE TO Gvw Kal TO
KaTw pépog TG BarBidag xapnArc mieong - Fig.5.
XpnolLoToIroTe Kauto vepo, Lypd KaBaploTIK MATWY Kal Geouyydpt yia
va kaBapioete Tov kado - Fig.20, 10 cUMékTn udpatuwv - Fig.21,
BaABida xaunAric mieong - Fig.22, 1o €0WTEPIKO AQAIPOUHEVO OKEMACKA
- Fig.23, 10 koutéM kal 10 KOmeMo. Ot okoveG kabaplopol kal ta
HETAMIKG opouyydpla Sev cUVICTWVTAL
AV T0 GaynTO KOMIOEL OTOV TTATO, APrOTE TOV KAGO VAl LOUNAOEL Yia Nyo
TIPOTOU TOV TINUVETE.
O avTIKOMNTIKEG KEO0C, TO KaAGBL aTHOU, 0 OUANEKTNG LOPATUWY, TO
KOUTGAL Kal TO KUTTEAAO WmopoUv va AuBoUV GTO MAUVTHQIO TIATWV.
YTEYWWOTE TIPOOEKTIKG TOV KAdoO.
Mn BUBICeTe TN OUCKEUN OF VEPO Kal HN PIXVETE VEPO LEDQ OE AUTH.

Opovrtida Tou avtikoAAnTIkoU Kddou

o [lava diaTneAoETE TNV TOIOTNTA TNE AVTIKOMNTIKAG EMPAVEIAS TOU KAGOU yia
600 T0 SUVOTOV HEYANITEPO XPOVIKO BIGOTNA, GOC OUVITTOULE Val Hnv KORETE
@aynTé péoa og QUTOV.

o Xpnaiomoleite mMaoTikd 1 E0Mval oKeun kalt Gy LETOMIKG yia TO avakdTepa
Kal T0 OePPIpIOUa Twv aynTwy, WOoTe va pny eBeipetal n emeaveia ou
Kadou.

o Tia va amogUyeTe Tov kivouvo SidBpwang, Unv pixvete §udt otov kado.

o T0 XPWUA TNC EMPAVEIDS TOU KASoL Prmopet va aMAEel JETa TV TpwTn Xpron
1} UETA amo mopatetapévn xprion. H adayi autr Tou xpwuatog ogeietat
OtV €MGPAcN TO ATHOU Kat TOU VepoU Kat Sev éxel Kaplia emmwon otn
xprion Tou Mayeipa Puiou, oUte efvat emkivouvn yia Ty uyeia oac, Eivat
QnOAUTA AOQONEC VQ OUVEXIOETE VO TOV XPNOIOTIOLE(TE.

o Mn ypnolworoleite pméviep xeipds ameuBeiag péoa otov avtKoMNTIKG kado
yia va avali§ete Aayavika.

e
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KaBapiopoc kat gpovtida
TWV AAWV HEPWV TG CUCKEVRG

o [lpw Tov KaBapIoud, amooLVOEDTE T GUCKEUN amd TO PEUKA.

o KaBapiote Ty e€wtepikn emoaveia Tou Mdyeipa Pu{iov, To E0WTEPIKO TOU
okendopatog - Fig.24 kal 10 kaAwdio pe éva Bpeypévo mavi kay, otn
OUVEXELD, HE éva oTeyvd. Mn xpnotpomoleite SlaBpwtika mpoiova.

o Mnv kaBapilete e vepd TO ECWTEPIKO TNG GUOKEUNC, KaBWC UMopei va
PokANBel (npia otov aioBnrpa Bepuotntac,

008nyo¢ emiluong TEXVIKWV TPoBAnpATwv

MNepiypagr Suchertoupyiag Artigg Noon

BeBawbeite 611 T0 KUpiWE Bucua
£XEL EQAPHOOTEL KAAA OTNV
avtiotolyn umodoxr TG CUCKEUNAG.

H \uyvia eivat opnopévn kain O Mayeipag puliov dev givat
ouokeun Oev Beppaivetal. 0uVOESEUEVOG OTO PELAL.

Yrdpyet mpdPANUa ot
0UVOEON TNE ANAUIag Tng
Auxviag i n Aapma g
Auyviag givat xahaopévn.

Kamota amd Tig Auyvieg eival
ofnopévn Kat n CUOKELN
Oeppaiveral

ATOOTEINETE TN OUOKEUN YIa
ETOKEUN OTO €£0VCI0O0TNHEVO
KEVTPO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG.

H Aauma tng Auyviag payeipépatog | To koupri payeipéuatog dev
elval oBnopévn kat avaBern Bpioketal otn Béon
Auyvia dlatripnong BeppdTnTac. HaYEPEUATOG.

[upioTe TO KoL payElPEUATOG
otV katw Béon (uayeipepa).

To okémaopa dev eival Avoi€Te Kal khelote Eavd To
KAEIOPEVO OWOTA. OKEMaopa.

STAPATACTE TO payelpepa (Byahte T
H BaABida xapnAng mieong ouokeur) amd v mpida) Kat eEAéyETe

. , i Sev Bpioketal 0Tn owoth av Kat ta 2 pépn e BarBidag givat
g",‘ppoﬂ atpov katatn 6¢on 1 Aelmel KAMOI0 AMd T | CWOTA EQPOPHOCHEVA IETAEY TOUC
(ApKEIa TG XPNonG. uépn TG kat av n BarBida sival owotd

TomoBetnuévn otn Béon e

H @Aavt{a Tou OKemdopatog | ATTOCTEINETE T GUOKEUN YA
i NG BaABidag éxel umooTel | emokeur| 0To €60UCI0S0TNHEVO

pBopa. KEVTPO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG.
MeploodTepn 1 ANyotepn
To pul1 Sev €xel Bpdacoet kKaha iy Qano TNV ArmaITtoUdevn YupBOUNEUTELTE TIC 08NYiEC XPrONG
£xel mapaBpaoeL. T00dTNTA VEPOU QVONOYIKA | yia TNV KATANANAN TTocdTnTa vePOU.

He TV moodTnTa Tou PU(oU.

To pUC éxel pIooPnde. To koupmi emAoyrg eival oTn | TUPIOTE TO KOUWT EMAOYAG OTN

B¢on "oouma” (soup). B¢on "pu(l / aTpOC"
Aev Eekiva autdpaTa n Astoupyia
Slatrpnong BeppdtnTag (n AMOOTEINETE TN OUOKELN YIat
OUOKEUN TIOPAUEVEL OTN ETMOKEUN 0TO €£0VCI0O0TNHEVO
Aerroupyia payeipépatog ry Sev KEVTPO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG.

Ceotaivel kaBoAou).

ASe1GETE TO CUNNEKTN LEPATUWV
UETA amo kABe xprion. EAEyxeTe Ot
0 OUNEKTNG USPATHWV gival
TOMOBETNHEVOG OWOTA.

O oUMEKTNG LpaTUWY Sev
Alappon) vepou 1o Tparmédl givat ot Béon Tou 1 éxel
UTTEPXEINOEL

MNapatrpnon: Av 0 e0WTEPIKOG KASOG €XEL TAPAUOPPWOEL, LNV TOV XONOIUOTIOIE(TE.
2 3AVIIKATAOTACTE TOV L€ Evav KavoUpIo aro To €€0UCI080TNEVO KEVTPO TEXVIKNG ECUTTNPETNONG.

e
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Descricao

1. Cesto de cozedura a vapor 13. Cabo de alimentagdo

2. Graduagdo para dgua e arroz 14. Placa de aquecimento

3. Cuba amovivel antiaderente 15. Sensor

4. Colher para arroz 16. Painel de controlo

5. Botdo de abertura da tampa a. Indicador luminoso “(Manter quente)
6. Tampa b. Modo de cozedura RICE/STEAM
7. Tampa interior amovivel (Arroz/Vapor)

8. Copo medidor c. Selector de modo

9. Valvula de micropressdo d. Indicador luminoso de cozedura
10. Colector de condensagdo e. Modo SLOW COOKING (Cozedura
11. Pega lenta)

12. Suporte da colher f. Interruptor de controlo

Antes da primeira utilizacdo

Desembalar o aparelho

Retire o aparelho da embalagem, bem como todos os
acess6rios e documentos impressos.

Abra a tampa premindo o botGo de abertura localizado na
mesma - Fig.1.

Instale o suporte da colher: Insira o gancho de pléstico do
suporte no orificio localizado na zona inferior do aparelho, e
deslize-o no sentido descendente - Fig.2.

Leia as instrucoes e
siga cuidadosamente o
manual de instrucoes.

Limpeza do aparelho

Retire a cuba antiaderente, a tampa interior amovivel e a
valvula. Para retirar a tampa interior, pressione o clip de
desbloqueio no lado direito para soltar a tampa = Fig.3.
Apds retirar a tampa interior, empurre com o dedo a valvula
de micropressdo através do orificio na parte interior da
tampa - Fig.4. Para separar as partes superior e inferior da
valvula, rode a valvula no sentido de desbloqueio de forma
a que o tridngulo superior fique alinhado com o simbolo de
cadeado aberto e, em seguida, separe as duas partes —
Fig.5 e Fig.6.

Limpe a cuba, a tampa interior amovivel, a valvula e todos
0s acessérios com uma esponja e detergente para a loiga.
Limpe o exterior do aparelho e as partes metdlicas da
tampa com um pano hdmido.

Seque bem.

Volte a colocar a valvula. Alinhe o tridngulo superior com o
cadeado aberto da vélvula para juntar as duas partes, em
seguida rode no sentido de bloqueio até o tridngulo
superior ficar alinhado com o cadeado fechado, o que
indica que as duas partes estdo bloqueadas. Em seguida,
volte a colocar a valvula na tampa - Fig.7. Certifique-se de

e

a»
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que o triangulo na valvula esta alinhado com o triéingulo da
tampa e empurre com firmeza até esta encaixar.

e Volte a colocar a tampa interior amovivel encaixando a patilha,
situada no lado esquerdo, na ranhura da tampa. Em seguida,
exerga pressdo sobre a tampa até se ouvir um "clique” a indicar
que a patilha do lado direito encaixou. O lado mais largo do

vedante deve ficar mais alto quando montar a tampa.

Utilizar a panela de arroz

Para as 3 funcoes

Limpe com cuidado o exterior da cuba (especialmente o
fundo). Certifique-se de que ndo existem residuos ou
liquidos estranhos por baixo da cuba e na placa de
aquecimento - Fig.8.

Coloque a cuba dentro do aparelho - Fig.9, certificando-se
de que esta estd correctamente posicionada.

Rode ligeiramente a cuba em ambas as direccoes para
garantir um bom contacto entre o fundo da cuba e a placa
de aquecimento.

Confirme se o colector de condensacdo esta correctamente
posicionado, caso contrdrio, instale-o encaixando-o
firmemente na ranhura - Fig.10.

Feche e bloqueie a tampa.

Ligue o aparelho.

N&o ligue o aparelho até todas as etapas anteriores estarem
concluidas.

Evite ligar o aparelho com a cuba de cozedura vazia.

Ndo toque na placa de aquecimento quando o aparelho
estd ligado.

Cozedura de arroz

Nunca coloque a
mdo por cima da
saida do vapor
durante a cozedura
porque pode
queimar-se. Utilize
apenas a cuba
interior fornecida
com o aparelho. NGo
coloque agua nem
ingredientes dentro
do aparelho sem a
cuba estar instalada.

Medicao dos ingredientes -
Capacidade maxima da cuba

As marcas graduadas no interior da cuba estdo em litros e
copos medidores, sendo utilizadas para medir a quantidade de
agua quando cozinha arroz - Fig.11.

0O copo de pléstico fornecido com o seu aparelho serve para medir o
arroz e a tabela indica a quantidade de arroz necessario para o
ndmero de doses. 1 copo medidor de arroz equivale a cerca de 150 g.
Para obter melhores resultados, recomendamos a utilizacGo de um
arroz vulgar em vez de um arroz do tipo "facil de cozinhar', que
tende a ser mais pegajoso e pode aderir & cuba.

Para cozinhar apenas 1 copo de arroz branco (dé para 2 doses
pequenas ou 1 dose grande), como ndo existe a marca de 1 copo

e
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na cuba de cozedura, deve utilizar 1 copo medidor de arroz branco
e adicionar 1 copo (medidor) e meio de agua. Com alguns tipos de
arroz, € normal que fique um pouco de arroz pegado a cuba
quando cozinha 1 copo de arroz. Para cozinhar outras quantidades
de arroz branco, consulte o guia de cozedura abaixo.

o A quantidade maxima de dgua + arroz ndo deve exceder a marca
de 5,5 copos ou de 10 copos, visivel no interior da cuba - Fig.11.
Consoante o tipo de arroz, pode ser necessario ajustar a
quantidade de dgua. Consulte a tabela abaixo.

e Lave bem o arroz antes de o cozinhar.

GUIA DE COZEDURA PARA ARROZ BRANCO - 5,5 COPOS

Copos medidores

Peso do arroz Nivel de agua na cuba

Tempo de cozedura

de arroz branco branco (+oarroz) Doses aproximado®
1 150¢g Consulte a informacdo abaixo | 1-2 pessoas 20 min
2 3009 marca de 2 copos 3-4 pessoas 25 min
3 450 g marca de 3 copos 4-5 pessoas 30 min
4 600 g marca de 4 copos 5-6 pessoas 35 min
5.5 825¢g marca de 5,5 copos 8-10 pessoas 40 min

Copos medidores

Peso do arroz Nivel de agua na cuba

GUIA DE COZEDURA PARA ARROZ BRANCO - 10 COPOS

Tempo de cozedura

de arroz branco branco (+oarroz) Doses aproximado*
2 3009 marca de 2 copos 3-4 pessoas 25 min
4 600 g marca de 4 copos 5-6 pessoas 35 min
6 900 g marca de 6 copos 8-10 pessoas 34 min
8 1200¢g marca de 8 copos 13-14 pessoas 37 min
10 1500¢g marca de 10 copos 16-18 pessoas 40 min

* A panela de arroz determina automaticamente o tempo de cozedura exacto consoante a quantidade de Ggua e arroz
colocados na cuba.

Para cozinhar arroz

O tempo de cozedura indicado na tabela acima serve de guia do

tempo de cozedura do arroz.

Coloque o aparelho numa superficie de trabalho plana, estavel e
resistente ao calor, afastado de salpicos de dgua e outras fontes de
calor.

Deite a quantidade de arroz necessaria dentro da cuba, utilizando
o copo medidor fornecido. Em seguida, encha a cuba com agua
fria até a marca "CUP" correspondente, gravada na mesma
(Consultar o guia de cozedura acima) - Fig.12.

Feche a tampa.

Observacdo: Coloque sempre o arroz primeiro, caso
contrdrio, teré demasiada dgua.

Confirme se o aparelho estd ligado. Deslize o selector de
modo de cozedura para a esquerda para escolher o modo
"RICE/STEAM" - Fig.13 — e, em seguida, pressione o
interruptor de controlo. O indicador de cozedura acende,

e

A propria panela de
arroz determina o
tempo de cozedura
exacto consoante a
quantidade de dgua e
ingredientes colocados
na cuba (consulte a
tabela de cozedura
acima para uma
orientacGo
relativamente ao
tempo). Quando a agua
tiver sido
completamente
absorvida pelo arroz, o
aparelho péra o

26
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indicando que a cozedura teve inicio = Fig.13.

e Quando a

indicador luminoso "KEEP WARM" acende - Fig.14.

processo de cozedura

cozedura terminar, o aparelho passa automaticamente e
automaticamente para a fung@o "manter quente” e o passa ao modo "KEEP

WARM" (Manter quente)

e Apbs cada utilizagdo, esvazie e limpe o colector de (o indicador luminoso

condensacdo.

"KEEP WARM" acende).

Algumas recomendacoes para obter

melhores resultados quando cozinhar arroz

Meca o arroz e lave-o num passador, sob dagua corrente,
durante algum tempo (excepto o arroz para risotto que ndo
deverd ser lavado). Em seguida, coloque o arroz na cuba
juntamente com a quantidade de dgua correspondente.
Certifique-se de que o arroz estd bem distribuido na cuba para
permitir uma cozedura uniforme.

Adicione sal & agua: consoante o gosto pessoal.

A agua pode ser substituida por um caldo. Se utilizar um caldo,
ha o risco de o arroz ganhar uma cor acastanhada dentro da
cuba.

Néo abra a tampa durante a cozedura, uma vez que o vapor sai
e isto influencia o tempo de cozedura e o sabor.

No final da cozedura, o indicador luminoso "KEEP WARM" esta
aceso. Mexa o arroz e deixe-o dentro da panela durante mais
alguns minutos para obter um arroz perfeito e solto.

Cozedura a vapor (para vegetais, peixe, etc.)

Medicao dos ingredientes

e A quantidade maxima de agua na cuba ndo deve exceder a
marca CUP maxima visivel na cuba — Fig.11. Se exceder este
nivel, esta pode transbordar durante a utilizagdo do aparelho.
e O nivel da dgua deve estar abaixo do cesto de cozedura a

vapor.

Para cozer a vapor

Feche a tampa.
Deslize o selector de modo de cozedura para a esquerda para

Preparacao
Coloque agua na cuba sem exceder a marca CUP maxima.

Coloque o cesto de cozedura a vapor dentro da cuba - fig.15.
Adicione os ingredientes ao cesto de cozedura a vapor.

escolher o modo "RICE/STEAM" - Fig.13 — e, em seguida,

pressione o interruptor de controlo. O indicador de cozedura

acende, indicando que a cozedura teve inicio - Fig.13.

e



TEFAL781-3in1_NC00111822_Mise en—p@—‘. 26/04/12 18:29 Page28

Cozedura lenta

Para cozinhar lentamente

Deslize o interruptor para a direita para escolher o modo
"SLOW COOKING" - Fig.16 — e, em seguida, pressione o
interruptor de controlo. O indicador de cozedura acende,
indicando que a cozedura teve inicio - Fig.16.

Para terminar o processo de cozedura, coloque o interruptor
de controlo na posicdo superior. O indicador luminoso "KEEP
WARM" acende e o aparelho passa para a fun¢do "manter
quente” —Fig.17.

Apbs o tempo que calculou ser indicado para a cozedura a
vapor, pode terminar o modo de cozedura a vapor
colocando o interruptor de controlo na posi¢do superior. O
indicador luminoso "KEEP WARM" acende e o aparelho passa
a funcdo "manter quente”.

Quando ja ndo houver mais Ggua na cuba, o aparelho passa
automaticamente para a funcdo "manter quente” e o
indicador luminoso "KEEP WARM" acende - Fig.14.

Funcao "manter quente”

No final da cozedura

Ao terminar a cozedura de arroz ou a cozedura a vapor, o
aparelho passa automaticamente para a funcdo "manter
quente”.

O interruptor de controlo volta para a posi¢do superior e o
indicador luminoso "KEEP WARM" acende. Para a cozedura das
sopas, o aparelho passa para a fun¢@o "manter quente” quando
move o interruptor de controlo para a posi¢do superior € o
indicador luminoso "KEEP WARM" acende. Os alimentos sdo
mantidos quentes até estarem prontos a servir. Tenha em
atencdo que a utilizacdo prolongada (maximo 1 hora) da
funcGo "manter quente" afecta a qualidade do arroz. Para
desactivar esta funcdo, desligue o aparelho — Fig.18.

Apbs a cozedura, nGo

Sirva os alimentos utilizando a colher de plastico fornecida retire a cuba sem
com o aparelho e feche a tampa. usar luvas de cozinha
Os alimentos que permanecem dentro da cuba mantém-se resistentes ao calor.
quentes até servir as proximas doses.

NGo se esqueca de desligar o aparelho apés a fungdo

"manter quente”.

e
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Limpeza e manutencao
Colector de condensacgao

e O colector de condensacdo deve ser esvaziado e limpo ap6s
cada utilizagdo.

e Para retirar o colector, pressione cada um dos lados da
tampa de plastico - Fig.19.

o Paravoltar a colocar o colector, encaixe-o firmemente na ranhura.

Cuba, colector de condensacao,
tampa interior amovivel, valvula

e cesto de cozedura a vapor
Apbs retirar a tampa interior, retire a valvula situada no orificio
empurrando-a com o dedo por baixo da tampa - Fig.4, rode a
valvula de micropressdo no sentido de desbloqueio até o
triingulo superior ficar alinhado com o cadeado aberto e, por
fim, separe as partes superior e inferior da valvula de
micropressdo - Fig.5.

Utilize dgua quente, detergente para a loica e uma esponja
para limpar a cuba - Fig.20, o colector de condensago -
Fig.21, a valvula de micropress@o - Fig.22, a tampa interior
amovivel = Fig.23, a colher e o copo. Ndo é recomendada a
utilizacdo de pos abrasivos e esfregdes de metal.

Se houver comida pegada ao fundo, deixe a cuba dentro de
agua durante algum tempo antes de a lavar.

A cuba antiaderente, o cesto de cozedura a vapor, o colector de
condensacdo, a colher e o copo podem ser lavados na maquina
de lavar loica.

Seque bem a cuba.

Ndo mergulhe o aparelho dentro de Ggua, nem deite agua
dentro do mesmo.

Cuidados a ter com a cuba antiaderente

o Para manter a qualidade do revestimento antiaderente da cuba
durante o maximo de tempo possivel, recomenda-se que ndo
corte os alimentos dentro da cuba.

o Utilize utensilios de plastico ou de madeira (e ndo de metal) ao
mexer e servir os alimentos, para evitar danificar a superficie da
cuba.

e Para evitar o risco de corrosdo, ndo deite vinagre dentro da cuba.

e A cor da superficie da cuba pode alterar-se apds a primeira
utilizago ou apds um longo periodo de utilizagdo. Esta alteragGo
da cor deve-se & acgdo do vapor e da gua e ndo exerce qualquer
efeito na utilizacGo da panela de arroz, nem constitui um perigo
para a sua sadde. E perfeitamente seguro continuar a utilizar o
aparelho.

e
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e Ao triturar vegetais, ndo utilize um triturador manual
directamente dentro da cuba antiaderente.

Limpeza e manutencao
das outras pecas do aparelho

e Desligue o aparelho antes da limpeza.

e Limpe o exterior da panela de arroz, o interior da tampa —@
Fig.24 — e o cabo de alimentacdo com um pano himido e
seque bem. Ndo utilize produtos abrasivos.

e Ndo utilize Ggua para limpar o interior do aparelho, dado que

podera danificar o sensor de calor.

Guia de resolucdo de problemas técnicos

Descricdo da avaria

Causas

Solucdo

Indicadores luminosos
apagados e o aparelho ndo
aquece.

A panela do arroz ndo esta
ligada.

Verifique se a ficha principal
est@ bem encaixada no corpo
do aparelho.

Indicadores luminosos
apagados mas o aparelho
aquece.

Problema de ligacdo do
indicador luminoso ou a
l@mpada do indicador esta
danificada.

Envie para um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado
para reparagdo.

Indicador luminoso de cozedura
apagado, indicador "manter
quente” aceso.

0 botéo "Cook” ndo estd na
posi¢do de cozedura.

Coloque o botdo "Cook” para
baixo (cozedura).

Fuga de vapor durante a
utilizac@o.

A tampa estd mal fechada.

Abra e feche novamente a
tampa.

Valvula de micropressco
incorrectamente posicionada
ou incompleta.

Pare a cozedura (desligue o
aparelho) e verifique se a
valvula estd completa (2 partes
unidas) e bem posicionada.

Atampa ou a junta da valvula
de micropress@o esta
danificada.

Envie para um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado
para reparacdo.

Arroz meio cozido ou cozedura
em excesso.

Agua em demasia ou
insuficiente em comparagdo
com a quantidade de arroz.

Veja a quantidade de agua nas
instrucdes de utilizacao.

Arroz meio cozido.

Botdo selector na posicdo de
"sopa”.

Mude a posicao do botdo
selector para “arroz/vapor”.

Falha da func@o automatica
“manter quente” (o aparelho
mantém-se na posicdo de
cozedura ou ndo aquece).

Envie para um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado
para reparagdo.

Fuga de agua na mesa.

Auséncia do colector de
condensagdo ou este
transbordou.

Esvazie o colector de
condensacdo apds cada
utilizacdo e verifique se esta
correctamente colocado.

Observagdo: se a cuba interior estiver deformada, ndo a utilize mais e adquira uma cuba de
substituicdo junto de um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

e
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TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Dateof purchase:.......................... / Date d'achat / Fecha de compra / Data da compra /
Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inképsdatum / Kjgpsdato / Ostopaiva /
Data zakupu / Data vanzarii / |sigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa / Sorozatszam / Datum
nékupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje / Data cumpdrarii / Datum nakupu /
Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma tarihi / lata npopaxw / lata
Ha 3akynysaHe / [laTym Ha Kynysatbe / CaTbisiraH Mepaimi / Huepounvia ayopdg /Mwfunfh opp /
Juiide / BERER /A B/ LR 1 & E0b/aa

Productreference:....................coiiiiiin... / Référence du produit / Referencia del
producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerétes / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san pham/ Uriin kodu / Mogenb / Mogenb / Moaen Ha ypepa /
Mogeni / Kwdikég mpotovtog/ Uniyky / jundadiown / EREE /M AL I 7 LY A ES/HZY/

il pa e/ s g0

Retailername & address: ................ ... ...l / Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e endereco do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Handlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn
& adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jalleenmyyjan nimi
ja osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas / Mudja kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszam / Nazov a adresa predajcu /
Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi cira hang ban/ Satici firmanin adi ve adresi /
HaseaHue 1 apgpec npopasua / Hasga i agpeca npopasua / Toprosku obekT / Ha3ue 1 agpeca Ha
npogasHuuata/CaTylblHbIH aTbl )KOHEe MeKeH-xawbl / Enwvupiakat Glsueuvon KATaoTApAToG /
LLu.n(.;u.mnqll u.lflllufnLle I quuql:f / 'ﬁauamau‘ummolsmwﬁa /BEFIERZ T/
BRFEEDERT (EFA/201E Ol ST F A/ &l gic s Byasll b sl /a5 Ghgs8 80,5 a1

Distributorstamp:............................ / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Handlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens staimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjan leima /
piecze¢ sprzedawcy / Stampila vanzatorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladd
neve, cime/ Razitko predajcu / Zimogs / Pe¢at maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog
mjesta / Stampila vanzatorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Clra
hang ban déng dau/ Satici Firmanin Kasesi / Meuatb npogasua / Nevatka npopasus / Mevar Ha
TbProsekus 06eKT / lMevar Ha npopasHuLara / CaTyLIJbIHbIH Mepi / Zgpayida KaTaoTAHATO
/L wbunng Y6LEp/ asnlssvivaasing/suilde / SERERESE / BRSEE /A0HE xlel/
Lol Sb w3a/553 800n e

e



TEFAL781-3in1_NC00111822_Mise en—p@—‘. 26/04/12 18:29 Page49

INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

@ #=7 ©
ClA
slied 9 rue Puvis de Chavannes 1an
ALGERIA Saint Euquene 1 year (0)41281853
Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
Billinghurst 1833 3° 2 afios
ARGENTINA C1425DTK 5 0800-122-2732
¥ years
Capital Federal
Buenos Aires
DR «Fpngum UBE»
ZU.8UUSUL - U ’ 2 wuph
ARMENIA 125171, Unulyju, LkGhGgpunyub pinnh, 2 years (010) 55-76-07
16A, ch6.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
PO Box 7535,
AUSTRALIA Silverwater 1 year 0297487944
NSW 2128
. SEB OSTERREICH HmbH
OSTERREICH Campus 21 - Businesspark Wien Stid 2 Jahre
AUSTRIA Liebermannstr. A02 702 2years 0186670299 00
2345 Brunn am Gebirge
BELGIQUE GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2ans
BELGIE 25 avenue de I'Espérance - ZI 3 years 070233159
BELGIUM 6220 Fleurus M
3A0 «f'pynna CEB-BocTok»,
BBE:L‘:\?:JCSI’ 125171, MockBa, JleHnHrpafcKkoe wwocce, 22 r:gfs 017 2239290
A.16A, ctp.3 Y
SEB Développement .
BOSNA Predstavnistvo u BiH 2 godine Infg;!";‘;’aaéza
I HERCEGOVINA Vrazova 8/II 2years 033551220
71000 Sarajevo
SEB DO BRASIL PRODUTOS DOMESTICOS
BRASIL LTDA 1ano
BRAZIL Avenida Arno, 146 Mooca 1 year 0800-119933
03108-900 Séo Paulo SP
I'PYN CEB BbJ/ITAPUA EOO
gh’:g;';lf: ¥n.Boposo 52T, eT. 1, 0duc 1, er og:rsw 0700 10 330
1680 Codpus Y
GROUPE SEB CANADA
345 Passmore Avenue Tan
CANADA Toronto, ON 1year 800-418-3325
M1V 3N8
GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda 2 anos
CHILE Av. Providencia, 2331, piso 5, oficina 501 3 years 12300 209207
Santiago Y
GROUPE SEB COLOMBIA
Apartado Aereo 172, Kilometro 1 2 afos
COLOMBIA Via Zipaquira 2 years 18000919288

Cajica Cundinamarca

e
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HRVATSKA SEB Develo_ppement S.AS. 2 godine
CROATIA Vodnjanska 26 2 years 013015294
10000 Zagreb
CESKA REPUBLIK GROUPE SEB CR spol.sr.0. 2 roky
Jankovcova 1569/2¢ 731010111
CZECH REPUBLIC 170 00 Praha 7 2years
GROUPE SEB NORDIC AS
DANMARK - 24r
DENMARK Tempovej 27 2years 44 663 155
2750 Ballerup
DEUTSCHLAND GROUPE SEB DEUTSCHLAND
GmbH / KRUPS GmbH 2 Jahre
GERMANY Herrnrainweg 5 2 years 0212 387 400
63067 Offenbach
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
EESTI - 2 aastat
ul. Bukowiriska 22b 58003777
ESTONIA 02-703 Warszawa 2years
SUOMI Groupe $EB Finland 2 Vuotta
FINLAND é(zl.lgéagtle 7 2years 09 622 94 20
spoo
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Incluant uniquement Service Consommateur Moulinex 1an
Guadeloupe, Martinique, BP 15 1year 0974504774
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
SEB GROUPE EAAAAOX ALE. .
E&’E‘éﬁé‘ 086¢ KaBahiepdrou 7 2xp0va | 3106371251
TK. 145 64 N. Kngioia M
E SEB ASIA Ltd.
¥ Room 903, 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon | 1 &2 85281308998
Hong-Kong
MAGYARORSZAG GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kft. 2¢év
HUNGARY Taviré kéz4 2040 Budadrs 2 years 0618018434
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor 1year +62 215793 6881
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
GROUPE SEB ITALIA S.p.A. .
ITALIA - 2 anni
Via Montefeltro, 4 199207354
ITALY 20156 Milano 2 years
GROUPE SEB JAPAN Co. Ltd.
1F Takanawa Muse Building,
JAPAN 3-14-13, Higashi Gotanda, 1year 0570-077772
Shinagawa-Ku,
Tokyo 141-0022
)KAK «Ipynna CEB- BocTok»
KA3AKCTAH 2 Xbln
125171, Mackey, JleHnHrpapckoe 727 378 39 39
KAZAKHSTAN luocceci,16A, 3 i 2 years
st=20f (F)8 M= z2jop
<C MEA BET MElS 88 AMzldd 35 1year 1588-1588
KOREA 110-790
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GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0. .
tﬁ;“ﬂﬂ ul. Bukowinska 22b 22 geaa(:IS 6716 2007
02-703 Warszawa Y
GROUPE SEB POLSKA Sp.z 0.0. .
LIETUVA s 2 metai
ul. Bukowiriska 22b 6470 8888
LITHUANIA 02-703 Warszawa 2 years
GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2 ans
LUXEMBOURG 25 avenue de I'Espérance - ZI 2 vears 003270233159
6220 Fleurus Y
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1,
52G Borovo St., > roauHm
MACEDONIA 1680 Sofia - Bulgaria 5 gars (0)2 2050 022
rPYN CEB BbJITAPUA JOOEN ¥
Yn. boposo 52T, cn. 1, odpuc 1, 1680 Codus,
Bbnrapva
Unit No.402-403, Level 4, Uptown 2,
No.2, Jalan $521/37, Damansara Uptown,
MALAYSIA 47400 Petaling Jaya, 1 year (603) 7710 8000
Selangor D.E., Malaysia.
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V. Goldsmith
38 Desp. 401, Col. Polanco 1 ano
MEXICO Delegacion Miguel Hildalgo 1year (01800) 1128325
11 560 México D.F.
TOB «pyn CEB YkpaiHa» 2 ani
MOLDOVA 02121, XapkiscbKe woce, 201-203, 3 2vears (22) 929249
nosepx, Kuis, YkpaiHa Y
GROUPE SEB NEDERLAND BV .
NEDERLAND 2 jaar
Generatorstraat 6 031858 24 24
The Netherlands 3903 LJ Veenendaal 2years
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND Unit E, Building 3, 195 Main Highway, Ellerslie, 1 year 0800700711
Auckland
GROUPE SEB NORDIC AS 2
NORGE - 2ar
Tempovej 27 81509567
NORWAY 2750 Ballerup DANMARK 2years
Groupe SEB Peru 1 afo
PERU Av. Camino Real N° 111 of. 805 B 1 year 441 4455
San Isidro - Lima — Pert Y
GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0. 0801 300 423
POLAKA ul. Bukowiriska 22b Jlata koszt jak za
02-703 Warszawa Y potaczenie lokalne
GROUPE SEB IBERICA SA
Urb. da Matinha 2 anos
PORTUGAL Rua Projectada a Rua 3 2 years 808284735
Bloco1 - 3°B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
REIF{%EIIKII?DOF Unit B3 Aerodrome Business Park, 1 year 01 677 4003
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
GROUPE SEB ROMANIA |
Egmﬁmﬁ Str. Daniel Constantin nr. 8 22 :ra“rs 02131687 84
010632 Bucuresti y
3A0 «pynna CEB-BocTok»,
';%%g'ﬂ{l 125171, MockBa, JleHUHrpagckoe Wwocce, 22 ;:g; 4952133230

e
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SEB Developpement :
SRBUA Dorda Stanojevi¢a 11b 2290e<il:lse 0600732000
SERBIA 11070 Novi Beograd Y
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 59 Jalan Pemipin, #04-01/02 L&Y Building 1 year 65 6550 8900
Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
SLOVENSKO Rybnicna 40 2roky 233595224
SLOVAKIA 83106 Bratislava y
SLOVENUJA SEBd.oo 2 leti
G e lica6
SLOVENIA rs;%g:)c;a%(algc;;a 2years 022349490
Y GROUPE SEB IBERICA S.A. o
ESPANA C/ Almogavers, 119-123, Complejo Ecourban ; a:;ss 902312400
SPAIN 08018 Barcelona Y
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF GROUP SEB 2
SVERIGE NORDIC 28 | 0859421330
SWEDEN Truckvdgen 14 A, 194 52 Upplands Vésby ¥
GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH 2ans
SUISSE CHWEIZ Thurgauerstrasse 105 2 Jarhre 044837 18 40
SWITZERLAND 8152 Glattbrugg 2 years
SEB ASIA Ltd.
Taipei International Building, Suite B2, 6F-1,
TAIWAN No. 216, Tun Hwa South Road, Sec. 2 1year 886-2-27333716
Da-an District  Taipei 106, R.0.C.
GROUPE SEB THAILAND
2034/66 Italthai Tower, 14th Floor,
n°14-02,
THAILAND New Phetchburi Road, 2years 6623518911
Bangkapi, Huaykwang,
Bangkok, 10320
TORKIVE GROUPE SEB ISTANBUL AS
Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. 2YIL
TURKEY Meydan Sok. 2 years 2164444050
No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
US.A. 2121 Eden Road 1 year 800-395-8325
Millville, NJ 08332
i TOB «pyn CEB YkpaiHa»
YKpaiHa 02121, XapkiBcbke woce, 201-203, 3 % peo:r': 044 492 06 59
UKRAINE nosepx, Kuis, YkpaiHa Y
GROUPE SEB UK LTD
Riverside House
UNITED KINGDOM Riverside Walk 1year 0845 602 1454
Windsor
Berkshire, SL4 TNA
GROUPE SEB VENEZUELA
Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre 2 afos
VENEZUELA ING Bank, Piso 15, Ofc 155 2 years 0800-7268724
Urb. La Castellana, Caracas
GROUPE SEB VIETNAM
(Representative office) _
VIETNAM 127-129 Nguyen Hue Street District 1, 1year +84-8 3821 6395
Ho Chi Minh City, Vietnam

& : www.tefal.com

e




