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fig. 13



Important information

Take the time to read all of the instructions.
« As with any cooking appliance, supervise cooking closely if using the Wikook with children nearby.

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or ins-
truction concerning use of the product by a person responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the appliance.

« Do not put your Wikook in a hot oven.

« When the Wikook is under pressure, take great care when moving it. Do not touch hot surfaces. Use the
handles and knobs, and wear oven gloves if necessary.

» Do not use your Wikook for any use other than that for which it is designed.
» Your Wikook cooks under pressure. Incorrect use may result in injuries caused by steam.
« Make sure that the is properly closed before bringing it up to pressure.

o Always position your Wikook so that the steam outlet never points towards you as the steam is very hot
when it leaves this outlet.

» Never force the Wikook open. Make sure the locking pin has gone down (this shows that there is no
longer any internal pressure). See the paragraph entitled: “USE”.

e Never use your Wikook without liquid: this could cause serious damage.
e Use compatible sources of heat.

o Never fill your Wikook above the maximum level shown inside the pan. For food that expands during coo-
king, such as rice, dehydrated vegetables (e.g.: lentils), compotes, etc. do not fill your Wikook more than
half full in relation to the maximum level indicator.

o Never heat any kind of fat until it burns.

» For meat with an outer layer of skin (such as ox tongue) which could swell due to the effects of pressure,
pierce the meat before cooking. At the end of cooking, if the skin appears swollen, wait before taking it
out of the Wikook.

e When cooking food with a thick texture (e.g.: split peas, rhubarb, compotes, etc.), the Wikook should be
shaken slightly before opening to ensure that the food does not spurt out.

o Always check that the valves are not blocked before each use. See the paragraph entitled: “Before
cooking”.

e Do not use your Wikook to fry under pressure using oil.

« Do not touch the safety systems, except for cleaning and maintenance in accordance with the
instructions.

« Only use the appropriate TEFAL spare parts for your model. In particular, use a Wikook pan and lid.
» Do not use your Wikook to store acidic or salty food before and after cooking.

« If you notice anything spraying out while you are opening the Wikook, close it again. Turn off the power
supply and reopen the Wikook gradually while making sure that nothing else sprays out.
e This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure to
comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
« If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice: 0845 602 1454 - UK
(01) 677 4003 - Ireland
or consult our website - www.tefal.co.uk

- Keep these instructions -



Description

A - Open/close knob E- Lid
B - Steam outlet F - Gasket
C - Locking pin G - Handle
D - Knob position indicator H - Pan

Characteristics & heat sources

Model number P60704 P60604
Material Coated aluminium Coated aluminium
Capacity 4 liters 4 liters
Total capacity* 4.7 liters 4.7 liters
Internal diameter of pan 210 mm 210 mm
Depth 150 mm 140 mm
Heat sources Sz
Gas E\ﬁ(c)lbnc Ceramic E;E:rtﬂrllc Induction
P60704 Ve T T T
P60604 Vo Vo 7 T "

Your Wikook has an operating pressure (OP) of 20 kPa (2,9 psi) and a maximum safety pressure (SP) of
35 kPa (5,075 psi).

e On an electric hob, use a hob whose diameter is eq ual to or smaller than that of the Wikook.
» On a gas hob, the flame must not exceed the pan’s diameter.
e On all hobs, make sure your Wikook is centred and that the bottom of the pan is clean.

Do not heat your pan when empty as this could damage your Wikook.

Not suitable for use on an Aga.

Use
Placing the lid on the pan (fig. 1)

Turn the open/close knob on the lid to position
Place the lid on the pan - fig. 1.

Closing (fig. 1)

Lock by turning the open/close knob clockwise to position

* Capacity with pot and lid in place. 2



Opening (fig. 1)

To open: turn the open/close knob (A) on the lid anti-clockwise to posi-
tion but no further.

Once the locking pin (C) has gone down, continue to turn the
open/close knob on the lid anti-clockwise to position ; you can now
open the lid.

The food and the liquid
must never exceed the
maximum filling mark loca-

Minimum filling
ted on the inside of your

Steam escapes from this
outlet for a few seconds. Do
not put your hand over the
outlet.

Filling (fig. 2 and 3)

When filling, make sure you pour the ingredients into the centre of the
pan without getting the handles wet - fig. 2.

Always use a minimum amount of liquid which is equal to one glass of

Wikook - fig. 3 .
water (250 ml).
Maximum filling
For food that expands during cooking, such as rice, dehydrated vegeta-
bles and compotes, etc. do not fill your Wikook more than half full in
relation to the maximum level indicator.

First use

Before using your Wikook for the first time, wash and lightly coat the
entire internal coating with vegetable oil.

Fill with water up to the maximum filling line located inside the pan -
fig. 3.
Close your Wikook: See the paragraph entitled: “Closing*.

Place your Wikook on a heat source which is at its highest setting, with
the knob position indicator (D) facing towards you.

Once the steam starts to escape, lower the heat and leave for 20
minutes.

After 20 minutes, turn off the heat.
Turn the open/close knob to the position

Open your Wikook: See the paragraph entitled: “Opening”. Rinse your
Wikook under running water and dry it.

The steam outlet (B) must
never face towards you or
anybody else.

You can only open it when
the locking pin has gone
down.

Beware of the jet of steam:
it is hot.

Do not cool your Wikook
under running water.

Before cooking

Check that the operating and safety valves are mobile.

To do this:

e Use your finger to push the valves located inside the lid - fig. 7.

Add food and liquid, taking care not to exceed the minimum and maxi-
mum filling levels. See the paragraph entitled: “Filling”.

Close your Wikook.



Cooking

Place your Wikook on a heat source which is at its highest setting,
with the knob position indicator (D) facing towards you.

Adjust the heat according to your recipe. In all cases, when the steam
escapes, adjust the heat source until the jet of steam becomes weak
and regular.

You can open your Wikook to check progress and/or add ingredients
at any time (See the paragraph entitled: “Opening”)

Take care not to use any metal objects in your Wikook.

If you notice anything
spraying out while you are
opening the Wikook, close it
again. Turn off the power
supply and reopen the
Wikook gradually while
making sure that nothing
else sprays out.

End of cooking

Position your Wikook so
that the steam outlet never
faces towards you or any-

Turn off the heat once the cooking time is over.
Turn the open/close knob to the position
Once the locking pin has gone down, turn the open/close knob to posi-

body else - fig. 4.

Steam escapes from the
locking pin for a few
seconds. Do not put your
hand over this.

tion . You can now lift the lid.

If you notice anything
spraying out while you are
opening the Wikook, close it
again. Turn off the power
supply and reopen the
Wikook gradually while
making sure that nothing
else sprays out.

Cleaning and maintenance

For pouring, pick the Wikook up as shown in figure 8 while making sure
that the contents do not touch the handles.

To ensure your Wikook continues to work correctly, please follow these cleaning and maintenance recom-

mendations after each use.

After each use, wash your Wikook with tepid water and washing-up liquid.

We recommend that you do not put your Wikook in the dishwasher as the detergents contain subs-
tances which are very aggressive and corrosive for items made of aluminium.

The inside and outside of the pan

Wash with a sponge.

Q@



For complete maintenance of the lid

Dismantle central section located on the top of the lid:
e Use a coin to unscrew the screw in the centre and on the inside of
the lid - fig. 5.
e Remove the central section and wash it in tepid water with a sponge
and washing-up liquid.
e Check to see that the steam outlet is not blocked by holding it up to
the light - fig. 6. Unblock it with a toothpick, if necessary.

Make sure that the Putting the central section back in place:
open/close knob is inposi- o Place and position the lid on your work top - fig. 9.
tion

e Position the central section on the lid by lining up the two symbols
- fig. 9. Turn over the whole while holding the open/close knob.
Use a coin to tighten the screw inside the lid.
Check that the operating and safety valves are mobile - fig. 7.

Remove the lid gasket:
e Remove the lid gasket and wash it in tepid water with a sponge and
washing-up liquid.
Putting the lid gasket back in place - fig. 10:

o Turn the lid over so the interior is visible and position the gasket as
shown in figure 10.

o Change the gasket (accessory reference X201000) every two years
or when it is cut or when your Wikook is no longer leak tight.

To ensure your Wikook enjoys a long life

Do not heat the pan when it is empty.
It is normal for your Wikook to gradually darken when used.

We recommend that you wipe the inside of the pan with a lightly oiled
cloth regularly.

Storage

To store your Wikook, position the lid on the pan as shown in figure 13.



Safety Devices

Your Wikook is equipped with several safety devices, of which two are for excess pressure.

If one of the safety systems is triggered

First device

« The safety valve releases pressure - fig. 11.

e Turn off the heat.

e Leave your Wikook to cool.

e Open it.

e Carry out complete maintenance on your Wikook (paragraph 3).
Second device

e The gasket lets steam escape between the lid and the pan - fig. 12.

e Turn off the heat.

e Leave your Wikook to cool.

e Open it.

e Have your Wikook inspected at a TEFAL-approved service centre.

TEFAL answers your questions

This appliance complies with regulations for equipment which come into contact with food.

Problem Recommendations

If you cannot close the lid: o Check that the lid is correctly positioned on the pan - fig 1.
e Check that the open/close knob is in position
e Gently press down on the lid and turn the open/close knob.

If your Wikook has heated e Have your Wikook inspected at a TEFAL-approved service centre.
under pressure without any

liquid inside:

If the locking pin is in the e This is normal for the first few minutes.

up position and nothing is o If the problem continues, check that:

escaping from the outlet - The heat is turned up enough; if it is not, turn it up.
during cooking: - There is enough liquid in the pan.

- The open/close knob is in position

- The lid gasket is clean, in good condition and correctly in place and
that the edge of the pan is not damaged.

- The central section of the lid is properly screwed in place.

o If despite these checks the problem persists:

- Turn the open/close knob to position , and then to position
and open.

- Carry out complete maintenance on your Wikook (paragraph 3).




Problem

Recommendations

If steam is escaping from
around the lid’s central sec-
tion, check that:

e The central section is correctly screwed in place.
o If the phenomenon continues: Carry out complete maintenance on
your Wikook (paragraph 3).

If steam is escaping from
around the lid, check:

e The lid is correctly closed.

o The positioning of the lid gasket.

e The gasket is in good condition, otherwise change it.
e The lid, screw and the pan are clean.

o The edge of the pan is in good condition.

If you cannot take off the
lid:

o Turn off the heat.
e Turn the open/close knob to position
o If nothing is escaping and you still cannot take off the lid:
- Leave your Wikook to cool in the open air. Activate the open/close
knob several times and open. — Carry out complete maintenance on
your Wikook (paragraph 3).

If one of the safety sys-
tems is triggered (see para-
graph 4):

o Safety valve:

- Turn off the heat.

- Leave your Wikook to cool.

- Open it.

- Carry out complete maintenance on your Wikook (paragraph 3).
o Gasket:

- Turn off the heat.

- Leave your Wikook to cool.

- Open it.

Have your Wikook inspec-
ted at a TEFAL-approved
service centre.

If the food is not cooked or
burnt, check:

e The cooking time.

e The heat setting.

e The open/close knob is in the correct position (position ).
e The amount of liquid.

If food has burnt in your Wikook:

e Let your pan soak for a while before washing it.

o Never use bleach or any products which contain chlorine.




Wichtige Sicherheitshinweise

Nehmen Sie sich die Zeit, alle Hinweise durchzulesen.

« Uberwachen Sie den Wikook wie alle Kochgerite sorgféltig, insbesondere wenn Sie ihn in der Néhe von
Kindern benutzen.

o Stellen Sie Ihren Wikook nicht in einen heien Ofen.
 Transportieren Sie den Wikook duperst vorsichtig, wenn er unter Druck steht.

e Fassen Sie nicht die heif3en Flachen des Gerdts an. Benutzen Sie die Griffe und den Deckelknopf.
Verwenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

e Benutzen Sie Ihren Wikook nicht zu Zwecken, fiir die er nicht bestimmt ist.

o Ihr Wikook gart die Lebensmittel unter Druck. Eine unsachgemdBe Benutzung kann zu Verbriihungen fiih-
ren.

« Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Wikooks®, dass dieser richtig verschlossen ist.

« Stellen Sie Ihren Wikook stets so hin, dass die Dampféffnung nicht auf Sie oder andere Personen gerichtet
ist, da der Dampf beim Austreten aus der Offnung sehr heif3 ist.

« Offnen Sie den Wikook niemals gewaltsam. Vergewissern Sie sich, dass der Verriegelungsstift nach unten
abgesunken ist (dies zeigt, dass kein Druck mehr im Inneren des Topfes vorhanden ist). Siehe Abschnitt
,GEBRAUCH".

» Benutzen Sie Ihren Wikook niemals ohne Flissigkeit, da ihn dies beschadigen wirde.
« Verwenden Sie eine kompatible Heizquelle.
 Beflllen Sie Ihren Wikook nicht iber die im Inneren des Topfes angebrachte Maximalanzeige hinaus.

 Bei der Zubereitung von Lebensmitteln, deren Volumen sich wahrend des Garens erhoht, wie zum Beispiel
Reis, Hiilsenfrlichte (z. B. Linsen), Kompott, ... darf der Wikook nicht hoher als bis zur halben Maximalhéhe
gefiillt werden.

e Lassen Sie Fett nie so hei3 werden, dass es verbrennt.

e Bei der Zubereitung von Fleisch, das mit einer Haut tiberzogen ist, die sich unter Druckeinwirkung aufbldht
(z. B. Kalbszunge) muss das Fleisch vor der Zubereitung eingestochen werden. Wenn das Fleisch nach
Ablauf der Garzeit aufgebldht aussieht, warten Sie bitte etwas vor dem Herausnehmen aus dem Wikook.

e Bei der Zubereitupg von mehligen Lebensmitteln (z. B. Trockenerbsen, Rhabarber, Kompotte...) muss der
Wikook vor dem Offnen leicht geschiittelt werden, um zu verhindern, dass die Lebensmittel herausspritzen.

 Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch des Schnellkochtopfes, dass die Ventile nicht verstopft sind.
Siehe Abschnitt ,Vor dem Garen®.

« Benutzen Sie Thren Wikook nicht zum Frittieren von Lebensmitteln in Ol unter Druck.
« Nehmen Sie keine Eingriffe in die Sicherheitssysteme vor, aufer deren Reinigung und Instandhaltung.

e Verwenden Sie fur Ihr Wikook Modell nur passende Original-Zubehor-Teile von TEFAL. Benutzen Sie aus-
schlieBlich Wikook-Topfe und -Deckel.

e Bewahren Sie in Ihrem Wikook keine saurehaltigen oder salzigen Lebensmittel vor oder nach ihrer
Zubereitung auf.

» Wenn beim Offnen des Topfes ungewdhnlich viele Spritzer austreten, muss der Wikook wieder verschlos-
sen werden. Schalten Sie die Heizquelle aus und 6ffnen Sie den Topf langsam; achten Sie dabei darauf,
dass keine Spritzer mehr austreten.

- Bewahren Sie diese Hinweise gut auf. -



Beschreibung

A - Deckelknopf zum Offnen/ VerschlieBen des

Topfes
B - Dampfoffnung
C - Verriegelungsstift
D - Positionsanzeige

Deckel

- Griff
- Topf

I 6o M m

Dichtungsring

Eigenschaften & Heizquellen

Modellnummer

P60704

P60604

Material Aluminium antihaftbeschichtet Aluminium antihaftbeschichtet
Kapazitdt 4 Liter 4 Liter
Innendurchmesser des Topfes 210 mm 210 mm
Durchmesser des Bodens 150 mm 140 mm
Heizquelle [@ @ @ M
Gas Elektroherd G\Ezbzehr?er‘rélk/ E\eﬁg]o?;ig‘gm Induktion
P60704 v 7 T T
P60604 Ve 7 " " "

Der Betriebsdruck Ihres Wikooks® belduft sich auf 20 kPa und der maximale Sicherheitsdruck auf 35 kPa.

» Bei Benutzung elektrischer Herdplatten muss darauf geachtet werden, dass deren Durchmesser genauso
grof3 oder kleiner sein sollte als der Durchmesser des Bodens des Wikook.

e Bei Benutzung eines Gasherdes ist zu vermeiden, dass die Gasflamme Uber den Rand des Wikook
hinausschlagt.

e Achten Sie bei allen Kochfeldern und —platten darauf, den Wikook in deren Mitte zu stellen und halten
Sie den Topfboden sauber und rickstandsfrei.

Heizen Sie den Topf nicht leer auf, um Schdden an dem Gerdt zu vermeiden.

Gebrauch
Aufsetzen des Deckels auf den Topf (Abb. 1)

Stellen Sie den Deckelknopf auf die Position
Setzen Sie den Deckel auf den Topf - Abb. 1.

VerschlieBen des Topfes (Abb. 1)

Verriegeln Sie den Topf, indem Sie den Deckelknopf im Uhrzeigersinn
auf die Position ~ drehen.




Offnen (Abb. 1)

Offnen des Topfes: Drehen Sie den Deckelknopf (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position aber nicht weiter.

Sobald der Verriegelungsstift (C) abgesunken ist, drehen Sie den
Deckelknopf weiter gegen den Uhrzeigersinn auf die Position ; der
Deckel kann nun abgenommen werden.

Befiillen Sie Ihren Wikook
nicht tber die im Inneren
des Topfes angebrachte
Maximalanzeige hinaus -
Abb. 3.

Mindestfiillmenge

Hochstfiillmenge

Aus dieser Offnung tritt nun
ein paar Sekunden lang
Dampf aus: Achten Sie
darauf, Thre Hdnde nicht
dariiber zu halten.

Befillen des Topfes (Abb. 2 und 3)

Achten Sie beim Befiillen des Topfes darauf, die Zutaten in die
Topfmitte zu geben. Die Griffe mussen sauber bleiben - Abb. 2.

Die Mindestfillmenge fur den Topf betragt 1 Glas (25 cl) Flussigkeit.

Bei der Zubereitung von Lebensmitteln, deren Volumen sich wahrend
des Garens erhoht, wie zum Beispiel Reis, Hilsenfruchte oder Kompott:
Befiillen Sie Ihren Wikook nicht tiber die halbe Maximalhoéhe hinaus.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch das Innere des Topfes, und dlen
Sie die Antihaft-Versiegelung leicht ein.

Fillen Sie den Topf bis zur im Inneren des Topfes angegebenen
Héchststandsanzeige mit Wasser - Abb. 3.

SchlieBen Sie den Wikook: Siehe Abschnitt ,SchlieBen®.

Stellen Sie Ihren Wikook auf eine auf hochste Stufe eingestellte
Heizquelle; dabei muss die Positionsanzeige (D) zu Ihnen hin gewendet
sein.Schalten Sie, sobald der Dampf auszutreten beginnt, die Heizquelle
herunter und lassen Sie den Topf 20 Minuten stehen.

Schalten Sie nach 20 Minuten die Heizquelle ganz aus
Drehen Sie den Deckelknopf auf die Position
Offnen Sie den Wikook: Siehe Abschnitt ,O0ffnen.

Spulen Sie den Wikook mit Wasser aus und trocknen Sie ihn ab.

Die Dampfoffnung (B) darf
niemals auf Sie oder eine
andere Person gerichtet
sein.

Der Topf kann erst geoffnet
werden, wenn der
Verriegelungsstift abgesun-
ken ist.

Achtung, der Dampfstrahl
ist sehr heif3.

Halten Sie den Wikook
nicht zum Abkiihlen unter
flieBendes Wasser.

Vor dem Kochen

Vergewissern Sie sich, dass die Betriebs- und Sicherheitsventile beweg-

lich sind.

Gehen Sie dazu vor wie folgt:

o Driicken Sie mit Ihrem Finger auf die Ventile an der Innenseite des

Deckels - Abb. 7.

Unter- bzw. iberschreiten Sie den Mindest- und Hochstfillstand des

Topfes nicht. Siehe Abschnitt ,Befiillen*.

SchlieBen Sie den Wikook.
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Kochen

Stellen Sie Ihren Wikook auf eine Heizquelle; dabei muss die
Positionsanzeige (D) zu Ihnen hingewendet sein.

Stellen Sie die Heizquelle auf die in Ihrem Rezept angegebene Stufe ein.

Stellen Sie, sobald Dampf austritt, die Heizquelle so ein, dass ein schwa-

Wenn beim Offnen des
Topfes ungewohnlich viele
Spritzer austreten, muss der
Wikook wieder verschlossen

cher und regelmadBiger Dampfstrahl austritt.

Der Wikook kann jederzeit zur Uberpriifung des Garzustands und/
oder zur Beigabe weiterer Zutaten geoffnet werden (Siehe Abschnitt

,Offnen“)

werden. Schalten Sie die
Heizquelle aus und 6ffnen
Sie den Topf langsam; ach-
ten Sie dabei darauf, dass
keine Spritzer mehr austre-

Benutzen Sie keine Kiichenhelfer aus Metall in Ihrem Wikook. ten.

Am Ende der Kochzeit

Stellen Sie Ihren Wikook so
hin, dass die Dampfoffnung
nie auf Sie selbst oder eine
andere Person gerichtet ist
(Abb. 4).

Aus der Offnung des
Verriegelungsstiftes tritt nun
ein paar Sekunden lang
Dampf aus. Halten Sie Ihre
Hand nicht dartiber.

Wenn beim Offnen des
Topfes ungewohnlich viele
Spritzer austreten, muss der
Wikook wieder verschlossen
werden. Offnen Sie den Topf
anschlieBend langsam und
achten Sie dabei darauf, dass
keine Spritzer mehr austre-
ten.

Schalten Sie die Heizquelle nach Ablauf der Kochzeit aus.
Stellen Sie den Deckelknopf auf die Position
Stellen Sie, sobald der Verriegelungsstift abgesunken ist, den

Deckelknopf auf die Position . Der Deckel kann jetzt abgenommen
werden.

Nehmen Sie den Wikook zum AusgieBen seines Inhalts wie auf Abb. 8
angegeben hoch und achten Sie darauf, den Inhalt nicht tber die Griffe
zu giePen.

Reinigung und Wartung

Bitte beachten Sie diese Hinweise zur Reinigung und Instandhaltung Ihres Wikook nach jeder Benutzung,
um seine Funktionstiichtigkeit zu erhalten.

Reinigen Sie Ihren Wikook nach jeder Benutzung mit warmem Wasser und flissigem Spulmittel.

Der Wikook darf nicht in der Spilmaschine gereinigt werden, da die Spiilmittel duBerst aggressive und
korrosive Substanzen enthalten, die die Aluminiumteile angreifen.

Innen- und Aufenseite des Topfes

Wischen Sie den Topf mit einem Reinigungsschwamm ab.

11



Umfassende Wartung des Deckels

Vergewissern Sie sich, dass Demontieren Sie das Mittelteil in der Innenseite des Deckels:
der Deckelknopf auf der « Schrauben Sie die im Mittelteil an der Innenseite des Deckels angebrachte
Position  steht. Zentralschraube mit einer Miinze auf - Abb. 5.

» Nehmen Sie das Mittelteil ab und reinigen Sie es mit lauwarmem Wasser,
flissigem Spulmittel und einem Schwamm.

o Vergewissern Sie sich, dass die Dampfoffnung nicht verstopft ist - Abb. 6.
Reinigen Sie sie gegebenenfalls mit einem Zahnstocher.
Wiedereinsetzen des Mittelteils:
o Legen Sie den Deckel auf Ihre Arbeitsfliche und drehen Sie ihn in folgende
Position - Abb. 9.
o Setzen Sie das Mittelteil so auf den Deckel, dass die beiden Zeichen
Uibereinander stehen - Abb. 9.
Drehen Sie den Deckel um und halten Sie ihn dabei am Deckelknopf fest.
Schrauben Sie die in der Mitte der Innenseite des Deckels angebrachte
Zentralschraube mit einer Mlnze zu.
o Vergewissern Sie sich, dass sich die Betriebs- und Sicherheitsventile bewe-
gen lassen - Abb. 7.
Nehmen Sie den Dichtungsring des Deckels ab:
» Nehmen Sie den Dichtungsring ab und reinigen Sie ihn mit lauwarmem
Wasser, flussigem Spulmittel und einem Schwamm.
Wiedereinlegen des Dichtungsrings des Deckels - Abb. 10:

e Drehen Sie den Deckel um, so dass die Innenseite nach oben zeigt und
legen Sie den Dichtungsring wie auf Abb. 10 dargestellt ein.

e Wechseln Sie den Dichtungsring (Zubehorteil Art.-Nr. X201000) alle 2
Jahre oder sobald dieser Risse aufweist oder wenn Ihr Wikook nicht mehr

dicht schlieBt, aus.

Fur eine langere Lebensdauer Ihres Wikook

Uberhitzen Sie den Topf nicht in leerem Zustand.
Im Laufe der Zeit bilden sich braunliche Ablagerungen, das ist normal.
Es ist ratsam, den Topf regelmdBig mit einem mit etwas Ol getréinkten Lappen auszuwischen.

Aufbewahrung

Legen Sie zur Aufbewahrung des Wikook den Deckel wie auf Abb. 13
angegeben auf den Topf.
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Sicherheitsmechanismen

Thr Wikook ist mit mehreren Sicherheitsmechanismen ausgestattet, zwei davon schiitzen gegen Uberdruck.

Eines der Sicherheitssysteme springt an

Erster Mechanismus
e Das Sicherheitsventil lasst Druck ab - Abb. 11.
e Schalten Sie die Heizquelle aus.
e Lassen Sie den Wikook abkuhlen.
o Offnen Sie ihn.
« Fiihren Sie eine umfassende Wartung Ihres Wikook durch (s. Abschnitt 3).

Zweiter Mechanismus
o Der Dichtungsring ldsst zwischen Deckel und Topf Dampf entweichen - Abb. 12.
e Schalten Sie die Heizquelle aus.
e Lassen Sie den Wikook abkuihlen.
« Offnen Sie ihn.
e Lassen Sie Ihren Wikook bei einer zugelassenen TEFAL Servicestelle Giberpriifen.

TEFAL beantwortet Ihre Fragen

Probleme Loésungen
Sie konnen den Deckel « Vergewissern Sie sich, dass der Deckel richtig auf dem Topf sitzt -
nicht schlieBen: Abb. 1.

e Priifen Sie, dass der Deckelknopf auf der Position steht.
o Driicken Sie den Deckel leicht an und drehen Sie den Deckelknopf.

Ihr Wikook wurde unter o Lassen Sie Ihren Wikook bei einer zugelassenen TEFAL Servicestelle
Druck aufgeheizt, ohne uberpriifen.

vorher Flussigkeit eingefiillt

zu haben:

Der Verriegelungsstift ist  In den ersten Minuten ist das normal.

nach oben gestiegen, und e Wenn das Phdnomen andauert, vergewissern Sie sich:

es tritt wahrend des - dass die Heizquelle hoch genug eingestellt ist, schalten Sie sie gegebe-
Kochens kein Dampf aus nenfalls hoch.

der Dampfoffnung aus: - dass genug Flissigkeit im Topf ist.

- dass der Deckelknopf die Position ~ anzeigt.

- dass der Dichtungsring des Deckels sauber, in gutem Zustand und rich-
tig eingelegt ist und

- dass der Rand des Topfes nicht beschadigt ist.

- dass das Mittelteil im Topfdeckel richtig eingesetzt ist.

o Wenn das Phénomen trotz aller Uberpriifungen weiterhin besteht:

- Stellen Sie den Deckelknopf zundchst auf die Position  , dann auf die
Position  und offnen Sie den Topf.

- Fiihren Sie eine umfassende Wartung Ihres Wikook durch (Abschnitt
3).
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Probleme

Lésungen

Es entweicht Dampf aus dem
Mittelteil des Deckels.
Vergewissern Sie sich:

» dass das Mittelteil des Topfes richtig eingesetzt ist.
e Wenn das Phdnomen weiter andauert: Fiihren Sie eine umfassende
Wartung Ihres Wikook durch (Abschnitt 3).

Es entweicht Dampf am
Rand des Deckels.
Vergewissern Sie sich:

o dass der Deckel richtig geschlossen wurde.

o dass der Dichtungsring des Deckels richtig sitzt.

e dass sich der Dichtungsring in gutem Zustand befindet. Wechseln
Sie ihn gegebenenfalls aus.

o dass der Deckel, der Dichtungsring und der Topf sauber sind.

e dass sich der Rand des Topfes in gutem Zustand befindet.

Sie konnen den Deckel
nicht 6ffnen:

o Schalten Sie die Heizquelle aus.

o Stellen Sie den Deckelknopf auf die Position

o Es tritt kein Dampf aus und Sie kdnnen den Deckel immer noch nicht
offnen:
Lassen Sie den Wikook im Freien abkihlen.
Betdtigen Sie den Deckelknopf mehrmals und 6ffnen Sie den Topf.
Flihren Sie eine umfassende Wartung Ihres Wikook durch (Abschnitt
3).

Eines der
Sicherheitssysteme springt
an (s. Abschnitt 4):

o Sicherheitsventil:

- Schalten Sie die Heizquelle aus.

- Lassen Sie den Wikook abktihlen.

- Offnen Sie ihn.

- Flihren Sie eine umfassende Wartung Ihres Wikook durch (Abschnitt 3).
o Dichtungsring:

- Schalten Sie die Heizquelle aus.

- Lassen Sie den Wikook abktihlen.

- Offnen Sie ihn.

- Lassen Sie Ihren Wikook bei einer zugelassenen TEFAL Servicestelle

Uberpriifen.

Die Lebensmittel sind nicht
gar oder verbrannt. Uber-
prufen Sie:

o die Kochtzeit

o die Leistung der Heizquelle.

o die richtige Einstellung des Deckelknopfes (Position ).

o die FlUssigkeitsmenge.

Wenn Lebensmittel in Ihrem Wikook angebrannt sind:

o Lassen Sie Thren Topf vor der Reinigung eine Zeitlang einweichen.
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Précautions importantes

Prenez le temps de lire toutes les instructions.

« Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance si vous utilisez Wikook a proximité
d’enfants.

e Ne mettez pas votre Wikook dans un four chauffé.

» Déplacez votre Wikook sous pression avec un maximum de précautions. Ne touchez pas les surfaces
chaudes. Utilisez les poignées et boutons. Utilisez des gants, si nécessaire.

o N'utilisez pas votre Wikook dans un autre but que celui auquel il est destiné.

» Votre Wikook cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage peuvent résulter d’une utilisation
inadéquate.

o Assurez-vous que Wikook est convenablement fermé avant de le mettre en service.

e Positionnez toujours votre Wikook de telle sorte que le conduit d’évacuation de vapeur ne soit jamais
dirigé vers vous, car la vapeur est trés chaude lorsqu’elle sort de ce conduit.

e N’ouvrez jamais Wikook en force. Assurez-vous que I’indicateur de verrouillage est descendu (plus de
pression a I’intérieur). Voir paragraphe : « UTILISATION ».

o N’utilisez jamais votre Wikook sans liquide, cela le détériorerait gravement.
o Utilisez la (les) source de chaleur compatible.

* Ne remplissez jamais votre Wikook au-dela du repére maxi situé a I’intérieur de la cuve. Pour les aliments
qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz, les léegumes déshydratés (ex : lentilles), compote...
ne remplissez pas votre Wikook au-deld de la moitié de la hauteur du niveau maxi.

e Ne jamais chauffer de matiéres grasses jusqu’a carbonisation.

e Pour les viandes qui comportent une peau superficielle qui risque de gonfler sous I'effet de la pression (ex :
langue de beeuf,...), piquez la viande avant cuisson. En fin de cuisson, si la peau de la viande présente un
aspect gonflé, attendez avant de la ressortir de Wikook.

e Dans le cas d’aliments pateux (ex : pois cassés, rhubarbe, compotes...), Wikook doit étre légérement
secoué avant ouverture pour que ces aliments ne giclent pas a I’extérieur.

 Vérifiez que les soupapes ne sont pas obstruées avant chaque utilisation. Voir paragraphe : « Avant la cuis-
son ».

o N'utilisez pas votre Wikook pour frire sous pression avec de I’huile.
« N’intervenez pas sur les systémes de sécurité au-dela des consignes de nettoyage et d’entretien.

» N’utilisez que des piéces d’origine Tefal correspondant & votre modeéle. En particulier, utilisez une cuve et
un couvercle Wikook.

o N'utilisez pas votre Wikook pour stocker des aliments acides ou salés avant et aprés cuisson.

o Si lors de I’ouverture, vous observez des projections anormales, reverrouillez votre Wikook. Coupez la
source de chaleur puis ouvrez progressivement en vous assurant qu’il n’y a plus de projection.

- Conservez ces instructions -
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Description

A - Bouton d’ouverture / fermeture E- Couvercle
B- Conduit d’évacuation de vapeur F- Joint

C- Indicateur de verrouillage G- Poignée
D - Indicateur de positions du bouton H- Cuve

Caractéristiques & sources de chaleur

Numéro de modéle P60704 P60604 q

Matériau Aluminium revétu Aluminium revétu
Capacité 4 litres 4 litres
Diamétre intérieur de cuve 210 mm 210 mm
Diametre de fond 150 mm 140 mm

Sources de chaleur
Gaz Plaque Vitroceram Electricité Induction

électrique Halogéne Radian spirale
P60604 N v v N N

Votre Wikook a une pression de fonctionnement (PF) de 20 kPa et une pression maximum de sécurité (PS)
de 35 kPa.

e Sur plaque électrique, employez une plaque de diamétre égal ou
inférieur a celui du fond du Wikook.

e Sur gaz, la flamme ne doit pas déborder du diamétre de la cuve.
e Sur tous les foyers, veillez a ce que votre Wikook soit bien centré et que le fond soit propre et net.

Ne faites pas chauffer votre cuve lorsqu’elle est vide, au risque de
détériorer votre produit.

Utilisation

Mise en place du couvercle sur la cuve (fig. 1)

Mettez le bouton d’ouverture / fermeture du couvercle sur la position
Posez le couvercle sur la cuve - fig. 1.

Fermeture (fig. 1)

Verrouillez en tournant le bouton d’ouverture / fermeture dans le sens
des aiguilles d’une montre jusqu’d la position
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Ouverture (fig. 1)

Pour ouvrir : tournez le bouton d’ouverture / fermeture (A) du couvercle
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a la position
sans dépasser celle-ci.

Une fois I'indicateur de verrouillage (C) descendu, continuer de tournez
le bouton d’ouverture / fermeture du couvercle dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre jusqu’a la position , vous pouvez alors soule-
ver le couvercle.

Les aliments et le liquide ne
doivent jamais dépasser le
trait du repére maxi situé a

Remplissage minimum
I’intérieur de votre Wikook -

Pendant quelques secondes,
de la vapeur s’échappe par
ce conduit : ne passez pas
votre main au-dessus.

Remplissage (fig. 2 et 3)

Lors du remplissage veillez & bien verser les ingrédients au centre de la
cuve en évitant de mouiller les poignées - fig. 2.

fig. 3 Mettez toujours une quantité minimum de liquide au moins égale a 1

verre (25 cl).

Remplissage maximum

Pour les aliments qui se dilatent pendant la cuisson, comme le riz,
les legumes déshydratés, ou les compotes...
Ne remplissez pas votre Wikook au dela de la moitié de la hauteur du

niveau maxi.

Premiere utilisation

Avant la premiére utilisation, lavez et huilez |égérement toute la surface
du revétement intérieur.

Remplissez d’eau jusqu’au trait de repére maxi situé a I'intérieur de la
cuve - fig. 3.

Fermez Wikook : voir paragraphe « Fermeture ».

Placez votre Wikook sur une source de chaleur réglée a sa puissance
maximum, de telle sorte que I'indicateur de positions du bouton (D) soit
orienté vers vous.

Lorsque la vapeur commence a s’échapper, réduisez la source de
chaleur et décomptez 20 minutes.

Lorsque les 20 minutes sont écoulées, éteignez la source de chaleur.
Tournez le bouton d’ouverture / fermeture jusqu’a la position
Ouvrez Wikook : voir paragraphe « Ouverture ».

Rincez Wikook a I’eau et séchez-le.
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Le conduit d’évacuation de
la vapeur (B) ne doit jamais
étre dirigé vers vous ou une
tierce personne.

Vous ne pouvez ouvrir que
lorsque I’indicateur de ver-
rouillage est descendu.

Attention au jet de vapeur
car il est chaud.

Ne refroidissez pas Wikook
sous |’eau.



La cuisson

Avant la cuisson

Vérifiez que les soupapes de fonctionnement et de sécurité sont mobiles.

Pour cela :

e Appuyez avec votre doigt sur les soupapes situées a I’intérieur du

couvercle - fig. 7.

Veillez a respecter les minimum et maximum de remplissage. Voir

paragraphe « Remplissage ».
Fermez Wikook.

Placez votre Wikook sur une source de chaleur de telle sorte que
I’indicateur de positions du bouton (D) soit orienté vers vous.

Régler la source de chaleur en fonction de votre recette. Dans tous les
cas lorsque la vapeur s’échappe ajustez la source de chaleur pour que le

jet de vapeur soit faible et régulier.

Vous pouvez a tout moment ouvrir votre Wikook pour vérifier la cuis-
son et/ou rajouter des ingrédients (voir paragraphe ouverture).

Veillez a ne pas utiliser d’accessoires métalliques dans votre Wikook.

Si lors de I’ouverture vous
observez des projections
anormales, reverrouillez
votre Wikook. Coupez la
source de chaleur puis
ouvrez progressivement en
vous assurant qu’il n’y a
plus de projection.

Fin de cuisson

Orientez votre Wikook de telle sorte
que le conduit d’évacuation de
vapeur ne soit jamais dirigé vers
vous ou une tierce personne - fig. 4.

Pendant quelques secondes, de la
vapeur s’échappe par I'indicateur
de verrouillage, ne passez pas votre
main au-dessus.

Si lors de [I'ouverture vous
observez des projections anor-
males, reverrouillez votre Wikook.
Puis ouvrez progressivement en
vous assurant qu’il n’y a plus de
projection.

Dés que le temps de cuisson est terming, éteignez la source de chaleur.

Tournez le bouton d’ouverture / fermeture jusqu’a la position

Une fois I'indicateur de verrouillage descendu, tournez le bouton

d’ouverture / fermeture jusqu’a la position
ver le couvercle.

, vous pouvez alors soule-

Pour le versage, prenez Wikook comme indiqué sur la figure 8 en veil-
lant & ce que les ingrédients ne touchent pas les poignées.

Nettoyage et entretien

Pour le bon fonctionnement de votre Wikook, veillez a respecter ces recommandations de nettoyage et
d’entretien aprés chaque utilisation.

Lavez votre Wikook aprés chaque utilisation avec de I’eau tiéde additionnée de produit a vaisselle.

Nous recommandons de ne pas mettre votre Wikook au lave-vaisselle car les détergents contiennent
des substances trés agressives et corrosives pour les parties aluminium.
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Extérieur et intérieur de la cuve

Lavez avec une éponge végétale.

Pour un entretien complet de votre couvercle

Démontez la partie centrale située sur le dessus du couvercle :
o Dévissez a I'aide d’une piéce de monnaie I’écrou central situé au centre a
alintérieur du couvercle - fig. 5.
e Retirez la partie centrale et passez-la sous I’eau tiéde avec du produit a
vaisselle et une éponge.
o Controlez a I’ ceil et au jour que le conduit d’évacuationde vapeur n’est
pas bouché - fig. 6. Si besoin, débouchez-le avec un cure-dent.

Assurez-vous que le bouton Remise en place de la partie centrale :
)
d’ouverture / fermeture est « Posez et orientez le couvercle sur votre plan de travail - fig.9.
en position . " . . L
o Positionnez la partie centrale sur le couvercle en faisant coincider les deux

figures - fig.9. Retournez I'ensemble en tenant le bouton d’ouverture /
fermeture. Puis vissez |'écrou a I'intérieur du couvercle a I’aide d’une piéce
de monnaie.
« Vérifiez la mobilité des soupapes de fonctionnement et de sécurité - fig.7.
Retirez le joint du couvercle :
o Retirez le joint du couvercle et passez-le sous I'eau tieéde avec du produit &
vaisselle et une éponge.
Remise en place du joint du couvercle - fig.10 :
» Retournez le couvercle, face intérieure visible et positionnez le joint comme
sur la figure 10.

» Changez votre joint (accessoire référence X201000) tous les 2 ans ou
lorsque celui-ci présente une coupure ou si |'étanchéité de votre Wikook
n’est plus assurée.

Pour conserver plus longtemps les qualités de votre
Wikook

Ne surchauffez pas la cuve lorsqu’elle est vide.

1l est normal d’observer un brunissement au fur et @ mesure des utilisations.

Nous vous recommandons de passer régulierement un chiffon légérement
huilé a 'intérieur de la cuve.

Rangement

Pour ranger votre Wikook, positionnez le couvercle sur la cuve comme
indiqué sur la figure 13.
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Sécurités

Votre Wikook est équipé de plusieurs dispositifs de sécurité, dont deux a la surpression.

Si ’'un des systemes de sécurité se déclenche

Premier dispositif

« La soupape de sécurité libére la pression - fig. 11.

o Arrétez la source de chaleur.
o Laissez refroidir votre Wikook.

e Ouvrez.

e Procédez a un entretien complet de votre Wikook (paragraphe 3).

Deuxiéme dispositif

e Le joint laisse échapper de la vapeur entre le couvercle et la cuve - fig. 12.

o Arrétez la source de chaleur.
e Laissez refroidir votre Wikook.

e Ouvrez.

o Faites controler votre Wikook auprés d’un Centre Service Agrée TEFAL.

TEFAL répond a vos questions

Cet appareil est conforme a la réglementation concernant les matériaux en contact avec les aliments.

Problémes

Recommandations

Si vous ne pouvez pas
fermer le couvercle :

« Vérifiez le bon positionnement du couvercle sur la cuve - fig 1.

o Vérifiez que le bouton d’ouverture / fermeture est bien sur la
position

e Appuyez légérement sur le couvercle puis tournez le bouton
d’ouverture / fermeture.

Si votre Wikook a chauffé
sous pression sans liquide a
I’intérieur :

o Faites vérifier votre Wikook par un Centre de Service agréé TEFAL.

Si I'indicateur visuel de
verrouillage est monté et
que rien ne s’échappe par
le conduit d ‘évacuation
pendant la cuisson :

e Ceci est normal pendant les premiéres minutes.
o Si le phénomeéne persiste, vérifiez que :
- La source de chaleur est assez forte, sinon augmentez-la.
- La quantité de liquide dans la cuve est suffisante.
- Le bouton d’ouverture / fermeture est bien sur la position
- Le joint du couvercle est propre, en bon état et bien en place, et
que le bord de la cuve n’est pas détérioré.
- La partie centrale du couvercle est correctement vissée.
o Si malgré toutes ces vérifications le phénomeéne persiste :
- Tournez le bouton d’ouverture / fermeture jusqu’a la position
puis jusqu’d la position et ouvrez.Procédez a un entretien
complet de votre Wikook (paragraphe 3).

’
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Problémes

Recommandations

Si de la vapeur s’échappe
autour de la partie centrale
du couvercle, vérifiez que :

o La partie centrale est correctement vissée.
o Si le phénomeéne persiste : procédez a un entretien complet de votre
Wikook (paragraphe 3).

Si de la vapeur s’échappe
autour du couvercle, véri-
fiez :

o La bonne fermeture du couvercle.

e Le positionnement du joint du couvercle.

e Le bon état du joint, au besoin changez-le.

o La propreté du couvercle, du joint et de la cuve.
e Le bon état du bord de la cuve.

Si vous ne pouvez pas
ouvrir le couvercle :

e Arrétez la source de chaleur.
o Positionnez le bouton d’ouverture / fermeture sur la position
 Si rien ne s’échappe et que vous ne pouvez toujours pas ouvrir le
couvercle :
- Laissez refroidir votre Wikook a Iair libre. Actionnez le bouton
d’ouverture / fermeture plusieurs fois et ouvrez. Procédez alors & un
entretien complet de votre Wikook (voir paragraphe 3).

Si I'un des systémes de
sécurité se déclenche (voir
paragraphe 4) :

e Soupape de sécurité :

- Arrétez la source de chaleur.

- Laissez refroidir votre Wikook.

- Ouvrez.

- Procédez & un entretien complet de votre Wikook (paragraphe 3).
e Joint :

- Arrétez la source de chaleur.

- Laissez refroidir votre Wikook.

- Ouvrez.

- Faites controler votre Wikook auprés d’un Centre Service Agrée

TEFAL.

Si les aliments ne sont pas
cuits ou s’ils sont briilés,
vérifiez :

e Le temps de cuisson.

e La puissance de la source de chaleur.

e Le bon positionnement du bouton d’ouverture / fermeture (position
).

e La quantité de liquide.

Si des aliments ont brdlé dans votre Wikook :

o Laissez tremper votre cuve quelque temps avant de la laver.

o N’utilisez jamais d’eau de javel ou de produits chlorés.
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BELANGRIJKE INSTRUCTIES

Neem de tijd om alle instructies door te lezen.

e Zoals bij ieder snelkookpan dient u de Wikook goed in gaten te houden als u deze gebruikt wanneer er kin-
deren in de buurt zijn.

o Zet de Wikook niet in een warme oven.

« Verplaats de Wikook met de grootste zorg wanneer deze onder druk staat. Raak de warme oppervlakken
niet aan. Gebruik de handvaten en de knoppen. Gebruik, zonodig, ovenwanten.

» Gebruik de Wikook niet voor een ander doel dan waarvoor deze bestemd is.
o Uw Wikook werkt onder druk. Verkeerd gebruik kan letsel veroorzaken door kokend water.
« Controleer of de Wikook goed gesloten is, voordat u deze gaat gebruiken.

o Plaats de Wikook altijd zodanig dat de stoomuitlaat niet uzelf op gericht is, omdat de stoom die uit deze
uitlaat komt, zeer heet is.

» Open de Wikook nooit met geweld. Controleer of de vergrendelingsverklikker gedaald is (geen druk meer
in de pan).

o Zie paragraaf: « GEBRUIK ».

o Gebruik uw Wikook nooit zonder vloeistof, daar dit ernstige schade aan de pan kan veroorzaken.
e Gebruik een geschikte warmtebron.

o Vul de Wikook nooit boven de maximum streep in de pan.

o Vul bij etenswaren die tijdens het koken uitzetten, zoals rijst, droge groenten (bijvoorbeeld: linzen), appel-
moes. de Wikook niet verder dan tot de helft van de hoogte van het max. niveau.

o Vet niet laten aanbranden.

e Vlees met een velletje aan de buitenkant kan door de druk opzwellen (bijvoorbeeld rundertong). Voor het
koken hier gaatjes in prikken. Als het velletje er nog bol of gezwollen uit ziet na het bereiden, dan moet u
wachten met het vlees uit de Wikook halen.

 In het geval van melige etenswaren (bijvoorbeeld: spliterwten, rabarber, appelmoes.) moet de Wikook
enigszins geschud worden voor deze te openen, zodat de etenswaren niet uit de pan spatten.

« Controleer voor ieder gebruik of de ventielen niet verstopt zijn. Zie paragraaf: « Voor het koken ».
e Gebruik de Wikook niet om onder druk in olie te bakken.
e Kom niet aan de veiligheidssystemen, behalve om de reinigings- en onderhoudsinstructies uit te voeren.

o Gebruik uitsluitend oorspronkelijke Tefal onderdelen die bestemd zijn voor het model dat u heeft.
Met name als het om de pan of het deksel van de Wikook gaat.

« Bewaar geen zure of zoute etenswaren voor of na het koken in uw Wikook.

« Indien het gerecht tijdens het openen blijft spatten, vergrendel de Wikook dan opnieuw. Zet de warmte-
bron uit en open de snelkookpan voorzichtig en controleer of het spatten uit blijft.

- Bewaar deze instructies -
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Beschrijving

A - Knop voor openen / sluiten E - Deksel

B - Stoomuitlaat F - Rubber ring
C - Vergrendelingsverklikker G - Handgreep
D - Standen knop H - Pan

Eigenschappen & warmtebronnen

Modelnummer P60704 P60604
Materiaal Aluminium met coating Aluminium met coating
Inhoud 4 Liter 4 Liter
Binnendiameter van de pan 210 mm 210 mm
Diameter bodem 150 mm 140 mm

Warmtebronnen
Gas Elektrische Keramisch glas / Elektrische spiraal Inductie
kookplaat keramiek met halogeen
P60704 v T T T
P60604 v v v Vi v

Uw Wikook heeft een druk van 20 kPa en een maximum veiligheidsdruk van 35 kPa.

e Gebruik bij elektrische kookplaten een plaat met een doorsnede die even groot of kleiner is dan die van
de bodem van de Wikook.

e Bij gas mag de vlam niet buiten de doorsnede van de panbodem komen.
e Zorg bij alle fornuizen dat uw Wikook goed in het midden staat en dat de bodem schoon is.

Verwarm de pan niet wanneer deze leeg is, hierdoor kan het product beschadigen.

Gebruik
Het plaatsen van het deksel op de pan (fig. 1)

Zet de knop voor het openen / sluiten van het deksel op de stand
Zet het deksel op de pan -fig. 1.

Sluiten (fig. 1)

Vergrendel de pan door de knop voor het openen / sluiten met de klok
mee te draaien tot de stand
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Opening (fig. 1)

Openen: draai de knop voor het openen / sluiten (A) van het deksel
tegen de klok in tot de juiste stand  , zonder verder door te draaien.

Wanneer de vergrendelingsverklikker (C) gedaald is, kunt u de knop voor
het openen / sluiten van het deksel tegen de klok in door draaien tot de
stand . Daarna kunt u het deksel oplichten.

De etenswaren en de vloeis-
tof mogen de maximum
vulstreep aan de binnen- 2.
zijde van de Wikook niet
overschrijden - fig. 3 .

Minimum inhoud

Gedurende enkele seconden
ontsnapt er stoom via dit
stoomventiel: houd uw hand
hier niet boven.

Vullen (fig. 2 en 3)

Zorg er tijdens het vullen voor dat u de ingrediénten in het midden van
de pan plaatst en vermijd daarbij de handgrepen nat te maken - fig.

Zorg dat er altijd minstens 25 cl (1 glas) vloeistof in de pan zit.

Maximum inhoud

Bij etenswaren die tijdens het koken uitzetten, zoals rijst, droge groen-
ten en appelmoes, de Wikook niet verder dan tot de helft van de hoogte

van het max. niveau vullen.

De Wikook niet verder dan tot de helft van de hoogte van het max.

niveau vullen.

Eerste gebruik

Was voor het eerste gebruik de pan van binnen helemaal af en smeer
deze in met een beetje olie.

Vul de pan met water tot de maximum streep aan de binnenzijde van
de pan - fig. 3.

Sluit de Wikook: zie de paragraaf « Sluiten ».

Zet de Wikook op uw warmtebron (max. vermogen) en zorg ervoor dat u
de standenknop (D) goed kunt zien.

Draai de warmtebron zachter wanneer de stoom via het ventiel begint
te ontsnappen en wacht 20 min.

Wanneer de 20 minuten verstreken zijn, draait u de warmtebron uit.
Draai de knop voor het openen / sluiten tot de stand

Open de Wikook: zie de paragraaf « Openen ».

Spoel de Wikook met water af droog hem af.

De stoomuitlaat (B) mag
nooit op u of een andere
persoon gericht zijn.

U kunt de pan pas openen
wanneer de vergrendelings-
verklikker gedaald is.

Kijk uit voor de stoomstraal,
deze is heet.

Laat de Wikook niet onder
water afkoelen.
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Voor het koken

Controleer of het overdruk- en het veiligheidsventiel bewegen.

Daarvoor als volgt handelen:

e Druk met uw vinger op de ventielen aan de binnenzijde van het dek-

sel - fig. 7.

Zorg dat u de minimum- en maximumstand voor het vullen in acht

neemt. Zie de paragraaf « Vullen ».
Sluit de Wikook.

Het koken

Zet de Wikook zo op uw warmtebron dat u de standenknop (D) goed
kunt zien.

Stel de warmtebron in aan de hand van uw recept. Pas in alle gevallen,
wanneer de stoom begint te ontsnappen, de warmtebron aan, zodat de
stoomstraal klein en regelmatig is.

U kunt op ieder moment uw Wikook openen om te kijken of het
voedsel gaar is en/of om ingrediénten toe te voegen (Zie de para-
graaf « Openen »)

Zorg dat u geen metalen accessoires gebruikt in uw Wikook.

Indien de inhoud van de
Wikook tijdens het openen
blijft spatten, vergrendel de
Wikook dan opnieuw. Zet de
warmtebron uit en open de
snelkookpan voorzichtig en
controleer of het spatten uit
blijft.

Einde van de kooktijd

Richt uw Wikook zodanig dat de
stoomuitlaat niet op u of een
andere persoon gericht is - fig. 4.

Gedurende enkele seconden onts-
napt de stoom via de vergrende-
lingsverklikker, houd uw hand hier
niet boven.

Indien de inhoud van de Wikook tij-
dens het openen blijft spatten, ver-
grendel de Wikook dan opnieuw.
Zet de warmtebron uit en open de
snelkookpan voorzichtig en contro-
leer of het spatten uit blijft.

Zodra de kooktijd verstreken is, schakelt u de warmtebron uit.
Draai de knop voor het openen / sluiten tot de stand

Wanneer de vergrendelingsverklikker gedaald is, draait u de knop voor
het openen / sluiten tot de stand , u kunt daarna het deksel optillen.

Houd voor het gieten de Wikook vast zoals aangegeven op figuur 8 en
zorg er daarbij voor dat de ingrediénten de handgrepen niet raken.

Reiniging en onderhoud

Neem voor een goede werking van uw Wikook deze reinigings- en onderhoudsinstructies na ieder gebruik in

acht.

Was de Wikook na elk gebruik af met lauw water met afwasmiddel.

Wij raden u aan de Wikook niet in de vaatwasser te wassen, omdat de reinigingsmiddelen hiervoor
zeer agressieve stoffen bevatten die het aluminium kunnen aantasten.
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Binnen- en buitenzijde van de pan

Was de buitenkant af met een zacht sponsje.

Voor het complete onderhoud van het deksel

Demonteer het middengedeelte op de bovenzijde van het deksel:

o Draai met behulp van een muntstuk de middelste moer los in het midden
aan de binnenzijde van het deksel - fig. 5.

o Verwijder het middengedeelte en was dit af onder de kraan met wat
afwasmiddel en een spons.

« Controleer met het blote oog bij daglicht of de stoomuitlaat niet verstopt
is (fig. 6). Indien nodig schoonmaken met een tandenstoker.

Het terugplaatsen van het middengedeelte:

Controleer of de knop voor o Plaats het deksel in de juiste stand op uw werkblad - fig.9.
het openen / sluiten op

o Zet het middengedeelte op het deksel zodanig dat de twee figuren tege-
stand staat .

nover elkaar staan - fig.9. Draai het geheel om terwijl u dit bij de knop
voor het openen / sluiten vasthoudt. Draai vervolgens de moer aan de bin-
nenzijde van het deksel vast met behulp van een muntstuk.

« Controleer of het overdruk- en veiligheidsventiel vrij bewegen - fig. 7.
Verwijder de rubberring van het deksel:

 Verwijder de rubberring van het deksel en was deze af onder de kraan met
wat afwasmiddel en een spons.

Terugplaatsen van de rubberring van het deksel - fig. 10:

o Draai het deksel om met de binnenzijde naar boven en plaats de rubber-
ring zoals op figuur 10.

o Vervang de rubberring (accessoire met referentie X201000) iedere 2 jaar
of wanneer deze scheurtjes vertoont of de Wikook niet meer waterdicht is.

Om de eigenschappen van uw Wikook langer te behou-
den

De pan niet oververhitten als deze leeg is.
Het is normaal dat in de loop van het gebruik de pan enigszins bruin wordt.

Wij raden u aan regelmatig de binnenzijde van de pan af te nemen met een
doek met wat olie.

Opbergen

Zet voor het opbergen van de Wikook het deksel op de pan zoals aange-
geven op figuur 13.
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Beveiliging

Uw Wikook is voorzien van verschillende veiligheidsvoorzieningen, waarvan twee voor de overdruk.

Als één van de veiligheidssystemen in werking treedt _

Eerste voorziening

« Het veiligheidsventiel laat de druk ontsnappen - fig. 11.

e Doe de warmtebron uit.

e Laat uw Wikook afkoelen.

e Open de pan.

e Voer het volledige onderhoud aan uw Wikook uit (paragraaf 3).
Tweede voorziening

« De rubberring laat de stoom tussen het deksel en de pan ontsnappen - fig. 12.

e Doe de warmtebron uit.

e Laat uw Wikook afkoelen.

e Open de pan.

e Laat de Wikook controleren door een Erkende Servicedienst van TEFAL.

TEFAL beantwoordt al uw vragen

Dit apparaat beantwoordt aan de regelgeving betreffende stoffen die in contact komen met de etenswaren.

Problemen Instructies
U kunt het deksel niet slui- « Controleer de goede werking van het deksel op de pan - fig 1.
ten: » Controleer of de knop voor het openen / sluiten van het deksel op de

stand  staat.
o Druk het deksel licht in en draai aan de knop voor het openen / sluiten.

De Wikook is verwarmd e Laat uw Wikook nakijken door een erkende Servicedienst van TEFAL.
onder druk terwijl er geen
vocht in de pan zat:

De vergrendelingsverklikker « Dit is normaal tijdens de eerste minuten.

is gemonteerd en er komt « Indien dit niet overgaat, controleer dan of :
tijdens het koken niets uit - De warmtebron krachtig genoeg is, zo niet: zet deze hoger.
het ventiel: - De hoeveelheid vocht in de pan voldoende is.
- De knop voor het openen / sluiten van het deksel staat op de
stand

- De rubberring van het deksel schoon is, in goede staat verkeerd en
goed op zijn plaats zit en of de rand van de pan niet beschadigd is.
- Het middengedeelte van het deksel goed is vastgeschroefd.
« Indien ondanks deze controles het verschijnsel blijft bestaan:
- Draai de knop voor het openen / sluiten tot de stand  , vervolgens
tot de stand en open de pan. Voer het volledige onderhoud aan
uw Wikook uit (paragraaf 3).
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Problemen

Instructies

Indien er stoom ontsnapt
rond het middengedeelte van
het deksel, controleer dan of:

e Het middengedeelte goed is vastgeschroefd.
o Indien het verschijnsel blijft bestaan: voer het volledige onderhoud
aan uw Wikook uit (paragraaf 3).

Indien er stoom rondom
het deksel ontsnapt,
controleer dan:

e Of het deksel goed gesloten is.

e De plaats van de rubberring in het deksel.

» De goede staat van de rubberring, zonodig deze vervangen.
o Of het deksel, de rubberring en de pan schoon zijn.

* De goede staat van de rand van de pan.

U kunt het deksel niet ope-
nen:

« Doe de warmtebron uit.
 Draai de knop voor het openen / sluiten tot de stand
o Als er geen stoom ontsnapt en u nog steeds het deksel niet kunt ope-
nen:
- Laat uw Wikook vanzelf afkoelen. Schakel de knop voor het openen /
sluiten meerdere keren in en uit en open de pan. Voer vervolgens het
volledige onderhoud aan uw Wikook uit (paragraaf 3).

Eén van de veiligheidssyste-
men treedt in werking (zie
paragraaf 4):

« Veiligheidsventiel:
- Doe de warmtebron uit.
- Laat uw Wikook afkoelen.
- Open de pan.
- Voer het volledige onderhoud aan uw Wikook uit (paragraaf 3).
e Rubberring:
- Doe de warmtebron uit.
- Laat uw Wikook afkoelen.
- Open de pan.
- Laat de Wikook controleren door een Erkende Servicedienst van TEFAL.

De etenswaren zijn niet
gaar of aangebrand,
controleer:

o De kooktijd.

o Het vermogen van de warmtebron.

o De juiste stand van de knop voor het openen / sluiten (stand ).
o De hoeveelheid vloeistof.

Als de etenswaren in de Wikook verbrand zijn:

o Laat de pan enige tijd weken alvorens hem af te wassen.

« Gebruik nooit bleekmiddel of chloorhoudende middelen.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Tomese tiempo y lea todas las instrucciones.
« Como para cualquier aparato de coccién, asegure una estrecha vigilancia si utiliza Wikook cerca de nifos.
« No ponga su Wikook en un horno caliente.

e Desplace su Wikook a presion adoptando las maximas precauciones. No toque las superficies calientes.
Utilice las asas y botones. Utilice eventualmente guantes.

o No utilice su Wikook con un fin diferente de aquel para el que esta destinado.
o Su Wikook cuece a presion, por lo que un uso inadecuado podria producirle heridas por escaldamiento.
e Asegurese de que Wikook se encuentra adecuadamente cerrado antes de ponerlo en funcionamiento.

e Coloque siempre su Wikook de manera que el conducto de evacuacién de vapor nunca esté dirigido hacia
usted, ya que el vapor se encuentra a una temperatura elevada cuando sale por este conducto.

e No abra nunca Wikook a la fuerza. Asegurese de que el indicador de bloqueo estd bajado (mds presion en
el interior). Véase apartado: “USO”.

o No utilice nunca su Wikook sin liquido ya que lo estropearia seriamente.
 Utilice la(s) fuente(s) de calor compatible.

¢ No llene nunca su Wikook por encima de la marca de méx. situada en el interior del recipiente. Para los
alimentos que se dilatan durante la coccién, como por ejemplo, el arroz, las verduras deshidratadas (ej.:
lentejas), compota... no llene el Wikook por encima de la mitad de la altura del nivel max.

e No caliente nunca materias grasas hasta que se carbonicen.

e Las carnes que poseen una piel superficial con riesgo de hincharse debido a la presion (ej.: lengua de
buey...), deberan picarse antes de la coccion. Al final de la coccion, si la piel de la carne presenta un
aspecto hincado, espere antes de sacarla del Wikook.

e En el caso de alimentos pastosos (ej.: guisantes secos, ruibarbo, compotas...), Wikook debe sacudirse lige-
ramente antes de abrir para que estos alimentos no salpiquen al exterior.

e Aseglrese de que las valvulas no estan obstruidas antes de usar el aparato. Véase apartado: “Antes de la
coccion”.

o No utilice su Wikook para freir a presion con aceite.
« No manipule los sistemas de seguridad mads alla de las recomendaciones de limpieza y de mantenimiento.

o Utilice Gnicamente piezas originales Tefal que correspondan a su modelo. Utilice, en particular, un reci-
piente y una tapadera Wikook.

* No utilice su Wikook para almacenar alimentos écidos o salados antes y después de la coccion.

o Si al abrir el Wikook observa proyecciones anormales, vuelva a cerrarlo. Corte la fuente de calor y luego
vaya abriéndolo progresivamente aseguréndose de que ya no se producen proyecciones.

- Guarde estas instrucciones -
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Descripcion

A - Boton de apertura / cierre E - Tapadera
B - Conducto de evacuacién del vapor F - Junta

C - Indicador de bloqueo G- Asa

D - Indicador de posiciones del boton H - Recipiente

Caracteristicas & fuentes de calor

Namero de modelo P60704 P60604
Material Aluminio revestido Aluminio revestido
Capacidad 4 litros 4 litros
Diametro interior del recipiente 210 mm 210 mm
Diametro de fondo 150 mm 140 mm

Fuentes de calor
Gas Placa Vitroceramica Electricidad Induccién
eléctrica halégeno radiante espiral
P60704 v T T "
P60604 al ~ ~ vl N~

Su Wikook tiene una presion de funcionamiento (PF) de 20 kPa y una presion maxima de seguridad (PS) de
35 kPa.

e En la placa eléctrica, utilice una placa de un diémetro igual o inferior al del fondo del Wikook.

e En el gas, la llama no debe desbordar el diametro del recipiente.

« En todos los fuegos, procure que el Wikook se encuentre bien centrado y que el fondo esté limpio.
No ponga al fuego el recipiente cuando esté vacio ya que podria deteriorarse.

Uso

Colocacion de la tapadera sobre el recipiente (fig. 1) —

Ponga el boton de apertura / cierre de la tapadera en la posicion

Coloque la tapadera sobre el recipiente - fig. 1.

Cierre (fig. 1)

Bloquéela girando el boton de apertura / cierre en el sentido de las agu-
jas del reloj hasta la posicion
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Apertura (fig. 1)

Para abrir: Gire el boton de apertura / cierre (A) de la tapadera en el

Durante unos segundos, el

sentido contrario al de las agujas del reloj hasta la posicion sin vapor saldraé por este

pasar de ésta.

Una vez bajado el indicador de bloqueo (C), siga girando el botén de

conducto: no pase la mano
por encima.

apertura / cierre de la tapadera en el sentido contrario al de las agujas

del reloj, hasta la posicion

; entonces podrd levantar la tapadera.

Llenado (fig. 2y 3)

Los alimentos y el liquido
no deberan superar nunca
la marca de max. situada en
el interior de su Wikook -

fig.3.

Al llenar la olla, procure poner los ingredientes en el centro del reci-
piente y evitar mojar las asas - fig. 2.

Llenado minimo

Ponga siempre una cantidad minima de liquido, al menos igual a 1 vaso
(25 cl).

Llenado méaximo

Para los alimentos que se dilatan durante la coccion, como por ejemplo,
el arroz, las verduras deshidratadas o las compotas... no llene el Wikook

por encima de la mitad de la altura del nivel max.

Primer uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lavelo y engrase ligera-
mente con aceite toda la superficie de revestimiento interior. LIénelo
con agua hasta la marca de max. situada en el interior del recipiente -
fig. 3.

Cierre el Wikook: véase apartado “Cierre”.

Ponga el Wikook sobre una fuente de calor ajustada a su potencia
maxima, de tal manera que el indicador de posiciones del botén (D) se
encuentre orientado hacia usted.

Una vez que el vapor comience a salir, reduzca la fuente del calor y
cuente 20 minutos.

Una vez transcurridos los 20 minutos, apague la fuente de calor.
Gire el boton de apertura / cierre hasta la posicion
Abra el Wikook: véase apartado “Apertura”.

Aclare el Wikook con agua y séquelo.
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El conducto de evacuacion
del vapor (B) no debera diri-
girse nunca hacia usted o
hacia una tercera persona.

Sélo puede abrir el Wikook
una vez que haya bajado el
indicador de bloqueo.

Cuidado, el chorro de vapor
se encuentra a temperatura
elevada.

No enfrie el Wikook bajo el
agua.



La coccion

Antes de la coccion

Asegurese de que las valvulas de funcionamiento y de seguridad se mue-

ven.

Para ello:

o Presione con el dedo las valvulas situadas en el interior de la tapa-

dera - fig. 7.

Procure respetar el minimo y el maximo de llenado.

Véase apartado “Llenado”. Cierre el Wikook.

Ponga el Wikook sobre una fuente de calor de tal manera que el indi-
cador de posiciones del boton (D) se encuentre orientado hacia

usted.

Ajuste la fuente de calor en funcién de su receta. En todos los casos,
cuando salga el vapor, ajuste la fuente de calor para que el chorro de

vapor sea débil y regular.

En cualquier momento puede abrir el Wikook para comprobar la coc-

cion y/o anadir mds ingredientes (Véase apartado apertura)

Procure no utilizar accesorios metdlicos en el Wikook.

Oriente el Wikook de manera que el
conducto de evacuacion de vapor
nunca esté dirigido hacia usted o
hacia una tercera persona - fig. 4.

Durante unos segundos, saldra
vapor por el indicador de bloqueo;
no pase la mano por encima.

Si al abrir el Wikook observa proyec-
ciones anormales, vuelva a cerrarlo.
Luego vaya abriéndolo progresiva-
mente asegurdndose de que ya no
se producen proyecciones.

Si al abrir el Wikook observa
proyecciones anormales,
vuelva a cerrarlo. Corte la
fuente de calor y luego vaya
abriéndolo progresiva-
mente asegurdndose de
que ya no se producen
proyecciones.

Fin de la coccion

Una vez finalizado el tiempo de coccién, apague la fuente de calor.

Gire el boton de apertura / cierre hasta la posicion

Una vez que ha bajado el indicador de bloqueo, gire el boton de aper-

tura / cierre hasta la posicion

; entonces puede levantar la tapadera.

Para verter los alimentos, agarre el Wikook tal como se indica en la
figura 8 procurando que los ingredientes no toquen las asas.

Limpieza y Mantenimiento

Por el correcto funcionamiento de su Wikook, procure respetar estas recomendaciones de limpieza y de
mantenimiento después de cada uso.

Lave el Wikook después de cada uso con agua templada y un producto para la vajilla.

Le recomendamos que no lave el Wikook en el lavavajillas, ya que los detergentes contienen sustancias
muy agresivas y corrosivas para las partes de aluminio.
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Exterior e interior del recipiente

Lavelo con una esponja vegetal.

— Para un mantenimiento completo de la tapadera

Desmonte la parte central situada encima de la tapadera:

o Desatornille con una moneda la tuerca central situada en el interior de la
tapadera - fig. 5.

e Retire la parte central y pasela por agua templada con un producto para
lavar la vajilla y una esponja.

« Controle a ojo que el conducto de evacuacion de vapor no esta taponado
- fig. 6. Si fuese necesario, destapénelo con un pdiillo.

Aseglrese de que el botén Volver a colocar la parte central:
de apertura / cierre se

« Coloque y oriente la tapadera sobre su superficie de trabgjo - fig.9.
encuentra en la posicion

o Coloque la parte central sobre la tapadera haciendo que coincidan las dos
figuras - fig.9. Girelo todo sujetando el botén de apertura / cierre. A
continuacién apriete la tuerca del interior de la tapadera con una moneda.

e Compruebe la movilidad de las valvulas de funcionamiento y de seguridad
- fig.7.

Retirar la junta de la tapadera:

e Retire la junta de la tapadera y pésela por agua templada con un pro-
ducto para lavar la vajilla y una esponja.

o Volver a colocar la junta de la tapadera - fig.10 :

o Déle la vuelta a la tapadera de manera que quede visible la cara interna y
coloque la junta tal como muestra la figura 10.

o Cambie la junta (accesorio de referencia X201000) cada 2 anos, cuando
presente algdn corte o cuando la estanqueidad del Wikook ya no sea
segura.

Para conservar mas tiempo las cualidades de su
Wikook

No sobrecaliente el recipiente cuando éste se encuentre vacio.

A medida que va utilizando el Wikook, es normal que éste se vaya ennegreciendo.

Le recomendamos que pase regularmente un pafo ligeramente aceitado por el
interior del recipiente.

Guardar el Wikook

Para guardar el Wikook, coloque la tapadera sobre el recipiente tal
como se indica en la figura 13.

33



Seguridad

El Wikook esta equipado con varios dispositivos de seguridad, de los cuales dos son contra el exceso de presion.

Si uno de los sistemas de seguridad se activa

Primer dispositivo

e La valvula de seguridad libera la presion - fig. 11.

e Detenga la fuente de calor.
e Deje enfriar el Wikook.
« Abralo.

e Proceda a realizar un mantenimiento completo del Wikook (apartado 3).

Segundo dispositivo

e La junta deja escapar vapor entre la tapadera y el recipiente - fig. 12.

» Detenga la fuente de calor.
e Deje enfriar el Wikook.
o Abralo.

o Lleve el Wikook a un centro de servicio autorizado TEFAL para que lo revisen.

TEFAL responde a sus preguntas

Este aparato cumple la normativa relativa a los materiales que estan en contacto con los alimentos.

Problemas

Recomendaciones

Si no puede cerrar la tapa-
dera:

e Compruebe el correcto posicionamiento de la tapadera sobre el reci-
piente - fig 1.

» AsegUrese de que el boton de apertura / cierre se encuentra en la
posicion

 Presione ligeramente la tapadera y a continuacion gire el boton de
apertura / cierre

Si el Wikook se ha calen-
tado a presion sin liquido
en el interior:

o LIévelo a revisar a un centro de servicio autorizado TEFAL.

Si el indicador visual de blo-
queo esta arriba y no sale
nada por el conducto de
evacuacion durante la coc-
cién:

e Esto suele ser normal durante los primeros minutos.
o Si el fenémeno persiste, aseglrese de que:
- La fuente de calor es bastante fuerte, si no, auméntela.
- La cantidad de liquido en el recipiente es suficiente. El boton de aper-
tura / cierre se encuentra en la posicion
- La junta de la tapadera esté limpia, en buen estado y en su sitio, y que
el borde del recipiente no estd deteriorado.
- La parte central de la tapadera se encuentra correctamente atornillada.
 Si a pesar de todas estas comprobaciones el fenémeno persiste:
- Gire el boton de apertura / cierre hasta la posicion 'y a continuacion
hasta la posicion 'y dbralo. Proceda a realizar un mantenimiento
completo del Wikook (apartado 3).
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Problemas

Recomendaciones

Si sale vapor alrededor de
la parte central de la tapa-
dera, asegurese de que:

e La parte central se encuentra correctamente atornillada.
« Si el fendmeno persiste: proceda a realizar un mantenimiento com-
pleto del Wikook (apartado 3).

Si sale vapor alrededor de
la tapadera, asegurese:

e De que la tapadera esta bien cerrada.

e De que la junta de la tapadera estd en su sitio.

e De que la junta esta en buen estado; si fuera necesario, cdmbiela.
e De la limpieza de la tapadera, de la junta y del recipiente.

e De que el borde del recipiente se encuentra en buen estado

Si no puede abrir la tapa-
dera:

e Detenga la fuente de calor.
e Ponga el boton de apertura / cierre de la tapadera en la posicion
« Si no se escapa nada y sigue sin poder abrir la tapadera:
- Deje enfriar el Wikook al aire libre. Accione el botén de apertura /

cierre varias veces y abra. Proceda entonces a realizar un manteni-
miento completo del Wikook (véase apartado).

Si uno de los sistemas de
seguridad se activa (véase
apartado 4):

e Vdlvula de seguridad:
- Detenga la fuente de calor.
- Deje enfriar el Wikook.
- Abralo.
- Proceda a realizar un mantenimiento completo del Wikook (apar-
tado 3).
e Junta:
- Detenga la fuente de calor.
- Deje enfriar el Wikook.
- Abralo.
- Lleve el Wikook a un centro de servicio autorizado TEFAL para que
lo revisen.

Si los alimentos no estdn
cocidos o si estdn quema-
dos, compruebe:

o El tiempo de coccion.

e La potencia de la fuente de calor.

e Que el boton de apertura cierre (posicion ) estaba correctamente
colocado.

La cantidad de liquido. Si los alimentos se han quemado en el Wikook:

« Ponga el recipiente a remojo durante un tiempo antes de lavarlo.
e No utilice nunca lejia o productos clorados.
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PRECAUCOES IMPORTANTES

Leia atentamente o manual de instrucdes antes da primeira utilizacdo e guarde-o para futuras utilizagoes.

e Como para qualquer aparelho de cozedura, assegure uma vigildncia atenta se utilizar a Wikook na proxi-
midade de criancas.

« Ndo coloque a Wikook num forno aquecido.

e Desloque a sua Wikook sob pressdo com o maximo de cuidado. NGo toque nas superficies quentes. Utilize
as pegas e os botoes. Utilize luvas de cozinha se necessdrio.

« Ndo utilize a sua Wikook para um outro propésito além daquele para o qual se destina.
e A sua Wikook coze sob pressdo. Uma utilizacdo inadequada pode causar ferimentos por queimaduras.
o Certifique-se que a Wikook esta devidamente fechada antes de utilizé-la.

e Posicione sempre a sua Wikook de maneira que a conduta de evacuacdo do vapor nunca fique virada
para si, dado que o vapor estd extremamente quente quando sai desta conduta.

« Nunca abra a Wikook a forca. Certifique-se que o indicador de bloqueio estd para baixo (mais pressdo no
interior). Consulte o paragrafo “UTILIZACAO ”.

» Nunca utilize a sua Wikook sem liquido, por forma a ndo danificar gravemente a sua panela.
o Utilize a(s) fonte(s) de calor compativel(eis).

e Nunca encha a sua Wikook para além da marca méxima situada no interior da cuba. Para os alimentos
que se dilatam durante a cozedura, como o arroz, os legumes desidratados (por ex., lentilhas), compota...
ndo encha a sua Wikook para além de metade da altura do nivel méximo.

e Nunca aqueca matérias gordas até a carbonizacdo.

e Para as carnes com uma pele superficial que pode inchar sob o efeito da pressdo (por ex., lingua de
vaca...), pique a carne antes da cozedura. No final da cozedura, se a pele da carne apresentar um aspecto
inchado, aguarde antes de retird-la da Wikook.

« No caso de alimentos pastosos (por ex., ervilhas secas, ruibarbo, compotas...), a Wikook deve ser ligeira-
mente abanada antes da abertura para que estes alimentos ndo salpiquem para o exterior.

o Verifique se as valvulas ndo estdo obstruidas antes de cada utilizagdo. Consulte o paragrafo. “Antes da
cozedura“.

« Ndo utilize a sua Wikook para fritar sob pressdo com éleo.
e Ndo intervenha nos sistemas de seguranca além das instrucoes de limpeza e de manutencdo.

 Utilize apenas pecas de origem Tefal que correspondem ao seu modelo. Mais especificamente, utilize uma
cuba e uma tampa Wikook.

o Ndo utilize a sua Wikook para guardar alimentos dcidos ou salgados antes e apds a cozedura.

e Se, aquando da abertura, observar salpicos anémalos, volte a bloquear a sua Wikook. Corte a fonte de
calor e, de seguida, abra progressivamente certificando-se da inexisténcia definitiva de salpicos.

- Guarde estas instrucoes para futuras utilizacoes -
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Descricao

A - Botdo de abertura / fecho E - Tampa
B - Conduta de evacuacdo de vapor F - Junta
C - Indicador de bloqueio G - Pega
D - Indicador de posicoes do botdo H - Cuba

Caracteristicas e fontes de calor

Modelo P60704 P60604
Material Aluminio revestido Aluminio revestido
Capacidade 4 Litros 4 Litros
Diametro interior da cuba 210 mm 210 mm
Diametro do fundo 150 mm 140 mm
Fontes de calor
o clechrca Halogénco Radente | - espral < fnuee
P60704 Ve v v Nl
P60604 v N N v v

A sua Wikook tem uma pressdo de funcionamento (PF) de 20 kPa e uma pressdo maxima de seguranca (PS)
de 35 kPa.

» Nas placas eléctricas, utilize uma placa de diGmetro igual ou inferior a do fundo da Wikook.
« Nos bicos a gas, a chama ndo deve ultrapassar o diGmetro da cuba.

« Em todos os tipos de fogoes, certifique-se que a sua Wikook esta devidamente centrada e que o fundo
estd limpo.

Ndo aqueca a cuba enquanto estiver vazia, por forma a ndo danificar a panela.

Utilizacao

Colocagao da tampa na cuba (fig. 1)

Coloque o botdo de abertura / fecho da tampa na posicdo
Coloque a tampa sobre a cuba - fig. 1.

Fecho (fig. 1)

Bloqueie rodando o botdo de abertura / fecho no sentido dos ponteiros
do relégio até a posicdo
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Abertura (fig. 1)

Para abrir: rode o botdo de abertura / fecho (A) da tampa no sentido
contrdrio ao dos ponteiros do relégio até a posicdo sem ultrapassar
esta Gltima.

Uma vez o indicador de bloqueio (C) para baixo, continue a rodar o

botdo de abertura / fecho da tampa no sentido contrdrio ao dos pontei-

ros do relégio até a posicdo . Poderd, entdo, levantar a tampa.

Os alimentos e o liquido
nunca devem ultrapassar a
marca de da referéncia
maxima situada no interior
da sua Wikook - fig. 3 .

Enchimento minimo

a1 copo (25 cl).

Enchimento maximo

Durante alguns segundos,
sai vapor por esta conduta:
nado coloque a mao por cima.

Enchimento (fig. 2 e 3)

Aquando do enchimento, certifique-se que coloca devidamente os
ingredientes no centro da cuba, evitando molhar as pegas - fig. 2.

Coloque sempre uma quantidade minima de liquido, pelo menos igual

Para os alimentos que se dilatam durante a cozedura, como o arroz, os

legumes desidratados ou as compotas...

Ndo encha a sua Wikook para além de metade da altura do nivel

maximo.

Primeira utilizacao

Antes da primeira utilizacgo, lave e unte ligeiramente toda a superficie
do revestimento interior.

Encha com agua até & marca de referéncia méxima situada no interior
da cuba - fig. 3.

Feche a Wikook: ver pardgrafo “Fecho”.

Coloque a sua Wikook sobre uma fonte de calor ajustada para a potén-
cia maxima, de modo a que o indicador de posicoes do botdo (D) fique
virado para si.

Quando o vapor comeca a sair, reduza a fonte de calor e conte 20
minutos.

Depois de decorridos os 20 minutos, desligue a fonte de calor.
Rode o botdo de abertura / fecho até a posicdo
Abra a Wikook: ver paragrafo “Abertura”.

Passe a Wikook por dgua e seque-a.

A conduta de evacuagdo do
vapor (B) nunca deve ser
virada para si ou para ter-
ceiros.

S6 pode abrir quando o
indicador de bloqueio esta
para baixo.

Tenha atencdo ao jacto de
vapor, dado que esta
quente.

Néo arrefeca a Wikook com
dagua.
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Antes da cozedura

A cozedura

Verifique se as valvulas de funcionamento e de seguranca estGo moveis.
Para tal:

e Carregue com o dedo nas vdlvulas situadas no interior da tampa -

fig. 7.
Certifique-se que respeita os niveis minimo e maximo de enchimento.
Ver paragrafo “Enchimento”.
Feche a Wikook.

Coloque a sua Wikook sobre uma fonte de calor, de modo a que o
indicador de posicoes do botdo (D) fique virado para si.

Ajuste a fonte de calor em funcdo da sua receita. Em qualquer caso,
quando o vapor sai, ajuste a fonte de calor para que o jacto de vapor

seja fiavel e regular.

Pode, em qualquer altura, abrir a sua Wikook para verificar a coze-
dura e/ou adicionar ingredientes (Ver paragrafo abertura)

Se, aquando da abertura,
observar salpicos anémalos,
volte a bloquear a sua
Wikook. Corte a fonte de
calor e, de sequida, abra pro-
gressivamente certificando-
se da inexisténcia definitiva
de salpicos.

Certifique-se que ndo utiliza acessérios metdlicos na sua Wikook.

Fim da cozedura

Oriente a sua Wikook de modo a
que a conduta de evacuacdo do
vapor nunca fique virada para si
nem para terceiros - fig. 4.

Durante alguns segundos, sai
vapor pelo indicador de bloqueio:
ndo coloque a mdo por cima.

Se, aquando da abertura, obser-
var salpicos anémalos, volte a blo-
quear a sua Wikook. De seguida,
abra progressivamente certifi-
cando-se da inexisténcia defini-
tiva de salpicos.

Logo que o tempo de cozedura chegue ao fim, desligue a fonte de calor
Rode o botdo de abertura / fecho até a posicdo

Rode o botdo de abertura / fecho até a posicdo
tar a tampa.

; pode entdo levan-

Para retirar os ingredientes, pegue na Wikook tal como indicado na fig.
8; certifique-se que os ingredientes ndo tocam nas pegas.

Limpeza e manutencao

Para o funcionamento adequado da sua Wikook, certifique-se que respeita estas recomendacoes de limpeza
e de manutencdo ap6s cada utilizacdo.

Lave a sua Wikook apés cada utilizagdo com dgua morna e detergente para a loiga.

Recomendamos que nado lave a sua Wikook na méaquina da loica, dado que os detergentes contém
substdncias extremamente agressivas e corrosivas para as pecas de aluminio.
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Exterior e interior da cuba

Lave com uma esponja vegetal.

Para uma manutencao completa da tampa

Desmonte a parte central situada sobre a parte de cima da tampa:
» Desaperte, com a ajuda de uma moeda, a porca central situada no centro,
no interior da tampa - fig. 5.
o Retire a parte central e passe-a por Ggua morna com detergente para a
loica e uma esponja.
« Controle visualmente e no dia-a-dia se a conduta de evacuagdo de vapor
ndo estd obstruida - fig. 6. Se necessario, desentupa-a com um palito.

Certifique-se que o botdo Reposicdo da parte central:
de t.xb.ertura / fecho estd na - Coloque e oriente a tampa na bancada de trabalho - fig.9.
posicéo

« Posicione a parte central sobre a tampa, fazendo coincidir os dois simbolos
- fig.9. Vire o conjunto segurando o botdo de abertura / fecho. Depois
aperte a porca no interior da tampa com a ajuda de uma moeda.

o Verifique a mobilidade das véalvulas de funcionamento e de seguranca -
fig. 7.
Retire a junta da tampa:

e Retire a junta da tampa e passe-a por @gua morna com detergente para a
loica e uma esponja.

Reposicdo da junta da tampa - fig. 10: q

o Vire a tampa, ficando a face interior visivel, e posicione a junta como na

fig. 10.

o Substitua a junta (acessorio com a referéncia X201000) a cada 2 anos ou
sempre que esta apresentar um corte ou se a estanquicidade da sua
Wikook deixar de estar garantida.

Para conservar por mais tempo as qualidades da sua
Wikook

Ndo aqueca excessivamente a cuba quando vazia.

E normal observar o surgimento de um tom acastanhado no decorrer das
utilizacoes.

Recomendamos que passe regularmente um pano ligeiramente embebido
em o6leo no interior da cuba.

Arrumacao

Para arrumar a sua Wikook, posicione a tampa sobre a cuba como indi-
cado na fig. 13.
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Dispositivos de seguranca

A sua Wikook esté equipada com vdrios dispositivos de seguranca, dos quais dois para a sobrepressdo.

Em caso de accionamento de um dos sistemas de
seguranca

Primeiro dispositivo
« A valvula de seguranca liberta presséo - fig. 11.
e Desligue a fonte de calor.
e Deixe arrefecer a sua Wikook.
e Abra.
e Proceda a uma manutencdo completa da sua Wikook (paragrafo 3).

Segundo dispositivo
« A junta deixa sair vapor entre a tampa e a cuba - fig. 12.
e Desligue a fonte de calor.
« Deixe arrefecer a sua Wikook.
e Abra.
e Solicite a inspeccdo de controlo da sua Wikook a um Servico de Assisténcia Técnica Autorizado
da TEFAL.

A TEFAL responde as suas perguntas

Este aparelho estd em conformidade com a regulamentacdo relativa aos materiais em contacto com os alimentos.

Problemas Recomendagoes
Se ndo conseguir fechar a o Verifique o posicionamento adequado da tampa sobre a cuba - fig 1.
tampa: « Verifique se o botdo de abertura / fecho estd devidamente na posi-
cdo
» Carregue ao de leve na tampa e depois rode o botdo de abertura /
fecho.
Se a sua Wikook aqueceu e Solicite a inspecc¢do da sua Wikook a um Servico de Assisténcia
sob pressdo sem liquido no Técnica Autorizado da TEFAL.
interior:
Se o indicador visual de  Isto é normal durante os primeiros minutos.
bloqueio estiver para cima » Se o fendmeno persistir, certifique-se que:
e ndo sair nada pela - A fonte de calor é suficientemente forte. Caso contrdrio, aumente-a.
conduta de evacuacdo - A quantidade de liquido na cuba é suficiente.
durante a cozedura: - O botdo de abertura / fecho estd devidamente na posicao
- A junta da tampa estd limpa, em bom estado e no local adequado,
e o rebordo da cuba ndo esta deteriorado.
- A parte central da tampa esté correctamente apertada.
» Se, apesar de todas estas verificacoes, o fendomeno persistir:
- Rode o botdo de abertura / fecho até a posicdo  , depois até a
posicdo e abra.
e Proceda a uma manutencdo completa da sua Wikook (paragrafo 3).
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Problemas Recomendacoes

Se sair vapor a volta da parte o A parte central esté correctamente apertada.

central da tampa, certifique- « Se o fenémeno persistir: proceda a uma manutencdo completa da
se que: sua Wikook (parégrafo 3).

Se sair vapor a volta da e O fecho adequado da tampa.

tampa, verifique: e O posicionamento da junta da tampa.

¢ O estado adequado da junta; se necessdrio, mude-a.
e A limpeza da tampa, da junta e da cuba.
¢ O estado adequado do rebordo da cuba.

Se nao conseguir abrir a o Desligue a fonte de calor.
tampa:  Posicione o botdo de abertura / fecho na posicao
e Se ndo sair nada e se continuar sem conseguir abrir a tampa:
- Deixe a sua Wikook arrefecer ao ar livre. Accione varias vezes o botGo
de abertura / fecho e abra. Proceda, entdo, a uma manutencdo com-
pleta da sua Wikook (ver parégrafo 3).

Se um dos sistemas de e Valvula de seguranca:
seguranca for accionado - Desligue a fonte de calor.
(ver paragrafo 4): - Deixe a sua Wikook arrefecer.
- Abra.
- Proceda a uma manutencdo completa da sua Wikook (paragrafo 3).
¢ Junta:

- Desligue a fonte de calor.

- Deixe a sua Wikook arrefecer.

- Abra.

- Solicite a inspecgdo de controlo da sua Wikook a um Servico de
Assisténcia Técnica Autorizado da TEFAL.

Se os alimentos ndo fica- o O tempo de cozedura.
rem cozidos ou ficarem o A poténcia da fonte de calor.
queimados, verifique: O posicionamento adequado do botdo de abertura / fecho (posicdo ).

o A quantidade de liquido.

Se os alimentos ficarem queimados na sua Wikook:

o Deixe a cuba imersa em dgua durante alguns instantes antes de lava-la.
e Nunca utilize lixivia nem produtos com cloro.
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>HMANTIKEZ NMPO®YAAZEIZ

ALB&OTE pe TTPOTOXH ONEG TIC TIAPAKATW 0dNYLEC.

o 'OTIWG LOXOEL YL ONEG TLG OUOKEVEC MOYELPEURTOC, BEBaLWBE(TE OTL LTT&PXEL OTEVN ETTIBAEYN KATK
™ Xpnon e xutpag Wikook e&v BplokovTal aTOV XWPO TTHLDLK.

o Mnv Totrofetelte TN XUTpa Wikook péoa oe Ceatd polpvo.

o MeTakivioTe T X0Tpax Wikook uTrd Trieon pe Tn péyloTn mpoooxh. Mnv ayyiCete Tig CeoTég
ETTLPARVELEC. NOX XPNOLUOTIOLEITE TLG AKBEC KL TX KOUUTILA. XPNOLUOTIOROTE YRVTLX KOLTIVaG e&v
XPELXOTEL.

o No xpnotpotrote(te T X0Tpa Wikook aTTOKAELOTIKG YL TOV OKOTIO TTOU TIPOOPITETHL.

o H x0Tpa Wikook wrvel utd Triean. H akaxTGAANAN Xpron UTTOPEL V& TIPOKGAEDEL TPRUUKTLOUO KTTO
Cepdmiopo.

o BeBatwOeite OTL N XOTpax Wikook eivait kaA& kAeLopévn TTpLy T BéoeTe o€ AetToupyia.

o No ToTro0eTe(Te TIGVTOL TN XOTpox Wikook pe TpOTIO WOTE 0 CWARVAG EKKEVWONG TOU KTHOD VO PNV
KXTELOOVETAL TIOTE TTPOG E0GC, DLOTL 0 ATUOC elvat TTOAND TeaTOG OTAV BYKIVEL KTTO TOV TWANVA.

o Mnv avolyete TToTé TN XOTpar Wikook pe Blo. BeBotwBelte OTL 0 SelkTNG HO@GALONG €XEL KATEREL
(aTrouoia Trieong 0TO EOWTEPLKOD). AE(Te THV TIAPAYPRPO: «XPHZH»:

o MoTé un xpnowotroteite Tn X0Tpat Wikook Xwpic vypd, yaTl K&TL TETOLO PTTOPEL VO TIPOKGAETEL
ooBapéc PAKBEC.

o XpnoloTIoLElTE pic | TTEPLOTOTEPEG CUMPATEG TINYEG BepUOTNTAC.

o MoTé un yepiTete Tn XO0Tpa Wikook Trdvw o1t TV évdelEn péyLloTng TARPWONG TIOL BploKeTaL OTO
EOWTEPLKO TOU K&DOU. N TPOPLUK TTOL SLXOTEANOVTAL KATK TO PXYEIPEUR, OTTWG POTL,
KQEUORTWHEVH AOXKVLKE (TT.X. PRKEC), KOUTTOOTEG, UN YeU(TeTe T XUTpax Wikook Trévw omtd
péan Tou LYOUC TNG MEYLOTNG OTAOUNG.

o Mn TeotaiveTe TTOTE ALTTGPG WC TNV aTTavOpdkwon.

o [LO0 TO KPEXG TTOU PEPEL ETTLPAVELRKO DEPUX KAL UTTOPEL Vo dLoykwBel uTrd Trieon (Tr.x. Bodvi
YAWOOG...), TPUTIAOTE TO KPEXG TIPLV KTTO TO URYELPEUX. ETO TENOG TOL YNOIHATOG, €&V TO dépUX
TOU KPEXTOG POIVETOL DLOYKWHEVO, TTEPLUEVETE TIPOTOD TO ByGAeTe oo TN XOTpox Wikook.

o M TTNXTG TPOPLUA (PGB, PABEVTL, KOUTIOOTEG), TIPETTEL VO KOUVNTETE ENAPPWC TN XOTPA TTpLV
ATT0 TO GVOLYHX YLX V& NV TIETGXTEL N TPOWN TIPOG TX EEW.

o BeBawOeite OTL dev TrapepTrodCovTat ol BaABideg TrpLv aTTd kGBe xpnom. AelTe TNV TIGPAYPREPO:
«Mpv G110 TO POYElPEUO.

o Mn xpnotpoTtroteite Tn x0Tpor Wikook yia v TnyavioeTe uTrd Trieon pe AGdL.

o Mnv ekTeNe(TE TTOHPEPPBROELG OTK TUOTAUATR XOPXAELKG TTEPK GTTO TLG 00NYLlEC KXOKPLOMOU KAl
gUVTAPNONG.

o Not XpNOLUOTIOLE(TE KTTOKAELOTIKK YVAOLK GVTOANGKTIKG TG Tefal TTou elvoit KXTGAANAX YL& TO
povTéNO o0iC. ELdIkOTEPX, Vo XpnotpoTrote(Te K&d0 Kot karrékt Wikook.

o Mn xpnotyototeite Tn X0Tpax Wikook yix va aroBnkedete OEVX | GAKTIOUEVE TPO@LUK TIPLV KAL
METG OTTO TO HOYELPEUX.

o AV KOTKX TO QVOLYMX TIXPXTNPNAOETE UM QUOLONOYLKEG EKTIVAEELG, KOQOALTTE KXL TIGAL TN XOTPX

Wikook. AtrevepyoTrotaTe Thv Tinyn BepuoOTNTARG Kol KXTOTILV GiVOLETE OTABLAKK dLATOUAITOVTHG
OTL Bev Y(VOVTOL TILex EKTIVAEELG.

- GUAKETE TLC TTPOVTEC 0dNYLEC -
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Meprypagn

A - KoupTri avolypatog / KAELTTHATOC E - Kotrdikt
B - ZWARVAG EKKEVWONG KTHOV F - A&oTixo
C - AelkTng 6o@&ALONG G - AaBn

D - AeikTng B¢0EWwv KOLUTTLOO H - K&dog

XAPAKTHPIZTIKA & MNMHIEX OEPMOTHTAZ

ApLOuoG povTéAou P60704 P60604
YALkO Etrevdedupévo ahovpivio Etrevdedupévo ohovpivio
XwpnTkOTHTX 4 Ntpa 4 NTpa
EowTepikn SL&pueTpog 210 mm 210 mm
AlgpeTpog Baang 150 mm 140 mm
Mnyég OsppodTNTOG
Aépo Herpuc Toson e i Ertarywytkr
P60704 N N N v
P60604 N N N v N

H x0Tpa Wikook dix@étel Trieon Aettoupyiag (MA) 20 kPa ko péylatn Tiean aopaieing (MA) 35 kPa.
o Not XpNOLUOTIOLEITE LG NAEKTPLKA TIAGKG 1] TIAGKX ETTORYWYNC ME DLKUETPO (0N 1 PIKPOTEPN GTTO
T dikuetpo Tng B&ong Tng X0Tpag Wikook.
o Emavw ot eoTia YkaClo0, n @AOYa dev TIpETTeL v LTTEPRAIVEL TN DLKXUETPO TOU K&dOUL.

o 3¢ ONeg TG €0Tiec, BeBatwBelte OTL n XOTpa Wikook BplokeTal OTO KEVTPO TNG E0TING TIGVW OTNV
otrola lvat ToTroBeTnpéVN KoL OTL N B&OT TOL K&BOUL elvait KATGAANAN KL KaBapr.

Mn TeoTaiveTe TN XUTPK 0OG eV GUTH elvail Gdelax, SLOTL LTIGPXEL Kivduvog TTPAKANONC TNULGG 0N
OUOKELN OOC.

XPHZH
Tomro0£TNON TOL KXTTXKLOU OTOV K&dO (£Lk. 1)

B&ATE TO KOUUTIL GVOIYUOTOG / KAELOTUGTOG TOL KXTIGKLOU 0Tn Béan
Tomo0eTAOTE Kot TTRAL TO KXTTGKL 0TOV K&dO — €LK. 1.

KAelowpo (etk. 1)

ACQOALOTE YUPVWVTOG TO KOUUTTL GVOLYHOTOG / KAELTIHATOG
de€looTpoa wg TN Béan
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Avolypo (k. 1)

& TO GVOLYU®: YUPLOTE TO KOUMTTL GVOLYHKTOC / KAELTTOTOC (A) TOL
KOTTOKLOU 0pLoTEPOOTPOPX WG TN Béon  xwplg v T TrepGoeTe.
MOALG kaTéBeL 0 delkTng aapaitong (C), ouvexioTe va yup(TeTe To
KOUUTTL avOlYHOTOG / KAELOTHOTOC TOU KXTTRKLOU BipLOTEPOTTPOPX

Mo HEPLKK BEVTEPONETITK,
dlxpedysl oTHOG MHéow
®UTOD TOU CWANVX : PNV
TOTTOOETAOETE TO XEPL ONG

w¢ TN Béon

, KO(L JETG PTTOPELTE VO GVOOTIKWOETE TO KOTTAKL.

®TTO TTRVW.

OL TPOWEG KL TX LYPA
dev  mpémEl TOTE v
Eemepvolv TV £€vdelEn
UEYLOTNG TIARPWONG TTOV
BPLOKETXL OTO ECWTEPLKO

Fépopo (elk. 2 Ko 3)

Kot TO YEULOM®, PPOVTIOTE VX TOTTOBETAOETE TX LALKX OTO KEVTPO
TOU K&BOU ATTOPENYOVTAG VX OKETTRTETE TIG AXBEC — ELK. 2.

EA&XLOTH TIARpWON
Not TOTTOBETE(TE TIQVTK UL EA&XLOTN TTOGOTNTA LYPOD TOUAGXLOTOV
lon pe 1 otApt (25 cl).

Tng X0Tporg Wikook - €Lk.
3 MéyloTn TARpwaon

Mo TPO@LUK TTOU SLXOTEANOVTOL KXTG TO poyelpepa, OTrwg pOTL,

QQEUOKTWHEVE AKXXVLKK, KOUTIOOTEC. ..

Mn yeuiCete Tn XO0Tpax Wikook Trévw o1d ™ péon Tou BPoug Tng

MéyloTng oTébunc.

Mpwtn Xpnon

Mpwv &TTd TNV TTPWTN XPAON, TIAOVETE K&XL AXOWOTE OAN THV
ETTLPAVELX TNG ETWTEPLKAC ETTIKAALYNG.

FeploTe pe vepd €wg TNV €VOELEN PéYLOTNG TTARPWONG TTOL
BplokeTal 0TO €0WTEPLKO TNG XUTPAG — ELK. 3.

K\elore Tn x0Tpat Wikook: delte TnV Traipdypoipo «KAelTLpo».

TomoBeThoTe TN X0Tpax Wikook TTavw o pia Tinyn OgppdTnTag T
otrolx éxeTe puBUITEL OTN PEYLOTN EVTOON, ETAL WOTE O dElKTNC
Béocwv KoupTTloL (D) Vo elVaL OTPXUMEVOG TTPOG TO UEPOC OGIC.

‘OTtav apxioel va dLa@elyel 0 KTUOC, PELWAOTE TV EVTAON TNG
TIYAG BepudTNTAC KoL XPOVOUETPAOTE 20 AeTITE.

MeT& artd 20 AETITR, KTIEVEPYOTIOLAOTE TV TINYR OEpUOTNTRC.
B&ATE TO KOUUTIL AVOLYUOTOC / KAELOIUOTOG 0N Béan

AvoiEte Tn x0Tpa Wikook: deite TV TTopdypaio «AVOLypo.
ZeTrAOvVeTE TN XOTpo Wikook pe vepd koL 0TEyVWOTE ThV.

0 OWARVHG EKKEVWONG
TOU XTHOU (B) dev TrpémeL
TOTé VO KXTELOUVETHL
TOTE TIPOG £0G(G N TpLTO
&TOMO.

Agv ptropeite vt ovoiEeTe
THPX HOVO OTXV KXTEREL
0 delkTng XOPEALONG,
Mpoo£€Te TOV TMdxk TOU
XTHOU JLOTL elvail KXUTOG,
Mnv @ixete T XOTpX
Wikook ké&tw ottro vepo.

Mpwv K10 TO PXYELPEUX

EriBeBaiinaTe OTL oL BaABISEC AeLTOUPYIGC KOL BTQAAEIBG KLVOOVTAL.

Mo V& TO KAVETE GUTO:

o MiéoTe pe To dGkTLAO TIG BaABIdEC TTOL BploKOVTHL OTO ECWTEPLKD

TOU KOXTTOKLOD — ELK. 7.

dpovTioTe v TnpelTe TN UEYLOTN KL EAGXLOTH €vdelEN TTARpWONC.

AgiTe TNV TTRPRYPAPO «[EULTHR>.
KAeloTe ™ X0Tpar Wikook.

45



Motyelpepo

TomoBetoTe Tn XUTpx Wikook v o€ piat tnyn Ogppotnrog Av
£T0L WOTE 0 delkTng BéocwV KoupTrov (D) Vo elvat OTpaPpEVOG

TIPOG TO UEPOG OOIG.

PuBuioTe TRV TINYA BepUdTNTRG COUPWVE HE TH CUVTAYH OOG. €
K&Oe TrEplTITWON, AV dLapeldyel 0 &THOC, pubpioTe TRV TINYA
OeppudTNTHC £TOL WOTE O TIHOKKAKG GTHOU V& E(VAL KOUVAMOC KaL

OUGAOG.

Mrropeite TavTa Vot xvoiEeTe Tn XOTpor Wikook yiex vex eAéyEete
TO UXYELPEPX N/KXL VX TTPOGOETETE LALKKX (AglTe TRV

THPRYPRPO «AVOLYH )

KXT®X TO &VOLYHX
TMXPATNPNOETE un
(UOLOANOYLKEG EKTLVREELG,
XO@OALOTE KoL TIGAL T

X0Tp« Wikook.
ATTEVEPYOTTOLAOTE TV
mnyn OeppoTNTHG  KOXL

KXTOTILV XVOLETE OTHOLXKK
dlxo@aAiCovrog OTL dev
YLVOVTXL TILeX EKTLVHEELG.

®POVTLOTE VO PN XPNOLUOTIOLELTE PETOANLKK EEXPTAUXTX OTN

X0Tpox Wikook.

luplote ™ XOTpax Wikook
£TOL WOTE 0 OWARVHG
EKKEVIOOTG TOL OCTHOU VO UV
KXTELOOVETHL TTOTE  TTPOG
£0G(G N} TPLTO XTOHO — ELK. 4.
Mo PEPIKA DEUTEPONETITC,
Sloxpedyel oTHOG oTré TOV
deiktn  ao@déAong.  Mnv
TOTIOOETNOETE TO XEPL OKC
OTTO TIRVW.

AV  KXTK TO &VOLYHX
TIOPXTNPNOETE un
(PUOLONOYLKEG  EKTLVAEELG,

XOQOALOTE KXL TIGAL TN
X0tpex  Wikook. Koot
ovolETe OTOOLXKK
dlxo@oAiCovraeg  OTL  dev
yivovTo Tt eKTIVREELG,

TéNOC HOYELPEPXTOC

‘OTtav TTEPROEL 0 XPOVOC YNOIUKTOC, KTTEVEPYOTIOLOTE TNV TINYNA
BeppdTnTOC,

FupioTe To KOLUTTL avolypaTOCg / KAELTlpOTOG 0T Bé0m

MOALG KOTEREL O DelkTNG KOPAALONG, YUPLOTE TO KOUUTTL
GVOLYHOTOG / KAELOTHOTOC WG TN B€0n |, KL PETK UTTOPE(TE VXX
OVOONKWOETE TO KXTTAKL.

Mo va gepBipete, mdaTe T X0Tpax Wikook d0mwg @aivetat athy
ELKOV 8 povT{TovTag T& LALKK VX PNV XKOVHTIACOLV TLG
AaBéc.

KAGAPIZMOZ KAl £YNTHPHZH

Mo TV kaAA Nettoupylac g x0Tpag Wikook, TpémeL va Tnpeite TG Tapodaeg GUOTAOELS
KxOopLOPOL K&L TUVTAPNONG usm oTTo Kaes xpnon.
MAOveTe T XOTpax Wikook peTd omtd k&Be Xprion pe XALopd vepd OTTou éxeTe TTPooBETEL

GTTOPPUTTAVTLKO TILXTWV.

30(G GUVLOTOUME VX PNV TotroBeToeTe T XOTpx Wikook oTo TrTALVTAPLO TILXTWY, SLOTL T
OTTOPPUTTVTLKX TIEPLEXOUV OUOLEG TIOAD SLXBPWTLKEG YLX T HEPN XTTO XAOLHIVLO.

EEWTEPLKO KL ETWTEPLKO TOL KXDOU

MAOVeTE pE UOLKO TPOLYYGPL.
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Mo EVOEAEXH OUVTAPNON TOV KXTTXKLOU

ATIOGUVGPUONOYOTE TO KEVTPLKO THAUX TTOU PPIOKETAL OTO TTAVW
HEPOC TOU KXTTGKLOU:

o ZeBLOWOTE pe TN PoNBELX KKTTOLOV VOUITUKTOC TO KEVTPLKO
TIXELPAOL TTOU BPIOKETAL OTO KEVTPO TOU ETWTEPLKOD TOU
KOTTOKLOU = ELK. 5.

o AQULPEDTE TO KEVTPLKO TUAMO KOL EETTAOVETE pE XALXPO VEPD,
KTTOPPUTTAVTLKO TILATWVY K&L TOUYY&PL.

o EAEYETE OTITIKK KL TAKTIKK OTL 0 CWARVOG EKKEVWONG THOD
dev elvail paypévog — LK. 6. Av xpel&TeTail, EEUTIAOKKPETE TOV
pe 0d0ovTOROLPTON.

BefxiwOeite  6TL  TO ETTavaToTr00£TNON TOU KEVTPLKOU THAUKTOC:

KOUPTL avolypaTog / o TOTTOOETAOTE KoL TIPOTAVXTONIOTE TO KATTAKL TNV ETTLOAVELK
kAelolpatog  BplokeTal epyaoing ong - €lK. 9.

ot B¢on . o TOTTOBETAOTE TO KEVTPLKO TUAUK TIGVW OTO KOTTRKL

evbuypappifovtag Ta d0o oxAuaTK - ELK. 9.
AvarmodoyupioTe To ON0 PaTl KPATWVTAC TO KOUMTTL avolyHaTOg
/| KhelolpaToc. Katdtmy BLdwaTe To TTAELUADL 0TO ETWTEPLKO
TOU KXTTOKLOO pe T BonBela KATTOLOU VOUIOUKTOG,.
o ETBeBaLDOTE TNV KLVNTLKOTNT TWV BoABIdWY AetToupylnog Kot
axoPaNelag — ELK. 7.
AQOLPEOTE TO AXOTLXO TOU KXTTOKLOU:
o AQULPETTE TO AKOTLXO TOU KXTTXKLOU KL EETTAOVETE pE XALKPO
VEPO, KTTOPPUTTAVTLKO TILATWV KXL TQOUYY&PL.
EmavaTomoféTnan Tou A&GTLXOU TOU KaTTakLoO — €lk. 10:
o [epLOTPEPTE TO KATIRKL, PAETTOVTRG TO ETWTEPLKO TOL KL
TOTTOBETAGTE TO AAOTLXO OTTWC aiveTal oty elkove 10.
o ANGTETE TO AXOTLXO (KWALKOG BVRPOPAC EEXPTAUNKTOG
X201000) k&Be 2 xpoviax N OTav KOTIEL 1] dev dLXT@AA(TeL TTAEOV
TN oTeyavoTnTa TNG XUTpaig Wikook.

Mo Vot SLXTNPNOETE YLX TTEPLOTOTEPO KXLPO THV KON
AetTouvpyla TnG XOTpoxg Wikook

Mn TeoTaiveTe Tov kGO GTaV elvail GdELOC.
Elvat @uatloAoyLkd va TTapatnpnBel éva uax0pLOPa OTROLOKE pe TN XpHon.

G TUVLOTOOHE VO OKOUTT{TETE TRKTLKK TO ECWTEPLKO TOL KKXOOUE PE €V
TIOVL EUTIOTLOUEVO ENPPWG ME AGDL.

AtroOnkevon

Mo va @UAGEETE TN XOTpa Wikook, TOTIOBETAGTE TO KATTRKL TIGVW
oToV KGO0 OTTWG QaiveTal oTnv Elkove 13.
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AZ®AAEIA

H x0Tpax Wikook SLaxB£Tel apKeETOOC UNXAVIOMOUG KTQAAELNG KTTO TOUG OTTOLOUG dVO BiPopPOlY aTNV

vTtepTIiean.

E&V Ve XTTO TX CUOTHHXTX XOPXAELXG EVEPYOTTOLNOEL —

MpwTn dLaTaEn xopoAelong

o H BoABIdx axoaAelag ekTOVWVEL TV TTleon — €Lk. 11.
o ATTEVEPYOTTIOLNOTE THV TINYN BgpUOTNTRC.
o ApNoTe v kpuwaet n xoTpa Wikook.

o Avo(ETe TNv.

o MpoxwpnoTe Ot evdeAexn ouvTApnan Tng XUTpag Wikook (TTap&ypagog 3).

AgOTEPN SIXTHEN XOTPAAELXG

o To A&XOTLXO ETTLTPETIEL TN SLXQUYH TOU KTHOU TTOU BPIOKETAL AVAHUETK OTO KATTXKL KKL TOV KGO0

- &k 12.

o ATIEVEPYOTTOLAOTE TNV TIYN BEpUOTNTRC.
o ApnoTe va kpuwoel n XO0Tpa Wikook.

o Avo(ETe Tnv.

o NopadwaTe TN X0TpaWikook TTpog éeyxo ot éva eEoualodoTnuévo kévtpo oépPic Tng TEFAL.

H TEFAL ATANTA XTI EPQTHZEIX 2AX

H oUOKELH GUTH CUHHOPPVETAL UE TOV KAVOVLOUO YLK T UALKK TTOU £PXOVTHL OF ETTAPN HE TX TPOQLUX.

MpoBAApXTX

SuuBouAég

E&v dev pmropeite v
KAELOETE TO KOTTKKL:

o BeBotwOslTe YIx TN owaoTh B£0N TOL KATTAKLOV TT&VW 0TOV K&SO
-&k. 1.

o ETIReBRLIIOTE OTL TO KOUMTIL AVOLYMOTOG / KAELOTUKTOG
BpilokeTat oTn Béon

o MOTAOTE EAKPPWC TO KXTTIGKL KXL KKXTOTTLY YUPLOTE TO KOUUTIL
QVOLYHOTOG |/ KAELOTHOTOG,.

Av n x0tpat Wikook €xet
CeoTaOsel LTTO Tricon Xwplg
UYP& OTO EOCWTEPLKO:

o NapadwoTe T X0Tpax Wikook Trpog éAeyxo o€ éva
€€0V0L0d0TNHEVO KEVTPO OEpPLg TG TEFAL.

E&v aveBaivel 0 OTITLKOG
delkTng o @XALONG KXl
dev dLxpelyel TiTTOTE AT
TOV OWAAVAX EKKEVWONG
KOTX TH LAPKELX TOU
UXYELPEPATOG:

o AUTO €lvaiL UTLONOYLKO KOTG T TIPWTO AETITE.

o EGV TO @avopevo eTTLpéveEL, BepatwbelTe OTL:

- H évtaon Tng TiNyng BepudTnTag ElVAL PKETG LOXUPR, EGV OXL
QUENOTE TNV.

- H TToodTnTo LYPOL PECK OTOV KKSO ElVOIL XPKETH.

- To kouuTti avolypaTog / kKAelolpotog BplokeTal otn Béon  .To
AKOTLXO TOU KXTTOKLOU £lvoil KaBapd, 0 KXAR KATXOTRON KXL 0N
owaoTn Béon koL To xethog Tou k&douv dev éxel uTroaTel BAKPN.

- To KeVTPLKO TUAMX TOUL KXTTOKLO €XeL BLdwOel owaTd.

o AV TTBP& TOUG ENEYXOUC BRUTOUC TO (PULVOUEVO ETTLUEVEL:

- TuploTe To KoLUTTL avolypaTog / KAeloipaTog WC TN Béon
wg¢ TN Béon KL GVOLETE.

o MpoxwpnoTe ot evdehexn auvtripnon Tng xOTpag Wikook
(Trapbypaxpog 3).

, HETK
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MpofAAUXTX

SupBoULAEG

Av dLapelysL XTpHOG YOpw
XTTO TO KEVTPLKO TUAHX
TOU KXTTXKLOU, EAEYETE T
TRPXKETW:

o TO KEVTPLKO TUAUK TOU KXTTRKLOU €XeL BLOWOEl cwaTh.

e AV TO (PGLVOUEVO ETTLUEVEL: TIPOXWPNOTE T€ EVOEAEXN TLVTHPNON
™g x0Tpag Wikook (TTap&ypapog 3).

Av dLapelysL XTpOG YOpw
XTTO TO KXTTKKL, EAEYETE:

o TO KOTTRKL €XEL KAELTEL KOAK.

e To A&XOTLXO E(VOL CWOTK TOTIOOETNHEVO OTO KXTTGKL.

e To A&OTLXO elvail 0 KOXAR KATROTRON, KL EGV dev elva,
OVTIKXTOTAOTE TO.

o TV kaBopLOTNTE TOU KATTRKLOY, TOU AKOTLXOL KL TOU K&OU.

o To X€(AOG TOU KGOOU PPIOKETAL OF KXAA KXTXOTROT.

E&v dev pmropeite v
XVOLEETE TO KOTTGKL:

o ATIEVEPYOTIOLNOTE TNV TINYN OgppUOTNTAC.

o BGATE TO KOUMTTL GVOLYHKTOG / KAELTIHATOG TOU KXTIGKLOU OTh
Béon

o Av dev SLapelyeL TUTTOTE Kol GUVEX(TETE VO NV UTTOPELTE VX
VOLEETE TO KATTAKL:

- ApnoTe Tn Wikook va kpuwael aTov aépa. EvepyoTrolnaTe To
KOUUTIL atvolyHGTOG / KAELOTURTOG TIOANEG (POPEC KOl XVOLETE.
MpoxwpnoTe TOTE Tt evdelexn auvTthpnaon g Xx0Tpag Wikook
(mopbypapog 3).

E&v évex o1 ToX
OUOTAUXTX XOQEAELOG
evepyotrownOel (deite Tnv
TRPRYPXPO 4):

o BaAB(dor ’OPAAELG:
- ATrevepyoTroltoTe TNV TiNyn BepudTnTOC.
- ApnoTe va kpuwoet n Wikook.
- Avo(ETe T X0TpO.
- NMpoxwpnaoTe o€ evdehexn ouvtpnan Tng X0Tpag Wikook
(mopéypapog 3).
s AXOTLXO:
- ATrevepyoTroloTe Tnv Tinyn OepudTnTHC.
- A@NOTE Vo KpuwoeL n XOTpax Wikook.
- Avo(ETe T X0TpO.
- NapadwaTe T X0Tpa Wikook Trpog éAeyxo o€ éva
€€0V01000TNUEVO KEVTPO TEPPLS TNG TEFAL.

E&v oL Tpo@Eg dev £xouv
PYnosl B éxouv koel,
eAéyETe:

e Tov Xpovo YnoiuaToc.
e Tnv évtaon Tng Tyng BepudtnToac.
e Tn owaoTh B€0M TOL KOUMTILOU GVOLYMATOG / KAELTLpaTOG (Béan

o TNV TTOTOTNTX LYPOD.

E&v oL Tpowég kankav péoa atn XOTpax Wikook:

o AQPNOTE TOV K&DO V& HOUALKOEL YL& Alyn Wwpa TTpoTo0 ToV TTAOVE-
TE.

e NOTE PN XPNOLUOTIOLELTE LTTOXAWPLWAEG VRTPLO 1 XAWPLWHE-
VO TIPOLOVTH.
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OCHOBHbIE MEPbI BE3OINMACHOCTH

BHMMaTenbHO NPOYMTANTE UHCTPYKLLUM.

Kak 1 npu pabote nioboro apyroro npubopa Ans NPUroToBAEHMS NULLK, BHUMATENLHO CleauTe 3a
LLeTbMU, e/ Bbl MoJb3yeTech ckopoBapkoi Wikook B ux npucytcteuu.

3anpelaeTcs cTaBuTb ckopoBapky Wikook B HarpeTyio 4yXOBKy.

6yabTe 0COBEHHO OCTOPOXHbLI NpW NepemelteHun ckoposapku Wikook, Haxoaauiencs noa
faBneHneM. He npukacantech K ropsyumM noBepxHoOCTAM. Mcnonb3ynte pyyku U KHOMKU,
pacnonoXxeHHble Ha KOPMNyce CKOPOBAPKMW. B ciyyae HEOOXOAMMOCTM UCMONb3YNTE PYKABULLbI.
He ncnonb3yiite ckoposapky Wikook B Lensx, ana KOTopbix OHa He npejHa3HadyeHa.

Ckoposapka Wikook HaxoauTcs noa naeneHvneM. HenpasuibHas 3KCnayaTaLua MOXeT NPUBECTU K
0XOry FOpPAYMM MaApPOM.

lMepen, BkAOYeHWEM Npubopa ybeauTecs, YTo ckopoBapka Wikook 3akpbiTa Hagnexawm obpasom.

IMpyn yCTaHOBKe CKOPOBApPKM CeAnTe 3a TeM, yTobbl TpybKka Ans BbIX0AA napa He bbiia HanpasieHa B
Bally CTOPOHY, T. K. Map BbIXOAUT W3 KOPMyca NpPu OYEHb BLICOKON TeMnepaType

Hukoraa He npunarante ycunun Ans Toro, YTobbl OTKPbITL CKopoBapky Wikook. YbeanTech B ToMm,
YTO UHAMKATOP BNOKMPOBKM HAXOANUTCA B HWKHEM MOJOXEHUMN (AABNEHWE BHYTPU KOopnyca
otcyTcTyeT). Cm. naparpad: «MCrMOJIb3OBAHUE».

Hukorga He ucnonb3yinte ckoposapky Wikook 6e3 }MAKOCTU, 3TO MOXET NMPUBECTU K CEPbE3HbIM
nospexaeHunam npubopa.

Mcnonb3ynTe COBMECTUMbIN(-ble) UCTOUHUK(-1) HarpeBaHus.

He 3anonHaiTe CKOPOBAPKY BbIlIE MAKCUMANbHOM OTMETKM, PACMONOXEHHON BHYTPM KOpHyca.

[lns NpoAyKTOB, KOTOPbIE B MPOLLECCE MPUIrOTOBNEHWS YBENMYMBAIOTCA B 06BEME, TAaKNX KaK pUC,
CyLU€eHble 0BOLWM (HANPUMeEp, YeueBnLLa), TylleHble GPYKTHI ..., 3anoHaNTe ckoposapky Wikook He
60/1ee YeM Ha MOMOBUHY BbICOTbI MAaKCUMaNbHOMO YPOBHS.

CneawnTe 3a TeM, YTobbl NPY HarpeBaHMN KMPOB B CKOPOBAPKE OHU He MOAropany.

lMpy NPUrOTOBAEHNM MSCA, MOKPLITOFO KOXKEN, KOTOPas MOXET B3A4YyTbCA MOA BO3AEMCTBMEM AABNEHUSA
(Hanp. roBsXui f3blK...), NPeABAPUTENBHO CAeNANTE B MACE NPOKOJbI. ECIM MO OKOHYaHWM npouecca
MPUrOTOBNEHNA BCE-TaKU HAbMOAAETCA B3AYTUE KOXMW, MOAOXKAMTE, MPEXAE YEM BbIHYTL MACO U3
CKOPOBApKH.

Mpu NpUroToBNEHNN NACTOODbPA3HBIX NPOAYKTOB (APOBNEHbI FOPOX, peBeHb, TylieHble hPYKTbI ...)
Npexze YeM OTKPbITb CKOPOBAPKY, ee CeflyeT Cerka BCTPAXHYTb A1 TOro, 4Tobbl 3T NPOAYKTbI He
BbIMECHY/IUCb HAPYXY.

lMepea KaxAbiM UCMOb30BaHWEM ybeauTeCh, YTO KanaHsl He 3abutel. CM. naparpad: «Mepes,
MCMOb30BAHNEM»

He ucnonb3yite ckoposapky Wikook ans xapku non aaeneHvnem Bo GppuTiOpe U3 pacTUTENbHOIO
Macna.

He npon3BoauTe C NpefAoXpPaHUTEIbHBIMU 3/1eMeHTaMUN HUKAKNX OI'IepaLlVI[/‘I, Kpome LeNCcTBuMiA No
YNCTKE N yxoay, peKOMeHA0BaHHbIX B COOTBETCTBYHOLLEM pa3aene.

Pa3speluaeTtca Ucnonb3oBaHue ToNbKO AeTanei npoussoacTsa Tefal, COOTBETCTBYOWMX BaLLEN
MoZenu. B 4yactHoCTM, ucnonb3yiTe Kopnyc u Kpbilwky Wikook.

3anpeuaetca XxpaHuTtb B ckoposapke Wikook kucnbie uay coneHbie NpoayKTbl A0 UAK NoCae
NPUrOTOBNEHNA.

Ecnu Bo Bpems OTKpbIBaHUA Npubopa HabaoAalnTCs HeobbIYHbIE BbIMAECKM, CHOBA 3aKPONTE U
3abnokupyiTe ckopoBapky Wikook. Bbik/lounTe UCTOYHMK HArpeBaHus, 3aTeM MOCTENEHHO OTKPOiiTe
npubop, ybeAnBLINCh, YTO BbIMAECKN OTCYTCTBYIOT.

- CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKLUMUIO -
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OnucaHue

A - Perynatop OTKpbiBaHWA / 3aKpbIBAaHMA F - MNpoknagka kopnyca CKOpOBapKu
B - Tpybka ana Beixoaa napa G - Pyuyka kopnyca cKopoBapku

C - MiHanKaTop 6/10KNPOBKM KPbILIKK H - Kopnyc ckopoBapku

D - MHaMKaTop NoNoXeHUN perynstopa

E - Kpbiwka

XAPAKTEPUCTUKN & COBMECTUMBIE MCTOYHUKA
HAITPEBAHUA

Homep mopenu P60704 P60604
Matepuan ANIOMUHWUIA C MOKPbITUEM ANIOMUHWIA C MOKPLITUEM
06bem 4 nuTpa 4 nnTpa
BHyTpeHHUI AnameTp Kopnyca 210 Mm 210 mm
[OunameTp gHa 150 mm 140 mm
CoBMeCTUMble UCTOYHUKN
HarpeeaHus ras SnexTpuueckas | Creknokepamudeckas | SnekTpudeckmii Harpe- VIHAYKUMOHHaA
KOHOpKa TanoreHas KoHopka | BatenibHbiii nemeHT KOH(OpKa
P60704 Ve v " v
P60604 v N N N

Pabouee pasneHue ckoposapkn Wikook coctasnset 20 klla, MakcumanbHo besonacHoe aasnenune - 35 ka.
o Mpy MCNONL30BAHMM NEKTPUYECKON KOH(POPKN HEOBXOANMO, YTODbI ANAMETP KOHPOPKK He
npesbiwan Avametpa AHa ckoposapkn Wikook.
o [py MCNONb30BaHMM FAa30BOr0 UCTOYHMKA NAAMsA HEe A0/KHO BbIXOAMTb 3a Npejensl AnameTpa AHa
CKOPOBAPKU.
L an NCNoNb30BaHUN ﬂl06bIX UCTOYHMKAX HarpesaHusa cneaunTe, l'IT06I:I CKOpOBapKa CToANa TOYHO MNno
LLeHTpY, @ AHO Npubopa bbiIo0 YNCTBIM.
Bo u3bexaHue noepexaeHus npubopa He HarpesanTe MycTyl CKOPOBAPKY.

NCroJib3OBAHUE
YcTaHOBKaA KPbILWKKX Ha Kopnyc npubopa (puc. 1) __

YCTaHOBUTE PEryNsTOP OTKPbIBAHWS / 3aKPbIBAHWSA KPbILWKW B MONOXEHUE
YCTaHOBMTE KPBLIWKY Ha Kopnyc - puc. 1.

3aKkpbiBaHUe CKopoBapku (puc. 1)

3aKpounTe CKOPOBApPKY, MOBEPHYB A/ 3TOFO PErynsTop OTKPbIBAHUA /
3aKpbIBaHMA MO YACOBOM CTPESIKE /10 MOJIOKEHMS
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OTKpbiBaHMe ckopoBapku (puc. 1)

[N TOro yTobbl OTKPLITL MPUBOP: NOBEPHUTE PErYNATOP B
OTKPbIBAHWA / 3aKpblBaHMSA (A) KPbILLKW NMPOTUB YACOBOMN CTPESIKU L0
, He BbIXOAA 32 Npefesbl 3TOro NojaoxeHus

Mocne TOro Kak MHAMKATOP BJOKUPOBKM KPbILWKN ONYCTUNCS B
HuxHee nonoxeHue (C), Npoao/kaiTe BpalLeHne perynstopa

NONOXeHNnAa

TeYeHWe  HEeCKOJIbKUX
CeKyHA nap npoposixkaer
BbIXOAUTb U3 TPybKM Ans
BbiMyCKa Napa: He NpoBoAUTe
PyKOW Hapj Hel.

OTKPbITUA |/ 3aKPBITUA KPBILIKU NPOTUB yacoBow CTpenkn Ao

NONIOXeHNA

, TENepb Bbl MOXeTe CHATb KPbILWKY.

HanonHeHune kopnyca ckopoBapku (puc. 2 u 3)

3anpeuiaerca 3anosHAThL
CKOPOBApKy MNpoAyKTamu
M XKUAKOCTbIO  Bbllle
MaKCMManbHOW OTMETKHU,
pPacnosoXeHHON BHYTpU
kopnyca Wikook - puc. 3.

lNepBoe ncnonb3oBaHue

lMepen NepBbiM UCMOb30BAHMEM BbIMOWTE U CNErKa CMaXbTe pacTu-
Te/bHbIM MAC/IOM BCHO BHYTPEHHIOI MOBEPXHOCTb CKOPOBAPKHK.

lMpu HanoNHeHWUN CneauTe 3a TeM, YTObbI MOMELLATh UHIPEAUEHTbI B
CepefMHy KOpnyca, CTapasch He 3aMOYNTL PyYeK CKOPOBAPKM — PUC. 2.
MuHumManbHoe 3anonHeHue

Bcerna 3anmBaiTe MUHUMaNbHOE KONNYECTBO XKUAKOCTU, PaBHOE, MO
MeHbLIen Mepe, 1 cTakaHy (250 mn).

MakcumanbHoe 3anonHeHue

[ns NPOAYKTOB, KOTOPbIE B MPOLLECCe NPUrOTOBNEHNS YBENUYMBAKOTCA B
obbeMe, TaKUX Kak pUC, CyLLEHbIe OBOLLY WM TyLUeHble DPYKTbI ...

3anonHanTe ckopoapky Wikook He bonee 4eM Ha MOMOBKHY BbICOTSI
MaKCUMaNbHOro YPOBHS.

Cnepgute 3a TeMm, uTO6bI
Tpybka ana Bbinycka napa

3anosnHNUTe KOPMyC CKOPOBAPKM BOZLOW A0 MAaKCUManbHOW OTMETKM, (B) Huxkorpa He 6bina

Pacno/iOXeHHOI Ha BHYTPEHHE MoBepXHOCTK Kopryca — PUc. 3.
3akponTe ckoposapky Wikook: cm. naparpad «3akpbiBaHue».
MocTasbTe ckopoBapKy Wikook Ha MCTOUHMK HarpeBaHUs, yCTaHOB-
NeHHbIA HA MAKCUMabHYIO MOLLHOCTb, TaKUM 06pa3oM, YTobbl MHAN-
KaTop nonoxexus perynsatopa (D) 6bin HanpasaeH B Bally CTOPOHY.

Korpa u3 pr6KM Ha4YMHAEeT BbIXOAUTb Nap, yMeHbLWNTE MOLLHOCTb
UCTOYHMKA HarpeesaHUAa U OCTaBbTe BAPUTLCA 20 MUHYT.

Koraa 20 MUHYT UCTEKYT, BbIKIOUMTE UCTOYHUK HArPeBaHNS.
MoBEpHUTE PErynsTop OTKPbIBAHWA / 3aKPbIBAHUA [0 MONOXeEHUS
OtkpoiTe ckopoBapky Wikook: cm. naparpad «OTKpbiBaHME».
CronocHUTe CKOPOBapKY NPOTOYHOW BOAON W BbICYWINTE NpUbOP.

Hanpae/neHa B Bally CTOPOHY
VAN B CTOPOHY APYruX.

Bl  MoOXeTe  OTKpPbITb
KpPbIWKY TOMbKO B TOM
Clyyae, ecnM WHAMKATOp
610KMPOBKM HaxoauTCi B
HUKHEM MOJIOKEHNM.
Byﬂ,bTe BHUMaTeNbHbI CO
cTpyel napa, T.K. nap
BbIXOAUT npu OYeHb
BbICOKOI TemMnepartype.

He oxnaxpaiTte ckopoBapKy
Wikook nopg, kpaHowm.

[epen ucnonb3oBaHuem

MpoBepbTe, YTO paboumnii KnanaH n NPeaoXPaHUTENbHBIA KNanaH NOABUXHbI.
[ns 3Toro:

e [anbLeM HaXMUTE Ha KnanaHbl, PacrnoNoXeHHble BHYTPU KPbILWKK — PUC.7.
Cobntofaiite MUHUMA/IbHBIA U MaKCUManbHbIA YPOBEHb 3amnonHeHns. CM.
naparpag «3anosiHeHune».
3akpoiite ckoposapky Wikook.
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MpurotoBneHne NpoayKToB

MoctaBbTe ckopoBapky Wikook Ha MCTOYHUK HarpeBaHUA TaKUM
06pa3om, uTobbl MHAMKATOP NonoxeHus perynsaropa (D) 6bin
HanpagsJ/ieH B Bally CTOPOHY.

OTperynupyiTe MOLWHOCTb UCTOYHUKA HArPeBaHNUS B COOTBETCTBUN C
peuenToM. B 106oM ciydae, npu BbIXOAe napa OTperyampyite
MOLLHOCTb MCTOYHMKA HArpeBaHus TakuM 0bpazom, yTobel CTpys
napa 6bina cnabot U paBHOMepHON.

Bbl MoXeTe B 1106011 MOMEHT OTKpbITh ckopoBapky Wikook, ans
TOro 4YTobbl MPOBEPUTbL CTEMEHb FOTOBHOCTU U/UNKN A06aBUTHL
nHrpeauenTbl (CM. naparpad «OTKpblBaHMEN).

3anpeLyaeTca MCNONb30BaTb MeTA/IMYECKME aKceccyapbl B
ckopoBapke Wikook.

Ecnun BO Bpems
OTKpbIBAHUA npubopa
HabnwoaalTca HeobbluHbIe

BbINIECKH, CHOBa
3aKkponTe u 3abnokupyinrte
CKOpPOBapKy Wikook.
Bbikniouute NCTOYHUK
HarpeeaHus, 3aTeM
NnoCTeneHHo oTKpounTe

npubop, ybeamBwnUCh, YTO
BbIMJECKU OTCYTCTBYIOT.

OKOHYaHMe NPUroToBJIEHNA NPOAYKTOB

Pacnonaraiite  CKOpoBapKy
Wikook Takum 0bpa3om, utobb!
Tpybka ans BbiNycka napa
HUKOraa He 6bi1a HanpaeneHa

[0 NCTEeYEHUM BPEMEHW MPUTOTOBNEHNUS OTKIOYNTE UCTOYHUK TEMNa.
[ToBEpPHUTE PErynsaTop OTKPLIBAHWA / 3aKPbIBAHUA LO MOJOXKEHUS
Mocne Toro Kak MHAMKATOP BJIOKUPOBKM KPbILWKN ONYCTUNCS B
HUXHEe MONoXeHUe, MOBEPHNUTE PErynsaTop OTKPbITUS / 3aKpbITUA A0

B Ballly CTOPOHY WM B CTOPOHY
Apyrux - pucé.

B TeueHMe HECKONIbKUX CeKYHJ,
nap nNpoAoKaeT BbIXOAUTb U3
TPY6KM AN1A BbINyCKa Napa: He
NpoBOAMUTE PYKOI Haf, HeWl.
Ecn BO Bpema OTKpbIBaHUs
npubopa HabniopatoTca
HeobbluHbIe BbIMIECKU, CHOBA
3aKpoite U 3abnokupynTe

NOoNOXeHna

CKOpPOBapKy Wikook.
BbikntoumTe MCTOYHUK
HarpeBaHus, 3areM
nocreneHHo OTKpoWTe

npubop, ybeaMBWIUCbL, 4TO
BbIMJIECKU OTCYTCTBY!IOT.

UNCTKA N YXO/

Tenepb Bbl MOXETe CHATb KPbILLKY.

[ns TOro yTobbl BbIUTL MPUIOTOBNEHHbIE MPOAYKTbI, BO3bMUTE
ckoposapky Wikook Tak, kak nokasaHo Ha pUCyHKe 8, cnegute 3a
TeM, YTobbl MHIPeANeHTb He MONaAIN Ha py4yku npubopa.

[ns npaBunbHol paboTsl Bawen ckoposapku Wikook cobniosaite 3Tu peKoMeHAALMN OTHOCUTENbHO
YUCTKU M YX0Aa, KOTOpPbIE CNeAyeT NPOBOANTL MOC/E KaXLO0ro UCMOb30BaHUA.
Mocne Kaxaoro UCMOb30BaHNS MOITE CKOPOBAPKY Tenaoi BOAON C L0OaBNEHUEM XUAKOCTU ANs

MbITbA NOCYAbl.

Mbl pekoMeHayeM Bam He MbITb CKOPOBapKy B MOCYAOMOEYHON MalLUHE, T.K. MOloLMe CPpeacTBa
coaepKaT O4YeHb arpeccMBHble BEleCcTBa, KOTOPble MOFYT OKa3aTb KOPPO3UHOe BO3AENCTBME Ha

a/llOMUHUEBbIE YacCTu npu6opa.

BHeLHAA U BHYTPEHHAA NOBEPXHOCTb Kopnyca

BbiMOWTE UX FyOKOW PacTUTENbHOrO NPOUCXOXAEHNA.
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Ina NONHOW OYUCTKUN KPbILKU CKOPOBAPKMU

CHUMUTE LEHTPANIbHYIO Y4aCTb, PACTIOIOKEHHYIO HA BHEWHEN
MOBEPXHOCTU KPbILKK:
o C MOMOLLbI0 MOHETKN OTKPYTUTE LEHTPANIbHYIO FanKy,
PacnoNoXeHHY0 BHYTPU KPbILWKK — PUC.5.
e BbIHbTE LEHTPANIbHYIO YaCTb U BbIMOWTE ee rybKOM B Tensoil Boae
¢ nobasneHneM XUAKOCTU ANS MbITbS MOCYAbI.
o BusyanbHO NMpoBepbTe Ha CBET, YTO TPybKa A7 BbIXOAA Napa He
3abuTa - pUC. 6 B ciyyae HeobxoaumocTy,

Yb6eautecb, YTO KHOMKA YCTaHOBKA LLeHTPaNbHOM YaCTU KPbILWKM HA MECTO:

OTKpbIBaHUA / e PacnonoxuTe 1 NoBepHNUTE A0MKHbIM 06PA30M KPBILIKY Ha

3aKpblBaHUA HaxXoAuTCA B pabouem cTopoHe - puc. 9.

nosioxenun . o PacnonoxuTe LIEHTPaNbHYIO YaCTb Ha KpbIlIKe TaKUM 06pasom,
yTObbLI COBMANM 0be OTMETKM - puc.9. MosepHNTE KpPbIWKY C

YCTAHOBNEHHOW LLEHTPANbHO YaCcTblo, YAEPXKMBAA PETYNSTOP
OTKPbIBAHWA | 3aKpbIBAHUA.

3aTeM 3aBepHUTE raiKy B KPbILWKY C MOMOLLbIO MOHETKMU.

e [poBepbTe NOABMKHOCTL paboyero knanaHa u
NPeAoXPaHUTEILHOMO KianaHa — PUC. 7.

CHMMUTE pe3nNHOBOE YMIOTHEHWE KPbILIKU:
o CHUMUTE NPOKNAAKY C KPbIWKM W BbIMOITE TEMNON BOLOW BOAbI C
MOMOLLbIO FYOKYU U XWAKOCTW ANA MbITbS NOCYAbI.
YCTaHOBKa NPOKIAAKM KPbIWKYM Ha MecTo — puc.10:

o MepeBepHUTE KPbILWKY TaKUM 06pa3oMm, yTobbl bbina BUAHA ee
BHYTPEHHSAS CTOPOHA, U YCTAaHOBMTE MPOKNAAKY, KaK MOKa3aHo Ha
pucyHke 10.

e [lpon3BOAMTE 3aMeHYy Pe31HOBOW NMPOKNAAKM (MPUHALNEKHOCTD
apTukyn X201000) pa3 B aBa roaa, Uam B ciyyae ee
MOBPEXAEHUS, UIN eCU FePMETUYHOCTb CkopoBapku Wikook
6onblue He rapaHTUpyeTcs.

Ilna 6onee pAUTENbHOro COXpaHeHUA KauecTB Balleu
ckopoBapku Wikook

He HarpeBaiTe MycTyl0 CKOPOBApKY.
Mo Mepe ncnoib3oBaHUs Npubop byaeT TeMHETb, 3TO HOPMa/IbHOE SBNEHME. @

PEKOMEHﬂ,yeM BaM perynsapHoO CMa3blBaTb BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTb KOpMNycCa C MOMOLLbK TKaHU,
cnerka CMOYeHHO! B pacTuTesbHOM Macne.

XpaHeHune

[Ana xpaHeHus ckopoBapku Wikook ycTaHOBMTE KpbILKY HA KOpMyce TaK, Kak Noka3aHo Ha PUCYHKe

MEPbI BE3ONACHOCTHU

Bawa ckopoBapka 060pyn0BaHa MHOFOYNCIEHHBIMU NPeAOXPAHUTENbHBIMU YCTPONCTBAMY, ABA U3
KOTOPbIX CpabaTbiBAIOT NpK U3OLITOYHOM AABNEHNM.
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Ecnu cpabatbiBaeT ogHa U3 NpeaoXpaHUTeNbHbIX CUCTEM _

MepBoe ycTpoiicTBO

o [peaoXpaHuTeNbHBINA KnanaH CTpasnueaert aasneque — puc. 11.

o BbIKNIOYUMTE UCTOYHUK HArpeBaHus.

o JlaiTe oCTbITb ckopoBapke Wikook.

o OTKpOWTE CKOPOBAPKY

e 3aTeM npoaenanTe LUMKA NOSHON O4nCTKM ckopoBapkn Wikook (naparpad 3).
Bropoe ycTpoicTeo

o [poKnaAKa No3BONSET Napy BbIATU MEXAY KPLIWKOMK 1 Koprnycom — puc. 12.

o BbIK/IIOYMTE MCTOYHWK HarpeBaHus.

o [laniTe ocTbITh CKOopoBapke Wikook.

o OTKpOWTE CKOPOBAPKY

o [poBepbTe Bawy ckoposapky Wikook B ynonHomoueHHoM cepBucHom LieHTpe TEFAL.

TEFAL OTBEYAET HA BALLW BOIMPOCHI

JaHHblil NpbOpP COOTBETCTBYET CYLLECTBYHOLLMM HOPMaM M npaeunaM B 061acTm matepuanos,
KOHTAKTUPYIOLWMX C NMULLEBBIMU NPOAYKTaMM.

Ob6o3HaueHue MecToHaxoxpaeHue
Ecnu Bbl He MOXeTe o [TpoBepbTe, YTO KpbilUKa NPaBUIbHO PACMONOXKEHA HA KOpMyce
3aKPbITb KPbILIKY: ckopoBapku - puc 1.

e [IpoBepbTE, YTO PETYNATOP OTKPLIBAHUA |/ 3aKPbIBAHUA HAXOAMUTCA
B MOJOXEHUM

o Cnerka HaXMUTE Ha KPbILKY, 3aTeM MOBEPHUTE PErYNSTOP
OTKpbIBaHUs / 3aKkpbiBaHus. fecho.

Ecnu ckopoapka Wikook o [poBepbTe Bal NpPUHBOP B YNOJTHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE
HarpeBanacb nop TEFAL.
DaBeHneM 6e3 XUAKoCTH:

Ecnu BU3yanbHbIi o 370 ABNAETCA HOPMATbHBIM ABNEHMEM B TeYeHMe NePBbIX MUHYT pabo-
MHAMKATOP AABNEHUs Thl CKOPOBAPKM.

HaxXoAuTCA B BEPXHEM o ECiM cuTyauma He MeHAeTCA, NPOoBepbTe, YTO:

NON0XEeHUM 1 BO BpemA - VCTOYHMK HarpeBaHms AOCTaTOMHO CUMIbHBIN, B MPOTUBHOM Cyyae
npouecca npuroToeneHuna YBE/NYbTE €r0 MOLLHOCT.

OTCYTCTBYET BblAe/ieHne

- - KonmyecTBo XMAKOCTM B KOPMyCe 0CTATOYHO.
napa u3 knanaHa:

- PerynaTtop OTKpbIBaHWS / 3aKPbIBAHWUS HAXOAMTCA B MOMOKEHNUN

- MpoKknazKa KpbILKM YACTas, HAXOAUTCS B XOPOLLEM COCTOAHMM,
YCTaHOB/IEHA NMPaBWIbHO, U Kpas KOPMyca He MOBPeXAeHbI.

- LleHTpanbHas YyacTb KPbILKM NPaBUILHO 3aBUHYEHA M YCTaHOBNEHA.

L] ECJ'IVI, HECMOTPA Ha NPUHATbIE MePbl, CUTyaL A HE MEeHACTCA:

- MoBepHUTE PErynaTop OTKPbIBAHUSA |/ 3aKPbIBAHUSA 10 MONOKEHUS
, 3aTeM [10 NOJIOXEeHUs 1 OTKPOWTE KPbILLIKY.

- MpouseeunTe NoMHYIO NpoLieaypy yxoAa 3a ckoposapkort Wikook
(naparpad 3).
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O603HaueHune

MecToHaxoxaeHune

Ecnu npoucxoaut yreuka
napa BOKpPYF LleHTpanb-
HOW YaCTU KPbILWKK, NPO-
BepbTE:

o LleHTpanbHas YacTb KPbIWKM NPABUILHO YCTAHOBNEHA W
3aBMHYeHa.

o ECIM cuTyaLma He MeHAETCA: NPOU3BEANTE MOJIHYIO MPOLEAYPY
yxoaa 3a ckoposapkoit Wikook (naparpad 3).

Ecnu npoucxoauT yreuka
napa BOKPYr KpbILIKH,
npoeepbTe:

o KpbllwKa Xopowo 3akpbiTa.
¢ [lonoxeHne NPOKNAAKN KPbILIKN.

o Xopoluee COCTOSSHME NPOKAAAKK, B Cayyae HeobxoANMoCTH
3aMeHuTe ee.

o YUCTOTY KpbILWKYU, NPOKNALKM U KOpRyca
o Xopoluee COCTOSHME KPOMKU Kopryca.

Ecnu Bbl He MoXeTe
OTKPbITb KPbILWKY:

o BbIK/OUMTE NCTOYHUK HarpeBaHuA.
® YCTQHOBUTE PerynaTop OTKPbIBAHUA |/ 3aKPbIBaHWA B MOJIOXeHUe

o ECnu oTCyTCTBYET BbiAeNeHve napa U3 knanaHa, 1 Bbl nNo-
npexHeMy He MOXeTe OTKPbITb KPbILIKY:

- [JaVite CkopoBapKe OCTbITb Ha BO3ayXxe. Heckonbko pas
npuBeAuTe B ABWXEHUE PErynaTop OTKPbIBAHWA |/ 3aKPbIBAHUSA U
OTKPONTE KpblILKY. [pon3BeANTE NOMHYIO MPOLEeAypYy yXona 3a
ckoposapkoi Wikook (cm. naparpad 3).

Ecnu cpabatbiBaeT ogHa
U3 NpeAoXpaHUTEeNbHbIX
cuctem (cm. naparpad 4):

e MpeaoxpaHUTeNbHbIA KnanaH:
- BbIK/IIOYNTE UCTOYHUK HArpeBaHus.
- [lanTte ocTbiTb ckopoBapke Wikook.
- OTKpONTE CKOPOBAPKY
- MpoaenaiTe UUKN NOMHOW OYNCTKM ckopoBapku Wikook (cm.
naparpag 3).
o [Ipoknagka:
- BbIKNIOYNTE UCTOYHMK HArpeBaHus.
- Jarite ocTbiTh ckopoBapke Wikook.
- OTKpoOWTE CKOPOBAPKY
- MpoBepbTe Baw NPMHOOP B YNOJHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LLEHTPE
TEFAL.

Ecnu npoayKTbl roToBbl
He NMOJIHOCTbIO UNun
noaropenu, npopepbTe:

* Bpems npurotoBnexus.

o MOLWHOCTb UCTOYHMKA HArpeBaHUA.

e [1paBUABHOCTb NOMOXEHNA KHOMKWU OTKPbIBAHWA / 3aKpbIBAHWA
(nonoxeHune ).

o Konnyectso XnAKOCTH.

Ecnn npoaykTbl nogropenu B ckoposapke Wikook:

o [pexae yeM MbITb KOPNyC, NPeABAPUTENLHO AaliTe eMy
OTMOKHYTb

* 3anpeujaeTca UCNOJIb30BAaHNE XNOPCOAEPXKaLLMX PacTBOPOB U
BeLeCTB.
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